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Ozer:

Sokak gidalar1 ¢ogunlukla satildiklari iilkenin veya bolgenin yerel mutfak kiiltiirlerini temsil eden yerel, mevsimlik ve
taze igeriklerden olusmaktadir. Dolayistyla, bu gidalar yoresel yemek aliskanliklari igin oldukga degerli olup, kiiltiirel ve
sosyal mirasin korunmasinda da énemli bir rol oynamaktadirlar. Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii'ne (FAO)
gore her giin yaklasik 2,5 milyar insan sokak gidasi tiiketmektedir. Bu agidan bakildiginda tiiketim hacmi biiyiik olan
sokak gidalarinda giivenli tedarik 6nemli bir giindem maddesidir. Yeme-igme kiiltiiriiniin bir pargas: olan sokak gidasi
kavramimin nesiler boyu yasatilmast sosyo-ekonomik ag¢idan onem tasimaktadir. Kibris’in tarihi boyunca birgok
yOnetimin idaresine girmis olmasi, Kuzey Kibris Tiirk mutfak kiiltiiriiniin de ¢ok zengin bir yapiya sahip olmasina sebep
olmustur. Adanin kendine has sokak gidalari gastronomi turizminin gelistirilmesi, bolge kaynaklarinin stirdiiriilebilirligi
ve ekonomik kazanimlar1 agisindan bilyiik onem tasimaktadir. Sokak gidalarinin gesitliligi sokaklarda, pazarlarda,
festivallerde kendini gostermektedir. Bu derlemede de sokak gidalari global bakis acisi ile tanimlanmis, gida giivenligi

agisindan degerlendirilmis ve Kuzey Kibris kiiltiiriine ait sokak gidalarindan bahsedilmistir.

Street food: Public health and examples from Northern Cyprus

ABSTRACT:

Street foods mostly consist of local, seasonal and fresh ingredients that represent the local culinary culture of the country
or region where they are sold. Therefore, these foods are very valuable for local food habits and play an important role in
the preservation of cultural and social heritage. Organization (FAO), approximately 2.5 billion people consume street
food every day. From this point of view, safe supply is an important agenda item in street foods with a large consumption
volume. It is socio-economically important to keep the concept of street food, which is a part of the eating and drinking
culture, alive for generations. The fact that Cyprus has been under the administration of many civilizations throughout its
history has caused the Turkish cuisine culture of Northern Cyprus to have a very rich structure. The development of the
island's unique street food gastronomy tourism is also of great importance in terms of the sustainability of the resources
and economic gains. The diversity of street foods shows itself in the streets, markets and festivals. In this review, street
foods are defined with a global perspective, evaluated in terms of food safety and street foods belonging to the Northern
Cyprus culture are mentioned.
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1. Giris

Yeme-icme Kkiiltiiriiniin 6nemli bir parcasi; sokak gidalar::

Sokak gidalari; geleneksel yeme-igme kiiltlirimiiz iginde 6nemli bir yere sahip yiyecek grubudur. Sokak
gidalarina karsi halk arasinda saglik riski agisindan olumsuz bir 6nyarg: olmasina ragmen tiiketim siklig1 ve miktari
yiiksek gidalardir. Ulkemizde oldugu kadar diinya capinda da yemek kiiltiiriiniin bir parcasi haline gelmistir. Tiim
sosyal simiflardan insanlarin tiikettigi bu gidalar igerigi, islemesi, pazarlamasi, tiiketimi ve temsil ettikleri kiiltiir
bakimindan genis bir gesitlilik gosterirler. Sokak gidalarinin birgok iilkede yiyecek kiiltiiriiniin bir pargasi oldugu ve
calisan bireylerin tercihi oldugu ¢ok sayida galismada ortak goriis olarak sunulmaktadir (1-8). Arastirmalarda sokak
gidalarinin, ev ekonomisine de yardimci oldugu fikri ortaya konmaktadir (8-11).

Sokak gidasi farkli kaynaklarda benzer sekilde tanimlanmuistir. Buna gore, sokak gidasi; “sokaktaki saticilar
tarafindan hazirlanan ve o anda tiiketilmek iizere satisa sunulan gida olarak tanimlamaktadir” (2;12). Sokak gidalari,
her an tiiketime hazir ve pahali olmayan besleyici maddeler olarak tanimlamaktadir (13).

Her an tiiketime hazir olan bu gidalar1 genel olarak 3 grup altina toplayabiliriz (7). 1) Pisirilmeden yemege
hazir gidalar ii) dnceden hazirlanarak satig sunulan gidalar ve iii) satis alaninda hazirlanarak servis edilen gidalar. Sokak
gidalar1 sadece sokaklarda sinirli kalmayip, agik veya kapali pazarlar ile fuar ve festival alanlarinda da satilmaktadir.
Bu gidalarin satis bi¢imleri de sabit veya gezici olarak motorlu araglar, bisikletler, seyyar arabalar, sepetler, stantlar,
cadirlar, biifeler veya tezgahlar seklinde degisiklik gostermektedir.

Tiirkiye’de, yapilan bir ¢alismada sokak gidalarinin, tiiketim yogunlugu ve toplumu sokak gidalarina yonelten
algi sorgulanmustir (2). Calismanin sonucunda; sokak gidalari hakkinda ortaya konan olumsuz yargi ve propagandalara
ragmen, genelde ogrenciler olmak lizere toplumun her kesiminden bireyin cesitli sebeplerle tercih ettigi gidalarin
basinda geldigi bildirilmistir. Ogrencilerin %75,5’inin sokak gidalarim ara sira, %18,9’unun genelde tiikettigini tespit
etmiglerdir. En ¢ok tercih edilen sokak gidasi anlamli farkla simit/pogaca olmus (%56) bunu ekmek arasi
kofte/kebap/doner (%12) izlemistir. Katilimcilarin %8,5°1 sokak gidalarini kesinlikle tiiketmediklerini belirtmislerdir.

Sokak gidalarina halk saghgi penceresinden bir bakis:

Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii'ne (FAO) gore her giin yaklasik 2,5 milyar insan sokak gidasi
tilkketmektedir. Bu agidan bakildiginda tiiketim hacmi bilyiik olan sokak gidalarinda giivenli tedarik 6nemli bir giindem
maddesidir (13;14). Patojen mikroorganizmalarin gidaya bulasmasi, iyi yikanmamus eller, yiyeceklerin hazirlanmasi
ve servis edilmesi sirasinda giyilen onliikler gibi kirli giysiler yoluyla gerceklesebilmektedir (15). Uygunsuz kisisel
hijyen, satis alaninda sanitasyon eksikligi, kontamine kaplar, sokak gida saticilar1 tarafindan kullanilan aritilmamus su,
patojenlerin gidalar yoluyla insanlara bulasmasi i¢in bir kanal gorevi gérmektedir (7;8). Patojen mikroorganizmalar ile
kontamine olmus gidalar gesitli akut ve kronik gida kaynakli hastaliklara neden olabilmektedir (16). Sokak gidalarmin
iretiminde yetersiz sicaklik uygulamasi, yiyeceklerin depolanmasinda uygunsuz kosullar gida kaynakli salginlara
neden olabilecek sebeplerdendir (17). Bu baglamda Diinya Saglik Orgiitii ile FAO, sokak gidalarna yonelik rehber
niteliginde olmak iizere; gida giivenligi gereksinimleri ve uygulamalari, tehlike analizi tabanl gida giivenligi stratejileri
ve sokak saticilarina yonelik gida giivenligi dnlemleri konusunda programlar gelistirmistir (12;18-20).

Cesitli iilkelerde sokak gidalarinin kalitesini degerlendirmek igin yiiriitiilen bazi arastirmalar, sokak gidalarinin
gida kaynakli hastaliklarin nedeni oldugunu goéstermektedir (21). Sokak gidalar ile iliskilendirilen gida kaynakli
enfeksiyonlarda rol alan etkenlerin genellikle Escherichia coli, Staphylococcus aureus, Salmonella sp., Shigella sp.,
Listeria sp., Bacillus sp. ve Vibrio sp. oldugu gozlenmektedir (22-24). Malezya’da degisik eyaletlerden toplanan 78
sokak gidasi i¢in yapilan incelemeler neticesinde, drneklerin %32’sinin Klebsiella pneumoniae ile kontamine oldugu
tespit edilmistir (25). Banglades’de okul bdolgelerinden toplanan sokak gidalarinin mikrobiyolojik incelemeleri
sonucunda %45’inin gida gilivenligi acisindan uygun kosullart saglamadigi bildirilmistir (26). Brezilya’da sokak
gidalarinin gida kaynakli patojenler yoniinden tastyici olduguna dair bilimsel ¢alismalar rapor edilmistir (27;28). Yine
Brezilya’da sokak gidalari iizerine yapilan mikrobiyolojik tarama ¢alismasinda toplanan sosisli sandvi¢ drneklerinde
(n=20), toplam ve fekal koliform ve koagulaz pozitif stafilokok analizleri yapilmistir. Sonug olarak; drneklerin %30’u
fekal olmak tizere %75’ inde toplam koliform tespit edilmis ve %25’inde koagulaz pozitif stafilokok gozlenilmis ve
Brezilya yasalarinda kabul edilebilir azami limitin {izerinde oldugu gériilmiistiir (29). Johennesburg’da incelenen 51
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numune i¢in %22’sinin yine Bacillus cereus sayist yoniinden endige verici oldugu belirlenmistir (30). Senegal’de sokak
gidasi olarak satilan siit iiriinlerinden dolay1 200 vakadan fazla gida zehirlenmesi bildirilmistir (31). Gliney Afrika’da
Mangaung sokak gidalari ve yemek hazirlama yiizeylerinde yapilan mikrobiyolojik tarama calismasinda
Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Candida guilliermondii, Corynebacterium jeikeium, Psychrobacter
phenylpyruvicus ve Peptostreptococcus tetradius gozlendigi belirtilmektedir. Tanimlanan bu gida kaynakli bakterilerin
varlig1 ile bolgede sokak gidalarinin halk sagligi sorunu olusturabilecegi sonucuna varilmigtir (32). Sokak saticilarinin
gida gilivenligine ters diisen yaklagimlart; gida hazirlik alaninin yetersizligi, pisirme teknikleri, servis ekipmani,
hammadde, 1s1-zaman sapmast ve bunlara bagh aksakliklar seklinde gruplandirilmaktadir. Sokak gidalari iizerinde
yapilacak detayli mikrobiyolojik taramalar, gida sektdriiniin bilyiik bir kolu olan sokak saticiliginda kalite ve giivenlik
acisindan ilerleme olmasini saglayacaktir (11;24). Hint Okyanusu'nda bir liman kenti ve Mozambik'in baskenti olan
Maputo'nun ana caddelerinde ve gayri resmi pazarlarinda yer alan 83 farkli saticidan 83 yemeye hazir sokak gidasi
mikrobiyolojik agidan incelendiginde hem sicak (%76,7) hem de soguk (%75) yiyeceklerde gida 6rneklerinin hijyen
yoniinden yiiksek oranda yetersiz oldugu gozlenmistir. Arastirmada L. monocytogenes ve Salmonella yoniinden negatif
gida giivenligi gostergesi olarak kullanildiginda koagiilaz pozitif stafilokok yoniinden %25'inin (23/83) giivenli gida
smiflandirmasinin disinda kaldig1 bildirilmistir (11). Brezilya, Espirito Santo, Vitdria ve Serra'daki sokak gidalari satis
kosullarmin degerlendirildigi diger bir c¢alismada ise baslica kusurlarin saticilariin gida giivenligine aykir
tutumlarindan kaynaklandig1 gézlenmistir. Bu arastirmada analiz edilen 63 sokak gidasi rneginin %57,1'i mevzuatin
izin verdigi limitin lizerinde kontaminasyon sergiledigi ve sonug olarak tiiketime uygun goriilmedigi rapor edilmistir
(13). Kundu vd. (2020) Banglades'in Barishal ve Patuakhali sehirlerinde 137 sokak gida saticis1 arasinda bir anket
uygulayarak saticilarin sosyo demografisi ve diger faktorlerin diikkanlarindaki hijyenik uygulamalar tizerindeki etkisini
arastirdiklarinda katilimeilarin sadece %43,1'1 hijyenik uygulamalarda iyi bir puan aldigi dolayisiyla buradaki
diikkanlarin hijyenik standartlarin yiikseltilmesi gerektigini vurgulamislardir (8).

Sokak gidalarindan gelebilecek riskin biiyiikk oldugu diigiiniildiigiinden bircok arastirmaci saticilarin
uygulamalart ve bilgi diizeyleri iizerine de odaklanmigtir. Bu dogrultuda yapilmig ¢alismalarda ise sokak gida
saticilarinin ve isleyenlerin egitim seviyelerinin genellikle diisiik oldugu, hijyen ve gida giivenligiyle ilgili yeterli ve
etkin bilgiye sahip olmadiklar1 gézlemlenmistir. Brezilya’da sokak gida saticilarinin gida giivenligi ve hijyen
uygulamalarini arastirmak {izere yapilan bir calismanin sonucuna gore saticilarin hijyen uygulamalarinin yetersiz ve bu
konudaki egitim diizeylerinin diigiik oldugu belirlenmistir. Ayni ¢alismada, saticilarin %95’inin para ve gida alig-verisi
sirasinda ellerini yikamadigi, %33 {inlin hicbir hijyen egitimi almadigi, %12’sinin ihtiya¢ oldugu halde soguk zincir
uygulamasi yapmadig1 belirtilmistir (33). Nijerya, Plateau Eyaleti, Jos Kuzey Yerel Yonetim Bolgesi'ndeki sokak gidasi
saticilart arasinda gida giivenligi ve hijyen uygulamasmin degerlendirilmesi i¢in 200 kisiye anket uygulanmistir.
Ankete katilanlarin %81,5’inin gida hazirlama ve isleme konusunda herhangi bir egitimi olmadig1 gozlenmistir (34).
Banglades'in Dakka sehrinde yapilan bir bagka ¢alismada ise sokak gida saticilarinin yarisindan fazlasinin (%58) satig
aninda yiyeceklerin iizerini kapatmadigi, %54l kullandiklar1 esyalar1 diikkkdninda temizlerken, %41°1 yol kenarinda
temizledikleri belirtilmistir. Aynmi ¢aligmadan elde edilen bilgiler dogrultusunda sokak saticilarinin %100 niin gida
giivenligi ve gida servisi / islemesi konusunda resmi bir egitim almadig1 ve bu saticilarin %90'idan fazlasinin herhangi
bir otorite tarafindan denetlenmedigi tespit edilmistir (35).

2. Kibnis Tiirk Mutfak Kiiltiirii

Kibris, tarihi boyunca birgok y6netimin idaresine girmis dolayisiyla birgok kiiltiirii tizerinde barmdirmis bir
adadir. iki toplumlu bir ada olmasina ragmen, mutfak iki toplumu birlestiren ortak bir paydadir (36;37).

Kibris Tiirk Mutfak Kiiltiirii, zaman igerisinde kendisine 6zgii bir gesit Akdeniz mutfak kiiltiiri versiyonu
olmustur. Akdeniz ve Tirk mutfaginin ortak 6zelliklerini yansitan Kibris Tiirk Mutfak Kiiltiirii’niin kendine 6zgii
geleneksel yemek ve mezeleri bulunmaktadir (38). Kibris Tiirk halkit mutfak kiiltiiriinii festivallerde de yansitmaktadir.
Kuzey Kibris genelinde diizenlenen bu festivaller, bolge ismi yanisira o bdlgeye 6zgii gida iriinlerinin ismi ile de
bilinmektedir. Ozellikle bahar aylarinda olmak iizere farkli noktalarda gergeklestirilen bu festivallerde kiralanan
tezgahlarda sokak gidasi statiisiinde tirlinler satilmaktadir (Ek 1). Bu tiir etkinlikler sadece ekonomik gelir kaynagi
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olarak degil koy yerlerindeki sosyallesmeyi arttirmasi, yeme-igme kiiltiiriiniin devam ettirilmesi agisindan da dnem
kazanmaktadir (37).

Son yillarda turistler, deniz-kum-giines disinda 6zellikle yeme igme kiiltiirlerini inceleme ve deneyimleme
seyahatlerini de tercih etmeye baslamislardir. Boylelikle Ada’nin kendine has sokak gidalar1 gastronomi turizminin
gelistirilmesi, bolge kaynaklarinin siirdiiriilebilirligi ve ekonomik kazanimlar1 agisindan da dnem tasimaktadir (39).

Kuzey Kibris’in geleneksel sokak gidalari:

Yazili bilimsel kaynaklarin taranmasi sonucunda Kuzey Kibris’ta sokak gidalarinin popiiler oldugu
goriilmektedir.

Tahinli (Tahinni): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satilan yufka, tahin ve sekerle yapilan bir tathidir.

Corek (Coreg): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satilan mayalanmig hamurun {izerini susam, ¢orek otu ve
anasonla kaplayarak pisirilen ekmek tiiriidiir.

Pilavuna: Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satilan igerisi hellim, nor, yumurta, nane ve kuru iiziim ile
doldurulmus mayasiz hamurla yapilip firinda pisirilen yiyecektir.

Leblebi (Pasadembo): Kagit ambalaj icerisinde satilan tatli kabak ¢ekirdeklerini tuzlayip kavurarak iiretilen
kuruyemistir.

Kayik pasta (Gayik Basta): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satilan pasta hamuru, badem, seker ve galeta
unu ile yapilan kiigiik pastadir.

Susam helvas1 (Bastelli/Pastelli): Bolgesel panayirlar ve festivallerde satilan susam, bal, serbet veya pekmezin
karamel kivamina gelinceye kadar kaynatilmasi, daha sonra da sogutulmasi seklinde yapilan tatlidir.

Uziim sucugu (Sucuk): Bademler iplik iizerine dizilir ve sogutulmaya birakilmis pekmez icerisine batirildiktan
sonra sogutularak satiga sunulur.

Paliize: Bir bardak {iziim suyu ile bir kasik un karistirilarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Sicakken
kaplara alinip iizerini badem veya ceviz eklenerek servis edilir.

Kofter: Paliizenin tepsilere dokiiliip sogutulmasindan sonra dilimlenerek giineste kurutulmasi ile elde edilir.

Ceviz macunu: Taze cevizler soyulduktan sonra bir siire suda bekletilir ve sonra birkag saat kirecli suya atilir.
Sonra yeniden yikanip kireclerden temizlenir. Cevizlerin igerisine zar kabuklari ¢ikarilan bedem igleri konur ve
kaynatilir.

Elma sekeri (Elmali seker): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satisa sunulan elma, seker ve kirmizi gida
boyast ile yapilan yiyecektir.

Keskek (Herse): Ozel giinlerde yada davetlerde tavuk gogsii, tereyadi, asurelik bugday ile yapilan bir
yiyecektir.

Sambali (Sammali): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satisa sunulan irmik, seker ve siitle yapilan serbetli
bir tathidur.

Tulumba tatlis1 (Bomba datlist): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satis1 yapilan ve herkes tarafindan
sevilerek yenilen serbetli bir tatlidir.

Samis1 (Samisi): Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satisa sunulan hamur, irmik, seker, yag ve siitle yapilan
serbetli bir tatlidir.

Siitlii borek: Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satisi olan yufka, siit, irmik ve sekerle yapilan serbetli bir
tathdir.

Sulu muhallebi: Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satis1 olan nisasta ile su karigtirilarak elde edilen
muhallebidir. Satig esnasinda ¢ukur bir tabaga ¢ikarilir ve tizerine giil surubu, seker ve soguk su dokiilerek servis edilir.

Pamuk sekeri: Toz sekere karistirilan gida boyasinin hizla donenen 1sitilmig 6zel bir alete dokiilmesi ile sekerin
“pamuk sekline” doniismiis halidir.

Bulgur koftesi: Seyyar arabalarda veya bisikletlerde satis1 olan bulgur, kiyma, sogan, maydanoz ve baharatlarla
yapilan ve igine limon sikilarak yenen bir yiyecektir.

Kabuklu fistik (Gabuklu Fisdig/Fisdig Gunnasi): Katlanmis kagit ambalaj igerisinde satilan yer fistiginin
kabuklu veya kabugundan soyularak tuzda kavrulmasi seklinde tiiketime sunulan kuruyemistir.
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Sandvic (Sandiiyiic): Istege bagli olarak ¢érek veya sandvi¢ ekmegi igerisine, hellim peyniri, bolibif (konserve
et), istege gore haglanmis tavuk eti, domates, mayonez, bikla (pikles) ve gesitli tursularla servis edilen soguk sandvigtir.

Misir Inciri (Babutsa / Tiken Inciri), Karpuz, Kavun, Portakal, Cilek, Yenidiinya vb. meyveler: Yaz aylarinda
serinletici olarak ¢ok fazla tercih edilen bu meyveler seyyar tezgahlarda her yerde goriilebilmektedir.

Enginar (Gafgarit, Cinara, Yaban cinarasi), Hostes (Gafurez): Kuzey Kibris halki tarafindan tiiketim
potansiyeli yiiksek olan her iki bitkinin de 6zellikle gévde ve ¢igek tablalart sokak gida saticilarinda satig1 olmaktadir.

Kuskonmaz (Ayrelli): Cayirlarda, kayalik kiy1 seritlerinde genis dagilim gosteren ayrelli sokak saticilar
tarafindan satis1 olan diger bir yiyecektir. Bitkinin haslandiktan sonra omlet yada zeytinyagi, tuz ve limon eklenilerek
tiikketilmesi meshurdur.

3. Sonug

Sokak gidalari, acik alanlarda satilan diigiik maliyetli hazir yiyecek grubudur. Ancak, bu gidalarin satig
kosullarindaki hijyen eksikligi nedeniyle, halk saglig1 agisindan risk olusturabilme ihtimali vardir. Sokak gidalarina
kars1 tedirgin durusun en 6nemli hatta belki de yegane sebebi, bu gidalarin insan saglig1 agisindan risk tagima ihtimali
olmasidir. Diger yandan agikta satilan gidalar ve sokak gidalari lizerine gerekli ve yeterli bilimsel arastirmalar
yapilmadan elestirmek sadece bir 6nyarg1 ve tahminden ileri gidemeyecektir. Yapilan bu derleme ile literatiir taramalari
sonucunda edinilen bilgiler sokak gida satislariniin, hala gida kaynakli hastaliklara neden olabilecek etkenlerin kaynagi
oldugu yoniindedir.

Kuzey Kibris’ta ise sokak gida saticilarina hem belirlenmis sabit noktalarda hem de seyyar araglarinda
kolaylikla rastlamak miimkiindiir. Ayrica festivallerde halk tarafindan bélgeye 6zgii dogal ve geleneksel kiiltiirel tatlar
tezgahlarda satisa sunulmaktadir. Bununla birlikte, Kuzey Kibris’ta sokak gidalarina yonelik gida giivenligi taramasinin
yapilmadigi halk saglig1 acisindan ele alinmadig dikkati gekmektedir. Yeme-igme kiiltlirliniin bir pargasi olan sokak
gidas1 kavraminin nesiler boyu yasatilmasi sosyo-ekonomik agidan 6nem tasimaktadir. Buna bagli olarak giivenli
iiretim, depolama, satis kosullart gelistirilmeli ve desteklenmelidir. Bu bakig agisiyla denetimler arttirilmali potansiyel
tehlikeler belirlenmeli ve Oneriler iiretilmelidir. Saticilara yonelik egitimler organize etmek, giivenli gida bilincini,
bilgisini ve farkindaligini arttirdig: gibi tiiketim tercihlerine de yansiyacaktir. Ciinkii bu tiiketicinin olumsuz 6nyargisini
kirmasini saglayacak bir girisim olacaktir.
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Ek 1. Kuzey Kibris’ta Diizenlenen Festivallerin Bazilar

Gilirpinar Mantar Festivali
Kirikkale Gabbar Festivali
Serdarli-Babutsa Kiiltiir ve Sanat Festivali
Baglikoy Paliize Giinii

Lefke Verigo Festivali
Akdeniz Ayrelli Festivali
Camlibel Domates Festivali
Kalkanli Cakisdes Festivali
Beyarmudu Patates Festivali
Lefke Ceviz Festivali

Lefke Hurma Festivali

Lefke Yafa Portakal Festivali
Yigitler Gafgarit Festivali
Mormenekse Enginar Festivali
Ozankdy Pekmez Festivali
Yenibogazi¢i Pulya Festivali
Esentepe Zerdali Festivali
Tatlisu Harnup Festivali
Yesilirmak Cilek Festivali
Zeytin Festivali

Giizelyurt Portakal Festivali
Mehmetgik Belediyesi Uziim Festivali
Vadili Kabak Festivali
Alaykoy Tahil Festivali



