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Oz— Timurlular zengin bir yemek kiiltiiriine sahipti. Bu zengin kiiltiiriin olugsmasinda, Timurlularm kuruldugu ve yayildig1 cografyalarda
yasayan toplumlarin yeme i¢gme kiiltiirleri etkili olmugtur. Bu makale, Timurlularin saray ziyafetlerindeki yeme igme kiiltiiriinii ele almaktadir.
Ziyafet sirasinda herhangi bir karisikliga mahal verilmemesi adina belirli tesrifat usulleri uygulanmis ve ziyafete katilanlara yapilan yemek
sunumlari, Tiirk-Mogol geleneklerinin tesiri altinda gelisen Timurlu adetlerine gore yapilmustir. Ziyafetlerde, her tiirlii yiyecek ve igeceklerin
hazirlanmasindan sunulmasina kadar gérev alan memurlar, yemek teskilati, tesrifat usulleri ve Timurlu adetlerinden bahsedilmistir. Gérevli
memurlarin yetki ve sorumluluklari, katilimcilarin ziyafet alanindaki yerlesimleri ve sunumlardaki gesitli ritiieller orneklemelerle ortaya
konulmugtur. Son olarak, Timurlu saray sofralar1 ve ziyafetlerini siisleyen her nevi yiyecek ve iceceklerden bahsedilmistir.

Anahtar Kelimeler— Timurlular, Ziyafetler, Tesrifat, Yeme Igme Kiiltiirii.

The Culture of Eating and Drinking in Timurids

Abstract— Timurids had a rich food culture. The eating and drinking cultures of the societies living in the geographies where the Timurids were
founded and spread were effective in the formation of this rich culture. This article deals with the eating and drinking culture of the Timurids
at the palace banquets. In order to avoid any confusion during the banquet, certain ceremonial procedures were applied and the food
presentations made to those attending the banquet were made according to the Timurid customs developed under the influence of Turkish-
Mongolian traditions. In the banquets, the officials who took charge from the preparation of all kinds of food and beverages to the presentation,
the food organization, the procedures of the ceremony and the Timurid customs were mentioned. The authorities and responsibilities of the
officers, the placement of the participants in the banquet area, and the various rituals in the presentations are illustrated with examples. Finally,
all kinds of food and beverages that adorn the Timurid palace tables and banquets are mentioned.

Keywords — Timurids, Banquets, Ceremony, Eating and Drinking Culture.
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Giris

Toplumlarin yemek kiiltlirii, onlarn yasam tarzlari ve genel
kiiltiiriyle yakindan alakalidir. Yemek, bireysel ve toplumsal
yonleriyle bir kiiltir unsurudur.! Ote yandan yemek Kkiiltiirii
konusunda toplumlar arasinda belirgin farkliliklar s6z konusudur. Bu
farklilig1 doguran birgok sebep siralamak miimkiindiir. Toplumlarin
yasadiklari cografyalarin iklimi, kaynaklari, ekonomik faaliyetleri ve
cografi sartlar1 onlarin yemek kiiltiirlerinin belirlenmesinde 6nemli
amiller olarak siralanabilir. Tarihte Maveraiinnehir ve Horasan
cografyalarint merkezi topraklari olarak sayan Timurlularin da yemek
kiiltiiriiniin ~ sekillenmesinde bu  amillerin  etkin  oldugunu
sdyleyebiliriz. Nitekim Islam cografyacilarindan ibn Havkal’a gére
Maveraiinnehir, yeryiiziiniin en verimli cografyalarindan olup
neredeyse hi¢ kitlik gdrmezdi. Bir afet olsa dahi cografya halkinin
elindeki zahire yeterli olur, bagka beldelerden zahire tedarik etme
ihtiyaci duymazlardi. Zengin su kaynaklarinin suladigi biiyiik
ekilebilir tarim arazileri ve bagka cografyalara dahi yetecek meyveleri
vardl. Ayrica hayvancilik i¢in oldukga elverisli olan bu cografyada
halkin biiyiik bir kisminin gecinmesine katki sunan ¢ok miktarda
koyun siiriileri vardi.? Yine el-Omeri’ye gére bu topraklarda hububat
ve meyve bol ve olduk¢a ucuzdu. Bozkir yagam tarzinin vazgegilmezi
olarak bilinen at ve koyun yetistiriciligi de yaygin olup bunlardan en
fazla yetistirileni koyundu.® Dolayisiyla tarihi siiregte bu cografya
iizerinde yasayan topluluklarm yetistirdikleri ve ticaretini yaptiklari
iiriinler ayn1 zamanda onlarin temel tiiketim gidalarini kapstyordu.

Toplumlarin gelenekleri ve inang sistemleri de yemek kiiltiirlerini
etkileyen unsurlardir.  Nitekim Bilyilk Mogol Hanliginin
Maveraiinnehir’deki uzantisi olan Cagataylilarin zayiflamasiyla o
cografyada kurulmus olan Timurlu Devleti’nde, saray ve ¢evresinde
yeme igme konusunda tam manasiyla yeni bir kiiltiir
olusturulmamigti. Yenilen yemeklerin, imparatorluk genelindeki
ziyafet ve eglence meclislerindeki adetlerin biiytik bir kismi agik bir
sekilde, mevcut Tiirk-Mogol modellerinden 6diing almmust:.*

Yeme igme konusundaki belirli kurum ve memuriyetler de caligmada

anlatilacag tizere Biiyilk Mogol Hanlig1 ve ardillarindan alinmisgti.
Bununla birlikte Timurlular, alkollii iceceklerin baz1 ziyafetlerde
tiiketilmesi diginda IslAm’in haram kildig1 yiyecek ve iceceklerin
tilketilmedigi bir yemek kiiltiiriine sahipti. Fertlerin ve topluluklarin
yeme igme kiiltiiriiniin degigsmesinde de cografya faktorii oldukca
6nemlidir. Nitekim bu durumu ispatlayan en 6nemli hadiselerden biri
olarak, Timurlularn bir uzantist olup Hindistan’da devlet kuran
Babiirliilerin (1526-1858) yemek kiiltiirlerindeki bazi degisimleri
gosterebiliriz. Cografyanin degismesi sonucunda her ne kadar teskilat
ve tegrifat usullerinde degisim goriilmese de Hindistan’daki bir¢ok
yerli yiyecek ve igeceklerin Timurlu saray sofralarinda yerini
aldigini, iki farkli kiiltiirin bir arada oldugu yeni bir yemek
kiiltiiriiniin tesekkiil ettigini gérmekteyiz.

Timurlu smirlarinda yasayan siradan insanlarin yiyecek ve icecekleri
dikkate alindiginda saray ve ¢evresinin sofralarinda tiiketilen yiyecek
ve igceceklerden belirgin bir farklilik tagimazdi. Ancak Timurlu saray
sofralari, ziyafetler ve eglence meclislerindeki yemek teskilati,

! Altan Cetin, “Memluk Devletinde Yemek Kiiltiiriine Genel Bir Bakis”, Milli
Folklor, 18/72, 2006, s. 107-108.

2 [bn Havkal, 10. Asirda Islaim Cografyast, (Cev. Ramazan Sesen),Yeditepe
Yayinlar, istanbul, 2014, s. 347-348.

3 Sihabeddin b. Fazlullah el-Omeri, Tiirkler Hakkinda Gordiiklerim ve
Duyduklarim (Mesaliku’l-Ebsar), (Cev. Ahsen Batur), Selenge Yaymlari,
Istanbul, 2014, s. 96.

4 Stephanie Honchell, The Story of a Drunken Mughal: Alcohol Culture in
Timurid Central Asia, Unpublished Phd Thesis, The Ohio State University,
2015, s. 68.

5 Judith Goode, “Yemek”, (Cev. Fatih Mormenekse), Milli Folkior, 17/67,
2005, s. 172.

uygulanan tesrifat kaideleri, adetler ve sunumlar saraymn yeme i¢cme
kiiltiirii ile siradan halkin yeme igme kiiltiirii arasindaki en belirgin
farki ortaya koyard1. Ote yandan ziyafetlerde yemeklerin sunumunda
kullanilan sofra ara¢ ve gerecleri, bu ziyafetlere katilan kisi ve
gruplarin sinirlarini veya onlarm statiilerini de gosterebilmektedir.®
Yine Timurlu ziyafetlerinde gerek bireylerin gerekse her bir kabile ve
misafirin, ziyafetin verildigi alanda nerede oturacagi konusunda
uygulanan tesrifat da onlarin devlet nazarindaki statiilerini apagik
ortaya koyan bir uygulamaydi.

Yemek Teskilati, Tesrifat ve Timurlu Adetleri

Timurlu Devleti’nde yemekler, tegkilat, tesrifat ve adetler hususunda
donemin kaynaklarindan elde ettigimiz bulgular genel itibariyle agik
hava toylarinda verilen ziyafetlerle ilintilidir. Timur ve halefleri
zamaninda verilen bu ziyafetlerden hareketle Timurlu saraylarindaki
yemek teskilati, uygulanan tesrifat ve adetleri 6grenebilmekteyiz. Bu
tiir ziyafetlerin verildigi bilgisi Timurlu kaynaklarin hemen hepsinde
geemekle birlikte bu bilgiler oldukga sigdir. Ancak Kastilya krali II1.
Henry’nin Timur’a gonderdigi el¢ilik heyetinde yer alan ve Timur’un
yedi yillik seferi doniisiinde Semerkand’da verdigi agik hava
ziyafetlerinin biiyiikk bir kismma katilan Clavijo, bu ziyafetlerden
detayli bir sekilde bahsetmistir. O, bu ziyafetlerde yemeklerin
hazirlanisindan sunumuna, yemek ara¢ ve gereglerinin tasvirinden
tesrifat ve Timurlu adetlerine kadar tim gozlemlerini aktarmustir.
Clavijo’nun bu zengin anlatimlarmi yaptig1 ziyafetler esasinda Timur
ve halefleri zamaninda devletin biyiikliigiinii gerek kendi halkina
gerekse de elgiler nezdinde diger devletlere gosterebilmek adina
verildigini soyleyebiliriz. Bu minvalde Timurlularda kazanilan biiyiik
zaferlerden sonra, hanedana mensup Kkisilerin diigiinlerinde ve
hiikiimdarlarin sevingli oldugu zamanlarda saray veya kosklerin
ontinde acik hava ziyafetleri verilirdi. Calismada sunulan bilgiler
saray ve etrafinda gelisen yemek kiiltiirtiyle ilgili olup ilk olarak bu
baslik altinda ziyafetlerdeki teskilat ve tesrifat ile ilgili makam ve
kisilerden bahsedilecektir.

Timur zamaninda baskent Semerkand’da bir¢ok Ornegi goriilen
ziyafetlerde basta hiikiimdarin ¢adir1 olmak iizere tiim sehir ahalisinin
katilabildigi ve sayilar1 20.000’i bulan cadirlar kurulurdu.® Gerek
saraydaki mutfak islerinin gerekse de verilen bu biiyiik ziyafetlerdeki
sunumun diizenli ve sorunsuz bir sekilde yapilabilmesi, siiphesiz
belirli bir hizmet sinifinin varligi ile gergeklestirilebilirdi. Bu hizmet
smifi igerisinde en yiiksek makam “bukavul” makami olup bu
memuriyet Cengiz Han zamaninda ortaya ¢ikmistir. Timurlu
Devleti’'nde saray memuru olan bukavul, saltanat tadicisiydi.”
Bukavul, Timurlu sarayinda mutfaga ve burada hazirlanan yemeklere
nezaret eder, yemek ve igeceklere zararli seylerin katilmamasina
bakard1.® Timurlu tarihgisi Yezdi’nin (6. 858/1454) eserinde bu
makama atif yapilmig, 802 (1399-1400) yilinda Sirvansah Seyh
Ibrahim’in Timur igin verdigi ziyafette ascilarin caresiz kalmasi
tizerine yemeklerin pisirilmesi ve organizasyonunun bukavullar
tarafindan yapildigi kaydedilmistir.® Timur’un saltanati sirasinda bu
gorevde bulunan herhangi  bir isim  Mu izzii'I-Ensdb’da
listelenmemistir. Bununla birlikte onun bazi ogul ve torunlarinin
hizmetinde yer alan bukavullarin bu eserde isimlerinin altinda

¢ Ruy Gonzalez de Clavijo, Timur'un Hayati- Kadiz'den Semerkant'a
Seyahatler, (Cev. Zeynep Ertan), Pozitif Yaynlari, Istanbul, 2008, s. 211.

" Beatrice Forbes Manz, Timurlenk (Bozkirlarin Son Gégebe Fatihi), (Cev.
Zuhal Bilgin), Kitapyaymevi, Istanbul, 2006, s. 233.

8 Gazi Zahiriiddin Muhammed Babur, Vekayi Babur'un Hdtirati, 11, (Cev.
Resit Rahmeti Arat), Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, Ankara, 1987, s. 590;
ismail Aka, Mirza Sahruh ve Zamanmi (1405-1447), Tirk Tarih Kurumu
Yayinlari, Ankara, 1994, s. 193.

® Serefiiddin Ali Yezdi, Zaferndme, 11, (Nsr. Muhammed Abbasi), Tahran,
1336, s. 158.
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listelendigini gormekteyiz. Nitekim sirasiyla Mirza Pir Muhammed
ve ogullar1, Mirza Iskender, Mirza Sa’d Vakkas, Mirza Halil Sultan,
Mirza Icil, Mirza Sahruh, Mirza Ulug Bey, Mirza Ibrahim Sultan ve
Mirza Babiir’iin isimleri altinda bukavullar siralanmgtir.’® Timurlu
saray memuriyetlerinden biri de as¢1 olarak gorev yapan “bavurgi”
idi.'! Bu makam da Cengiz Han doneminde ortaya ¢ikan
makamlardan biriydi ve bukavul kadar énemli bir gorevli degildi.'?
Timur devrinde bu unvana sahip olan tek kisi, Tevekkiil Bavur¢i idi
ve Timur’un en yakin adamlarindan biriydi.'® Timurlu kaynaklarmda
gecen “sU¢i” unvanli memurlar da saray gorevlilerindendi. Sugiler
veya yaygin kullanimla sakiler, saray sofralarinda ve ziyafetlerde her
nevi igecegin hazirlanmasindan ve sunumundan sorumlulard:.'*
Timur devrinde bu unvani tasiyan tek isim Cerkes Sugci’dir.’
Mu’izzii’I-Ensdb’da ise swasiyla Mirza Iskender, Mirza Pir
Muhammed, Mirza Halil Sultan, Mirza icil, Mirza Sahruh ve Mirza
Ulug Bey’in hizmetinde yer alan gorevliler arasinda
listelenmiglerdir.*® Tiim bu gorevlilere disinda genis katiliml
ziyafetlerde gorev alan c¢okg¢a hizmetli smifinin da oldugunu
sOylemek yanlig olmayacaktir.

Timurlu hiikiimdarlarinin  yemek yedikleri masa ve yemekte
kullandiklar1 egyalar olduk¢a kiymetli ve o6zeldi. Clavijo’nun
Semerkand’da ziyaret ettigi kosklerden birinde koskiin hemen
ortasinda dort ayakli iki masa vardi ve bu masalar altindand1. Her iki
masada da yine altindan yapilmis yedi adet siirahi bulunuyordu.
Siirahilerin ikisi biyiik inciler, ziimriit ve firuze taslariyla siisliiydii.
Ag1z kisimlarina yakin olan kisimlarinda birer yakut bulunuyordu.
Siirahilerin yan1 sira masanin iizerinde ayrica yuvarlak ve altindan
yapilmis alt1 adet de kadeh vardi. Birinin i¢ kismi biiyiik ve yuvarlak
incilerle siislitydii ve ortasinda iki parmak eninde ¢ok parlak bir yakut
bulunuyordu.r” Verilen biiyiikk acik hava ziyafetlerinde sadece
hiikiimdarin degil ayn1 zamanda onun maiyeti ve misafirleri i¢in de
altin ve giimiis kaplarla yemekler ve igeceklerin sunumu yapilirdi. '8

Clavijo’ya gore Timur zamaninda az sayidaki maiyet ve misafirler
i¢in sarayda ziyafet verilen bir salon vardi.!® Dolayisiyla buradaki
tesrifat ve nizam karigikliga mahal vermezdi. Ancak &zellikle agik
hava ziyafetlerine katilim ¢ok fazla oldugu i¢in bu tiir ziyafetlerde
belirli tesrifat usullerinin uygulanmasi ve disiplinin saglanmasi
elzemdi. Ote yandan bu tarz ziyafetlerin cokca tertip edilmesinden
otirll katilimeilar, tesrifat kaideleri hakkinda yeteri kadar bilgiye
sahiplerdi. Nitekim hiikkiimdarin ¢adir1  kurulduktan sonra
katilimcilar, tesrifat usullerince ¢adirlarini nereye kuracaklarimi bilir,
riitbelerine gore alanda yerlerini alirlardi. Bu durum da karisikliklari
yasanmasini engellerdi. Acik hava toylarinda katilimin fazla olacagi
hesap edilerek hiikkiimdarin emri geregince sehirde ve civarda bulunan
pismis koyun ve at satan asgilar, kasaplar, meyve saticilar1 gibi esnaf
alana gelerek kendilerine belirlenen yerlerde satigs yaparlardi.
Firmcilar da burada ocaklarmi yakip ekmek pisirirlerdi.?? Oyle ki,
807 (1404) tarihinde Ulug Bey, Mirza ibrahim, Mirza Icil, Mirza
Ahmed, Mirza Seydi Ahmed ve Mirza Baykara’nin diigiinleri i¢in
Timur, Kan-1 Giil koskiinde bir ziyafet vermek istemisti.?! Bu ziyafet

W jstoriya Kazahstana v Persidskih Istognikah (Mu izz al-Ansab), 11, Almati,
2006, s. 103b, 108b, 119b, 128b, 131a, 1364, 141b, 1453, 148b.

11 Gerhard Doerfer, Tiirkische und Mongolische Elemente im Neupersischen,
I, Wiesbaden, 1963, s. 202; Babur, Vekayi Babur, Il, s. 586; Aka, Mirza
Sahruh, s. 193.

2 Manz, Timurlenk, s. 234.

13 Nizamiiddin $ami, Zaferndme, (Cev. Necati Lugal), Tiirk Tarih Kurumu
Yayinlari, Ankara, 1987, s. 163; Serefiiddin Ali Yezdi, Zafername, 1, (Nsr.
Muhammed Abbasi), Tahran, 1336, s. 321; Giyaseddin b. Humameddin el-
Hiiseyni Handmir, 7drih-i Habibii’s-Siyer fi Ahbdr-1 Efidd-1 Beger, 111, (Nsr.
Muhammed Debir Siyak?), Tahran, 1362, s. 324, 464.

4 Manz, Timurlenk, s. 234; Hayrunnisa Alan, Bozkirdan Cennet Bahgesine
Timurlular (1360-1506), Otiiken Yaynlari, Istanbul, 2007, s. 283.

5 Yezdi, Zaferndme, |, s. 457.

icin Timur tarafindan bdyle bir emir verilmis ve mezklr esnaf
gruplar ziyafet alanina gelerek burada satis yapmislardi.??

Timurlu ziyafetlerine katilan vasal hiikiimdarlar, biiyiik emirler,
eyalet hakimleri, ekabir takimi, timen liderleri, ordu komutanlari ve
beyler hiikiimdarin sag tarafina otururlardi. Hatunlar da bu ziyafetlere
katilird1 ve onlar da hiikiimdarin sol tarafina otururlardi.?® Hatunlar
arasinda da belirli tesrifat usulleri uygulanirdi. Maiyetiyle birlikte
ziyafet alanma gelen bas hatun yerini aldiktan sonra Timurlu
hiikiimdarinin diger esleri alana gelir ve bas hatunun oturdugu yerin
asagisina sirastyla otururlardi. Clavijo, katildig: bir toyda Timur’un
otagina gelen Saray Miilk Hanim’1in oturduktan sonra Timur’un diger
yedi esinin onun biraz asagisma sirasiyla  oturduklarini
kaydetmigtir.2*

Timurlularin igkili ziyafetlerinde yemekten Once sarap icmek
adettendi. Icki, hizli icilir ve kisa siirede sarhos olunurdu. Timurlu
adetlerine gore bu tarz ziyafetlerde sayet davetliler sarhos olmazsa o
ziyafetten haz alinamazdi. Nitekim Clavijo ve diger el¢ilik heyetinde
bulunan kisilere, verilecek bir ziyafet 6ncesinde iki gligiim sarap
gonderilmis ve onlarin mutlu bir sekilde ziyafete katilmalari
istenmisti.?

Ziyafet i¢in hazirlanan tiirlii sekillerde pisirilmis yemekler adet
oldugu iizere ¢ok biiyiik ve yuvarlak tabaklanmig deri pargalarinin
iizerlerine yerlestirilirdi. Etler ¢ok fazla ve agir oldugundan
hiikiimdar et istedigi zaman mezk{r deri parcalarinin iizerlerinde
hizmetliler tarafindan siiriiklenerek sofraya gotiiriiliirdii. Hiikiimdara
20 kanig kadar yakina gelen bavurgiler deri parcalarinin {izerine
¢okerek etleri kesip parcalara ayirirlardi. Ardindan etleri degerli
kaselere koyarlardi. Etli yemekler servis edilmeden 6nce hizmetgiler
¢orba sunumu yaparlardi. Bu corbalara servisten hemen 6nce tuz
ekilmesinden hareketle gorbalarin tuzsuz pisirildigini soyleyebiliriz.
Ardindan pisirilmis misir ekmeklerinden ince dilimler katlanarak her
biri bir et kasesinin iizerine yerlestirilirdi. Tim bu islerden sonra
hizmetgiler, hazirlanan servisleri Once hiikiimdarin, ardindan da
hanedan iiyeleri, misafirler ve esrafin oniine koyarlardi. Elgilerin
katildig1 ziyafetlerde hiikiimdar, bir liituf gostergesi olarak kendi
oniine konulan tabaklardan onlara gonderirdi. Nitekim Clavijo’nun
katildig1 ziyafetlerden birinde Timur, Oniine konulan tabaklardan
ikisini Clavijo ve yanindakilere géondermisti. Misafirlere ayrica daha
fazla yemekler getirilir, ziyafet sonunda bu yemekleri kaldiklar1 yere
gotiirmeleri istenirdi. Bu bir Timurlu adeti olup sayet yemekler
gotliriilmezse bu davranis, hitkiimdara hakaret olarak algilanirdi. Bir
baska Timurlu adeti ise hizmetgilerin misafirlerden birinin 6niinden
yemegi aldiklari zaman bu yemegi maiyetinde bulunanlara
vermeleriydi. Misafirlere sunulan yemeklerin fazla olusunu dile
getiren Clavijo’ya gore kendilerine sunulan yemekler alti ay
yetebilecek kadard1.28

Ziyafetler i¢in ¢ok fazla i¢ecek hazirlanir, bu igecekler ziyafet
alaninda biiyiik giiglimler ve siirahilerle siralanirdi. Timur’un oglu
Mirza Miransah’in esi olan Hanzade’nin 807 yili Rebiii’l-ahir ayinin

8 Mu’izz al-Ansab, s. 108b, 121b, 1293, 131a, 136a, 141b.

17 Clavijo, Kadiz den Semerkant’a, s. 208.

8 Yezdi, Zafername, 11, s. 436; Tacii’s-Selmani, Tarihndme, (Cev. Ismail
Aka), Tirk Tarih Kurumu Yayinlari, Ankara, 1988, s. 14.

1 Clavijo, Kadiz den Semerkant’a, s. 196.

2 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 211.

2 Yezdi, Zaferndame, I, s. 434.

22 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 219.

2 jbni Arabsah, Acdibu’l-Makdir (Bozkirdan Gelen Bela), (Cev. Ahsen
Batur), Selenge Yaynlari, Istanbul, 2012, s. 354.

2 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 225.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 209-210.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 205-206.
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3’tinde (9 Ekim 1404) tertip ettigi ve Clavijo’nun da katildig
ziyafette uzun sira halinde icki giigiimleri vardi. Clavijo’nun katildig1
bagka bir toyda da Timur’un 6niinde yere konulmus 300’den fazla
sarap siirahisi bulunuyordu.?” Sarhos edici i¢kilerin hazirlanmasindan
sonra servisi yapilir ve ¢ogu katilimer sarhos olurdu. Sunuma nezaret
eden sugiler/sakiler, igki kadehlerini basta hiikiimdar olmak {izere
misafirlere dizlerinin iizerine ¢okerek sunarlardi. Her kadeh
bosaldiginda yenisi doldurulurdu. Yorulan sakilerin yerini hemen bir
bagkasi alir ve sunuma devam ederdi. Ziyafetlere her ne kadar katilim
fazla olsa da her saki, iki misafirin hizmetinde gorev alirdi. Bu da
servislerin hizli bir gekilde yapilmasim saglardi. Misafirlere verilen
her kadeh dolu bir sekilde verilir ve onlarin bir yudumda i¢mesi
beklenirdi. Kadehini bitirmeyen birine yeni icecek verilmez,
icecegini bitirmesi beklenirdi. Bu tiir ziyafetlerde ikram edilen
icecekleri igmemek hiikiimdara yapilmus bir hakaret olarak goriiliirdii.
En fazla igecek icen kisiye de “bahadir” denirdi.?®

Hatunlarm igkili ziyafetler tertip etmesi, Tiirk-Mogol kiiltiiriinde
yaygm bir uygulamaydi. Nitekim Ibn Battita, Altm Orda Hanliginda
dogrudan bu tiir ziyafetlere ve hatunlarin erkeklerle birlikte igki
ictiklerine sahit olmustu.?® Timurlu hatunlar1 da bu tarz genis katiliml
ickili ziyafetler verebiliyorlardi. Hanzade’nin verdigi igkili ziyafette
o ve bir¢ok hatun kendileri i¢in kurulan ¢adirda yerlerini almiglardi.
Hanzade’nin oturdugu yerin hemen karsisinda icki siirahileri vardi.
Bu tiir ziyafetlerde kadehleri dolduran hizmetgiler ellerinde tepsi
tasir, sakiler de kadehleri, ellerinde beyaz pecetelerle tutarlardi. Ickiyi
doken kisiler, altin tepsiler igerisindeki altin kadehlere bu peceteleri
kullanirlardi. Sakiler igkileri dolduranlart gerilerinde birakip 6ne
cikar, yolu yariladiklarinda sag dizleriyle yere ii¢ kez dokunurlardi.
Hatunlara yaklagtiklarinda kadehlere dokunmamak igin ellerindeki
beyaz pegetelerle kadehleri tutup dizlerinin iizerinde sunumlarini
yaparlardi. Hatunlarin kadehleri almasindan sonra hizmetliler
ellerinde tepsilerle kalirlar, hatunlara arkalarini dénmemek igin de
saygl tezahilirii olarak geri geri yirirlerdi. Yeteri kadar
uzaklastiklarinda da yeniden sag dizlerini kirip orada beklerlerdi.
Ickiler bittiginde misafirlerin 6nlerine giderek bos kadehleri alirlardi.
I¢me fasli oldukga uzun siirerdi. Bu ziyafetlerdeki bir bagka Timurlu
adeti de hatunlarm, bazen icki servisi yapan sakilerin igmelerini
istemeleriydi. BoOyle zamanlarda sakiler, tepsilerini yere koyup
kadehi tek bir yudumda igerlerdi. Ardindan da kadehi ters cevirerek
hatuna, i¢kinin tamamini bitirdigini gosterirlerdi. Hatunlar, ziyafete
katilan misafirlere kendi elleriyle icki sunarlar, i¢ki igmeyenlere dahi
igmeleri konusunda 1srar ederlerdi.’® Hatunlarm kendi elleriyle
misafirlere icki sunmalar1 hadisesi yine Tiirk-Mogol gelenegi olup
Ibn Battiita’nin eserinde bu uygulamaya birkag atif mevcuttur.3!

Ziyafetlerde yemekler yendikten sonra farkli sekillerde hazirlanmig
tatlilar, sekerler, sekerlemeler, kuru iizim ve badem gibi kuru
yemigler ikram edilirdi. Un ve sekerle yapilan tathilarin da
ziyafetlerde misafirlere sunuldugu bilinmektedir.3?> Meyveler de
yemek sonrasinda ikram edilen yiyecekler arasindaydi. Tacii’s-
Selméani’ye gore Timurlu ziyafetlerinde dag gibi meyve y1gilird:.%
Bu meyveler, adet oldugu iizere misafirlerin 6niine, yere konulurdu.®*

2" Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 217, 224.

2 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 209-210.

2 Eba Abdullah Muhammed Ibn Battita Tanci, Ibn Battiita Seyahatndmesi,
(Cev. A. Sait Aykut), Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul, 2015, s. 317-318, 322.
% Clavijo, Kadiz'den Semerkant’a, s. 217-218; Honchell, The Story of a
Drunken Mughal, s. 65-66.

31 ibn Battiita, [bn Battiita Seyahatndmesi, s. 322-323.

%2 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 216-217, 219.

3 Tacii’s-Selmani, Tarihndme, s. 13.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 193.

Yiyecek ve icecekler

Timurlu sarayinda, ziyafetler ve eglence meclislerinde en fazla
tiiketilen yiyecek siiphesiz et idi. Bilhassa koyun ve at etlerinin tercih
edildigi bilinmektedir. Koyun etinin g¢okga tiiketilmesinde gerek
Semerkand gerekse de diger sehirlerdeki koyun yetistiriciliginin fazla
olmas! etkin rol oynuyordu. Clavijo’ya gore Semerkand’da o kadar
¢ok koyun vardi ki, Timur’un ordusuyla birlikte sehir pazarinda
bulundugu zamanlarda dahi bu koyunlar diisiik fiyatlara satilirdi.
Sehrin koyunlart olduk¢a semiz olup agirliklarindan o&tiirii zor
tagmnirlard:.®®

Ziyafetler i¢in koyun ve at etlerinin bir kismi zengin baharatlarla
kizartilir, bir kismu haslanir ve bir kismu da kofte yapilarak ikram
edilirdi. Etlerin en ¢ok tercih edilen kisimlar1 but ve fileto
kisimlariydi. Bacaklar ayri tutulur, pargalari on adet altin ve giimiis
kaseye konulurdu. Ziyafetlerde sakatatlardan yapilan gesitli yemekler
de ikram edilirdi. Atlarin iskembeleri yaklagik bir insan yumrugu
biiyiikliigiinde pargalara ayirilir, koyun baslari da parcalanmadan
pisirilerek tiirlii yemekler yapilirdi. Nitekim Semerkand’da Cin,
Memlik Devleti ve Clavijo’nun da dahil oldugu elgilik heyetinin
katildig1 ziyafette bu sakatat yemekleri de ikram edilen yemekler
arasindaydi. Hazirlanan tiim bu yemeklerin taginmasi isi de oldukca
zor bir isti. Et yemekleri ¢ok¢a hazirlandigindan bazi ziyafetlerde
300’den fazla insan bu etleri ziyafet alanina tagirdi. Develer, etle dolu
kiifelerle ziyafet alanina getirilir ve biiylik yiginlar halinde indirilirdi.
Ardindan pargalanip késelere konulduktan sonra sunumu yapilirds.3®

Timurlu kiiltiir ve medeniyetinin Hindistan’daki tastyicist olan Babiir
zamaninda, koyun etinin yogun olarak kullanildig1 havug kalyesi
saray yemeklerindendi. Kaynaklarda dogrudan gegmese de
Timurlularin erken donemlerinde bilindigi ve yenildigi asikar olan
yahni ve kavurma da Babiir’iin saray sofralarinda yer alird1.®” Yine
onun zamaninda saray sofralarinda deve etinden yapilan kebap ve
giiveg yemekleri de yenirdi.®

Timurlu saraylarinda av eti ve kiimes hayvanlar1 da tiiketilirdi. Kes
sehrindeki sarayin bahgesinde Clavijo, pek c¢ok semiz geyik ve
siiliiniin varhgindan bahsetmistir.3® Bagkent Semerkand’da kiimes
hayvanlari ve semiz kuslarin satildigi diikkanlar olup gece giindiiz
bunlarin satiglart yapilirdi. Ayrica kiimes hayvanlarini ve siiliin,
keklik gibi av kusglarini avlamak igin sehirde birgok avlanma yeri
bulunurdu.*® Buhara’nin da kusu, tavugu ve kazi oldukca boldu.*! 912
(1506-1507) yilinda Mirza Bediiizzaman’in Herat’ta verdigi ve
Babiir’iin da katildigi ziyafette tavuk ve kaz kebaplart ikram
edilmisti.*> Ay yilda Herat’ta Mirza Bediilizzaman’in verdigi baska
bir ziyafette Babiir’iin Oniine kaz kebabi konulmus ancak kus
parcalamasint ve dogramasmi bilmeyen Babiir, etlere elini
stirmemisti. Mirza Bediiizzaman, ni¢in eti yemedigi sorusuna kazi
pargalamay1 bilmedigi cevabini aldiginda Babiir’{in 6niinden kazi alip
pargalamis ve yeniden onun 6niine koymustu.*® Bu olay aymi
zamanda Bediiizzaman’in yeme igme konusunda hiinerli oldugunu da
ortaya koymaktadir. Ote yandan ¢ok fazla et tiikettiginden olacak ki,
Clavijo Mirza Mirangah’1 tarif ederken onun sigman oldugundan ve
gut hastasi oldugundan bahsetmistir.*

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 243.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant 'a, s. 205-206, 228.
37 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 214, 346.

3 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 174.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 201.

0 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 244.

41 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 51.

“2 Babur, Vekayi Babur, II, s. 206.

“3 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 210.

“ Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 168.
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HORASAN’IN iDARI BUROKRASISINDE ILHANLI SEHZADELERI VE DEVLET ADAMLARI (1256-1335), HAZIRAN 2021(MAALE ADI BUYUK HARFLERLE 8 PUNTO
VE ORTADA OLACAK)

Ziyafetlerde etlerin yaninda servis edilen yemeklerden biri de pilavdi.
Cesitli sekillerde pisirilen ve servis edilen piring, bazen de etle
birlikte pisirilirdi.*® Ote yandan ekmek de ziyafetlerde yiyeceklerin
basinda gelirdi. Sekerle yapilan bir ekmek ¢esidinin yani sira musir
ekmekleri de ziyafetlerde bolca tiiketilirdi.*® Clavijo’ya gore
Semerkand’da bolca ekmek bulunurdu. Sehirde her esnafin ayri
pazar1 vardi ve sehrin iyi derecede ekmek pisiren firincilar1 vardi.*’
Timurlu ziyafetlerinde et yemeklerinin ardindan tatlilar, seker ve
sekerlemeler de ikram edilirdi. Un ve sekerden yapilan turtalar,
Hanzade’nin verdigi ziyafette misafirlere ikram edilen tatlilar
arasindayd1.*® 897 yili Cemaziyelevvel aymin 5’inde (5 Mart 1492)
Herat yakinlarindaki Cehar-bag’da Ali Sir Nevai’nin de katildig:
mecliste ise tath olarak muhallebiler ve nigasta ile yapilan bir cesit
dondurma olan paltideler sunulmugtu.*®

Kaynaklarda Timurlu saray mutfagini ve ziyafetlerdeki sofralari
stisleyen yemeklerin yapiminda kullanilan tahil iiriinlerinin Timurlu
diinyasinda bolca bulundugu bilgisi ge¢mektedir. Bilhassa
Semerkand’in pirinci oldukca kaliteli ve boldu.®® Ferah’m tahili
meshurdu.5! Fergana ve Endican da hububat agisindan oldukga
zengindi.® Yine Murgab Nehri boylarinca ve Merv’de bagta beyaz ve
oldukga kaliteli piring olmak iizere tiim tahil iiriinleri boldu. Oyle ki,
Herat halki dahi tahil ihtiyacim1 buradan giderirdi.®® Ote yandan
sofralarin vazgecilmez tatlar1 olan baharatlara gelince Timurlular,
siiphesiz bunlarm en iyi ve tazelerini tiiketirlerdi. Nitekim
Hindistan’dan kara yoluyla Semerkand’a gelen kervanlar, baskent ve
diger Timurlu sehirlerine Hindistan cevizi, karanfil, tar¢in, zencefil
ve diger baharatlarin en taze ve kalitelisini getirirlerdi. Bahsi gegen
baharatlar da Timurlu saray sofralar1 ve ziyafetlerini siislerdi.>*

Ziyafetlerde sunulan meyveler oldukca bol ve ¢esitliydi. Bunda basta
Semerkand olmak iizere Timurlu cografyalarindaki meyvenin
bollugunu sebep gdstermek miimkiindiir. Oyle ki, Semerkand’m tiim
ziyafetlerdeki meyveleri karsilayacak bir sehir olmasinin yani sira bu
sehrin “sib-i Semerkand” denilen elmasi1 ve “sdhib-i Semerkand”
denilen iiziimii meshurdu. Dahas1 kavunu, nar1 ve diger meyveleri de
oldukga iyi ve boldu.®® Clavijo’ya gore Semerkand’da ¢ok fazla
kavun tarlast olup kavun coklugundan otiirii bunlarin kabuklar:
soyulup dilimlenir ve giineste kurutularak saklanirdi.®® Clavijo nun

 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 202, 210, 219, 228.

4 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 205, 228.

47 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 50, 243.

8 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 219.

49 Ahmet Kartal, “Baykara Meclisinden Yansimalar-Eglence Meclisleri-Edebi
Meclisler-Hikayeler 4”, Divan Edebiyat: Arastirmalart Dergisi, 24, Istanbul
2020, s. 288, 294.

%0 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 243.

5t Muiniiddin Muhammed Zemgi-i Isfizari, Ravzdtii’l-Cenndt fi Evsdif-
Medine-i Herdt, 1, (Tsh. Muhammed Kazim Imam), Tahran, 1339, s. 250.

52 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 1.

5 [sfizari, Ravzdtii’l-Cenndt, 1, s. 137.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 244.

%5 Babur, Vekayi Babur, I, s 47; Hayrunnisa Alan, “XV-XVI. Asirlarda Orta
Asya’da Thrag Uriinii Olarak Meyveler”, Meyve Kitabi, (Ed. Emine Giirsoy
Naskali-Dilek Herkmen), Kitabevi Yaymlari, Istanbul, 2006, s. 475.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 243.

57 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 206.

%8 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 51.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 194.

8 Aka, Mirza Sahruh, s. 207.

81 fsfizari, Ravzatii I-Cenndt, |, s. 136.

%2 fsfizari, Ravzatii'I-Cenndt, |, s. 77.

53 Babur, Vekayi Babur, I, s. 1.

5 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 2-3; Alan, “XV-XVI. Asirlarda Orta Asya”, s.
476.

% Babur, Vekayi Babur, 1, s. 47; Alan, “XV-XVI. Asirlarda Orta Asya”, s. 475.
% Babur, Vekayi Babur, 1, s. 3.

katildig1 bir ziyafette elgiler Semerkand’in bu essiz meyveleri olan
kavunlar, {iziimler ve nektarinler sunulmustu.>” Semerkand’dan baska
Buhara’nin kabugu soyulup nadir mal olarak ticareti yapilan erigi ve
kavunu®®, Schrisebz’in essiz kavunu®®, Murgab boylar1 ve Merv’in
kavunu ile Astrabad’in portakal, limon ve turuncu®, Saburgan’in
kavunu®?, Herat yakinlarindaki Siyaviisan’in {iziimii®? ve Endican’in
kavun, iizim ve “naspati” denilen armudu meshurdu.%® Yine
Endican’in batisindaki Mergina’nin “ddne-keldn” denilen nar1 ve
erigi®®, Ahsi kentinin “mir-Timur?” denilen kavunu®, Hocend’in
“endr-1 Hocend” denilen nar1®, Kabil’in elma, ayva, armut, iiziim,
nar, kayisi, seftali, erik ve hiinnap gibi soguk iklim meyvelerinin yan1
sira portakal ve turung gibi sicak iklim meyveleri de oldukca
meshurdu. Ote yandan Babiir ile birlikte Hindistan iklimine 6zgii
meyveler sayesinde Timurlu sofralarindaki meyve gesitliligi de artt1.
Ham ve olgun halde yenilebilen anbe, kil (muz), enbli (Hint hurmast),
kismise benzeyen mehve, tadi tiziime benzeyen kirni, tadi kara tiziime
benzeyen camen, mayhos bir tadi olan kemrek, asiri tatli olup
hurmaya benzeyen kedhil, portakal, limon ve daha birgok meyve
Timurlu sofralarinda yeni tatlar olarak yerlerini almislard1.5” Babiir,
ayrica bazi meyve fidanlarmi Kabil’de diktirmistir. O, visne fidam
diktirmis ve seker kamisi ektirmis, vignenin tuttugunu ve meyve
verdigini belirtmistir.®® Babiir’iin bu davranisi, Timurlu yeme igme
kiiltiirtiniin bolgeye taginmasi agisindan olduk¢a 6nemli bir adim
olarak degerlendirilebilir.

Timur ve haleflerinin ¢ogu zamaninda sarhos edici igkilerin
tilketilmesi  gizli veya asikdr gozetilmeksizin yasakti. Timur
zamaninda diizenlenen bazi ziyafetlerde bu ickiler icilebilmekteydi.5?
Bu minvalde Timur ve onun halefleri zamaninda sunulan igkileri,
sarhos edici ickiler ve diger ickiler olarak smiflandirmak yerinde
olacaktir. Yezdi’ye gore Ulug Bey ve diger mirzalarin diigiinii igin
verilen ziyafette bade, bal sarabi, miiselles, arak’® ve muad gibi sarhos
edici igkiler ikram edilmisti.”* En fazla tiiketilen sarhos edici igki ise
saraptt. Semerkand ovalarinda yetistirilen kaliteli Giziimden Otiirii
bolca sarap yapilabiliyordu.”? 1404 yilinda Timur’un Semerkand’da
verdigi bir ziyafette bolca sarap mevcut olup kendisi ve misafirleri bu

" Bu meyveler ve daha fazlasi igin ayrica bkz. Babur, Vekayi Babur, 11, s. 320-
326.

% Babur, Vekayi Babur, 11, s. 139-140.

8 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 209.

" Handmir ve Fusenci’ye gore Cin seferi sirasinda 807 yili Recep aymin
12’sinde (15 Ocak 1405) Otrar’a gelindiginde Timur, once sarap ig¢mis
ardindan da arak istetmisti. Alkoliin etkisiyle iki giin boyunca bir sey yiyip
igememis ve mizacinda degisme olmustu. Buna ragmen harareti diigsiin diye
bir iki kadeh daha verilmisti. Bkz. Hindmir, Habibii s-Siyer, |11, s. 533-534;
Mevléana Sefieddin Muhammed b. Mahmud b. Fahreddin Mesihi el-Fusenci,
Emir Timur (Ibretu’n-Ndzirin), (Cev. Ahmet Ozturhan), Efeakademi
Yayinlari, Istanbul, 2021, s. 83. Ibni Arabsah’a gére ise Timur’un ictigi arak,
bagirsaklar ve cigerlerine biiyiik zarar vermisti. Bkz. Ibni Arabsah, Acdibu’l-
Makdiir, 365. Ancak Timurlu ziyafetlerinde igki tilketilmesini agik¢a eserinde
dile getiren Yezdi, Timur’un Otrar’da hastalandig1 siralarda herhangi bir
alkollii icecek tilkettigine dair bir ifade kullanmamstir. Sahruh doneminde
kaleme alman Fusenci’nin eseri ve daha ge¢ donemde kaleme alinan
Handmir’in eserinde yer alan bu ifadeler, muhtemelen bu bilgileri Tbni
Arabsah’tan almislardi. ibni Arabsah’in Timur’a olan 6fke ve nefretinden
Otiirll ona isnat ettigi bazi diizmece bilgileri géz oniinde bulundurarak bu
bilginin ihtilafli oldugunu sdylemek miimkiindiir. Kald: ki, Otrar’daki olaylar:
aktaran Yezdi’ye gore Timur, artik hastaliginin arttigi ve dmriiniin sonuna
geldigini anladigi bu zaman zarfinda devamli tovbe edip oldiigiinde ise
ardindan kimsenin aglamamasini ve kendisine dua etmelerini istemisti.
Disarida hafizlar Kur’an okurken ¢adirda, Timur’un basinda da yine Kur’an
tilaveti yapilmisti. Bkz. Yezdi, Zaferndme, 1l, s. 465-468.

" Yezdi, Zafername, Il, s. 436; Honchell, The Story of a Drunken Mughal, s.
64.

2 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 243.
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Ensar MACIT

saraplardan igmislerdi.”® Ulug Bey’in diigiinii i¢in verilen ziyafette
ise ozellikle kirmiz1 sarap ¢ok fazla tiiketilmigti.”

Timur zamaninda verilen ziyafetlerin bir kisminda sarhos edici
icecekler tiiketilse de oglu Sahruh’un saltanati (1405-1447) boyunca
bu tarz ziyafetlere ve igki tiiketimine rastlamak miimkiin degildir.
Oldukga dindar olan ve Islam dininin gerektirdikleri konusunda titiz
bir tavir sergileyen Sahruh, sarayinda sarhos edici ickilerin tiiketimini
yasaklamisti. O, has ve avamdan olan herkesin ickiye tovbe etmesini
saglamgti. Ayrica Sahruh, 844 (1440-1441) tarihinde Herat’ta Seyyid
Murtaza Sahaf ve Mevlana Abdiilcelil el-Kani’ye muhtesip sifatiyla
her nerede ve kimin evinde sarap bulurlarsa dékmeleri emrini verdi.
Emri yerine getiren bu isimler, Sahruh’un oglu Mirza Muhammed
Cuki ve torunu Mirza Alatiddevle’nin icki mahzenlerine dokunmaya
cesaret edemediler. Ancak durumdan Sahruh’u haberdar ettiler.
Bunun iizerine Sahruh, muhtesiplerle mirzalarin mahzenlerine gidip
figilardaki biitiin saraplar1 doktiirdii.”® Sahruh devrinde igki tiiketimi
yasak olsa da bu yasaga pek riayet edilmedigi goriilmektedir. Nitekim
onun oglu Mirza Baysungur, ickiye diiskiin olup 837 (1433-1434)
tarihinde geng yasta vefat etti.”® Bu bilgiden hareketle Sahruh’un
ickiyi yasaklamasmin bir diger nedeninin de belki de oglunu geng
yasta icki yiiziinden kaybetmis olmasindan kaynaklandigini
sOyleyebiliriz.

Ote yandan Sahruh’un saltanati sonrasinda hanedan iiyelerinin bir
kisminin, meclislerinde igki tiikettikleri ve igkiyi saray hayatinin bir
pargcasi haline getirdikleri goriilmektedir. Ulug Bey zamaninda igkili
acik hava ziyafetleri yeniden yapilmaya baslandi. Kiigiik oglu Mirza
Abdiilaziz’in diiglinii i¢cin Kan-1 Giil kdskii oniinde verdigi ziyafette
sehrin muhtesibi ve bazi ulemanin uyarilarina ragmen sarap
i¢ilmisti.”” Mirza Ibrahim Sultan’in oglu Mirza Abdullah’m saltanati
(1450-1451) esnasinda Semerkand’da Ramazan bayrami i¢in verilen
ziyafette ulemanin ayrilmasindan sonra sarap sunumlar1 yapilmis ve
ziyafette birgok katihimei sarhos olmustu.”® Mirza Hiiseyin Baykara,
hem kendi nikdhinda hem de oglu Mirza Bediiizzaman’in Bag-1
Zagan koskii Oniinde yapilan diigiiniinde ickili ziyafetler tertip
etmisti.’”® Babiir’iin aktarimina gére Timurlularin son kudretli
hiikiimdar1 Sultan Ebu Said’in en biiyiikk oglu Mirza Ahmed ve
iiciincli oglu Mirza Sultan Mahmud igkiye diiskiinlerdi. Mirza Ahmed
icmeye basladigi zamanlarda 20-30 giin araliksiz icerdi. Icmedigi
zamanlar da 20-30 giin igkiyi agzina siirmez ancak nesesiz olurdu.®
Mirza Sultan Mahmud’un ikinci oglu Mirza Baysungur da saraba
diiskiindii ve i¢medigi zamanlar namaz kilardi.®! Cocuklugunda
ickiye meyli olmayip babasinin bu konudaki tekliflerini de geri
ceviren, sonralar1 ise kendi ifadesiyle gengliginin ve nefsinin kurbani
olarak ickiye basladigint kaydeden Babiir, icki meclislerinde en fazla
sarap olmak iizere raki da icerdi.®? Babiir zamanmda Buhara’nin da
sarab1 oldukca meshur olup ona gore Maveraiinnehir’de Buhara
saraplarindan daha kuvvetlisi yoktu. Oyle ki, kendisi Semerkand’da
iken ilk ickiye basladig1 zamanlarda, meclislerinde Buhara saraplarini
tercih ederdi.®® Babiir, Kabil’in “db-1 engiir” denilen iiziim ¢esidinden
yapilan sarabi da kendi eglence meclislerinde tiiketirdi.®* Yine o,

8 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 210.

" Tacii’s-Selmani, Tarihndme, s. 14; Musa Samil Yiiksel, Timurlularda Din-
Devlet Iliskisi, Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, Ankara, 2009, s. 74.

® Kemaliiddin Abdurrezzak Semerkandi, Matla’-1 Sa’deyn ve Mecma’-1
Bahreyn, /I, (Nsr. Abdiilhiiseyn Neva?), Pejuhesgah-1 Ulim-i Insani, Tahran,
1383, s. 494-496; Giyaseddin b. Humameddin el-Hiseyni Handmir, Tdrih-i
Habibii’s-Siyer fi Ahbdr-1 Efrdd-1 Beger, IV, (Nsr. Muhammed Debir Siyaki),
Tahran, 1380, s. 17; Aka, Mirza Sahruh, s. 183; Yiiksel, Timurlularda Din-
Devlet, s. 75.

8 Devletsah Semerkandi, Tezkiretii’s-Suard (Sair Tezkireleri), (Cev. Necati
Lugal), Pinhan Yaynlari, istanbul, 2011, s. 443-444.

" Wilhelm Barthold, Ulug Beg ve Zamani, (Cev. Ismail Aka), Tiirk Tarih
Kurumu Yayinlari, Ankara, 1997, s. 108-109.

™ Ebu Bekr-i Tihrani, Kitab-r Diyarbekriyye, (Cev. Miirsel Oztiirk), Tiirk
Tarih Kurumu Yayinlari, Ankara, 2014, s. 202-203.

Lemganat’in (Pesaver) sarabinin meshur oldugunu belirttikten sonra
iki tiir sarabin varligindan bahsetmistir. Bunlardan sarimtirak olan
“erre-tagi” sarabinin daha ¢ok keyif verdigini, “‘suhan-tag:” sarabinin
ise kirmiz1 renkli oldugunu ifade etmistir.% Geng yaglarindan itibaren
40 yasma kadar icki tiiketen Babiir, 40 yasinda i¢ki kullanmay1
birakmig, maiyetindeki 300 kisiye de tovbe ettirmistir. Sarayinda
bulunan mevcut saraplart doktiirlip tiim siirahi ve kadehleri
kirdirtmistir. Ayrica ¢ikarttigi bir fermani kendine tabi memleketlere
gondererek icki i¢meyi, yapmay:r ve evlerde bulundurmay1
yasaklamistir.8 Ancak o, igkiyi birakmis olsa da igerigi esrar veya
afyon olan macun yemeye devam etmistir.®”

Timurlu saraylarinda ve ziyafetlerde sarhos edici 6zelligi olmayan
icecekler daha ¢ok tiiketilirdi. Bu igeceklerin basinda kimiz gelirdi.®®
Ayrica at siitli ve sekerden yapilan ve bilhassa yaz aylarinda gokga
tiiketilen boza da ziyafetlerin vazgegilmez icecekleri arasinda yer
alird1.% Bu icecek sakiler tarafindan igleri at siitii dolu olan biiyiik
tulumlarm igine seker konulup karigtirilmast ile hazirlanirdi.®

Sonuc¢

Cografyanin, ferdi ve igtimai yonleriyle bir kiiltiir unsuru olan yeme
icme aligkanliklar1 {izerindeki etkisi oldukg¢a biiyiiktir. Timurlu
Devleti’nin kuruldugu ve yayildigi merkezi topraklardaki iklim,
cografi sartlar, kaynaklar, ekonomik faaliyetler, yetistirilen iiriinler ve
tarihi siireg igerisinde cografyaya mal olmus gelenekler hem saray ve
¢evresinin hem de siradan halkin yeme igme kiiltiiriiniin dogmasi ve
gelismesinde etkin rol oynamustir. Timurlularda yemek, yemek
teskilati, tesrifat ve adetler gibi merak uyandiran konulari, Timur ve
halefleri zamaninda diizenlenen ac¢ik hava ziyafetlerinden
¢ikarabilmek miimkiindiir. Devrin siyasi olaylarin1 konu edinen
Timurlu kroniklerinde bu acik hava ziyafetleri detayli olarak tasvir
edilmemis olsa da Clavijo’nun, katildig1 bu ziyafetleri etraflica tasvir
etmesi, Timurlularin yeme igme Kkiiltiirliniin ortaya konulmasina
biiyiik katki saglamustir.

Ziyafetlerde gorev alan saray memuriyetlerinin bir kismi Cengiz
Imparatorlugu ve onun ardillarindan Timurlulara gegmistir. Yine bazi
tesrifat usulleri ve adetlerinin de Tiirk-Mogol geleneginin bir pargasi
olarak Timurlularda yasatildigini sdylemek miimkiindiir. Tirli
vesilelerle yapilan ziyafetlerde yemeklerin hazirlanmasindan
sunumuna dek birgok hizmetli sinifit gorev almislardir. Ziyafetlerin
diizeni ve karigikliklarin yaganmamasi adina belirli tesrifat usulleri
uygulanmig, bu tesrifat geleneginde katilimcilarin hiikiimdar ve
devlet nazarindaki statiileri dikkate alinmistir. Ziyafetlerin hazirlik
asamasindan bitimine kadar tiim sunum ve ikramlar belirli Timurlu
adetlerince yapilmistir. Tiirlii sekillerde pisirilmis yemekler, zengin
cesitlere  sahip igecekler, tatlilar ve meyveler, Timurlu
ziyafetlerindeki sofralart siislemistir. Timurlularin Hindistan’daki
uzantisi olan Babiirliiler hem Timurlu yeme igme kiiltiiriinii bolgeye
tasimislar hem de Hindistan’daki yiyecek ve icecekleri sofralarina
tastyarak kendi kiiltiirleriyle harmanlamuslardir. Ote yandan Timur ve
halefleri zamaninda bazi ziyafetlerde Islam dininde haram olan

" Handmir, Tarih-i Habibii’s-Siyer, IV, s. 115, 167; Yiiksel, Timurlularda
Din-Devlet, s. 75.

8 Babur, Vekayi Babur, I, s. 18-19, 26; Barthold, Ulug Beg ve Zamant, s. 150.
81 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 72.

82 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 208, 289.

8 Babur, Vekayi Babur, 1, s. 26.

8 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 140.

8 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 144,

8 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 353-355.

87 Babur, Vekayi Babur, 11, s. 255, 270, 282, 273-274. Honchell, The Story of
a Drunken Mughal, s. 106.

8 Yezdi, Zaferndame, |l, s. 436.

8 Clavijo, Kadiz 'den Semerkant a, s. 206, 217-218.

% Clavijo, Kadiz 'den Semerkant’a, s. 224.
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alkollii iceceklerin igildigi goriilmiis, bazi donemlerde yasaklansa da
bu yasaga ¢ogu zaman uyulmadig tespit edilmistir.
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EXPENDED ABSTRACT

The subjects such as meals, food organization and attendance in the Timurid State are mostly learnt from the open-air banquets given during
the Timurid period. The most comprehensive information about the open-air banquets was given by Clavijo, who was in the embassy delegation
sent by Henry 111 of Castile to Timur after the 1402 Battle of Ankara. Some palace officials took part in these banquets with great participation.
Among these, bukavul was the royal taster and bavurchi was the palace cook. Both official duties were transferred from the Genghis Empire
to the Timurid State. Apart from this, sugis/sakis would also take part in palace tables and banquets. It can be said that some other servants also
took part in the banquets, as there was a high participation rate. Food and beverages were usually presented to the ruler and his guests in
precious vessels such as gold and silver.

Privilege rules were applied to the people who attended the banquets. On the other hand, the people and communities participating in these
banquets knew where to sit according to their rank. Statesmen such as great amirs, subordinate state rulers and state judges are on the right of
the ruler's tent; the wives of the ruler were also lined up to his left. From the beginning to the end of the banquet, the subject of discipline and
honor was respected. Some of the banquets were liquor, and drinks were served before the meal. In the banquets, after the soup, cooked meats,
drinks, sweets and fruits were served respectively. Certain traditional rituals were practiced when food and drink were served. Behaviors that
were or were not suitable for table etiquette were known by the participants. Those who were guests and did not know the Timurid customs
were warned about table manners.

The most consumed food at Timurid banquets was horse and mutton meat. Boiled, fried and meatballs were made from these meats. In
addition, various dishes were prepared from their offal. Stew and deep fried meat were also among the dishes known both in the Timurid period
and in the time of its successors. Babur, the founder of the Mughals, who were the extension of the Timurid State in India, had carrot kalya,
kebab and stew dishes made from camel meat, unlike the early Timurid eras. Poultry and game meats were also served at the tables set for the
Timurid palace and its surroundings. In addition to all these meat dishes, rice pilaf cooked in various ways was among the indispensable dishes
of the banquets. On the other hand, corn bread and a kind of bread made from sugar also decorated the tables. On the other hand, corn bread
and a kind of bread made from sugar also decorated the tables. The geographies dominated by the Timurids were quite suitable for the
cultivation of grain products used in cooking. Therefore, their products were both high quality and abundant. In addition, thanks to the caravans
coming from India to Samarkand, the best quality and fresh spices were consumed. Fruits consumed in banquets were also grown in abundance
in Timurid geographies.

In the time of Timur Empire and its successors, it was forbidden to drink alcoholic beverages. However, in some of the weddings given despite
this ban, these drinks were consumed with the permission of the ruler. Alcoholic beverages were wine, bade, honey wine, miiselles, arrack and
muad. During the reign of Shahruh, a religious ruler, the making and consumption of any intoxicating drink was prohibited. However, in the
late Timurid period, the members of the dynasty made drinking in their assemblies ordinary and regarded it as a part of the palace life. Babur
in India, too, started drinking at a young age and did not stop drinking until the age of 40. At Timurid banquets, kumiss was one of the non-

alcoholic beverages. Boza, which was also made from milk and sugar, was also consumed in abundance.
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