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Oz
Turizm sektorii, gelismis ve gelismekte olan iilkelerin en 6nemli gelir kaynaklarindan biri olarak dikkat ¢ekmektedir. Tiirkiye gibi
gelismekte olan iilkeler sahip olduklari dogal, kiiltiirel ve tarihi kaynaklar: ile cazibe merkezi haline gelmistir. Ozellikle geleneksel
dokunun korundugu, tarihi ve kiiltiirel ¢evreye sahip olan Mardin ili son zamanlarda yerli ve yabanci turistlerin ilgi odag: haline
gelmigstir. Turizm talep miktarinin her gegen yil arttig1 Mardin ilinde sahip olunan ve ekonomik deger ifade eden somut olmayan
kiiltiirel varliklarin, yore halkinin gelir kaynagina katkisi, dogrudan veya dolayli sekilde istihdam yaratmasi yerel kalkinma
agisindan da 6nem arz etmektedir. Bu ¢aligma Mardin il merkezi ve Midyat ilgesinde yoresel iriin satan esnaflar ve yiyecek icecek
isletmelerinde ¢aligan 9 katilimci ile gergeklestirilmistir. Caligmada nitel aragtirma yontemlerinden yar1 yapilandirilmis miilakat
tekniginden yararlanilmistir. Arastirma sonucunda yoresel iirtinlerin ekonomik agidan yoreye katki sagladigi sonucuna varilmistir.
Ancak, katilimcilar yoresel tiriinlerin ulusal ve uluslararas: alanda tanitiminin yetersiz oldugu ve ayni zamanda personellerin de
bu konuda yetersiz olduguna vurgu yapmuislardir. Arastirmada dikkat ¢eken bir diger husus yorede yer alan otellerin meniilerinde
sadece organizasyon giinlerinde yoresel iiriinlere yer verilmesi olmustur.

Anahtar Kelimeler: Ekonomik Deger, Gastronomi, Yoresel Yemekler, Kiiltiir Turizmi, Mardin.
Jel kodu: L83, O1

The Role of Local Products in the Development of Cultural Tourism: Sample of Mardin Province
Abstract

Tourism sector draws attention as one of the most important income sources of developed and developing countries. Developing
countries such as Turkey have become centers of attraction with their natural, cultural and historical resources. Especially Mardin
province, where the traditional texture is preserved and has a historical and cultural environment, has recently become the focus of
attention of local and foreign tourists. In Mardin province, where the amount of tourism demand increases every year, the impact of the
intangible cultural assets that have economic value on the income source of the local people and the creation of employment directly
or indirectly are also important in terms of local development This study was carried out with 9 participants working in the tradesmen
selling local products and food and beverage businesses in Mardin city center and Midyat district. In the study, semi-structured interview
technique -one of the qualitative research methods- was used. As a result of the research, it has been concluded that local products
contribute to the region in terms of economy. However, the participants emphasized that the promotion of local products in the national
and international arena is insufficient and at the same time, their personnel are inadequate in this regard. Another remarkable point in
the research was that local products were included in the menus of the hotels in the region only on the days of the organizations.
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1.Giris

Turizm sektorii gliniimiizde siirekli gelisme kaydeden, tilke ekonomisine katki saglayan, yenilenen ve birgok
sektorle entegre olabilen en 6nemli sektorlerden biridir. Bu yenilenme ve gelismelerle birlikte destinasyon-
larda da farkliliklar olugsmaktadir. Bunun bir sonucu olarak farkl: turizm tiirlerine olan ihtiya¢ artmaktadir
(Lordkipanidze, Brezet & Backman, 2005: 788). Insanlarin yagsam kosullarinin iyilesmesi ve aile icinde refah
seviyesinin artmasi sayesinde daha ¢ok seyahat etme ihtiyaci ortaya ¢ikmugtir. Insanlarin bog vakitlerinde
kaliteli zaman gecirmek amaciyla yaptiklar1 seyahatlerinde birgok ¢ekicilik unsuru bulunmaktadir. Bunlar-
dan biri de seyahat edilen yorenin kiiltiirel degerleridir. Teknolojinin gelismesi ve kiiresellesme olgusunun
hiz kazanmasiyla birlikte bireylerin kiiltiire ve sanata olan ilgisi ve meraki artmis ve buna bagli olarak bir
yorenin yerel kimligini yansitan kiiltiirel degerlere olan ilgi de artis gostermistir (Okano & Samson, 2010:
11). Kiltiirel miras kapsaminda degerlendirilen bu degerler destinasyondaki yerel kiiltiir etkilesimini sag-
layarak turistlere farkli deneyimler sunmaktadir. Kiiltiir turizmi ise kiiltiirel mirastan gii¢ alan ve bu turizm
tiirtine katilan bireylere yoreye ait degerlerin 6gretilmesine katki saglayan bir turizm tiirii olarak ifade edile-
bilmektedir. Turistlerin farkli turizm tiirlerine yonelmesi ile yére ekonomisine katki saglayan ve yore halkina
istihdam olanagi sunan kiiltiir turizmi, alternatif turizm tiirleri arasinda en gok ilgi goren turizm tiirlerinden
biridir. Kiiltiirel anlamda ¢ekilik unsuru olusturan destinasyona ait gelenekler, dogal yapilar gibi unsurlarin
yore agisindan ekonomik deger ifade etmesi, yerel kalkinma a¢isindan da oldukg¢a 6nem tagimaktadir. Yore-
sel irtinlerin sergilendigi yerel isletmeler ile yiiz yiize miilakat teknigi uygulanan bu ¢aligmada, 6ncelikle bir
yorede ekonomik deger ifade eden somut olmayan kiiltiirel varliklar agiklanmaya ¢alisilmis ve bunun temel
ornegi olan yoresel yemek kiiltiiriine de deginilmis ve ¢aligma alani olan Mardin’in yoresel yemek 6rnekleri

ile birlikte agiklanmustr.
2. Literatiir Taramasi
2.1. Kiiltiir Turizmi

Kiiltiir turizmi, zaman zaman kiiltiirel miras veya miras turizmi olarak da adlandirilmaktadir. Ayrica calis-
mada yorenin kiiltiirel mirasinin bir pargasi olan yoresel tiriinler ele alindigindan dolay: 6ncelikle miras ve

kiiltiirel miras kavramini ele alip somut ve somut olmayan kiiltiirel varliklar: agiklamak faydali olacaktur.

Genis anlamiyla miras kelimesi kalitim kelimesi ile iligkilendirilir yani bir kusaktan diger kusaga bir seyle-
rin aktarilmasidir. Miras gegmisten gelen tarihi degerlerin tasiyicisi roliinden dolayi, bir toplumun kiiltiir
geleneginin bir pargasi olarak goriiliir (Nuryanti, 1996: 249; akt. Sadik, 2021: 19). Kiiltiirel miras ise, atala-
rimizdan miras kalan, bireyler ve toplum olarak deger verdigimiz i¢in korumayi segtigimiz, insan davranis

ve iletisiminin izleri ve ifadeleri olarak tanimlanmaktadir (Hereduc, 2005: 12).

Kiiltiird bir iiriin olarak géormek daha net olabilir. Kiiltiir bir @iriin olarak goriiliirse, “belirli anlamlarin ek-
lendigi bireysel veya grup faaliyetlerinin iiriinii olarak yasam bigiminin ve davranislarinin sonuglari olarak
kabul edilebilir (Richards, 1996). Bu goriis daha ¢ok kiiltiiriin somut unsurlarina odaklanmaktadir (Kahra-
man, 2019).

Somut kiiltiirel miras, tarihi yerleri, binalari, anitlar1 ve insan eliyle yapilmis her tiirlii varligi kapsayan, gele-
cek nesiller i¢in korunmasi ve saklanmasi gereken eserlerdir. Bu eserler teknolojik, bilimsel, mimari ve arke-
olojik eserlerdir. Somut olmayan kiiltiirel miras ise, gozle goriillemeyen ve elle tutulamayan fakat toplumun

var olmasini saglayan degerlerdir. Bu degerler; hikayeler, tekerlemeler, siirler, sarkilar, danslar, gelenekler, dil
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ve inanislardir (Can, 2009: 1). Yasayan miras olarak da adlandirilir. Topluluklar tarafindan nesilden nesile

aktarilan bilgi ve becerileri, temsilleri, ifadeleri ve uygulamalar1 kapsamaktadir (UNESCO, 2001).

Kiiltiir turizmi, tarihi ve kiiltiirel zenginliklere sahip olan yorelere, oralar1 tanimak, bolgede kaybolan gele-
nek ve yasam bicimlerini 6grenerek, kiiltiirel yapilarini anlayarak bir nevi koruma gorevi ile yapilan seya-
hatlerdir (Avcikurt, 1995; Karadag, 2016). Daha genel bir tanimla kiiltiir turizmi, kiiltiirel agidan farklilik arz
eden yoreleri gormek, gittikce kaybolan yasam bigimlerini gézlemlemek, ge¢mis kiiltiirlere ait tarihi eserleri

gezip gormek gibi faaliyetleri igermektedir (Eser ve digerleri, 2010).

Kiiltiir turizmi; milletin ¢esitliligini ve karakterini yansitan yerlerin, geleneklerin, sanat eserlerinin, milleti
ve halkini betimleyen kutlamalar ve deneyimlerin biitiiniine dayanir. Her tilkenin gururu kiiltiirel yapisina
dayanmakta ve kaleler, miize, tiyatrolar, sanat galerileri, miizik, akademiler ve kiitiiphanelerin kalintilar: kiil-
tiiriin referanslaridir. Insanlar hakkinda ve kendi kiiltiirleri hakkinda daha fazla bilgi edinmek igin iistlenilir.
Kiiltiir turizmi, gegmis uygarhgindan dolay: Tiirkiyede ozel bir yere sahiptir. Ulkeye dagilmis binlerce tarihi ve
arkeolojik ant, antik tarih ve kiiltiir hakkinda bilgi edinme firsat1 sunar (Kahraman, 2019). Bir¢ok medeniyete

ev sahipligi yapmis Mardin ili Tirkiyede de kiiltiir turizmi agisindan olduk¢a 6nemli bir yere sahiptir.

Farkli bir bakis agisiyla kiiltiir turizmin olugmasi i¢in ortaya konulan nedenleri asagidaki gibi siralamak
mumkiin olmaktadir (Kizihrmak & Kurtuldu, 2005: 103; Demircan & Ceken, 2017)

« Eski sanat eserleri, tarihi kalintilar ve kalintilara ait bilgi ve belgelerin aragtirilmasi,
o Arastirma, kesfetme amaciyla yapilan seyahatler,

« Din temelli yapilan geziler,

» Yerel mimari ve orijinal yapilarin incelenmesi,

« Festivaller, fuarlar,

o Alt kiilttirleri kesif arastirmalari, yerel mutfaklar,

« Tiyatro, sinema, miizik, dans ve edebiyat ¢calismalari.

Kiiltiir turizmi, “gelir saglayici etkisinin yaninda kiiltiirel degerlerin korunmasi agisindan da iizerinde duru-
lan bir turizm cesididir” (Oztiirk & Yazicioglu, 2002 ; Uygur & Baykan, 2007). Bu tanimdan da yola ¢ikilarak
yoreye ait somut ve somut olmayan kiiltiirel varliklarin gelir yaratic1 etkisi, yorenin yerel kalkinmasi agisin-

dan da olduk¢a 6nemlidir. Calismanin devaminda Mardin iline ait kiiltiirel varliklardan bahsedilmektedir.
2.2. Mardin Yéresel Uriinleri

Mardin mutfagi Mezopotamyanin mirasi olarak ifade edilmektedir ve farkli medeniyetlere ev sahipligi yap-
t1g1 icin Mardin mutfaginda Tiirkiye, Irak, Iran ve Suriye gastronomisinin izleri goriilmektedir. Mardin mut-
faginin zengin olmasinda bolge halkinin tiiccar olmasindan kaynakl: siirekli seyahat etmeleri ve gittikleri
yerlerden yeni seyler getirdikleri i¢cin Mardin mutfag: “tiiccarlarin mutfagr” olarak da anilmaktadir (Yaris,
2014).

Mardin'in yemek kiiltiiriinde 6zellikle et, bulgur, baharatlar ve kurutulmus sebzeler basrol almaktadir. Pul
biber, sumak, tar¢in, kisnis, mahlep, zencefil ve badem pek ¢ok yemekte kullanilmaktadir (Giimiis, 2013).
Yoresel iirtinler gida ve sekerleme diikkanlarinda satilsa da bazi triinlerin satis1 goriilmemektedir ve bu

trtinleri yore insani kendi evlerinde tiiketmek i¢in iiretmektedir (Yaris, 2014). Toprak (2018:1100)e gore
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Mardin’in yerel mutfagini olusturan yemeklerin isimleri su sekilde siralanmaktadir; Acin, Incasiyye. Alo

Mihs1 (Hindi Dolma), Kaburgaye, Yogurt Corbasi, Sehriyeli Bulgur Pilavi, Etli Dolma, Alluciye, Irok, Siise

Gorbasi, Débo, Kital Ikbar/Kitel Raha, Merge, Lebeniye, Kinnebireli bulgur pilavi, Nane xwes, Sembusek,

ihbeyz lahme, Nane Sikefti, ihbeyz ibcibne, Siiryani Coregi, Mevlit Coregi, Helevitil cibne, Davk-1l May, Isfi-

re, Zingil Kibe, Merakitilbayd, Selcemiye, Kariyye, Dahudiyet, Firkiye, Kiskek, Dosirmeki, Pekmezli ve yagh
ekmek, Loziye, Kahiye, Imtabbaka, Pestil Helvasi, Pekmez $erbeti, Harire, Paskalya Coregi, Badem $ekeri

seklinde siralanmaktadir. Bu yoresel yemeklerin icerigi asagidaki tabloda detayli olarak ele alinmaktadur.

Tablo 1. Mardin Yoresel Yiyecek ve Icecekleri

Yiyecek/igecek Ad1 fcerigi

Acin Cigkofte, yagda kizartilmis yumurta ve maydanozla servis edilir.

Acur Salatalik tadini andiran bir sebze oldugu i¢in “Midyat salatalig1” da denilmektedir.

Alluciye Kuzu eti ve yesil erik ile yapilan yemek tiirii.

Alo Mihsi (Hindi Dolma) Hindinin igine Mardin bademi ile har¢ edilir.

Babagannug Patlicanin koézlenerek ezilmesi ile yapilan yemek tiirii.

Badem Sekeri giiZiat ;:i)nlill(aziyebilen badem sekeri, Arapcada “imlebbes” yani tizeri giydirilmis

Bello(g) Mercimekli kofte.

Birgil Pilavi Sehriyeli bulgur pilavi.

Davk-11 May Un, bal, tereyag1, pekmez, ceviz ve seker ile yapilan tath tiirii.

Dobo Kuzu but, tarcin, salca, sogan, sarimsak, maydanoz, yenibahar ile pisirilen Siiryani
yemegi

Harire Un, su, pekmez ve ceviz ile yapilan tatli tiiri.

Helevitil Cibne Taze peynir, un, seker, sade yag ve sivi1 yag ile yapilan helva tiiri.

Iklice//Klige Mardin Coregi

Siit, un yag, seker ve bazi baharatlarin (damla sakizi, mahlep, anason) katildig: ¢orek
tard.

Ikbebet Haslanmus igli kéfte.
Irok Kizartilmas icli kofte.
Isfire Yumurta, un, kabartma tozu, pekmez ve ceviz ile yapilan tatl tiiri.
Karburgaye Kaburga dolmasi (harcinda badem kullanilir).
. Hazirlanan yufka hamurunun igine peynir konulup tereyaginda kizartilir ve soguk
Kahiye oy et -
serbet dokiiliip servis edilir.
e Kabak, siit, dana eti, sumak suyu, pirin¢ ve ¢esitli baharatlar kullanilarak, 4 saat
Kar’iyye . . -
pisirilen bir yemek tiirii.
Kitelibar/Kitelraha Stiryani i¢li koftesi.
Kib Iskembenin parcalanip kiigiik torbalar halinde dikilip, piring ve baharatlar ile
¢ harmanlanip pisirilir.
Lebeniyye Diigiin/yogurt ¢orbasi.
Maldum Kiyma ve sebzeden yapilan yemek tiirii.
Mardin Etli Dolma Patlican, kabak, domates, biber ve pazilarin i¢i doldurularak yapilir.

Mardin Peksimet

Un, su ve tuz konularak uzun boylarda hazirlanan hamur, bicakla bir veya iki parmak
kalinliginda kesilerek pisirilmektedir. Ekmek kivaminda ¢ikan iirtinler sogutulup elle
kesilerek yatay sekilde tepsilere dizilmekte ve tekrar firina verilerek hazirlanir.
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Tablo 1 (devami). Mardin Yoresel Yiyecek ve Igecekleri

Yiyecek/igecek Ad1

Tcerigi

Merge/Marga

Haslanarak pisirilen kuzu eti, yufka ile servis edilir.

Mezrone Uziimii

“Sire {iziim{i” olarak da bilinen bu tiir, yerliler tarafindan ‘Mezrone, Mazruna, In’ib
Mazron” diye de isimlendirilmektedir. Mardin'in Artuklu (Zinnar), Midyat, Omerli,
Savur, Mazidag1 ve Derik bagta olmak tizere hemen her ilcesinde yetistirilmektedir.
Ince kabuklu, sar1 renkli ve ¢ok tatlidir. Taze bigimde sofralarda tiiketildigi gibi sirelik
ve pekmezlik olarak da ¢okga tercih edilmektedir.

Mirra Aci kahve.

Pekmezli Helva Pekmez, tereyagi, un kavrularak yapilan bir tath tiiridiir.

Selceniye Beyaz §a1vg.am, yagli kuzu eti, kirik nohut, kirik piring ve sumak suyu ile yapilan bir
kis yemegi.

Sembusek Kapalilahmacun olarak bilinir. Yarim ay seklinde kapatilan hamur yumurta siiriilerek

firinlanir.

Siiryani Sarabi

Siiryani sarabi, Turabdin bélgesinde Dicle - Firat nehirleri arasinda yetisen aliivyonlu
bolgede yetisen Kerkiis ve Mezrone iiziimlerinden tiretilmektedir.

Siise (ince bulgur), domates salcasi, kuru sogan ve zeytinyag: kullanilan bir ¢orba

Siise Corbasi cesididir.

Tandir Ekmegi Bugday ununun kullanilmasiyla elde edilen ve tandirda yapilan bir ekmek gesididir.

Xbeyzib Cibne Sekerli ve taze peynirli pide tiirt.

Xebeyzib Lahme Kuzu kiyma hamur ile yogrulup baharatla harmanlandiktan sonra bir siire bekletilir
ve pargalar seklinde firmlanir.

Zingil Siit, vanilya, yamurta, limon ve ceviz kullanilarak yapilan bir gesit lokma tatlisi.

Kaynak: Yilmaz, (2019: 18-20), Ozer, (2019: 6-26) ve internet kaynaklarindan faydalanilarak yazar tarafindan tasarlanmistir.

Bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmis Mardin ili, kiiltiiriinii yansitan yoresel yemeklerinin yani sira ge-

leneksel el sanatlari, telkari gimis isciligi, menengic ve bittim kullanilarak yapilan bittim sabun {iretimi,

topuk tas1, bakir islemeciligi ile de yerli ve yabanci turistlerin ilgi odag1 olmaktadir. Ayrica bu yéresel iiriin-

ler Mardin ilinin kiiltiriini yansittigindan dolay: bolgeye kiiltiir turizmi kapsaminda ekonomik katki sag-

layacag da goz oniinde bulundurulmalidir. Uriinlerin yerli ve yabanci turistlere pazarlanmasi sonucunda

bolgeye ek istihdam ile birlikte ek ihracat imkani da saglayacaktir. Bunun sonucunda bdlgenin sahip oldugu

zengin yoresel tiriinlerin tiretimi ve satis1 artacak ve gelisen kiltiir turizmi ile birlikte bolgesel kalkinma

tizerinde ¢arpan etkisi yaratacaktir.



148 | Turizmve isletme Bilimleri Dergisi, 02 (2022) 143-155 Seyhmus Demircan - Giilden Kurt - Hiiseyin Geken - Gagla Ozer

Tablo 2. Mardin’in Yoresel Uriinleri

Yoresel Uriin Tcerigi

Mardinde kullanilan mutfak esyalar1 ve yemek takimlarinin ¢ogu bakirdan
olustugu icin bakircilik meslegi yaygindir. Kiilge olarak getirilen bakir madeni

Bakar Iglemeciligi eritilerek, en kii¢lik yemek tabagindan en biiyiik kazanlarin yapimina kadar
ev esyast yapiminda kullanilmaktadir. Giintimiizde bu el sanati yagatilmaya
¢alisilmaktadir.

Bittim sabunu i¢in bittim, menengi¢ ve citlembik ile kastedilen esasinda
agilanmamus yabani fistik aga¢larinin meyveleridir. Bu meyveler Giineydogu
Anadolu Bolgesi, Hatay ve Mersinde ¢erez, giitiillerek kahve seklinde de
titketilmektedir. Bittim sabunu veya botan sabunu olarak bilinen bu sabun
cesidi bittim yagi, ¢itlembik ve kil suyunun usuliine gore islenmesiyle elde
edilmektedir. Kozmetik ve temizlik tiriinii olarak kullanilmaktadir.

Bittim Sabun

Midyat'ta giimiis lizerine yapilan ¢alismalardan en 6nemlisi telkari teknigidir.
Telkari, tel ile yapilan sanat anlamina gelmektedir. Bu teknikte tellere sekil
verildikten sonra kaynakla birlestirilip, ana iskeletin i¢i de daha ince tellerle
doldurulduktan sonra tekrar kaynak yapilarak elde edilmektedir. Mardin'in
Midyat ilgesi telkari sanatinin iglendigi en 6nemli merkez olarak turistik bir
cazibe merkezi olarak kabul edilmektedir.

Telkari Giimiis Isciligi

Volkanik ponza tasi olarak da ifade edilir. Olii deri hiicrelerinin ciltten
temizlenmesine yardimci olan ve cilde yumusaklik veren bu tas halk arasinda

Topuk Tas1 nasir tas1 olarak bilinir.

Kaynak: Kusoglu, 2014; Akengin ve digerleri, 2021; Sahin, 2019 ve internet kaynaklarindan faydalanilarak yazar tarafindan tasar-
lanmistir.

3. Arastirmanin Amaci, Modeli ve Bulgulari

Aragtirmanin amact ekonomik deger ifade eden somut olmayan kiiltiirel unsurlarin siirdiiriilebilirliginin

saglanmasi ve kiiltiir turizmi baglaminda degerlendirilmesidir.

Bu aragtirmada, nitel arastirma yontemi kullanilmistir. Arastirmanin igerigini olusturan veriler, nitel aras-
tirma yontemlerinde en sik kullanilan teknik olan, gériisme teknigi ile elde edilmistir. Arastirmanin temel
yaklasimi nitel aragtirma yonteminin tiimevarim yaklagimidir. Tiimevarim yaklagimi, par¢alarin incelenme-
sini ve bu incelemelere dayanilarak biitiiniin tanimlanmasini amaglayan bir yaklagimdir (Islamoglu, 2002).
Bu aragtirmada nitel yonteminin kullanilmasinin nedeni arastirma verilerinin, dogrudan, iist kademe yo-
netici gorisleri ile elde edilmek istenmesi ve bu kisilerin goriislerinin nicel yontemle elde edilmesinin zor

olmasidir.

Aragtirmanin evrenini Mardin ilinde yoresel {iriin satis1 yapan igletmeler olusturmaktadir. Bu igletmeler
arasinda yoresel iirlin iiretimi yapan konaklama isletmeleri, yiyecek isletmeleri ve esnaflar yer almaktadir.
Calismanin 6rneklemi derinlemesine bilgi edinmek amaci ile amagli 6rneklem yontemi kullanilarak bu ka-
tilimcilar arasindan segilmistir. Bu ¢alisma, Mardin il merkezinde ve turistlerin yogun ilgi gosterdigi Midyat
ilcesinde yer alan 9 katilimcr ile gergeklesmistir. Bu katilimcilar, esnaf, iiretici ve yiyecek icecek isletmelerin-
de galisan personellerden olusmaktadir. Veriler, Haziran-Temmuz 2019 tarihleri arasinda katilimcilar ile yiiz
ylize yar1 yapilandirilmis miilakat teknigi kullanilarak her bir katilimcr ile ortalama 30 dakika goriisme ger-
ceklestirilerek toplanmistir. Goriigme sirasinda ses kayit cihazi bulundurulmus, katilimcilarin izni dahilinde
kayit yapilmis ve 6nemli noktalar da ayrica not alinmigtir. Aragtirmanin giivenirligi, goriismede kullanilan

soru formu olusturulurken yapilan literatiir incelemesi dikkate alinarak hazirlanmasi ve sorularin uzman ki-
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siler tarafindan incelendikten sonra arastirma yapilmasi ile; dis gegerliligi ise amagh 6rneklem kullanilarak
ve katilimcilarin ayrintili bilgilerine yer verilerek saglanmaya ¢alisilmistir. Yapilan goriismelerde katilimci-
lara genellikle Mardin iline ait somut ve somut olmayan kiiltiirel degerler sorulmus ve bu kiiltiirel degerlerin
ekonomik boyutu iizerinde durulmustur. Ekonomik deger ifade eden yoresel iiriinlerin yore istthdamina ve
yore halkinin gelirine katkis1 arastirilmis ve bu degerlerin stirdiiriilebilirligine vurgu yapilmistir. Toplanan
verilerin benzerlik ve farkliliklarini ortaya ¢ikarmak adina raporlanan gériisme notlari ile birlikte ¢aligma-

nin bulgularinda yorumlanmustir.

Arastirmaya dahil edilen katilimcilarin demografik bilgileri Tablo.3de yer almaktadir. Tablo incelendigin-
de katilimcilardan esnaf olanlarin uzun yillar bu meslegi siirdiirmesi dikkat ¢eken unsur olmustur. Dikkat
geken bir diger husus ise yiyecek icecek isletmelerinde ¢alisan personellerin kisa donemli galigma stireleri
olmustur. Ayrica katilimcilarin yabanci dil bilgi diizeyinin ve egitim durumunun beklenenden diisiik sevi-
yede olmasi, yabanci turist ¢eken bir destinasyon i¢in kalifiye personel yetismediginin bir gostergesi olarak
yorumlanabilmektedir. Ayrica Katilimci-1’in aileden gelen meslegi (sabun iireticiligi) uzun yillar boyunca
siirdiirmeleri, yorenin sahip oldugu degerlerin siirdiiriilebilirligine katki sagladig1 ve bu kiltiiriin gelecek

nesillere de aktarilabilecegini gostermektedir.

Tablo 3. Katilimcilarin Demografik Bilgileri

G = ) < e o =

= = == S 7 > S

= 7 =5 g & <8

— £ e — . =)

= zZ @5 =2 S <

S C R a S S =
1 Erkek [lkégretim 3 kugak Uretici (sabun) Arapea, Kiirtce
2 Erkek [lkogretim 13 yil Asc1 Yok
3 Erkek On Lisans 15 yil F&B Midiiru Ingilizce, Arapga, Kiirtce
4 Erkek Lise 6 yil Esnaf Arapca
5 Erkek Lise 18 yul Uretici Arapga, Kiirtce
6 Erkek Ortaokul 2yl Garson Yok
7 Erkek Lise 3yl Esnaf Ingilizce
8 Erkek On lisans 21 yil Giimiis Ingilizce, Arapga
9 Erkek Lise 11 yul Esnaf Kiirtce

Aragtirmada katilimcilara yoneltilen sorular tema halinde asagida yorumlanmaktadir. Buna gore “yoresel
iiriinlerin varligin1” belirlemeyi amaglayan soruya verilen cevaplarda katilimcilarin tiimiiniin yoresel tirtin-
lerin her gegen giin bilinirliginin azalmasindan kaygilanmalar1 sonucu ortaya ¢ikmistir. Buna 6rnek olarak
K-1 “..Mardin iline has olan sabunlari iiretiyoruz ve bu tiretime 3 kusaktir devam ediyoruz. Unutulan kiiltiirii
biz canlandirdik diyebilirim. Bu iiretimi gelecek nesillere de aktarmak adina Valilik ve Universite ile goriisiip
meslek yiiksekokulunda ders vermek istiyorum. Genglerimize sabunun nasil iiretildigi hakkinda bilgiler ver-
meye ¢alistyorum. Tabi gelecekte de siirer mi? Bilmiyorum. Umarim devam eder...” seklinde yanit vermistir.
Diger bir katilimc1 K-8 ise .. El sanatlarimiz her gegen giin azalmaya basliyor. Ciinkii bu sanat: eski zamana
gore yapabilen kisi sayist az. Bugiin turistlerin yogun ilgi gosterdigi telkari sanatindan bahsediyorum. Talep
arttik¢a esnaf sayisi da artti ama gergek el sanatlari degil. Cogu fabrikasyon iiriinler getirmeye basladi. Bu da

siirdiiriilebilirlik agisindan bizi kaygilandiriyor...” seklinde goriis bildirmistir.
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Aragtirmada el sanatlarinin yani sira yoresel yemeklerin de durumunun ¢ok farkli olmadigi anlagiimaktadir.
Katilimcilarin yoresel yemeklerin bazilarinin yapiminin uzun siire almasindan her giin yapilmadigindan s6z
etmigtir. Buna drnek olarak K-2 “.. Uretimi uzun siiren yemekleri her giin yapamiyoruz. Olur da grup mi-
safirler gelir ve o yemekleri isterse yapabiliyoruz. Onun haricinde kii¢iik porsiyonlar halinde ¢ikartabiliyoruz.
Tabi Mardin yiresel yemekler agisindan zengin bir vilayet. Cogu tiriinler ¢ikiyor ancak dedigim gibi iiretimi
uzun zaman alan iiriinleri sadece siparis iizerine yapiyoruz. Bu sadece bizde degil otellerde de dyle. Meniilerin-
de var ama uzun siire alan yemekler onlarin da ¢ogunda yok. Zaten soyle bir sikintimiz da var; bu bolgenin in-
sani bu yemekleri biliyor, yabancilar ¢ok bilmiyor biz kendi ¢apimizda tamitmaya ya da tattirmaya ¢alisiyoruz.
Yabanci turistlerin arasinda su yemegi yemeye geldim diyen turist sayisi ok az...” seklinde goriis bildirdikten
sonra yoredeki otel ziyaret edilmis ve otelin yiyecek igecek miidiirii ile goriisme saglanmistir. Bunun sonu-
cunda “Meniiniizde hangi yoresel yemekleri bulunduruyorsunuz?” sorusu iletilmistir. Bu soruya iliskin
K-3 “..Meniide; Kaburga Dolmasi, Hoso Mardin, Irok (i¢li kifte), Ikbebet (haslanmus igli kifte), Dobo (kuzu
kol), Iskembe Dolmast (mumbar dolmasi), Sembusek (kapali pide), Alluciye (kuzu eti-erik), Tandir, Siiryani
Koftesi, Lebeni (Ayran/yogurt ¢corbast)” mevcut. Tabii bu yiyeceklerden daha fazla yoresel yemekler var ama
talebe gore sunabiliyoruz. Ayrica yorenin mutfak kiiltiiriinii yakindan taniyan misafirlerin yiresel yemekleri
daha ¢ok tercih ediyorlar. Ayrica otele gelen misafirlerin grup halinde gelmesi ile banket organizasyonu, diigiin
gibi toplu talep oldugunda sunabiliyoruz, onun haricinde miinferit misafirlerin genelde restoranlar: tercih edi-

yorlar...” seklinde goriis bildirmistir.

Yoresel iiriinlerin “yore istihdamina katkisin1” belirlemeye ¢alisan soruda katilimcilarin tiimii yoresel
trtinlerin satiga ¢ikmasi ile birlikte yerel halkin istihdamini dogrudan etkiledigi goriisiinde birlesmislerdir.
Ancak dikkat ¢eken bir detay; yorede turizm talebinin iklim kosullarindan dolay1 sadece bahar aylarinda
yogun oldugu bundan dolay1 isgiiciiniin yilin 12 ayina yayilmadig saptanmistir. Calisanlarin diger aylarda
farkli is kollarina yoneldigi ve bundan dolay: da kalifiye personel sikintis1 da gekildigi belirtilmistir. Personel
konusundaki bir diger husus da yabanci dil egitimi olmustur. Yore halkinin yabanci dil seviyesinin diisiiklii-

gl gelen yabanci misafirler i¢in hizmet kalitesinde diisiis meydana getirdigi kanisina varilmigtir.

Yoresel tiriinlerin satisi ile “yore halkinin gelir kaynagina katkisini” belirleyen soruda ise katilimcilarin
¢ogunlugunun el sanatlarina vurgu yaptig1 saptanmistir. Bu konuda yore kadinlarinin da gelire katk: sagla-
dig1 sonucuna varilmistir. Buna 6rnek olarak tandir ekmeginin satilmasi, yoresel el sanatlarinin ilgi gormesi
kadin is giiciine de ihtiya¢ duyuldugunu gostermektedir. El sanatlarinin gelir tizerindeki en biiyiik etki eden
tiriinlerinden biri de Mardine 6zgii telkari giimiis isciligi olmustur. Yoredeki gelire ve istihdama dogrudan
etki eden bu iiriiniin baz1 iretimciler tarafindan fabrikasyon satig1 yaptigi da yukarida belirtilmistir. Thracat
yapilan bir diger iirtin ise Bittim Sabunu olmustur. Sadece yoreyi ziyaret eden misafirlere degil yurt disina
bile @iriin gonderildigi ifade edilmistir.

4. Sonug

Ekonomik deger ifade eden yoresel tirtinlerin kiiltiir turizmi kapsaminda degerlendirilmesi amaciyla yapilan
bu ¢aligmada nitel aragtirma yontemi kullanilmistir. Aragtirmanin igerigini olusturan veriler, nitel aragtirma

yontemlerinde en sik kullanilan teknik olan, gériisme teknigi ile elde edilmistir. Veriler Mardin il merkezi ve

Midyat il¢esinde yer alan esnaf ve yiyecek icecek isletme ¢aliganlarindan olusan 9 katilimcidan toplanmuigtir.

Yapilan goriismelerde katilimcilara genellikle Mardin iline ait kiiltiirel degerler sorulmus ve bu kiiltiirel de-

gerlerin ekonomik boyutu tizerinde durulmustur. Ekonomik deger ifade eden yoéresel iiriinlerin yore hal-
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kinin gelirine ve yerel halkin istihdam olanagina katkis: arastirilmis ve bu degerlerin siirdiiriilebilirligine
vurgu yapilmustir. Calisma sonucunda elde edilen bulgulara gore, Mardin iline has yoresel tiriinlerin yore
halkinin gelir kaynagina ve yerel halka istihdam saglama oranina olumlu etkide bulundugu gézlemlenmistir.
Mardin iline has olan telkari glimiis is¢iliginin, bakir islemelerin ve sabun tiretiminin yerli ve yabanci tu-
ristler tarafindan ¢ok fazla talep gordiigii ancak giiniimiizde bunu yiiriitecek zanaatkérlarin eski zamanlara
gore azaldigi belirtilmistir. Bunun sonucunda da bu tireticilerin yaninda fabrikasyon {iriin satan isletmelerin

agildigina da vurgu yapilmustir.

Yoresel yemek kiiltiirii, somut olmayan kiiltiir kapsaminda ele alinmakta ve bir yorenin kiiltiirinii yasatan
en biiylik miras olarak adlandirilabilir. Mardin iline ait bir¢ok yoresel yemegin varlig1 ancak bu yemeklerin
sadece talep edilmesi {izerine tretilmesi ¢aliymada goze ¢arpan bir diger husustur. Yoresel icecek olarak
Mardin iline has olan Siiryani saraplarinin da yerli ve yabanci turistler tarafindan ¢ok fazla talep edildigi

¢alismaya katilan katilimcilar tarafindan vurgulanmustir.

Yoresel triinlerin sergilendigi isletmelerde istihdam olanaklarinin sadece bahar aylarinda yiiksek oldu-
gu gozlemlenmistir. Bunun sebebi de iklim kosullarindan dolay1 yaz aylarinin sicak olmasi turizm talep
miktarini diisirmekte ve yerli halkin da istihdam edilmek {izere bagka illere seyahat ettigi anlasilmaktadir.
Caligmanin yalnizca Mardin ili ve Midyat ilgesinde yapilmasi nedeniyle sonuglarin genellenememesi aras-
tirmanin sinirliligini olusturmaktadir. Diger agidan aragtirmanin yapildigi dénemde diinyanin pandemi sii-

recinde olmasi nedeniyle katilimci sayist sinirh kalmuastir.
Oneriler

Caligmada ¢ikan sonuglara gore, Mardin iline ait yoresel tiriin tanitim ¢abalarinin yogunlagtirilmas: gerek-
tigi anlasilmaktadir. Bununla birlikte yoresel iirtinlerin stirdiiriilebilirligi agisindan iirtinlerin tiretimi yore
acisindan olduk¢a 6nem tagimaktadir. Bunun adina gerekli egitimlerin verilmesi ve halkin bilin¢lendiril-
mesi hususunda ¢alismalar yapilmas: gerekmektedir. Ayrica yoresel yemeklerle ilgili gelecekte bir marka
degerinin yaratilmas: sadece bu yemekleri deneyimlemek i¢in gastro turist olarak nitelendirilen kitlenin
Mardine gekilmesine katki saglayacaktir. Ayrica, destinasyonlarda yoresel yemek kiiltiiriiniin destekleyici
bir {iriin olarak kullanilmas: ziyaretgilerde memnuniyet saglayarak bolgeyi tekrar ziyaret etmelerini ve otel
isletmelerinde kalis stirelerini uzatabilmelerini saglayacaktir (Sengiil & Tiirkay, 2016). Bununla birlikte yore-
sel iiriinlerin otel isletmelerindeki mentilerde de yer almasi @irtinlerin tanitimi agisindan katk: saglayacaktir.
Gelecekte yapilacak galismalarda yoredeki iiriinlerin meniilerde bulunma orani arastirilabilir. Bununla bir-
likte yoresel tiriinlerin bolgeyi ziyaret eden turistler agisindan ne siklikla tercih edildigi ve bu sikligin tekrar
ziyarete etkisi arastirilabilir. Arastirma ayni kapsamda farkli destinasyonlarda ve daha fazla katilimcr ile ger-
eklestirilip bu ¢alisma ile karsilastirilabilir. Son olarak gelecek ¢alismalarda yoresel tiriinlerin ekonomiye

katkis1 zaman serisi analizi ile daha uzun siireye yayilip siirdiiriilebilirligi arastirilabilir.
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Destek Bilgisi: Bu ¢alismanin hazirlanmas: siiresince herhangi bir bireyden ya da kurumdan ayni ya da
nakdi bir yardim/destek alinmamustir. Makalede herhangi bir ¢ikar ¢atismasi ya da kazanci yoktur. Bu ¢alis-
manin tiim hazirlanma siireglerinde etik kurallara riayet edildigini yazarlar beyan etmektedir. Aksi bir du-
rumun tespiti halinde Turizm ve Isletme Bilimleri Dergisinin higbir sorumlulugu olmayip, tim sorumluluk
makale yazarlarina aittir. Tim taraflar kendi rizalari ile caligmaya dahil olmuslardir. Aragtirmacilarin katki

orani ise esit sekilde gerceklesmistir.
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Extensive Summary

Evaluation of Local Products Expressing Economic Value Within the Framework of Mardin Province

Within the Scope of Cultural Tourism

Seyhmus DEMIRCAN’, Giilden KURT, Hiiseyin CEKEN, Cagla OZER

Tourism sector draws attention as one of the most important income sources of especially developed and
developing countries that have experienced economic recession after the pandemic process. Developing
countries such as Turkey have become centers of attraction with their natural, cultural and historical
resources. Especially Mardin province, where the traditional texture is preserved and has a historical and
cultural environment, has recently become the focus of attention of local and foreign tourists. In Mardin
province, where the amount of tourism demand increases every year, the impact of the cultural tangible
assets that have economic value on the income source of the local people and the creation of employment
directly or indirectly are also important in terms of local development. In addition, the local and foreign
tourists’ desire to buy local products while visiting the region creates an additional source of income for
the local people. In this study, face-to-face interview technique was applied with 9 participants in local
businesses where local products are exhibited. Thus, firstly, tangible cultural assets that express economic
value in a region were tried to be explained and local food culture -which is the most concrete example of
this- is also mentioned in the study. Along with the local food samples of Mardin, which is the study area,
the cultural values of the province of Mardin were asked to the participants and the economic dimension of
these cultural values was emphasized. In addition, the effect of local products that express economic value
on the income of the local people and the contribution of the local people to the employment opportunity
were investigated and the sustainability of these values was focused on. According to the findings obtained
as a result of the study, it has been observed that the local products unique to Mardin province have a
positive effect on the income source of the local people and the rate of employment for the local people.
However, the participants emphasized that the promotion of local products in the national and international
arena is insufficient and at the same time, their personnel are inadequate in this regard. Another remarkable
point in the research was that local products were included in the menus of the hotels in the region only on

the days of the organizations.
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