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Ozet: P. eryngii var. ferulae, Dogu Anadolu Bélgesinde c¢ok iyi tanman ve
ilkbahar aylarinda dogadan toplanarak yol kenarlarinda ve yore pazarlarinda; casir,
caksir, casur, heliz, kirkor, gobek, gobelek ve mendik mantari adi ile satilmaktadir.
Genellikle rakimi 1000-2500 m gibi yiiksek olan daglarda, dag yamaglarinda yayilis
gosteren Apiaceae familyasi iiyesi Ferula sp. tiirlerinin bir dnceki yildan kalan kokleri
iizerinde dogal olarak yetismektedir. Lokal halkin, belli donemlere 6zgii dogal
iiriinlerden faydalandig1 bilinmektedir. Onemli tibbi 6zellikleri, etkin besleyici degeri
bakimindan, kiiltiirde iiretilen sebze ve meyve gibi iirlinlere alternatif dogal besin
kaynaklarindan yeterli diizeyde yararlanilmadigi goriilmektedir. Bu derleme; giinliik
yasamimizin vazge¢ilmez bir parcasi olan sebze ve meyvelerin yanisira, mantarlarin
onemlerinin de belirtilmesinde yarar olacag goriisiindeyiz. Mantarlarin; tibbi
ozellikleri, besinsel icerikleri ve etkin besleyici 6zelliklerinin agiga cikarilmasi yararh
olacaktir. Ayrica, P. eryngii ve benzer varyetelerinin iilkemizde tiir, alt tiir, varyete,
taksa ya da sinonim olarak bilimsel dogru teshis ve tanimlanmasimin gerekli oldugu
saptanmigtir.

Anahtar Kelimeler: Mantar, besin, tibbi 6zellik, besleyici deger, Ferulae sp.

ALTERNATIVE NOURISHMENT BESIDE VEGETABLE AND FRUIT
IN OUR COUNTRY SOURCE: WILD MUSHROOM (Pleurotus eryngii var.
ferulae)

Abstract: P. eryngii var. ferulae which is known very well in Eastern Anatolia
Region and picked up from the nature in spring months is sold by the side of the roads
and in neighbour markets with the name of *’ casir, caksir, casur, heliz, kirkor, gébek,
gobelek and mendik’ mushroom. As a member of Apiaceae family; Ferulae sp. that
spreads at the slope of the mountains, grows up naturally on the roots of its species that
remained from the previous year especially at the altitude of 1000-2500 meters on high
mountains. It is known that local people has benefited from the natural products special
to periodic times. It is seen that it is not benefited from alternative natural nourishment
resources like cultuire vegetables and fruit with their important features and effective
nutritive value. In our opinion, this article will be useful for mentioning the importance
of the mushroom beside the vegetables and fruits which are vital for our life. It will be
useful to expose the medical features, nourishment content and effective nutritive valu
and effective nutritious features of mushroom. Furthermore, It is determined that it is
necessary to describe P. eryngii and its similarities with the identification of scientific
facts as species, subspecies, variety, taxa or synonym in our country.
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1. GIRIS

Insanlarin, mantarlarla olan iliskileri cok eski zamanlara kadar uzanmaktadir. Bu
nedenle, insanlar ¢ok farkli nedenlerden dolayr mantarlarla ilgilenmisler ve bazi mistik
anlamlar yiiklemislerdir. Eskiden Misir’da yasayan insanlar mantarlarin, tanr1 Osiris’in
bir hediyesi olduguna inanirlardi. Eski Romalilar ise mantarlar1 “tanrinin yiyecegi”
olarak adlandirmislardir. Bunlar, mantarlarin firtinalar esnasinda Jiipiter’den yeryiiziine
firlatilan yildirimlardan meydana geldigine inandiklar1 belirtilmektedir (1). Ciinkii eski
Yunanlilar, yagmur yagdiktan sonra sapkali mantarlarin ortaya ¢ikmasini ve
bliylimesini; yagislar esnasinda Zeus’un simseklerinden kaynaklandigini ileri
stirmislerdir. Yeni diinyada belli kimseler, bazi hallusinogenik mantarlari, tanrinin
yiyecekleri olarak ifade etmisler ve bu mantarlarin doga iistii gii¢clerle donatildigina
inanmaktadirlar (2).

Baz1 eski uygarliklarda ve Amerikan kabilelerinde, yenilebilir mantarlarin;
omriin uzatilmasi, saghgin korunmasit ve hallusinogenik amaglarla tiiketildigi
belirtilmektedir (3). Gilinlimiizde, mantarlar besinsel ve tibbi 6zelliklerinden daha ¢ok
lezzetlerinden dolay1 tliketilmekte ve sagliga yararli bir gida olarak kabul edilmektedir.
Ayrica; mantarlar icerdigi yag ve kalori degerleri bakimindan diisiik; fakat protein,
mineral madde ve diyet lifler bakimindan ise zengindirler (1). Mantarlarin yapisinda
bulunan diyet lif; bagirsak rahatsizliklarinin diizeltilmesinde, kandaki kolesterol
diizeyinin disiiriilmesinde, kolon kanserinde ve koroner hastaliklara kars1 koruyucu bir
etkisinin oldugu belirtilmektedir (4). Yenilebilir mantarlar; diyet lif'in iyi1 bir
kaynagidir. Fungal hiicre duvari; kitini, diger hemiselliilozlari, mannani ve beta-
glukanlar1 igerir. PB-glukan’in; kandaki kolesterol ve kan sekeri diizeyinin
diistiriilmesinde, spesifik olmayan immune uyaricilarinin aktivasyonunda ve bakteriyel,
viral, fungal, parazidik enfeksiyonlarin Onlenmesi ile makrofaj fonksiyonlarmin
diizenlenmesi gibi insan sagligi iizerinde olumlu etkileri oldugu ifade edilmektedir (3,
5-6). Mantarlar; ayn1 zamanda tedavi edici besinler olarak kaydedilmislerdir. Ozellikle;
kanser, yiliksek kolesterol ve tansiyon gibi hastaliklarin 6nlenmesinde etkili oldugu
(7-8), glinlimiizde ise, degisik tedavi edici Ozelliklere sahip en az 270 mantar tiirii
oldugu belirtilmektedir (9). Basidiomycetes sinifi makrofunguslar tarafindan iiretilen bir
cok polisakkarit-protein bilesik; U.S.A Uluslararas1 Kanser Enstitiisii tarafindan anti-
timor Ozellik gosteren kimyasallar arasinda gosterilmektedir (10). Bazi yenilebilir
mantar tiirlerinde, anti-kanser 0Ozellik gosteren bioaktif molekiiller belirlenmistir.
Belirtilen bu karakteristik fonksiyonel 6zelliklerin; mantar yapisindaki; polisakkaritler,
farkli molekiil agirliktaki B-D glukanlar, proteoglycan ya da peptid bagl B-D glukanlar,
lektinler, lifler, terpenoidler, steroitler ve niikleik asitler oldugu belirtilmektedir (3,
11-16).

Pleurotus spp.’nin sapka yapilarindaki protein miktarinin bir ¢ok sebzedekine
yakin veya yiiksek oldugunu; fakat yumurta, peynir ve et gibi hayvansal iiriinlerdekine
gore ise dislik oldugunu belirtilmektedir. Ayrica, birka¢ yenilebilir mantar tiiriiniin;
kardiovaskular, antitumour, antiviral, antibakterial ve diger aktivitelere sahip olmasinin
yani sira, tibbi uygulamalar i¢in de fizyolojik bir ajan kaynagi olarak rol oynadiklari
ifade edilmistir (17-18).

Mantarlar, giiniimiizde alkoliin, organik asitlerin, besin maddelerinin, enzimlerin
ve antibiyotiklerin iiretiminde yaygin olarak kullanilmaktadirlar (19). Yenilebilir
mantarlar; saprofit, simbiyotik ya da ¢esitli bitkiler {izerinde parazit olarak
yasamaktadirlar. Bunlarin tiimii, gelismeleri i¢cin hazir organik maddelere ihtiyag
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gosteren heterotrofik organizmalardir. Ancak; kontrollii kosullar altinda en fazla iiretimi
yapilan tiirlerin saprofit oldugu belirtilmektedir. Beyaz c¢iiriik¢iil funguslar; bitkilerde
bulunan lignin, seliiloz ve hemiseliiloz igeren yapilar kolaylikla sindirebilirler (20-21),
bu ozellikleri sayesinde, bitkisel atiklari mineralize ederek, ekosistemin dogal yapisinin
korunmasinda dnemli bir rol oynadiklar1 belirtilmektedir (22).

Dogada, 2000’den fazla yenilebilir sapkali mantar tiiriinliin bulunmasina ragmen,
22 tlirtin kiiltiiri yapilmaktadir (23). Bir ¢ok iilkede iireticiler tarafindan en fazla kiiltiirii
yapilan tiirlerin; Agaricus spp., Pleurotus spp., Lentinus edodes, Volvariella volvacea,
Auricularia spp. oldugu ifade edilmistir. Kiltiiri yapilan tiirlerin yani sira, dogada
kendiliginden gelisebilen ve yenen bazi mantarlarin, insanoglu tarafindan toplanip,
besin olarak tiiketilmektedirler (24). Mantarlarin; tibbi 6zellikleri, zengin besinsel
icerikleri, kisa yasam dongiileri, iiretimlerinin diisiik teknolojik maliyetle olabilmesi ve
tarimsal-endiistriyel atiklar iizerinde {iretilebilir olmalar1 nedeniyle, diinyanin bir ¢ok
iilkesinde ticari olarak kiiltiirlerinin yapilmasini tegvik etmektedir (18, 25).

Mantarlarin etli yapisinin; karbonhidrat, protein, amino asit, seker, seker
alkoller, vitamin (A, B, C, D ve K) ve mineral madde igerigi bakimindan zengin; fakat
yag orani yoOniinden ise diisiik oldugu belirtilmistir (1, 17, 23-24, 26-29). Kiiltiiri
yapilan Pleurotus tiirlerinin sapkalarinda; yas agirliktaki nem % 90.14-93.08, kuru
agirliktaki karbonhidrat % 40.13-46.2, ham protein % 25.63-44.3, amino asit 2.98-8.63
mg/g, yag 0.95-3.16 mg/g, kalsiyum 0.64-2.10 mg/g, demir 6.1-12.7 mg/g, potasyum
10.3-33.2 mg/g, magnezyum 9.40-18.9 mg/g, sodyum 0.78-1.15 mg/g, fosfor 118-220
mg/g, selliiloz % 27.4-46.2, hemiselliilloz % 23.40-40.30, lignin % 14.00-20.40 ve ham
lif ise % 11.40-20.48 olarak ifade edilmistir (30).

P. eryngii’nin, doga’da Eryngium campestre kalintilar1 tlizerinde (31-38), P.
eryngii var. ferulae’nin ise, Ferulae sp. lizerinde dogal olarak yetistigi ifade edilmistir
(31-33, 35-38).

Dogu Anadolu Bolgesinin daglik kesiminde yasayan halkimizin, dogada yetisen
yenen mantar tiirlerinden besin olarak yararlandigi, 6zellikle P. eryngii (Casir Mantar),
Casir olarak bilinen ¢ok yillik Prangos aviculare L.’ nin 6li dokularinda yetistiginden
sekil, renk ve lamellerin yapis1 bakimindan bolge halki tarafindan zehirli mantarlara
benzemedigi izleniminden yola ¢ikarak korkusuzca tiiketilmektedir (39).

P. eryngii’nin rakimi 1500-2000 m olan ¢evrelerde, toprakta Umbelliferae
familyas: bitkilerinin diplerinde dogal olarak yetistigi tespit edilmistir. Bu mantar
tirliniin; Sivas, Erzincan ve Erzurum cevrelerinde satildigi ve yore halki tarafindan
"Casir" veya "Caksir" gibi isimlerle tanindigi ifade edilmektedir (40).

P. eryngii. var. ferulae’nin: Elazig, igme Koyii yukari daglik kesimde (1300 m),
Ferula sp. ol kokleri tlizerinde; Karakogan, Bingdl arasi, Kayak Evi civar1 (1800 m);
Karakocgan, Kig1 yolu 35. km (1300 m), Ferula sp.’nin kalint1 kokleri iizerinde; i¢gme
(1200 m), Ferula sp.’nin kalint1 kdkleri tizerinde, dogal olarak yetistigi tespit edilmistir.
Mantarin etli yapisinin kalin, kurtlanmaz ve uzun siire muhafaza edildigini, siki, sert,
tath ve kokusunun &nemsiz oldugunu belirtmistir. ilkbahar aylarindan yaz ortalarina
kadar yiiksek yerlerde, daglik alanlarda ve onlarin eteklerindeki diizliiklerde, kurak
sahalarda, kiiciik cayirliklarda, kayalik ve taslik olan pek bitki yetismeyen yerlerde, yol
kenarlarindaki Umbelliferae iiyelerinden yore halkinin "Cargur" veya "Caksir otu"
dedigi Ferula sp.’nin bir dnceki yildan kalmig 6lii kok kalintilari {izerinde yetistigini
tespit edilmistir. Yorede bilhassa cobanlar tarafindan aranilan ve sevilen bir tiir
oldugunu, ¢ogunlukla daglik bolgelerde saptadigi bu tiiriin, glines 1ginlarin1 yansitarak
parlamas1 ve taslar arasinda cam ki@ gibi pariltt yapmasiyla ¢ok uzaktan yerinin
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belirlendigini ve ¢obanlarin bu 6zelligi yalnizca 6lii ¢aksir otlarmin kokleri arasinda
yetistigini iyi bildiklerinden dolay1 kolayca arayip bulduklari ifade edilmektedir (38).

P. eryngii’nin yore halki tarafindan yenen ve aranan bir mantar tiirii oldugunu,
yetistigi cevrelerde "Casir mantar1" olarak adlandirildigi belirtilmistir. Haziran ay1
ortalarinda Malatya g¢evresi, Arapkir ilgesi ve Dogansehir ilgesinde ve ayrica Mayis
ayinda ise; Arapkir ilcesinde dogal olarak yetistigi ifade edilmistir (41).

P. eryngii’nin, Ferula sp.’nin bir onceki yildan kalmig 6li kok kalintilart
izerinde yetistigi tespit edilmistir. Mayis ay1 ortalarinda Konya-Silk tepeleri ¢cevresinde
dogal olarak yetistigi saptanmustir. P. eryngii’nin yore halki tarafindan taninmadig;
fakat, Erzurum, Erzincan ve Kars cevrelerinde besin olarak tiiketildigi, yetisme
doneminin Mayis ay1 sonlari ile Haziran ay1 baslarinda oldugu ve gelisimini 10-15 giin
gibi kisa bir siirede tamamladig: belirtilmektedir (42).

P. eryngii’nin, Umbelliferae tirlerinin kok kalintilart iizerinde dogal olarak
yetistigi fakat yaygin bir tlir olmadigi ifade edilmistir (43).

P. eryngii’nin, Mayis ay1 ortalarinda Carpanak Adasi, Prangos pabularia (L.)
Lindl. bitkisinin kok kalintilar1 {izerinde; Haziran ay1 ortalarinda Kurubas gec¢idi Ferula
sp. kalintilar1 tizerinde; Haziran ay1 baslarinda ise Ercis ilgesi, Zilan Deresi ¢evresinde
ve Dag eteklerinde, Kesis GOlii ¢evresi ve merasinda dogal olarak yetistigi, yore halki
tarafindan "Mendik Mantar1" adi ile taninan bu tiirin Mayis ve Haziran aylarinda
toplanarak yore pazarlarinda satildig1 ifade edilmistir (44).

P. eryngii’nin, Kasim ay1 baglarinda Isparta: Yalva¢ Hisarardi, Eryngium sp.
yanlarinda (1150 m) ve Mayis ay1 baslarinda ise Yenisarbademli ¢evresinde (1150 m),
dogal olarak yetistigi ve besin olarak tiiketildigi belirtilmektedir (45).

P. eryngii’nin, Nisan ay1 sonunda Konya: Meram, Altinapa civarinda (1300 m),
dogal olarak yetistigi, fakat yore halki tarafindan taninmadigi ve besin olarak
tilketilmedigi ifade edilmektedir (46).

P. eryngii’'nin, Mayis ay1 baslarinda Konya: Beysehir ilgesi, Yenidogan
cevresinde (1250 m), dogal olarak yetistigi ve yore halki tarafindan ticari amaglar ile
ascilikda kullanilmak i¢in toplanildig1 ve besin olarak tiiketildigi belirtilmektedir (47).

P. eryngii, P. ostreatus ve Agaricus campestris tirlerinin Bitlis’te tiiketildigi,
fakat P. eryngii’nin yore halki tarafindan "Heliz mantar1”, "Cargur mantar1" yada "Casir
mantar1" olarak adlandirildigi belirtilmistir. Bu tiirlin ekonomik 6nemlilige en fazla
sahip olanlardan biri oldugu ve dag koyliileri i¢cin ¢ok ozel bir yeri oldugu ifade
edilmistir. Bu mantarin bahar ay1 boyunca; toplayicilar tarafindan sehir merkezlerinde
ya da koyliiler tarafindan yol boyunca satildig1 ifade edilmektedir (48).

P. eryngii’nin Haziran ay1 baslarinda Tutak, Erdal kdyii ¢evresi ve bozkir
alaninda; Eleskirt, bozkir alani; Tendiirek Dagi eteklerinde ve bozkir alaninda; Mayis
ay1 baslarinda Patnos, Siiphan Dag1 etekleri ve bozkir alaninda dogal olarak yetistigi
tespit edilmistir. Bu mantar tiiriiniin yore halki tarafindan ¢ok iyi tanindigi ve tiiketildigi
belirtilmektedir (49).

P. eryngii’nin Erzurum: Alabalik Koyl, bozkir alaninda; Senkaya Yukari
Gozebas1 Koyii; Himis-Tekman yol boyu; Palandoken Dagi, Cat ve Askale ilgelerinde,
Haziran aymin ortalarina kadar dogal olarak yetistigi tespit edilmistir. P. eryngii’nin,
bolgede ekonomik Onemlilige sahip oldugunu ve halk marketlerinde satildigi
belirtilmektedir (50).

P. eryngii’nin, Nisan ay1 sonlarinda Kayseri-Donbere ¢evresi (1500 m), Ferula
sp. altinda; Mayis ayi1 ortalarinda Yellibelen gevresi (1750 m), Ferula sp. altinda dogal
olarak yetistigini ve yore halki tarafindan tiiketildigi ifade edilmektedir (51).
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P. eryngii’nin, Aralik ay1 baslarinda Izmir-Selguk, Tavsanli tepesi ve merasinda
dogal olarak yetistigi belirtilmektedir (52).

P. eryngii’nin, Nisan ay1 sonlarinda Harmanl Ilgesinde Ferulago sp.’nin
kalintilar1 iizerinde dogal olarak yetistigi ve yore halki tarafindan tiiketildigi
belirtilmektedir (53).

P. eryngii var. ferulae’nin, Tunceli-Mazgir ¢evresinde dogal olarak yetistigi
ifade edilmektedir (54).

P. eryngii Syn. P. nebrodensis’in, mayis ay1 ortalarin da Kayseri: Hacer ormani
cevresinde dogal olarak yetistigi ifade edilmektedir (55).

P. eryngii’nin, Batman-Sason ¢evresinde dogal olarak yetistigi belirtilmektedir
(56).

P. eryngii, Dogu Anadolu Bolgesinde c¢ok iyi tanman ve ilkbahar aylarinda
toplanarak yol kenarlarinda veya yore pazarlarinda, ¢asir veya Mendik mantar1 adi ile
satildig1 ifade edilmistir. Bu mantar tiiriiniin, rakimi yiiksek olan daglarda, dag
yamaglarinda yayilis gosteren Apiaceae familyasi liyesi Ferula sp. tiirlerinin bir 6nceki
yildan kalan kokleri lizerinde dogal olarak yetistigi belirtilmektedir (57).

P. eryngii var. ferulae, yoresel olarak “’Carsur’’ diye bilinen bitkinin kurumus
kokleri icerisinde Nisan, Mayis sonu ile Haziran ay1 igerisinde 1800 m ile 3000 m
kodlar1 arasinda yetisen 10 cm ile 30 cm ¢aplarinda agirligi bir kiloyu asabilen,
siitbeyaz renkli, ¢ok lezzetli bir mantar tiiridiir. Cogu zaman ayni kok iizerinde birden
cok olarak yetisir. Yoresel olarak daha ¢ok ateste kozlenerek ve et gibi pisirilerek yenir.
Pilav igerisine konuldugu ayrica siit icerisinde haslanarak sivi 6zellikli bir yemeginin
yapildigi da olur. Onceleri, “’Carsur’> (bunun bir diger adi halk arasinda “Kirkor”
(Ferulae sp.)) hayvanlarin kisin beslenmesinde yem olarak kullanilan yaklasik bir metre
boyunda, 1800 m ile 3000 m kodlar1 arasinda yetisen ince egri, coktelli otsu yaprakli,
Arap sag¢1 gorlinlimiinde keskin kokulu bir bitkidir. Cliriimiis koklerinde Munzur
daglarinin en lezzetli oldukga biiyiik, mantar1 (gobek) yetismektedir (58).

Heliz (Ferulae sp.) ekolojik flora acisindan zengin, genis dallar1 olan, riizgar ve
su erozyon bekgileri sayilan, kiime kiime genis dallariyla topragin ortiisii ve koruyucusu
bir bitkidir. En 6nemli 6zelligi, bu bitkinin hayvan yemi, yakacak olarak ve arilarin
besin kaynag1 olarak kullanilmasidir. Ozellikle Heliz Mantarlarmimn mineral agisindan
son derece Oonemli oldugu ve zehirli olmadigi, yorede yasayan en yaslh insanlarla
yapilan goriismelerde tescil edilmis ve heliz mantarlarindan zehirlenen hi¢ kimseyi
duymadiklarin1 belirtmislerdir. Mantarlarin her birinin yaklasik 1.5 kg. oldugu, bu
mantar talebin ¢ok fazla oldugu donemlerde et fiyatini gegtigi, bu nedenle yore halki
icin biiyiik bir ekonomik gelir saglamaktadir. Hakkari merkezinde ilkbahar aylarinda
yilda 4 ile 5 ton mantarin pazarda satildigr ve bundan 50.000 YTL gelir elde edildigi
belirtilmektedir (59).

“’Gobek’” yorede yabani mantarlara verilen isimdir. Her yil Mayis ayinda
diizenlenen Erzincan-Kemaliye Senliklerinin yapildig1 tarihlerde bu mantarlarin tam
toplanma zamani olmasi nedeni ile Gobek toplama yarismasi diizenlenmektedir. Her yil
iilkemizin farkli bolgelerinden halkin yogun katiliminin oldugu bu yarismada sembolik
bir 6diil verilerek bu sayede senliklere yarigsma ruhu ile tath bir rekabet havasinin hakim
olmasi amaglanmaktadir. Bu yarismanin bir diger amaci ise; mantar yani ‘’gobekler’’
filelerle toplanarak, mantar sporlarmin filelerden, hareket esnasinda lamellerinden
cevreye yayillmasi amaglanmaktadir Bu sayede yarigsma ile toplanilan mantarlar ya da

yoresel adi ile “’gdbek’’lerin her sene artan miktarda ¢ogalmasi ve dogaya yayilmasi
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hedeflenmekte ve bu sayede tiirlin bu bolgede yok olmasinin engellenmesi gibi
aktiviteler yapilmaktadir (60).

2. TARTISMA VE SONUC

Ulkemizin daha ¢ok Dogu Anadolu Bélgesinde, 1000-2000 metrelerdeki, pek
bitki yetismeyen yiiksek daglik alanlarda, lokal halk tarafindan ,’¢aksir, gasur ve
kirkor’’ bitkisi (Ferulae sp.) olarak adlandirilan, bir 6nceki yildan kalmis, kuru kok
kalintilar1 tizerinde P. eryngii var. ferulae’nin dogal olarak yetistigi tespit edilmigtir
(Sekil 1). Ulkemizin daha ¢ok Dogu Anadolu Bolgesinin yiiksek daglik alanlarinda
dogal olarak Ferulae sp. lizerinde yetisen mantarlarin timi P. eryngii olarak
adlandirildig1 gézlenmektedir. Bu nedenle; P. eryngii’nin, doga’da Eryngium campestre
kalintilar1 tizerinde (31-38), P. eryngii var. ferulae’nin ise, Ferulae sp. lizerinde dogal
olarak yetistigi tespit edilmistir (31-33, 35-38).

Bolge halki tarafindan sevilerek tiiketilen P. eryngii var. ferulae’nin, icerdigi
protein ve mineral element bakimindan zengin, yag icerigi yoniinden ise diisiik oldugu,
bu yoniiyle insan sagligt ve beslenmesi lizerine olumlu etkileri oldugu tahmin
edilmektedir (38-40, 42, 44, 45, 47-50, 57-59). Ulkemizin biyolojik varyetelerinden biri
olan ve doga kosullarinda yetisen P. eryngi var. ferulae’nin (Sekil 1) koruma altina
alimarak yabani g¢esitlerin gen kaynaklarmin muhafaza edilmesi gerektigini
diistinmekteyiz.

2007/05/20

Sekil 1. Ferulae sp. kalintilar1 iizerinde yetisen P. eryngii var. ferulae
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