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10 Muharrem “Asure Giinii”’nde en az on g¢esit malzemeden olusan asurenin pisirilerek ese-dosta,
fakirlere dagitilmasi Nuh peygamberin siinneti olarak kabul edilmis ve bu sebeple de Asure Giinii
tarih boyunca, kutsal bir giin olarak gesitli sekillerde kutlanmistir. Osmanlilarda bu giinde asure
yapilip dagitilmas: gerek halk arasinda gerekse saray ve devlet ricali arasinda da goériilmekte ve buna
Ozen gosterildigi anlasilmaktadir. Asure Giinii kutlamalari, saraydan baglamak tizere halk tabakasi-
na kadar uzanan Osmanli sosyal hayatini canlandiran; birlik, beraberlik ve dayanisma duygularini
kuvvetlendiren bir gelenek olarak varligini siirdiirmiistiir. Bu konudaki galigmalarda X VIII. ve XIX.
yiizyillarda Osmanli sarayinda asure yapimi ve dagitimi iizerinde durulmadigi goriilmektedir. Bu
nedenle bu makalenin konusu XVIII. yiizy1l ve XIX. yilizyilin ilk yaris1 arasinda 10 Muharrem Asure
Giinii’'nde Osmanli sarayinda asure yapimi ve dagitimu ile ilgili uygulamalar igermektedir. Makale-
deki bulgularin Tiirk kiiltiir tarihine katki saglamas1 amaglanmaktadir. Konuyla ilgili olarak Osmanl
arsivlerinde XVIII. yiizyil ve daha sonraki donemlere ait baz1 kayitlari tesrifat, cib-i hiimay(in (ceyb-i
hiimaytn) ve harc-1 hassa defterleri gibi belgelerden takip etmek miimkiindiir. Bunlar incelendiginde
sarayda yapilacak asure i¢in gerekli malzemeler, asure yapiminda ve dagitiminda kullanilan malze-
meler, asure dagitilan kisiler ve bunlari dagitanlar, asure pisirildiginde yapilan ihsanlar, asure geti-
renlere verilen bahsisler ve giydirilen kiirkler gibi ayrmtilari gérmek miimkiindiir. Arsiv belgelerinin
bize verdigi bu bilgiler, ayn1 zamanda saray gorevlilerini ve bunlarin ti¢ ayda bir aldiklari maaslar
ile 6zel giinlerde aldiklar1 bahsisleri gostermeleri bakimindan da dnemlidir. Bu ¢alismada kullanilan
belgeler, X VIIL yiizy1l ve XIX. ylizy1lin baslarini muhtevi olup, Osmanli’nin son dénemlerinde asure
gliniintin dini hayatindaki roliine iligkin anlatilara mutfak kiiltiirii ve sosyal dayanisma baglaminda
katki saglamaktadir.
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Abstract

Preparing and distributing of Ashura to friends, which consists of at least ten kinds of ingredients,
on 10th of Muharram “Ashura Day” has been accepted as the sunnah of Noah prophet and for this
reason the Ashura day has been celebrated in various manners as a holy day throughout history. In
the Ottomans, it was common both among general public and the palace and government high offi-
cials to make and hand out ashura on the Ashura Day, which was something that was paid attention.
Literature review reveals that making and distribution of ashura in the Ottoman Palace between the
XVIIIth and XIXth century has not been emphasized. Therefore, the subject of this article is to exa-
mine the practices of Ashura making and handing out from XVIIIth century to the first half of the
XIXth century on Ashura Day. The findings are intended to contribute to Turkish cultural history. The
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celebrations of the ashura day have been a tradition that revived Ottoman social life, strengthening
feelings of unity and solidarity. Information regarding the Ashura Day is possible to be obtained from
some documents in Ottoman archive such as “tesrifat, cib-i hiimayun (ceyb-i hiimayun) and harc-1
hassa” books. It is possible to find such details as the ingredients needed for the ashura to be cooked
in the palace, materials used in cooking and distributing Ashura, persons to whom ashura is distribu-
ted and persons who distribute ashura, kindnesses done when ashura is cooked, tips given to persons
who bring ashura and furs that are dressed to them in these documents. The information provided by
the archive documents is also important in terms of indicating palace officials and their salaries and
tips on special days. The documents used in this study comprise early XVIIIth and XIXth centuries
and contributes to the understanding of things done on the ashura day in the late Ottoman period.

Keywords: Ottoman, Muharram, Ashura, distribute.

Asure giinil ile ilgili inanislar, bu giinde yapilan kutlamalara din1 bir mahiyet ka-
zandirmakla birlikte Asure Giinii, mutfak kiiltiiriiniin de bir pargasini olusturmaktadir.
Osmanlt mutfaginda geleneksel tatlilar 6nemli bir yer tutmaktadir. Bu tathlardan biri
de asuredir. Bu makalede Osmanli arsiv belgelerinden hareketle 10 Muharrem Asure
Giinii’'nde Osmanli saray mutfaginda asure pisirilmesi ve bunun dagitimi ele alinmis-
tir. Osmanlinin son doneminde yasamis olan Musahipzade Celal (1992), Abdiilaziz
Bey (1995) ve Sadri Sema (2008) gibi yazarlarin eski Istanbul yasantisini anlattig:
hatirat tiirli eserlerinde Osmanli toplum hayatinda Asure Giinii’'nde yapilan adetler-
le ilgili bilgilere rastlamak miimkiindiir (Musahipzade Celal, 1992; Abdiilaziz Bey,
1995; Sema, 2008). Bu bilgiler derli toplu olarak Bas’in (2004) asure giiniiniin tarihsel
boyutu ve Osmanli dini hayatindaki rolii ile ilgili makalesinde bulunmaktadir (Bas,
2004: 180-181). Mezklr eserlerde sarayda asure pisirilmesi ve dagitilmasina iliskin
tafsilath bilgi bulunmamaktadir. Ozlii’niin (2014) Osmanli sarayinda asure gelene-
gine iligskin uygulamalari ele aldig1 makalesi ise daha ¢ok XIX. ylizyilin sonlar ile
XX. yiizyilin baslarim1 kapsamaktadir (Ozlii, 2014). Konu ile ilgili literatiirde XVIII.
ve XIX. yiizyillarda Osmanli sarayinda asure yapimi ve dagitimi iizerinde durulma-
dig1 goriilmektedir. Bu nedenle XVIII. yiizy1l ve XIX. yiizyilin ilk yarisi arasinda
10 Muharrem Asure Giinii’'nde Osmanli sarayinda asure yapimi ve dagitimi ile il-
gili uygulamalarin konu edildigi bu makalede, s6zii edilen eksikliklerin giderilmesi
ve makaledeki bulgularin Tiirk kiiltiir tarihine katki saglamas1 amaglanmaktadir. Bu
baglamda ilk olarak telif eserlerden yararlanilarak Osmanlilarda asure giinii ile ilgili
genel bilgiler verilmis; akabinde arsiv belgeleri 15181inda sarayda asure pisirilmesine
ve dagitilmasina iliskin bazi tespitlerde bulunulmustur.

Bilindigi gibi, tarih boyunca biitiin Miisliiman milletler tarafindan cesitli se-
killerde kutlanagelmis olan 10 Muharrem Asure Giinii’nde gergeklestigine inanilan
cesitli tarihi olaylar vardir. Bunlardan en yaygin inanis, Nuh (as.)’mn gemisinin bu
giinde Cudi Dagi tepesine oturdugu ve inananlarin kurtuldugu, bu sebeple siikiir orucu
tutuldugu seklindedir. Asure de Nuh tufaninin bitiminde gemideki yolculara, kilerde
kalan son yiyecekler bir araya getirilerek yapilmistir ve kurtulusun kutlandigi son
yemekte yenilen kirk tiirlii malzemeyi igermektedir. Asure pisirilmesi Nuh Peygam-
ber’in siinneti olarak herkesce kabul olunmus ve Islam’in ortaya ¢ikmasindan sonra
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da buna uyulmustur. Ayrica bu giinlerin Kerbela vak-‘asi ile iliskisi oldugu da inanis-
lar arasindadir (Araz, 2000: 17). Diger inamslardan bazilart Hz. Adem’in tévbesinin
bu giinde kabul edildigi ve Hz. Musa ve Israilogullar’’nin, Firavun’un zulmiinden
bu giinde kurtulduklart seklindedir. Dolayisiyla asure, sadece Miisliimanlar arasinda
bilinen degil, kdkeni ¢oktanrili déonemlere kadar uzanan ve Cin’den Kiiba’ya kadar
diinyanin pek ¢ok yerinde yapilan, en eski yemeklerden biridir (Isin, 2008: 258).

Asure Glinii kutlamalari Osmanlilarda da énemli bir yer bulmustur. Osman-
I’nin son dénemlerine kadar, kitabi kaynaklarda agure giinii ile ilgili bazi bilgiler bu-
lunmakla beraber bu giinde yapilanlarla ilgili ayrintili bilgilere rastlanmaz. Unver’in
(1952) Fatih devri yemeklerini anlattig1 eserine gore, XV. yiizyilda sarayda yapildi-
81 bilinen tatlilarin arasinda asure de bulunmaktadir (Unver, 1952; Giirsoy, 2004a:
114-115). Bazi Osmanli tarih yazarlarinin eserlerinde ¢esitli vesilelerle Asure giinii
konusuna yer verilmistir. Ornegin; Gelibolulu Mustafa Ali (6.1599) ve Katip Cele-
bi (6.1657) benzer ifadeleri kullanmislar; Nuh tufanini anlatirken, o giinden bugiine
Miisliimanlarin asure pisirerek birbirlerine sunmay1 gelenek haline getirmis olduk-
larindan bahsederek, Osmanli toplumunda da bu giine 6zel 6nem verildigini vurgu-
lanuslardir. Asure, Ali'nin Meva idii 'n-Neféis Fi Kava'idii’l-Mecalis adli eserinde
“as0r as1” olarak ifade edilmektedir. Ali’ye gore yemeklerin en lezzetlisi, en nefisi,
cesitli seyleri karistirarak yapilanlaridir. Mukle, astr ast ve salata bu cins yemekler-
dendir (Seker, 1997: 209 210, 349):

“Karig katis olan ag sanma ola bi-lezzet

Ki her ciiz’ine anun akl-1 kiill kilur ragbet

Egerci asir ast hayli asiri asdur

Veli ki (miklentin) a’last ana kardasdur.” (Seker, 1997: 349)

Bir diger kaynak ise XVIII. yiizyilin ikinci ¢eyregine ait olup I. Mahmud’un
sir katibi olan Salahi Efendi’nin, bu hiikiimdarin hayatina ait tuttugu hatira defteri-
dir. Buna gore 3 Haziran 1735’te (11 Muharrem 1148) sultan, sandal ile Beylerbeyi
Sahilsaray1’na gitmis, burada Bag Kasri’nda biraz dinlendikten sonra dilsiz ve ciice-
ler padisahi eglendirmistir. Eglencenin ardindan ikindiden sonra biri padisah digeri
de maiyetleri i¢in, Sahilsaray’in hareminden getirilen iki biiyiikk masrapa amberli ve
miskli asure zevkle yenmistir (Kogu, 1960b: 1187).

Eski Istanbul yasantisini anlatan hatirat tiirii eserlere gére hicri takvimin ilk ay
olan Muharrem, Miisliimanlarca kutsal sayilip, Osmanlilarda bu ayda birbiriyle akran
olanlar el sikisir, tebrikte bulunurdu. Biiyiiklerin elleri bayramlarda oldugu gibi opii-
liirdii. Bu tebrikler sirasinda verilen paralar ugur kabul edilir; harcanmaz, saklanirdi.
Sadrazamlar, seyhiilislamlar ve diger devlet biiyiikleri saraya giderek padisaha tebrik-
lerini arz ederler; padisahtan “muharremiye” denilen armaganlar alirlardi. Muharrem
aymnm Istanbul halkinca en sevilen tarafi pisirilen asureydi. Asureler herkesin giiciine
gore degisik sekillerde siislenerek mahalle arasindaki komsulara dagitilirdi (Goktas,
1994: 493-494). Muharrem ayinin onuncu giiniinden baslamak tizere bu ayin sonuna
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kadar Istanbul’un biitiin evlerinde iki kise de olsa asure pisirmek ugur ve bereket
sayilirdi. Hangi siniftan olursa olsun herkes, buna 6zen gosterirdi. Hayirseverler, bir
nevi tatli, yemisli bir ¢corba da denilebilecek olan asureyi pisirip halka ve bilhassa
fukaraya dagitmak i¢in imaretler ve vakiflar yapmis ve masrafi karsilayacak gelirler
birakmislardi (Abdiilaziz Bey, 1995: 246-247). Bu manevi atmosfere bir de cadde-
lerde, sokaklarda ve mahalle aralarinda Muharrem ayinin sonuna kadar doérder be-
ser kisilik gruplar halinde dolasarak gesitli kasideler, mevlitler, beyitler vb. okuyarak
para, gesitli gida ve giyim esyasi toplayan goygoycular eklenirdi (Demirtas, 2006: 91;
Musahipzade Celal, 1992: 124).

Asure pisirme ve dagitma iginin en giizel ve temizleri miimkiin oldugu kadar
servet sahibi daireler tarafindan yapilmis, bunlarin basinda da saraylar gelmistir. Oyle
ki Istanbul’da asure ilk olarak sarayda ve vezir-i azamin konaginda pisirilir; halk ise
ancak ertesi giinden itibaren evlerinde asure pisirirdi. XIX. yiizyilin sonlaria kadar
bu gelenek bu sekilde devam etmis ve buna ozellikle riayet edilmistir (Ulkiitasir,
1941: 612). Zengin konaklarinda pisen asureler de, elvan renk Saksonya testileri, ka-
pakli ve tabakli kiymetli kaselere bosaltilir asure getiren kigiye bahsis verilip kaplar
iade edilirdi. Eve ayrilan asureden ilk olarak hane sahibine ufak bir kase konur, hane
sahibi yedikten sonra asureyi pisiren as¢ibasi ve ¢iraklarina bahsis gonderirdi (Abdii-
laziz Bey, 1995: 246-247).

Saray asuresi helvacibasilarin gézetimi altinda asgilar ve kiler agalari tarafin-
dan, helvahanede pisirilirdi. Biiyiik kazanlarda hazirlanan asureden ilk olarak 6zel bir
torenle padisaha sunulduktan sonra dagitim iki asamada yapilirdi. ilki basta harem
halkina olmak tizere saray dairelerine, koguslara ve devlet ricaline; ikinci olarak ise
halka, imaretlere ve yoksullara dagitilird: (Ulkiitasir, 1941: 612).

II. Abdiilhamid doneminde (1876-1909) Yildiz ve Besiktas saray mutfaklarinda
hazirlanan asurenin dagitimm Istanbullular sabirsizlikla beklerdi. Dagitim iki se-
kilde yapilirds. Ilk olarak, saray testilerine ve kaselerine konan asureleri tablakarlar,
Besiktas, Ortakdy, hatta daha uzak semtlerdeki yiiksek riitbeli kamu gorevlilerinin,
ilmiye ve miilkiye ricalinin konaklarina gotiirtirlerdi. Ertesi giin, gelenek olarak “ce-
vap” denen usul geregi bos testi ve kaselerin ¢ikolata, bademsekeri, fistik vb. seyler-
le doldurularak konak agalari tarafindan saraya takdimi yapilirdi. Ikinci dagitim ise
halka yonelikti. Saray mutfaklarinin her birinde iki ve dort kulplu biiyiik kazanlar-
da, bugday, incir, {izlim, kayist kurusu, nohut, bakla vb. malzeme ile “daneli” denen
asureler pisirilir, 10 Muharrem gecesi sirtk hamallarinin tagidigi 50-60 kazan, Yildiz
Talimhane Meydani’na gétiiriilerek diizgiin bir sira halinde dizilirdi. Sabah erkenden
Matbah-1 Amire miidiirii, vekilihar¢ ve helvacibasilar resmi giysileriyle meydanda
hazir beklerler, seccadecibasinin, asure dagitiminin padisahin buyrugu oldugunu du-
yurmasindan sonra Matbah-1 amire imami dua eder, amin diyen halka parmaklikli
kapilar agilir, her kazanin 6niinde kuyruklar olusur ve beraberinde getirdikleri kaplara
asure doldurulurdu. Bu sirada disiplinin saglanamadigi, gorevlilerin tepeden tirnaga
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asure bulasigina battiklari, hatta hiicum edenler arasinda kazana diisenler oldugu da
goriiliirdii. Sarayin hazirliklarinin yani sira, padigah kizlari ve kizkardesleri (sultane-
fendiler) de kendi saraylarinda asure pisirtip semt halkina, yoksullara dagittirirlardi.
Hanedan mensuplarinin karsilikli olarak birbirlerine gonderdikleri agureler porselen,
kristal, bakir, giimiis ve piring asureliklere konurdu. Bunlar birer hediye olarak konak
ve saraylarin kose raflarinda camekanlarinda saklanirdi. 10 Muharremi izleyen haf-
ta boyunca rical ve pasa konaklarinda da asure pisirilip dagitilirdi. Son dénemlerde
asureden ¢ok asure kaplar ilgi ¢ektiginden Muharrem ay1 yaklasinca ziiccaciyeci ve
evani diikkan1lar1 binbir ¢esit asurelik, kase, tas ve siirahilerle dolardi. Bunlar1 alanlar,
asure vesilesiyle yakinlarina ve komsularina degerli hediyeler sunmus olurlar, bu tiir
kaplar da evlerde hediye edenin adiyla, 6rnegin “Sarayli hanimimn kasesi”, “Miiftii
efendi tas1” seklinde anilirdi (Bag, 2004: 180-181).

Bir toren tatlist olan asurenin gesitleri vardi. Sert bugday temizlenerek kabugu
cikarildiktan sonra bir gece 6nce haslanip demlenmege birakilir ve ertesi giinii pisiri-
lir; bugday tamamen eriyerek pisirilirse “slizme”, taneli kalirsa “daneli”, siit ilave edi-
lerek de “siitlii” olurdu. Sarayda pisen asureler genellikle “siizme” ve “daneli” denilen
tiiriinden yapilird1 (Efdaliidddin, 1941: 612-613). Tatlicilik zanaatini incelemek tizere
8 Agustos 1835te Istanbul’a gelen Yunan kraliyet ascis1 Friedrich Unger’in, 1838’de
Almanca olarak yayimladigi Dogu’da Tatlicilik adli kitabinda 23 degisik yemek adi
verdigi listede siizme asure de bulunmaktaydi (Giirsoy, 2004b: 101).

XIX. ylizyil sonlarma ait bir “Siizme Saray Asuresi” tarifi soyledir: “Evvelce
keskek bir tencerede giizelce patlayincaya kadar pisirilip ve ovusturularak ezildikte
corba kivamina kadar diger sicak su ilave ederek ve defa defa siizgegten siiziip yalniz
posadan ibaret kaldikta i¢inin pigmis argidi olan nohut, fasulye ve baklast ve bu me-
yanda sekeri de ilave olunup bademi, tiziimd, fistig1 da atildiktan sonra iiziimii sisince-
ye kadar tencere atese oturtulur. Pistikte indirip kaselere bittevzi lizerlerine birkag nar
tanesiyle kisnis izimii ve kirmizi serbetlik seker serpilerek sogudukta tenaviil oluna.
Filhakika hogtur.”(Isin, 2008: 267).

Osmanli arsivlerinde asure giini ile ilgili uygulamalar tesrifat kalemi defterle-
ri, cib-i (ceyb-i) hiimayln ve harc-1 hassa defterleri gibi belgelerden takip edilebil-
mektedir. Bu belgelerde sarayda yapilacak asure igin gerekli gida malzemeleri, asure
pisirmek i¢in gerekli odun, asure yapiminda ve dagitiminda kullanilan kaplar, asure
dagitilan kisiler ve bunlar1 dagitan gorevliler, asure pisirildiginde yapilan ihsanlar,
asure getirenlere verilen bahsisler ve as¢ibasiya giydirilen kiirkler gibi ayrintilart gor-
mek miimkiindiir. Arsiv belgelerinde asure pisirme “ ‘aslira tabh1” olarak adlandirilir-

ken, sarayda pisirilen agure “asiira-y1 sahi”, “astra-y1 hiimayan”, “fukara astiras:” gibi
“A NG9

isimlerle; asure dagitimi ise “agira tevzi‘i” olarak ifade edilmekteydi (BOA. D.TSF,
d., nr. 26097; D. TSF, d., nr. 26062).

Arsiv belgelerinden anlasildigina gére Muharrem ayimin onuncu giinii Topka-
pt Sarayr mutfaklarinda pisirilecek asure i¢in Kilar-1 Has’tan gereken malzeme igin
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birkag¢ giin 6nceden hazirliklara baslanirdi. Asure yapilmak iizere saraylara gerekli
olan malzeme verilirdi (BOA. C.SM, nr. 18/935). Sarayda pisirilecek asure i¢in her
sene Istanbul Agasi tarafindan 30 ¢eki odun verildigi goriilmektedir (BOA. C.SM
nr. 95/4776, BOA. CSM, nr. 148/7425, BOA. C.SM, nr. 150/ 7507, BOA. C.SM, nr.
158/7931, BOA. CSM, nr. 161/866).

Hazirliklardan biri de gerekli kap kacak tlirlinden mutfak esyasinin satin alin-
mastydi. 16 Subat 1780 (10 Safer 1194) tarihinde yapilacak “asiira-y1 hiimaytnun
yapiminda, dagitimida ve sonrasinda kullanilmasi i¢in 12 adet biiylik kazan kapag,
10 adet ¢ingene sepeti, 16 adet Frengi sepeti, 2 adet huni, 10 adet kova, 20 adet elek
kalbur, 6 adet biiyiik siinger, 6 adet kiigiik siinger satin alindig1 goriilmektedir (BOA.
TSMA D., nr. 2425/76).

Yapilan hazirliklardan sonra asureler saray mutfaklarinda pisirilir ve daha dnce
belirtildigi gibi 6zel kaplara konarak téren esliginde dagitimi yapilirdi (BOA. D.TSF
d., nr. 26097 (II. Mahmud dénemi. H. 1233- M. 1817) ; D. TSF, d., nr. 26062 (1.
Abdiilhamid dénemi H. 1198- M. 1783). Tevzi‘at defterlerinde yazildig: gibi ilgi-
li gorevlilerce, sirasiyla 6nce hareme, daha sonra sadrazama, seyhiilislama, kaptan
pasaya, yenigeri agasina ve diger devlet ricaline gotiiriiliirdii. Kayitlardan anlasil-
digina gore asureleri belirli kisilere belirli gorevlilerin gotiirmesine dikkat edilirdi.
Ornegin padisah tarafindan sadrazama gonderilen asure her sene saray ascibasisi ta-
rafindan gotiirtiliir, aggibasiya bu gorevinin karsiliginda sadrazam huzurunda samur
kiirk giydirilirdi (BOA. D.TSF d., nr. 26062, BOA. CSM, nr. 16/841, BOA. C. SM,
nr. 79/4000, BOA. CSM, nr. 147/7383, BOA. C.DH, nr. 239/11920). Ayrica sadece
padisah tarafindan degil sehzadeler tarafindan da bazi devlet ileri gelenlerine asure
gonderildigi goriilmektedir. Oyle anlasiliyor ki, asure dagitimi isi biiyiik bir 6zenle
gergeklestirilmekteydi.

Her ne kadar sarayda pisirilen asurelerin siizme ya da daneli oldugu belirtilmek-
teyse de (Efdaliiddin, 1941: 612-613) arsiv belgelerinden anlasildigina gére XVIII.
yiizyilda siitlii asure de yapilmaktaydi. 16 Agustos 1728’de (10 Muharrem 1141) Top-
kapi1 Sarayi’nda yapilip dagitilan asurenin siitlii oldugu goriilmektedir (BOA., TSMA.
D., nr. 10514). Asure malzemeleri ise “bugday, asel (bal)!, bogriilce (fasulye), bakla?,
nohut, kirmiz1 {iziim, incir, armut kurusu, kus tiziimii, hurma, siyah erik, kestane, ba-
dem, fistik, findik igi, razaki iziim, elma, giilab (giilsuyu), siit, bevz-i Rumi (Anadolu
armudu), yumurta, ¢ira (gira tizimii)* ve sem’-i asel (balmumu)”’den olusmaktaydi.*

Asure dagitimi ascibasi, kebapgibasi, tavuk kebapeisi, asgilar yazicicisi, as¢iba-
st katibi, kahvecibasi, kadayifci, kilar-1 enderun kullukgusu, matbah-1 hassa boliikba-
sis1, teberdarlar (baltacilar), baltacilar kethiidasi, tebdilci, sofa bekgisi, bagkuscgu, bas-
karakulak®, haseki basi, yedekgi, bas hailfe, diger halifeler ve kozbekgiler gibi ¢esitli
gorevlilerce yapilmaktaydi. I. Abdiilhamid dénemine ait 5 Aralik 1783 (10 Muharrem
1198) tarihli bir asure tevzi’at defterine asure gotiiren kisiler kirmizi miirekkeple 6n
sayfaya; sehzadelerin gonderdigi asureler ise diger sayfa ters ¢evrilerek yazilmistir.
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Defter iki varaktan olusmaktadir. Baginda “Defter-i Cedid-i ‘Astra Fi 10 M Sene 198.
Isbu defter miicebince tevzi‘ olunmustur” ibaresi vardir (BOA., D.TSF d., nr. 26062).
Bu deftere gore kendilerine asure gétiiriilen ve bunlart gétiiren bazi kisiler sunlardir:

Esma Sultana boliikbasi teberdaran kullari,

Sah Sultana odabasi teberdaran kullari,
Hibbetullah hanim sultana kilar hazinedari,
Zahide hanim sultana bas eski teberdaran kullari,
Fatima hanim sultana ikinci eski teberdaran kullar1,
Sadrazama asc¢ibasi,

Seyhiilislama yazici efendi,

Kaptan pasaya baltacilar kethiidasi,

Mustafa Pasa’ya Tebdilci Mustafa,
Nakibiilesrafa ve Sadr-1 Anadolu’ya kap1 hasekisi,
Sadr-1 Rum’a esvabc1 kozbekgi,

Istanbul kadisina tavuk kebapgis,

Hekimbasi’ya soffa bekgisi,

Yenigeri agasina baskusgu,

Sadr-1 ali kethiidasina bas karakulak,

Defterdara kozbekgi,

Reisiilkiittaba ascilar yazicisi,

Bagmuhasebeciye dordiincii halife,

Anadolu muhasebecisine hazinedar aga kuscusu,
Yenigeri efendisine haseki bast,

Sehreminine kozbekgiler halifesi,

Tersane eminine bas halife,

Darbhane nazirina ikinci kusgu,

Arpa eminine kebapgibasi kullart,

Glimriik eminine kilar-1 enderun kullukgusu,
Matbah eminine aga kuscubasisi,
Bostancibasiya kozbekgi kahvecibast,

Mirahur-1 evvele tebdilci Eski Mehmed,
Cebecibagiya has ahur halifesi,

Topcubasiya kushaneci ikinci asgt,
Toparabacibasiya has ahur yazicisi tarafindan asure gotiiriilmiistiir.

Bundan sonra diger agure gotiiriilen kisiler siralanmigtir: “Dariissaade agasi’na,
hazinedar-1 hazret-i sehriyari lala hazretlerine, saray-1 atikte® bagkadina, saray-1 atikte
kethiida kadina, eski saray agasina, silahdara, kap1 agasina, hazine kethiidasina, haso-
dabasiya, hazinedarbasiya, kilarcibasiya, gukadara, rikabdara, diilbend agasina, kilar
kethiidasina, seferli kethiidasina, camesuy (¢camasir) agasina, ak agalarin climlesine,
harem-i hiilmayun agalarin ciimlesine, yeni saray agasina, hane-i hassa agalarina, ha-
zine odasi agalarina, kilar odasi agalarina, seferli odasi agalarina, yaziciya (besinci
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halife asure gotiirmiistiir), baltacilar kethiidasina, ziiliifliller kethiidasina, kozbekgi
bastya, saray-1 atik teberdarlarina, ziiliiflii baltacilara, hassa kozbekgilerine” agure go-
tiriilmiistiir. Bu kisilere asure gotiirenler belirtilmemistir.

Padisah adma asure dagitilanlarin isimlerinden sonra sehzadelerin génderdigi
asureler listelenmistir: I. Abdiilhamid’in Sehzadeleri Mehmed, Murad, Siilleyman ve
Mustafa Hanlardan, her birinden ayr1 ayri olmak tizere sadrazama, seyhiilislama, Kap-
dan Pasa’ya ve Mustafa Pasa’ya asure gonderilmistir. Bu agureleri gotiirmekle gorevli
kisiler yedekgibasi, kahvecibasi, ikinci kozbekgisi, kozbeke¢i kahvecibasi, has ahur
ikincisi, ikinci kahvebasidir. Burada bazi goérevlilerin birden fazla asure gotiirdiigii
de dikkati cekmektedir. Ornegin, her bir sehzadenin gonderdigi asureler seyhiilisla-
ma yedekgibasi tarafindan; yine, Sehzade Murad harig, diger sehzadelerin sadrazama
gonderdigi asureler ise kozbekgi, kahvecibasi tarafindan gotiiriilmiistiir.

Arsiv belgelerinde gecen bir diger husus asure pisirildiginde padisahin verdigi
ithsanlardir. XVIII. ylizyilin son ¢eyreginde Topkapi Sarayi’nda asure pisirildiginde
padisahin ihsan1 olarak emr-i hiimayun ile verilen bahsis soyleydi:

Silahdar Aga marifetiyle mutat ilizere as¢ibast yazicisina, birinci ve ikinci ka-
rakulaklara 30’ar kurus; As¢ibasi kethiidasina 15; Dort nefer boliikkbasiya 12°ser; As-
¢ibasi neferatina 100; Kilercibasi teberdarlarina 20 kurus olmak iizere toplam 283
kurus verilmekteydi (BOA. TSMA. D. nr. 2425/48, BOA. TSMA. D. nr. 2427/34,
BOA. TSMA. D., nr. 2432/03). Bu miktar padisahin Muharrem ayinda cib-i (ceyb-i)
hiimayun harg¢ligindan verdigi 526 kurusun yarisindan fazlasi idi (BOA., TSMA. D.,
nr. 2427/34).

Yine her sene muharrem aymin yirmisinden sonra Aga yerinde’ fukaralara da-
gitilmak tizere fukara asuresi pisirilir ve bu iste gorev alanlara mutat iizere padisah
tarafindan ihsanlarda bulunulurdu:

Ascibast hademesine 10 kurus,
Ase1 neferatina 100,

Asgilar yazicisina,

Bas karakulaga ve ikinci karakulaga 30’ar kurus,
Asgibasi kethiidasina 15,

Iki nefer boliikbasiya 30,
Ihtiyarlara (asc1 ihtiyarlarma) 30,
Sakalara (as¢ilar sakalarina) 30,
Kilercibasi teberdarina 20,
Pehlivanlara 127,

Hamallara 30,

Kapi hasekisine 15,

Divan ustasina 10,

Hane-i hassa teberdarlarina 40 kurus veriliyordu (BOA, TSMA, D, nr. 840:
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17/a, 56/a, 80/a).

Bu bahsisler mutfak goérevlilerinin ti¢ ayda bir aldiklart maaslardan harig bu tiir
0zel giinlerde aldiklart meblaglart géstermesi bakimindan da 6nemlidir.

Sarayda asure giiniinde yapilanlarin benzeri, geleneklere bagh Istanbul konak-
larinda da goriilmekteydi. Buralarda da asure pisiren as¢iya ve yardimcilarina bey
tarafindan bahsisler verilirdi (Kogu, 1960a: 1178).

Muharrem ayinda asure pisirip dagitma isi tek tarafli degildi. Sultana da asure
takdim edilirdi. Sarayda asure pisirilip dagitildiktan sonra dariissaade agasi, hazinedar
aga, hazinedar usta, hazine vekili, sehzadeler ve galata agas1 gibi kimseler tarafindan
padisaha asure arz edilir ve bu kisiler tarafindan gonderilen asureleri getirenlere de
yine mutat iizere bahsisler dagitilirdi. Ornegin (19. yiizy1l baslar1),

Dariissaade agasi tarafindan gelen adamina 50 kurus;

Hazinedar aga tarafindan gelen adamina 30 ya da 25 kurus;

Hazinedar usta tarafindan gelen usta lalasi agaya 250, bohga ile gelirse 500 kurus;
Hazine vekili aga tarafindan gelen usta lalasi agaya 15 kurus;

Sehzade tarafindan gelen sehzade lalast agaya ve

Galata agasi tarafindan gelen adamina 20 kurus

verildigi goriilmektedir (BOA. TSMA, D., nr. 2180: 35/b, 37/b, 59/b, 60/b).

Asure, Osmanlilarda yalnizca Muharrem ayinda degil; Berat kandili ve Rama-
zan gecelerinde imaretlerde yapilip dagitilmaktaydi. Ayrica bazi 6zel giinlerde de asu-
re yapilmaktaydi. S6zgelimi sarayda divan giinlerinde pasalara verilen yemeklerde
ve ziyafetlerde asure ikram edilirdi. 10 ve 24 Kasim 1649 (5 ve 19 Zilkade 1059)
tarihlerinde sarayda Erdel elgisine verilen yemeklerde, toplam 18 ve 19 yemek ¢esidi
arasindaki bes tatlidan biri asureydi. Pasa sofralarinda da asureye rastlantyordu (Isin,
2008: 264, 266). Ayrica mevacib (li¢ aylik maas) dagitiminda da asure pisirildigi go-
riilmektedir. 1238 yili Sevvalinde (1823) peskir agaliginda ve miftah agaliginda asure
hizmetine giden Diilbend Agas1 Dayezade Ibrahim, “taraf-1 sahaneden” divan yerinde
mevacib ihracinda sadrazama agure gotiirmiistiir (BOA. TSMA. D., nr. 100: 2).

Sonug olarak; Osmanli dini hayatinda 6nemli bir rolii olan Asure Giinii’nde ya-
pilan etkinlikler saraydan baslamak iizere pasa konaklarindan halk tabakasina kadar
uzanan sosyal hayati canlandiran; birlik, beraberlik ve dayanisma duygularimi kuvvet-
lendiren bir gelenek olarak varligini siirdiirmiistiir.

Osmanlt mutfak kiiltiirliniin de 6nemli bir pargasini olusturan ve bir toren tatlist
olan agurenin, sadece 10 Muharrem’de degil; dini gecelerde, mevacib dagitiminda ve
pasa ve elgilere verilen ziyafetlerde ikram edilen geleneksel bir saray tatlis1 oldugu
goriilmektedir. Arsiv belgelerinde bu konuda zengin bir i¢erik bulunmaktadir. Buna
gore sarayda pisirilen asurelerin siitlii, daneli ve siizme gesitleri vardi. Ozel kaplara
konularak belirli kaideler ger¢evesinde basta haremdeki hanim sultanlara olmak iize-
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re sadrazama, seyhiilislama, kaptan pasaya, yenigeri agasina ve diger devlet ricaline
dagitilmigtir. Asure Giinii’'nde dagitim tek tarafli olmamistir. Padisah ve sehzadeler
tarafindan devlet ricaline asure gonderildigi gibi hazinedar aga, dariissaade agasi ve
Galata saray1 agasi gibi saray gorevlileri tarafindan da padisaha asure gonderilmistir.
Asure pisirmede kullanilan gida malzemeleri, asure pisirmek i¢in gerekli odun ve
kaplar, asure yapip dagitan gorevliler, bu dagitim sirasinda gorevli kisilere verilen
bahsisler, as¢ibasiya giydirilen kiirkler ve baska yerlerden saraya asure getirenlere
yapilan harcamalar gibi her tiirlii muamele defterlere kaydedilmistir. Asure dagitimry-
la ilgili olarak Osmanli tesrifat tarihine de 1s1k tutan bu bilgiler ayn1 zamanda saray
mutfaklarinda ¢alisan gorevliler ile bunlarin {i¢ ayda bir aldiklar1 maaslar disinda 6zel
giinlerde aldiklart bahsisleri géstermesi bakimindan da 6nemlidir. Saray halki ve dev-
let ricaline dagitilan agsureden baska Muharrem ayinin yirmisinden sonra Aga yerinde
asure pisirilmistir ki fukaraya dagitilmak tizere pisirilen bu asureye fukara asuresi
denirdi. Bu yoniiyle de Osmanli sarayinda icra edilen Asure Giinii kutlamalarinin top-
lumun her kesimini kapsayan manevi bir amagla icra edildigi goriilmektedir.

Sonnotlar

1 Bal (asel), sadece sarayda degil, her mutfakta genis bir kullanim alani bulmustur. Sekerin sinirli ve pahali
oldugu dénemlerde onun yerine veya onunla birlikte kullanilmistir (Bilgin, 2004: 222).

2 Asure baklasi: Asure yenilirken kasiga gelen ilk bakladir; Agizdan yalanip ¢ikarilir, sofradan kalkinca
giizelce yikanir ve kurutulduktan sonra para kesesine bereket tilsimi olarak atilirdi. Kesesinde asure
parast bulundurmayanlarda, muhakkak ki, bir asure baklasi bulunurdu (Kogu, 1960 a: 1178)

3 Crira tizimii: Taneleri beyaz ve iistii kirmizi olan, sira yapmakta kullanilan bir gesit tiziim (Kartalcik,
2008: 666).

4 Arif Bilgin XVII. yiizy1l ortalarinda yapilan asurenin bilesiminde; findik i¢i, ceviz, badem, kus tiziim,
razaki tiziimi, kisnis tiziimi, kuru bakla bortilce, doviilmiis bugday, nohut ve yumurtanin yer aldigini
soylemektedir (BOA, MAD. (Maliyeden Midevver Defterler) nr. 652, s. 16’dan nakleden: Bilgin, 2004:
387 no’lu dipnot).

5 Karakulak: Emir ¢avusu, haberci (Pakalin, 1993b:198).

6 Saray-1 atik: Eski saray, Istanbul’un fethinden sonra Beyazit’ta yapilan ilk saray, Topkap: Sarayimnmn
yapilmasindan sonra “Saray-1 atik” adin1 almustir.

7 Aga yeri: Topkapi sarayinda hazine kethiidasinin oturdugu yer (Pakalin, 1993a: 24).
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