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OZET

Muharrem aymda bir 6zel giin yemegi olarak pisirilen agure, tiim Islam diinyasinda siiregiden
bir gelenek olmasinin yam sira farkli topluluklarda anlam ve uygulamada farkliliklar
gostermektedir. Bereket, canlanma, yeni yil tathsi olarak bugdaydan pisirilen agure; Bektasi
inaniginda Kerbela'da 6ldiriilen Hz. Hiiseyin ve beraberindekiler i¢in hazirlanan bir matem
yemegidir. Tirklerde asurenin bir ayin seklinde pisirilmesi gelenegi de Bektasi inancinin
bir uzantisidir. Dergah kazanlarinda térenle hazirlanan ve dagitilan asure, zamanla evlerde
de pisirilir olmus, dagitmak i¢in bu gelenege 6zel asure kaplar1 da beraberinde gelismistir.
Bu caligmanin amaci, farkli anlamlarinin yani sira agure yapimi ve sunumunda kullanilan
nesnelerin irdelenmesidir.
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FROM BEKTASHI LODGE BOILERS TO PALACE PITCHERS,
ASHURE AS A TRADITION OF SHARING

ABSTRACT

Ashure manifests differences in meaning and practice in different societies though cooking
ashure on Muharrem is an ongoing tradition throughout the Muslim world. Ashure, which is
cooked out of wheat as a blessing, plenty, vitality and new year pudding, is a mourning dish
in Bektashi belief prepared for Hussein and his company killed in Karbala. Cooking ashure
as a ritual in Turkish tradition is a prolongation of Bektashi belief. Though first prepared in
Bektashi lodge boilers and distributed to the public, this special pudding began to be cooked
in households and special houseware is developed to distribute it by time. The aim of the
research is to investigate the tradition of ashure with respect to the items used in cooking and
distributing it besides the diverse meanings and traditions of ashure as a special day dessert.
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1. GIRiS

Asure, Araplarin Muharrem ayimin onuncu giiniine verdikleri isme atfen bu giin pisirilen tath
asa verilen addir (Noyan, 1987: 131). Arapgada “asere” sdzciigii on anlamina gelmektedir.
Bu sézcitkten tiretilen “6siir”, ve gogulu “asar” kelimeleri, tarim iiriinlerinden alinan
ondalik vergi anlaminda kullamlmaktadir (Eksen, 2001: 104). Bugiin bir Islam gelenegi
olarak algilanmakla birlikte agurenin kékeninin Islamiyet dncesine dayandig: bilinmektedir.
Araplar, eskiden beri “agura” dedikleri muharrem ayinun 10. giiniinde orug tutmaktaydilar.
Ayni gekilde Yahudilerde de aymi giin orug tutma gelenegi vardi. Hicretin ikinci yilinda
Ramazan orucunun Misliimanlara farz olunmasiyla birlikte bu gelenek de sekil degistirdi.
Bu giin Muharrem orucu ve Asure gelenegi de farkl anlamlar tagimakta ve farkli bigimlerde
uygulanmaktadir.

Esasen Asura giiniine pek ¢ok dini olay atfedilmektedir. Aymi giin Hz. Musa kavmini
firavunun serrinden kurtarmis, Hz. Adem’in tdvbesi kabul edilmis, Hz. Ibrahim diinyaya
gelmis, yine Hz. Ibrahim oglunu ateste yanmaktan kurtarmus, Hz. Yakub oglu Yusuf’a
kavugmus, Hz. Yunus baligin karnindan ¢ikmis, Hz. Isa g8ge cekilmistir (Noyan, 1987: 132).
Islam diinyasinda da bu giin Nuh peygamberin siinneti olarak kabul olunmustur (Savkay,
2000: 42). Nuh'un bindigi geminin bityiik tufan bitip sular ¢ekilince bu giin Cudi Dagr'na
oturdugu, kurtulanlarin gemide artan erzakla “Selamet Corbasi” pisirdikleri, asurenin de bu
efsanenin uzantisi olarak her sene siikiir amaglh yapildig: bilinmektedir.

Alevi — Bektasi inancinda ise Muharrem orucu ve agure, siikiirden 6te bir matem gelenegidir.
Hz. Muhammed’in torunu Hz. Hiiseyin, Kerbelada Muharrem aymin onuncu cuma gini
sehit edilmis, bu zamandan sonra agure, Hz. Hiiseyin ve onunla beraber sehit olanlarin ruhu
igin pigirilir ve dagitilir olmustur.

2. Ozel Giin Yemegi Olarak Bugday ve Asure:

Her ne kadar bir Islam gelenegi olarak bilinse de agure, farkl: kiiltiirlerde de yer almaktadur.
Asurenin esas bileseni olan bugday, tarih boyunca toprak bereketiyle 6zdeglestirilmis, bu da
gesitli inang ve ritiiellerin gelismesine yol agmistir. Bugday ve asure, eski Misir, Mezopotamya
ve Anadolu kékenli bolluk, bereket, canlanma ve yeni yili kargilama térenlerinde (Ozhan,
2000: 557) yerini almigtir.

Tiirkiye'de yoreden yoreye farkhiliklar gosteren asure, genel olarak bugday, baklagil ve kuru
meyvelerden tath hazirlanmakla birlikte kimi bolgelerde pekmezli ya da kurban etiyle birlikte
tuzlu olarak da pisirilmektedir. Denizli bolgesinde asure ile birlikte keskek pisirmek de adettir.
Asure, Trakya'da Muharrem ay:1 disinda, gerdegin ertesi giinii oglan evinde verilen “giivey
yemegi nin de tatlisidir (Yiicecan, 1994: 322). Ote yandan Iran'da yilin en énemli giinleri
sayilan ve toplu bir yas havasi ve anma torenleriyle gegen Muharrem'de agure yerine “sholeh
zard” adinda piring ve safranlt bir tatli pisirilmektedir (Kitler ve Sucher, 2008: 430).
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Asurenin Oliiler i¢in hazirlanmasi geleneginin benzeri, Eski Yunan'da da goriilmektedir.
Atina'da Anthesterion aymin 11, 12 ve 13. giiniinde (Subat ayiun sonlarina dogru) yapilan
Anthesteria Festivalinin son giiniinde gesitli hububattan yapilan lapa pisirilip Hermes ve
Dionisos’a éliiler, 6zellikle Deukalion tufaninda élenler icin sunulurdu (And, 2007: 38).

Ermenilerin “anug abur” yani tath ¢orba diye adlandirdiklar agure, yalmiz y1lbagi (31 Aralik)
ve Hz. Isa’'nin vaftiz giinii (diger adiyla Theofania) olan 6 Ocak tarihleri arasinda ve Paskalya
oncesi biiytik perhiz doneminde pisirilir. Asure, yilbagindan artan kuruyemis, bugday ve
baklagillerle yapilir (Bozis, 2000:40). Ermeni gelenegine gore gelin olduguna inanilan
asurenin bugday1 bir gece onceden pisirilir, evde yasayanlarin her birinin bir giysisi ile
ortiilerek sicak kalmasi saglanir, béylece 6ziinii veren bugday-su karigimina seker ve diger
malzemeler konularak ¢orba hazirlanir. Biyiik perhiz igin yapilan anus abur, yeni yil igin
yapilandan farkli olarak targin ve kuruyemisle siislenir (Eksen, 2001: 104). Benzer bir sekilde
Ingiltere’'de kuruyemis ve unla Noel'de pisirilen “plum pudding” de bir Kelt geleneginin
uzantust olarak ortaya cikmustir. Iskogya ve Ingiltere'de “flummery”, “frumenty” ya da “fluffin”
denilen agure tiirii, topragin yeniden canlanmasi i¢in Noel gecesi ve ya sabahi yenmektedir
(Isin, 2008: 259, 260). Kokenini bu tathdan alan plum pudding’in iceriginde dogrudan
bugday bulunmamaktadir. Onun yerine ekmek kirintilari, un, yag, sit ve yumurta, kuru
meyveler ve meyve kabuklart ile pisirilmektedir (Traditional food from Scotland, 1996: 169)

Hicri takvimin ilk ay1 olan Muharrem, Yahudiler igin de belirli bir 6neme sahiptir. Yahudi
kameri yihnin ilk ay1 olan Tigri’nin onuncu giinii orug tutulup “Yom Kippur” yani kefaret
bayrami kutlanir (Eksen, 2001:104). Yilin ilk on giinii bir énceki yilin vicdan muhasebesini
yapan Yahudiler, dokuzuncu giin baglayan ve 26 saat siiren oru¢ boyunca yemek yemez,
calismaz, ates yakmaz ve ytkanmaz. Bu siireyi sinagoglarda ibadet ederek gegiren Yahudiler,
Tanrr'nin gelecek yil iyi kader yazmasi igin dua eder (http://tr.wikipedia.org/wiki/Yom
Kippur).

Cin'de bir yilbag1 yemegi olarak tiiketilen ve “bao zou” adiyla bilinen agure, bugiin konserve
seklinde raflarda yerini almaktadur (Isin, 2008: 260). Cin'in geleneksel takvimine gdre yilin
ilk giinii, miladi takvimde ise ocak ay1 sonu ve subat ay1 ortasi arasi ilkbahar bayrami olarak
kutlanmaktadir. Ailelerin beraber geirdigi bu dénemde yenen, toplam yirmi gesit yemekten
olusan geleneksel yilbagi meniisiinde asure, sunulan iki tatlidan biri olarak yer almaktadur.
Arefe giiniinden pisirilmeye baglanan bu yemekler, on bes giin boyunca ev halki ve gelen
misafirlere yetecek derecede bol hazirlanir ( Wei-Jun, 1990: 21). Meniide yer alan ikinci tatlt
olan lotus tohumlu ¢orba da agureyi andirmaktadur.

Bugday, Turk mutfak kiltiriinde agure diginda 6zel giin yemeklerinde de kullanilmaktadir.
Bugday yemeklerinin en bilinenlerinden kegkek, digin davetlerinde siklikla ikram
edilmektedir. Benzer sekilde hayvancilikla ugrasan siirii sahibi aileler, koglarin koyunlar
arasimna salindigi kog katimi térenlerinde pide, kavurga, baklavanin yani sira hedik de
pisirmekte ve ikram etmektedir (Nahya, 1981: 193-195). Bebek 6liimlerinin sik goriildagii
dénemlerden kalan dis bugday: gelenegi de, annenin, ¢ocugunun gikan ilk disini kutlama
amactyla bugday pisirerek akrabalara dagitmasidir (Isin, 2008: 261).

TURK KULTURU ve HACI BEKTAS VELI ARASTIRMA DERGISI /2010 /55 271



Dilek AKBULUT

3. Mutfak, Asure ve Paylagim Gelenekleri

Hemen hemen Tiirkiye'ye mahsus sayilan Mevlevi ve Bektasi tarikatlarinda mutfaga kars:
bariz bir sekilde Tiirk 6zelligi tagtyan bir 6nem vardir. Birbirinden ayr1 nitelikler tagimakla
birlikte her iki tarikatta da mutfak, 6zellikle ocak, $man geleneklerinin devami olarak kutsal
bir talim ve terbiye yeri olarak kabul goriir ve mutfakta yiriitillen gorevler, alinan riitbelere
etki ederdi (Algar, 1988: 21). Hac1 Bektas Dergahrnda agevinin babas, riitbece dededen
sonra gelirdi (Birge, 1937: 254). Osmanli sarayinda da mutfak ¢alisanlary, riitbe alarak devlet
hizmetinde 6nemli gorevlere gelebilmislerdir. Fatih Sultan Mehmet’in Gedik Ahmet Paga’y1
Karaman'da yenigeri ascisi iken tanryarak 6nce ihtisap agaligina getirdigi, gergekten basaril
oldugunu gériince de sadrazamliga yiikselttigi iddia edilir (Tiirkoglu, 2000: 59). Ayni
sekilde Kopriilii Mehmet Pasa da ilk olarak helvahane ocaginda géreve baglamus, zekési ve
yetenegiyle Hane-i Hassa'’ya alinmis, oradan da sadrazamliga kadar yiikselmistir (Giirsoy,
2004:100).

Osmanl sarayinda “Matbah-1 Amire” olarak adlandirilan mutfak tegkilati, on bolimden
olugmaktaydi. Birinci mutfak padisah, ikinci mutfak Valide Sultan ve padisahin ¢ocuklari,
t¢tincti mutfak padisahin egleri, dordiincti mutfak bag kapici, besinci mutfak Divan-i
Hiimayun, altinct mutfak beyaz hadimlar ve Enderun'da gorevli ziiliifli agalar, yedinci mutfak
dustik rutbeli saray ¢aliganlari, sekizinci mutfak cariyeler ve kadin hizmetliler, dokuzuncu
mutfak Divan’a yardimer olan Kule erbabi i¢in yemek pisirirdi. Helvahane olarak bilinen
onuncu mutfak ise sarayin helva, sekerleme, macun, tatly, regel ve serbet ihtiyacini kargilardi.
Helvahane, ayni zamanda hekimbagina bagh olarak ilag tiretimi de yapardi. Saray agcilari
icinde helvacilar, ayr1 bir simif olustururdu. Helvahanede sirasiyla “helvacibagt’, “cesnigirbag1”
ve “hosaf¢ibag1” olmak tizere ti¢ amir bulunurdu. Padisahin mutfagi olarak bilinen kughanenin
ise ayrica bir helvacist olurdu (Giirsoy, 2004: 98). Sarayda asure, helvahanenin yan1 sira
haremde de pisirilmekteydi. Abdiilaziz'in validesi Pertevniyal Sultanin pisirttigi siizme agure,
haremde pisirilen agureler i¢inde en iinlii olanidur.

Agure, Bektasi tekkelerinin Tiirk mutfagina en énemli katkisi kabul edilir (Algar, 1988: 23).
Bektasi ve Aleviler Muharrem aymin ilk on giiniinii Hz. Hisseyin'in Kerbela'da sehadeti
tizerine su orucu tutarak gegirirler. Su orucunu tam orug olarak tutanlar da vardir. Bu
dénemde su i¢ilmez, bunun yerine sulu gidalar tiiketilir. Ayrica sakal tiragi olunmaz, eglence
yapilmaz, gillmek hos goriilmez. Matem Muharrem'in onuncu giinii 6glen bitmesine ragmen
on ikinci giintine kadar orug tutanlar da olur. Dergahlarda da agure, Muharrem’in on ikinci
giinii pigirilir. Bunun sebebi, Hz. Hiiseyin'in cenazesinin élimiinden ancak iki giin sonra,
Muharrem'in on ikinci giinii defnedilmesidir (Noyan, 1987: 134).

Dergéhlarda toplu olarak pisirilen asure igin her aile giiciine gére malzeme getirir, bunlar
ayr1 ayr1 pistikten sonra biiyiik kazana aktarilir (Isin, 2008: 263). Evlerde de ayni gelenegin
devamu olarak pisen asureye komsulardan gelen malzeme eklenmesi 4deti vardir. On iki
Muharrem giinii pisirilen agureye On iki Imam’a atfen on iki cesit konulmasi da Bektasi
geleneginin bir pargasidur.
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Dergahlarda hazirlanan malzemeler biiyiik bir kazana konulduktan sonra dergihin agcibag,
elindeki kepgeyi “Destur Ya Imam” diyerek kazana daldirir. O sirada yaninda bulunanlar “Ya
Hiiseyn” diyerek kargilik verir. Asc1 babadan sonra sirasiyla etrafindakiler de ayni sekilde ag
pisinceye kadar asureyi karistirir. As pisince kazan bagina gelen miirsit, “Asure Giilbanki’n1
okur. Bundan sonra kepgeyi eline alip “Ya Imam” diyerek kazanlar1 karistirir. O sirada etrafta
bulunanlar da “Ya Hiiseyn” diye kargilik verirler. Asure, Arap harfleriyle cift vav ¢izer gibi
karigtirilir. Bu, Allah1 zikretmekle denk tutulur. Miirsitten sonra kepceyi alanlar da ayni
bigimde asureyi karistirirlar. Mirsidin gtilbankindan sonra “Selamname”, sonrasinda da
mersiye okunur. Evlerde pisen asurenin tuzu ya da giil suyunun evin biiyiigi tarafindan ti¢
Ihlas bir Fatiha okunarak eklenmesi de ayr1 bir agure gelenegidir. Pigsen asure, evin kenar
kosge yerlerine serpistirilir, kepgeyle kazanin sag, sol ve 6n tarafina vurulup biraz agure ocaga
dokiiliir (Noyan, 1987: 143).

Osmanli sarayinda agure, siitlii ve siizme olmak iizere iki esit pisirilirdi (Eksen, 2001:
106). Bugdayn pistikten sonra siiziilerek sadece helmesinin kullanildig: siizme asure, saray
kaynakl oldugu i¢in kibarnevi sayilir, igine ayrica piring, badem, nohut ve misk konulurdu
(Savkay, 2000: 42). Sarayda, konaklarda, tekkelerde ya da imarethanelerde pisen asure, aynt
zamanda halka da dagitilir, kabini alan dagitilan agureden paymu kapmaya caligird: (Eksen,
2001: 106). Sarayda halka dagitilmak iizere pisirilen “daneli” asure, 10 Muharrem gecesi SO-
60 kazanda sirik hamallarinca taginir, Yildiz Talimhane Meydanr'nda dizilirdi. Sabah erken
vakit Matbah-1 Amire imaminin duasi ve bekleyen halkin “4min” sesleriyle parmakliklar acilir
ve agure halka dagitilirdi (Sakaoglu, 1993: 373). Muharremin ilk giiniine degin dilencilerin
mersiyeler okuyarak kap1 kap1 dolagip asure malzemesi toplamasi da “goygoyculuk” olarak
bilinen eski bir Istanbul gelenegidir (Yiicecan, 1994: 322).

Asure, her evde pismesine 6zen gosterilen, bereket ve ugur tatlisi olarak kabul gormiistiir.
Evlerde agure pistikten sonra kazanin tzerine kapatilan tepside biriken buhar, ugurlu
sayilarak gozlere siiriiliirdi. Pigen asureden alinan ilk tabak, bereket getirmesi i¢in hanede
tutulur, eger ilk kagiga bakla tanesi isabet ederse bu tane bereket getirmesi igin ayrilir, para
kesesine konulur, bir yilin sonunda da hitkmii gegmis sayilarak bir yere gémiiliirdii (Savkay,
2000: 42). Asure piserken kazanin karistirldigi kepgeye ibrisimle delikli giimiis paralar
baglamak, sonrasinda da bu paralar1 yikayip para kesesinde saklamak da ayr1 bir bereket
inanigtydi (Sakaoglu, 1993: 373).

4. Asure Gelenegi Etrafindaki Maddi Kiiltiir Ornekleri

Agurenin bir ayin seklinde hazirlanmasi, Bektasilerle baslamistir (Algar, 1988: 23).
Dergahlarda kutsal kabul edilen kazanlarda pisen asure, zaman iginde bir paylagim gelenegi
haline gelmigtir. Kamu kazanlari, Tiirk geleneginde énemli bir yere sahiptir (Bodur, 1987:
145). Kazakistan'daki Ahmet Yesevi Tiirbesi'nde bulunan iki ton agirhginda, agiz cap1 2.45
metre olan ve 60 kova su alan dokme bakir kazan, en bilinen 6rnektir. Bu kazanda hafif
tatlandirilmig ve sifali olduguna inamilan su bulundugu, bu suyun da Cuma namazindan
sonra dagitildigi rivayet olunur (Nurmuhammedoglu, 1991: 10). Bektasi tekkelerinin

TURK KULTURU ve HACI BEKTAS VELI ARASTIRMA DERGISI /2010 /55 273



Dilek AKBULUT

agevlerinde de her zaman devasa boyutlarda bir kazan bulunur ve bu kazan, sadece 6zel giin
yemekleri ve agure pisirmek i¢in kullanilirdi. Bu kazanlar arasinda en kutsal sayilan1 da Haai
Bektas Veli Dergihr'nda bulunan Kara Kazan'dir (Birge, 1937: 175-176). Halifesi oldugu
Ishak Baba yoluyla Ahmet Yesevi’ye baglanan Haci Bektas Velinin de ilk yenigerilere beyaz
kege borki giydirdikten sonra, kutsal kazandan kendi eliyle ¢orba dagittig1 soylenegelmistir
(Atasoy, 2000: 52-53). Hac1 Bektas Tiirbesi'ndeki kazanin Yeniceri Ocag igin de ayr bir
6nemi olmus, bollugun ve bereketin simgesi sayilmistir. Bu giin tiirbede bulunan kara kazan,
alt1 biryiik par¢a dévme bakirin birlestirilmesi ile meydana getirilmis, govdesine ikisi biyiik,
ikisi kiigiik olmak tizere dort ayr1 kulp yerlestirilmistir. 75 cm yiiksekligindeki kazanin agiz
cap1 distan 128cm, icten 127 cm, alt capi ise icten132 cm’dir. Kazanin iki yaninda bulunan
ocaklara “Halife Ocagy’, tizerlerindeki kazanlara da “Halife Kazan1” denmektedir.

Tatlinin Mevlevilikte de belirli bir yeri olmasina ragmen asure gelenegi, Mevlevi tarikatinda
hediye edilen bir agure kazaniyla yerlesmistir. Ibn-i Batuta’ya gére Mevlanamin 1244’te,
miirsidi Tebrizli Sems ile tanigmasina sebep, helvadir. Helvac1 kihigina giren $ems, medreseye
gelir, bagindaki tablada bulunan helvadan bir par¢a alip Mevlanaya ikram eder. Helvay1 yiyen
Mevlana, Sems’in pesinden gider ve yillarca geri dénmez (Ismn, 2008: 60). Ancak Mevlana
doneminde agure pisirimine rastlanmaz. Asure, Mevlevi tarikatinda ilk olarak 18. ytizyilda
Iran'in Meshed sehrinde Imam Riza dergihindan hediye edilen kazanda pisirilmis ve gelenek
haline gelmistir (Algar, 1988: 23).

Bektasilerde agure, pisirimi ve yemesi tamiml ciddi kurallara dayanan bir gelenektir. Matem
orucu siiresince dergihlarda yemek, yere serilen sofra bezinin tizerinde tahta sofra ve sahan
olmaksizin lokma edilirdi. Matem orucunu takiben hazirlanan agure de benzer sekilde yere
sadece sofra bezi serilerek yenir (Noyan, 1987: 133), dergihlar disinda da oldukea sade bir
big¢imde dagitilird1.

Gindelik yasamda ozellikle yerel mutfak kiltiriinde kullanilan mutfak araglari, tagra
sartlarina uygun nitelik tagir. Gdgebe yagama uyum ve Islami kurallar geregi yoresel mutfak
araglarinda bakar, coklukla kullanilmaktadir. Bunun diginda mutfak araclarinin sade (Toygar
ve Berkok, 1998: 164), kolay taginabilir (Toygar ve Berkok, 1998: 16S) ve birden fazla
amaca hizmet eder olmasi da gozetilmektedir. Kullanilan bir kap, ayni zamanda hazirlama,
pisirme, sunma, 1sitma ve de saklama amaglarina hizmet edebilmektedir (Toygar ve Berkok,
1998: 166). Evlerde pisirilen agure de ya toprak testilerde komgulara paylastirilir ya da
bakir bakraglara konarak evlere kepgelerle dagitilirdi. Tagrada ¢ocuklarin agurenin pisirildigi
Mubharrem aymin on ikinci giini ellerine aldiklari kagiklarla ev ev dolagip asure yedikleri
bilinmektedir.

Yerel mutfak kiiltiiriinde agure pisirme ve dagitma sirasinda mutfak araglar olabildigince az
kullanilmakla birlikte saraylarda porselen, giimiig veya kristalden agzinin bir kenar: yalakl
ve kapakly, tek kulplu asurelikler, pisen asureyi dagitmakta kullanilirdi. Saray mutfaklarinda
porselen, giimiis ve kristalin yani sira bakir ve tombaktan agure giigiimleri de yer almigtir
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(Erdogdu, 2000: 69). Sarayda hazirlanan asure, dnce Osmanli ricali ve din biiyiiklerinin
evlerine gonderilir, gonderilen kaplar ertesi giin igleri sam fistig1, badem sekeri ve gikolata
konularak iade edilirdi (Yiicecan, 1994: 322). Hanedan mensuplari ile pagalar ve vezirlere
gonderilen porselen tepsili agurelikler, ya da Goksu ¢gamurundan yapilmig muharremiyelikler
ise gittigi evlerde armagan olarak saklanirdi (Eksen, 2001: 106). Biiyiik asure siirahilerinin
saraylar diginda her Osmanl evinde de bulunmast bir adetti (Araz, 2000: 17). Son
donemlerde agure kabinin agureden daha fazla ilgi cekmesi sebebiyle Muharrem ayinin
yaklastig1 donemde ziicaciyecilerde de belirli bir hareketlilik olurdu (Sakaoglu, 1993: 373).
Asurelikler, bu donemde akrabalar, komgular, ahbaplar aras1 hediye islevi goriirdi.

Yerel mutfak kiiltiriinde mutfak araglar1 ya kullanicilar tarafindan yapilmakta, ya da en
yakin gevreden, hatta zanaatkarin kendinden alinmaktadir (Toygar ve Berkok, 1998: 164)
Osmanl saraylarinda ve kentlerinde kullamilan asureliklerse agirhkli olarak Avrupa'dan
ithal edilmis, nadiren de yerli isletmelerde tiretilmigtir. Osmanli saray1 mutfak tegkilat: olan
Matbah-1 Amire defterlerinde sarayda kullanilan sofra takimlarinin 18. yiizyilda genellikle
Avrupa'dan getirildigi gorilmektedir. Vincennes, Meissen, Dresden ve Viyana'daki porselen
fabrikalari, 6zellikle 18. yiizyilin ortalarindan itibaren Osmanli zevkine uygun porselenler
tiretmeye baglamis, agure kaplar1 da o donemde Istanbul’a ihrag edilen iiriinler arasinda yer
almistir (Samanci, 2006: 200). Avrupa’nin ilk porselen iiretim merkezi, Dresden ve Meissen'i
i¢ine alan Saksonyadir. Osmanlr’ya ithal edilen porselen asurelikler, Fransa, Avusturya gibi
merkezlerden de gelmekle birlikte ¢ogunlukla “Saksonyakari” olarak anilir. Bunun sebebi,
biyiik olasilikla Saksonya'nin Avrupada oncii tretim merkezi olmasi ve Osmanlrdaki
tikketimde bu grubun yogunluk tasimasidir (Yilmaz, 2004:123).

Aslinda Anadolu’nun ¢ini ve seramik sanat1 tiretiminin ciddi bir bigimde azaldig1 ve ihtiyacin
kargilanamadigr dénemde devreye giren Avrupa'daki porselen fabrikalari, gerek tiiketim
gerekse iiretim baglaminda Tiirk pazarmi ciddi bir bigimde etkilemislerdir. Onceleri
kendileri i¢in yaptiklar1 tirtinleri Osmanl pazarina sunan bu fabrikalar, zaman iginde Tiirk
geleneklerine uygun 6zel iiretimler yapmaya, bunlar1 da Islam’a uygun bir bicimde cigek
demetleri ve giil desteleri ile siislemeye baglamuglardir. Bu arada Tiirk pazari i¢in hazirlanan
bu iirinler, Avrupada da yayginlasmaya baglamustir (Kiigiikermen, 1987: S5).

Osmanlrda Batililagma dénemiyle 19. yiizyilda Istanbul'da Avrupa iislubunda konak, yal,
kosk, sahil saraylar1 inga edilmis, Bat1 tarzinda désenen bu mekanlarda degisen yasam
bigimi i¢in mobilya, aksesuar ve liiks porselen tretimi i¢in de uygun ortam olugmustur
(Aydogan, 2006: 21). Osmanli Imparatorlugunda da zaman iginde Avrupa porselenlerinin
yerini tutacak triinlerin imalati i¢in girisimlerde bulunulmustur. 1845’ten itibaren “Eser-i
Istanbul” damgasiyla Beykoz'da kiiciik imalathanelerde iiretilmeye baslanan porselenlerde
Avrupa porselenlerinin etkisi goriiliir. Bu donemde tiretilen fayans asureliklerde de Meissen
ve Viyana porselenlerinde gériilen elde yapilmus ve aplike edilmis ¢igek formundaki tutamak
ve kulplar yayginhkla kullanilmigtir (Yilmaz, 2004: 33). 1892'de kurulan Yildiz Cini
Fabrika-i Hiimayunu'nda ise geleneksel giinliik kullanima ait porselenlerden ziyade yeni
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yasam tarzlarina hizmet eden, teknolojik gelisme diizeyini gésterme amaciyla yabanci devlet
adamlarina hediye edilen bati tarzi porselenler iiretilmistir (Yilmaz, 2005: 497). Ciddi bir
sanayi atilmi niteligindeki porselen sanayi, o dénemde en pahali, en zor organizasyonlar
gerektiren, teknik zorluklar1 en ¢ok, dolayisiyla da saray destegine muhta¢ durumdadur.
Yildiz Cini Fabrika-i Himayununun kuruldugu yillarda miidiir ve ustabagilarin yani sira ham
maddesi de Fransa'dan getirilmis, bu da zaman iginde ciddi bir maliyet sorunu yaratmigtir
(Kiigiikerman, 1987: 71). Oncelikle Avrupa porselenlerini iiretme amaci ile kurulan
fabrikada zaman iginde yeni arayislar igine de girilmis, tretilen porselenler birer kopya
olmaktan ¢ikarak “yeni iiriin” niteligi kazanmugtir (Kiiciikkerman, 1987: 68). Bu giin de
Stimerbank’a bagli olarak tiretimine devam eden Yildiz Porselen Fabrikasr'nda asureliklerin
yani sira porselen boza takimlari, porselen sehpa vb. de iretilmektedir. Ancak kuruldugu
donemde fabrika, asurelik gibi geleneksel titketime yonelik trtinleri ender tiretmis, agirhig:
hediyelik batili tarzda tirtinlere vermistir.

Asureligin tam olarak ne gekilde ortaya ¢iktigina dair bir kanit olmamakla birlikte siizme
saray aguresini tagima ve saklama igin uygun oldugu disiinilirse ilk olarak sarayda liks
titketim amaciyla kullamldig: varsayilabilir. Ozellikle 19. yiizy1lda Osmanli seckinleri ve yeni
dogan burjuvazisinin tiiketim mallarina kars: giderek artan taleplerinin (Carroll, 2004: 170)
asurelik gibi nesnelerin yayginlagmasina yardime oldugu diistiniilebilir. Nurhan Atasoy’un,
17.yiizyila kadar Osmanli’nin segkin ¢ini merkezi olan Iznik’te iiretilen seramiklerin tiirlerine
iligkin ¢alismasinda gerek dinsel amagh kaplar gerekse yemek ve servis kaplar1 arasinda
agurelige rastlanmamaktadir (1989: 37-48). Asurelikler, geleneksel kapakli masrapa, siirahi
ve ibriklerin melezi bir bi¢im olarak ortaya ¢tkmaktadur.

Iznik seramikleri arasinda kase, iiskiire ve tazzalar iginde de agure sunumu igin 6zellesmis
bir bigim ge¢memektedir. Buna ragmen agure dagitiminda agureliklerin yani sira kapakli ve
tabakli kaselerin de kullanildig1 bilinmektedir. Degerli tepsilere birer ift olarak konulup tizeri
beyaz ortii ile baglanan bu késeler de yikanip iade edilir, getirene de ayrica bahsis verilirdi
(Savkay, 2000: 42). Yerine gore kaselerin degerli taglarla islenmis kadife ortiilerle kapatildig:
ya da altin sikkelerin de agureyle beraber génderildigi olurdu (Isin, 2008: 270).

S.Sonug

Bugday, tarih boyunca bereket ve hayatlailigkilendirilmis, bugdaya iligkin inanglar ve ritieller;
hayat, canlilik, yeniden dogum gibi kavramlarla 6zdeglestirilmigtir. Hemen her kiiltirde
yeni yil yemegi olarak ortaya ¢ikan agure de igine konulan bugday ve diger malzemelerle bu
inanigin bir pargasi héline gelmistir. Bektasi inancinda Kerbela sehitlerinin yasini takiben
pisirilen agure, ayni zamanda bu yasin bitimi ve Hz. Hiiseyin'in oglu imam Zeynel Abidin’in
yagadig1 miijdesinin kutlanmas: anlamini da tagimaktadir (And, 2007:61).

Asurenin malzemelerinin bir araya getirilmesi, kazanlarda pisirimi ve dagitilmasi, paylagim
esasina dayanur. Pigen asurenin hanelere dagitilmas: gibi malzemelerin farkli hanelerden
toplanmasi da ritiielin bir pargasidir. Zaman iginde agurenin simgeledigi paylasim kavramu;
bolluk, bereket sembolii asure kazanlarindan gosterisli hediyelik agureliklere kaymigtir.
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Giiniimiizde kullanilmamakla birlikte gaga agizh agurelik siirahiler, bu gelenek i¢in 6zellegmis
riinler olarak ortaya ¢ikmistir. Ancak saray usulii siizme agureyi tagtyacak nitelikte olan
asurelik veya muharremiyelikler, basta seckin kesim i¢in tiretilmekle birlikte sonrasinda
seckin olmayan Osmanli kesimine de yayilmugtir.

Agurelikler, geleneksel tiiketime yonelik olmasina ragmen ekonomik ve toplumsal
degisikliklerin gelistigi, tiretim ve ticaret aglarinda onemli degisikliklerin géruldiga 18.
yiizyildan itibaren ¢ogunlukla Avrupa'da tretilmistir. Form ve biiyiiklik oranlar1 neredeyse
hi¢ degismemesine ragmen agureliklerin siisleme repertuvari ve malzemeleri ¢esitlilik
géstermistir (Yilmaz, 2004: 106). Zaman iginde Osmanl’'da iiretilen asureliklerde de
Avrupada tiretilenlerin stislemeleri taklit edilir olmustur. Dolayisiyla geleneksel bir amaca
hizmet eden iiriin, Avrupa estetigiyle Osmanlr'da yeniden tiretilir olmustur.

Asureliklerin ortaya ¢ikisi ve gonderildigi evlerde saklamip sergilenmesi, hediyelesme
geleneginin uzantis1 olarak kabul edilebilir. Hediye, geleneksel toplumlarda yardim, hayir
igleri, comertlik ve sosyallesmenin simgesiyken modern toplumlarda sosyal bir degis-tokus
sistemi ya da sosyal baglari tegvik eden bir mal ve hizmet dolagimidir (Ozdemir, 2008: 468).
Hediyelesme, her ne kadar karsiliklilik esasina dayansa da yerine gore yardimlagma, yerine
gore statil belirleme ve sayginlik kazanma amacina hizmet eder. Eski Tirklerde varlikli
kimselerin diizenledikleri golenlerde mallarini yoksul tabakalara dagitmasina “yagmali
toy” denmis (Tezcan, 1989: 31), Islamiyet éncesi dénemde “canak yagmasi” olarak bilinen
ziyafetin sonunda konuklarin yemek yedikleri ¢anag: da alarak gitmesi gelenegi, Osmanl
sarayinda da devam etmistir (Giirsoy, 2004: 131). Esas iglevi dini amagla pismis asureyi
dagitmak olan asureliklerin gonderildigi seckin evlerde alikonulmasi ve sergilenmesi de bir
gosteris tiketimi 6rnegdi olarak bu gelenegin devamu niteliginde degerlendirilebilir.

Giiniimiizde kullanilmamakla birlikte asurelikler, tiretildigi donemde igine konulan agurenin
oniine gecen bir prestij nesnesi niteligi kazanmugtir. Zaman i¢inde antika niteligi kazanan
bu agurelikler, bugiin Yildiz Porselen, Pasabahge gibi firmalar tarafindan dekoratif iiriin
olarak yeniden tretilmektedir. Ancak siizme asure pigirme geleneginin de ortadan kalkmasi
sebebiyle bu tiriinler, esas iglevlerini yerine getirmekten uzaktr.

Kutlama, akit veya dini bir torende tatli, seker veya bir ani nesnesi dagitmak, siiregiden
bir gelenektir. Mevlit sekeri, logusa serbeti, kina mendili, s6z kurdelesi, bu gelenegin
orneklerindendir. Yenen tatlinin, yapilan kutlamanin ardindan kutlamaya katimin bir
kanit1 ya da anisini birakma veya alikoyma, zaman iginde gekil degistiren bir hal almistur.
Geleneksel kiiltiirde agure dagitimu igin 6zellesmis bir nesne olmamakla birlikte, agurelikler
saray yasamindan kentteki halk kitlesine yayilan bir nesne olarak maddi kiltiirde yerini
almigtir. Giinimiiz tiketim kiltiirt, agurelik gibi prestij nesneleri yerine kii¢iik boyutlu,
digik maliyetli, cabuk tiketilen ani nesnelerini tiretmektedir. Nikdh sekerleri, bebek
dogumunda sekerle dagitilan sekerlikler, bu yeni titketim bi¢iminin 6rnekleridir. Uretildigi
donemde gerek bir agir sanayi tiriinti olmasi, gerek yeni iiriin niteligi tasimasi, gerekse icinde
bulundurdugu agurenin kibarnevi olmasi sebebiyle ayr1 bir deger yaratan asurelikler, degisen
titketim aligkanlilarinin 6rneklerinden biridir.
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