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AYDIN ILi KUYUCAK ILCESINDE YETISTIRILEN GOBEKL I PORTAKALLARIN
MUHAFAZASI UZER INE FARKLI MEYVE IRILIGI VE DERIM ZAMANLARININ

GIRIS

arasinda hemen hemen her (lkede statmektedir.
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OZET

Aydin ili Kuyucak ilgesinde yegtirilen Washington Navel ve Frost Navel gobekli portakallarindan g farkl
boyda (kuguk, orta, blyuk) ve g farkli zamanda (22 Kasim, 03 Aralik, 10 Aralik 2005) derilen meyveler iki
farkli depo tipinde (dgal sartlarda 6 ay, siwk havada 4 ay) muhafaza edijtiri Dogal sartlarda depolanan
Washington Navel ve Frost Navel'de 6. ayda sirasi ile ortal@miekekaybi % 29.32 ve % 25.85, fizyolojik

ve patolojik bozulma % 37.78 ve % 40.00, usare 42.71 ve 40.61, SCKM 11.84 ve 11.71, TA 0.64 ve 0.59,
SCKM/TA 18.98 ve 20.43, pH 3.83 ve 3.92'dir. 38& havada (5£C) depolanan Washington Navel ve
Frost Navel'de 4. ayda sirasi ile ortalangarlek kaybi % 12.79 ve % 11.51, fizyolojik ve patolojik bozulma

% 66.30 ve % 86.11, usare 36.57 ve 35.39, SCKM 10.42 ve 10.44, TA 0.79 ve 0.82, SCKM/TA 14.10 ve
14.54, pH 3.50 ve 3.65'tir. Her iki dep@artinda meyve biyukfil arttikca ve derim zamani geciktikce
agirhk kaybi azalmgtir. Meyveler dgal sartlarda 5 ay, siwk hava deposunda 3 ay kalitesinden fazla kayip
olmadan muhafaza edilebilstir.

Anahtar kelimeler: Citrus sinensismeyve blyiklgl, derim zamani, muhafaza

Effects of Different Fruit Size and Harvesting Time on Storage of Navel Oranges Grown in Kuyucak
District of Aydin Province

ABSTRACT

Washington Navel and Frost Navel oranges grown in Aydin province Kuyucak district were harvested at
three different size (small, medium, large) and time (22 November, 03 December, 10 December 2005), and
were stored in two different storage houses (natural conditions for 6 months, cold storage for 4 months).
Washington Navel and Frost Navel fruit stored in natural conditions had average weight loss % 29.32% and
25.85%, physiological and pathological disorder 37.78% and 40.00%, fruit juice 42.71 and 40.61, TSS 11.84
and 11.71, TA 0.64 and 0.59, TSS/TA 18.98 and 20.43, pH 3.83 and 3.92, respectively" anoheh6 That

of Washington Navel and Frost Navel fruit stored at cold storag€@$+ad average weight loss 12.79 %

and 11.51 %, physiological and pathological disorder 66.30 % and 86.11 %, fruit juice 36.57 and 35.39, TSS
10.42 and 10.44, TA 0.79 and 0.82, TSS/TA 14.10 and 14.54, pH 3.50 and 3.65, respectively"at the 4
month. While fruit size increases and harvesting time delays, fruit weight loss decreases in both storage types.
Fruit could be stored for 5 months in the natural conditions and 3 months in the cold storage without losing
much quality.

Key words: Citrus sinensisfruit size, harvesting time, storage

193,533 ton ihracat yapstir.
Aydin TanmIl Mudirligi’'nden alinan 2002-
2004 yillari ve arasi istatistiki verilere ve Tarim ve

Turuncgiller 40° kuzey ve gliney enlemleri

Turuncgiller icinde ayri bir yere sahip olan portakallar,
tahminen Kuzeydgu Hindistan ve Merkezi Cin'den
orijinini almigtir. Orta derecede dona dayanimi, geni
iklim sartlarina uyum gsgayabilmesi ve ¢ok sayida
¢eside sahip olmasi portakalin diinyada yayilmasini
sgglamitir  (Davies ve Albrigo, 2005). FAO
istatistiklerine goére 2005 vyili itibariyle dinyada
3,567,823 hektar alanda 60,145,364 ton portakal
Uretimi yapiimakta olup 803,802 hektarlik tretim alani
ve 17,864,135 ton portakal Uretim miktari ile Brezilya
birinci sirada gelmektedir. Turkiye 41,626 hektar
alanda 1,250,000 ton dretim miktari ile dinyada
sekizinci sirada yer almaktadir (Anonim, 2007b). FAO
istatistiklerine goére 2005 vyili itibariyle dinyada
5,650,199 ton portakal ihrac ediktii Tilrkiye ise

Koyisleri Bakanlg Ciftci Kayit Sistemi internet
adresinden elde edilen (2005 ve 2006 yillar) bilgilere
gore, Aydin ilinde toplam 2,364 ha alanda portakal
Uretimi yapilmaktadir. Nazilli ilgesi 912 ha ve Kuyucak
ilcesi 809 ha alan ile ilk iki siray paglaaktadirlar.
Aydin ilinin 2006 yilindaki toplam portakal GOretimi
23,538 ton olup Nazilli ilcesi 9,085 ton ile ilk sirayi
alirken Kuyucak ilgesi 8,054 ton’luk Uretimi ile ikinci
sirada yer almaktadir (Anonim, 2007a).

Derim ile tiketim arasindaki depolama ve
pazarlama kanalinda ghn kayiplarin %25-30'lara
kadar cikabildii bilinmektedir. Bu da Turkiye'de
Uretilen 46 milyon tona yakin yameyve ve
sebzenin 11-13 milyon tonunun derim sonrasi kayip
oldugunun bir gostergesidiSéen, 2004).

"Bu calyma ADU FBE’nde bitirilmy ayni isimli yu_ksek lisans tezinin bir boéliminden hazirlanmi
1T.C. Tarim ve Kby!_eri Bakanlgi Kuyucak Tarimilge Mudurlizii AYDIN, atik0070@yahoo.com
2 Adnan Menderes Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii 09100 AYDINilizd@é#du.edu.tr
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Meyvelerin depolama siresi tir vesick
gore farklilik géstermektedir. Turuncgiller derimden
sonra olgunigmazlar (klimakterik olmayan). Bu
meyveler yeme olumunda derilirler ve uzun sure
depolanamazlar. Meyvenin olgunluk derecesi
depolama  siresini  @goudan  etkilemektedir.
(Karagall, 2002; Celikel, 2006).

Basit (adi, dgal) depolarda gece giindiz
sicaklik farkinin fazla oldgu bolgelerde, sfuk olan
gece havasi kullanilarak @atma yapilir. Urgiip-
Goreme yoresinde bulunan gk depolarda patates,
limon, s@an, sarimsak, havug, lahanagliki kabak
ve kavun depolanmaktadir (Karacali, 2002; Celikel,
2006). S@uk hava depolarinda oransal nem ve
sicaklgin  kontrol edilebildgi mekanik s@utma
yaplimaktadir. Sguk hava depolarinda etkili bir
sggutma icin s@utma sisteminin fiziksel kapasitesi
yeterli olmali, oda icinde iyi bir hava dglaen igin
yeterli pervaneler bulunmali, Uriin kasalarinin
istiffenmesine dikkat edilmeli ve ayrica depo icinde
ayni tdr drinin hatta aynigigin bulunmasina 6zen
gosterilmelidir (Karagali, 2002; Celikel, 2006).

Muhafaza slresi uzadikca ve deponun
sicaklik, nem ve hava bgieni Urln icin olumsuz
yonde dalgalandik¢ca mantarsal nedenli bozulmalarin
yani sira fizyolojik nedenli bozulmalarin da gitti
gorilebilmektedir (Ozdemir, 1999).slime zarari,
sap dibinde cokuntuler ve kabukta kahverengi
degisimler seklinde ortaya c¢ikmaktadir. Zamanla
lekeler buyuyip tim meyve kaguna yaylimakta ve
¢okintl halini almaktadir.

Bu calgmanin yapildil yorede bulunan
Ureticilerin tamami topladiklari portakall basit (adi)
depolarda dgal kosullarda muhafaza etmektedir.
Muhafaza siresi uzadikga meyvgiraginda ve
saglikh satilabilir meyve sayisinda ciddi kayiplar
gorilmektedir. Ureticilerin  Griinlerini basit depo
yerine s@uk hava deposunda muhafaza edebilmeleri
halinde meydana gelen kayiplarin azaltilabiggce
muhafaza suresinin uzatilabilgte ve bdylece
Ureticilerin piyasa fiyatlarinin artaga daha geg
donemleri bekleyerek elde edecekleri geliri
artirabilecekleri dgiiniimektedir.

Bu calsma ile Aydin ili Kuyucak ilgcesinde
ekonomik dneme sahip olan Washington Navel ve
Frost Navel gobekli portakallariniCifrus sinensis
Osh.) dgal (basit, adi)sartlarda ve sguk hava
depolarinda muhafazasi Uzerine farkli meyvegirili

ve derim zamanlarinin  etkisini  belirlemek
amaclanmgtir. Yorede bu konuda daha once bir
calismaya rastlanmamasi denemeye 6zgunlik

kazandirmaktadir.

MATERYAL VE YONTEM
Bitki materyali

Bu argtirma 2005-2007 yillarinda Aydin ili
Kuyucak ilgesinde turun¢ anacCifrus aurantium
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L.) Uzerine ali Washington Navel ve Frost Navel
gO6bekli portakal cgtleri (Citrus sinensisOsb.) ile
gerceklgtirilmi stir. Meyveler Vet. Hek. Mustafa
Tuncer'e ait ‘yol Ustl’ mevkiindeki 25-30 ya
portakal bahcesinden derilgtit. Bahcenin kulttrel
bakim glemleri Uretici tarafindan  organik
yetistiricili ge benzegekilde gercekligtirilmi stir.

Yontem

Uc farkh boyda ve (¢ farkh zamanda
derilen Washington Navel ve Frost Navel
portakallari,  kilerde  22.11.2005 tarihinden
03.06.2006 tarihine kadar 6 ay, gas& hava
deposunda 22.11.2005 tarihinden 09.04.2006
tarinine kadar 4 ay boyunca muhafaza ediimi
Depolama boyunca her gin birer saat arayla depo
sicaklgl ve nemi portakal kasalari arasina
yerlestirilen HOBG® (Onset Computer Corporation,
Bourne, MA, ABD) ile dlculmigtr.

Derim  vyapildiktan  bir gin sonra
Washington Navel g&linden 30 adet, Frost
Navel'den 30 adet (3 tekerrir x 10 adet meyve)
meyvenin fiziksel ve kimyasal analizleri yapilarak
denemenin kgangicindaki durumlari belirlenstir.
Denemede Washington Navel icin 2 farkli depo tipi
x 3 farkh meyve buyuklgi x 3 farkli derim zamani
X 6 ay x 3 tekerriir x 10 adet meyve olmak Uzere
3,240 adet meyve; Frost Navel icin 2 farkli depo tipi
x 2 farkh meyve buyuklgi x 3 farkli derim zamani
X 6 ay x 3 tekerriir x 10 adet meyve olmak Uzere
2.160 adet meyve kullanilgtir. Frost Navel'de TS
34 standardina gore yeterli miktarda kicik boy
meyve bulunamagindan dolayl sadece orta ve
biyilk boy meyveler ile deneme kurulgtur
(Anonim, 1988). Boylece deneme icin toplam (3,240
+ 2,160) 5,400 meyve kullanilgtr. Kasim ve
Aralik 2005 tarihinde derilen portakallar g
sartlarda Haziran 2006’ya (6 ay), gak havada ise
Nisan 2006'yva (4 ay) kadar depolastm
Depolama siresince 3 farkli derim zamaninda
toplanan meyvelerden ayda bir kez; 2 portakal
¢esidinden, 2 farkl depo tipinden ve Washington
Navel caidi icin 3, Frost Navel icin 2 farkli meyve
adet meyve kilerden ve Kuyucak ilcesi Belediye
Mezbaha ve Siuk Hava Deposu’ndan alinip Adnan
Menderes Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce
Bitkileri BolumiU’'ne ait laboratuvara getirilerek
fiziksel ve kimyasal analizleri yapilstir.

Meyvelerin Derimi: Kuyucak ilcesinde yoresel
olarak gdbekli portakal derimi genellikle 25 Kasim
tarihinde baglamakta, 5 Aralik tarihine en jan
duzeyine ulgmakta ve 15 Aralik civarinda ilk don
olayi meydana gelmeden 6nce tamamlanmaktadir
(Z.Avni Kucliksayan ve Huseyin Karakayagikel
gorisme). Bu bilgi g6z o©nine alinginda
meyvelerin  derimi;  22.11.2005  (1.zaman),



03.12.2005 (2.zaman) ve 10.12.2005 (3.zaman)
tarihleri olmak Uzere Uc¢ farkli zamanda yapsgimn)

El ile derilen meyveler toplama kaplarina (plastik
kovalar) zedelemeden ya¢a doldurularak secme
yerine getirilmjtir. Kabugunda yara olmayan,
hastaliksiz, koyu portakal renginde ve olgymig
olan meyveler turuncgil meyvelerinin tasnifine,
siniflandirma ve 0zelliklerine, numune alma ve
muayeneleri ile piyasaya argekline dair Turk
Standartlar  Enstitist’'nin  belirlggdli turuncgil
standartlarina (TS 34) gotre boylanarak segtimi
(Anonim, 1988). Meyvelerden capi 9.6 cm ile 7.6
cm arasinda olanlar buyuk boy, ¢capi 7.5 cm ile 6.6
cm arasinda olanlar orta boy ve capi 6.5 cm ile 5.3
cm arasinda olanlar ise kicglk boy olarak
boylanmstir. Washington Navel buytk boy, orta
boy ve kiclk boy olarak, Frost Navel ise biyik boy
ve orta boy olarak gruplandirilgtr. Eni 40 cm,
boyu 55 cm ve yikselgi 31 cm olan tahminen 20-
22 kg meyve alabilen tahta kasalara tamamen
doldurulmadan ve Ust Uste konufmda aralarindan

hava akimi dolgabilecek sekilde konularak
muhafaza edildikleri depolarastamistir.
Meyvelerin Depolanmasi: Meyvelerin

muhafazasinda iki tip depo kullaniktr.

Dogal sartlar: Apartman bodrum katinda bulunan
kilerin eni 3.50 m, boyu 4.90 m ve yukseklR.45

m olup yaklgik 42.02 ni hacmindedir. Kilerde
sggutma ve havalandirma sistemi yoktur. Kiler igini
nemlendiren  bir  dizenek yoktur. Kilerin
havalandiriimasi icin kuzey ve glney yonlerine
bakan iki penceresi muhafaza slresince acik
tutulmwstur. Tahta kasalara konulan meyveler Ust
Uste 4 kasa olacakekilde istiflenmitir. Kilerde
meyve kasasi icine yestirilen HOBO" ile sicaklik

ve nem saatte bir dlculngtiir. Portakal meyveleri
dogal sicaklik ve nem lgollarinda 6 ay boyunca
depolanmgtir.

Sopuk Hava DeposukKuyucak Belediyesi’ne ait bir
saguk hava deposunun eni 2.20 m, boyu 6.05 m ve
yikseklgi 3.15 m olup vyaklgk 41.93 m
hacmindedir. Deponun tabani 5cm yuksgklle
tahta 1zgara ile kaphdir. Deponun sicgkistenilen
dereceye ayarlanabilmektedir. gotucu madde
olarak amonyak gazi kullaniimaktadir. gatma
sisteminin teknolojisi oldukca eskidir. Buzlanmay
¢cbzmek icin 3-4 ginde bir kapali sistemdeki
amonyak gazi depo icerisine salinmaktadir. Depoda
havalandirma sistemi yoktur. Deponun
havalandirmasi gece ser@iitiden yararlanmak
amac! ile her gin gece ge¢c ya da sabah erken
saatlerde bir saat depo kapisi acilarak yagtimi
Eriyen buzlar sonucu ojan su portakal kasalari
Uzerine ve depo zeminine damlgtm Bu durumu
engellemek igin sgutucu cihazin altinda kalan
kasalarin Uzeri naylon ortl serilerek ortikbdi.
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Buzlanma c¢ozilldukten sonra sisteme tekrar
amonyak gazi verilngi ve s@utucu cihaz tekrar

calistiriimistir.  Havayl nemlendirmek icin depo
icinde  bulunan  borulardan  duvarlara su
puskurtilmektedir. Depoda meyve kasasi igine

yerlestirilen HOBO” ile saatte bir sicaklik ve nem
Olcilmistlr. Tahta kasalara konulan meyveler Ust
Uste 4 kasa olacakekilde istiflenmgtir. Portakal
meyveleri 5°C sicaklik ve % 85-90 oransal neme
sahip sartlarda 4 ay boyunca depolartm
Muhafaza slresince §{a bir Ureticiye ait
mumlanmg ve fungisit ile muamele edilgmportakal
meyveleri de ayni odada depolaghn Depo alani
ikiye bolunerek kullaniingtir. Denemeye ait
portakal kasalari depo kapisina vgugacu cihazin
yakinina konulmstur.

Agirthk  kaybr  (%): Meyveler  depolara
yerlestiriimeden ©6nce Washington Navel'den (3
farkli derim zamani x 2 depo tipi x 3 farkli meyve
boyu x 3 tekerrir x 20 adet) toplam 1,080 adet
meyve, Frost Navel'den (3 farkli derim zamani x 2
depo tipi x 2 farkli meyve boyu x 3 tekerriir x 20
adet) toplam 720 adet meyve teker teker
numaralanarak 0.01 g duyarlihktaki dijital terazi
(Digifiter DS-685, Teraoka Seiko Co., Ltd., Japan)
ile tartiimistir. Depolama sonunda (gal sartlarda 6

ay veya sguk hava deposunda 4 ay)ghlll kalan
meyveler tek tek hassas terazide tartilargkli

kayiplari balangic &irhginin  ylzdesi olarak
belirlenmitir (Akpinar, 1990).

Balangic Agir. (9) — Son Air. (g)
Agirhk Kaybi(%) = x100

Baslangig Agir. (g)

Denemenin bgangicinda her uygulama
kombinasyonda 60’ar adet meyve her gyrlek
kaybi belirlenmesi icin ayrilngtir. Ancak 1., 2., 3.,
4. ve 5. aylarda tek tek meyvelerigidik kaybi
Olculmeyip kasa igerisinde toplangidik 6l¢ulmuis
sonra kasanin darasl cikartggm. Bu Olclim
icerisinde fizyolojik ve patolojik bozulma gdsteren
meyveler de bulundiu icin depolama suresince ara
aylardaki girhik kaybi olctimleri
degerlendirilemensgtir.

Fizyolojik ve patolojik nedenli bozulma miktari
(%): Depolama silresince her ay meyveler tek tek
gbzleme dayall (duyu organlariyla) olarak
incelenmg mantarsal nedenli bozulma gosterenler
sayllmg sonuclar yiizde olarak hesaplagimi
(Gzdemir, 1999).

Fizyolojik ve Patolojik
Nedenli Bozulma Miktari(%)=

Bozulan Meyve Sayisi (adet)
x 100
Tekerrurdeki Meyve Sayisi (10 adet)

Olgunluk indisi  (SCKM/TA): Orneklerin
SCKM'nin, TA’e oranlanmasi ile elde edilgtir
(Azak, 1994).




Verilerin analizii Deneme tesadif parselleri

Washington Navelin  sfuk havada

deneme desenine goére her tekerriirde 10’ar meyve depolanmasinda 4. ay sonunda kucik boy meyveler

bulunacaksekilde 3 tekerrdrlli olarak kurulngtwr.
Olgunluk indisi, fizyolojik ve patolojik bozulma her
ay; girhik kaybr denemenin Blangi¢ ve bitinde
Olctlmistur. Elde edilen veriler her ay icin ayri ayri
TARIST istatistik paket programi yardimi ile
varyans analizine tabi tutulrgtur. YUzde olarak
Olculen a&rhik kaybi, fizyolojik ve patolojik
bozulma verileri arcsinus derine cevrilerek
istatistiki analiz yapilmgtir. Ortalamalar arasindaki
farklihk P<0.05 seviyesinde Duncan coklu
karsilastirma testi ile belirlenngtir. Interaksiyonun
onemli bulundgu analizlere ait gizelgelerde kuguk
harf ile (sUtunlar) derim zamanlari ana faktoru
altinda meyve biyudklikleri alt faktér olarak ve
biyik harf ile (satirlar) meyve bulyuklUkleri ana
faktori altinda derim zamanlari alt faktor olarak
verilmistir.

BULGULAR VE TARTI SMA
Ortam Sicaklik ve Nem Olciimleri

HOBQO® ile dlciilen aylik ortalama sicaklik
ve oransal nem dgerlerine gére deneme silresince
dogal sartlardaki depo (kiler)Yekil 1a), atmosfere
bagimh olarak sicaklikta ve nemde dalgalanmalar
gostermgtir. Soguk hava deposundaSé€kil 1b)
sicaklik 5. haftaya kadar 3.5-4.0°C’ye kadagrds,
6. haftadan sonra yuksgi gecnmg ancak ortalama
5°C’nin altinda seyretngiir. Sgguk hava deposu
oransal nemi ilk 5 hafta ortalama % 90'nin altinda
iken 6. haftadan sonra surekli olarak ortalama %
93'ln Uzerinde olmgtur.
Meyve Agirlik Kaybi (%)

Washington Navel'in meyve buyukii
arttikca ve derim zamani geciktikcegdbsartlarda 6
ay depolanmasinda galik kayblr azalmaktadir
(Cizelge 1). Meyve buyukgil ile derim zamani
arasindaki interaksiyon énemlidir. 6. ayin sonunda
kucuk ve orta boy meyvelerin, 1. zamanda derilen
meyvelerdeki girhk kaybr 2. ve 3. zamanlarda
derilenlerden daha fazladir. Buyik boy meyvelerin,
1. ve 2. zamanlarda derilen meyvelerdekirlgk
kaybi 3. zamanda derilenlerden daha fazladir.
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biuyuk boy meyvelerden daha fazlagirak
kaybetmgtir (Cizelge 1). Derim zamanina goére 4. ay
sonunda 1. zamanda derilen portakallar 2. ve 3.
zamanlarda derilenlere gére daha fazlgirlk
kaybetmgtir.

Frost Navel'in meyve buyukgii arttikca ve
derim zamani geciktikce ¢gal sartlarda 6 ay
depolanmasindagalik kaybi azalmaktadir (Cizelge
1). Meyve buyuklgl ile derim zamani arasindaki
interaksiyon énemlidir. 6. ayin sonunda 3. zamanda
derilen orta boy meyveler buyik boy meyvelere gére
daha fazla g@rhk kaybetmitir. Blyik boy
meyvelerin, 1. ve 2. zamanlarda derilen
meyvelerdeki girlik kaybi 3. zamanda derilenlerden
daha fazladir.

Frost Navel'in meyve buyukgii arttikca ve
derim zamani geciktikce gok havada 4 ay
depolanmasindagalik kaybi azalmaktadir (Cizelge
1). Meyve buyuklgl ile derim zamani arasindaki
interaksiyon o6nemlidir. 4. ay sonunda 3. zamanda
derilen orta boy meyveler blyik boy meyvelerden
daha fazla g@rhk kaybetmitir. Blyik boy
meyvelerin 1. zamanda derilenleri 2. ve 3.
zamanlarda derilenlere gére daha fazlgirlk
kaybetmgtir.

Genel olarak muhafaza silresi uzadikca
meyvelerde girhik kaybinin arttg gozlenmstir.
Ortalama girhk kaybr dgal sartlarda 6 ay
depolanan Washington Navel'de % 29.32, Frost
Navel'de % 25.85'dir. Benzesekilde 4 ay sguk
havada depolanan Washington Navel'de % 12.79
Frost Navel'de % 11.51'dir. Denemede meyveden
nem kaybini onleyici mumlama, éla sarma,
polietilen torbaya yerktirme gibi herhangi bir
uygulama yapilmamasigalik kaybini artirmgtir.
Ozellikle dikkatsiz derim yapilmasi (meyve daldan
makas ile dgil el ile derilmis) sonucu meyvelerin
pek c@gunda digme digmistir. Bu olay da
meyvenin sap (dal) ucundan daha cok su kaybina
neden olmg olabilir.
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Sekil 1. a) Dgal sartlarda (kiler) ve b) sauk hava deposunda HOBGle élciilen haftalik ortalama sicaklik

(°C) ve oransal nem (%) Berleri
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Akpinar (1990) capmasinin ilk yilinda muhafaza
suresi uzadikca galik kaybinda o6nemli arlar
oldugunu saptangtir. 4. ayin sonunda ortalama
agirhk kaybr % 7.88’e yikselngiir. ikinci yilda
muhafaza siresinin 4. ayr sonunda % 7.02'ye
yukselmitir. Aylik ortalama &irlik kaybi da % 1.58
ile % 1.94 arasinda ggmistir. Ozdemir (1999)
Kozan Yerli ve Valencia portakallarini 4°C sicaklik
ve % 85-90 oransal nem gwlarinda sguk hava
depolarinda 6 ay muhafaza eftini Her iki cesitte
muhafaza sirasinda saptanargirl&k kayiplari
bakimindan mumlanan meyveler mumlanmayanlara
ve karton kutulara konulan meyveler plastik kasalara
konulanlara goére daha dah bulunmutur.
Muhafaza sirasindagalik kayiplarinin muhafaza
suresinin uzamasina @aolarak arttgl goralmigtar.
Azak (1994) muhafaza catnasini 5-6°C sicaklik ve
% 85-90 bgil nem kaullarina sahip gguk hava
deposunda yapmtir. Agirlik kayiplart 3. ve 4.
aydan sonra hizlangtir. Mumlama glemi ggirlik
kaybini 3. ayin sonuna kadar azalmni Erkan
(1997) Washington Navel portakall ile Star Ruby
altintopunun sguk hava ve Kkontrolli atmosfer
depolarinda muhafaza olanaklarini saranistir.
Muhafaza suresinin uzamasiyla birliktegirak
kayiplarinda ar$i meydana gelngtir. Finike yoresi
portakallarinin sguk hava deposunda 145 gin
muhafaza edildikten sonragidik kaybi birinci
deneme yilinda % 5.39 iken ikinci deneme yilinda %
5.26 olmutur. Genel olarak depo sicaklarttikca
agirhk kayiplarinda ary oldugu saptannstir.
Meyvelerin - mumlanmadan veya mumlandiktan
sonra tek tek difenilli kaitlara sariimasi @rhk

kaybini énemli élclide azaltmaktadir.
Fizyolojik ve Patolojik Bozulma (%)

Mavi ve yail kif ile sap dibi ¢uriklgi
gibi patolojik bozulmalar muhafaza siresince
fizyolojik  bozulma veya dier mekanik
zararlanmalarin yol agl yaralarda ortaya cikan
ikincil enfeksiyonlar seklinde gdérulebilmgtir. Bu
denemede meyvelerdeki bozulma etmenitervitro
yontemlerle tghis edilmedgi icin fizyolojik ve
patolojik bozulma verileri birlikte dgerlendirilmistir
(Sekil 2). Meyve bozulma sonuclari her ay kendi
icerisinde $ekil 2a) ve toplanarak Sekil 2b)
degerlendirilmistir. Dogal sartlarda depolamanin 3.
ve 4. aylarindaki azgligoreceli olarak bu aylarda
daha az meyve bozulmasi ileskilidir.
Washington Navel'in dagal sartlarda
depolanmasinda fizyolojik ve patolojik bozulma:

Washington Navel'in meyve buyukii
arttikca ve derim zamani geciktikcegdb sartlarda
depolanmasinin 6. ayinda fizyolojik ve patolojik
bozulma azalmaktadir. Fizyolojik ve patolojik
bozulmada meyve buyukit ile derim zamani
arasindaki interaksiyon 6. ayda énemlidir (Cizelge 2,
Sekil 2). 6. ay sonunda 2. zamanda derilen kigik
boy meyvelerde goérilen bozulma orta boydakilere
gbre daha fazladir. 6. ay sonunda 3.zamanda derilen
kiucuk boy meyvelerde gorilen bozulma orta ve
blylk boydakilere goére daha fazladir. 6. ay sonunda
orta boy meyvelerde, 1. zamanda derilenlerde
gorilen bozulma 2. ve 3. zamanda derilenlere gére
daha fazladir.

Cizelge 1. Washington Navel ve Frost Navel'ingdiosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda meyvelerin

agirhk kayiplari (%) (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel
Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay Dgal 6 ay* Sguk hava 4 ay*
Kuguk Orta Buyuk Ort. Kuguk Orta Buyuk Ort. Ortg Buyu Orf. Orta Buypk Qrt.
2211’05 | 39.94aA| 39.40a4 28.11bA 3542 17.2  18.04 15|33 17|03a__ 26.30 _ 24.27A [26.29 |13.26 _ |14.05A | 13.66
03.12.’05 | 32.24aB| 26.58bB  25.34bA  28.05 10.16  10.34 8B4  of8b  2B.58  2590A [27.24 [11.94 [10.23B | 11.09
10.12.°05 | 28.52aC| 23.17b¢  20.580B 24.09 13.f4 1158 o[38  1157b  2f.1la 2Q.95bB | 24.03 [12.52a | 7.05bC| 9.79
ort. 33.57 29.71 24.68 13.87a  13.32mb _ 11.19b 27,33 2438 1258 10.44
*: Buyuk harfler (sutunlar) ayni blyuklikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhhklari, kigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buylklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir
Cizelge 2. Washington Navel ve Frost Navelingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda
meyvelerde gorlen fizyolojik ve patolojik bozulma (%) (P<0.05)
Washingtaon Navel Frost Navel
Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 ay* Sguk hava 4 ay*
Kugik Orta Blyik Ort. Kugik Orta Blyik Ort. Orta Byl Ort. Orta Byl Ort.
22.11.2005| 60.003 56.67ap _ 16.67p _ 44j44 43.33bB__ 16.67cB__ 66.67aB___W#2.22  38.33B__ |20.00 | 26.67 |73.33B| 83.33 78.33
03.12.2005| 60.003 23.33bB 33.33gb  38/89 90.0DA  90.00A  90.p0A  90.00 80[00aA  16.67b | 48.33 [90.00A | 90.00| 90.00
10.12.2005] 53.33¢ 16.67bB__ 20.00b 3000 90.00aA  90.00aA  20.00bC _ |p6.67  66.67aA [23.33b | 45.00 |90.00A| 90.04  90.00
ort. 57.78 | 32.22 23.33 74.44 65.56 58.89 60.00 20J00 8444  d7.78

*: Buyuk harfler (sutunlar) ayni blyuklikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhhklari, kigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buylklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.
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Sekil 2. Depolama sirasinda meyvelerin fizyolojik ve patolojik bozulngardierinin (%) a) aylik, b) toplam
degisimi. oWK: Washington Navel-kilermWS: Washington Navel-gok havaAFK: Frost

Navel-kiler, A FS: Frost Navel-gfuk hava

Washington Navel'in s@uk havada
depolanmasinda fizyolojik ve patolojik bozulma:
Washington Navel'in meyve buyukii
arttikca s@uk havada depolanmasinin 3. ve 4.
aylarinda fizyolojik ve patolojik bozulma
azalmaktadir Jekil 2). Fizyolojik ve patolojik
bozulmada meyve buyukit ile derim zamani
arasindaki interaksiyon 4. ayda onemlidir. 4. ay
sonunda kiicuk boy meyvelerde, 2. ve 3. zamanlarda
derilenlerde gorilen bozulma 1. zamanda derilenlere
gbre daha fazladir (Cizelge 2
Frost Navel'in dogal sartlarda depolanmasinda
fizyolojik ve patolojik bozulma:

Frost Navelin meyve blylkfil arttikca
dogal sartlarda depolanmasinin ¢zellikle 5. ve 6.
aylarinda fizyolojik ve patolojik bozulma
azalmaktadir. ekil 2). Fizyolojik ve patolojik
bozulmada meyve buyukit ile derim zamani
arasindaki interaksiyon 6. ayda onemlidir. 6.ay
sonunda 2. ve 3. zamanlarda derilen orta boy
meyvelerde gortlen bozulma biylk boydakilere
gbre daha fazladir. 6. ay sonunda orta boy
meyvelerde, 2. ve 3. zamanlarda derilenlerde
gorilen bozulma 1. zamanda derilenlere gére daha
fazladir (Cizelge 2)

Frost Navelin sgguk havada depolanmasinda
fizyolojik ve patolojik bozulma:

Frost Navelin meyve blylkfil arttikca
sgguk havada depolamanin 3. ve 4. aylarinda
fizyolojik ve patolojik bozulma artmaktadiSé€kil
2). Fizyolojik ve patolojik bozulmada meyve
blyukltgu ile derim zamani arasindaki interaksiyon
4. ayda oOnemlidir. 4. ay sonunda orta boy
meyvelerde, 2. ve 3. zamanlarda derilenlerde
gorilen bozulma 1. zamanda derilenlere gére daha
fazladir (Cizelge 2).

Genel olarak dgal sartlarda depolanan
Washington Navel ve Frost Navel meyvelerinde
gorulen fizyolojik ve patolojik bozulma gok hava
deposunda muhafaza edilenlere gére daha azdir.
Ortaya c¢ilkan patolojik nedenli bozulmalara
cogunlukla yeil kuf, mavi kif ve sap dibi
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curdkligunin  neden oldiu  goérsel olarak
saptanngtir.  Ortalama fizyolojik ve patolojik
bozulma dgal sartlarda sirasi ile 5 ve 6 ay
depolanan Washington Navel'de % 15.18 ve %
37.78, Frost Navel'de % 11.67 ve % 40.00'drr.
Dogal sartlarda depolamada havanin isinmasi ile
birlikte (mayis ayl sonu-haziran ayisba5. aydan
itibaren muhafazanin 1.-5. aylarinda yerinden
oynatilan meyvelerin zararlanabilgtedUstunilerek
tahta kasalar icerisinde Ustte bulunan portakal
meyvelerinden Ikganarak kasalar Raltilmadan
gbzlem vyapilnmgtir. Bu nedenle kasanin alt
bolumlerinde kalan meyvelerde ©Onceki aylarda
baslayan ve geken fizyolojik bozulmanin 6. ayda
onemli deecede atp gozlenmitir. Benzersekilde
siras! ile 2, 3 ve 4 ay gok havada depolanan
Washington Navel'de % 9.26, % 66.67 ve % 66.30,
Frost Navel'de % 33.33, % 92.78 ve % 86.11'dir.
Soguk havada depolamada muhafazanin 1.-3.
aylarinda yerinden oynatilan meyvelerin
zararlanabilegé  dusunilerek  tahta  kasalar
icerisinde Ustte bulunan portakal meyvelerinden
baglanarak kasalar altiimadan g6zlem yapilrgtir.
Bu nedenle kasanin alt boélumlerinde kalan
meyvelerde oOnceki aylarda dmyan ve geken
fizyolojik ve patolojik bozulmanin 3. ayda énemli
derecede a1 gozlenmgtir. Bu nedenle geriye ¢ok
az miktarda sglam meyve kaldii icin depolamanin
4. ayinda bozulma orani gtiils gibi gorinmektedir
(Sekil 2). Bu durum ortam sicakh ve oransal nem
iceriginin  fizyolojik ve patolojik bozulmanin
gorilmesinde oldukca etkili olgunu
goOstermektedir. Dgilk sicakliklarda §iime zararina
bagli olarak fizyolojik bozulma artmaktadir. Sak
hava deposunun sicagkli 5°C olmasi gerekirken
sggutma sisteminin dizgin c¢ginamasl sonucu
sicaklik, Sekil 1'den de anlglacag Uzere 4°C ile
5°C arasinda gigsmis hatta 5. haftada ortalama
sicaklik 3.8°C olmgtur.

Ozdemir (1999) derimden sonra
turuncgillerde olgan fizyolojik bozulmalarin buyuk
bircogunun gume zarari, kabukta ve sap dibinde



kahverengi lekeler ve c¢oklntiler seklinde
gOruldiguna bildirmistir. Muhafaza suresi uzadikga
sguk hava deposu Ikallarinda  fizyolojik
bozulmada arglar olmwtur. Manav keullarinda
(20°C sicaklik ve %70 oransal nemstdtarinda)
hicbir uygulamada fizyolojik bozulma g0Osteren
meyveye rastlanmastir. Erkan (1997) muhafaza
esnasinda depo sicgkhin azalginin fizyolojik
bozulmay! arttirggini ve portakallarda fizyolojik
nedenli bozulmanin en fazla 3°C sicaklikta
goruldigini  tespit  etngtir.  Akpinar  (1990)
denemesinin ilk yihnda muhafaza siresi uzadikca
portakallardaki c¢lrik meyve oranlarinda gan
saptamgtir. Muhafaza siresinin gangicindan 1. ay
sonuna kadar ortalama 9%0.98 olan clrik meyve

uygulamasi yapilan portakallarda 4. ayin sonuna
kadar curime gozlenmegtic. Erkan (1997)
muhafaza esnasinda depo sigakin artginin
patolojik bozulmay! arttirggni ve portakallarda en
fazla curimenin  7°C  sicaklikta depolanan
meyvelerde oldgunu saptangtir.

Deneme bglangicinda (0. ay) Washington
Navel ve Frost Navel gilerinde sirasi ile usare
(%) 35.26 ve 35.73 , SCKM (%) 11.18 ve 11.03, TA
1.43 ve 1.13, pH 3.23 ve 3.32'dir. Washington Navel
¢esidinde deneme sonucundagdbsartlarda (6. ay)
ve s@guk havada (4. ay) sirasl ile usare (%) 42.71 ve
36.57, SCKM (%) 11.84 ve 10.42, TA 0.64 ve 0.79,
pH 3.83 ve 3.50 olmgtur. Frost Navel gadinde ise
sirasl ile usare (%) 40.61 ve 35.39, SCKM (%) 11.71

orani muhafaza siresi sonunda (4. ay) ise %25.79 ve 10.44, TA 0.59 ve 0.82, pH 3.92 ve 3.65 gituu

oranina c¢ikmtir. Ikinci yilinda ise muhafaza siiresi
uzadikca bir 6nceki yillda ol@u gibi ¢urik meyve
oranlarinda da istatistiksel olarak 6nemli gah
olmustur. Muhafaza periyodunun 3. ayina kadar pek
yuksek olmayan curime orani 4. ay sonunda
%14.54’e cikmgtir. Ortaya c¢ikan patolojik nedenli
bozulmalara ¢gunlukla ysil kuf (Penicillium
digitatum Sacc.), mavi kuf Renicillium italicum
Wehmer) ve sap dibi ¢urtlgunun Phomopsis citri
Fawc., Alternaria citri Ell. ve Pierce) neden
oldugunu saptanstir. Denemenin ikinci yilinda
Washington Navel ve Valencia portakallarinda
Penicillium curukliklerin énlenmesinde kullanilan
1000 ppm thiabendazole uygulamasinin etkili
oldugunu gO6zlemitir. Washington Navel
portakalinda clrik meyve orani tanik meyvelerde
%8.51 iken thiabendazole uygulamali meyvelerde
%2.45 olarak saptangtr. Ozdemir (1999) deneme
gruplarinda saptanan ortalama curik meyve
miktarlarinda muhafaza siresi uzadikca surekli
olarak artglar oldusunu ve 5. ayda (%54.86) en
fazla artsin goruld@uni bulmgtur. Hatta patolojik
bozulmanin Kozan Yerli portakallarinin  tim
uygulamalarinda muhafazanin 1. yil sonuclarini
sinirlandiran en énemli kalite dzgjlioldugunu ve
genellikle mavi kuf, ygl kuf ve sap dibi
curdkligunin en fazla gordldiind bildirmistir.
Azak (1994) cabmasinda patolojik bozulma,
fungisittenmi ve fungisiti mum ile mumlanngi
portakal drneklerinde 3. aydan sonragsl@mistir.
Dikkatli derilen ve 20°C sicaklikta fungisit

83

(Cizelge 4, 5, 6, 7).

Olgunluk Indisi (SCKM/TA)
Washington Navel'in
depolanmasinda SCKM/TA:

Washington Navel'in dgal sartlarda 6 ay
depolanmasi sirasinda meyvelerin olgunluk indisi
6.68 ile 25.61 arasinda glgmistir (Cizelge 3,Sekil
3). Dogal sartlarda depolanan Washington Navel
meyve blydklikleri acisindan deneme slresince
olgunluk indisleri acgisindan gruplar arasinda
farklilik yoktur. Meyve buydklgu ile derim zamani
arasindaki interaksiyon 6. ayda onemlidir. 6. ay
sonunda kuclk, orta ve buyilk boy meyvelerde 3.
zamanda derilenlerin olgunluk indisleri 1. ve 2.
zamanlarda derilenlere gore daha yuksektir.
Washington Navel'in s@uk havada
depolanmasinda SCKM/TA:

Washington Navelin gpuk havada 4 ay
depolanmasinda meyvelerin olgunluk indisi 7.64 ile
16.28 arasinda @smistir (Cizelge 3, Sekil 3).
Soguk havada depolanan Washington Navel meyve
blyikltkleri acisindan olgunluk indisleri arasinda
farklilik yoktur. Meyve buyuklgu ile derim zamani
arasindaki interaksiyon 4. ayda énemlidir. 4. ayda 1.
zamanda derilen meyvelerde, kiiciik ve orta boylarin
olgunluk indisi buylk boylara gore daha yuksektir.
4. ay sonunda buyik boy meyvelerde, 2. ve 3.
zamanlarda derilenlerin olgunluk indisi 1. zamanda
derilenlere gore daha yuksektir.

dagal sartlarda



Olgunlukindisi (SCKM/TA)

0 1 2 3 4 5 6

—o— WK 854 10,00 12,79 14,48 1446 18,19 1899

—a—ws 854 954 12,44 1432 14,10

—a—FK 10,08 11,09 14,26 16.20 14,79 19,03 2043

—&—FS 10,08 11,20 13,63 14,63 14,54
Aylar

Sekil 3. Depolama sirasinda meyvelerin olgunluk indigietterinin (SCKM/TA) deisimi. oWK: Washington Navel-
kiler, mWS: Washington Navel-gok hava AFK: Frost Navel-kiler,A FS: Frost Navel-gsmk hava

Cizelge 3. Washington Navel ve Frost Navel'ingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda
meyvelerdeki olgunluk indisi (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel

Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 ay Sguk hava 4 ay

Kugik Orta Buyik Ort. Kugik Orta Blyik Ort. Orta Byl Ort. Orta Byl Ort.

22.11.2005| 16.80B 17.39B] 17.05H 17.08 14.31a 15p3a 7.64bB 1239 17.81 |17.15 |17.48 | 8.32 9.66 8.99b

03.12.2005| 16.55B 16.26B] 17.60E 16.81  13.93 1418  14.86A 1416 19.10 P2.41 |20.76 |14.17 | 19.46 | 16.81a

10.12.2005| 25.61aA 21.74bA  21.87bA 23.07  15.99 1628 15.p1A 1576 2231 23.80 |23.05 | 19.46 | 16.16 | 17.8la

Ort. 19.65 18.46 18.84 14.74 15.28 12.3¢4 19j74 2112 18.98 15.10

*: BUyuk harfler (sutunlar) ayni biyukliikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhliklari, kuigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buyiklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.

Cizelge 4. Washington Navel ve Frost Navelingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda
meyvelerdeki usare (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel
Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 a Sguk hava 4 ay
Kigik Orta Biyik Ort. Kiigik Orta Biyik Ort. Orta Biyk Ort. Orta Biyk Ort.
22.11.2005 45.95 47.13 45.48 46.17A 36.07 35/60 39.48 3[7.05 44.07 12.76 43.42A | 31.33 33.41 32.37
03.12.2005 42.25 42.62 43.18 42.67AB 36.22 36,50 38.25 36.99 44.07 11.47 42.77A | 37.73 39.39 38.56
10.12.2005 38.95 40.31] 38.6Y 39.31B 37.78 28(87 40.36 36.67 36.35 B4.91 35.63B | 35.50 34.95 35.23

Ort. 42.38 43.35 42.41 36.69 33.66  39.36 4160 3971 34.85  35.92

*: BUyuk harfler (sutunlar) ayni biyuklikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhliklari, kigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buyiklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.

Cizelge 5. Washington Navel ve Frost Navelingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda
meyvelerdeki SCKM (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel

Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 ay Sguk hava 4 ay

Kigik Orta Biyik Ort Kiigik Orta Biyik Ort. Orta Biyk Ort. Orta Biyk Ort.

22.11.2005| 11.6bA| 12.6aA  12.1abA i2 1 10.9A 11.4A 11.1AB L1 12.3 11.5 11.9 10.7 10.4 10.5

03.12.2005| 12.1A 12.2A 12.5A 12. 8.9bH 10.5aA  10.3gB 1.5 11.6 11.5 10.3 9.9 10.1

Bl
©
=

P
10.12.2005 10.9B 11.3B 11.3B| 112 10.2abA  9.3hB 11.3aA 0.3 11.7 11.7 11.7 115 9.9 10.7

Ort. 11.5 12.0 12.0 10.0 10.4 10.9 11.8 116 10.8 10.1

*: BUyuk harfler (sutunlar) ayni biyuklikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhliklari, kigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buyiklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.

Cizelge 6. Washington Navel ve Frost Navelingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda
meyvelerdeki TA (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel

Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 ay Sguk hava 4 ay

Kugik Orta Buyik Ort. Kigik Orta Biyik Ort. Orta Byl Ort. Orta Byl Ort.

22.11.2005 0.69 0.73 0.71 0.71A  0.76b 0.7%b  1.45aA 099 .69 .67 Q.68A |1.32 1.09 1.21A

10.12.2005 0.43 .052 0.52 0.49B 0.64 0.58 0.76B 0/66 52 Q.49 g4.51B 0.60 0.66 0.63B

q

03.12.2005 0.73 0.75 0.71 0.73A 0.64 0.74 0.77YB 0j72 0}60 Q.52 0.56B 0.73 0.51 0.62B
0]
[¢

Ort. 0.62b 0.67a 0.65al 0.68| 0.6 0.99 0.61 0.6 0,88 Q.75

*: Buyuk harfler (sttunlar) ayni biytklikteki meyvelerin deriﬁ1 zamanindaki farkliliklari, ki¢uk harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buyiklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.
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Cizelge 7. Washington Navel ve Frost Navelingdosartlar ve sguk havada depolanmasi sirasinda

meyvelerdeki pH (P<0.05)

Washingtaon Navel Frost Navel
Dogal 6 ay* Sguk hava 4 ay* Dgal 6 ay Sguk hava 4 ay
Kugik Orta Biyk [ oOrt. Kugik Orta Blyik Ort. Orta Byl Ort. Orta Byl Ort.
22.11.2005| 3.63bJ 3.64abC 3.764B 3.68 3.44 347 3|54 48 3|74B 3.83B 3.78 3.56 3.89 3.73
03.12.2005 3.81B 3.76B 3.83AB  3.8D 3.44 3.53 3.6 3551 3.91A 4.01A B.96 3.41b B.78a 3.59
10.12.2005| 4.13aA 3.96bA 3.93bA 4.01 3.54 3.3 3.48 3[52 3.91bA 4.16aA 4.03 3.65 3.64 3.64
Ort. 3.86 3.79 3.84 3.47 3.51] 3.52 3.85 4.0 3.54 377

*: Buyuk harfler (sutunlar) ayni blyuklikteki meyvelerin derim zamanindaki farkhhklari, kigik harfler (satirlar) ise ayni
derim zamanindaki farkli buyiklikteki meyvelerin gtestiriimasinda kullanilngtir.

Frost Navel'in dogal sartlarda depolanmasinda
SCKM/TA:

Frost Navel'in dgal sartlarda 6 ay
depolanmasi sirasinda meyvelerin olgunluk indisi
8.27 ile 23.05 arasinda gigmistir (Cizelge 3,Sekil
3). Dagal sartlarda depolanan Frost Navel meyve
blyikltkleri acisindan deneme stangicinda orta
boy meyvelerin, blyik boydakilere gére olgunluk
indisleri daha buyuktir. Derim zamanina gére 6. ay
sonunda 2. ve 3. zamanlarda derilen meyvelerin, 1.
zamanda derilenlere gdre olgunluk indisleri daha
yuksektir.

Frost Navelin scgguk havada depolanmasinda
SCKM/TA:

Frost Navelin sguk havada 4 ay
depolanmasi sirasinda meyvelerin olgunluk indisi
9.85 ile 17.81 arasinda glgmistir (Cizelge 3,Sekil
3). Sg@uk havada depolanan Frost Navel meyve
baylkltkleri acisindan 2., 3. ve 4. ay sonunda
olgunluk indisleri acisindan gruplar arasinda
farklilk yoktur. Derim zamanina gére 4. ay sonunda
2. ve 3. zamanlarda derilen meyvelerin, 1. zamanda
derilenlere gore olgunluk indisleri daha buyuktr.

Ortalama olgunluk indisi dial sartlarda 6
ay depolanan Washington Navel'de 18.98, Frost
Navel'de 20.43'tlr. Benzerekilde 4 ay sguk
havada depolanan Washington Navel'de 14.10, Frost
Navel'de 14.54'tir $ekil 3). Ozdemir (1999)
calismasinda meyve drneklerinde saptanan ortalama
olgunluk indisi oraninin langicta 8.38 iken
muhafaza siresi uzadikca surekli olarak @rttive
6. ayda (12.14) en fazla an goruldigunu
belirtmistir. Azak (1994) Washington Navel
portakallarina ait érneklerin olgunluk indisinin her
iki yilda surekli arttgini ve bu arfin 3. aydan sonra
biraz daha hizlh oldtunu goérmitir. Derim
sirasinda olgunluk indisinin 8.0 olmasi gergikii
bildirmistir. Birinci yil denemenin bgangicinda
olgunluk indisi 8.9 iken 3. ay 11.2-13.6 geeleri
arasinda, ikinci yil denemenin gh@ngicinda
olgunluk indisi 7.6 ile 8.4 arasinda iken 3. ayda
11.3-13.0 dgerleri arasinda oldiunu bildirmistir.

SONUC VE ONERILER

Agirhk kaybinin daha az olmasi icin Grindn
dogal (basit, adi) depo olarak gortlen kiler yerine
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saguk hava depolarinda muhafaza edilmesi gegekti
yonundeki dgince, bu cajmadaki sguk hava
deposunun olumsuz sartlarindan dolayi
gerceklgmemitir. Hem Washington Navel'de hem
de Frost Navel'de her iki depgartinda meyve
agirhk kaybi azalmgtir. Depolama siresi uzadik¢a
meyve &irlik kaybi da paralel olarak artmaktadir.
Portakallarin  kiler yerine $ok hava
deposunda  muhafaza  edilmesi  durumunda
meyvelerde daha az fizyolojik ve patolojik bozulma
olacgsl beklenirken tersi bir durumla kglasiimistir.
Depodaki sgutma sisteminin teknolojisi oldukca
eskidir. Buzlanmayi ¢ézmek icin 3-4 gunde bir depo
ortamina  yayllan amonyak gazi  portakal
meyvelerindeki yslanmayi dolayisiyla da fizyolojik
ve patolojik bozulmayi arttirngir. Benzersekilde
depo tabaninda biriken su oransal nemin
yukselmesine ve meyvelerdeki patolojik bozulmanin
artmasina sebep olrgtur. Her glin gece gec¢ ya da
sabah erken saatlerde yapilan bir saat havalandirma
yetersiz olmgtur. Depo icerisinde sicakli dlcen ve
sgutmanin derecesini ayarlayan bir termostat
vardir. Ancak nemi dlcen bir higrometre yoktur.
Depo alani ikiye bolunerek  kullanilgtir.
Denemeye ait portakal kasalari aylik meyve
kontrollerini kolaylgtirmak amaci ile kapiya yakin
ve sg@utucu cihazin yanina konulgtur. HOBO®
verilerinin incelenmesinden de aglacgg Uzere
saguk hava deposunda ortam sicgkls°C altinda
kalmis, oransal nem dizeyi ise %85-90 olmasi
gerekirken 6. haftadan itibaren yikselerek % 90
sinirinin Gzerindeki dgerlerde (ortalama ger %
97.05) seyretngtir. Sgguk hava deposunda bulunan
bu eksikler ortam sicalginin (5°C) ve oransal
neminin (%85-90) istenild@i gibi ayarlanamamasina
ve tez cakmasinda amaca uygun yonde sonuclarin
elde edilememesine sebep oktus. Depo sicakfi
yukseldikce  patolojik  bozulma miktari da
artmaktadirIlk 5 hafta boyunca sicagin 5°C’nin
altinda seyretmesi siime zararina (fizyolojik
bozulma) sebep olngtur. Fizyolojik ve patolojik
bozulma (%) dgal depolamanin daha sonraki (5.
ay) aylarinda artarken gok hava depolamasinin
daha onceki (2. ay) aylarinda argtm Dogal
depodaki Washington Navel'de ortalama %4.5 Frost



Navel'de ortalama %6.0 iken @ak hava deposunda

muhafaza edilen meyvelerde ise sirasi ile ortalama

%5.75 ve %7.25 olngtur. Bu durum Kuyucak'ta bu
deneme icin kullanilan gok hava deposunun bu
sartlarda halen ticari portakal muhafazasina uygun
olmadgini  gostermitir.  Bolgede  Ureticinin
kullanabilecgi adi depolara alternatif olan gak
hava depolarinin portakal depolamadaki etginlh
yetersizlgi bu calgmayla tespit edilngtir. Bu
nedenle yorede gok hava depo sartlarinin
iyilestirilmesi gerekmektedir. Meyve buyukiu
arttikca Washington Navel’de hem gdb sartlarda
hem de sguk havada bozulma azalghr. Ancak
Frost Navel'de dgal sartlarda bozulma azalirken
sasuk havada artrgtir.

Olgunluk indisi (SCKM/TA) depolama
suresince dgal ve s@uk hava deposunda surekli
artmstir. Meyve buylklgl arttikca ve derim
zamani geciktikce olgunluk indisi Frost Navel'de
artmaktadir.

Derim zaman araliklarinin belirgigekilde
3-4’er hafta ile yapilmayip yoérede (Ureticilerin
gObekli portakal derim zamani olan 25 kasim — 15
aralik tarihleri arasinda yapilgtr. Her ne kadar
daha geni zaman aralikli (6rrign 5 kasim, 5 aralik
ve 5 ocak) derim yapilmasi elde edilen verilerin
istatistiksel ~ analizinde  o6nemlilik  gosterecek
olmasina rgmen portakal klimakterik gostermedi
icin cok erken ve cok gec¢ toplanan meyvelerin
tuketici yonunden pazar gerinin d3uk olaca)
belirgindir.

Denemenin genelinde gal sartlarda
depolamada daha az belirgin olmakla birlikte
Ozellikle sgukta depolamada Frost navel meyveleri
Washington Navel'den daha yuksek oranda
fizyolojik ve patolojik bozulma gosterstir.

Organik (ekolojik) yettiricili ge  benzer
kultirel  islemler ile vyetgtirilen  portakal
meyvelerinin  herhangi bir kimyasal madde
uygulamasi yapiimadan depolagidibu calsmada
Washington Navel ve Frost Navel meyvelergdo
hava deposunda 3 aya kadargalcsartlarda 5 aya
kadar kalitesinden fazla kayip olmadan muhafaza
edilebilmistir.
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