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Mersin (Myrtus communis L.), Akdeniz bolgesinde dogal olarak yetigen tibbi ve aromatik bir
bitkidir. Beyaz mersin meyvesi, lilkemizde ticari olarak sofralik amagli yetistirilmektedir.
Siyah mersin meyvesinin tilketimi daha az ve tarimsal 6zellikleri konusunda da ¢ok az bilgi
mevcuttur. Son yillarda, siyah renkli meyvelere yiiksek antioksidan kapasiteleri nedeniyle ilgi
artmustir. Ayrica siyah mersin meyvesinin onemli bir hastalik ve zararlisinin olmayisi, bu
meyvenin organik yetistirilmesini de cazip kilmaktadir. Mersin bitkisi yapraklarindan
ekstrakte edilen ugucu yaglar, mersin yagi adiyla tibbi ve aromatik amaclh kullanilmaktadir Bu
caligmanin amaci, siyah ve beyaz renkli mersinlerde; meyve tutumundan hasada kadar olan
meyve gelisim doneminde, yaprak ve meyvelerde meydana gelen degisimleri incelemektir. Bu
acidan, Temmuz-Kasim aylar1 arasindaki donemde; meyvelerdeki fiziksel ve kimyasal
degisimler ile yapraklardaki ugucu yag bilesenlerindeki degisiklikler saptanmistir. Bu
donemde, mersin tiplerine gore yaprak eni 9.84-13.30 mm; yaprak boyu 25.84-31.51 mm
arasinda degismistir. Ortalama meyve agirligi (mg meyve™); Hambeles tipinde 605.68; Yakup
tipinde ise 355.94 olarak saptanmustir. Mersin bitkisi yapraklarinda en yiiksek ugucu bilesenler
a-pinene (% 40.67) ve 1,8- cineole (% 38.78) olarak tespit edilmistir.
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Myrtle (Myrtus communis L.) is a medical and aromatic plant naturally grown in
Mediterranean region. White myrtle with greater berry fruits are commercially grown for fresh
consumption in Turkey but there is very little information on agrotechnological traits of black
myrtle. Nowadays, there is a great interest for dark coloured fruits because of higher
antioxidant capacities. In addition, black myrtle has very little pest and disease problems,
therefore it is very suitable for organic growing. Essential oils extracted from leaves are
known myrtle oils and used for medical and aromatic purposes. The main objective of this
study was to investigate variations in fruit and leaf traits of white and black myrtles between
fruit set and harvest time. Variations were recorded in physical and chemical parameters of
myrtle berries and essential oil compounds of myrtle leaves during berry growth from July to
December. Leaf dimensions ranged from 9.84 mm to 1.30 mm for leaf wide and from 25.84
mm to 31.51 mm for leaf length depending on myrtle genotypes during mentioned period.
Average fruit weights (mg fruit™) were measured as 605.68 in Hambeles and 355.94 in Yakup
types. Main essential oil compounds in myrtle leaves were a-pinene (40.67 %) and 1,8-
cineole (37.78 %).

1. Giris

Mersin (Myrtus communis L.), dzellikle Akdeniz ikliminin
hakim oldugu Ege, Marmara ve Akdeniz bélgesinin sahil
kesimleri ile Sinop ilinde dogal olarak yetisen bir meyvedir.
Ticari olarak iri-beyaz renkli meyveleri olan ve Hambeles
adiyla bilinen tipinin yetistiriciligi yapilmaktadir. Dogadaki

yabani mersin bitkilerinin, Hambeles isimli kiiltiir beyaz mersin
tipi ile asilanmasi yoluyla ve genellikle arazi kenarlarinda smir
agact olarak yetistirilmektedir. Ancak bu meyvelerin raf émrii
oldukga kisadir. Meyvelerin ¢abuk bozulmasi nedeniyle pazar
talebi smurli  kalmakta ve mersin {retim  alanlan
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genisleyememektedir. Ancak ireticiler, daha {istiin 6zelliklere
sahip olabilecek mersin tiplerinin bulunmasi durumunda mersin
yetistirebileceklerini de ifade etmektedir. Ureticiler, siyah renkli
ve raf Omriiniin daha uzun olmasi gibi nedenlerden dolayi,
beyaz mersinin yerine siyah mersini tercih edebileceklerini
sOylemektedir. Ancak bunun meyvelerinin ¢ok kiiciiktiir ve
yabaniler i¢inden iri meyveli siyah mersin tiplerinin bulunmasi
durumunda, yetistiriciliginin yayginlasabilecegi
belirtilmektedir. Mersin bitkisinin uygun ekolojilerde dogada
kendiliginden yetismesi, biyotik (hastalilk ve zararlilara
dayanim) ve abiyotik (kuraklik, kire¢ vb) stres faktorlerine son
derece dayanikli olmasi, bu bitkinin uygun bolgelerde organik
bir {irlin olarak kolay bir sekilde yetistirilmesini miimkiin
kilmaktadir (Uzun ve ark. 2014).

Uzun yillardan beri, mersin bitkisinin yapraklarindan ugucu
yaglar ekstrakte edilerek mersin yagi adiyla satilmaktadir.
Ancak bu ugucu yaglarin igerigi, ekoloji ve yaprak alma
zamanlarma gore farklilik gosterebilmektedir. Bu nedenle,
yapraklarin ugucu yag igerigi agisindan en zengin oldugu zaman
hasat edilmesine, dolayisiyla yapraklarin ugucu yag igeriginin
aylara gore  degisiminin  belirlenmesine de  ihtiyag
duyulmaktadir. Ayrica, meyvelerin aylara gore fiziksel ve
kimyasal igerigi belirlenerek en uygun hasat zamam da
saptanmalidir.

1.1. Mersin meyvesinin pomolojik ézellikleri

Mersin meyvelerinin biiyiikliigii konusunda ¢ok celiskili
veriler mevcuttur. Mersin meyvesinin fiziksel 6zellikleri
incelendiginde literatiire ve tilkelere gore farkli ve ilging
degerler tespit edilmistir.

Sardunya adasinda selekte edilen 16 siyah mersin ¢esidinde,
meyve agirhigimn 0.28-0.69 g arasinda degistigi saptanmustir.
Cesitler ilkbahar ve sonbaharda iki vegetatif gelisme
gostermiglerdir.  Bunlardan  ilkbahardaki  gelisme daha
kuvvetlidir. Cesitlere bagli olmak iizere sonbaharda tekrar
ciceklenme olabilmektedir. Meyvelerin  olgunlagmasinin
yeknesak olmamasinin nedeni, ¢igeklenme zamaninin ¢ok uzun
olmast ve dolayisiyla meyvelerin  farklh  zamanlarda
olugmasindan kaynaklanmaktadir (Mulas ve ark. 2002). Yine
aynt adada yetisen 70’in {izerinde siyah mersin tipi
incelendiginde, iri meyvelerin ¢cok sayida kiiciik ¢ekirdege veya
az sayida iri cekirdege sahip oldugu gbriilmiistiir. Iri
meyvelerin, yilksek meyve eti/cekirdek oranina sahip oldugu ve
meyvelerin olgunlasmasinin ekim-subat doneminde meydana
geldigi goriilmistiir. S6z konusu bitkilerde meyve agirligi
0.16-0.75 g; meyve uzunlugu 0.8-1.5 cm; meyve eni 0.6-1.2 cm;
kaliks cap1t 0.31-0.64 cm arasinda degigmistir. Siirgiin basina
meyve sayist ¢ok degisken olup 1.5-11 adet arasinda
bulunmustur. Meyve sap uzunlugunun 0.65-2.94 cm; meyve
basina ¢ekirdek agirliginin 0.01-0.21 g; meyve basina ¢ekirdek
sayisinin 3.2-18.9 adet arasinda; meyve eti/cekirdek oraninin
0.8-13.8 arasinda degistigi saptanmustir. Ayni bitkilerde yaprak
Ozellikleri incelendiginde, yaprak boyu 1.5-4.4cm ve yaprak
eni 0.6-2.4cm arasinda degismistir (Mulas ve Cani 1999).
Morfolojik ozelliklerin; ornek biiyiikliigii, ¢cevre kosullart ve
Ornek alma zamam ile degistigi ifade edilmistir (Melito ve ark.
2016).

Wannes ve ark. (2009), Tunus’ta yetistirilen Myrtus
communis var. Italica siyah mersin bitkisinde, 100 meyve
agirhginin 8.79 g’a kadar ¢iktigini belirtmistir. Ancak bunun
Tiirkiye’deki  meyvelere gore daha kiigik oldugunu
vurgulamigtir.  Tiirkiye’den  kaynak  gosterilen  yayin

incelendiginde 100 tane agirhi@inin 38-132 g arasinda degistigi

goriilmiistiir (Aydin ve Ozcan 2007). Her ne kadar bu yayinda
meyve rengi veya tipi belirtilmese de siyah renkli yabani mersin
olma ihtimali kuvvetlidir. Bu durumda meyve agirhig
0.38-1.32 g arasinda degismistir. Mersinde meyve iriligi
konusunda yapilan bagka bir ¢aligmada, beyaz mersinin kiiltiir
formuna ait meyvelerin 4.53 g oldugu, siyah mersinlerde ise
meyve agirhigimn 1.21-2.25 g arasinda degistigi belirtilmistir
(Ozcan ve Akbulut 1998). Adana ve Mersin yodresinden
toplanan mersinlerde meyve agirliginin, beyaz mersinlerde
2.0l g’a; siyah mersinlerde ise 0.87g’a kadar ¢iktig
belirlenmistir  (Yildinm 2012). Aymi  arastirici, mersin
meyvelerindeki en yiikksek meyve boyunu 16.73 mm; meyve
enini 14.74 mm; SCKM miktarini ise % 29.13 olarak 6l¢miistiir.

ftalya’da likér iiretiminde kullanilan mersin meyvelerinin
incelendigi bir calismada, Traveset ve ark. (2001), yabani siyah
ve beyaz mersin meyvelerinin agirhigimni sirasiyla, 0.54 g ve
0.58 g olarak belirlemistir. Ayn1 bitkilerde sirastyla, cekirdek
agirhgr 7.16 mg ve 7.02mg; meyve boyu 11.03mm ve
10.87 mm; meyve eni 10.21 mm ve 10.58 mm; meyve basina
cekirdek sayist 12.06 adet ve 11.23 adet olarak saptanmustir.
Wannes ve ark. (2010), tarafindan incelenen siyah mersin
meyvelerinde; ¢ekirdek sayisinin 8.3 adet oldugu, meyvenin
% 63.5’inin perikarptan, diger geri kalan % 36.5° inin ise
cekirdekten olustugu ifade edilmistir. Ayni arastiricilar, meyve
boyunun 10.9 mm, meyve eninin ise 7.4 mm ve 100 meyve
agirhgmin 8.7 g oldugunu saptamuglardir. Tuberoso ve ark.
(2007), meyve bityiikliigiinin 0.19-0.41 g arasinda, tane basina
cekirdek sayisinin ise 4-16 adet arasinda oldugunu tespit
etmislerdir. Cekirdek sayisi ile tane iriligi arasinda bir iligki
bulunamamustir. Ciinkii c¢ekirdek sayist olduk¢a az olan
(5 ¢ekirdek / meyve) daha fazla ¢ekirdege sahip olan diger tipler
ile kiyaslandiginda daha iri taneye (0.47 g meyve™) sahip
oldugu goriilmiistir. Korsika’da Fadda ve Mulas (2010)
tarafindan yapilan bir ¢aligmada taze meyve agirliginin, Barbara
cesidinde ¢iceklenmeden 150 giin sonra 400 mg, Daniela
cesidinde ise ¢iceklenmeden 180 giin sonra 800 mg civarinda
oldugunu saptanmustir. Mulas ve ark. (2002), likér yapiminda
kullanilmak amaciyla selekte edilen mersinlerde, meyve
agirliginin 0.28-0.69 g arasinda degistigini belirtmistir. Benzer
olarak, Italya’da likér iiretimi igin kullamlacak siyah mersin
bitkilerinde; siirgiin bagina meyve sayisinin en az 6 olmast,
meyve agirliginin 0.5 g iizerinde olmasi, meyve sapinin
2 cm’den uzun olmasi, meyve eti/ ¢ekirdek orammnin da 5 den
biiyiik olmasi gerektigini vurgulanmiglardir (Mulas ve Cani
1999). Sicilya’da yapilan diger bir c¢alismada, yabani
mersinlerde (siyah), en iri meyvelerin 0.34 g oldugu ve bu
meyvelerin en yiiksek ¢ekirdek miktarina (18.43 adet) ve en
yikksek meyve eti-gekirdek oranina (5.88) sahip oldugu
belirlenmistir Ayrica meyve boyu 9.03mm, eni ise 8.22mm’ye
kadar ¢ikmugtir (Melito ve ark. 2016). Tunus’ta 90 giin arayla
olgunlagmamus, yar1 olgun ve olgun meyvelerde yapilan
Olglimlerde  sirasiyla, meyve agirhgimin  2.54-4.03-8.79
g 100 meyve™; meyvenin nem igeriginin % 28.01-59.99-72.02;
toplam lipid igeriginin % 0.79-2.49-2.90 seklinde degistigi
saptanmustir (Wannes ve ark. 2009).

Italya’daki siyah mersinler daha cok likér imalatinda
kullanilmakta ve meyve iriligi sofralik (taze) tiiketilenler kadar
6nemli degildir. Oysa, iilkemizde siyah mersin daha ¢ok sofralik
amagcl tiiketim i¢in kullanildigindan meyve iriligi pazarlama
acisindan oldukga 6nemli bir faktordiir. Yurticinden saglanan
verilerin 1s18inda, siyah veya beyaz mersinlerde meyve
agirhginin 0.38-4.53 g arasinda degistigi saptanmustir (Ozcan ve
Akbulut 1998; Aydin ve Ozcan 2007). Eger 6lgiimlerden veya

ornek almadan kaynaklanan bir hata yok ise meyve iriligi
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acisindan gerek Italya’da ve gerekse Tiirkiye’deki tipler
arasinda ¢ok biiyllk bir varyasyonun mevcut oldugu
anlagilmaktadir. Bu kadar biiyiikk varyasyonun genetik
farkliliklardan  kaynaklanabilecegi gibi iklim ve toprak
kosullarina ilave olarak bitkinin sulanma ve beslenme
durumuyla ilgili olmasi da kuvvetle muhtemeldir. Dogadaki
yabani mersin meyvelerinin, 6zellikle yabani kuslarin beslenme
zincirinde yer almasi ve cekirdeklerin bu kuslar tarafindan
etrafa yayillmasi sonucu, dogadaki mersin bitkilerinin her biri,
cekirdekten ¢ikmig ve ayri genetik yapiya sahip farkli
bireylerdir. Bunlar arasindan iistiin 6zelliklere sahip olanlarin
tespit edilerek koruma altina alinmasi, genetik materyal
erozyonunu Onleyecektir. Ayrica, sofralik amach tiiketimde iri
meyve Oncelikle tercih edileceginden, meyvelerin bu ydnde
1slah edilmesi de meyvenin pazar degerini ve tiiketim miktarim
arttiracaktir.

1.2. Mersin yapraklarinda u¢ucu yaglar

Mersin yapraklarindan elde edilen ugucu yagin hos
kokusunun olugmasinda gorev alan ¢ok sayidaki bilesiklerden
biri monoterpen esterlerdir. Bu agidan yapilan bir ¢aligmada,
degisik tilkelerden temin edilen 63 &rnekte 4 adet karakteristik
C8-C10 ester tespit edilmistir. Bu esterler, mersine verdikleri
hos koku nedeniyle 6zel bir dneme sahiptirler. Incelenen
orneklerde mersin ugucu yag bilesiminin % 99.1’inin 30
bilesenden olustugunu tespit edilmistir. Mersin yapraklarindaki
ucucu yagin bilesenleri arasinda c¢ok sayida monoterpene,
hidrokarbon, alkol ve ester saptanmustir. Bu bilesenler arasinda
en fazla % 45.8 ile a-pinene, % 30.7 ile 1.8-cineole digerlerine
gore acik ara onde gelmiglerdir. Bunlari, % 5.0 ile limonene,
% 2.7 ile geranyl asetat, % 2.0 ile linalool, % 1.3 ile a-terpineol,
% 1.0 ile methyl eugenol ve % 0.9 ile (E)-B-caryophyllene takip
etmistir. Korsika’dan gelen mersinlerde myrtenyl acetate
olmayis1 ¢ok karakteristik bulunmustur. Mersin yapraklarindan
elde edilen ugucu yaglarda iilkelere gore kimyasal farkliliklar
olmakla birlikte, yapragin kokusunun esas olarak a-pinene,
1,8- cineole, myrtenyl acetate, limonene ve linalool tarafindan
olusturuldugu belirtilmistir. Yapragin hos kokusunu veren
monoterpene asetatlar arasinda linalyl acetate, bornyl acetate,
terpenyl acetate ve geranyl acetate sayillmistir. Asetatlarin
disinda daha diisiik oranlarda esterlerin de mevcut oldugu ve
Ispanyol mersin ugucu yaglarinda monoterpene ester olarak
myrtenyl ve geranyl isobutyrate ile myrtenyl ve geranyl 2-
methylbutyrate bulundugu tespit edilmistir. Monoterpenlerin
disinda baska bilesiklerin de mersin yapraklarinin hos kokusunu
olusturmada rol aliyor mu? sorusunu cevap aramak amaciyla
incelenen 100 civarindaki yayinda, mersin ugucu yaglarinda 300
civarinda bilegen tespit edilmistir. Ancak bunlarin biiyiik
¢ogunlugu monoterpene grubuna dahil oldugu; sesquiterpenler
ve phenyl propanoidlerin de ayrica mevcut oldugu belirtilmistir
(Bazzali ve ark. 2012).

Mersin yapraklart konusunda yapilan diger bir ¢aligmada,
[ran’da yetisen mersinlerin kuru yapraklarindan % 1.2 oraninda
mersin yagi elde edilmistir. Bu yagin % 98.4’{inii olusturan 17
ucucu bilesik saptanmustir. Bu ugucu bilesiklerden en fazla
bulunanlarin; a-pinene (% 37.8), 1,8-cineole (% 23.1), limonene
(% 17.1) ve linalool (% 10.1 ) oldugu gorilmiistiir. Portekiz
mersin yaglarinin ana bilesenlerinden olan myrtenyl, fran
mersin  yaglarinda saptanamamustir (Ghannadi ve Dezfuly
2011). Siyah ve beyaz mersin meyvelerinde, 33 ugucu yag
bilesigi tespit edilmistir. siyah mersin meyvelerinde en yiiksek
oran olarak, a-terpeniol (% 15.7), linalool (% 11.6) ve a-pinene

(% 11.1) saptanmustir. Beyaz mersinlerde myrtenyl acetate en
6nemli bilesiktir (Wannes ve ark. 2009).

Yurdumuzda yetisen mersin bitkilerinin yapraklarindaki
mersin yag1 miktari ve ugucu yag bilesenleri, birgok arastirict
tarafindan incelenmistir. Avci ve Bayram (2008), Izmir’de
mersin yapraklarindan elde ettigi ugucu yag oraninin, en fazla
temmuz ayinda (% 0.73), en disiik ise mart ayinda(% 0.25)
hasat edilen yapraklarda oldugunu saptamislartir. Adana ve
Mersin’den toplanan mersin yapraklarindaki ana ugucu yag
bilesenleri, o-pinene ve 1,8-cineole (eucalyptol) olarak
belirlenmistir (Yildirim 2012). Aymi arastirici, mersinde yaprak
boyunun 28.20-53.61mm, yaprak eninin ise 7.47-20.86 mm
arasinda degistigini ifade etmistir. Melito ve ark. (2016),
ftalya’daki mersin yapraklarimn boyunun 34.50 mm, eninin ise
14.08 mm’ye kadar ¢iktigini saptamustir.

Chalchat ve ark. (2010), mersin yapraklarindan ugucu yag
elde edilmesinde kullanilacak ekstraksiyon yonteminin, hem
ugucu yag verimini hem de ugucu yag icerigini etkiledigini
ifade etmistir. Hidrodistilasyon (HD) ve mikrodalga distilasyon
(MD) yontemlerinin  karsilastirilmasinda, Mersin ilinden
Temmuz—Agustos aylarinda toplanan mersin yapraklarindan
elde edilen ugucu yagin verimi, sirasiyla % 0.62 ve % 0.83
olarak saptanmustir. MD yontemi, digerine gore yaklasik 1/3
oraninda ugucu yag veriminde artisa neden olmustur. Ancak
baska yayinlarda ugucu yag veriminin ayni oranda kaldigi da
(% 0.32) belirtilmektedir (Berka-Zougali ve ark. 2012). Diger
taraftan farkli yontemler, bazi bilesenlerin siralamasini da
degistirmistir. HD’de ilk siray1 alan bilesik linalool (% 28.28)
olmasina karsilik, bu madde MD’da 5. siraya diismiis ve miktari
¢ok azalmustir (% 6.57). Benzer durum a-pinene ve
1,8-cineole‘de de meydana gelmistir. Fakat linalyl asetat
miktarinda 6nemli bir degisim gbzlenmemistir. Ayrica MD’da
ugucu yag igerigi daha zengin bulunmustur (Chalchat ve ark.
2010). Bunun nedeninin, HD yontemindeki uzun ekstraksiyon
stiresinden ve bu siirede meydan gelen hidroliz, oksidasyon ve
trans esterifikasyondan kaynaklandig: belirtilmistir (Benkaci-ali
ve ark. 2007).

Bu calismanin baglica amaglari: 1. Siyah ve beyaz mersin
meyvelerinin aylara gore mevsimsel gelisimini inceleyerek
meyvelerin fiziksel ve kimyasal ozelliklerindeki degisimi
belirlemek, 2. Mersin yapraklarinin ugucu yag igeriginin aylara
gore degisimini inceleyerek, yapraklar igin belirli bir icerik
acisindan en uygun olabilecek hasat zamanini belirlemektir.

2. Materyal ve Yontem

2.1. Materyal

Bitkisel materyal olarak Akdeniz Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Arastirma ve uygulama Arazisinde mevcut ve meyve
lretimi  igin yetistiriciligi yapilan (kiiltiir) mersinlerden;
Hambeles isimli beyaz meyveli mersin ile Yakup diye
isimlendirilen siyah ve nispeten iri meyveli siyah mersin tipleri
kullanilmustir. Ayrica, ayni alanda mevcut yabani siyah mersin
bitkileri de kontrol olarak segilmistir. Kiiltiir mersini bitkileri
2010 yilinda celikle ¢ogaltilarak deneme alammna dikilmistir.
Yabani siyah mersin bitkileri ise tohumla ¢ogaltilarak deneme
alanina dikilmistir.

2.2. Yontem

S6z konusu bitkilerde meyve ve yaprak 6zelliklerinin aylara
gore degisimini incelemek amaciyla, Temmuz-Kasim 2014
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tarihleri arasinda her ay bitkilerden tesadiifen toplanan
orneklerde asagidaki 6zellikler incelenmistir:

2.2.1 Yaprak Ozellikleri

Her bir donemde tesadiifen alinan 50 yaprak orneginde;
yaprak ayasinin en ve boy Olglimleri kumpas yardimiyla
gerceklestirilmistir.

2.2.2. Meyve ozellikleri

Meyve agirligr: Tesadiifen alinan 100 meyve Orneginin
saplar1 temizlendikten sonra hassas terazide tartilmig ve bir
meyvenin agirhg (mg) olarak seklinde (mgmeyve™) ifade
edilmistir.

Meyve eni: Kumpas ile meyvenin ekvatoral bdlgesinde
Ol¢iilmiis ve milimetre (mm) olarak ifade edilmistir.

Meyve boyu: Kumpas ile sapm meyveye baglandig
noktadan, kaliks dahil u¢ kisma kadar olan mesafe 6l¢iilmiis ve
milimetre (mm) olarak ifade edilmistir.

Kaliks ¢api: Meyvenin u¢ kismindaki kaliksin ¢ap kismu
distan disa olacak sekilde bir kumpas yardimiyla ekvatoral
bolgeden dlciilmiis ve milimetre(mm) olarak ifade edilmistir.

Suda  Coziilebilir  Kuru Madde (SCKM)
Refraktometre ile 6l¢iilmiis ve % olarak ifade edilmistir.

miktart.

Asitlik: Titre edilebilir asit miktarini 6lgmek amaciyla alinan
5 ml meyve suyu iizerine 40 ml saf su ilave edilmis ve 0.1 N
NaOH ile pH 8.1 e kadar titre edilmistir. Asit hesaplamalari,
mersin meyvelerinde en baskin asit olan malik asit cinsinden
yapilmig ve asit miktarlar1 % olarak ifade edilmistir (Cemeroglu
2010).

2.2.3. Yapraklarda Ucucu Yaglarin Belirlenmesi

Ekstraksiyon:  Mersin  yapraklarindaki  ugucu  yag
bilesenlerini belirlemek amaciyla 600 gram yas yaprak
orneklerinden solventsiz mikrodalga ekstraksiyon cihazi

(Milestone/drydist SFME) yardimiyla; hazirhk fazi 15
dakika 100°C™* ve ekstraksiyon fazi 40 dakika 100°C™* olacak
sekilde uygulanan program yardimiyla mersin yagi ekstrakte
edilmigtir.

Analiz: Ekstrakte edilen yag 6rneklerindeki bilesenler Gaz
Kromatografisi Kiitle spektrometresi (GC-MS) cihazinda analiz
edilmistir. Omnekler analiz edilmek iizere 1:1000 oraminda
hekzan ile seyreltilmistir. Orneklerin ucucu yag bilesen analizi
GC-MS (Gaz kromatografisi (Agilent 7890A)-kiitle dedektor
(Agilent 5975C) cihazi ile kapiler kolon (HP InnowaxCapillary;
60.0 m x 0.25 mm x 0.25 pm) kullanilarak gerceklestirilmistir.
Analizde tastyict gaz olarak 0.8 ml dk? akis hizinda helyum
kullamlmug, ornekler cihaza 1 pl olarak 40:1 split oram ile
enjekte edilmistir. Enjektor sicakligi 250°C da tutulmus, kolon
sicaklik programi 60 °C (10 dk), 60 °C’ dan 220 °C’ a, 4°C dk*
ve 220°C (10dk) olacak sekilde ayarlannustir. Bu sicaklik
programi dogrultusunda toplam analiz siiresi 60 dk olmustur.
Kiitle dedektorii igin tarama arahigi (m/z) 35-450 atomik kiitle
tinitesi ve elektron bombardimam iyonizasyonu 70 eV
kullanilmistir. Ugucu yag bilesenlerinin teshisinde ise WILEY
ve OIL ADAMS kiitiiphanelerinin verileri esas alinmstir
(Tugrul Ay ve ark. 2012).

2.2.4. Istatistiki Analizler

Deneme,
tekerrirlii

tesadiif parselleri deneme deseninde ve {i¢
kurulmustur. Arastirmada elde edilen veriler,

MSTATC paket programi kullanilarak varyans analizine tabi
tutulmustur. Varyans analizine gore dnemli ¢ikan 6zelliklere ait
ortalamalar 0.05 diizeyinde Duncan ¢oklu karsilagtirma testine
gore gruplandirilmistir.

3. Bulgular ve Tartisma

3.1. Yaprak en ve boyunun mevsimsel degigimi

Meyve tutumundan hasat zamanina kadar olan donemi
kapsayan temmuz-kasim aylari arasinda alinan yaprak
orneklerinde yapilan en ve boy oOlgiimlerine iliskin veriler
asagida sunulmustur. Tim mersin meyvesi tipleri dikkate
alindiginda, yaprak eni 9.84-13.30 mm arasinda degismistir.
Yabani siyah mersin yaprak eni, digerlerine gore daha diisiik
bulunmustur. Dolayistyla yaprak eni agisindan tipler
incelendiginde, en diisiik yaprak eninin yabani siyah mersinde
ekim ayinda (9.84 mm); en yiiksek yaprak eninin ise Hambeles
tipinde temmuz ayinda(13.30 mm) 6lgiildiigii goriilir (Cizelge
1). Fakat son gesitte ilk ve son 6l¢iim verileri arasinda 6nemli
bir fark yoktur. Benzer durum yaprak boyunda da goériilmiistiir.
Yaprak boyu mersin tiplerine gore 25.48-31.51 mm arasinda
diizensiz bir sekilde degismistir (Cizelge 2).

En yiiksek yaprak boyu yabani siyah mersinlerde eyliil
ayinda Ol¢iilmiistiir (31.51 mm). Buna karsilik en diisiik yaprak
boyu ise agustos ayinda Hambeles tipinde Ol¢iilmiistiir
(25.48 mm).

Cizelge 1. Mersin tiplerinin degisik aylardaki yaprak eni verileri (mm).
Table 1. Monthly data of leaf widths in myrtle ecotypes (mm).

P Aylar
Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim Kasim Ortalama
Hambeles 13.30a* 11.36cd 1240ab 12.17bc 12.54ab  11.96
Yakup 12.72ab 12.16bc 12.97ab 12.65ab 12.75ab  12.65
Yabani siyah - 10.32¢c  9.84c 10.52 de 10.23
Ortalama 13.01 11.76 11.90 11.55 11.93

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde 6nemsizdir.

Cizelge 2. Mersin tiplerinin degisik aylardaki yaprak boyu verileri
(mm).

Table 2. Monthly data of leaf lengths in myrtle ecotypes (mm).

Aylar

Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim Kasim Ortalama
Hambeles 28.13bcd 25.48e* 29.92ab 26.50de 30.05ab  28.02
Yakup 27.71cd 26.30de 28.01bcd 26.93cde 28.61bc  27.51
Yabani siyah - 31.51a 27.62cd 29.85ab  29.66
Ortalama 27.92 25.89 29.81 27.02 29.50

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde dnemsizdir.

Yaprak eni ve boyu agisindan, her ne kadar aylara gore
belirlenen ortalamalar arasinda 6nemli farklar tespit edilmesine
karsin bunun diizenli bir artis seklinde olmadig1 goriiliir. Hatta
tam tersine Hambeles tipinde oldugu gibi, ilk aylarda yaprak
eninin daha yiiksek oldugu saptanmigtir. Burada oldugu gibi
verilerdeki diizensiz degisimlerin biiyiik oranda yapraklarin
tesadiifen ~ almmasindan  veya  Ornek  alinmasindaki
farkliliklardan kaynaklanabilecegi diisiiniilmektedir. Mersin
bitkisi, 6rnek alma zamani olan yaz ve sonbahar aylarinda
vegetatif gelismesine, dolayisiyla siirglin uzamasina devam
etmektedir. Bu nedenle aylara gore yaprak gelisiminin
incelenmesi ¢aligmalarinda, ancak her defasinda ayni seviyedeki
yapraklardan 6rnek alinmasi durumunda aylik gelisimin daha
saglikh takip edilebilecegi kararna varilmistir. Ornegin her bir
aya ait ornek alimi daima ilk bogumdan ¢ikan yapraklardan
yapilabilir. Siirgiin ilizerindeki degisik bogumlardan tesadiifi
ornek alma, gelisme diizeyi farkli seviyelerde olan yapraklarin
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alinmasmna yol agacagindan verilerde kararsizliklara yol
agmaktadir. Yildirim (2012), mersinlerde yaprak boyunu
53.61 mm, yaprak eninin ise 20.86 mm ye kadar ¢iktigini
belirtmigtir. Bu rakamlar ¢alismamizda elde edilen verilere gore
oldukg¢a yiiksektir. Ancak, Melito ve ark. (2016) tarafindan
Olciilen en yiiksek yaprak boyu( 34.50 mm) ve yaprak eni
(14.08 mm) rakamlarina daha yakindir. Ayrica, soz konusu
literatiirlerde yaprak alma ydntemi ve zamani tam olarak
belirtilmedigi icin verileri kiyaslamak yanilgilara yol agabilir.

3.2. Meyve ozelliklerinin mevsimsel degigimi

Ziraat Fakiiltesi uygulama bahgesinde mevcut Hambeles
beyaz mersin ve Yakup siyah mersin tipi ile yine ayni alanda
mevcut yabani siyah mersin bitkilerinde, meyve tutma
doneminin baglangict olan temmuz ayindan itibaren hasat
zamani olan kasim ayma kadar olan siiregte meyvelerin
ol¢iilmesi yoluyla elde edilen veriler asagida sunulmustur.

Meyve biiyiikliigiiniin belirlenmesinde en 6nemli kriterler;
meyve agirligl, meyve eni ve meyve boyudur. Bunlarmn
icerisinde en Onemlisi olan meyve agirligi agisindan tipler
incelendiginde, en iri meyvelerin 605 mg ile Hambeles tipinde
oldugu goriilir. Bunu Yakup siyah mersin tipine ait meyveler
takip etmis (355 mg) ve beklendigi sekilde en kiigiik meyveler
yabani siyah mersinlerden elde edilmistir (129 mg). Yabani
siyah mersin meyvelerinin, kiiltiir tipi kabul edilen Yakup siyah
mersindekilere gore yaklasik 1/3 oraninda daha kiiciik oldugu
tespit edilmistir. Meyve tutumunu takiben temmuz ayinda
baslayan oOlgliimlerdeki ilk meyve agirliklari hasat zamam
sayilan kasim ayindakilerle karsilagtirildiginda, yaklagik 1/2-1/3
oraninda daha kiigiik oldugu goriiliir. Hambeles tipindeki agirlik
artig1 diger iki ¢eside gore daha yiiksek olmustur (Cizelge 3).
Daha onceki bir ¢caligmada, aralik ay1 icerisinde yapilan hasatta
ortalama meyve agirh@ Yakup tipinde 900 mg olarak
saptanmustir (Uzun ve ark. 2014). Ancak burada hasadin daha
gec bir donemde yapilmasi nedeniyle, meyvelerin daha
irilesmesine veya su igeriginin yagislar nedeniyle artarak birim
meyvenin daha agir olmasina yol agtigi disiiniilmektedir. Bu
durum, hasadin aralik ayr igerisine kaydirilmasimn meyve
agirhiginda artis olacagimi  gostermektedir. Benzer durum
Hambeles tipinde de goriilmektedir. Hambeles’in Aralik ayinda
hasat edilen meyvelerinin 1000 mg’a kadar ¢ikabildigi
yukaridaki ¢aligmada tespit edilmistir. Meyve agirliginin, Adana
ve Mersin civarindan toplanan siyah mersinlerde 870 mg’a,
beyaz mersinlerde ise 2010 mg’a kadar ¢iktigi saptanmustir
(Y1ildinm 2012). Wannes ve ark. (2009), Tunus’ta yetistirilen
Myrtus communis var. ltalica siyah mersin bitkisinde, 100
meyve agirhiginin 8.79 g’a kadar ¢iktigini belirtmistir. Ancak
bunun Tirkiye’deki meyvelere gore daha kiiciik oldugunu
vurgulamigtir.  Tiirkiye’den  kaynak  gosterilen  yayin
incelendiginde ise 100 tane agiliinin 38-132 g arasinda
degistigi belirtilmektedir (Aydin ve Ozcan 2007). Ancak bu
calismada meyve rengi belirtilmemistir. Mersinde meyve iriligi
konusunda yapilan bagka bir ¢alismada, derin dondurucuda
bekletilmis beyaz mersin meyve agirhiginin 4.53 g oldugu, siyah
mersinlerde ise meyve agirhigmin 1.21-2.25 g arasinda degistigi
belirtilmistir (Ozcan ve Akbulut 1998). Bu son durumda
meyvelerin  Oncekilere gore oldukca yiiksek ¢ikmasinin,
meyvelerin hasattan hemen sonra taze iken tartilmayip, derin
dondurucuda  bekletilmis olmasindan kaynaklanabilecegi
distiniilmektedir.

Yukarida da gorildigi gibi gerek meyve orneklerinin
alinma sekli ve gerekse meyvelerin analizlere kadar bekletilme
sekli, meyve biiyiikliigiiniin belirlenmesinde biiyiikk capli bir

varyasyona, dolayisiyla yanilgilara neden olabilmektedir. Bu
nedenle bundan sonraki ¢aligmalar igin standart 6rnek alma ve
Olgme yontemlerinin belirlenmesinde yarar vardir. Bu agidan
meyve Orneklerinin; siirgiinlerin dip ve orta kisimlarindan esit
oranda almmasi veya dipten itibaren ilk 5 meyvenin alinmasi ve
hemen o giin taze iken, suyunu kaybetmeden en az 50 tanesinin
tartilarak meyve agirliginin tespit edilmesi onerilebilir. Ayrica
meyve Ornek alma sekli ile tartim zamani ve yontemi yayinlarda
belirtilirse, 6rnek almadan kaynaklanabilecek hatalar asgariye
indirilebilir ve elde edilen bulgularin karsilastirilmasi da daha
saglikli yapilabilir.

Meyve iriliginin 6nemli gostergelerinden biri olan hasat
donemindeki meyve eni acgisindan onemli farkliliklar tespit
edilmistir. Beklendigi sekilde en dar meyve enine sahip olan
bitkiler yabani siyah mersine aittir (5.77 mm). Bunu Yakup tipi
(8.26 mm) ve Hambeles tipi (9.69 mm)izlemistir. ik meyve
tutumlarinmin goriildigli ay olan temmuz ayr Ol¢limleri ile
Kasim ayr oOlgtimleri karsilagtirildiginda meyve eni yaklasik
% 50 oraninda artnustir (Cizelge 4).

Meyve iriliginin diger bir gostergesi meyve boyudur.
Dogada yetisen siyah renkli mersin meyveleri, oval veya
yuvarlak sekilli olabilmektedir. Oysa kiiltiir tipi olan beyaz
renkli mersin meyveleri ise genellikle yuvarlaktir veya
yuvarlaga yakindir. Yabani siyah mersinde 7 mm olan meyve
boyu; sirasiyla Yakup tipinde 9.9 mm ve Hambeles tipinde
12.2 mm olarak tespit edilmistir (Cizelge 5). Meyve enine
benzer olarak meyvelerin hasat donemindeki boylari, meyve
tutumundaki  biytikliiklerine gore yaklagtk % 50 artig
saglamistir. Daha 6nce yapilan bir ¢aligmada ise meyve boyu;
Yakup tipinde 12.7 mm, Hambeles tipinde ise 14.0 mm olarak
tespit edilmistir (Uzun ve ark. 2014). Buradaki farklilik,
caligmalarin degisik aylarda yapilan Slgiimleri kapsamasindan
kaynaklanmistir.

Cizelge 3. Mersin tiplerinde meyve agirliginin aylara gore degisimi
(mg meyve™).

Table 3. Monthly data of fruit weigths in myrtle ecotypes (mm).

P Aylar
Mersin Tipleri Temmuz  Agustos  Eyliil Ekim Kasim Ortalama
Hambeles 212.62 f* 222.70f 471.56c 525.08b 605.68a  407.53
Yakup 203.14 f 239.88ef 276.06c 274.60c 355.94d  264.92
Yabani siyah - 82.80h 69.00h 129.76 g 93.85
Ortalama 207.88 23129 278.81 289.56 363.79

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde 6nemsizdir.

Cizelge 4. Mersin tiplerinde meyve eninin aylara gore degisimi (mm).

Table 4. Monthly data of fruit widths in myrtle ecotypes (mm).

Aylar

Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim Kasim Ortalama
Hambeles 643e* 64lc 857bc  882b 9.69 a 7.98
Yakup 651de 6.78dc  6.84d 6.89d 8.26 ¢ 7.06
Yabani siyah 4539 4199 577 f 4.83
Ortalama 6.47 6.60 6.65 6.63 791

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde dnemsizdir.

Cizelge 5. Mersin tiplerinde meyve boyunun aylara gére degisimi
(mm).

Table 5. Monthly data of fruit lengths in myrtle ecotypes (mm).

Aylar

Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim  Kasim Ortalama
Hambeles 9.17d* 9.07d 11.99a 11.50b 12.16a 10.78
Yakup 799f 853e 8.84de 8.95de 9.96c 8.85
Yabani siyah 544h 519h 7.00g 5.88
Ortalama 8.58 8.80 8.76 8.55 9.71

*Aynt harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde 6nemsizdir.
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Meyve kaliks capi, meyvenin gOriiniislini
etkileyebilmektedir. Meyve gelisim doneminde Olgiilen kaliks
caplari arasinda ¢ok belirgin bir farklilik goriilmemistir. Kaliks
¢api tiplere ve aylara gore bagli olarak 3.61-5.46 mm arasinda
degismistir (Cizelge 6). Meyve iriligi ile paralel olarak hasat
zamanindaki kaliks c¢ap1 yabani siyah mersinde en kiigiik
bulunmustur (4.15 mm). Kaliks ¢ap1, benzer olarak Italya’daki
mersinlerde 3.1-6.4 mm arasinda degismistir (Mulas ve Cani
1999).

Meyvelerin yesil oldugu ilk donemlerde % 12 civarinda
olan SCKM miktarlar1 olgunlasma doneminde siyah yabani
mersinde % 18.17 e kadar ¢iknugstir. Hambeles ve yabani siyah
mersinde SCKM miktarlar1 ayni smifta yer almasma karsilik
Yakup mersin tipinde daha diigiik bulunmustur (% 16.45). Diger
ozelliklerle karsilastirildiginda, meyvelerdeki SCKM miktari,
arada bazi dalgalanmalar olmasina karsilik, aylara gore diizenli
olarak artig gostermistir (Cizelge 7).

Meyvelerde  Olgiilen  asit  miktarlart  tiplere  gore
irdelendiginde; baslangicta meyveler yesil iken ¢ok yiiksek
miktarlarda olan asit miktarinin hizla distigi ve hasat
zamaninda % 0.34-0.55 arasinda degistigi  bulunmustur
(Cizelge 8). Asit miktarinin, meyvelerdeki yesil rengin beyaz
veya Siyah renge donmeye basladigi(ben diisme) ay olan eyliil
ay1 ile birlikte hizla azaldig1 goriilmiistiir.

Cizelge 6. Mersin tiplerinde meyve kaliks ¢apinin aylara gére degisimi
(mm).

Table 6. Monthly data of calyx diameter in myrtle ecotypes (mm).

Lo Aylar
Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim  Kasim Ortalama
Hambeles 5.36ab* 534ab 537ab 5.22bc 546a 5.35
Yakup 530abc 511cd 469f 490c 4.94de 4.99
Yabani siyah - - 361h 364h 415¢g 3.80
Ortalama 5.33 5.23 4.56 4.59 4.85

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde 6nemsizdir.

Cizelge 7. Mersin tiplerine ait meyvelerdeki suda ¢6zilebilir kuru
madde miktarinin aylara gore degisimi (%).

Table 7. Monthly brix data of fruits in myrtle ecotypes (mm).

Lo Aylar
Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim  Kasim Ortalama
Hambeles 12.33g* 12.17g 10.83h 17.07b 17.90a 14.06
Yakup 1250fg 14.50c 15.37d 16.05c 16.45bc 14.97
Yabani siyah - - 1250fg 13.17f 18.17a 14.61

Ortalama 12.42 13.34  12.90 1543 1751

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde onemsizdir.

Cizelge 8. Mersin tiplerine ait meyvelerdeki asit miktarinin aylara gore
degisimi (%).
Table 8. Monthly acidity data of fruits in myrtle ecotypes (mm).

Aylar

Mersin Tipleri Temmuz Agustos  Eyliil Ekim  Kasim Ortalama
Hambeles 11.38 3.82 0.57 0.65 0.39 3.36
Yakup 11.57 4.08 0.95 0.39 0.55 350
Yabani siyah --- --- 0.94 0.44 0.34 0.57
Ortalama 11.48 3.95 0.82 0.50 043

*Ayni harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farklar 0.05 seviyesinde 6nemsizdir.

Yukaridaki veriler degerlendirildiginde yaprak ve meyve
orneklerinde aylara gore elde edilen rakamlarda diizensizlikler
saptanmistir. Bazi durumlarda, bir sonraki ay yapilan
Olciimlerde daha diisiik degerler saptanmustir. Bilindigi gibi
mersinlerin ¢igeklenme periyodu olduk¢a uzundur ve her bir

meyve i¢in meyve tutumundan hasada kadar gecen siire ¢ok
farklidir. Bu periyodun basinda veya sonunda olusan meyveler
kasim ayinda ayni zamanda hasat edilmistir. Bu ise her bir
meyvenin olusmasindan hasadina kadar ¢ok farkli siirenin
gegmesine yol agmustir. {lk olarak temmuz’da acan cigeklerden
olusan meyvelerde, kasim’a kadar yaklasik 5 ay gegmesine
karsilik; eyliil’de olusan meyvelerde bu siire 2 aya kadar
diismektedir. Bu nedenle hasat zamaninda, gelisme durumu ¢ok
farkli olan meyveler ortaya ¢ikmaktadir. Dolayisiyla bunlardan
alman meyve orneklerinde, incelenen ozellikler agisindan da
¢ok biiyiik varyasyonlar ortaya ¢ikmaktadir. Analiz amaciyla
tesadiifen 50 adet meyve 6rnegi alindiginda, bunlarin igerisinde
degisik zamanlarda olusan meyvelerin oram1  farkli
olabilmektedir. Bu sorunu ¢dzmek amaciyla siirgiin boyu; dip,
orta ve ug¢ olmak iizere ii¢ esit parcaya ayrilarak; meyve veya
yaprak ornekleri siirgiiniin dip ve orta kisimlarindan esit sayida
alinabilir veya sadece dip kisimlardakilerden alinabilir. Boylece
ornek almadan kaynaklanan hata pay! ve dolayistyla aylara gore
elde edilen verilerdeki gelisme diizensizlikleri azaltilabilir. Bu
nedenle bilimsel yayinlarda, meyve veya yaprak orneklerini
alma yonteminin agiklanmasinda yarar vardir.

3.3. Yapraklardaki ugucu yag bilesenlerinin mevsimsel degisimi

Mersin  tiplerinde, meyve tutumu-—meyve hasadi
doneminde incelenen yaprak orneklerinde, belirgin olarak
toplam 28 ucucu yag bileseni tespit edilmistir. Bunlardan en
yiiksek ilk 9 tanesinde, her

bir bilesenin orani daima % 2’nin iizerinde kalmustir.
Yapraklarda bulunan en baskin ugucu yag bilesenlerinin a-
pinene ve 1,8-cineole oldugu saptanmistir. Ancak, en yiiksek
oldugu aylar ucgucu bilesene gore degismistir. Bunlardan o-
pinene bileseni en yiiksek mayis ayinda(% 40.67); 1,8-cineole
ise, en yiiksek haziran ayinda(% 38.78) saptanmstir (Cizelge
9). Dolayisiyla bu maddeler esas alinarak yaprak hasadi
yapilmak istendiginde, yukaridaki aylarin uygun oldugu
sOylenebilir. Bu iki ugucu bilesenden bagka linalool, limonene
ve a-terpineol miktarlar1 da oldukg¢a yiiksek bulunmustur. Bu
calismada, mersin yapraklarindaki ugucu yag bilesenlerinin cins
ve miktarinin, aylara gore farklilik gdsterdigi saptanmistir.

Degisik arastiricilar farkli iilkelerden topladiklari mersin
yapraklarindaki en yiiksek ugucu yag bilesenlerinin genel olarak
a-pinene ve 1,8-cineole (eucalyptol) oldugu konusunda genel
olarak hemfikirdir (Ghannadi ve Dezfuly 2011; Bazzali ve ark.
2012; Yidirim 2012). Bu caligmadan elde edilen bulgular da,
onceki c¢aligmalarla uyum igerisindedir. Ugucu bilesenlerin
yapraktaki oranlarimin degisik ilkelerde farkli bulunmasinin;
yaprak toplama zamam, ekstraksiyon sekli, tip ve ekoloji (iklim
ve toprak) farkliliklarindan kaynaklandigr diisiiniilmektedir.
Ayrica, ekstraksiyon yontemlerinin ugucu yag bilesenleri
cinsine ve miktarma etki edebilecegini de gbzden uzak
tutmamak gerekir. Chalchat ve ark. (2010), iilkemizin Akdeniz
bolgesinden toplanan mersin yapraklarindan SFME cihaziyla
yaptiklar1 ekstraksiyonda, a- pinene miktarinin % 5.29’a kadar
diistliglini tespit etmistir. Ancak g¢aligmamizda, ayni cihazla
yapilan ekstraksiyonda a-pinene miktar1 degisik aylarda
% 11.52-40.67 arasinda degismistir. Dogal olarak buradaki
tiplerin farklt oldugunu da unutmamak gerekir. Dogadaki
mevcut mersin tiplerinin neredeyse tamamimin kuglar tarafindan
yayilan tohumlar vasitasiyla yetistigi diistiniiliirse, dogadaki her
bir bitki ayr1 bir tiptir ve ugucu yag igeriginin ayri ¢ikmasi
dogaldir.
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Cizelge 9. Yakup siyah mersin tipinin yapraklarindaki ugucu yag bilesenlerinin aylara gore degisimi (%).
Table 9. Monthly data in leaf essential oil components of Yakup black myrtle ecotype(%).

Sira  Ugucu yag bileseni Aylar

Mayis Haziran Temmuz  Agustos Eyliil Ekim Kasim
1 a-pinene 40.67 11.52 22.36 15.94 25.69 18.00 22.34
2 1,8-cineole 30.51 38.78 30.90 32.39 34.50 37.34 34.41
3 Linalool 7.69 13.48 13.07 14.58 11.19 12.37 11.91
4 Limonene 5.89 3.92 4.96 5.65 6.83 7.62 6.18
5 a-terpineol 3.30 6.80 6.25 8.16 5.32 6.37 6.78
6 Linalyl acetate 2.61 7.63 7.12 6.82 4.67 5.10 4.33
7 o-terpinyl acetate 138 4.29 3.69 3.93 2.62 2.66 2.98
8 Geranyl acetate 1.27 373 2,77 2.29 1.01 112 2.10
9 B-ocimene 1.06 0.34 0.28 0.33
10  Geraniol 0.99 233 2.98 3.23 243 2.65 2.49
11 B-caryophyllene 0.51 0.80 0.66 0.63 0.69 0.34 0.42
12 B-pinene 0.44 ---
13 o-humulene 0.40 0.61 0.53 0.52 0.33 0.33
14 p-allylanisole 0.39 110 0.85 1.02 0.68 0.74 0.76
15  o-terpinolene 0.35 0.25 0.33
16 y-terpinene 0.34 0.25 0.31
17 Cymene 0.31 0.24 0.29 0.34 041 0.50 0.35
18 Methyl eugenol 0.26 0.87 0.86 0.86 0.55 0.68 0.78
19  o-thujene 0.25
20 B-myrcene 0.24 --
21 a-phellandrene 0.23 ---
22 Terpinen- 4-ol - 0.34 0.38 0.28 0.33 0.30
23 Caryophyllene oxide --- 0.35 0.49 0.40 0.49 0.35 0.43
24 Methyl-cis eugenol --- 0.26
25  Trans-pinocarveol --- 0.24 0.26 0.45 0.34
26 Hotrienol - 0.22 0.27 0.39 0.26 0.47 0.44
27 Humulene epoxide --- 0.21 0.30 0.31
28 Neryl acetate - - 0.26
29  Tammlanamayanlar 0.91 147 1.66 1.60 1.80 1.95 2.03

Onceki cahismalarda genellikle yaprak hasat tarihlerinin
belirtilmedigi goriilmiistiir. Oysa yapraklarin ugucu yag igerigi
aylara gore bilyiik degiskenlik gostermektedir. Bu nedenle,
yapraklardaki ugucu yag icerigi ile ilgili yapilacak ¢alismalarda,
yapraklarin hasat edildigi tarihlerin de ayrica belirtilmesi; bu
konuda yapilmig baska yaymlardaki verilerle yapilacak
karsilastirmalar1 daha anlagilir kilacaktir.

4. Sonuc ve Oneriler

Mersin meyvesinin olusumundan hasada kadar gegen
stiregte aylik olarak alman meyve ve yaprak orneklerinin
incelenmesi sonucunda, elde edilen bulgulari asagidaki sekilde
6zetlemek miimkiindiir:

1. Mersin yapraklarinda en baskin ugucu yag bilesenleri
a-pinene ve 1,8-cineole olarak saptanmustir. Bu iki ugucu yag
bilesenini esas alarak yaprak hasadi yapilmak istendiginde en
uygun zaman; a-pinene agisindan mayis ayi, 1,8-cineole
agisindan ise haziran ayidir. Her iki bilesenin mayis ayindaki
yapraktaki toplam yiizdesi % 71.18 diizeyine kadar ¢ikmustir.

2. Yapraklardaki ugucu yag bilesenlerinin cinsi ve miktart
aylara gore biiyiik farkliliklar gostermistir. Bu nedenle, bundan
sonra ugucu yaglarla ilgili yapilacak c¢alismalarda, mutlaka
yaprak hasat tarihinin belirtilmesi gerekir.

3. Mersin bitkisi genellikle temmuz-eyliil déneminde
ciceklenen ve uzunca bir ¢iceklenme donemine sahip bir
bitkidir. Hasat donemi olan ekim veya kasim aylarinda bitki
tizerinde, daha once degisik aylarda acan ¢igeklerden meydana
gelmis olan ve farkli fiziksel ve kimyasal Ozelliklere sahip
meyveler bulunmaktadir. Dolayisiyla hasat edilen meyvelerin
Ozellikleri agisindan ¢ok biiylik varyasyonlar soz konusu
olmakta ve farkh yaymnlardan elde edilen verilerin
kargilagtirilmasi, farkli 6rnek alma ve saklama yontemlerinin
uygulanmasi nedeniyle de pek saglikli olmamaktadir. Bu agidan
analiz etmek amaciyla hasat edilecek meyveler i¢in standart bir

meyve veya yaprak alma yonteminin uygulanmasinda yarar
vardir. Ornegin, sadece ciceklenmenin en yogun oldugu
temmuz donemindeki ciceklerden olusan ilk ¢ikan meyveler
(6rnegin dipten itibaren ilk 5 meyve) veya siirgiiniin dip ve orta
kismindan esit sayida alinan meyveler Olgiilebilir. Boylece
meyve Orneklerinin alinmasinda, ge¢ donemde agan ¢igeklerden
olusan meyveler g6z ardi edilerek meyveler arasindaki
varyasyon azaltilabilir ve daha standart meyveler 6lgiimlerde
kullanilabilir. Bu 6rnek alma yontemi, meyve ve yapraklarin
daha standart alinmasim saglayacak ve bdylece bitkilere
arastirma amactyla disaridan yapilacak budama, hormon, giibre,
ilag vb gibi uygulamalarin meyve iizerindeki etkisinin daha
saglikli saptanmasini saglayacaktir.

4. Siyah mersin meyve hasadi kasim ay1 igerisinde
gerceklestirilmistir.  Ancak hasadin aralik ayma sarkmasi
meyvelerde daha da irilesme saglayabilir. Ancak bu durumda,
hasat 6nii meyve dokiilmelerinin olabilecegini de gdzden uzak
tutmamak gerekir.

5. Caligmalarda incelenecek mersin tiplerinin meyve rengi
mutlaka belirtilmelidir.

Yukaridaki verilerin 15181 altinda 6zellikle siyah mersin, taze
tilketiminin yan1 sira degisik endiistriyel degerlendirmeleri de
olabilecek ve organik tarimda da kullanilabilecek timitvar bir
meyvedir. Bu nedenle, yetistirme teknigi ve yeni cesitlerin
gelistirilmesi konusunda ¢aligmalar yapilmasinda yarar vardir.
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