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2016 Uluslararasi Bakliyat Yil1 Hasebiyle Tiirkiye’de Mercimek
(Lens culinaris Medik) Yetistiriciligi

Giiven SAHIN

Oz: Tiirkiye'nin de onciiliik ettigi baklagillere dikkat ¢ekmek ve yararlari konusunda
farkindalik yaratma adina 2016 yili Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO)
tarafindan “Uluslararasi Bakliyat Yili” ilan edilmistir. S6z konusu karardan hareketle bu
calismada mercimek, Ziraat Cografyasi kapsaminda tirlii yonleriyle ele alinmis bunun
sonucunda da faaliyetle ilgili yapilmasi gerekenler hakkinda onerilerde bulunulmugtur.
Tiirkiye 'nin mercimegin gen merkezi iginde yer almasi, ayn sekilde ilk olarak kiiltiire alindig
sahalardan biri olmasi tarum tarihi a¢isindan dikkat ¢ekicidir. Tiirk zirai hayatinda énemli
degisimlerin yasandigr bir iiriin olan mercimek, ticari ve kiiltiir hayatinda da ézel ve de
onemli bir yere sahiptir. Uzun yillar diinya mercimek tiretiminde ilk sirada yer alan Tiirkiye,
aynt zamanda bu tiriiniin uluslararasi ticaretini de belirleyen bir konumdayken zamanla bu
iistiinliigiinii yitirmigtir. 2014 e gelindiginde Tiirkiye 'de baklagil ekim alanlarimin % 33 gibi
onemli bir kismi mercimege ayrilmasina karsin, tilkemiz mercimek iiretiminde diinya
genelinde 4. swrada yer almigtir.

Anahtar Kelimler: Mercimek, Lens culinaris Medik., Baklagil, Ziraat Cografyast,
Tiirkiye, 2016 Uluslararast Bakliyat Yil1.

Lentil (Lens culinaris Medik) Cultivation in Turkiye on the Occasion
of International Year of Pulse 2016

Abstract: The year of 2016 has been declared as “International Pulse Year” by Food and
Agriculture Organization of the United Nations (FAQ) in order to point out the legume family
which also Turkey pioneered the cultivation and so as to raise awareness on the subject of
the benefits of leguminosae. In this study, with reference to the given decision, the lentil has
been discussed for its various sides in the scope of Agricultural Geography and consequently
it has been made suggestions about what to do for the activity. In terms of agricultural history
it is noteworthy because of the fact that Turkey is located in the gene center of lentil and also
for the resason of that Turkey is one of the first cultured field. Lentil as such a product of
significant changes in Turkish agricultural life has a special and important place in
commercial and cultural life of Turkey. While Turkey has taken place on the top at the world
lentil production for many years and at the same time has had determining also the
international trade of this product, it has lost its supremacy at the time. By 2014 despite the
fact that as the 33 % a significant portion of legume cultivation areas in Turkey has been set
apart, the country was ranked at lentil production 4th in the World.
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Baklagiller (Fabaceae), insan beslenmesinde tahillar ve yagli tohumlarla birlikte 3
temel bitkisel gruptan birisidir. Baklagiller ¢ok genis bir familya olup 700 cins ve 18.000
kadar tiir iginde fasulye, bakla, nohut, soya, mercimek, boriilce, gemen otu (buyotu),
bezelye, demirhindi, {i¢giil, kegiboynuzu, akasya, yerfistigi, fig, korunga, burgak,
miirdiimiik, gazal boynuzu sayilabilir. Ayrica diinyada insan beslenmesindeki bitkisel
proteinin % 22’si, hayvan beslenmesindeki proteinin de % 38’1 yemeklik tane
baklagillerden saglanmaktadir (Ozdem, 2012; 1). Buna karsilik ziraat hayatinda
baklagiller tahillar kadar yayginlik kazanamamistir. 2014’te diinyada toplam
720.669.449 ha. alanda tahil ve 299.051.897 ha. alanda yagli tohum hasadina karsilik
sadece 85.655.492 ha. alanda baklagil hasad1 yapilmistir (FAO, 2016).

Baklagillere dikkat ¢cekmek, ziraat hayatinda anahtar bir rol oynamasi ve buna bagh
olarak baklagillerin hak ettigi yere gelmesi amaciyla Tiirkiye ve Pakistan birtakim
girigimlerde bulunmuslardir. Gida giivenligi, ¢evresel sorunlar, siirdiiriilebilir kirsal
kalkinma ve dengeli beslenme hususlarinda baklagillerin 6nemine dikkat ¢ekmek
amaciyla 68. BM Genel Kurulu’nda 2016 yili “Uluslararas1 Bakliyat Yili (UBY) /
International Year of Pulses (IYP)” olarak ilan edilmistir. UBY kapsaminda;

o Baklagillerin beslenme iizerine etkileri, gida giivenligine ve beslenmeye yonelik
tarimsal siirdiiriilebilirlik hakkinda farkindaligin artirilarak hem baklagillerde
kiiresel iiretim hem de tiiketimin artirtlmasi ve arz talep dengesinin saglanmasi,

o Yerel, ulusal ve uluslararasi ticareti kolaylagtirmak i¢in pazara erisimin saglanmasi
ve ticaret zorluklarinin iistesinden gelinmesi,

e Paydas olarak iilkeler ve 0ozel sektor arasinda isbirliginin saglanmasi
hedeflenmektedir!.

Tiirkiye, 6zellikle 1980’lerin ilk yarisindan itibaren basarili uygulamalarla kirmizi
mercimek basta olmak {izere pek ¢ok baklagil liretiminde biiyiik basarilar elde etmistir.
Fakat 1990’larin basinda hatali uygulamalar bu basarinin hizla yitirilmesine sebep olmus
ve bu anlamda Tiirkiye onemli ithalatcilar arasina yerlesmistir. Bu ¢aligmada da 2016
yilinin sektdrde 6zel bir yeri olmasi hasebiyle Tiirkiye’nin kirmizi ve yesil mercimek
yetistiriciligi Ziraat Cografyasi odaginda ele alinmig ve faaliyete bu bakis agisindan
hareketle ¢6ziim Onerileri getirilmistir.

I1. Mercimek Bitkisinin Taksonomisi ve Botanik Ozellikleri

Mercimegin botanik 6zelliklerini izaha ge¢cmeden evvel ¢alisma konumuzu teskil
eden Lens culinaris Medik’in taksonomisini izah etmek gerekmektedir. Bununla ilgili
ilk olarak 1866°da Alman Botanik¢i Friedrich Alefeld tarafindan yapilan ¢aligmayla 8
alt tiir belirlenmistir (Cubero, 1984: 192). Fakat mercimekle ilgili en kapsamli ¢aligma
Barulina’ya aittir. Uzun yillar devam eden arastirmalar1 neticesinde Barulina bakla,
tohum ve ¢igek ozelliklerini temel alarak giiniimiizde kullanilan siniflamayr yapmustir
(Cubero, 1984: 192). Buna gore ssp. makrosperma grubunda 12, ssp. mikrosperma

! Konuyla ilgili daha detayli bilgi ve gorseller igin Uluslararasi Bakliyat Yili resmi web sayfasi
incelenebilir: http://www.uby2016.0rg/ (Son erisim: 25.07.2016).


http://www.uby2016.org/
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grubunda da 46 varyete kategorize edilmis olup mikrospermalar 6 farkli cografi
bolgeleye gore siniflandirilmistir. S6z konusu bu siniflama da sekil 1’de goriildiigii gibi
bir yayilis sergilemis olup Tiirkiye tek basina pek cok varyeteye ev sahipligi yapan ender
iilkelerden biri olarak karsimiza c¢ikmaktadir. 1925 — 1927 yillar1 arasinda Sovyet
Botanik Enstitiisii’nden Prof. Zhukovsky yonetiminde bir heyet Tiirkiye’de arastirmalar
yapmugstir. Heyette yer alan Barulina 3 senelik aragtirma sonucunda toplam 58 mercimek
varyetesinin 24’{iniin (18’1 mikrosperma, 6’s1 makrosperma) Anadolu’ya ait oldugunu
saptamistir (Eser, 1970: 16).
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Sekil 1. Barulina’nin Belirledigi ve Giiniimiizde Kabul Edilen Mercimek Varyetelerinin
Cografi Dagilimi (Cubero ve ark., 2009).
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Temelde boyutlarina gore iki grupta toplanan mercimeklerden mikrospermalar kiigiik
taneli mercimekler grubunu olusturmaktadir. Bu gruptaki mercimeklerin tane gaplari 3 —
6 mm. arasinda degismekte, kotiledonlar kirmizi — turuncu olup Asya, Avrupa ve
Afrika’dakiler ekseri bu 6zelliktedir. Makrospermalar ise Akdeniz Havzasi (Ozellikle
dogusu), Amerika ve Avustralya’da yayilis gostermekte olup kotiledonlar sari, kabuk
rengi yesil, tane caplar1 da 6 — 9 mm. kadardir (Sandhu, Singh, 2007: 7, Ahlawat, 2012:
3).

Mercimeklerin ¢esit 6zelliklerinin belirlenmesinde ve siniflandirilmasinda kotiledon
rengi, 1000 tane agirlig1 ve tane ¢ap1 dnemli belirleyicilerdir. Ticarete konu olan ve bir
kismi yetistirildikleri sahayla 6zdesleserek Cografi Isaret (CI) olan belli bash mercimek
cesitleri; Beluga Mercimegi, Kahverengi / Spanish Pardina Mercimegi, Fransiz Yesil
Mercimegi, Puy Mercimegi (Lentille Verte du Puy — CI), Umbria Mercimegi (CI), Koyu
ve Acik Yesil Mercimekler, Indianhead, Red Chief, Richlea, Laird, Masoor, Petite
Crimson, Macachiados ve Eston Yesil Mercimegidir.

Mercimegin gen kaynagi olarak Akdeniz Havzasinin dogusundan, Afganistan’in
yiiksek kesimleri, Himalaya ve Hindikus Daglarina kadar olan saha ifade edilmektedir
(Vavilov, 1951: Eser, 1970: 2, Kaya, 2010: 6). Genel olarak Afganistan — Hindistan —
Tirkistan arasinda kalan saha pek ¢ok endemik ve yabani mercimek agisindan énemli
bir gen kaynagidir (Cubero, 1984: 196). Giiniimiizde kiiltiirli yapilan mercimegin (Lens
culinaris Medik) gen merkezi olarak ise Filistin, Suriye ve Tiirkiye nin i¢inde bulundugu
alan igaret edilmektedir (Cubero, 1984: 197).

Botanik 6zellikleri agisindan mercimek; tek yillik, ¢ok dalli ve ¢ali formunda bir uzun
giin bitkisidir. Gelismis yan kokleri ile birlikte kazik kokli bir bitkidir. Gelismis kok
sistemi sayesinde kendinden sonra ekilecek bitkiye organik maddece zengin bir saha
birakmaktadir. Ortalama 1 — 4 adet ¢icegi bulunan mercimeklerde salkim halindeki
cigeklerin rengi ekseriyetle soluk mavi — lila damarli, beyaz renkte, ¢ok nadir agik
mavimsi ve pembedir. Bilesik yaprakli bir bitki olan mercimekte ortalama 10 — 16
yaprakg¢ik bulunmaktadir. Tiiysiiz ve kabaca dortgen sekilli her bir baklada (kesede) 1 ila
2 arasinda (nadiren 3) tohum bulunmaktadir. S6z konusu tohumlar yesil, sar1, kirmizi,
siyah renkte olabildigi gibi lekeli (benekli) taneler de s6z konusudur. 1787°de Alman
Botanik¢i Friedrich Kasimir Medikus tarafindan “Lens culinaris Medik.” olarak
adlandirilmistir (Hanelt, 2001; 850). Tohumlarin seklinin lense benziyor olmasindan
dolay1 Latince ismi (Lens culinaris) de bundan esinlenilerek verilmistir.

Ticari anlamda mercimek, Tiirk Standartlar1 Enstitiisii (TSE)’niin ilk olarak Mayis
1964°deki TS 143’e gore; “Baklagiller familyasinin mercimek (Lens culinaris) tiirine
giren bitki ¢esitlerinin kurutulmus tanelerine mercimek denir.” seklinde tarif edilmistir.
I¢c mercimek ise “Kabuklar1 soyulmus ve ¢enekleri birbirinden ayrilmis olan yemeklik
tane baklagil ¢esididir.” seklinde ifade edilmistir.

Tiirkiye’de yaygin olarak yetistirilen ve ticareti yapilan mercimek gesitlerinin genel
ozelliklerine baktigimizda;

Sultani Mercimek (Yaprak / Pul Mercimek): Bu geside giren mercimeklerin kabuk
renkleri genellikle yesil veya sarims: yesil olmakla beraber pembemsi sari-yesil, grimsi
sari-yesil ve sari-yesil fon tizerinde koyu yesil benekli olanlar da vardir. Tanelerinin i¢
rengi yesilimsi sar1 olup, taneler yassi, yuvarlak ve ¢aplart 6 mm.’den biyiiktiir.
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Ortalama 1000 tane agirlig1 50 — 65 g. olup bu tip mercimekler kiy1 ve gegit bolgelerinde
yetistirilir.

Yesil Mercimek (Sira Mercimek): Bu ¢eside giren mercimeklerin kabuk renkleri
genellikle yesil veya sarims: yesil olmakla beraber sarimsi pembe-yesil, grimsi yesil
olanlar1 da vardir. Tanelerin i¢ rengi ise yesilimsi saridir. Taneler, yanlardan oldukg¢a
basik, yuvarlak ve ¢ap1 3 mm.’den biiytktiir. Bu tipte 1000 tane agirhig: 30 ila 50 g.
arasinda degismektedir. Ozellikle I¢ Anadolu ve Gegit Bolgeleri igin idealdir. Kendi
igerisinde 3 tipi bulunmaktadir: Birinci Sira, Ikinci Sira ve Naturel Mercimek.

Kirmizz Mercimek: Bu geside giren mercimeklerin kabuk rengi genellikle grimsi
kirmizi olmakla beraber sarimsi pembe fon iizerine koyu mavi veya grimsi kirmizi fon
tizerine koyu mavi ya da siyah benekli ve sarimst yesil renkli olanlari da vardir. Tanelerin
i¢ rengi ise turuncu kirmizidir. Taneler yanlardan basik, yuvarlak ve ¢aplart 3 mm.’den
biiyiik olup 1000 tane agirligi 30 — 45 g. civarindadir. Ekseri Giineydogu Anadolu
Bolgesi'nde yetigtirilmektedir. Kirmizi mercimekler Futbol Mercimek ve Yaprak/Pul
Mercimek (¢enekler ayrilmig) formunda sunulmaktadir.

Besin ozellikleri agisindan bakildiginda 100 g. kuru mercimegin ¢eside bagli olarak
degismekle beraber; 55 — 65 g.’1 karbonhidrat, 15.9 —31.4 g.’1 protein, 1.5 — 4 g.’1lif, 42
— 165 mg.’1 kalsiyum, 38 ila 1360 mg. arasinda degisen potasyum igerigi yaninda, demir
agisindan zengin, yiiksek oranda folik asit ve 340 kilokalori enerji degerine sahip oldugu
saptanmustir (Wang ve ark., 2009: 843, Grusak, 2009: 369, Kaya, 2010: 8). Mercimegin
bir baklagil bitkisi olmasindan kaynakli tanelerinin yiiksek protein i¢erigi ortalama % 23
kabul edilirse bu deger bugdayn iki katidir (Ozdemir, 2002: 74). Zengin besin dgeleriyle
mercimek insan ve hayvan diyetinde 6nemli bir yere sahiptir. Ceside ve yetistirildigi
sahaya gore mercimek igerigindeki protein degisiklik gostermektedir (Bkz. EK — 1).
Mercimekte bir diger kalite gostergesi ise pisme siiresidir. Pigsme siiresi, gelistirilen
cesitlerde dzellikle iizerinde durulan bir konudur. ideal bir mercimekte pisme siiresi
ortalama 15 — 20 dakikadir. Ceside ve yetisme alanina gore pisme siiresi kirmizi
mercimeklerde ortalama 10 — 15 dk. iken, sar1 mercimeklerde 15 — 20 dk., kahverengi ve
yesil mercimeklerde 15 — 25 dk., Beluga mercimeginde 15 — 20 dk., Puy mercimeginde
20 dk. ve Macachiados mercimeginde ise 35 11a 45 dk arasinda deglsmektedlr

Fotograf 2. Yaygin Olarak Yetistirilen ve Ticareti Yapilan Mercimek Cesitleri
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I11. Arkeobotanik A¢idan Mercimek

Mercimek diinyanin en eski kiiltiire alinan bitkilerinden biridir. Yapilan arkeobotanik
calismalar mercimegin siyez/kaplica (Triticum monococcum), kavilca/gernik (Triticum
dicoccon), arpa (Hordeum vulgare) ve bezelye (Pisum sativum) ile yaklasik olarak aym
donemde kiiltiire alindigin1 gostermektedir (Harlan, 1992: Cubero ve ark., 2009: 13,
Mazoyer, Roudart, 2010: 93, Cokkizgin, Shtaya, 2013: 55). Hatta diinyada tarimin
mercimeginde i¢inde bulundugu bu tarim iirlinleriyle basladig1 da ifade edilmektedir
(Ozdemir, 2002: 74). Neolitik’te tarrmimn basladig1 ilk merkez ise Yakin Dogu olarak
ifade edilen ve Miinbit Hilal’i de kapsayan sahadir. Ozellikle son yillarda biiyiik ilerleme
kaydeden arkeobotanik ¢aligmalarla mercimegin binlerce yillik gegmisinde kayda deger
ilerlemeler yasanmustir.

Yapilan c¢aligmalar mercimegin giiniimiizden 10500 yil once insanlar tarafindan
kullanildigini, fakat bu kullanimin yabani tiirlerin toplanip tiiketilmesinden ibaret
oldugunu géstermistir (Cubero, 2009: 13). M.O. 10500 ila 9000’e ait komiirlesmis
mercimek kalintilarina Suriye (Mureybit)’deki caligmalar sonucunda ulasilmigstir
(Cubero, 2009: 25). S6z konusu tarihler medeniyet tarihimizde ilk olarak gida
birikiminin yapilmaya basladigi Orta Tas Cagi (Mezolitik Dénem M.O. 10000 —
8000)’na denk gelmektedir. Fakat arkeobotanik alanindaki ¢aligmalar ile bu konuda her
gecen giin farkli lokasyonlardan yeni bilgiler elde edilmektedir. Son olarak karbon
analizleri 1s18inda M.O. 11000’e tarihlenen Yunanistan’in Mora Yarimadasindaki
Franchthi Magarasi’nda mercimek kalintilari bulunmustur (Sandhu ve Singh, 2007: 4).
Mevecut bilgiler dahilinde en eski mercimek kalintilar1 bunlardir. Ortadogu’da M.0O. 8500
ila 8000’lerde mercimek tarimiin yapilmakta oldugu, Mureybit (Suriye)’te M.O. 8500
— 7500, Tiirkiye’de ise M.O. 7000 — 5000’e, israil’in kuzeyindeki arkeolojik sit alaninda
M.O. 6800°¢ tarihlenen izler bulunmustur (Sehirali, 1988: Sandhu ve Singh, 2007: 4,
Kaya, 2010: 6).

Mercimek kiiltiiriiniin baglamasmin ardindan s6z konusu faaliyet Trakya iizerinden
batiya ve Tuna Nehri boyunca Avrupa iclerine dogru yayilis gostermistir. Mercimegin
bu yayilisinda Lidyalilar, Misyalilar ve Paflagonyalilar (Paphlagonia) da etkili olmug ve
kiiltiirii genis bir cografyaya yayilmistir. Antik Yunan’da M.O. 8000, Almanya, Fransa,
Ispanya ve Tuna Nehri boyunca diger yerlesmelerde M.O. 5000 ila 3000, doguda
Hindistan’da ise M.O. 4000 — 3000’lerde mercimek kiiltiirii yapilmaya baslanmist:
(Cubero, 2009: 25). Mercimek kiiltiiriiniin Asya iglerine yayilisi ise yine Anadolu’dan
Kafkasya iizerinden gerceklesmistir. Yapilan ¢aligmalar burada kiiltiiriiniin ¢ok daha
sonra yayildigini ortaya koymakta olup en eski buluntulara Harappa (Pakistan’in Pencap
Eyaleti’nde)’da M.O. 3300 — 1300’lerde rastlanmustir (Sandhu, Singh, 2007: 4, Cubero,
1984: 197). Her ne kadar gen kaynagi igerisinde Misir da bulunuyor olsa da ne yazik ki
en eski arkeobotanik buluntular M.O. 3000’lere dayanmaktadir. Mercimek kiiltiiriiniin
¢ok daha eskilere dayandigi tahmin edilmekle beraber Nil nehrindeki taskinlarin
mercimek kalmtilarini siipiirdiigii diisiiniilmektedir. Kesin verilerden hareketle M.O.
3000’lerden beri Misir’da kullanildig1 bilinen mercimekle ilgili Antik Yunanli yazar
Athenaeus, Iskenderiye’deki tiirlii mercimek yemeklerinden bahsetmektedir (Cubero,
2009: 13). Mercimek, Antik Misir’da olduk¢a dnemli ve 6zel bir yere sahip olup III.
Ramses (M.O. 1186 — 1155) donemine ait bir freskte mercimekle yapilan bir ¢orba tarifi



2016 Uluslararast Bakliyat Yili Hasebiyle Tiirkiye 'de Mercimek
(Lens culinaris Medik) Yetistiriciligi

1671

betimlenmektedir (Ozdemir, 2002: 74). Ayrica Frigya nin baskenti Gordion’da bulunan
kalintilar (M.O. 2500) mercimegin zenginlerin aksam yemegi arasinda yer aldigim
gostermigtir (Yadav vd. 2007: 34).
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Sekil 2. Yabani Mercimegin (Lens orientalis) Dogal Yayilis Alan1 (Kirmizi Hat) ve
Mercimegin ilk Olarak Kiiltiire Alindig1 Saha (Siyah Hat), (Cubero, 2009).

Mercimek kalintilart yani sira gecmisi bu denli gerilere uzanan bir kiiltiir bitkisiyle
ilgili olarak c¢ok sayida arkeolojik belge de bulunmaktadir. Mercimek, Misirlilar,
Yunanlilar ve Romalilarda insan ve hayvan beslenmesinde degerli bir iiriin olarak
popiiler olmus ve toplum hayatinda bakladan sonra ikinci iiriin olarak yer almistir
(Sehirali, 1988: Ozdemir, 2006: 74, Kaya, 2010: 6). Antik Yunan’da M.O. 2400’lerde
mercimek unundan ekmek yapildigi tespit edilmistir (Cubero, 2009: 13). Roma
Imparatorlugu Dénemi’nde Columella (M.S. 4 — 70), mercimegin ¢ok degerli bir insan
besini olmasinin yani sira hayvan beslemede de bir o kadar yararli bir bitki oldugunu
yazmustir (Cubero, 2009: 13).

Tirkiye, gerek gen kaynagi olmasi gerekse mercimegin ilk olarak kiiltiire alindig:
sahanin (Miinbit/Bereketli Hilal) bir par¢ast olmasi agisindan énemli bir konumda yer
almaktadir. Tirkiye’deki c¢alismalar kapsaminda ise ilk olarak Truva’daki kazilarda
Heinrich Schliemann tarafindan arpa, nohut ve mercimek taneleri bulunmustur (Eser,
1970: 1, Schofield, 2007: 6). Daha sonralar1 Karaman/Alagat1 (Eski adi Can Hasan),
Burdur/Hacilar Kdyii, Diyarbakir’in Ergani ilgesine bagli Sesverenpiar’da M.0O. 9000
ila 6000’ler arasinda muhtelif yaslarda yabani tiirlere ait (Lens orientalis) komiirlesmis
kalintilar bulunmustur.

Daha yakin tarihlerde ise mercimek kronolojisine bakildiginda, mercimek
Amerika’ya ilk olarak Ispanyollar tarafindan 1500’lerde Sili’ye getirilerek yetistirilmeye
baslanmugtir. Ilerleyen zamanlarda ise Arjantin ve Meksika’ya yayilmistir (Solh ve
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Erskine, 1984: 207). Yeni Diinya’da ticari anlamda genis 6l¢ekte mercimek yetistiriciligi
ise ¢ok daha yakin tarihlerde baglamis olup A.B.D.’de 1916’da, Kanada’da 1969°da ve
Avustralya’da ise 1994°te mercimek ticari anlamda yetistirilmeye baglanmistir (Materne
ve Siddique, 2009: 47).

IV.Mercimegin Yetisme Sartlari

Mercimek, sicak ve subtropikal iklim kosullarinda kolaylikla yetistirilebilen bir
baklagil bitkisidir. Yemeklik tane baklagiller igerisinde ise mercimek kurakliga, asirt
sicak ve soguk hava kosullarina en dayanikli olanidir. Besleyici degeri oldukea yiiksek
bir gida olan mercimegin kurakliga dayanikliligi en 6nemli avantajidir. Sicaklik sartlari
acisindan incelendiginde optimum ¢imlenme 15° — 25°C’lerde baslar ve bu sayede
tohumlar 5 — 6 giinde ¢imlenir. Mercimek, toprak ylizeyine ¢iktiktan sonra ise don basta
olmak tizere dogal ve mekanik zararlilardan ciddi anlamda etkilenmez. Mercimegin
Vejetasyon siiresi boyunca toplam 1500° — 1800°C sicakliga ihtiyact vardir. Ceside bagh
olarak degigsmekle beraber bitkinin ideal gelisimi i¢in sicaklik sartlarinin 24° ila 27°C’ler
arasinda olmasi uygundur (Saxena, 2009: 34, Kaya, 2010: 6). Ozellikle de geceleri
sicakligin 20°C’nin altina diismedigi yerlerde gelisim ¢ok daha saglikli olmaktadir.
Ahlawat (2012: 5) ise mercimegin ideal gelisimi igin sicaklik aragini daha genis tutarak
18° ila 30°C’ler arasi oldugunu ifade etmistir. Yapilan calismalar mercimegin -
26.8°C’ye kadar dayanabildigini gostermistir (Stoilova, 2000: 162, Materne ve Sid,
2009: 52).

Tirkiye kosullarinda 6zellikle de Anadolu’nun i¢ kesimlerinde 1000 m.’yi asan
yiikseltilerde sicakligin -25°C’ye kadar diismesi mercimegi olumsuz etkilemeye
baslamaktadir (Ozdemir, 2002: 79). Bu agidan 6zellikle yiiksek sahalarda yazlik ekimi
daha uygundur. Tiirkiye’de kirmizi mercimegin gerek kislik gerekse yazlik ekiminde en
fazla yetistirildigi illerin aylik sicaklik ortalamalarina bakildiginda s6z konusu zirai
faaliyet i¢in ideal sartlarin mevcut oldugu anlasilmaktadir (Tablo 1).

Tablo 1. En Fazla Mercimek Yetistirilen illerin 1950 — 2015 Yillar1 Arast Aylik
Ortalama Sicaklik Degerleri

i1, 0 S ' M N M H T A E |Ek. | K | A
_Sanhurfa 70 (109 |162122.1 [28.1319)31.3|268/20.1 1277

36 | 84 [ 1381192262 |31.1 3042491172 | 93 |3.

Mardin | 4.1 | 80 [ 13.5]195]256|29.9|29.6|25.1| 183|107 (5.2
Batman 2. 5096 |146] 1981267 |31.2(302|249(17.7]| 99 [ 45
Adpysman | 4.6 | 58 | 100 | 15.1 206 | 268 | 31.1 | 30.5|25.7 | 189 | 11.6 | 6.5
Corum 03[ 10| 50 |106]150[186(21.3121.2[17.2[11.8] 59 |18
Yozgat -1.8|-08| 30 | 85 [13.1/168/19.7 198156103 | 46 | 0.5
Kaynak: DMIGM, 2016.
Not: Sar1 renkli alanlar kislik ekim donemi sicakliklarini gostermektedir.

Her ne kadar Diyarbakir ve Batman’in Aralik — Subat aylar1 aras1 ortalamalar: diger
merkezlere gore diisiik olsa da bu durum ciddi bir problem teskil etmemektedir. Fakat
kislik ekimde Haziran ay1 sicakliklara bakildiginda bu durum mercimek yetistiriciligi
icin hasat zamanmin dikkatle hesaplanmasim1 zorunlu kilmaktadir. Nitekim tim
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merkezlerde sicaklik ortalamalar1 25°C’nin iizerinde olup yiiksek sicaklik sartlari
baklalarin ¢atlamasina ve gerek hasat esnasinda gerekse daha hasada baglamadan tane
kayiplarina yol acabilmektedir. Yesil mercimekte ise en fazla yetistirildigi Corum ve
Yozgat ortalamalar1 incelendiginde ocak ve subat aylarinda sicakliklar eksili degerlere
diigse dahi bu mercimek yetistiriciligini olumsuz yonde etkileyebilecek boyutlarda
degildir (Tablo 1). Yine Ocak ve Subat aylari i¢in ortalama en diisiik sicaklik degerlerine
bakildiginda Corum’da Ocak ay1 -4.2°C, Subat ay1 -3.6°C; Yozgat’ta ise Ocak ay1-5.2°C
ve Subat ay1 -4.6°C olup bu degerler dahi mercimek yetistiriciligini ciddi anlamda
etkilememektedir (MGM, 2016).

Mercimek fazla yagistan hoslanmayan bir bitkidir. Bununla birlikte her ne kadar
kurakliga dayanikli bir bitki olsa da asir1 kurak gecen donemlerde ciddi oranlarda verim
kayb1 yasanabilmektedir (2007’de oldugu gibi). Mercimek ekilen sahalarda 700 — 800
mm., yetisme siiresi boyunca da 200 — 400 mm. suya ihtiyaci vardir. Mercimekte 1 kg.
kuru madde eldesi i¢in nemli bdlgelerde 200 — 500 It., yar1 kurak bolgelerde ise 800 ila
1500 1t. su gerekmektedir (Ozdemir, 2002: 83, Saxena, 2009: 34). Tiirkiye kosullarinda
kuru sartlarda ve kislik mercimek ekimi yapildiginda sulamaya ihtiyag yoktur. Fakat
ilkbahar yagislari mercimek i¢in ¢ok dnemlidir, nitekim beklenen yagislarin olmamast
durumunda yeteri kadar boylanamayan mercimegin makineli hasadi miimkiin
olamamaktadir. Yalnizca bakla baglama doneminde ve de kurak gecen donemlerde
yapilacak bir kerelik sulama ile verimde kayda deger bir artis saglanabilmektedir.
Ozellikle GAP bélgesinde yapilacak 1 kerelik sulama ile ¢eside bagli olmakla beraber
verim hektara 1380 ila 1530 kg.’a kadar ¢ikabilmektedir (Subasi ve Mustafaoglu, 1997:
25). 2014 itibariyle en fazla kirmizi mercimek yetistirilen illerin aylik ortalama yagis
degerlerine bakildiginda kislik ekimde 6zellikle ilkbahar sulamasi ile verimde 6nemli
miktarda artig yasanabilir. Nitekim s6z konusu sahalarda Nisan’dan Mayis’a gegislerde
yagis miktar1 birden bire 6nemli 6l¢iide azalmaktadir. Yazlik ekimde ise mutlaka bitki
¢imlenip de boylanmaya basladigi donemlerde, bir de bakla baglama déneminde sz
konusu sahalarda sulamaya ihtiya¢ duyulmaktadir (Tablo 2).

Tablo 2. En Fazla Mercimek Yetistirilen illerin 1950 — 2015 Yillar1 Arast Aylik
Ortalama Yagis Degerleri (kg/m?).

PR | CoN] Kot o YO [ M N M H 1l T A IlE |IE| K| A

Sanlurfa 848 | 71.0 | 66.1 [ 492 129.1| 40 | 06 | 0.8 | 29 | 258 | 454 | 78.7
69.0 | 67.7 |69.1 | 684 |444| 88 | 05 | 04 | 42 [330|%528] 71.8

in 1148 1 1088 | 976 | 805|446 47 | 1.3 ] 03 | 22 13291689 1098
Batman 602 | 686 | 747|738 466 70| 07 | 07 | 39 | 326|551 656
A : 136.7 1 104.4 [ 916 | 666 | 424| 76 | 1.0 | 07 | 53 | 4661765 1332
Corum _38.9 | 30.2 139514941609 )|52.3} 189]13.7]1222 128613341 435
Yozgat 68.7 | 628 |670[623|653]|444]124] 89 | 1781368561 | 76.2

Kaynak: DMIGM, 2016.
Not: Sar1 renkli alanlar kislik ekim donemi yagis miktarini gostermektedir

Yine yesil mercimek i¢in ayn tablo incelendiginde s6z konusu iki biiyiik iiretim
merkezinin yagis degerleri gerek kislik gerekse yazlik ekim i¢in sulamay1 gerektirmekte
hatta zorunlu kilmaktadir. Ozellikle ilkbahar yagislarinin Corum’da ciddi anlamda
yetersizligi verimi 6nemli 6l¢iide geriletebilmektedir. Mercimek i¢in dzellikle de hasada
yaklasirken nisbi nemin % 50 olmasi idealdir.
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Toprak istegi agisindan mercimek segici bir bitki olmayip ¢ok cesitli toprak tiplerinde
gelisim gosterebilmektedir. Hatta orta ve diisik verimli topraklarda iyi bir gelisim
gostermektedir. Bununla birlikte ideal mercimek yetistiriciligi i¢in iyi havalanan, kumlu
— tinl1 ve kiregli topraklar oldukga idealdir. Hafif asidik pH 5.5 — 6.5 topraklar mercimek
yetistiriciligi icin uygundur. Bununla birlikte mercimek tuzlu topraklara tahammiilii
olmayan bir bitki olup tuzluluk arttik¢a verimde diismeler gergeklesmektedir. Bu durum
ise Ozellikle GAP bdlgesi mercimek yetistiriciligi i¢in goz ardi edilemeyecek bir
konudur.

Toprak ve mercimek yetistiriciligi noktasinda dikkat ¢ekilmesi gereken bir diger
konu da ¢ogu baklagil bitkisinde oldugu gibi mercimegin de fiksasyon (Azot fiksasyonu)
ile havadaki serbest azotu topraga baglama kabiliyetidir. Mercimek, toprakta bulunan
Rhizobium bakterileri (Rhizobium leguminosarum) sayesinde koklerinde olusan
nodiiller araciligiyla havadaki azotu topraga baglayarak azot ihtiyacini kendi kendine
karsilar. Toprakta yeteri kadar Rhizobium bakterisi bulunmuyor ya da etkin degilse
mutlaka bakteri agilamasi yapilmalidir. Bununla birlikte Tiirkiye topraklari bu agidan
ideal bakteri varligina sahip olup nispeten zayif olan Orta Anadolu ve Dogu
Anadolu’daki platolarda asilama yapilarak olumlu sonuglar elde edilebilir (Kantar ve
ark., 1994: Ozdemir, 2002: 82). Bakteri varlig1 yan1 sira bunlarin optimum etkinlik
derecesi olan 20° — 28°C aralifinda sicaklik istegi vardir ki bu da mercimegin sicaklik
istegine yakin bir degerdir. Aksi taktirde bakterilerden etkin bir sekilde yararlanmak
miimkiin olmamaktadir. Mercimegin bu 6zelligi sayesinde hektar bagina topraga yilda
88 ila 127 kg. arasinda N (Azot) baglanabilmektedir. Hektardan 2 ton mercimek hasat
edildiginde topraktan da 100 kg. N alinmis olur ki simbiyotik azot fiksasyonu sayesinde
mercimek ihtiya¢ duydugu azotun % 53 ila 92’sini kendisi saglamaktadir (Saxena, 1981,
Tiirk, Kog, 2001: 6, Ozdemir, 2002: 81, McNeil, Materne, 2007: 129). Bu sayede de
mercimek yetistiriciliginde azot giibrelemesinin ¢ok da elzem olmadig1 anlagilmaktadir.
Fakat ekimin baglangi¢ asamasinda, bakteri faaliyetlerine bagl olarak nodiiller geligsene
kadar olan donem g6z oniine alindiginda diisiik miktarda azot giibrelemesi uygundur. Bu
noktada mercimegin toprak iyilestirmede de ideal bir bitki oldugu belirtilebilir. Azotlu
giibrelemenin aksine mercimek yetistiriciliginde fosforlu giibre uygulamasi verimde
oldukg¢a 6nemlidir.

Mercimek ziraatinde ozellikle dikkat edilmesi gereken bir konu da yabanci ot
kontroliidiir. Baklagiller igerisinde hatta diger pek ¢ok kiiltiir bitkisi igerisinde yabanci
otla rekabeti en zayif bitkilerden biri mercimektir. Basta canavarotu (Orobang) olmak
tizere mercimek yetistiriciliginde verimi onemli Olgiide etkileyen asalak bitkilerle
miicadeleye ekim Oncesi ve ¢imlenme doneminde biiyiik 6zen gosterilmelidir. Aksi
taktirde yabanci otlar verimi % 90’a kadar diisiirebilmektedir (Ozdemir, 2002: 83).
Yetersiz miicadele sonucu 1990°da Diyarbakir’da toplam mercimek ekiminde % 25,
Mardin’de ise % 45 oraninda verim kayb1 yasanmistir (Subast ve Mustafaoglu, 1997:
25). Bununla birlikte yeterli bir yabanci ot kontroliinde 6zellikle kislik ekimde yazlik
ekime kiyasla en az % 50°lik verim artist miimkiindiir (Anonim, 2012: 28). Mercimek
yetistiriciligindeki bu durum ise faaliyetin temel girdisi olan is giicii yiikiinli ve masrafini
artiran en 6nemli husustur.
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Ideal sartlarda mercimek vejetatif gelisimini yazlik ekimde 90 — 110 giinde, kishk
ekimde ise 170 ila 260 giinde tamamlar (Bkz. EK-1). Bundan sonrasinda ise mercimekte
hasat ve harman ¢ok Onemlidir. Zira hasat siiresi ¢ok kisa (En fazla 10 giin) olan
mercimekte yasanan gecikme ciddi verim kaybiyla sonuclanmaktadir. Bitki sarimsi renk
almaya basladiginda meyveler elle sikilarak kontrolii yapilir ve eger meyveler
ezilmiyorsa hasat edilmeye baslanir. Hasada giiniin erken saatlerinde baglanmasi gerekir.
Aksi taktirde giiniin ilerleyen saatlerinde artan sicakliga bagli olarak baklalarda ¢atlama
meydana gelerek verim kaybi yaganabilmektedir. Her ne kadar bigerddverle hasat diinya
genelinde yayginlasmaya baglamis olsa da tilkemizde de oldugu gibi ¢cogu gelismekte
olan iilkede hasat elle yolma veya tirpanla toplama seklinde ger¢eklesmektedir. Toplanan
demetler 5 — 6 giin daha tarlada kurutulmaya birakilir. Daha sonra harman islemine
gegilir. Mercimek harmani da tanelerin kolayca savrulabilmesinden dolay1 ayrica 6zen
gerektirmektedir. Harmanin ardindan elde edilen taneler 1 — 2 giin daha tarlada kurumaya
brrakilir.

V. Mercimek Yetistiriciliginin Cografi Dagilin

Genel anlamda hemen ¢ogu baklagilde oldugu gibi mercimegin de diinyada belli
alanlarda yetistiriciligi yapilmakta olup 2014’te toplam 51 iilkede mercimek
yetistirilmistir. Diinya genelinde yetistiricilik 55° kuzey ve 38° giliney enlemleri arasinda
gergeklesmektedir. Yetistiriciligin dikey sinir1 ise Afganistan’da 2700 — 2800 m.’lere,
Pakistan’da ise 3000 m.’yi agsmakta, Tiirkiye’de de 1900 m.’ye (Erzurum’da 1893 m.)
cikmustir (Eser, 1970: 3, Cokkizgin, Shtaya, 2013: 57). Bununla birlikte gerek yukar1
enlemlere ¢ikildikga gerekse de yiikseltinin artmasina bagli olarak verimde diisme
yasanmaktadir.
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Sekil 3. Segilmis Yillar itibariyle Diinya Mercimek Uretim Miktar1 (FAOSTAT, 2016).

Kisaca diinya toplam mercimek iiretimine bakildiginda tiretimin yildan yila (1980
istisna) diizenli sayilabilecek bir artis gosterdigi anlasilmaktadir (Sekil 3). 1965°te 1
milyon tonun biraz iizerindeyken 2000°e gelindiginde 3 milyonu asmis, 2014’te ise 5
milyona yaklagsmustir. Yine de her ne kadar diizenli bir artis egilimi s6z konusu olsa da
mercimek gibi protein ihtiyacinin karsilanmasinda dnemli bir yeri bulunan mahsuliin 50
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yila yaklasan mazisinde iiretiminin 1 milyondan 4.8 milyona ¢ikmasi zirai anlamda,
niifus artis1 da g6z 6niine alindiginda, bir basar1 veya idealligi ifade etmemektedir. “2016
Uluslararasi Bakliyat Y1l1” ilaninda da bu duruma ayrica dikkat ¢ekilmektedir. Mercimek
tiretiminin {ilkelere gore dagilimina bakilacak olursa 2014’te 2 milyon tona yakin
(1.987.000 ton) iiretim degeriyle Kanada ilk sirada yer almaktadir. Ulkede iiretimin %
90’indan fazlasi Saskatchewan Eyaleti’'nde gerceklesmektedir. S6z konusu iiretim
degeriyle Kanada, diinya mercimek iiretiminin % 40.6’s1n1 temin etmekte olup bu acidan
diinya mercimek ticaretinin en 6nemli belirleyicisi konumundadir.

Tablo 3. 2014 Yilina Gére ilk 5 Mercimek Ureticisi Ulkenin Secilmis Yillara Gore
Uretim Miktarlar1.

Ulke 1970 1980 1990 2000 2014
Kanada - 25.500 213.200 914.100 1.987.000
Hindistan 382.900 320.300 706.200 1.078.900 1.100.000
Avustralya - - 3.000 163.000 348.080
Tiirkiye 92.000 195.000 846.000 353.000 345.000
Nepal 39.500 49.000 76.250 137.343 226.830

Kaynak: FAOSTAT, 2016

Ikinci sirada ise 1.100.000 tonluk mercimek iiretimiyle Hindistan yer almaktadir
(Tablo 3). Ulkede iiretimin biiyiik bir kismi kiyilardan uzak i¢ kesimlerde
gergeklesmekte olup 6nemli iiretim sahalar1 Uttar Prades, Madhya Prades, Bihar ve kiy1
bolgesindeki tek {iretim sahasi Bati Bengal’dir. Avustralya ise ayni yil toplam 348.080
tonluk iretimiyle 3. sirada yer almis olup iiretimin biiyiik bir kism1 Victoria ve Giiney
Avustralya eyaletlerinde gerceklesmektedir. Sayilan iilkelerden Kanada ve Avustralya,
mercimek iiretimiyle ¢ok yakin bir zamanda tanigmis olup bu alanda kisa siirede ¢ok hizlt
bir gelisme gostermisler ve 6zellikle son birkag yildir diinyanin en dnemli treticileri
konumuna yerlesmislerdir.

Geleneksel mercimek yetistiricisi iilkeler arasinda yer alan Tiirkiye ise ¢ok kiigiik bir
farkla Avustralya’nin ardindan 345.000 tonla dordiincii sirada yer almaktadir. Tiirkiye
ilerleyen boliimlerde daha detayli ele alinmustir.

Tirkiye’nin ardindan sirasiyla Nepal (226.830 ton), Cin (153.000 ton), ABD
(152.720 ton) ve Etiyopya (137.354 ton) gelmektedir (FAO, 2016). Bahsi gecen
tilkelerden tablo 3’te goriilen ilk 5 iilke 2014 diinya mercimek iiretiminin % 82’sini
saglamislardir. Tlgili tabloda da goriildiigii iizere Tiirkiye disindaki diger tiim iilkelerin
uretimleri kayda deger 6lgiide artmis olmakla beraber Tiirkiye’nin iiretimi ciddi anlamda
gerilemistir. Geri kalan 46 iilkenin mercimek tiretimi ise olduk¢a sinirlidir. Ayrica birkag
istisna diginda (Ispanya, Fransa ve Yeni Zelanda gibi) iiretim genellikle gelismekte olan
iilkelerde ve ekstansif sekilde gergeklesmektedir.
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Fotograf 3. Saskatchewan (Kanada)’da Elle Mercimek Hasad1 (Siddique arsivi).
Diinyanin 6nde gelen mercimek iireticileri disinda sonradan bu zirai faaliyetle tanisan
ABD’de de ise mercimek, kiiltiir hayatinda 6zel ve 6nemli bir yer edinmistir. ABD’de
mercimek lilkenin kuzeybati eyaletlerinde, Montana, Kuzey Dakota, Idaho ve
Washington’da, yetistirilmekte olup Palouse Tarim Bolgesi olarak adlandirilan ve
cogunlukla Washington eyaleti sinirlar1 i¢inde kalan sahada iiretimin biiyiik bir kism1
gerceklesmektedir. Mercimek iiretimi yore folklorunda da 6nemli bir yer edinmis ve her
yil Agustos ayinda “National Lentil Festival” adiyla mercimek tiretimine dikkat cekmek

ve mercimek {irlinlerinin tanitimi hedefiyle etki alan1 yildan yila artan bir organizasyon
diizenlenmektedir.

)
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Fotograf 4. ABD’deki Mercimek Festivali Kapsaminda Muhtelif Yillarda Hazirlanmig
Posterler?

! Festival resmi web sayfasi igin bkz. http://www.lentilfest.com/ (Son erigim: 25.07.2016)
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VI. Tiirkiye’de Mercimek Ziraati

Mercimek, Tiirkiye’nin geleneksel tarim iriinleri igerisinde yer almakta olup kiiltiir
hayatinda 6nemli bir yeri bulunmaktadir. Kirmizi mercimek, Giineydogu Anadolu
Bolgesi’nde kislik; yesil mercimek ise i¢ Anadolu, Dogu Anadolu ve Gegit Bolgeleri’nde
yazlik olarak yetistirilir. Yazlik ve kiglik ¢esitlerin kendi dénemlerinde ekilmelerine
odzellikle dikkat edilmelidirt. Ekimde yasanan gecikme veya gesitlerin mevsimi disinda
ekimi, ciddi {irtin kaybia sebep olmaktadir. Giineydogu Anadolu Bolgesi’nde kislik
ekim Kasim ayinda, Orta Anadolu ve Gegit Bolgeleri’nde ise Ekim’de yapilir.
Gilineydogu Anadolu Boélgesi’'nde g¢eside bagli olarak 135 ila 230 giinde vejetasyon
siiresini tamamlayan mercimek Mayis sonu, Haziran basi gibi hasat edilir. Yazlik ekim
ise Subat sonu ve Mart basi gibi yapilsa da Mart ayina sarkmamasi tercih edilir. Orta
Anadolu ve Gegit Bolgeleri’nde ise 82 ila 110 giinde vejetasyon siiresini tamamlayan
mercimek, yine Mayis sonu, Haziran baslarinda hasat edilir.

Mercimegin Tirkiye’deki ekim alani, tretim, verim, tohumluk iretimi, destek
durumunu ve igletme 6zelliklerini sirasiyla ele alacak olursak;

VI.A. Ekim Alam: Tiirkiye’de mercimek ekim alan1 1960°a kadar 100 bin hektarin
altinda, 1970’lerin ilk yarisina kadar ise ekim alan1 100 bin hektar civarinda kalmistir.
Zamanla kiiciik 6lgekte bir artis olsa da NAD (Nadas Alanlarinin Degerlendirilmesi
Arastirma ve Yaym Projesi)? ile birlikte 1980’lerin baginda ekim alani ¢ok hizli bir
sekilde genislemistir. 1981°de 255.000 ha. olan ekim alan1 1982°de 622.752 ha.’ya
¢ikmig, 1980’lerin ikinci yarisinda ise ¢ok daha genislemis ve 1989°da Cumhuriyet
tarihinin en genis ekim alani olan 997.000 ha.’ya ¢ikmustir (TUIK, 2016). Fakat sekil
4’te de goriildigii gibi ekim alan1 1990°1arn ikinci yarisindan itibaren hizla daralmaya
baslamis ve 2014°te 249.493 ha.’ya (226.335 ha. kirmiz1 mercimek, 17.034 ha. yesil
mercimek) gerilemistir. Ayni yil Tiirkiye’de toplam 736.685 ha. alanda baklagil ekilmis
olup bunun % 33l mercimege aittir.
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Sekil 4. Yillar itibariyle Tiirkiye Mercimek Ekim Alan1 (TUIK,2016).

1 Cesit 6zellikleri ve ekim sahalari igin bkz. EK — 1.

2 Proje ilk etapta 14, daha sonra 26 ilde uygulanmustir. 1982 — 1993 yillar1 arasinda basariyla
uygulanan proje, 1993’ten itibaren Toprak Mahsulleri Ofisi’nin yemeklik tane baklagil alimimi
birakip, destekleme kapsamindan ¢ikartilmasiyla fiilen sona ermistir.
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VI.B. Uretim: Tiirkiye mercimek iiretimini iki dénemde inceleyecek olursak
1980°1er dncesi ve sonrasi seklinde degerlendirmek yerinde olacaktir. Cumhuriyet’in ilk
yillarinda iiretim ¢ok diisiik seviyelerde olup 1925 — 1945 yillar1 arasinda diigiik hizda
bir gelisimin yasandig1 gorilmekte ve {tretim miktar1 50 bin tonun altinda
seyretmektedir. Ilerleyen yillarda iiretimde artiglar yasanmus olsa da 1975’e kadar 100
bin tonu asamamugtir (Sekil 5). 1975’ten sonra ise iretim hizli bir artis gdstermis,
1980’lerin ilk yarisinda uygulanmaya baslayan NAD ile iiretimde birka¢ misli artis
yasanmistir. 1988°e gelindiginde ise Cumhuriyet tarihinin en yiiksek iiretim degeri olan
1.040.000 tonluk iiretim kaydedilmigse de hemen ertesi yil ¢ok ciddi bir gerilemeyle
520.000 tona diismiistiir (TUIK, 2016).
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Sekil 5. Yillar itibariyle Tiirkiye Mercimek Uretim Miktar1

1980°1erdeki yiiksek miktardaki iiretim sonucu mercimek basta olmak iizere halkin
baklagil tiiketimine tesviki yoniinde reklam ve tamitim faaliyetleri diizenlenmistir.
1990°da iiretim yeniden artmis olmakla beraber 2005 yili goz ardi edilirse iiretim
giiniimiize degin onemli dl¢iide gerilemis ve buna bagli olarak ithalatta artmuistir. Son
olarak 2014°te toplam 345.000 mercimek iiretilmig olup bunun 325.000 tonu kirmizi,
20.000 tonu ise yesil mercimektir (TUIK, 2016). Ayn1 y1l iiretilen toplam 1.035.832 ton
baklagilin % 33.3’1i mercimege ait olup tiretilen yemeklik tane baklagiller igerisinde 2.
siradadir. Oysaki NAD ile mercimegin baklagil igindeki payt % 23.8’den 1981°de %
32.1%, 1982°de % 44.7’ye ve 1983°te % 47.4’¢ kadar ¢ikmustir (TUIK, 2016).

Mercimek {iiretiminin cografi dagilimina baktigimizda yetisme alanlarinin biiyiik
Olciide farkliligindan dolayr konuyu kirmizi ve yesil mercimek 6zelinde ayr1 ayri ele
almak yerinde olacaktir. Tiirkiye’de kirmizi mercimek yetistiriciligi denildiginde
iretimin tamamina yakin1 Giineydogu Anadolu Bolgesi'nde ger¢eklesmektedir. So6z
konusu bolgedeki iiretim ise Sanlurfa basta olmak lizere Diyarbakir ve Mardin’de
toplanmis olup ¢evreye dogru iiretimi kademeli olarak azalmaktadir. I¢ Anadolu
Bolgesi’nde ise daginik ve sinirli dlgiide iiretim s6z konusudur (Sekil 6).
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Sekil 6. 2014 Y1l Tiirkiye’de Kirnuzi Mercimek Uretiminin Dagilimi (Ilgelere Gore)

2014’te Sanlwrfa’nin toplam 12 ilgesinde 104.204 tonluk (Tiirkiye’nin % 32’si)
kirmizi mercimek iiretimi gergeklesmis olup Siverek (24.474 ton), Viransehir (21.782
ton), Hilvan (14.161 ton) ve Ceylanpinar (12.525 ton) one cikan ilgelerdir. Onceki
yillarda kirmizi mercimek yetistirilen (2013°te 2.145 ton) Harran’da 2014°te yetistiricilik
yapilmamstir. Ozellikle GAP Bélgesi illerinde mercimek ekim alanlarinin daralmasinda
GAP ile birlikte sulu tarim alanlarinin genislemesi ve daha yiiksek gelir getiren {iriinlere
yonelinilmesi 6nemli dlgiide etkili olmaktadir. Kirmizi mercimek iiretiminde ayni yil
ikinci sirada yer alan Diyarbakir’in toplam 17 ilgesinde iiretim s6z konusu olmus ve
Tirkiye {iretiminin % 30.1’ini saglamistir. Bismil 41.778 tonluk kirmizi mercimek
iretimiyle Diyarbakir iiretiminin % 42.6’sin1 saglamis, bu ilgeyi sirasiyla Sur (12.788
ton) ve Ergani (11.013 ton) izlemistir.

Kirmizi mercimek iiretiminde iigiincii sirada yer alan Mardin’in toplam 10 ilgesinde
iiretim gerceklesmis, Derik (17.080 ton), Kiziltepe (12.727 ton) ve Midyat (10.279 ton)
faaliyetin en yogun gerceklestigi ilgeler olmustur. 2014’te s6z konusu bu 3 ilimizin
toplam kirmizi mercimek tretimi Tirkiye toplam iiretiminin % 81.4’tne karsilik
gelmektedir. Verim agisindan ilk sirada yer alan Hatay’in iiretimi ise 137 ton ile
Yayladag1 ve 10 ton ile Reyhanli’da gerceklesmistir. ic Anadolu Bolgesi’nin en biiyiik
kirmizt mercimek {ireticisi Konya’da ise toplam 2.356 tonluk iiretimin 1.498 tonu
Hiiyiik te gergeklesmistir (TUIK, 2016).

Yesil mercimek iiretiminin dagilimina bakildiginda ise her ne kadar 2014’te 26 ilde
kirmizi mercimek yetistirilmesine karsin 37 ilde yesil mercimek yetistirilmis olsa da
iiretim miktar1 ¢ok azdir. Yesil mercimek iiretilen sahalarin dagilimina baktigimizda ise
kirmizi mercimek ile biiyiikk Olclide zithk teskil ettigi, hatta birkag istisna harig
Gilineydogu Anadolu Bolgesi’nde hic yetistirilmedigi goriilmektedir (Sekil 7). Yesil
mercimek {iretimi Tiirkiye’de yaygm olarak I¢ Anadolu ve Gegit Bolgelerinde
gerceklesmekte olup Corum ve Yozgat en Onemli merkezler olarak karsimiza
¢itkmaktadir. 2014’te Tiirkiye yesil mercimek {iretiminin Y4’tinden fazlasim (% 26.3)
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saglayan Corum’da toplam 13 ilcede yetistiricilik yapilmis olup 2.303 tonluk tiretimiyle
Alaca ilk sirada yer almakta, onu 1.209 tonluk iiretimiyle Bayat takip etmektedir. Yesil
mercimek iiretiminde ikinci sirada yer alan Yozgat’ta ise toplam 11 ilgede 2.411 tonluk
iiretim yapilmis olup 1.653 tonluk iiretimiyle Sorgun 6ne ¢ikmaktadir. Ugiincii siradaki
Ankara’da ise toplam 10 ilgede 1.532 tonluk {iretimin 1.060 tonu Polatli’da
gerceklesmistir. Ankara’ya yakin bir liretim degeri olan Manisa’da ise toplam 6 ilgede
1.494 ton yesil mercimek {iretilmis, bunun 742 tonu Demirci’de, 363 tonu da Selendi’de
gergeklesmis olup geri kalan ilgelerin iiretim miktarlari ¢ok azdir. Yukarida siralanan 4
ilin toplam yesil mercimek tiretimleri ayn1 yil Tiirkiye toplaminin % 53.4’{ine karsilik
gelmektedir. Yesil mercimegin, kirmizi mercimek kadar karakteristik bir merkezilesme
gostermemesi, ekim alaninin ¢gok daha daginik olmasindan ileri gelmektedir. Nitekim 15
ilin iretim miktar1 100 tonu dahi bulamamaktadir.
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Sekil 7. 2014 Y1l Tiirkiye’de Yesil Mercimek Uretiminin Dagilim1 (ilgelere Gére)

Tiirkiye’de daha once de bahsedildigi gibi mercimek yetistiriciliginin cografi
dagilimu ile birlikte tiretim miktar1 ¢ok ciddi degisimler gostermistir. Bu durumu izah
etmek icin hazirlanan tablo 4 incelendiginde de goriildiigii tizere gerek kirmizi gerekse
yesil mercimekte yetistirildigi iller 6l¢eginde marjinal degisimler yasanmustir. Kirmizi
mercimek tiretiminde belli bagli illerin siralamasi degismemis olup iiretimin daha da
yogunlastig1 goriilmektedir (Sanliurfa ve Diyarbakir). Bununla birlikte Mardin’in tiretim
miktar1 azalnis olsa da toplamdaki payinda kayda deger bir degisim yasanmamustir. Ote
yandan Gaziantep’teki gerileme ¢ok ciddi boyutlarda olup 2014’te 1991°deki {iretimin
Va’1 kadar tiretim gergeklesmistir. Benzer bir durum Sirnak’ta gozlenmekte olup Batman
ve Adiyaman’da da ciddi gerilemeler s6z konusudur. Yesil mercimekte ise daha vahim
bir tablo karsimiza ¢ikmaktadir. Her ne kadar Corum ve Yozgat gecmiste de 2014’ teki
gibi tiretimde ilk siralarda yer aliyor olsalar da 6rnegin Yozgat’in ge¢misteki tiretiminin
1/10’u kadar iiretim gergeklesememistir. Konya, Kirsehir ve Ankara’daki gerilemeler de
dikkat ¢ekici boyutlardadir. S6z konusu bu gerilemeler de ne yazik ki 6zellikle yesil
mercimek ithalatini ciddi anlamda yukarilara ¢ekmistir.
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Tablo 4. 1991 ve 2014 Yillarinda En Fazla Kirimiz ve Yesil Mercimek Ureten Iller

Kirmizi Mercimek Uretimi (Ton)

Tller 1991 1991 U(roe/sm Payl 2014 | 2014 Uretim Pay1 (%)
Sanlurfa 128.966 29.3 104.204 32.0
Diyarbakir 104.465 23.7 98.076 30.1
Mardin 95.455 21.6 62.311 19.1
Gaziantep 32.581 7.4 3.722 1.1
Batman 27.254 6.2 19.828 6.1
Adryaman 23.535 5.3 13.539 4.1
Sirnak 12.848 2.9 3.110 0.9
Siirt 11.764 2.6 9.646 2.9

Yesil Mercimek Uretimi (Ton)
Yozgat 66.167 33.0 2411 12.0
Corum 31.530 15.7 5.260 26.3
Konya 21.487 10.7 1.194 5.9
Kirsgehir 13.648 6.8 1.031 5.1
Ankara 12.577 6.2 1.532 7.6

Kaynak: TUIK, 2016.

Fotograf 5. Kirsehir’de Deneme Ekimleri Yapilmis Beluga Mercimegi

Uretim ve tiiketimin ardindan kisaca iiriin kaybina bakacak olursak hala ¢ok yiiksek
degerlerde kaybin s6z konusu oldugu ifade edilebilir. Kirmizi mercimekte iriin kayb1
2000°de 7.019 ton, 2010°da 11.250 ton ve 2014’te de 10.600 ton; yesil mercimekte ise
2000°de 1.979 ton, 2014°te de 1.249 tondur (TUIK, 2016). Uriin kaybinin sebeplerinin
iyi bir sekilde analiz edilerek asag1 seviyelere ¢ekilmesi, zaten iiretim miktar1 yildan yila
azalan mercimek i¢in dikkat edilmesi gereken bir konudur. S6z konusu kayiplardan
yasanan yetersizlik ithalati1 daha da artirmaktadir. Bu konuda iizerinde durulmasi gereken
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bir konuda ne yazik ki Tiirkiye’de oldukga yetersiz seviyelerde olan tarim sigortasi
hususudur. Yasanan kayiplardan ¢iftcinin en az sekilde magduriyetine olanak taniyacak
olgiide sigorta sisteminin yayginlastirilmas: gerekmektedir. Uriin kaybi goz 6niine
aliarak depolama konusuna da ayrica dzen gosterilmelidir.

VI.C. Verim: Mercimekte kuru kosullarda dekara ortalama 120 — 150 kg., sulu
kosullarda ise 200 kg. ve iizerinde verim almak miimkiindiir (Anonim, 2012; 31).
Bununla birlikte verim ceside bagli olarak degisiklik gosterebilmektedir. Ornegin
Tirkiye’deki mevcut gesitler igerisinde verim en diisiik 63.4 kg/da. (Emre-20 ¢esidi) ila
en yiiksek 283 kg/da. (Evirgen ¢esidi) olabilmektedir. Ozellikle son yillarda gelistirilen
yiiksek verimli gesitler sayesinde Tiirkiye’de ortalama verim artmistir. Bununla birlikte
her ne kadar 2014°te iiretimde diinya genelinde 4. sirada yer alinmis olsa da Tiirkiye
verimde 12. siradadir (Sekil 8). Verimde ilk siralarda yer alan iilkelerden Hirvatistan
(2.862 kg/ha.), Yeni Zelanda (2.705 kg/ha.), Ermenistan (2.263 kg/ha.), Cin (2.250
kg/ha.) ve Misir (2.142 kg/ha.) bu agidan Tiirkiye’den ciddi anlamda yiiksek verim elde
etmektedirler (FAO, 2016).

1.382

Sekil 8. 2014 Y1l1 Mercimekte En Yiiksek Verimi Alan Ulkeler (FAOSTAT, 2016)

Tiirkiye 6lgeginde 2014°te mercimek, verim agisindan bakla, bezelye ve fasulyenin
ardindan 4. sirada yer almigtir. Daha 6ncede bahsedildigi gibi gelistirilen g¢esitler
sayesinde verimde dikkat c¢ekici bir gelisme kaydedilmis, kirmizi mercimekte verim
1991°de 820 kg/ha. iken 2000°de 750 kg/ha., 2005°te 1.350 kg/ha. ve 2014°te de 1.440
kg/ha. olmustur. Benzer sekilde yesil mercimek verimi 1991°de 790 kg/ha., 2000°de 890
kg/ha., 2005°te 940 kg/ha. ve 2014’te ise 1.170 kg/ha. olmustur (TUIK, 2016). iller
Olgeginde en yiiksek verim elde edilen sahalara bakildiginda 2014’te kirmizi mercimek
veriminde sinirl {iretim alanmiyla Hatay (2.460 kg/ha.) ilk sirada yer almakta olup
sirastyla Diyarbakir (2.250 kg/ha.), Batman (2.240 kg/ha.) ve Adiyaman (2.090 kg/ha.)
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gelmektedir ki s6z konusu degerler diinyanin verimde ileri gelen iilkelerine yakindir.
Hatay’da verim son 3 yilda 2 bin tonun altina diigmemis, Mardin ve Isparta’da ise 2010
ve 2011°de verim hektara 2.500 kg.’a yaklagmistir. Yesil mercimek agisindan
bakildiginda sadece Gaziantep (2.100 kg/ha.) ve Hakkari’de (2.000 kg/ha.) 2 bin kg. ve
iizerinde verim elde edilebilmistir (TUIK, 2016). Hakkari’de son 3 yilda verim 2 bin
kg.’1n altina diismezken yesil mercimek yetistiriciligine ilk olarak 2012’de baslanan
Gaziantep’te de yetistirildiginden beri hektar basma 2.000 kg. iizerinde verim
alinmaktadir.

VI.D. Tohumluk: Giineydogu Anadolu’da ideal mercimek yetistiriciligi icin dekara
kislik 8 — 10 kg., yazlik 7 — 8 kg. kiigiik taneli tohumluk atilmalidir. Ekim siklig1 ise
kishikta m*’ye 250 — 300 tane tohum icin 15 — 20 cm. sira araliginda olmalidir. Iri taneli
mercimeklerde ise dekara kiglik 14 — 15 kg., yazlik 12 ila 15 kg. tohumluk atilmas1 uygun
olup m*’ye 170 — 200 tane tohumluk ekimlerde sira araligi 15 cm. olmalidir (Ozdemir,
2002: 81, Siizer, 2014: 2). Tiirkiye geneli igin ise yesil mercimekte dekara 8 — 11 Kg.,
kirmizi mercimekte ise 5 — 7 kg. tohumluk atilmaktadir. Yabanci otlarla miicadele
kabiliyeti diisiik olan mercimekte, bu hususa ayrica dikkat edildigi i¢in tohumlarin da
yabanci ot tohumlarindan arinik olmasina dikkat edilmeli, bu anlamda sterilizasyona
0zen gosterilmesi gerekmektedir.

Tablo 5. 2002 — 2014 Arasi Tiirkiye’de Tohumluk Mercimek Uretim ve Tiiketim
Durumu (Ton).

Yil Uretim | Tiketim | Yil Uretim | Tiketim
2002 14 35360 | 2009 38 17.194
2003 15 35.120 | 2010 107 18.759
2004 356 35.192 | 2011 589 17.181
2005 285 33.934 | 2012 894 18.998
2006 628 31.164 | 2013 2.078 22.494
2007 1.113 31.164 | 2014 305 19.960
2008 380 25.494

Kaynak: Tohumluk Tescil ve Sertifikasyon Merkez Miidiirliigii, 2016.

Mevcut 22 ¢esit mercimek (Yerli Kirmizi gesidi dahil) igerisinde son yillarda en
yaygin olan Firat 87 (Halk arasinda Komando olarak bilinmektedir.), Cagil ve Tigris
olup tohumluk {iretiminde ilk siralarda yer almaktadirlar. Bununla birlikte ilgili tabloda
da goriildiigl iizere tohumluk tiretimi ve tiiketimi arasinda ciddi bir fark s6z konusu
olmakla beraber tiretimde de biiyiik bir istikrarsizlik gériilmektedir. Bu agidan sofralik
mercimekte oldugu gibi tohumluk ihtiyact noktasinda da Tiirkiye ciddi anlamda disa
bagimlidir. 2014°te Tiirkiye’de tiiketilen mercimek tohumlugunun sadece % 1.5°1 yurtigi
iretimden temin edilebilmistir. Ayn1 yil 14 ilde toplam 60 isletmede 305 ton tohumluk
mercimek iiretilmistir (Tablo 5).
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VI.E. Desteklemeler: 1990’larda baglayan baklagil alimlarin durdurulmasini takiben
iiretici biiyiik dl¢iide bu zirai faaliyetten uzaklasmig ve Tiirkiye zamanla mercimekte
onemli dlgiide disa bagimli hale gelmistir. Uretimdeki gerilemeyi ve bundan kaynakli
disa bagimlilig1 azaltmak icin ilk olarak 2005°te giibre ve mazot destegi, 2008°de de prim
destegi (9 Kr/kg.) verilmeye baslanmistir. Verilen desteklerin liretime olumlu bir sekilde
yansimasinin ardindan sertifikali tohum ve toprak analizi de destek kapsamina alinmistr.
2013’e gelindiginde kirmizi mercimek igin verilen giibre, mazot, sertifikali tohum ve
toprak analiz destegi ¢ogu iriinden (geltik, misir, pamuk, kanola gibi) fazladir. Son
olarak 2015’te verilen desteklere bakildiginda kirmizi mercimek igin organik tarim ve
iyi tarim uygulamalar1 kapsaminda da desteklemelerin yapildig1 ve sertifikali tohumun
gerek tiretim gerekse tiiketimine ayrica egilindigi anlagilmaktadir (Tablo 6).

Tablo 6. 2015te Mercimek (Kirmiz1) Yetistiriciligi Kapsaminda Verilen Desteklemeler

Destek Kalemleri (D(::::i:;;::}:t;{')

Organik Tarim Destedi 70

Iyi Tarim Uygulamalar: Destei 50
Sertifikali Tohumluk Kullanim Destegi 12

Giibre Destedi 6.6

Mazot Destegi 4,85
Sertifikali Tohumluk Uretim Destei (Kg. bagina) 50 Kr.

Prim Destegi (Kg. bagma) 20 Kr.

VI.F. isletme Ozellikleri: Daha 6nce de ifade edildigi gibi Tiirkiye’de 2014’te
toplam 37 ilde yesil mercimek, 26 ilde de kirmiz1 mercimek yetistirilmistir. Toplamda
ise 63 ilde 24.333 isletmede mercimek yetistirilmis olmasina kargin 2004’te hemen
hemen ayni sayidaki ilde (61 il) 53.602 isletme mercimek yetistiriciligi yapilmistir. S6z
konusu iki yil karsilastirildiginda 2004°te 53.602 isletmede 540.000 ton iiretim
gergeklesmis, 2014°te ise isletme sayist % 50’den daha fazla bir oranda daralmis ve buna
bagli olarak da tretim 345.000 tona gerilemistir. Gerek toplam mercimek tretiminde
gerekse isletme sayisinda yasanan gerilemeye karsin en fazla mercimek yetistirilen
illerin isletme bagina mercimek iiretim durumuna bakildiginda birkag il goz ardi edilecek
olursa igletme bazinda iiretimin arttig1 anlasilmaktadir. Bu da kaliteli tohumluk kullanimi1
ve ozellikle son yillarda mercimekteki tesviklerin yani sira sdz konusu zirai faaliyetteki
uzmanlagsmanin olumlu bir yansimasi olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Ornegin Mardin,
Diyarbakir, Yozgat ve Siirt gibi geleneksel mercimek yetistirilen illerimizde isletme
sayisindaki azalmaya karsilik isletme basina mercimek tiretiminde kayda deger bir artig
s06z konusudur. Nitekim s6z konusu bu olumlu gelisme Tiirkiye geneli isletme bagina
mercimek {iretim durumunda da karsimiza ¢ikmaktadir. isletme saysi ile birlikte gerek
toplam mercimek tiretiminde gerekse isletme basina alinan mahsulde dikkat ¢ekici bir
gerilemenin yagandigi tek istisna ise Gaziantep’tir (Tablo 7). Sanliurfa ve Batman’da ise
tam tersi bir durum sz konusu olup isletme sayilari artmis buna karsilik igletme basina
diisen mahsulde de Onemli bir gerileme gerceklesmistir. Ekseriyetle bati ve ig
bolgelerimizdeki illerde (yesil mercimek yetistirilen sahalarda) igletme basina tiretim ¢ok
diisiik olup Manisa 6rneginde oldugu gibi isletme sayist da oldukca fazladir. Buradan da
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s6z konusu sahalarda ekseri ikinci {iriin olarak, daginik ve de kiigiik olgekli bir
yetistiriciligin s6z konusu oldugu anlagilmaktadir.

Tablo 7. 2004 ve 2014’te Segilmis illerin Mercimek Yetistiren Isletme Sayilari

2004 2014
i1 ig.letme tgle_tme Basmna Ort. i1 is]etme isle.t.me Basma Ort.
Sayist Uretim (Ton) Sayisi Uretim (Ton)
Mardin 7.982 10.5 Mardin 3.808 16.4
Sanlmirfa 6.708 237 Sanlwirfa 7.037 14.8
Diyarbakir 5.753 21.8 Diyarbakir 2.946 333
Manisa 3.372 0.2 Manisa 1.680 2.3
Yozgat 3.277 5.3 Yozgat 276 0.1
Konya 2927 2.6 Konya 529 6.7
Gaziantep 2.825 8.3 Gaziantep 895 4.2
Siirt 1.987 24 Siirt 721 134
Kilis 1.976 6.0 Kilis 461 2.2
Sirnak 1.443 10.8 Sirnak 216 144
Balikesir 1.222 0.2 Balikesir 158 1.0
Kiitahya 1.177 1.2 Kiitahya 195 1.1
Batman 1.148 248 Batman 1.334 14.8
TOPLAM | 41.797 9.0 TOPLAM | 20.256 10.3
TURKIYE | 53.602 10.0 TURKIVE | 24.333 142

VIl. Mercimegin Kullamim Alanlar: ve Ticari Boyutu:

Mercimek yetistirildigi bolgelerde degisik sekillerde tiiketilmektedir. Ozellikle
Hindistan ve Ortadogu iilkelerinde ¢ok farkli sekillerde kullanimi s6z konusudur.
Ornegin mercimek filizi salata olarak tiiketilebildigi gibi kizartilarak da kullamlmaktadir.
Ayni1 zamanda tathilarda (dondurma gibi), ¢esitli unlu mamullerde ve cips olarak
tiiketilmektedir. Tiirkiye’de geleneksel mercimek yetistiricisi bir iilke olmasindan 6tiirii
bitki, mutfak kiiltiirinde de koklii bir yer edinmistir. Basta ¢orba olmak iizere, salata,
kofte, yahni, unlu mamullerde ¢esni olarak kullanimi s6z konusudur. Her ne kadar
Tiirkiye’de fazla yayginlik kazanmis olmasa da mercimek unu kullanimi1 da mevcuttur.
Mercimek unu sayesinde mercimek kullanim alani1 da genislemistir. Tiirkiye’de 2014°te
toplam 6 isletmede 22.941.072 kg. mercimek unu iiretilmistir (TUIK, 2016). 2016
Uluslararasi Bakliyat Y1ili kapsaminda da tiim baklagillerde oldugu gibi mercimegin tiirlii
kullanimlarina dikkat ¢ekmek amaciyla Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin
yayinladig “Bakliyathi Yemek Tarifleri” ¢alismasinda Geleneksel Mercimek Kofte gibi
yemekler yani sira Yesil Mercimekli Gozleme, Kirmizi1 Mercimekli Firik Pilavi, Yesil
Mercimekli Tart gibi yemek ve tatlilar tanmitilmigtir. Bu sayede mercimegin kullanim
alan1 genisletilerek insan beslenmesinde daha genis bir yer edinmesi amaglanmaktadir.

Mercimek, nadas alanlarmin daraltilmas agisindan da ideal bir bitkidir (Ozellikle
kislik mercimek). 1980’lerin basinda NAD kapsaminda mercimek iizerinde ayrica
durulmustur. Meyveci ve arkadaslarmin (1987) aymi donemde yapmis olduklar
aragtirma sonucuna gore Orta Anadolu sartlarinda nadasa alternatif olarak fig ve kiglik
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mercimek 6n bitki olarak Onerilmis ve bu sayede bugdayda ciddi bir verim artist
yasanacag1 ifade edilmistir. Yine Meyveci ve arkadaslarinin (2005) 2000 — 2002 yillar
arasinda yaptig1 ¢alismaya gore Orta Anadolu kosullarinda alternatif {iriinlerle yapilan
miinavebeler i¢inde en yiiksek bugday veriminin nadas/bugday/yazlik mercimek/bugday
nobetiyle elde edildigi ifade edilmistir. Derin kok sistemiyle 6zellikle kiglik mercimek
kendinden sonra ekilen bitkiye bol organik maddeli bir toprak biraktigindan miinavebede
siklikla 6nerilen bir baklagildir. GAP bolgesi i¢in yapilan denemelerde ise 6n bitki olarak
mercimek, fig, nohut, aygicegi, karpuz, susam, aspir, bugday ve nadas uygulamalari
bugday ekimi rotasyonunda denenmis ve 7 yillik (1983 — 1990) ¢alismanin sonucunda
en uygun 6n bitkinin mercimek ve nohut oldugu saptanmistir (Alagoz, Keklikei, 1990).
Yine NAD Projesine bagli olarak mercimek ve nohudun alternatif {iriin olarak ekimiyle
proje uygulama sahalarindaki nadas alanlar1 % 70 civarinda daralmistir. Tiirkiye
genelinde ise 1960’larin bagindan 1981°¢ kadar ortalama 8 milyon hektar olan nadas
alanlar1 1983’te 5.8 milyon hektara, 1987°de 5.5 ve 1988’de ise 5.1 milyon hektara
gerilemistir (TUIK, 2014). Projenin basarisim1 sadece nadas alanlarinin daraltilmasi
olarak degil ayn1 zamanda bagta mercimek olmak tizere baklagil iiretimindeki artis, ideal
bir miinavebe sisteminin gelistirilmesiyle ¢iftgiye ek bir kazang ve miinavebeye alindigi
bugdayda yiiksek verim, hasadinin ardindan da arkasinda zengin topraklar birakmasiyla
da genigletmek miimkiindiir. Tiim bunlarin yaninda mercimek erozyonla miicadelede
tercih edilebilecek bitkilerden birisidir (Ahlawat, 2012; 2). Bu agidan da Tiirkiye gibi
erozyona duyarli ¢cok genis sahalar1 bulunan bir iilke igin cazip bir bitkidir. Mercimegin
bir diger cazip 6zelligi de ideal bir yesil giibre bitkisi olusudur.

Cogu baklagil bitkisinde oldugu gibi mercimek de hayvan beslenmesinde ideal bir
protein kaynagidir. Oyle ki 1 ton baklagil sap1 8 ton tahil sapina esdeger protein icerigine
sahiptir (Togay, Anlarsal, 2008; 35). Karadeniz (2008; 1) ise 1 ton baklagil sapinda 137.4
kg., 1 ton tahil sapinda ise 70.5 kg. protein bulundugunu belirtmektedir. Tiirkiye gibi
hayvan beslemede ¢ayir meralari yer yer ciddi anlamda yetersiz olan ve yem sanayi yeter
seviyeye ulagsmamis bir tilkede baklagil ziraatinin ardindan kalan sap/saman biiyiik 5nem
tasimaktadir. Ozellikle Giineydogu Anadolu Bélgesi’nde kiigiikbas hayvancilikta yem
ac1gin1 kapatmada g6z ard1 edilemeyecek bir alternatiftir.

Mercimegin pazar giiciinii artirmada 6nemli bir husus da sdz konusu {iriinii
markalagtirmaktir. Dogrudan dogruya bir zirai tiriindi, 6zellikle de yetistirildigi tilkeyle
dzdeslesmis ise, marka haline getirmek Cografi Isaret kapsamina almakla miimkiindiir.
Diinyada bunun basarili uygulamalari bulunmakta olup Tirk mercimeklerine de
ivedilikle Cografi Isaret alinmalidir. Mercimeklerin Cografi isaret kapsamina alinmasi
hususunda 1997°de Perugia’da bir yerlesme olan Castelluccio’nun “Lenticchie di
Castelluccio (Castellucio Mercimegi)” ve Ispanya’nin Kastilya Leon Ozerk Bélgesi’nde
bir yerlesme olan La Armuna’nin Lenteja de la Armuna (Armuna Mercimegi) ve
Fransa’nin mercimegiyle iinlii Le Puy-en-Velay komiiniiniin Puy Mercimegi (Lentille
Verte du Puy) 6rnek verilebilir.

Mercimek ticaretine baktigimizda mercimek standardizasyonu ile proses islemleri
eldeki pazarlar korumak ve yeni sahalara agilmada 6nemli bir yer iggal etmektedir.
Ozellikle AB miiktesebat1 dahilinde biiylik titizlik gosterilen bu asamalara ayrica
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ehemmiyet gosterilmesi gerekmektedir. Nadas alanlarinin daraltilmasi ve toprak
iyilestirmede mercimegin desteklenip yeniden iiretiminin artisa gegmesi durumunda
iireticinin iyi bir kazang elde edebilmesi ve mercimegin giivenilir tarim triinleri
igerisinde yer almasinda pazar en onemli belirleyici olacaktir. Ozellikle Tiirkiye nin,
AB’nin en énemli mercimek tedarik¢isi konumuna gelmesi ve giivenilir — istikrarli bir
pazar olarak kabul edilebilecek Avrupa iilkelerine yonelik iiretim yapmasi olusabilecek
iiretim fazlasindan iyi bir gelir elde edilmesini saglayacaktir. Bununla birlikte pazar
payimu genisletmek ve yeni pazarlara acilma noktasinda {irlin ¢esitlemesine gidilmesi de
biiylik 6nem tasimaktadir. Mercimek unu ve bu undan elde edilmis iirlinlerin ticaretinde
de katma degeri yiiksek triinlerle Tiirkiye 6nemli kazang elde edebilecek potansiyele
sahip bir iilkedir.

Tirkiye, yakin diyebilecegimiz yillara kadar diinya mercimek iiretim ve ticaretinde
belirleyici olmus bir {iilkeydi. NAD’1 takiben alinan hatali kararlar neticesinde
giiniimiizde bu alandaki {istiinliigiinii yitirmis ve sektdrdeki pay1 yildan yila kiicilmiistiir.
Toprak Mahsulleri Ofisi 1990’dan itibaren baklagil alimini azaltmis, 1994’e
gelindiginde ise alimi tamamiyle birakmustir. S6z konusu yillarda Giineydogu Birlik’te
kayda deger alimlar yapamamistir. Bu durum ise ¢ift¢inin hizla mercimek ekiminden
uzaklagsmasina neden olmustur. Bunun neticesinde ise 1994°te Tirkiye ilk defa
mercimek ithalati yapmustir. ilk olarak 1994’te yapilan 3.820 tonluk mercimek ithalatinin
ardindan her yil ithalat yapilmistir (Sekil 9). Bununla birlikte ithalat ¢ok istikrarsiz bir
gelisim gostermis, 6rnegin 2004’te 5.557 ton olan ithalat hemen ertesi y1l 64.281 tona
¢ikmis, benzer sekilde 2007°de 30.979 ton olan ithalat 2008’de 191.683 tona ¢ikmistir
(Sekil 9).
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Sekil 9. Son 20 Yilda Tiirkiye’nin Mercimek ithalat ve fhracat Miktar1 (FAOSTAT,
2016).

Her ne kadar o6zellikle son yillarda mercimek ithalati artmis olsa da Tiirkiye’nin
kayda deger ihracati da s6z konusudur. Buna karsilik ihracat degerleri de ithalattaki gibi
istikrarsizlik arz etmektedir. ilgili sekilde de goriildiigii gibi ihracatimiz sadece 2000,
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2008 ve 2011 yillarinda belirgin bir sekilde ithalatin gerisinde kalmistir. Ozellikle son
iki yilda ise ithalat ve ihracat degerleri birbirine ¢ok yaklasmis olup her iki kalemde de
2009’dan itibaren miktar olarak 100 bin tonun altina diistilmemistir. 2013’e gelindiginde
toplam 199.476 ton mercimek ithalatina karsilik 178.542 ton ihracat gerceklesmistir.
2013’te ithalatin tamami (% 94’t)) Kanada’dan, geri kalani ise Avustralya, Rusya,
Suriye, ABD, Kazakistan ve Fas’tan gerceklestirilmistir (TUIK, 2016).

Mercimek ticaretinde kamuoyunda yaratilan algi biiyilk 6énem tasimaktadir. Bu
durum ¢ok kisa siirede iiretim ve ticarete yansimakta ve mercimek sektdriinde ciddi bir
istikrarsiz yaratmaktadir. Bu konuyu Tiirkiye’den birkac 6rnekle izah edecek olursak;
2011°de Tirkiye’den AB iilkelerine gonderilen mercimeklerde bir gesit herbisit
kalintisinin yiiksek dozda ¢ikmasi ciddi bir problemdir. Yine 2015’te de kamuoyunda
“Zehirli Mercimek (Kanola genleri tespit edildigi ifade edilmistir)” olarak ve
Kanada’dan ithal edilen 39.000 tonluk mercimegin GDO’lu oldugunun anlasilmasi
olumsuz bir mercimek algist noktasinda iizerinde durulmasi gereken konulardir.

VIII. Sonug ve Oneriler

Baklagiller insan beslenmesinde 6zellikle de protein ihtiyacinin karsilanmasinda
hayvansal protein kaynaklarina en ideal alternatiftir. Hayvansal besinlere gore ¢ok daha
ucuz ve nakliyesinin avantajlar1 gibi ¢cok sayida 6zelligi sayesinde baklagiller devletlerce
iizerinde ayrica durulan besin grubudur. Tiim bu ve sayisi artirilabilecek avantajlarina
karsilik baklagiller ne yazik ki diinya zirai hayatinda tahillar ve yagli tohumlar kadar yer
edinememigtir. Bu duruma dikkat ¢ekmek amaciyla Pakistan ile birlikte Tiirkiye BM
giindeminde konuyu dile getirmis ve bunun sonucunda BM Gida ve Tarmm Orgiitii
tarafindan “2016 Uluslararas1 Bakliyat Y1l1” ilan edilmistir.

Mercimekte baklagiller igerisinde 6zellikle de Tirkiye’de onemli bir yer isgal
etmektedir. Tiirkiye’nin uzun yillar mercimekte 6nemli bir iiretici ve en biiylik tedarik¢i
olmasinin yani sira mercimegin kiiltiir hayatimizda da 6zel bir yere sahip olmas1 konunun
onemini daha da artirmaktadir. Ayrica mercimegin yaygin olarak yetistirilen tim
baklagil bitkileri icerisinde ekstrem hava sartlarina en dayanikli olan1 olmasi, yiiksek
protein icerigi ve bu 6zelligi sayesinde gerek insan gerekse hayvan diyetinde gz ardi
edilemeyecek olusu mercimegin 6nemli yapisal avantajlaridir. Mercimek ayrica zengin
besin igerigi yaninda uzun siireli depolamaya uygunlugu, nakliyesinin kolayligi,
kullanim alaninin 6nemli Slglide ¢esitlenmesi (Un, cips ve tart gibi tatlilar yaninda
geleneksel yemekler), nadas alanlarinin daraltilmasi, yesil giibre, toprak iyilestirme (azot
fiksasyonu) ve de ideal bir miinavebe bitkisi olusuyla Tiirkiye zirai hayatinda pek ¢ok
acidan degerlendirilebilecek bir mahsuliimiizdiir. Ayn1 zamanda kurak ve gecit
bolgelerinde kolaylikla yetistirilebiliyor olmasi da bir diger olumlu yoniidiir. Bununla
birlikte yogun is giicii gerektirmesi, zararli ot miicadelesinin 6zel bir ¢aba gerektirmesi,
siddetini artiran kurakliklar ve sapa kalkma doneminde geciken yagmurlarin olumsuz
etkileri ile yakin zamana kadar devlet desteginin bulunmuyor olusu mercimek
yetistiriciliginin kroniklesmis sorunlarini teskil etmektedir. Mercimek iiretiminin
ozellikle son yillarda biiylik olgiide gerilemesinde farklt donemlerde farkli sartlar
belirleyici olmakla beraber genel anlamda belli basl birtakim hususlar bu alanda basat
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rol oynamistir. Bunlar i¢inde mercimek yetistiriciligindeki maliyet yiiksekligi en dnemli
faktordiir. S6z konusu yetistiricilik faaliyetinin 6zellikle yogun isgiicii gerektirmesinden
otiirli is¢i masraflart bir diger 6nemli kalemi olusturmaktadir. Destekleme alimlarinin
1994°ten itibaren yapilmamast da iiretimden hizla vazgegilmesinde biiyiikk bir etken
olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Glineydogu Anadolu Bolgesi basta olmak tizere mercimek
yetistirilen sahalardaki canavarotu problemi de bu zirai faaliyette ilk siralarda yer alan
problemlerdendir. GAP ile birlikte sulu tarima gegilen yerlerde de hizla zahmetli goriilen
mercimek yetistiriciliginden uzaklasilmasi bu alanda ilerleyen donemler i¢cinde olumsuz
bir gelisimin olabilecegi izlenimi vermektedir.

Mercimek yetistiriciliginin tiim avantaj ve dezavantajlar1 gbz Oniine alinip,
Tirkiye’nin mercimek profili ¢ikartildiktan sonra i¢inde bulundugumuz baklagillere
ayrica dikkat ¢ekilen bu donemde iilkemizde yapilmasi gerekenleri su sekilde siralamak
miimkiindiir:

o Genel olarak tiim baklagil liretiminde oldugu gibi mercimek iiretiminde de gerek

tiretim politikalarinin belirlenmesi gerekse ticaretinde belirleyici olacak bir

birligin/kooperatifin bulunmuyor olusu ilk etapta halledilmesi gereken bir konudur.

Tesis edilecek organizasyon sektorle ilgili karar ve politikalarin ilk elden muhatabi

konumunda olmalidir (Kirmizt mercimek i¢in Sanliurfa, Yesil mercimek igin

Corum merkezli olacak sekilde).

Tirkiye’de Findik ve Cay’da planlandigi gibi “Baklagil Borsasi” kurulmasi bir

zorunluluk halini almistir. Nohut, Fasulye (Kuru), Mercimek, Baklagil Yem

Bitkileri ve Diger Baklagiller seklinde toplam 5 alt komisyonu bulunacak bu borsa

sektoriin yurti¢indeki gelisimine paralel olarak uluslararasi pazarlarda Tiirkiye’nin

strateji gelistirme merkezi olacak sekilde tesis edilmelidir.

o Tirkiye son yillarda potansiyelinin ¢ok altinda (1/3’G kadar) mercimek

iiretmektedir. Ote yandan basta “Yemeklik Tane Baklagiller Gezici Calisma

Grubu” olmak flizere mercimekle ilgili c¢aligmalar yiriiten arasgtirma

merkezlerindeki faaliyetler 6zellikle de demonstrasyon c¢aligmalarina agirhik

verilerek Tiirkiye’ nin gesitler bazinda mercimek haritasi ¢ikartilmalidir (Kirsehir,

Aksaray, Kahramanmaras, Hatay ve Nevsehir basta olmak iizere). Nitekim

Tiirkiye’de hala mercimek yetistiricilik sahalarinin marjinal sinirlari tespit edilmis

degildir.

Potansiyelinin altinda iiretim yapmasina sebep olan nedenlerin yetistirilen sahalar

bazinda tespiti ¢cok dnemlidir. S6z konusu yetistiricilik faaliyeti i¢in yoreye has

¢dziim Snerileri getirilmeli ve bu yonde tesvikler yapilmalidir. Ornegin bir sahada
bakteri asilamasi gerekirken bir diger sahada yabanci otlarla miicadele bagat sorun
olabilir.

e Mercimekte Onemli bir husus olan mevsiminde ve gelistirildigi sahaya has
¢esitlerin yetistirilmesidir. Bu konuda 6zellikle ¢iftci egitimlerine agirlik verilmesi
gerekmektedir.

e Mercimek yetistirilebilecek sahalarin tespitinin ardindan 6zellikle nadas alanlar1 ve
miinavebe sistemleri belirlenerek bu anlamda bir {iretim aligkanlig1 kazandirilmali,
mercimek tek iiriin olarak yetigtirilmemelidir.
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o Tiirkiye’nin mercimegin gen kaynagi sahanin bir pargasi olmasi ve yerel gesitlerin
bulunuyor olmasi1 hasebiyle s6z konusu cesitler ivedilikle Cografi Isaret kapsamina
alinmalidir.

o Tiirkiye’nin mercimekleri konusunda markalagma caligmalarinin yan sira Beluga
Mercimegi gibi diinyada pazar payt genisleyen diger mercimek c¢esitlerinin
yetistirilmesi konusunda da girisimlerde bulunulmasi gerekmektedir.

e Faaliyetin temel girdileri i¢erisinde tohumluk sorunu gerek ¢ift¢i agisindan gerekse
Tiirkiye’nin doviz kaybi noktasinda dikkat ¢ekmektedir. Tohumluk iiretimi ve
sertifikali tohum kullanma noktasinda desteklerin yeniden gdzden gegirilmesi
gerekmektedir.

® Mercimek tiiketimi konusunda kamuoyunu bilinglendirmeye yonelik kamu spotlari
hazirlanarak yapilacak/tesvik edilecek firiin ¢esitlemeleriyle (cips gibi) geng
tilketiciler bagta olmak iizere tiiketim seviyelerinin yukari ¢ekilmesi hususunda
girigimlerde bulunulmalidir.

® Mercimek yetistirilen sahalarda isletme ¢oklugu, daginikligi ve de isletme basina
mahsuliin hala diisiikk olmasi {izerinde durulmasi gereken bir konudur. Bu hususlar
da gbz Oniine alinarak mercimek igin sdzlesmeli iiretim sistemine gecilmesi (En
azindan iiretim 500 bin tonun iizerine ¢ikincaya dek) gerekmektedir.

¢ Gegmiste bagarist tescillenmis projelerde oldugu gibi (NAD Projesi) yeni projeler
ve AR-GE c¢alismalarina agirlik verilmelidir.

o Siiphesiz mercimek yetistiriciligi ile ilgili alinmas1 gereken tedbir ve yatirimlar
sadece bunlarla sinirli degildir. Gen kaynagi olmanin ve pek ¢ok yerel/yabani tiire
ev sahipligi yapan Tiirkiye’de bu gen kaynaklarinin korunmasi amaciyla akademik
anlamda da yapilmasi gerekenler s6z konusudur. Son s6z olarak Tiirkiye i¢in 2016
Yilmin Baklagil Yili kapsamda yapilacaklarla bu alanda ciddi anlamda basari elde
edebilme firsat1 oldugu unutulmamalidir.

IX.Tesekkiir ve Katki Belirtme:

2016 Uluslararas1 Baklagil Y1l1 kapsaminda bizi bu ¢alismaya yonlendiren ve zengin
arsivini bizlerle paylasip katkilarini sunan The University of Western Australia’dan
Saym Prof. Kadambot H.M. Siddique ile Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi’nden
Hocam Prof. Dr. Berna Kendirli’ye rehberliginden &tiirii tesekkiirlerimi sunuyorum.
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Kaynak: Tohumluk Tescil ve Sertifikasyon Merkez Miidiirliigii, 2016.

*: Tescilli bir gesit olarak kayitlara gegmis olsa da tohumluk iiretimi yapilmamaktadir.
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