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Bu calismada, hem saglik agisindan biiyiik 6neme sahip olan ve hemen her insanin damak tadina hitap eden hem
iilkemiz hem de birgok iilke i¢in ekonomik dneme sahip olan nar meyvesinin soguk hava depolarinda depolanmasi
ve raf 6mriinde kalite 6zelliklerindeki degisimler arastirilmistir. Arastirmada Giineydogu Anadolu Bolgesi, Siirt
ili ve ilgelerinde yetistiriciligi yapilan Zivzik ve Hicaznar gesitleri kullanilmistir. Her iki gesit 6 °C sicaklik ve
%90 oransal nem kosullarinda 6 ay muhafaza edilmis, her ay ¢ikarilan 6rnekler analizlenmistir. Ayrica nar
orneklerinde muhafaza 6ncesi ve sonrasi 7 giin 20 °C’de %65 oransal nem kosullarinda raf émriindeki kalite
degisimleri de incelenmistir. Meyvelerde periyodik olarak ayda bir agirlik kaybi (%), solunum hizi (ml CO- /kg
h), ciirime (%), kabuk ve dane rengi (h°), titre edilebilir asit miktar1 (TEA, %), suda ¢dzlinebilir kuru madde
miktar1 (SCKM, %), pH degeri ve meyve suyu miktar1 (%) analizlenmis, elde edilen veriler istatistiki olarak
degerlendirilmistir. Tiim bu sonuglar ¢ercevesinde Siirt ili ve il¢elerinde yetistiriciligi yapilan Zivzik nar ¢esidinin
bu kosullarda kalitesini korudugu ve 4 ay, Hicaznar ¢esidinin ise 6 ay siireyle 6 °C sicaklik ve %90 oransal nem
kosullarinda muhafaza edilebilecegi bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: Nar, Zivzik, Hicaznar, Muhafaza, Sirnak, Kalite

The Comparison of Postharvest Storage of Hicaznar and Zivzik
Pomegranate in the Southeastern Anatolia Region

ABSTRACT

In this study, Siirt’s and Sirnak’s Hicaznar and Zivzik pomegranate types storage period and quality changes have
been determined. The fruits have been stored in the following conditions 6 °C and 90% relative humidity for 6
months. The fruits have waited for shelf life at the following conditions: 20 °C and 65% relative humidity (RH)
for 7 days in the beginning and the end of the storage period. During the storage period and shelf life, physiological
and chemical changes have been determined with periodical analyses including the weight loss (%), respiration
rate (ml COz/kg h), total soluble solids (TSS %), the amount of titratable acid (% TA), pH, the amount of rotten
fruit (%), the peel and aril color of fruit (h°), fruit juice (%) and the appearance. Our results suggest that Zivzik (4
month) and Hicaz (6 month) pomegranate fruits can be stored without serious loss in weight or by decay at 6 °C
and 90% RH.

Keywords: Pomegranate, Zivzik, Hicaznar, Storage, Sirnak, Quality

Cite as;

Diindar, O., Cagln, E. (2023). Giineydogu Anadolu Bélgesinde Yetistirilen Hicaznar ve Zivzik Nar Cesitlerinin
Derim Sonrasi Muhafazasimin Karsilastirilmasi, Recep Tayyip Erdogan University Journal of Science and
Engineering, 4(1), 1-8. D0i:10.53501/rteufemud.1177613

Orcid ID: O. Diindar, 0000-0002-2388-0333; E.Caglin, 0000-0002-9593-3510


https://orcid.org/0000-0002-2388-0333
https://orcid.org/0000-0002-9593-3510

Gilineydogu Anadolu Bolgesinde Yetistirilen Hicaznar...

Diindar & Caglin / RTEU-FEMUD 4 (1) 1-8 2023

1. Giris

Nar, en cok tiiketimi yapilan meyvelerden biridir.
Gerek sofralik g¢esitler olsun gerek gida
sanayisinde olsun ¢ok ragbet goren bir meyvedir.

Nar meyveleri icin yapilan c¢aligmalara gore
onerilen depolama (muhafaza) sicakligi 0 °C’den
10 °C’ye, farkli c¢esitlere bagli olarak
degismektedir. Raf 6mrii ise 1 ile 2 hafta arasinda
degismektedir. Nar meyvesinin 5 °C’nin altindaki
sicaklik degerlerinde 2 aydan daha fazla
depolamada iisiime zararlarinin kendini gosterdigi
goriilmiigtiir. ~ Nar  meyvelerinde  isiime
zararlarinin genel belirtileri, meyve kabugunda ve
danelerde kahverengi olusumlar, renk solgunlugu,
kabuk yiizeyinin ¢okmesi (¢ukurlarin olusmasi),
meyve danelerini ¢evreleyen beyaz
kahverengi renk almasidir. Meyvelerde su
kaybinin sebep oldugu bir takim depolanma
zararlar1 ise meyvelerin kabuklarinda sertlesme,

zarin

kahverengi renk almasi ve danelerdeki yumusama
ve kahverengilesmedir. Nar meyvelerinin
kabuklarmin kalin olmasima ragmen, meyve
kabuklarinda goriilen baz1 acikliklar, meyveyi su
kaybina karst duyarli kilmaktadir (Kipri ve
Diindar, 2011).

Siirt iline 6zgl bir nar ¢esidi olan Zivzik narinin
i¢ daneleri lilkemizde yetistirilen diger cesitlere
gore daha iri ve daha kirmizidir. Zivzik ¢esidinin
meyve iriligi 200— 800 g arasinda degismektedir.
Cekirdekleri diger g¢esitlere gore daha kiigiiktiir.
Daneleri yumusak olmasinin yaninda daha sulu ve
mayhostur. Ayrica asit orani da diisiiktiir (Tas vd.,
2016).

Zivzik narinda daha Once yapilan bir ¢alismada
ortalama agirliginin 270 gram oldugu, 130 g’dan
400 g’a kadar degistigi gorilmektedir. Yine
Zivzik nar1 ortalama asit oran1 1 g/100 ml’dir.
Sitrik asit oram1 3,34 g/L, fenolik bilesiklerden
olan gallik asit 3,4 mg/L, kuarsetin 48,5 mg/L,
katesin 8,8 mg/L ve kafeik asit 53 mg/L olarak
tespit edilmistir (Vardin vd., 2012). Hicaznar,
Silifke asis1, Katirbasi, Fellahyemez, Izmir 8,
[zmir 1445, Zivzik nari, Dicle nari, Derik nar
cesitleri bunlardan sadece bir kagidir (Simsek,
2017).

Ulkemizde yetistiriciligi en fazla yapilan gesit
Hicaznar c¢esididir. Bu c¢esit, kirmizi kabuklu,
koyu kirmizi danelere sahip ve mayhos bir tada
sahip olmasindan dolayr Avrupa Ulkelerinde
begeni kazanmistir. Bu ¢esidin bol verimli olmasi,
muhafaza ve tagimaya elverigliligi ile de
Ustlinliiglinii  ortaya koymaktadir (Kipri ve
Diindar, 2011). Onemli bir ekonomik degeri olan
Zivzik nar ¢esidi Siirt ilinin Sirvan ve Pervari
ilgelerinde iiretilmektedir (Aydin vd., 2017).

Diinya genelinde nar iiretimi yapilan {ilkeler
arasinda Hindistan ilk siray1 alirken, bunu Iran,
Tiirkiye, ABD ve Irak takip etmektedir Diinyanin
en fazla nar ihracatim Iran, Tiirkiye, Ispanya,
Tunus ve Hindistan gibi iilkeler yapmaktadir. En
fazla ithalat yapan iilkeler ise Rusya, Amerika,
Almanya, Hollanda ve Ukraynadir (Oguz vd.,
2014).

Nar
arasindaki dagilimi; Akdeniz bolgesi % 61, Ege
bolgesi % 28, Gilineydogu Anadolu bélgesi %10
olarak belirlenmistir (Eroglu vd., 2017).

yetistiriciliginin  iilkemizde  bolgeler

Bu calismanin amaci Giineydogu Anadolu bolgesi
Siirt ili ve ilgelerinde yaygin olarak iiretimi
yapilan ve ticari degeri olan yerli Zivzik nar
¢esidinin derim sonrasi sogukta muhafazasinin ve
kalite  kriterlerindeki
Hicaznar ile karsilastirilarak incelenmesidir. Elde
edilen sonuclar ¢ercevesinde Zivzik nar ¢esidinin

meyve degisimlerin

depolama siiresi, kosullart ve depolanan

meyvelerin kalitesi belirlenmistir.
2. Materyal ve Metot

Bu ¢alismada, Giineydogu Anadolu Bolgesi, Siirt
ili ve ilgelerinde yetistiriciligi yapilan Zivzik ve
Hicaznar ¢esitleri kullanilmigtir. Derimi yapilan
meyveler, Cukurova Universitesi, Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri Boliimii Derim Sonrasi Fizyolojisi
cesit
meyveler, tesadiif parselleri deneme desenine
gore 3 yinelemeli ve her yinelemede 5 meyve

Laboratuvarina getirilmigtir. Her iki

olacak sekilde gruplandirilmistir. Ayrica raf
Omriiniin tespiti amaciyla 3 yinelemeli ve her
yinelemede 3 meyve olacak sekilde gruplandirma
yapilmigtir. Deneme siiresince meyveler, 6 °C
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sicaklik ve % 90 oransal nem igeren depo
kosullarinda 6 ay muhafaza edilmistir. Muhafaza
Oncesi ve sonrasi raf dmriinde meyveler 7 giin 20
°C’de bekletilmistir. Ayda bir periyodik olarak
muhafaza sonunda ve raf dmriinde agirlik kayba,
solunum hizi, ¢iirlime, kabuk ve dane rengi, TEA
miktart, SCKM miktar1, pH degeri, meyve suyu
miktart gibi fiziksel ve kimyasal degisimler
belirlenmistir (Bayram vd., 2009).

Elde edilen veriler JMP (5.0.1) istatistik paket
programi kullanilarak varyans analizine tabi
tutularak, ortalamalar arasindaki farkliliklar ise
LSD (P<0.05) ile belirlenmistir.

3. Bulgular ve Tartisma

Muhafaza ve raf dmrii siiresince meyvelerde 6 ay
boyunca periyodik olarak kimyasal ve fizyolojik
analizler yapilmustir.

Muhafaza edilen her iki nar g¢esidinde sogukta
muhafaza Omriinde

bekletildiginde elde edilen sonuglar Tablo 1 ve

suresince ve raf

Tablo 2’de verilmistir.

Muhafaza siiresi uzadik¢a meyvelerdeki agirlik
kayiplarinda  artis  gozlenmistir. Her iki
muhafazada da en az agirlik kaybi1 Hicaznarda
saptanmigtir.

Her iki nar meyvelerinin solunum hizindaki
degisimler incelendiginde hem raf dmriinde hem
de muhafaza siiresince solunum hizi (ml CO/kg
h) dalgalanma gostermis, muhafaza siiresinde en
yiiksek deger Hicaznarda olup artan ve raf
omriinde Zivzik narda olup artan deger

gozlenmistir.

Cirik meyve miktarlart incelendiginde, her iki
nar meyvelerinde de 6 aylik muhafaza sonunda
kalitede
gbzlemlenmistir.

diigtisler ve g¢lirlimeler
Ozellikle
meyvelerinde 4. aydan sonra neredeyse tiim

yasandigi
Zivzik nar

meyvelerin gorsel kalitesini kaybettigi ve ¢lirlime
oldugu gézlemlenmistir. Hicaznar meyvelerinin 6
ay boyunca biiyiik kayiplara ugramadan muhafaza
edilebildigi goriilmiistiir.

Kabuk renginde h° degerinde en yiiksek deger
Zivzik narda olup muhafaza siiresinde artan ve raf
omriinde azalan degerler bulunmustur. Bu durum
kabuk iist renginin giderek acildigini ifade
etmektedir.

Dane rengi incelendiginde, her iki c¢esit nar
meyvelerinde de dane renginde h° degerinde
muhafaza siiresinde en yiiksek deger Hicaznarda
artan ve raf dmriinde Zivzik narda azalan deger
gostermistir.

SCKM miktarinda (%) genel olarak azalma
gbzlenmistir. Muhafaza siiresinde ve raf 6mriinde
en yiiksek deger Zivzik narda olup muhafaza
stiresi uzadik¢a azalan degerler bulunmustur.

Meyve suyu pH’sinda muhafaza siiresinde ve raf
omriinde en yiiksek deger Zivzik narda olup artan
deger gozlenmistir.

TEA miktarinda (%) azalma olmus, muhafaza
siiresinde ve raf Omriinde en yiiksek deger
Hicaznarda olup azalan deger gdzlenmistir.

Her iki nar meyvelerinde meyve suyu miktarlar
incelendiginde gerek raf Omriinde ve gerekse
muhafaza siirecinde Hicaznar meyvelerinde
ortalama olarak diistiigii, Zivzik nar meyvelerinde

ise ortalama olarak arttig1 goriilmiistiir.

Aragtirmamizdan elde edilen veriler
incelendiginde elde ettigimiz verilerin, nar
muhafazasinda yapilan birgok aragtirmada da elde
edilen degerlerle uyumlu oldugu goriilmektedir
(Seleuk ve Erkan, 2013; 2016; Sen ve Eroglu,
2012; Serdar ve Usanmaz, 2017; Karaca ve Sen,
2014; Karasahin vd., 2017; Candir vd., 2018;

Ozdemir ve Atabey, 2021).
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Tablo 1. Narlarda muhafaza siiresince yapilan analizlerin verileri
Table 1. Analyses datas of pomegranates during storage time

Muhafaza Siiresi (ay)
Storage Time (month)
Nar Cesitleri/ Pomegranate Varieties 0 1 2 3 4 5 6 Ort./Mean
Hicaz - 3,39 5,05 6,70 8,86 11,08 13,47 8,09
25 e Zivzik - 2,69 5,01 6,80 8,56 11,19 15,13 8,23
EZE8 Ort/Mean - 304e 5,03d 6,75d 8,71c 11,13b 1430 a
<X 3 LSDo,csUygulama/Treatment: O.D, LSDo,0sM.S.*/S.T.**:1,85 , LSDo0sUygulama/Treatment*M.S./S.T.: O.D.**%/N S ****
S Hicaz 1,28 c-f 2,64 a 1,14 def 1,91 bc 1,76 b-d 0,67 f 1,49 b-e 1,56
E B Zivzik 1,22 c-f 1,25 c-f 0,83 ef 2,00 ab 1,74 b-d 1,15 d-f 1,91 be 1,44
53%g ort/Mean 1,25 bc 194a 0,99 ¢ 19 a 175a 0,91¢ 1,70 ab
BT XX LSDoosUygulama/Treatment: O.D, LSDo,0sM.S./S.T.:0,49 LSDo,0sUygulama/Treatment*M.S./S.T.:0,69
Hicaz 0,00 c 0,00c 0,33¢c 1,67¢c 0,33¢c 4,67 b 533b 1,76 b
E’ . Zivzik 0,00 c 0,00c 0,00c 1,03 ¢ 0,87c 16,33 a 15,67 a 4,84 a
5 Ort./Mean 0,00 b 0,00 b 0,17b 1,35b 0,60 b 1050a 1050 a
&Q LSDo,0sUygulama/Treatment: 0,72, LSDo,0sM.S./S.T.: 1,35, LSDocsUygulama/Treatment*M.S./S.T.: 1,91
= Hicaz 37,35 31,40 35,38 36,32 39,22 40,49 43,46 37,66 b
> & Zivzik 61,31 58,99 60,56 63,65 64,71 64,68 66,08 62,86 a
é é lg_ Ort./Mean 49,33 45,20 47,97 49,98 51,96 52,59 54,77
@ x O LSDo0sUygulama/Treatment: 3,96, LSDg,0sM.S./S.T.: O.D./N.S. LSDg0sUygulama/Treatment*M.S./S.T.: O.D.
E _ Hicaz 32,51 bed 34,30 be 40,26 b 63,65 a 35,03b 31,45 bed 21,75d 36,99
8 E Zivzik 30,92 bed 39,09b 23,06 cd 33,04 bed 42,32 b 41,81b 36,69 b 35,28
é lg_ Ort./Mean 31,72 be 36,69 bc 31,66 bc 48,35a 38,67 b 36,63 bc 29,22 ¢
x O LSDo,0sUygulama/Treatment: O.D, LSDo,0sM.S./S.T.: 8,35, LSDo,csUygulama/Treatment*M.S./S.T.: 11,81
< Hicaz 1,50 1,40 1,17 1,08 0,97 0,92 0,96 1,14 a
|: Zivzik 1,04 0,84 0,74 0,72 0,71 0,67 0,64 0,77b
j Ort./Mean 1,27 a 1,12b 0,95¢c 0,90 cd 0,84d 0,80d 0,80d
=

LSDo,0sUygulama/Treatment: 0,06, LSDo,0sM.S./S.T.: 0,11 LSDo,0sUygulama/Treatment*M.S./S.T.: O.D./N.S.




The Comparison of Postharvest Storage of Hicaznar and...

Diindar & Caglin / RTEU-JSE 4 (1) 1-8 2023

Tablo 1 (devami). Narlarda muhafaza siiresince yapilan analizlerin verileri
Table 1 (continued). Analyses datas of pomegranates during storage time

Hicaz 16,87 16,93 16,33 16,60 16,27 15,93 16,00 16,42 b
Zivzik 18,07 18,00 17,87 17,67 17,00 16,73 16,80 1745 a
ég Ort./Mean 17,47 a 17,47 a 17,10 a 17,13 a 16,63 b 16,33 b 16,40 b
A~ LSDo,csUygulama/Treatment: 0,24, LSDo,0sM.S./S.T.: 0,45 LSDo,csUygulama/Treatment*M.S./S.T.: O.D./N.S.
Hicaz 3,47h 3,54 gh 3,57 fg 3,64 ef 3,70e 3,79d 3,86 cd 3,65b
Zivzik 3,85 cd 3,99a 3,93 a-c 3,89 be 3,93 a-c 3,98 ab 4,00 a 3,9 a
T Ort./Mean 3,66d 3,77 bc 3,75¢ 3,77 bc 3,82b 3,89a 3,93a
o LSDo,0sUygulama/Treatment:0,03 LSDo,0sM.S./S.T.: 0,06, LSDo,0csUygulama/Treatment*M.S./S.T.:0,09
‘g Hicaz 61,22 a 45,05 b-d 42,34d 43,96 b-d 42,68d 44,97 b-d 42,94 cd 46,17
o s Zivzik 45,13 b-d 51,88 a-d 48,86 b-d 51,08 a-d 53,35 a-c 54,27 ab 47,09 b-d 50,24
q>>,‘ g‘ _&3’ Ort./Mean 53,17 48,47 45,60 47,52 48,01 49,62 45,02
205 LSDo,0sUygulama/Treatment:0.D, LSDo,0sM.S./S.T.: 0.D./N.S. LSDoesUygulama/Treatment*M.S./S.T.:10,57.
*M.S.: Muhafaza Siiresi, **S.T.: Storage Time, ***0) D.: Onemli degil, ****N.S.: Insignificant, Ort.: Ortalama/Mean
Tablo 2. Narlarda raf 6mriinde yapilan analizlerin verileri
Table 2. Analyses datas of pomegranates on shelf life
Raf Omrii (ay+giin)
Shelf Life (month+day)
Nar Cesitleri/ Pomegranate Varieties 0+7 147 2+7 3+7 4+7 5+7 6+7 Ort./Mean
Hicaz 8,73 fg 8,249 8,84 fg 11,29 ef 13,06 de 14,64 b-d 17,13 ab 11,70
2B Zivzik 3,60 h 6,30 g 7,86 9 11,57 e 13,55 c-e 16,13 a-c 1851 a 11,07
En %-?,’ § Ort./Mean 6,17 f 7,27 ef 8,35e 11,43d 13,31 c 15,39 b 17,82 a
<X 3 LSDoosUygulama/Treatment: O.D*/N.S.**, LSDo,0sR.0.¥##/S.L.****: 1 85, LSDoosUygulama/Treatment*R.0./S.L.: 2,62
S Hicaz 1,76 de 0,97 ef 1,80 de 2,95¢ 295¢ 2,62 cd 2,85¢ 2,27 b
E § Zivzik 0,83 ef 0,55 f 2,40 cd 4,45b 4,45 b 593a 462b 332a
53%g ort/Mean 130¢ 076¢ 2,10b 370a 370a 4,28a 373a
nIoxo

LSDo,0sUygulama/Treatment:0,37, LSDo,0sR.0./S.L.: ,70. LSDo,csUygulama/Treatment*R.0./S.L.:0,98
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Tablo 2 (devami). Narlarda raf 6mriinde yapilan analizlerin verileri
Table 2 (continued). Analyses datas of pomegranates on shelf life

Hicaz 1,67 b-d 0,67 cd 1,67 b-d 1,67 b-d 0,00d 3,89 bc 5,00 b 2,08b
?E" . Zivzik 2,22 b-d 0,00d 0,00d 1,67 b-d 0,22 cd 21,11a 23,33 a 6,94 a
Z8 Ort./Mean 1,94b 0,33b 0,83b 1,67b 011b 1250a 1417a
<0 LSDo,csUygulama/Treatment: 1,44, LSDo,isR.0./S.L.: 2,69 LSDocsUygulama/Treatment*R.0./S.L.:3,80
= Hicaz 41,65 33,33 31,81 37,34 56,34 40,91 46,08 41,07 b
k; a Zivzik 48,86 76,13 53,61 63,28 65,94 60,15 63,49 61,64 a
é § % Ort./Mean 45,26 bc 54,73 ab 4271¢c 50,31 abc 61,14 a 50,53abc 54,78 ab
xxoO LSDo,csUygulama/Treatment:6,01, LSDo0sR.0./S.L.: 11,24, LSDocsUygulama/Treatment*R.0./S.L.: O.D./N.S.
5 Hicaz 30,34 c-f 34,12 b-d 23,99 ef 26,81 df 26,74 d-f 21,12 f 21,41 f 26,36 b
8 Zivzik 39,85 ab 32,15 b-e 37,80 a-c 33,35 b-e 46,77 a 37,71 a-c 37,81 a-c 3792 a
e Ort./Mean 35,10 33,13 30,89 30,08 36,75 29,42 29,61
o s LSDo,csUygulama/Treatment:3,56, LSDoosR.0./S.L.: 0.D./N.S. LSDo,0sUygulama/Treatment*R.0./S.L.:9,43
Hicaz 1,70 a 145b 1,05¢ 1,07c 0,88 df 0,86 e-g 0,95 c-e 1,14 a
E Zivzik 1,02 c-e 1,04 c-e 0,66 h1 0,69 g-1 0,72 f-h 0,521 0,61 h1 0,75b
j Ort./Mean 1,36a 1,24 a 0,86 b 0,88 b 0,80 bc 0,69 ¢ 0,78 bc
= LSDo,0sUygulama/Treatment:0,07, LSDo,6sR.0./S.L.: 0,12, LSDo0sUygulama/Treatment*R.0./S.L.:0,17
Hicaz 17,13 16,67 16,87 16,13 16,07 16,33 15,87 16,44 b
Zivzik 18,20 17,60 17,33 17,47 17,07 17,93 16,67 17,47 a
%é Ort./Mean 17,67 a 17,13 b 17,10 b 16,80 bc 16,57 cd 17,13 b 16,27 d
7z~ LSDo,0sUygulama/Treatment: 0,26, LSDo,0sR.0./S.L.: 0,49, LSDo,0sUygulama/Treatment*R.0./S.L.: O.D./N.S.
Hicaz 3,51 3,53 3,68 3,62 3,76 3,89 3,87 3,69b
Zivzik 3,90 3,80 4,00 3,93 3,96 4,30 4,19 401a
T Ort./Mean 3,70 c 3,67c 3,84b 3,78 bc 3,86 b 4,09 a 4,03 a
o LSDo,0sUygulama/Treatment: 0,06, LSDo,0sR.0./S.L.: 0,12, LSDo,csUygulama/Treatment*R.0./S.L.: O.D./N.S.
"g Hicaz 47,17 e-g 41,58 h 43,71 gh 47,46 d-g 48,95 c-f 48,00 d-g 45,14 f-h 46,00 b
o I Zivzik 50,72c-e 58,28 a 56,58 ab 53,42 bc 55,65 c-e 50,49 c-e 52,01 b-d 53,88 a
q>>; \% .g Ort./Mean 48,95 49,93 50,14 50,44 52,30 49,25 48,57
205 LSDo,0sUygulama/Treatment: 1,78, LSDoosR.O./ S.L: O.D./N.S. LSDo,0sUygulama/Treatment*R.0./S.L: 4,70.
*Q.D.: Onemli degil, **N.S.: Insignificant, ***R.O: Raf Omrii, ****S.L.: Shelf Life, Ort.:Ortalama
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Sonuglar

Glineydogu Anadolu bolgesinde en fazla
yetistiriciligi yapilan Hicaznar ¢esidi ile muhafaza
performansi karsilagtirilan Zivzik nar g¢esidinin
elde edilen veriler degerlendirildiginde 6 °C
sicaklik ve % 90 oransal nem kosullarinda 4 ay
muhafaza edilebilecegi, 5. ve 6. aylarda ¢iiriilk
meyve ylizdesinin kabul edilen orandan (% 10)
fazla arttig1 icin daha uzun siire bu depolama

kosullarinda depolanamayacag belirlenmistir.

Aragtirma sonucunda Zivzik nar meyveleri ve

Hicaznar ¢esidi meyveleri aym kosullarda
muhafazaya alinmasina ragmen, Hicaznar ¢esidi
meyvelerin - daha uzun sire  muhafaza

edilebilecegi ve birgok agidan daha avantajli
oldugu gozlenmistir. Zivzik nar ¢esidi
meyvelerinin 4 ay, Hicaznar ¢esidi meyvelerinin
ise 6 ay kalite Ozelliklerinde yiiksek kayiplar
yasanmadan muhafaza edilebilecegi bulunmustur.
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