
1. Giriş 

Bahçe Bitkileri ürünlerinin büyük bir çoğunluğu kaliteli 
bir şekilde ülkemizde yetiştirilebilmektedir. Akdeniz 
bölgesi içinde Hatay ili bazı tropik iklim meyveleri ile 
birçok subtropik iklim meyvelerinin yetiştirilebildiği bir 
yöremizdir. Doğu Akdeniz bölgesinde yer alan ve iklim 
bakımından Akdeniz ikliminden oldukça farklılık göste-
ren Hatay ili, özellikle turunçgil yetiştiriciliği için uygun 
alanlara sahiptir. 2014 yılı verilerine göre, Hatay ili 
ülkemiz turunçgil üretiminin %18.6’sını, mandarin 
üretiminin %33.3’ünü ve portakal üretiminin %

16.3’ünü karşılamakta olup, mandarin üretiminde 
349.075 ton ile 1. ve portakal üretiminde 290.220 ton 
ile 3. sıradadır. Samandağ, Hatay ilinin turunçgil üreti-
minin %8.6’sını, mandarin üretiminin %10.1’ini ve 
portakal üretiminin %7.7’sini karşılamakta olup, ilde 
mandarin üretiminde 35.370 ton ile ve portakal üreti-
minde 22.188 ton ile 3. sıradadır (TÜİK, 2016). 

Türkiye’de üretilmekte olan turunçgil meyvelerinin %
25-40’a yakın bir kısmı üreticiden tüketiciye ulaşınca-
ya kadar çeşitli nedenlerle bozulup atılmaktadır 
(Pekmezci, 1981; Kaynaş vd., 1992; Özdemir vd., 
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Özet 
Bu çalışmanın amacı Samandağ (Hatay) yöresinde depolanan ürünler, depolama kapasi-
tesi ve özellikle doğal soğutmalı depoculuğun mevcut durumu ve sorunlarını belirlemek-
tir. Bu amaçla düzenlenen anket ile 54 işletmeden doğal soğutmalı ve soğukta depolama 
yapan 49 tanesiyle görüşülmüştür. Bulgularımıza göre; 2015-2016 sezonunda Samandağ 
ilçesinde depolanan ürünler için toplam depolama alanı 9.504 m2’dir. Samandağ’da de-
polanan ürün miktarı toplamı 5.000 tondur. Bunun 4.050 tonunda doğal soğutmalı ve 
950 tonunda da soğukta depolama yapılmaktadır. Samandağ yöresinde soğukta ve do-
ğal soğutmalı depolarda en fazla mandarin (4.575 ton ile %91.50), portakal (375 ton ile 
%7.50) ve az miktarda da nar (50 ton ile %1.00) depolanmaktadır. 
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Abstract  
This study aims to determine current status and problems of cold and natural storage 
facilities (storage capacity, stored produces) in Samandağ (Hatay) region. For this pur-
pose, 49 facilities of the survey study including 54 natural and cold storage were con-
ducted. According to results, total storage area and capacity were 9504 m2 and 5000 
ton, respectively, during 2015-2016 season in Samandağ. The 4050 tons of produce 
were stored in natural stores and 950 tons in cold storage facilities. Mandarins (4575 
tons; 91.5%) were stored the most followed by orange (375 tons; 7.5%) and pomegran-
ate (50 tons; 1.0%). 
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1999). Yaş meyve ve sebzelerde gerekli önlemler alın-
madığı takdirde derim sonrasında ürün kaybı, ürünün 
besin değerinde kayıp, duyusal kalite kaybı ve ekono-
mik kayıplar meydana gelmektedir. Bu kayıpların azal-
tılması; ürünün uygun koşullarda derilmesi ve derim-
den sonra uygun koşullarda tutulması ile mümkün 
olabilmektedir. 

Diğer meyvelerde olduğu gibi turunçgil meyvelerini de 
hasattan sonra kalitelerinden fazla bir şey kaybetme-
den uzunca bir süre muhafaza edebilmek için olgun-
laşma ve yaşam faaliyetlerini yavaşlatan uygun depo 
koşullarında saklamak gerekmektedir (Türk, 2008). 
Turunçgil meyvelerinin muhafazası üzerinde yapılan 
birçok çalışmada, öteki meyve türlerinde olduğu gibi 
turunçgillerde de ürünlerin derimden sonra depoda 
dayanma dereceleri ve muhafaza koşulları üzerine tür, 
çeşit, üretim yapılan bölgenin ekolojisi, derim zamanı 
ve derimden sonra yapılan uygulamaların önemli 
ölçüde etkili olduğu bildirilmektedir (Grierson ve 
Hatton, 1977; Ben Yehoshua vd., 1979; Pekmezci, 
1984; Kader, 1985; Dündar ve Pekmezci, 1991; Pek-
mezci vd., 1992; Dündar ve Kaşka, 1995; Erkan ve 
Pekmezci, 1998; Karaçalı, 2004). 

Doğal soğutmalı depolarda muhafaza; adi depolarda, 
ambarlarda depolama olup, sıcaklık ve nem kontrol 
edilemediğinden muhafaza süresi mümkün olduğunca 
kısa tutulmalıdır. Bu tip depolarda genellikle kök seb-
zeler, patates, limon ve elma gibi ürünler depolan-
maktadır. Doğal soğutmalı depolarda muhafazaya en 
uygun ürünler serin mevsimin başlangıcı veya bu mev-
sim içinde derilen meyve ve sebzelerdir (Özdemir ve 
Çandır, 2015). 

Türkiye’de Aralık-Ocak aylarında derimi yapılan limon-
lar Mart ayına kadar Mersin sahil şeridindeki ev altı 
depolarında bekletildikten sonra Ortahisar ve doğal 
soğutmalı yayla depolarında Ağustos ayı sonuna kadar 

depolanmakta ve limon fiyatları-
nın en yüksek olduğu zamanda 
satışa sunulmaktadır. Yapılan 
çalışmalarda Mart ayına kadar 
bekletilen limonlarda derim son-
rası kayıpların arttığı saptanmıştır 
(Pekmezci vd., 1989). Kaşka ve 
Pekmezci (1983), modifiye edilen 
depolarda ağırlık kayıplarının yarı 
yarıya azalacağını bildirmişlerdir. 
Gürgen ve Pekmezci (1983), 
sıcaklık arttıkça ve muhafaza 
süresi uzadıkça ağırlık kayıpları-
nın arttığını bildirmişlerdir. Orta-
hisar’da depolanan Kütdiken 
limonunda Mart-Eylül dönemin-

de ağırlık kayıplarının %7-11 ara-
sında gerçekleştiği ve yatak limon-
da çürüme kayıplarının %28’leri 

bulduğu değişik çalışmalarda bildirilmiştir (Pekmezci, 
1981; Kaşka ve Pekmezci, 1983). 

Bu çalışmayla Samandağ (Hatay) yöresinde doğal ve 
soğutmalı depolarda depolanan ürünler, depolama 
kapasitesi ve özellikle doğal soğutmalı depoculuğun 
mevcut durumu ve sorunlarının belirlenmesi amaçlan-
mıştır. 

2. Materyal ve Yöntem 

Çalışma 2015-2016 sezonunda Hatay ili Samandağ 
ilçesinde yürütülmüştür. Yörede doğal soğutmalı ve 
soğukta depolama yapan 54 işletme bulunmaktadır. 
Bu işletmelerden 5 tanesi ekonomik nedenlerle faali-
yetlerini durdurmuş veya kapatılmış olduğundan ya da 
görüşmeyi kabul etmediğinden toplam 49 tanesiyle 
tam sayım yöntemi ile yüz yüze anket yoluyla elde 
edilen birincil veriler çalışmanın materyalini oluştur-
maktadır. Ayrıca, çalışmada Gıda Tarım ve Hayvancılık 
Bakanlığı Samandağ İlçe Müdürlüğü’nden elde edilen 
ikincil veriler kullanılmıştır. 

Şekil 1. Samandağ yöresindeki depoların faaliyette olduğu yıl sayıları (%)  
Figure 1. The number of years the activity of store in the Samandağ region  

Şekil 2. Samandağ yöresindeki depoların kullanım 
oranları (%) 
Figure 2. Üse rates of stores in the Samandağ region 
(%) 
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Yapılan ankette işletmelerin 
yapısı, büyüklüğü, çalışma ka-
pasiteleri, personellerinin tek-
nik düzeyi, işletme sahiplerinin 
sektöre bakış açıları, ürünleri 
dış veya iç pazarlara ulaştırma 
yapısı ve yolları ile ilgili sorunla-
ra yönelik sorular yöneltilmiştir. 
Anket yoluyla elde edilen veri-
ler her bir soru için frekans ve 
yüzde değerleri hesaplanarak 
değerlendirilmiş ve yorumlan-
mıştır.  

3. Bulgular ve Tartışma 

2015-2016 sezonunda Saman-
dağ ilçesinde depolanan ürünler 
için toplam depolama alanı 
9.504 m2 olmuştur. Isparta ilinde yapılan bir çalışmada 
elma depolayan işletmelerin işletme alanının 7.658.82 
m2 ve depolama alanının 3.788.75 m2 olduğu bildiril-
miştir (Örmeci Kart ve Demircan, 2013; 2015). İşlet-
melerin %72.0’si mal sahibi ve %27.1’i kiracı olarak 
depolama yapmaktadırlar.  

İşletmelerin %35’i 11-20 yıl, %30’u 6-10 yıl ve %25’i 1-
5 yıl arasında faaliyette olurken, 20 yıl üstü faaliyette 
olan işletme oranı ise sadece %10 olmuştur (Şekil 1). 
Depolanacak meyvelerin derim ve paketlenmesi işle-
minde çalışan personellerin %90’ı geçici (mevsimlik) 
personel olup, genelde kadınlardan ve erkeklerden 
oluşmaktadır. Az miktarda da çocuk işgücünden yarar-
lanılmaktadır. Çalışanların çoğu genelde ilkokul mezu-
nudurlar. 

Samandağ ilçesinde depolanan ürünlerin hepsi Hatay 
ilinden sağlanmakta olup, bunun %11.4’ü depolamayı 
yapanlar tarafından üretilmektedir. Depolanan ürün-
lerin %88.6’sı ise Hatay ilindeki diğer üreticilerden 
sağlanmaktadır. Anket sonuçlarına göre, depolanan 
ürünlerin derimine; en fazla renk, irilik, piyasa şartları 
ve havanın durumuna göre karar verilmektedir. Depo-
lanan ürünlerin derimi %94.6 ile depolamayı yapanlar 
tarafından yapılmakta olup, %5.4’lük kısmı ise tüccar-
lar tarafından yapılmaktadır. Derilen ürünlerin taşıma-
sı %95.0 üstü açık kamyonlarla yapılırken, %5.0’i so-
ğutmalı kamyonlarla yapılmaktadır. Ancak kamyonla-
rın soğutucu ekipmanlarının genelde kullanılmadığı 
bildirilmiştir. 

Derimden önce bahçelerde depolamayı yapanlar tara-
fından kısmi ya da tam bahçe bakımı yapılmamakta-
dır. Derimden önce depolama amacıyla herhangi bir 
ilaçlama da yapılmamaktadır. Yörede derim sonrası 
uygulamalar; ilaçlama, seçme, işçilerin önüne dökme, 
boylama (göz kararı), ilaçsız kağıtlara sarma, dizme ve 
paketleme şeklinde yapılmaktadır. 

Samandağ yöresindeki depoların sezonluk kullanım 
oranları incelendiğinde depoların %51-75’ini dolduran 
işletmecilerin oranı %55 olup, depoların %76-100’ünü 
dolduran işletmecilerin oranı ise %24 ve depoların %
26-50’sini dolduran işletmecilerin oranı %21 olmuştur 
(Şekil 2). 

Samandağ yöresinde doğal soğutmalı depolarda 2015-
2016 sezonunda 4.050 ton meyve depolanmış olup, 
bunun 3.925 tonunun (%96.9) mandarin ve 125 tonu-
nun da portakal olduğu belirtilmiştir. Soğuk hava de-
polarında ise 950 ton meyve depolanmış olup, bunun 
650 tonu mandarin, 250 tonu portakal ve 50 tonu da 
nar olmuştur.  

Yörede doğal ve soğukta depolanan mandarinlerin 
hepsi Owari satsuma çeşidi olup, depolanan portakal-
ların hepsinin Washington Navel çeşidi ve depolanan 
narların hepsinin Hicaznar çeşidi olduğu belirtilmiştir. 
Samandağ yöresinde 2015-2016 sezonunda toplam 
5.000 ton meyve doğal ve soğukta depolanmış ve 
toplamda depolanan mandarin miktarı 4.575 ton, 
portakal miktarı 375 ton ve nar miktarı da 50 ton ol-
muştur (Çizelge 1). 

Depolanan ürünlerin muhafaza süresi; %4.6 zamana, 
%18.9 talebe ve %76.5 fiyata göre belirlenmektedir. 
Depolanan ürünlerin muhafaza süresi; %96.3’ü 0-2 ay, 
%3.2’si 3-4 ay ve %0.5’i 4-6 ay olmaktadır. Oysaki 
Aslan ve Koyuncu (1995), Van ekolojik koşullarında 
yetiştirilen Golden Delicious ve Starking Delicious 
elma çeşitlerinin dış hava ile soğutulan adi depolarda 
5-6 ay süreyle muhafaza edilebileceğini saptamışlar-
dır. 

Ürünlerin %65.3’ü işletmecilerin kendi depolarında, %
34.7’si ise kiralık depolarda depolanmaktadır. Depo 
sahipleri depolarının %80’ini kendileri kullanırken, %
20’sini de kiralamaktadırlar. Başkalarına kiralanan 
depoların ücretlendirmesi; %88.8’i sezonluk (yıllık), %

Şekil 3. Samandağ yöresindeki depolarda kayıp oranları (%)  
Figure 3. Loss rates of stores in the Samandağ region (%) 
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10.2’si kısa süreli ve %1.0’i kasa sayısına göre belirlen-
mektedir. 

Samandağ yöresindeki depolarda kayıp oranları;  
- işletmelerin %44’ünde %1-5,  
- %37.2’sinde %6-10,  
- %10.5’inde %11-15,  
- %7.6’sında %16-20 arasında ve  
- %1.2’sinde %20’nin üstünde olarak bildirilmiştir 
(Şekil 3).  
Kaşka ve Pekmezci (1983), modifiye edilen depolarda 
ağırlık kayıplarının yarı yarıya azalacağını bildirmişler-
dir. Gürgen ve Pekmezci (1983), sıcaklık arttıkça ve 
muhafaza süresi uzadıkça ağırlık kayıplarının arttığını 
bildirmişlerdir. Ortahisar’da depolanan Kütdiken limo-
nunda Mart-Eylül döneminde ağırlık kayıplarının %7-
11 arasında ve çürüme kayıplarının yatak limonda %
28’leri bulduğu değişik çalışmalarda bildirilmiştir 
(Pekmezci, 1981; Kaşka ve Pekmezci, 1983). Isparta 
ilinde yapılan bir çalışmada soğukta depolanan elma-
larda ürün kayıplarının %1.4 olduğu bildirilmiştir 
(Örmeci Kart ve Demircan, 2014).  

Depoların duvarlarının yapı malzemeleri; %75.2’si 
briket, %18.8’i tuğla, %3.0’ü taş ve %3.0’ü diğer ela-
manlardan oluşmaktadır. Depoların kapı ve pencere 
yapı elemanları; %53.5’i demir, %31.7’si plastik, %
10.8’i ağaç, %3.4’ü alüminyum ve %0.6’sı diğer ele-
manlardan oluşmaktadır. Depoların %2.4’ünde izolas-
yon bulunmakla beraber, %97.6’sında izolasyon bu-
lunmamaktadır. Depolardaki izolasyonların hepsi kapı 
ve duvarlarda bulunmaktadır. Depolarda kullanılan 
izolasyon malzemelerin %95.0’i cam yününden, %5.0’i 
ise poliüretandan yapılmıştır. Depolarda sürekli hava-
landırma yapılmaktadır. Havalandırmalar genelde 
sabah erken saatlerde, bazı yerlerde de geceden saba-
ha kadar yapılmaktadır. Depolama sırasında kullanılan 
ambalaj kapları; %10.0 tahta kasa, %90.0 plastik kasa-
lardan oluşmaktadır. 

Paketleme ambalaj malzemesinin hepsi il içinden 
temin edilmektedir. Depolarda istif yüksekliği genelde 
2.00-2.50 m arasındadır. Tavanla arasında bırakılan 
yükseklik ise 50-75 cm arasındadır. Depolanan ürünle-

re ön soğutma yapılmamaktadır. İşletmeciler depola-
ma sonunda maliyetler çıktıktan sonra elde ettiği ka-
zançtan %24.8’i beklentisinin karşılandığını düşünüp, 
%75.2’si ise beklentisinin karşılanmadığını düşünmek-
tedir. İşletmeciler depolama sonunda zaman zaman 
ürünleri pazarlama sorunuyla karşılaşmakta oldukları-
nı bildirmişlerdir. 

4. Sonuç 

Karşılaşılan sorunları 3 başlık altında toplayabiliriz. 
Bunlar; 1) Derim sorunu; Derimi yapan personelin 
yaptığı hatalar; tırnaklı bırakma, yere düşeni sepete 
geri koyma, toplarken ve ambalajlarken yüksekten 
atma, derim makasıyla yapılan yaralamalar. 2) Depo-
lama sorunu; Depolanan ürünlerde küflenmeler ve 
lekelenmelerin olması ve çürümeler. 3) Pazarlama 
sorunu; İşletmeciler pazar sorunu ile karşılaştıkların-
da, ürün beklediği için buruşmalar ve çürümelerin 
fazla olmasıdır. 
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Çizelge 1. Samandağ yöresinde depolanan ürünler  
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