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Ozet

Kahve, diinya genelinde yaygin olarak igilen bir icecek
tirtidiir. Kahve, tiirtine veya kiiltiire bagh olarak farkl
pisirme yontemi ve sunumuna gore degisiklik goster-
mektedir. Bu degisiklikler ile birlikte giintimiizde kahve
tizerine, servis yapilirken farkli desenler yapilarak kah-
ve sanat1 ortaya ¢ikmistir. Kahve sanati, siitiin buharda
pisirilerek kopiik haline gelmesi ile yapilan kahvenin
tizerine istenilen desenin yapilmasidir. Képiigiin {istte
kalmasi ile stirahi, kiirdan ve cay kasig1 gibi aletlerle
istenilen sekil verilebilmektedir. Sekil verirken kisinin
sanati, hayal giicii ve yaraticilig1 birleserek ortaya farkl
desenler ortaya ¢ikmaktadir. Kahve sanatinda serbest
dokme teknigi, daglama teknigi, gokkusag1 teknigi, 3
boyutlu teknik ve isleme teknigi gibi farkli yontem ve
teknikler bulunmaktadir. Bu teknikler ile bir fincan
kahve tizerine kalp, ¢icek ya da bir kugu deseni yapi-
labildigi gibi {inlii ressamlarin tablolar1 da resmedile-
bilmektedir. Kahve sanati ile gorsel etkisi olan sanatsal
calismalar ortaya ¢ikmaktadir. Arastirma kapsaminda
kahvenin tanimina, tarihine, kahve sanat1 yontemlerine
ve internetten erisilen kahve desenlerinin 6rneklerine
yer verilmistir. Arastirmada literatiir taramas1 yapilarak
derleme calisma modeli kullanilmistir. Kahve ve sanat
kavramlarmin birlesimi ile giizel sanatlar alaninda kay-
nak olmasi amaglanmistir. Ayrica kahve sanat1 {izerine
calismak isteyen kisilere bir fikir olusturacag: diistiniil-
mektedir.
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Extended abstract

There are various legends as there is no clear informa-
tion about where the name of coffee came from and
how it was found. Coffee is a type of beverage that has
been influenced by different cultures for centuries and
is widely consumed around the world. With the chan-
ges experienced with coffee from the past to the pre-
sent, coffee houses have been opened with the fact that
coffee is loved and preferred by every society. With
the spread of such environments, coffee consumption
has increased and the art of coffee has emerged. Every
coffee shop tries alternative methods such as different
presentation styles, coffee types, interior designs and
campaigns in order to attract customers. In this con-
text, the subject of the study is the coffee arts made in
coffee shops. Coffee varies in different brewing met-
hod and presentation depending on the type or cultu-
re. With these changes, today’s coffee art has emerged
by making different patterns on coffee while serving.
Latte is an Italian word meaning milk. Latte art or cof-
fee art is a method of pouring foam to create patterns
on coffee. In order to make coffee art, first of all, it is
necessary to prepare coffees such as espresso, latte, ca-
pucino and macchiato. In order to shape on the coffee,
the milk must first be steamed and turned into foam.
Afterwards, the foam is slowly given the desired sha-
pe and poured over the coffee in the cup to draw the
pattern. With the foam remaining on the coffee, de-
sired aesthetic shapes can be made. Although mostly
basic figures such as hearts and leaves are made on
coffee, baristas who specialize in this work can make
figures such as portraits, swans, flowers and different
animal patterns. In order to make coffee art, an effec-
tive visual coffee emerges with the presence of milk
foam with a good consistency. By keeping the foam on
top, the desired shape can be given with tools such as
jugs, toothpicks and teaspoons. While shaping, aest-
hetic patterns emerge by combining the art, imagina-
tion and creativity of the person. There are different
methods and techniques of making coffee art. The first
one is the free pouring technique, with this technique,
shapes in different patterns are created by pouring the
foam in the jug into the coffee cup from above with a
hand gesture. Shapes such as hearts, leaves, tulips and
swans are made with this technique. The second is the
etching technique, this technique is done by shaping
the foam with tools such as thin skewers, toothpicks
or teaspoons. Third, the rainbow technique, unlike
other processes, is a process done by putting colored
food coloring into the milk. Fourth, the 3D technique
consists of making an animal in various forms on the
cup with foam in 3D. Fifth processing technique, in
this method, after the pattern is made with foam, the
image is enriched by adding sauces such as chocolate
and caramel on it to decorate and give details. Apart
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from the printer, the desired image can be printed on
coffee via mobile applications as well. In addition, fa-
mous paintings such as Van Gogh’s “Starry Night”,
Edvard Munch’s “The Scream” and Leonardo da
Vinci’s “Mona Lisa” made on coffee in detail. Every
art-filled cup is an effort to attract the attention and
appreciation of the customer. In the art of coffee, aest-
hetic figures in different patterns can be made, as well
as inspired by famous paintings. A cup of coffee can
turn into a work of art and create a unique painting.
Baristas can not only transfer the patterns they want
through coffee art, but also make shapes according to
the customer’s wishes. While a surface and a pen are
needed to draw a pattern in the art of painting, the
desired figure can be made with coffee and milk foam
in the art of coffee. Aesthetic forms emerge with the
combination of coffee and milk foam used instead of
paint. The visual appearance of coffee is as important
as its taste. The pattern made in a cup is like a pain-
ting specially prepared for the customer. Making such
coffee presentations in the coffee shop is an indication
that they care about coffee and customers. These are
colored with food dyes and presented by framing the
paintings in a cup. With the art of coffee, artistic works
that have a visual effect are emerging. When a social
media account is entered, it is seen that most of the
images shared are a photo of a coffee cup in a cafe.
Ten million eight hundred thousand coffee art photos
were shared with the hashtag “latteart” on Instagram.
When a social media account is entered, it is seen that
most of the images shared are a photo of a coffee cup
in a cafe. In this context, in the research, besides the
flowers, leaves and 3D figures made in different sty-
les and methods on coffee cups, examples of coffee art
inspired by famous paintings are included. The custo-
mer who goes to the coffee shop can be impressed by
the artful and attentive presentation of the coffee he
ordered and can be motivated to go to that coffee shop
again. The effect of coffee served straight and coffee
made with coffee art will not be the same in the eyes
of the customer. When a customer going to a coffee
shop sees the fun and aesthetic designs on the coffee
he ordered, he can make this customer smile. With
the art of coffee, artistic works that have a visual effe-
ct are emerging. Within the scope of the research, the
definition of coffee, its history, coffee art methods and
examples of coffee patterns accessed from the internet
are included. In the research, the review study model
was used by making a literature review. It is aimed to
be a resource in the field of fine arts with the combina-
tion of the concepts of coffee and art. It is also thought
that it will create an idea for people who want to work

on the art of coffee.
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GIRIS

Kahve, yiizyillardir toplumlarin hayatinda hem
sosyal hem de ticari yasamda onemli bir yere
sahiptir. Kahvenin bir¢ok toplum tarafindan ter-
cih edilip sevilmesi ile kahvenin yaygin olarak
titketilmeye baslandig1 soylenebilir. Son yillarda
neredeyse her cadde ve sokak arasinda zincir bir
kahve diikkan:i ya da butik bir kahveciye rast-
lanmaktadir. Agilan her yeni kahve diikkanin,
kahveye ve bu mekanlara olan ilgiyi artirdig:
distiniilmektedir. Kahve diikkanlar1 misteri
cekebilmek icin farkli sunum tarzlari, kahve
cesitleri, i¢ mekan tasarimlari ve kampanya gibi
alternatif yontemler denemektedir.

Siit sanat1 olarak tanimlanan “Latte Art” kahve-
nin krema halindeki siitle stislenmesidir. Geg-
misi olan latte art glintimiizde sosyal medyanin
yaygin olarak kullanilmasiyla hizla yayilmise ve
kahvenin ayrilmaz bir parcasi olmustur (1). Kah-
ve sanatini yapabilmek i¢in kivamui iyi olan siit
kopiigliniin olmastyla etkili bir gorsel kahve sa-
nat1 ortaya ¢ikmaktadir. Koptigiin tistte kalmasi
ile basit hareketlerle siisleme yapilabilmektedir.
Ayrica deseni siislemek igin iizerine ¢ikolata
parcalar1 dokiilerek kahve sanat1 zenginlestirilir.
Profesyonel olarak kahve yapan ve sunan kisi-
lere ise barista denilmektedir (2). Bir baristanin
lezzetli bir kahve hazirlayip igecegi siislemesi bir
siire¢ gerektirdiginden kahve sogumadan siisle-
me islemi yapilip miisteriye servis edilmelidir.
Kahve sanatini icecek sogumadan hizli ve giizel
bir sekilde yapabilmek i¢in pratik ve hayal giicii
bu anlamda 6nemlidir.

Resim sanatinda bir desen ¢izmek igin bir yii-
zey ve kaleme ihtiya¢ varken kahve sanatinda,
kahve ve siit kopiigiiyle istenilen figiir yapila-
bilmektedir. Boya yerine kullanilan kahve ve siit
koptigiiniin birlesimiyle farkli desenler ortaya
¢ikmaktadir. Ayrica renkli gida boyalarindan
da yararlanilarak rengarenk kahve sanati dene-
meleri yapilabilmektedir. Kahve iizerine yapi-
lan desenler kahvenin gorsel sunumu agisindan
onemlidir. Farkli tarzlarda yapilan desenler gor-
sel olarak kahvenin sunumunu zenginlestirebil-
mektedir. Hem tat hem de goriintii olarak giizel
goriinen kahve miisteri icin hos bir izlenim bira-
kabilir.

2018 Diinya barista sampiyonu olan Agnieszka
Rojewska kahve sanati ile ilgili; miisteri cekmek
ve ilgilerini artirmak igin iyi bir yol oldugunu
belirtmektedir. Ayrica yapilan kahve sanatiin
fotograflarii ¢ekmek icin tekrar kahve diikka-
nina gelen miisterilerin oldugunu ifade etmekte-
dir (3). Glinlimtiizde neredeyse her bireyin elinde
olan akilli cihazlar ve internet sayesinde sosyal
medyanin popiiler olarak kullanilmasina yol ag-
maktadir. Sosyal medya platformlarinda insan-
lar gittikleri yerleri, yedikleri, igtikleri ve sevdigi
seylerin fotografini cekerek paylasmaktadir. Sos-
yal medyanin yaygin olarak kullanilmas1 kahve
sanatinin daha fazla kisi tarafindan 6grenilmesi-
nin de Onlinii agmistir.

2016 yilinda sosyal medyada en ¢ok paylasilan
icecek kahvedir (4). Giinde yaklasik iki milyar
fincan tiiketilen kahve, sudan sonra diinyanin
en yaygn icilen ikinci igecegidir. Diislik maliye-
ti ve hazirlama kolayligmdan dolay1 neredeyse
tiim tilkelerde ve niifusun tiim sosyal sinflar
tarafindan farkli hazirlama

tiiketilmektedir (5).

yontemleriyle

Aragtirmanin ele alindig1 donemde, Instagram
tizerinden “latteart” etiketiyle on milyon sekiz
yliz bin kahve sanat ile fotograf paylasilmis ve
her gegen giin bu say1 artmaya devam etmekte-
dir. Bu baglamda calismaya konu olarak kahve
sanati {izerinde durulmustur. Yaygin olarak tii-
ketilen bir icecek olan kahvenin bir sanat bi¢imi
olarak ortaya cikis1 ve kahve iizerinde tasarim
olusturmak i¢in kullanilan gesitli figiir ve teknik-
lerine deginilmistir. Ayrica internet ortaminda
erigsilen kahve sanat1 ile yapilan desenlerin gor-
sellerine yer verilerek yorumlanmistir. Kahve ve
sanat kavramlar: iizerinde durularak alana katki
saglamak ve kahve sanatina ilgi duyan kisilere
fikir olusturmak aragtirmanin amacini olustur-
maktadir.

MATERYAL VE METOT

Arastirmada kahvenin ge¢misi, kahve sanati-
na olan ilgi ve baristalarin kahve {izerine desen
olusturmak igin uyguladiklar1 yontem ve tek-
nikler ile ilgili literatiir tarama modeli kullanil-
mistir. Internet ortaminda elde edilen gorseller-
de kahve fincanlar1 tizerine farkh tarzlarda ve
yontemlerde yapilan cigek, yaprak ve 3 boyutlu
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figiirlerin yaninda iinlii tablolardan esinlenerek
yapilmis kahve sanati drneklerine yer verilerek
yorumlanmustir.

Kahvenin tanimi ve tarihi

Kahve yiizyillar boyunca farkl kiiltiirlerin etki-
lendigi ve diinya genelinde yaygn olarak tiiketi-
len bir icecek tiirtidiir. Kahvenin adinin nereden
geldigi ve nasil bulunduguyla ilgili net bir bilgi
bulunmadig; igin gesitli efsaneler vardir.

Kahve, yaklasik 15 milyar dolarlik pazar hacmi
ile petrolden sonra diinya iizerinde pazarlanan
ikinci tirtin olmustur. Bir¢ok gelismekte olan {il-
kenin kahve ihracati, ekonomilerinin biiyiimesi
i¢in temel bir kaynaktir (6). Kahve ile ilgili ilk
kesin kaynaklar 9. yy.a uzanmaktadir. Kahve
cekirdeklerinden ya da meyvelerden igeceklerin
hazirlanmasi ise 11. yy.” da baslamstir (7).

Kahve Arap kokenli bir sdzciiktiir ve gercek va-
tan1 Habegistan’da fidan boyundaki yesil agacla-
rin meyvesi olarak yetistirilen bolgenin eskiden
“Kaffa” olarak adlandirilmasina dayanmaktadir.
Daha sonra Tiirkce” de “kahve” olarak degisen
sOzciik diinyanin neredeyse bir¢ok yerinde “kaf-
fa” ya yakin bir sozciik olarak adlandirilmakta-
dir (8). Yasemin gibi kokan beyaz renkli ¢igegi ile
kiraza benzeyen kirmizi meyvesiyle kahve bit-
kisi 10. yy.” da Habesistan (Etiyopya)'da kesfe-
dilmistir. O donemlerde kirmizi meyveli kahve
bitkisinin kaynatildiktan sonra suyunu i¢mek,
tibbi amaglh kullanildigindan kahve bitkisi “si-
hirli meyve” olarak adlandirilmistir (9).

Kahvenin kokeninin Yemen ya da Etiyopyarya
dayandigr tahmin edilmektedir. Kahvenin
kesfiyle ilgili en bilinen hikaye; Kaldi adli bir
¢obanin kegilerinin belirli bir ¢calinin yapraklarini
ve meyvelerini yiyerek epey hareketli oldugunu
fark etmistir. Sonrasinda kendisi de bu meyveyi
yer ve daha ding oldugunu hisseder (Fotograf 1)
(10). Hayvanlarin gece boyunca hareketlerinden
sikayet¢i olan ¢oban durumu din adamlarina
anlatmistir. Bunun tizerine ¢oban ve iki din ada-
mu bitkinin taneciklerini icecek olarak hazirlayip
igmisler ve biitiin geceyi uyumadan gegirmis-
lerdir. Daha sonra kahve manastirda kullanil-
migstir ve bu durum gelen tiiccarlarn dikkatini
cekerek bu bitkinin ticareti Dogu’ya yapilmaya
baglanmiglardir (11). Cobanin farkinda olmadan
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yaptigt bu kesif sayesinde kahve ytlizyillar
boyunca sevilerek tiiketilmeye devam etmistir.

Fotograf 1. Coban Kaldi (12)

Kahve, kesfedildikten sonra 11. yy.’a kadar ek-
mek yapiminda kullanilan bir madde olmustur.
Sonrasinda Yemen'e gelen kahve, igecek olarak
tiketilmeye baslamistir (13). Caffa bdlgesini
ziyaret eden gezgin ve bilginler tarafindan Ye-
men’e getirilen kahve, ilk tasavvuf ¢evrelerinde
sufiler tarafindan dua ve ibadet ederken uyanik
ve zinde kalmak i¢in kullanilmistir. Kahve alig-
kanlik yaptigi icin gittigi yerlerde igenler tarafin-
dan siirekli istenen bir icecek olmustur. Kahve
cekirdegi 1470-1500 yillarinda Araplar tarafin-
dan Etiyopya’dan Yemen’e sonra da Mekke ve
Medine’ye getirilmistir (14). 15. yy."da Habesis-
tan’dan Yemen'e gelen kahve bitkisinin meyve-
lerinden degil, c¢ekirdeklerinden yararlanilma-
ya baglanmis ve giintimiizdeki hali ile ilk defa
Araplar tarafindan tiiketilmistir (15).

Kahve, eskiden yalnizca yiiksek statiideki ki-
silerin tiiketebildigi bir icecekken giliniimiizde
artik her kesim tarafindan kolayca ulasilabi-
len bir icecek olmustur. Bu durum, kahvenin
cesitlenmesine de etki etmistir (16). Kahve, ta-
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nistig1 her toplumun yasam bigimi ve mutfagi-
na gore yeniden sekillenerek farkli kiiltiirlere
girmistir. Dogu’dan Avrupa’ya geldikten sonra
yasadig1 degisiklikler ve kiiresellesmeyle giinii-
miizdeki kafe mentilerinde diinya kahveleri ola-
rak rastlanan cesitli kahveler ortaya ¢ikmistir.
Degisen diinyadaki yeni ihtiyaglarin giderilmesi
icin kahve cesitlerini artirarak kahve akimlarim
olusturmus ve kahve kiiresel bir icecek olmustur
(17).

Gegen siireg igerisinde kiiresel bir hal alan kah-
ve; filtrelenmis, kimyasal islemler uygulanarak
suda erimesi miimkiin hale gelmis ve basingl
sicak suyla demlenmis boylece filtre kahve, gra-
niil kahveler ve espresso seklinde 3 ana katego-
riye ayrilmistir. Kahvenin ugradigi degisimler
gelisen yontemler gercevesinde evrensel olarak
ti¢ ana akimda belirtilmektedir. Bu akimlar ¢a-
gin popiiler iirtinlerini ve metotlarina gore ay-
rilmaktadir (18). Kahvenin kalitesi, tiiketimi
ve sunum sekline gore kahve nesillerine gore
siniflandirilmaktadir. Bu smiflandirma nesil ya
da dalga olarak da adlandirilmaktadir. Bu agi-
dan kahve; birinci nesil, ikinci nesil ve ti¢lincii
nesil kahve kiiltiirti olarak ayrilmaktadir. Bi-
rinci nesil kahve kiiltiirii; paketlenmis olarak
satilip sicak su ile karistirilarak pratik olarak
hazirlanmaktadir. Demleme gerektirmeden ha-
zirlanan birinci nesil kahve kiiltiirti hizli hazir-
lanisindan dolay1 yaygin olarak tercih edilmek-
tedir.

ikinci nesil kahve kiiltiirii; farkli kokenlerden
kahveleri degisik tarzda demlemektedir. Tkinci
neslin en belirgin 6rnegi ve Onciisii Starbucks
kahve diikkanlaridir. Birinci nesilde kahve her
eve girerken bu kiiltiir insanlar1 kahve diikkan-
larina ¢cekmektedir (19). Bu akimda, tiiketicinin
kahve tercihleri gesitlenmeye baslamis ve kah-
veye olan ilgi ac¢ilan kahve diikkanlari ile birlikte
artmastir.

Uciincii nesil kahve kiiltiirii; bu terim ilk olarak
Trish Rodgeb adli bir kahve kavurucu tarafin-
dan ortaya atilmistir. Ugiincii dalga kahve kiil-
tlirt trlintin kendisini vurgulayarak bir zanaat
uriinii olarak gostermektedir. Birinci ve ikinci
nesilden farkli olarak kahve farkli tarz ve tek-
nikte kavrularak farkli tat profillerinin ortaya
¢itkmas: saglamaktadir. Ayrica gesitli demleme

tekniklerine de hakim olmay1 gerektirmektedir.
Bunlarin hepsi hem farkli alet ve ekipman hem
de birbirleriyle bilgi paylasan kahve severlerin
arasindaki etkilesimi gerektiren yillarca siiren
egitim ve uygulama yoluyla elde edilmektedir
(20).

Birgok kiiltiir i¢in farkli anlamlar1 olan ve son
donemlerde popiiler tiiketim unsurlarindan
biri haline gelen kahvenin tiiketimi diinya mar-
kalarmin sunduklari kahve igleme ve sunum
cesitlerinin yayginlagmasi ile birlikte artis gos-
termektedir (21). Dogu'da geleneksel kahveha-
neler, Bati"da farkli i¢ mekéan ozellikleri ve me-
niilere sahip olan mekanlar “coffee house” veya
“cafe” olarak adlandirilmistir. Kahvehanelerin
Bati'ya farkli bi¢imlerde yansimasiyla kafeler,
giiniimiizde tiim diinyaya yayilmistir (22). Geg-
misten giiniimiize kahve ile yasanan degisim-
lerle kahvenin neredeyse her toplum tarafindan
sevilip tercih edilmesi ile birlikte kahvehaneler
acilmistir. Bu tarz ortamlarin acilmasi ve kahve
tiiketiminin yayginlasmasi ile kahve sanat1 orta-
ya ¢ikmuistir.

Kahve sanat1

Latte art (siit sanat1) ya da kahve sanati, kahve
tizerine desen olusturmak igin koptigiin dokiil-
mesiyle yapilan bir yontemdir. Kahve sanatin
yapabilmek icin ilk olarak espresso, latte, ca-
pucino ve macchiato gibi kahveleri hazirlamak
gerekmektedir. Daha sonra uygun kivamda bir
kopiik hazirlanarak farkli desenler olusturulur.

Kahve sanati, bir fincan espresso kahvenin tize-
rine siit kopiigiiyle desen yaparak veya dogru-
dan {izerine boyama ile yapilmaktadir. Koptik,
barista tarafindan espresso’ya dokiiliir ve kah-
ve sanati igin cesitli tasarimlara dontisiir (23).
Latte Italya’da ortaya ¢ikmig ve sonrasinda kah-
ve sanatt ABD’ de David Schomer tarafindan
1989'da popiiler hale getirilmistir (24). Sonrasin-
da bircok iilkede bu sanat1 yapan kisilerin sayi-
st artmistir. Kahve sanatiin popiiler olmasiyla
birlikte bu alanla ilgili kahve festivalleri ve Lat-
te art sampiyonalar1 gibi etkinlikler yapilmaya
baglanmigtir.

Alt1 kez Latte sanat odiilii alan barista Dhan
Tamang, kahve sanati yapmak igin gerekli olan
malzemelerden s6z etmektedir. Bunlar; Espres-
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so yapmak icin kahve makinesi, bir siit kopiir-
tlicli, stirahi, Espresso fincani, ¢ay kasigi ve toz
gida boyas: kullanilan malzemelerdendir (25).
Kahve {iizerine istenilen figiirleri yapabilmek
i¢in belli malzeme ve ekipmanlara ihtiyag oldu-
gu kadar bu isi yapabilmek icin belli bir pratik-
ten gecilmelidir. Kahve sanatinda olusturulan
desenlerin hatlarinin net yapilmas: ve sekillere
detay verilmesi figiiriin anlagilir olmasin sagla-
yacaktir (Fotograf 2).

Fotograf 2. Kahve sanat1 yapan barista (26)

Kahve egitmeni Michael Butterworth kahve sa-
nati ile ilgili; bir¢ok insan kahvesinin iizerinde
bir kalp veya lale gordiigiinde giiliimser ve fo-
tografini ¢eker. Kahve sanati ile yapilan sunum-
larda insanlar bahsis kutusuna fazladan para
atmaktadir. Miisterinin tepkisi ne olursa olsun,
kahve sanat1 birinin giiniine biraz nese katabi-
lir (27). Kahve tizerine daha ¢ok temel diizeyde
kalp ve yaprak gibi figilirler yapilmasma rag-
men uzman olarak bu isi yapan baristalar port-
re, kugu, cigek ve farkli hayvan desenleri gibi
figlirlerde yapabilmektedir. Bu isi profosyonel
olarak yapan kisiler figiirleri birlestirerek fark-
I1 calismalarda ortaya ¢ikarabilmektedir. Kahve
sanat1 yapmanin farkli yontem ve teknikleri bu-
lunmaktadir. Bunlar;

1- Serbest dokme teknigi; bu teknik ile siirahi-
deki koptiigiin kahve fincanina yukaridan el ha-
reketiyle dokiilmesiyle farkli desenlerde sekiller
olusturulmaktadir (Fotograf 3). Kalp, yaprak,
lale ve kugu gibi sekillerin yapimi kolay oldu-
gundan yaygin olarak bu teknikle yapilmakta-
dir. Kalp formuna benzeterek yapilabilen lale
deseni iizerine yapilan eklemelerle farkli tasa-
rimlar olusturabilmektedir.
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Fotograf 3. Lale deseni yapimi (28)

2- Daglama teknigi; ince sis, kiirdan ya da cay
kagig1 gibi araclarla kopiige sekil verilmesiyle
bu teknik yapilmaktadir. Kahve sanatinda kla-
sik olarak yapilan yaprak motifi siklikla kul-
lanilmaktadir. Rosetta olarak adi gegen ve lale
simgesine benzeyen figiir yaygin olarak kulla-
nilan bir diger desendir (Fotograf 4). Daglama
tekniginde kullanilan kiirdan gibi araglar desen-
lerin detaylarini belirlemek i¢in kullanilmakta-
dir. Boylece daha gergekgi ve estetik goriintiiler
ortaya ¢gikmaktadir.

Fotograf 4. Yaprak ve Rosetta desen goriintiisii (Ki-

sisel argiv)
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3- Gokkusagr teknigi; diger islemlerin aksine
siitlin igerisine renkli gida boyasi koyularak
yapilan bir islemdir. Bu teknik ile yapilan ta-
sarimlarda rengarenk kahve goriintiisii olustu-
rulmaktadir (Fotograf 5). Gida boyalarmin siite
kanigtirllmas: ile birlikte daglama ya da diger
tekniklerin birlesmesi ile birlikte ortaya renkli
desenler c¢ikmaktadir. Renk katilarak yapilan
uygulamalar miigterinin ilgisini ¢ekebilir.

Fotograf 5. Renkli yaprak deseni (29)

4- 3 boyutlu teknik; fincan tizerine kopiik ile
cesitli hayvan figiirleri 3 boyutlu olarak yapil-
maktadir. Kahve fincaninin igindeki sekiller bi-
rer minyatiir heykeller gibi goriinebilmektedir
(Fotograf 6), (Fotograf 7). Bu tasarimlar olustu-
rurken kiirdan ya da kasik gibi araglardan yarar-
lanilabilmektedir. Kahve tizerine kopiik ile yapi-
lan tasarimlar fincandan cikacak gibi durdugu
icin bu tarz calismalar miisterinin dikkatini ge-
kebilecek uygulamalardandir.

Fotograf 7. 3 boyutlu tasarim (31)

5- Isleme teknigi; bu yontemde kopiik ile desen
yapildiktan sonra siislemek ve detay vermek i¢in
tizerine gikolata ve karamel gibi soslar eklenerek
goriintli zenginlestirilmektedir (Fotograf 8).
Uzerine dokiilen soslar ile olusturulan desenler
gercekci bir goriintii olusturulmas: saglanmak-
tadur.
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Fotograf 8. Tilki ve kus deseni (32)

Bu tekniklerin diginda farkli yontemlerde de
kahve sanati uygulamasi yapilabilmektedir.
Bunlardan birisi de kahve sanatinda kullanilan
yazicilardir.

Kahve tiiketicilerinden goriilen yogun ilgiden
dolay1 bilinen piiskiirtmeli yazicilar gibi benzeri
latte art makinalar1 gelistirilmistir. Bu makina-
lar ile kahve igenlerin fotograflar1 ve her tiirlii
desen kahve tizerine resmedilebilmektedir (33).
Miirekkep olarak gida boyasini kullanan kahve
sanat yazicisi ile, kahve {izerine renkli goriintii-
ler basilabilmektedir. Yazic1 diginda mobil uygu-
lamalar {izerinden de istenilen gorselin baskisi
kahve tizerine islenebilmektedir. Kahve {izerine
cigek, yaprak ve hayvan figiirlerinin yani sira
miisterinin portresi de bu yazicilar ile yapilabil-
mektedir (Fotograf 9), (Fotograf 10).
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Fotograf 10. Kahve sanat1 yazicist ile basilan goriintii (35)

Baristanin kopiik ve sis gibi araclarla yapabile-
cegi desenleri daha hizli ve net sekilde istenilen
baskinin yapildigi kahve sanati yazicilart yap-
maktadir. Daha ¢ok kahve festivallerinde kul-
lanilan yazicilar miisterilere farkli bir deneyim
sunmaktadir. Bu tekniklerin haricinde pratik
olarak uygulanilan hazir sablonlarla kahve fin-
canina sablon yerlestirilip {izerine kahve doke-
rek de desen olusturulabilmektedir.

Unlii tablolarin kahve sanatinda kullanilmasi

Giiney Koreli barista Lee Kang Bin temel dii-
zeyde yapilan kahve sanatinin {izerinde kahve
resimleri yapmaktadir. Lee Kang Bin iinlii tablo-
lar1 fir¢a ve kasikla sekil vererek kahve sanatinda
kullanmaktadir. Calismay1 renklendirmek igin
kahvenin tizerine renkli gida boyas: ekleyerek
farkli bir kahve sunumu gerceklestirmektedir.
Van Gogh’ un “Yildizli Gece”, Edvard Munch’
un “Cighk” ve Leonardo da Vinci'nin “Mona
Lisa” tablosunu ayrintili bir sekilde kahve tizeri-
ne yapmistir (Fotograf 11), (Fotograf 12). Bir kah-
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ve fincani iinlii tablolarin yer aldig1 birer cerceve
gorevi gormektedir.

Fotograf 11. Caglk ve Yildizli Gece tablosu kahve
sanati (36)

Fotograf 12. Mona Lisa tablosu kahve sanati (37)

Lee Kang-bin bu iglemi 15 dakikada yaptigin
belirterek insanlarin kahve sanatimi sevdigini
ozellikle bu tarz kahvelerin siparisinden istedik-
lerini soylemektedir. Gelen miisteriler sevdikleri
sanat eserlerini kahvelerinin tizerine ¢izmelerini
istediklerini belirtmektedir (38). Barista Kohei
Matsuno’da kiirdan ve kasikla kopiigii detay-
landirarak kahve sanatini gerceklestirmektedir.
“Cighk” tablosunu kahve sanatinda kullanan
baristanin ¢alismasi dikkat ¢ekmektedir (Fotog-
raf 13).

Fotograf 13. Ciglik tablosu kahve sanat1 (39)

Kahve sanatinda farkli desenlerde figiirler yapi-
labildigi gibi tinlii tablolardan da esinlenilmek-
tedir. Bir fincan kahve, bir anda bir sanat eserine
dontiserek essiz bir tablo olusturabilmektedir.
Her sanat dolu fincan miisterinin ilgisini ve be-
genisini cekmeye yonelik yapilan bir ¢alismadr.

SONUC

Kahve'nin tarihi ile net bir bilgi olmasa da gec-
misten glintimiize kadar gelen kahve toplumlar
arasinda sevilmis ve hem sosyal hem de ticari
alanlarda kendine bir yer edinmistir. Kahve,
kesfinden beri insanlar1 ve kiiltiirleri birlestirici
bir etkisi olmustur. Kahvenin ticareti yapilarak
kiilttirleraras iletisim artmis ve kahve igmek igin
toplanilan ortamlarda hos sohbetler yapilmustir.
Ayrica bu siiregte kahve birinci, ikinci ve tiglincii
dalga akimlar ortaya g¢ikararak belli bir degisim
evresinden gecmistir. Arastirmaya konu olan
kahve sanat1 ise {iciincii dalga akimla yapilan
kahveler lizerine islenmektedir.

Neredeyse her sokak arasinda ve cadde de bu-
tik ya da zincir bir kahve diikkanimna rastlan-
maktadir. Kahve servis edilen yerlerin artmasi
beraberinde rekabeti de getirmektedir. Kahve
diikkanlari, miisteri ¢ekebilmek veya var olan
miusterilerini elinde tutabilmek igin farkli kam-
panyalar ya da farkli sunum teknikleri uygula-
maktadir. Bu anlamda aragtirmada kahve tizeri-
ne farkl stillerde islenen desenlerin 6rneklerine
yer verilmistir. Kahve sanati, hazirlanan kah-
venin tlizerine siit kopiigiiyle istenilen desenin
olusturulmasi ile ortaya ¢ikmaktadir. Kahvenin
hos kokusu kahve sanatiyla birlestiginde hem
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gorsel hem de tat olarak kahve severlere giizel
hisler verebilir. Bu sanatin serbest dokme tekni-
gi, daglama teknigi, gokkusag teknigi, 3 boyut-
lu teknik ve isleme teknigi gibi farkli teknik ve
yontemleri bulunmaktadir. Her bir teknige gore
siirahi, kiirdan, sis ve cay kasig1 gibi aletlerle de-
senler olusturulabilmektedir. Bunlar disinda 3
boyutlu kahve sanat1 yazicilar: ve hazir sablon-
larla da istenilen desen kahve iizerine yapilabil-
mektedir.

Hidayat ve Indrawan latte art'm c¢ekiciligi ve
satin alma tiizerine etkisi {izerine yapti1 aras-
tirmada Endonezya Bogor City'deki kahve diik-
kanlarini incelemigtir. Bogor City’de ¢ok sayida
kahve diikkani olmasina ragmen yalnizca birkag
tanesinde kahve sanati yapilmaktadir. Kahve
sanat1 yapilirken kahvenin tadi ve servis hizi
korunmustur. Kahve sanatinda yapilan tasarim-
larin segenekleri ve alici isteklerine uygunlugu
bu sanatin gekiciliginin tasarim boyutuna tarafl
olan kadar tarafsiz olmay1 segen bir¢ok katilim-
a vardir. Yapilan arastirmada kahve sanatinin
satin almay1 etkiledigi konusunda sonuca varil-
mustir (40).

Kahve {tizerine yapilan bir kalp veya cicek gibi
desenler insanlarin ytiizlerinde giiliimsemeye
neden olabilir. Glintimiiz diinyasinda neredeyse
her bireyin elinde olan akilli cihazlar sayesinde
miisteri hazirlanan kahvenin fotografini gekip
sosyal medyada paylasabilir ya da sevdigi bi-
risine bunu gonderebilir. Sosyal medyada bu
fotografa gelen her begeniyle baska kisilerin-
de bu diikkédna gelmesinin oniinii agip miisteri
sayisinda artis yasanabilir. Bu yolla kahve
sanat1 daha fazla kisinin ilgisini ¢ekebilir. Kah-
ve diikkanlari, miisterinin siparisini bardaga
isim yazma veya bardaga etiket yapistirma
gibi sekillerde kisisellestirmektedir. Bunlarin
yaninda bu yerlerde bir fincan kahve tizerine
farkli desenler yapilarak miisteri igin 6zel bir
hale getirilmektedir. Bir fincan igerisine yapilan
desen miisteri i¢in 6zel olarak hazirlanmis bir
tablo gibidir. Kahve diikkaninda bu tarz kahve
sunumlarinin yapilmasi kahve ve miisterileri
onemsediginin gostergesidir. Bir ise verilen
Ozen ve titizlik yapilan ise olan sevgiyi ve emegi
gosterir. Kahve diikkanina giden miisteri siparis
ettigi kahvenin sunumunun sanat dolu ve 6zenli
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bir sekilde oniine gelmesi ile etkilenebilir ve o
kahveciye tekrar gitmesi icin giidiilenebilir.

Bir ressam tuval ve boyalari ile essiz tablolar or-
taya ¢ikarabilmektedir. Bu sanati yapan kisilerin
malzemesi olan kahve, siit ve fincan ile birey
kendi sanatini icra etmektedir. Kahve severler
ya da baristalar sadece kahve ve siit kopiigii
kullanarak farkli tasarimlar olusturabilmekte-
dir. Kahve sanat1 yaparken yapilan kahve kadar
kahveyi yapan kisinin kopiigii dokme becerisi
ve hayal giiciide 6nemlidir. Baristalar farkl tiir-
de desenlerden 3 boyutlu figiirlere kadar siitiin
kopuigiinii kahve tizerinde bir tuval ve firga gibi
kullanmaktadir. Kahve sanatinda kolay goriine-
bilen desenler bile belli bir pratik sonucunda ya-
pilmaktadir. Képtigii sanat bigimine doniistiir-
mek icin pratik yapmak bu anlamda ¢nemlidir.
Profesyonel olarak yapilan ¢alismalarla gorsel
olarak etkileyici tasarimlar ortaya ¢ikmaktadir.
Kahve diikkanina gelen miisterinin ¢ok fazla
beklememesi ve kahvenin sicak bir sekilde servis
edilmesi de Gnemlidir.

Ulkemizde ¢ok sayida kahve diikkani olmasina
ragmen her yerde kahve sanati uygulamasi
yapilmamaktadir. Miisteri gekmek, memnuniyet
vermek, farkli olmak ve dikkat ¢ekmek gibi
etkenler i¢in kahve sanati uygulamasi yapilabilir.
Teknolojinin ve internetin gelismesi bu sanatin
daha fazla kisinin ilgi alanina girmesine yol aga-
bilmektedir. Internette paylagilan kahve fotografi
ya da videosu tiiketicinin ilgisini ¢ekebilir. Ne-
redeyse her yil diizenlenen kahve festivallerin-
de kahve ve tiiketiciler bulusarak farkl tatlarin
deneyimlendigi ya da kahve sanatinin yapildig:
bir ortam olusmaktadir. Farkl iilkelerde kahve
ve kahve sanat1 festivalleri diizenlenerek baris-
talarin buralarda yaptiklar: tasarimlar izleyici ile
bulusmaktadir. Yapilan bu tarz etkinlikler kahve
sanatinin daha sik kullanilmasina ve 6grenilme-
sine yol agabilir. Ulkemizde bu sanatla ilgili geli-
simin desteklenmesi i¢in; kahve sanat1 egitimle-
ri, baristacilik egitimi, workshoplar ve akademik
calismalar gibi cesitli etkinlikler yapilmali ve ge-
ligtirilmelidir.
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