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Bu ¢aligmada cumhuriyetten giiniimiize Tiirk sarap¢iliginin meveut durumu incelenmis ve sektoriin gelisimini sinirlayan
sorunlar ve ¢dziim onerileri verilmistir. Sarap {izimden iretilen ve tiziimiin degerlendirilme sekilleri igerisinde katma
degeri en yiiksek olan iiriindiir. Uziim Tiirkiye’de en ¢ok iiretilen meyvedir. Diinya bagci iilkelerinde iiziim iiretiminin
biiyiik bir kismi saraba iglenip ihracatta dahil 6nemli katma deger yaratilirken tilkemizde saraba iglenen iiziim miktart ¢ok
diisiik olup bu biiyiik potansiyelden yeterince yararlanilmamaktadir. Ulkemizde son verilere gére 174 sarap isletmesinde
82 milyon litre sarap liretilmektedir. Son yillarda sarap iiretiminde artig olsa da tiretim potansiyeli dikkate alindiginda bu
miktar yeterli diizeyde degildir. Sarap sektoriinde kapasite kullanim oran1 %50 civarindadir. Her seye ragmen son yillarda
butik sarap sektoriinlin gelismesi sektore canlilik getirmis, bu sektoriin geligmesiyle birlikte kalite artmis, pazar
biiyiimiistiir. Ote yandan énoturizmde kayda deger gelismeler yasanmistir. Sektor dogru politikalarla desteklenir ve &nii
acilirsa sektoriin basta ihracat, turizm ve kirsal kalkinma ile olmak {izere iilke ekonomisine katki potansiyeli yiiksektir.
Vergilendirme, tanitim, reklam ve e-ticaret yasagi sektoriin gelisiminin 6niindeki temel sorunlardir. Bunlarla birlikte
teknik mevzuat, Ar-Ge altyapisi, aragtirma enstitiisii yetersizligi ve cografi igaret esasli kalite siniflandirmasinin halen
yapilmamasi 6onemli eksiklikler olarak goriilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Tiirk sarap sektorii, iiretim, sektoriin yapisi, sorunlar, dneriler
CURRENT SITUATION AND PROBLEMS OF WINE SECTOR OF TURKIYE
ABSTRACT

This research looks at the state of the Turkish wine sector from the beginning of the republic to the present day, identifying
the limitations to the sector’s growth and proposing potential remedies. Wine is the grape-derived product with the
greatest added value among the grape-based products evaluated. The grape is the most abundant fruit cultivated in
Tiirkiye. While the majority of grape output in the world’s grape-producing countries is processed into wine and generates
significant added value, including for exports, the amount of grapes processed into wine in our country is extremely low,
and this enormous potential is not utilized. The most recent statistics indicate that 178 wineries in Tiirkiye produced 82
million liters of wine. Wine output has been rising in recent years, but despite this growth it is still below what could be
accomplished. The wine industry has a capacity utilization rate of around 51%. Despite this, the industry has been brought
vitality by the growth of the boutique wine sector in recent years. With the growth of this sector, both the quality and the
market have improved. On the other hand, oenotourism has experienced considerable growth. If given the proper policy
backing, the sector has the potential to significantly boost the national economy through exports, tourism, and rural
development. Taxation, marketing, advertising, and the prohibition of e-commerce are the key obstacles to the growth of
the industry. Furthermore, legislation, a lack of R&D, research institutes, and the absence of a geographical indications
system for quality classification are significant shortcomings.

Keywords: Turkish wine sector, production, structure of the sector, problems, suggestions

GIRIS

Anadolu asmanin ilk kiltiire alindigi cografya
iizerinde yer alan ve oldukc¢a koklii, neolitik doneme
kadar giden bir bagcilik ve sarapgilik kiiltliriine
sahiptir [1]. Ulkemiz tarihinden gelen ve nesilden
nesile aktarilan bu mirasla halen Diinya’nin 6nde
gelen bagci iilkeleri arasinda yer almaktadir.

Diinyada bagcilik yapilan 7.3 milyon hektar bag
alaninda 74.7 milyon ton iiziim tretilmektedir. 2021
yili verilerine gore, Diinyada {iretilen bu {iziimiin
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%48.9°u saraba islenirken %43.3’1i sofralik olarak ve
%7.8’1 kurutmalik olarak degerlendirilmektedir [2].
Ulkemizde ise 2021 y1l1 verilerine gore 419 bin hektar
bag alaninda 3.7 milyon ton {iziim retilmistir [2].
Diinya bag alani ve {iziim {iretimi istatistiklerine gore
bugiin Tiirkiye alan bakimindan besinci, iiretim
bakimindan altinci sirada yer almaktadir. 2021
verilerine gore iilkemizde {iretilen iiziimiin 1.85
milyon tonu sofralik, 1.43 milyon tonu kurutmalik ve
0.4 milyon tonu  siralik-saraplik  olarak
degerlendirilmektedir [3]. Bu degerlere gore, toplam
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Uziim Uretiminin  %51’inin  sofralik, %39 unun
kurutmalik ve %10’unun siralik-saraplik olarak
degerlendirildigi  gorilmektedir.  Siralik-saraplik
kategorisindeki %10’luk kismin da ancak %3 iiniin
saraba islendigi, geri kalan kismin raki, pekmez, sirke
ve lizim suyu iiretiminde kullanildigi tahmin
edilmektedir. Cizelge 1°de son 17 yilda iilkemizde
iretilen {izim miktarlarn ve bu miktarlarin
degerlendirilme alanlarina gore dagilim
goriilmektedir. Veriler incelendiginde {izimiin
degerlendirilmesi agisindan son 17 yildir durumun
pek degismedigi ve genellikle {retilen {iziimiin
%90’ 1n1n sofralik ve kurutmalik olarak kullanildig:
ortaya c¢ikmaktadir. Geri kalan %0’luk saraplik
liziimiin ise ancak %3’liniin saraba islendigi ve bu
oranin uzun yillardir degismedigi bilinmektedir.
Diinya bagci tilkelerinde ise durum ¢ok farkli olup
iiretilen lizimiin genellikle yarisindan ¢ogu katma
degeri en yiiksek degerlendirme sekli olan saraba
islenmekte ve Onemli ihracat gelirleri elde
edilmektedir (6rn: Fransa). Tiirkiye kuru {iziim
iiretiminde ihracat sampiyonu olup ortalama yaklasik
240 bin ton kuru liziim ihracatindan 500 milyon dolar
elde etmektedir. Oysa Sili 111.6 milyon hektolitrelik
sarap ihracat pazarindan 8.7 milyon hektolitre sarap
satig1 yaparak 1.7 milyar dolar ihracat geliri elde
etmektedir.

Cizelge 1. Tirkiye Uziim iiretimi ve Uriin bazinda
degerlendirilmesi [3]
Table 1. Tiirkiye grape production and evaluation on

the basis of product [3]
Sofralik tiziim | Kurutmalik [Siralik-saraphik{ Toplam

Yillar (ton) liziim (ton) liziim (ton) (ton)

Years | Table grape | Dried grape | Must-wine Total

(tonnes) (tonnes) grape (tonnes) (tonnes)

2005 2.000.000 1.400.000 450.000 3.850.000
2006 2.060.167 1.495.697 444.199 4.000.063
2007 1.912.539 1.217.950 482.292 3.612.781
2008 1.970.686 1.477.471 470.285 3.918.442
2009 2.256.845 1.531.987 475.888 4.264.720
2010 2.249.530 1.543.962 461.508 4.255.000
2011 2.268.967 1.562.064 465.320 4.296.351
2012 2.219.813 1.613.833 400.659 4.234.305
2013 2.132.602 1.423.578 455.229 4.011.409
2014 2.166.749 1.563.480 445.127 4.175.356
2015 1.891.910 1.334.563 423.527 3.650.000
2016 1.990.604 1.536.862 472.534 4.000.000
2017 2.109.000 1.603.000 488.000 4.200.000
2018 1.945.262 1.524.091 463.647 3.933.000
2019 2.050.000 1.599.000 451.000 4.100.000
2020 2.218.056 1.534.499 456.353 4.208.908
2021 1.856.929 1.430.160 382911 3.670.000

Tirkiye sahip oldugu toprak ve iklim 6zellikleri
ile saraplik liziim Uretimi i¢in elverisli bir konuma
sahiptir. Ulkemizde bircok yerli endemik saraplik
liziim g¢esidinin yam1 sira diinyaca inlii yabanci
saraplik lizlim gesitleri de basariyla yetismekte ve bu
iiziimlerden elde edilen kaliteli saraplar uluslararasi
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alanda bir¢ok 6diil almaktadir. Her seye ragmen, son
yillarda ozellikle butik sarap sektoriiniin gelismesi,
teknolojik  altyapmin 1iyilesmesi ve rekabetin
artmasiyla Dbirlikte Tirk sarapeiliginin  yapisi
degismis ve kalite anlaminda ciddi bir sigrama
yasanmustir. Bu ¢abalar iyi degerlendirilir ve dogru
politikalarla desteklenirse sektoriin bagta ihracat ve
kirsal kalkinma olmak iizere iilke ekonomisine katki
potansiyeli yliksektir.

Bu c¢alismada cumhuriyetten giliniimiize Tiirkiye
sarap lretimi, ihracat ve ithalati, sarap sektdriiniin
mevcut yapisi, isletme sayilari, bolgelere gore
dagilimi, kapasite kullanimi, kullanilan {iziim
cesitleri ve Onoturizm firsat1 ile Tirk sarapeiliginin
oniindeki sorunlar ve ¢Oziim Onerileri tizerinde
durulmustur.

TURKIYE’DE SARAP URETIMI

Cumhuriyet oncesi Osmanlida sarap {iretimi
gayrimiislimler tarafindan yapilmistir. Zaman zaman
tiikketim yasaklar1 olsa da hosgoriilii bir diizen kuran
Osmanli Imparatorlugu, Miisliiman olmayan halkin
sarapgilik yapmasia ses c¢ikarmamig; saraplari
vergilendirerek bu {iretimi yasallastirmistir. On
dokuzuncu yiizyilin sonunda Avrupa’daki baglarin
onemli bir boliimiini yok ederek Avrupa’ya biiyiik
miktarda sarap ihrac edilmesine yol acan Filoksera
salgini nedeniyle 1904 yilinda Tirkiye’den 340
milyon litre sarap Avrupa’ya ihra¢ edilmistir [4].
Sarap {iretimini elinde bulunduran azmliklarin,
Tirkiye’nin  kurulmasindan  sonra  miibadele
sonrasinda iilkeden ayrilmalar1 Tiirk sarap¢iligina
bliyiik darbe vurmustur. Sonrasinda {iziimiin
degerlenmesi, kirsal kalkinmanin desteklenmesi ve
sarap Uretiminin canlandirilmasi amaciyla 1926
yilindan itibaren 6zel sektor desteklenmis ve bununla
yetinilmeyerek Tekel isletmeleri kurularak devlet
eliyle sarap iretimini canlandirma ¢alismalari
baslatilmistir [4].

1920°1i yillarda bir¢ok liikks iiriin gibi Fransiz
saraplar1 da Tirkiye’ye ithal edilmekteydi. Tekel
Idaresi, bu durumun oniine gegebilmek amaciyla
1928 yilindan itibaren sarap iiretimini tesvik etmek
icin belirli diizeyde liretim yapanlara bedelsiz arag-
gereg yardimi yapmustir. Ayrica ihrag etmek amaciyla
sarap iretenlere de prim verilmistir. Idare,
sarapciligin  gelismesi igin ireticiyi koruyan bir
zihniyetle hareket etmistir. Tiirkiye’de cumhuriyetin
ilk yillarinda sarapgilik konusundaki en biiyiik engel
isleme teknolojisi ve olgunlagtirma konusunda yeterli
bilgi birikimi ve tecriibenin olmamasiydi. Bu
eksikligi gidermek amaciyla Ankara Yiiksek Ziraat
Enstitlisii’nde sarapc¢ilik boliimii kurularak bilimsel
anlamda ¢aligmalar yiirlitme sorunlulugu verilmistir.
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1930 yilma gelindiginde sadece 4 bin ton iiziim
saraba dondstiirilmekteydi. 1931 yilinda TEKEL
tarafindan Tekirdag Sarap Fabrikasi kurulmustur.
Inhisarlar idaresi, 1933 yilinda Tekirdag Sarap
Fabrikasi’nda danisman olarak gorev yapmak iizere
Fransa’dan 6nolog Mosyd Jobe’yi getirmistir [5].

Tiirkiye’de sarap lretimine ait ilk istatistiksel
veriler 1928 yila aittir. 1928 yilinda iilkemizde
iiretilen sarap miktar1 2.682.029 litredir. 1930 yilina
gelindiginde iilkemizde sarap iireticisi sayis1 301 adet
olup TEKEL idaresince o yil iiretilen sarap miktar
27.000 litredir [4].Tekel Idaresi tarafindan kurulan
kamu saraphanelerinin sayisi hizla artmis ve doksanli
yillarda 22 ye ulasmistir. Tekel 1990°1ara kadar sarap
iretiminin %40’1n1 elinde bulundurmustur. Diger
taraftan kirkli yillarda 300 {in {izerinde olan isletme
sayist 1991 yilinda 94 adede kadar inmistir [6].
TEKEL tarafindan sarap iiretimi 2004 yilina kadar
devam etmis, 2004 yilinda TEKEL igki fabrikalarinin
Ozellestirilmesiyle birlikte bu fabrikalarin tiimii 6zel
sektore devredilmistir.

1928 yilindan giintimiize Tiirkiye Sarap tiretimi on
yillik dilimler halinde Sekil 1°de verilmistir. Sekilden
goriildiigl gibi otuzlu yillardan yetmisli yillara kadar
iretim artmis ve 1970 yilinda 45.7 milyon litreye
ulasmistir. Hatta bir y1l 6nce 1969 yilinda o yillara ait
rekor deger olan 52 milyon litre iiretim yapilmistir.
Yetmisli yillardan ikibinli yillara dogru iiretimde
kademeli olarak diislisler yasanmistir, bunun temel
nedenlerinden biri de kayit disi iiretimdir. Ozellikle
2008 yilindan sonra tekrar iiretim kademeli olarak
artis gostermistir. Bunda 2008 yilinda alkollii igkilere
bandrol zorunlulugunun getirilmesi etkili olmustur.
Son ti¢ y1l incelendiginde ise pandemi nedeniyle bir
diisiis kaydedilse de 2021 yilinda iiretim artmis ve
cumhuriyet tarihinin en yiiksek degeri olan 82 milyon
litreye ulagilmigtir[7].

TURKIYE’DE SARAP iIHRACATI VE
ITHALATI

Tirkiye’nin sarap ihracat ve ithalat degerleri Sekil
2’de verilmistir. Sekilden de goriilebilecegi gibi son
18 yil incelendiginde ihracatin 2.5 milyon litre ile 3
milyon litre arasinda degistigi goriilmektedir. 2021
yil1 tahmini degeri TADAB verilerine gore 2 milyon
litredir [7]. Bu degerler sarap ihracatimizda uzun
yillar incelendiginde kayda deger bir ilerleme
olmadigimi gostermektedir. Ayrica ihracat yapilan
iilkeler genellikle gurbet¢i vatandaslarimizin yasadigi
Almanya ve Belgika gibi {ilkelerdir[8]. Bugiin Diinya
pazarinda sarap ihracat hacmi 111.6 milyon hektolitre
olup pazarin degeri 34.3 milyar Avrodur. Fransa bu
pazardan 10 milyar Avronun {izerinde pay
almaktadir. Yine bagci iilkelerden Sili ve Avustralya,

bu pazardan Onemli pay almakta ve hatta
komsularimiz Yunanistan, Bulgaristan ve Giircistan
bizden kat kat yiiksek ihracat gelirleri elde
etmektedir. Tiirkiye’de ileriye doniik sarap pazarim
biiylitecek iki temel alan ihracat ve turizmdir.
Maalesef Tiirkiye sarap ihracatinda sinifta kalmisgtir.
Bu alanda yeni politikalar iiretilmesinde yarar vardir.

Sarap ithalat1 verileri incelendiginde ise 6zellikle
2010 yilindan sonra ithalatin arttigi goriilmektedir.
Bir diger iiziicli tabloda son iki yilda cumhuriyet
tarihinde ilk defa ithalatin ihracati gegmis olmasidir.
ithal edilen saraplar ise agirhikli olarak sofra
saraplaridir. Sarap ithal edilen iilkeler ise Fransa,
Italya, Sili, Moldova, Giircistan ve Avustralya gibi
iilkelerdir.
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Sekil 1. Tiirkiye sarap tiretimi [4, 6, 7]
Figure 1. Tiirkiye wine production [4, 6, 7]
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Sekil 2. Tiirkiye sarap ihracati ve ithalat1 (2004-2021)

[7]
Figure 2. Tiirkiye wine export and import (2004-
2021) [7]
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TURK SARAP SEKTORUNUN YAPISI

2022 yili TADAB kayitlarma goére yapilan
incelemede iilkemizde sarap tiretimi faaliyeti yapan
iretim izni almig 178 isletme bulunmaktadir. Bu
isletmelerin kapasitelerine gore simiflandirilmasi
Cizelge 2’de verilmistir. Ulkemizde faaliyet gosteren
178 isletmenin toplam iiretim kapasitesi 160 milyon
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litredir. Yukarida acgiklandigi gibi 2021 yili sarap
iretimi 82 milyon litre olduguna gore Tirkiye’de
sarap isletmelerinin kapasite kullanim oran1 %51 dir.
Bu oldukga diisiik bir orandir.

Cizelge 2’den gorildiigi gibi 10 milyon litreden
fazla sarap iiretim kapasitesine sahip isletme sayisi 4
adettir. 5-10 milyon litre sarap iiretim kapasitesine
sahip isletme sayisi ise 5 adettir. Bu iki sinif yani 9
isletme Tirkiye sarap iiretim kapasitesinin yarisina
sahiptir. 100 bin litre ile 1 milyon litre aras1 kapasiteli
orta Olgekli isletme sayis1 88 adettir. Kapasitesi 100
bin litrenin altindaki butik sarap isletmelerinin sayisi
ise 64 adettir. Son yillarda Tirkiye’de butik sarapgilik
veya sato tipi sarap¢ilik (sarap iiretiminin tizimiin
iretildigi bag icginde yapilmasi) sektorii hizla
gelismistir. Bu sektor ayni zamanda 6noturizm olarak
da adlandirilan bag-sarap turizminin canlanmasin
saglamustir.

Ulkemizde faaliyette olan sarap isletme
sayilarinin bolgelere gore dagilimi Cizelge 3°te, illere
gore dagilimi ise Sekil 3’te verilmistir. Bolgelere gore
isletmelerin  daglimi  incelendiginde en fazla
isletmenin Marmara Boélgesinde bulundugunu bu
bolgeyi sirasiyla Ege ve I¢ Anadolu Bélgelerinin
takip ettigi gorlilmektedir. En diisiik isletme sayisi
Karadeniz Bolgesinde bulunmaktadir.

Cizelge 2. Tirkiye’deki sarap isletmelerinin
kapasiteleri ve kapasiteye gore dagilimu [7]

Table 2. Capacities of wineries in Tiirkiye and
classification by capacity [7]

Kapasite araligr (litre) Isletme sayist Toplam kapasite

Capacity range (liter) Number of winery | Total capacity

- 100.000 64 2.750.499
100.001 500.000 64 14.417.355
500.001 1.000.000 24 17.028.475
1.000.001 2.500.000 16 25.919.954
2.500.001 5.000.000 2 9.082.973
5.000.001 10.000.000 5 34.415.317
10.000.001 20.000.000 4 53.640.079
Genel Toplam 178 160.254.652

Cizelge 3. Turkiye’de sarap isletmelerinin bolgelere
gore dagilimi
Table 3. Distribution of wineries by region in Tiirkiye

Bolgeler / Regions Sarap isletmesi sayisi / Number of winery

Marmara 76

Ege 62

I¢ Anadolu 20
Akdeniz 7
Giineydogu Anadolu 6
Dogu Anadolu 5
Karadeniz 2

Toplam / Total 178

Illere gére dagihm incelendiginde ise en fazla
sarap isletmesi bulunan il Tekirdag ilidir. Tekirdag
ilinde 34 kayith sarap isletmesi bulunmaktadir. Bu
ilimizi 26 sarap isletmesiyle Izmir, 22 sarap
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isletmesiyle Canakkale ve 16 sarap isletmesiyle
Denizli illeri takip etmektedir. Bu illerin tamami
Tirkiye’nin batisinda yer alan illerdir. Yani sarap
isletmelerinin yaklasik %80°1 Trakya ve bat1 illerinde
toplanmustir.

Sekil 3. Tiirkiye’de illere gore sarap isletmelerinin
dagilimi (TADAB, 2022)

Figure 3. Distribution of wineries by provinces in
Tiirkiye

TURKIYE’DE ISLETMELER TARAFINDAN
KULLANILAN SARAPLIK UZUM CESITLERI

Tiirkiye’de sarap iiretiminde kullanilan {iziim
cesitleriyle ilgili literatiir bilgisi incelendiginde “22’si
yerli, 12’si yabanci olmak iizere 34 farkli saraplik
¢esidin  bulundugu” ifadesi yaygin olarak yer
almaktadir[9]. Oysa son yillarda gerek butik sarap
sektoriiniin gelismesi gerekse orta ve bliylik 6l¢ekli
isletmelerde iiriin ¢esitliliginin artmasiyla bu gesitlere
yeni yerli ve yabanci bir¢ok cesit eklenmistir.
Gilinlimiizde iilkemiz sarap isletmelerinde kullanilan
yerli ve yabanci beyaz ve kirmizi saraplik {iziim
cesitlerinin listesi Cizelge 4’te verilmistir. Cizelge
4’de goriildiigii gibi beyaz sarap iiretiminde 13 yerli,
20 yabanci olmak iizere 33 beyaz ¢esit, kirmizi sarap
iretiminde ise 16 yerli ve 25 yabanci olmak iizere
40’m  lizerinde  siyah  g¢esit  igletmelerde
kullanilmaktadir. En yaygin kullanilan yerli beyaz
cesitler Narince, Sultaniye, Emir ve Bornova misketi;
en yaygin kullanilan yabanci beyaz cesitler ise
Chardonnay ve Sauvignon Blanc {iziim ¢esitleridir.
Akiizlim, Gokiiziim, Sidalan ve Ketengémlek son
zamanlarda endiistriyel {iretimde kullanilmaya
baglanmis yerli cesitlerdir. Siyahlarda ise en yaygin
kullanilan yerli cesitler Okiizgdzii, Bogazkere,
Kalecik Karas1 ve Calkarasi’dir. Yabanci cesitler ise
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah ve Cabernet
Franc iizim cesitleridir. Kosetevek, Karaoglan,
Acikara, Patkara, Fersun, Merzifon Karasi, Foca
Karas1 Urla Karas1 yerli c¢esitleri de son yillarda
isletmeler tarafindan monosepaj olarak saraba
islenmis ve tiiketiciyle bulusmus timitvar cesitlerdir.
Diinyada oldugu gibi iilkemizde de adi duyulmamus,
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miras ve yeni ¢esitlere kars1 onemli bir tiiketici ilgisi
vardir.

Cizelge 4. Tirkiye’de sarap isletmeleri tarafindan
kullanilan saraplik tiziim ¢esitleri
Table 4. Wine grape varieties used by wineries in

Tiirkiye
Beyaz Cesitler / White Varieties Siyah Cesitler / Red Varieties
Yerli Yabanci Yerli Yabanci
Native International Native International
Emir Chardonnay Okiizgdzii | Cabernet Sauvignon
Narince Sauvignon Blanc| Bogazkere Cabernet Franc
Sultaniye Semillon Kalecik Karasi Merlot
Bornova Misketi Viognier Calkarasi Petit Verdot
Kinali Yapincak Isl;/e[rils(i::;iy ¢ Papazkarasi Malbec
Cavus Colombard Karalahna Syrah
Vasilaki Gewiirztraminer | Karasakiz Pinot Noir
Sidalan Riesling Adakarasi Grenache
Hasandede Ugni Blanc Karaoglan Carignan
Akiiziim Chenin Blanc | Kosetevek | Alicante Bouschet
Gokiiziim Pinot Gris Urlakaras1 Hamburg Misketi
Gaydura Cataratto Focakarasi Sangiovese
Ketengdmlek Roussanne  [Merzifonkarasi Nebbiolo
Marsanne Acikara Montepulciano
Sauvignon Gris Fersun Tannat
Macabeo Patkara Tempranillo
Giallo Misketi Marselan
Zlahtina Nero d’Avola
Grillo Zinfandel
Solaris Pinot Meunier
Cinsault
Gamay
Mourvedre
(Monastrell)
Barbera
Nerello Cappuccio
TURKIYE’DE ONOTURIZM

Onoturizm (Bag ve Sarap Turizmi) agroturizmin
Oonemli bir {iyesi olan, gastronomi ve Kkiiltiir
turizminin bulusma noktasinda bulunan, iiziimden
elde edilen tirlinlerin dogal, tarihi ve beseri mirasinin
kesfine yarayan, i¢inde konaklama, doga aktiviteleri,
gastronomik deneyimler ve dogrudan iiriin satigin1 da
barindiran, siirdiiriilebilir, yiiksek katma degerli,
butik ve insani Ol¢ekte bir turizm ¢esididir [10].
Avrupa’da Italya ve Fransa, Yeni Diinya iilkelerinde
ise ABD (Napa) ve Giiney Afrika bu turizm
hareketinin Onciileridir. Genellikle sosyo-ekonomik
diizeyi yiliksek turist grubu tarafindan tercih
edilmektedir. Giiniimiizde bir¢ok bagci iilkede ilgi
duyulan, desteklenen ve gelisen bir turizm dalidir.

Olusturulan bag rotalar tizerinde turistler baglari,
sarap  isletmelerini, restoranlar1 ve isletme
igerisindeki bag tirlinleri satis yerini ziyaret ederler ve
bazi rotalarda isletmeler tarafindan isletilen otellerde
konaklarlar [7]. Ulkemizde de son yillarda bagci
iireticilerin girisimleriyle bag rotalar1 olusturulmaya
baglanmistir. Bilinen baglica rotalar Trakya Bag

Rotasi, Urla Bag Yolu ve yeni olusturulan Cal Bag
Yolu’dur. Onoturizm yalnizca sarabin degil pekmez,
kuru tiziim, pestil, sirke, tiziim ¢ekirdegi, ¢ekirdek
yagi, lziim marmelati, regeli gibi lizimden elde
edilen diger triinlerin de katma deger kazanmasini
saglayacaktir. Ote yandan 6noturizm kirsal kalkinma
acisindan da cok onem arz eden ve desteklenmesi
gereken bir turizm seklidir. Ulkemizde &noturizm
Ozellikle butik bag-sarap ireticilerinin girisimleriyle
biliylimeye ve gelismeye c¢aligsan bir sektordiir. Bir¢ok
butik sarap isletmesinde bu turizme yonelik altyapi
mevcuttur. Eger uygun politikalarla desteklenirse
ilkemizde gelecekte yerli ve yabanci turistlerin
ilgisini ¢ekecek bircok bag rotasi ulusturulabilir.
Genel olarak degerlendirildiginde  Onoturizm
iilkemizde gelecek vadeden bir turizm alamidir ve
bagcilik ve sarapciligin gelismesindeki anahtar
Ogelerden birisidir.

TURK SARAPCILIGININ SORUNLARI

1. Vergilendirme sorunu: Sektoriin oniindeki en
biliyiik engel vergilendirme olup halen devam
etmektedir. OTV oranlarindaki yilda iki kez yapilan
artiglar kayit digt iiretimi cazip hale getirmistir. OTV
ve agir vergi yiuki sektérde yatirima engel teskil
etmektedir.

2. Tamtim ve reklam yasagi, Internet satis yasag1:
Sektoriin 6niindeki ikinci biiyiilk engel tanitim ve
reklam  yasagma yoOnelik engelleyici  yasal
diizenlemelerdir. 11.06.2013 tarihli Resmi Gazete’de
yayinlanan 6487 sayili Yasa ve buna bagli ¢ikarilan
TADAB yo6netmelikleri ile sektdrde her tiirlii reklam,
tanitim, nihai tiiketiciye yonelik tadim ve fuarlar,
alkollii igkilerin satis ve sunum alaninin disardan
goriinmesi, alkollii igki markasinin alkolsiiz
iiriinlerde kullanilmasi, sponsorluk, internetten satis
yasagl vb. hususlarda AB iilkelerinde bulunmayan
pek ¢ok yasaklar getirilmis ve bu yasaklar halen
devam etmektedir.

3. Sarap bagciligima yonelik Ar-Ge yetersizligi,
fidan ve kalifiye eleman sorunu: Ozellikle son
yillarda sayis1 artan butik sarap ireticileri yerli ve
yabanci ¢esitlerde nitelikli fidan sorunu yasadiklarini
belirtmektedir. Yine bu kiigiik isletmelerde yeterli
bilgi birikimi olmadigr i¢in bag kurumunda yanlis
cografi bolge, lokasyon ve gesit se¢cimi sorunlariyla
karsilagilmaktadir. Sarap ireticileri sarap
bagciliginda  kiiltiirel uygulamalar  konusunda
yetismis miihendis eksikligi bulundugunu ifade
etmektedir.

4. Saraplik iizim alanlar1 ve bu alanlarda
yetistirilen ¢esitler, ve Ozellikleri hakkinda envanter
caligmast ve turizme yonelik tamitim kilavuzlar
bulunmamaktadir: Saraplik {iziim alanlart ve bu
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alanlarda yetistirilen iiziim ¢esitleri ile ilgili envanter
calismas1 cografi esasli kdken kontrol sistemi igin
elzemdir. TADAB ve TUIK verileri oldukca
yetersizdir. Yerli ve yabanci turistler i¢in gelismis
bagcr ilkelerdeki gibi Onoturizm ve agroturizme
yonelik tanitici brosiir ve resim ve haritalar igeren
kilavuzlar bulunmamaktadir.

5. Turizmde her sey dahil sisteminde otellerde
diisiik kalite sarap sunumu: Ulkemizde kisi bas1 y1llik
bir litrenin altinda olan tiiketimin biiyiik bir kism her
sey dahil sistemindeki otellerde tiiketilmektedir. Bu
alanlardaki tiiketilen saraplar ne yazik ki ¢ok kaliteli
olmayip, ucuz sofra sarabi niteligindedir Diisiik
kalitede olan bu saraplar ile iilkemize gelen turistlere
Tirk Saraplariin negatif tanitimi yapilmaktadir.

6. Restoranlarda yiiksek fiyatlandirma ve bilingsiz
sunum: Sarabin restorana giris fiyat1 ile satis fiyati
arasinda  ucurumlar  bulunmaktadir. Bu da
tiiketicilerin restoranda sarap tiiketimini kisitlayan ve
diger alkollii ickilere yonlendiren bir uygulama
olarak devam etmektedir. Ote yandan restoran ve
eglence yerlerinde garsonlarin sarap sunum bilgileri
yok veya ¢ok eksiktir. Ulkemizde bu isle ugrasan
sommelier sayisi oldukca diisiik olup tiniversitelerde
bu alanda egitim formasyonu bulunmamaktadir.

7. Sarap Ihracati miktarmin yillardir beklenen
degerlerin altinda kalmasi, bu alanda diinya liginden
cok uzakta olma: Diinya ihracatindan alinan pay ¢ok
cok diisiik. Yurt dis1 fuarlarda Tiirk Sarapg¢iliginin
tanitimi yetersiz. Markalasma sorunlar1 var. fhracatla
ilgili destek ve koordinasyon eksikligi mevcut.

8. Teknik mevzuat yetersizligi: Teknik mevzuat
AB mevzuatiyla kiyaslandiginda olduk¢a yetersiz
kalmaktadir. Bagcilik ve sarap mevzuati entegre
degildir. Sarap mevzuati ¢ok dar kapsamlidir.
Kopiliren ve yar1 kopiiren sarap, Natiirel sarap,
Biyodinamik sarap, Organik sarap, meyve saraplari,
mistel vs. ilgili diizenlemeler bulunmamaktadir.
Alkol piyasast ile ilgili mevzuat ise daginiktir.

9. Sarap sektoriiniin ihtiyaci olan malzemelerin ve
alet ekipmanlarin temininde disartya bagimlilik: Fig1,
mantar, maya, modern presler, ileri filtrasyon
sistemleri (mikrofiltrasyon vb.) gibi malzemelerde
disa bagimliik devam etmekte ciddi doviz
O0denmektedir. Sarap isletmesi kurulumu ve idamesi
yiiksek maliyetli bir yatirim haline gelmistir.

10. Bandrol uygulamasinda yasanan sorunlar,
kapasite artiglaryla ilgili siirecin uzunlugu: Bandrol
basimi ve dagitimi ile ilgili olarak Darphane ve
Damga Matbaast Genel Midiirliigi devreye
sokulmus ve bandrol basim yetkisi de 6zel bir firmaya
verilmistir. Isletmelerin bandrol talebi sonrasinda
bildirim ve onama gibi islemler uzun zaman olmakta
ve TUretici magduriyet yasayabilmektedir. Yine
kapasite artis1 ile ilgili olarak TADAB’a sunulan
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dosyalarin kabul ve onaylama islemleri ¢ok uzun
zaman almaktadir.

ONERILER

Tirkiye tarihi, iklimi, bag alanlar1 ve miras {iziim
cesitleriyle her seye ragmen sarap {iretimi agisindan
biiyiik bir potansiyele sahiptir. Bu potansiyel daha iyi
degerlendirilmelidir. Bagda sarap tretiminin yani
sato sarap¢iliginin gelismesi ve biiyiimesi kirsal
kalkinma agisindan son derece 6nemlidir.

*Vergi yiikii makul seviyelere ¢ekilmeli veya hatta
sarap i¢in OTV kaldirilmalidir.

*Engelleyici yasal diizenlemeler (reklam, tanitim
vb.) acilen revize edilmelidir. Kaliteli sarap lireten
iireticilerin en biiyiik sorunlarindan birisi de internet
iizerinden yapilan satiglarin (e-ticaretin) yasaklanmig
olmasidir. TADAB’m ilgili yonetmeligi bunu
engellemektedir. Bu kanalla yurt disina yapilan
satislarin da onii kesilmistir. Ote yandan yurt digt
baglantili internet siteleri yurt i¢inde siparis alip satis
yapabilmektedir.

Sarap Enstitiisii kurulmali. Ulkemizde Ar-Ge
amach sarap bagciligi, sato bagciligi, kaliteli iiziim,
verim ve kalite sarap {iretimini ydnlendirecek,
envanter caligmalar1 yapacak ve Uluslararas1 Bagcilik
ve Sarapgilik Ofisiyle daha yakin iletisim halinde
olacak bir Sarapcilik Enstitiisii  kurulmalidir.
Bakanlik-Universite-Ozel  sektéor uzun  soluklu
entegre (bag & sarap teknolojisi) uygulamaya doniik
arastirma projeleri yliriitmelidir. Dogru toprak, dogru
mikroklima, dogru ¢esit.

Birka¢ Universitede bulunan sarap bilimi ve
teknolojisi altyapist arastirmaya doniik
gelistirilmelidir. (Ankara Universitesi, Cukurova
Universitesi, Ege Universitesi). Ayn1 zamanda bu
durum AB ve uluslararasi projelere katilim agisindan
da biiyilik 6nem tagimaktadir.

*Yerli ve miras saraplik ¢esitlerimiz {izerinde
bilimsel calismalar devam etmeli, bunlarin
stirdiiriilebilirligi  saglanmali (klon seleksiyonu,
kurakliga dayaniklilik, uygun isleme teknolojileri).

*Yerli ve miras ¢esitlerin ulusal ve uluslararasi
tamitim yapilmali, ihracati tesvik edilmeli. Sarap
tiiketicileri yeni c¢esitler duymak ve yeni lezzetler
kesfetmek istiyor.

*Sato sarap¢iligi / butik sarapg¢ilik bu gesitlerin
iiretildigi topraklarda tesvik edilmeli. Bag i¢inde
saraphane ve sarap evi yapimi i¢in Ozel izin
¢ikarilmali ve yasal diizenleme yapilmali.

*Agroturizm ve Onoturizm  desteklenmeli:
Agroturizm, Onoturizm ve gastronominin global
Olcekte gelismesi lilkemiz i¢in de 6nemli bir firsattir.
Bag ve sarap turizmi, agroturizm igin politika
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iiretilmeli, altyapr yatinmlar artirilmali, yatirimlar
tesvik edilmeli ve desteklenmelidir.

*Sektoriin - 6nde  gelen isletmeleri  Ar-Ge
merkezleri kurmali, laboratuvar altyapisi
gelistirilmeli.

*Turizmde her sey dahil sisteminde diisiik kalite
sarap sunumuna ve restoranlardaki asin yiiksek fiyat
uygulamasi sorununa ¢oziim iiretilmeli.

*Bag ve sarap mevzuati gozden gegirilmeli:
Eksiklikler giderilmeli ve Avrupa normlarina uyumlu
hale getirilmeli.

*Organik sarap iiretiminin Onii agilmali, yasal
diizenlemeler yapilmali.

*Sarap ihracati i¢in yeni politikalar iiretilmeli,
Sarap Ihracat Ofisi / Sarap Ihracatcilar Birligi
kurulabilir. Ciinkii sektoriin biiylimesi ihracat ve
turizmden geciyor. Sili ve Avustralya’nin yolu
izlenmeli.

«lyi iiretim uygulamalari kilavuzu hazirlanmali ve
acilen uygulanmali.

*Cografi bolge esasli Kdoken Kontrol Sistemi
acilen hayata gecirilmeli. Halen iilkemizde Kkalite
siniflandirmasina yonelik bir diizenleme
bulunmamaktadir. Bu amacla sarap ve diger cografi
isaretli driinler icin Fransa’da gilizel bir Ornegi
bulunan Ulusal Kalite ve Koken Enstitiisii
kurulmalidir.
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