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Ozet

Bu calisma konvansiyonel ve organik olarak yetistirilen Ayvalik zeytin ¢esidinin bazi meyve ve yag Ozelliklerini
belirlemek amactyla yiirtitiilmiistiir. Caligma, bdlgenin dnemli yaglik ¢esidi olan Ayvalik zeytin ¢esidi agaclari iizerinde
yapilmis ve agaclar konvansiyonel ile organik olmak {izere iki farkli kosulda yetistirilmistir. Yetistirme kosullart
arasindaki farkliliklarin saptanmasinda agaglarin verimi (kg/agag¢) ile meyve Ozelliklerinden 100 dane agirhig (g), 1
kg’daki meyve sayisi (adet), meyve eni ve boyu (mm), meyvedeki yag miktar1 (%) ile zeytinyagindaki yag asitleri
(%m/m metil esterleri) ve tokoferol (mg/kg) igerikleri incelenmistir. Sonug olarak, organik tarim tekniklerine gore
yetistirilen zeytin agaglarinda, meyve verimi konvansiyonel tarim tekniklerine gore yetistirilenlerden az olmus, ancak
zeytin meyvesinin ve yaginin kalitesinde farklilik olmadig1 saptanmustir.

Anahtar Kelimeler: Zeytin, Organik Yetistiricilik, Meyve Ozelilikleri, Yag Asitleri Kompozisyonu, Tokoferoller.

Determination of Some Fruit Characteristics, Fatty Acid and Tocopherol Content of Ayvalik Olive Cultivar
Grown under Conventional and Organic Farming Conditions

Abstract

This research was realized in order to determine some characteristics of olive fruit and olive oil in the conventional and
organic farming conditions. Studies were conducted on Ayvalik olive cultivar which is an important cultivar used for
olive oil in the region. The trees were grown in two different conditions as organic and conventional farming systems.
The yield of olive trees were obtained to determine the differences between organic and conventional olive farming and.
weight of 100 fruits (g), number of fruit per 1kg, fruit length and width (mm), oil content (%) and fatty acid, composition
(%m/m mehyl esters) and tocopherols content (mg/ kg) were determined.

Finally, yield of trees in organic farming conditions was lower than conventional farming conditions. On the other hand,

Arastirma

there were not differences between fruit characteristics and olive oil quality of trees in two growing system.

Key Words: Olive, organic farming, pomological characteristics, fatty acid composition, tocopherols

Giris

Tiirkiye’nin énemli bir zeytin ¢esidi olan Ayvalik
yaglik zeytini Canakkale ili ve ¢evresinde yogun
olarak yetistirilmekte olup, yore {lireticisinin gegim
kaynaklarindan birisini olusturmaktadir. Bu ¢esidin
meyvesi iklimsel faktorlerin de etkisi ile diinyanin
hicbir yerinde goriilmeyen kalitede zeytinyagi
meydana getirmektedir. Yorede zeytincilik kon-
vansiyonel tarim esaslarina dayali olarak yapil-
makta ancak gerekli kiiltiirel islemler her zaman
tam ve zamaninda yerine getirilmedigi igin

istenilen diizeyde verim ve kalite saglanamamaktadir.
Ayrica; tireticiler tarafindan giibreleme ve ilaglama
gibi bazi bakim islemlerinin bilingsiz olarak
uygulanmasi da ¢evre ve insan sagligi i¢in olumsuz
etkilere neden olacak birikimlere yol agmaktadir.
Bu sorunlarin giderilmesine ydnelik olarak
Dinya’nin 6nemli zeytin ve zeytinyagi iireten
iilkelerinde organik tarim g¢aligmalar1 adi altinda
iiretimin her alaninda yogun c¢aligmalar yapilmak-
tadir (Pala ve Zimreoglu, 1999, El-Khashab ve
ark. 2005, Parra-Lopez ve Calatrava-Requena,
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2006). Cevresel, ekonomik ve tarimsal agidan
degerlendirildiginde organik tarimin hemen her
durumda konvansiyonel tarimdan daha uygun
oldugu goriilmiistiir. Son yillarda zeytin iiretiminde
Diinya’nin 6nemli bir iilkesi olan Italya’da organik
zeytin yetistiriciligi lizerine talebin artmasinin
nedeni, mevcut cesitlerin organik isleme uygun
olmasinin yani sira ekstra saf zeytinyaginin insan-
larin saghigindaki koruyucu etkilerinin anlasilmig
olmasi ve bu iirlinlerin pazarda iyi fiyat bulmasidir
(Fabbri ve Ganino, 2002).

Zeytin agaclarinda verim, meyve ve yag kalitesi
iizerine organik faktorlerin yani sira gesitli kiiltiirel
uygulamalarin da 6nemli derecede etkisi oldugu
yapilan calismalarda belirlenmistir (Colakoglu ve
Canozer, 1985, Canodzer, 1991, Kaynas ve ark.
1992, Oktar ve ark. 1994). Zeytinyaginin kalite
kriterlerinin, danenin iiretim kosullarina bagli olarak
gosterebilecegi degisikliklerinin dikkatle saptan-
masi, kaliteli zeytinyagi elde edilmesi agisindan
bliyiilk 6nem tasimaktadir (Oktar ve Colakoglu,
1986). Uluslararast Zeytinyagi Konseyince 19
Subat 1987 tarihinde ‘zeytinyagi ve pirina yagla-
rina uygulanan uluslararasi ticari standart’ adi
altinda naturel zeytinyaginin tarifi yapilmis ve bu
yaglarda saflik ve kalite 6zelliklerine ait 6zellikler
ile degisim genislikleri verilmistir (Anonim, 1991.
Tirk Gida Kodeksinde “Yemeklik Zeytinyagi Ve
Yemeklik Pirina Yag1” hakkindaki tebligde kalite ve
saflik kriterleri de verilmistir (Ataman, 2000,
Ersoy, 2000).Yaglarin 6zelliklerine biiyiik olgiide
etki yapan asit kokleri ile bunlarin zincir uzunlugu,
ihtiva ettigi ¢ift bag sayisi ve zincir iizerindeki
yeridir (Colakoglu ve Candzer 1985). Zeytinyagi-
nin ¢esitlere gore degisen yag asitleri kompozis-
yonu, onun beslenme degeri ve kimyasal nitelikleri
bakimindan 6nemli oldugu i¢in yerli ve yabanci
bir¢ok cesitler bu yoniiyle incelenmistir (Glimiiskesen
ve ark. 2003, Diraman ve Hisil, 2005).

Naturel zeytinyaginin kalitesini belirlemeye yardim
eden unsurlardan biri de tokoferol igerigidir
(Diraman, 2000). Zeytinyaglarindaki tokoferollerin
% 90’1 biyolojik agidan en aktif formdaki alfa
tokoferol (Vit E9) olup, natiirel zeytinyaginda
151-178 mg/kg miktarinda tokoferol oldugu
belirtilmektedir.  Tiirkiye’de natiirel — o6zellikli
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zeytinyaginda alfa tokoferolun 14,6 mg/kg ile
149,77 mg/kg arasinda oldugu saptanmustir (Unal,
1988). Ayvalik yaglik ¢esidinde yapilan bir calis-
mada ise alfa tokoferol miktar1 99,50 (mg/kg)
olarak saptamistir (Seker ve ark. 2007).

Materyal ve Metot

Bu ¢alisma, 2007-2009 yillarinda Canakkale ili
Intepe beldesi’nde iireticilere ait deniz seviyesindeki
iki ayr1 mevkide bulunan zeytin bahgelerinde yiirii-
tiilmistir. Calismanin yapildig1 yoérede organik
yetistiricilik i¢in sertifikali olan zeytinlik alani
bulunmamakladir. Calismada birisi konvansiyonel,
digeri organik tarim olmak iizere iki ayr1 yetistirme
sistemi uygulanan bahgelerdeki agaclarin tamami
12 yash Ayvalik ¢esidi zeytinlerinden olusmustur.
Konvansiyonel yetistiricilik i¢in segilen bahge,
daha onceki uygulamalarda da teknik talimat ve
oneriler dogrultusunda bakimi yapilmis, saglikl
agaclardan meydana gelmistir. Organik olarak
yetigtiricilik i¢in segilen bahgedeki agaglara ise
daha once hi¢ bir sekilde ¢iftlik giibresi disinda
kimyasal giibreleme ve ilaglama gibi organik tarim
talimatlarina aykirt islem yapilmamis agaglardan
olusmustur. Iki ayr1 mevkide kurulan denemede,
her parsel 4 tekerriirlii ve her tekerriirde 4 aga¢ olacak
sekilde tesadiif parselleri deneme desenine gore
diizenleme yapilmistir. Parseli olusturan agaglarin
etrafinda birer sira aga¢ kenar tesiri bitki olarak
birakilmistir. Konvansiyonel olarak yetistiricilik
yapilacak agaclarda giibreleme yaprak ve toprak
ornekleri sonuclara gore, miicadele islemleri zeytin
entegre miicadele programinda verilen talimatlara
gore yapilmistir (Pala ve Ziimreoglu, 1999). Orga-
nik olarak yetistirilen zeytin agaclarinda ise orga-
nik yetistirme talimati dikkate alinarak besleme ve
miicadele programlart uygulanmistir. Agaclarda
Kasim ayindan itibaren zeytin hasadina baglanmis
ve zeytinlerin hasat, tasima ve sikma igleminde
Organik Tarim Esaslar1 ve Uygulamasina iliskin
Y onetmelikler esas alinmistir. Meyve 6rnekleri elle
hasat edilmis ve her bir agacgtan optimum hasat
zamani dikkate alinarak 100 meyve Ornegi alin-
mustir. Alinan zeytin drnekleri soguk zincir dikkate
alinarak hizla Canakkale Onsekiz Mart Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii laboratu-
arma getirilmistir. Zeytinler ezilmis ve soguk
santrifijde  yag Ornekleri elde edilmistir.
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Arastirmada her iki mevkide bulunan uygulama
bahgesindeki agacglardaki meyve 6zelliklerini belir-
lemek iizere 1 kg’daki meyve sayis1 (adet’kg), 100
tane agirlig1 (g), meyve en ve boy (mm) ol¢timleri
yapilmigtir. Ayrica zeytinyaginda % Yag (TS 973
EN ISO 659 / Yagh Tohumlar- Yag Muhtevasinin
Tayini), Serbest yag asitligi (% oleik asit
cinsinden) ( TS 1605 EN ISO 660 /Bitkisel ve
Hayvansal yaglar—Asit Sayis1 ve Asitlik Tayini),
Sabunlasma sayisi (mg KOH/yag ) (TS 4962 EN
ISO 3657 / Hayvansal ve Bitkisel Kati ve sivi
Yaglar-Sabunlagma Sayisi), Iyot sayist (%) (TS
4961 ISO 3961), Yogunluk (200C/200C) (TS 894 /
Yemeklik Bitkisel Yaglar-Muayene Metotlari),
Kirilma indisi (nD 200C) (TS 894 / Yemeklik
Bitkisel Yaglar - Muayene Metotlar1) tayinleri
yapilmistir. Biinyedeki yag asitleri oran1 zeytinyag-
larmin metil esterleri hazirlanarak gaz-kromatografi’
cihazinda, biinyedeki tokoferol miktar1 (mg/ kg)
yiiksek basingli stvi kromatografi (HPLC) cihazin-
da tayin edilmistir. Arastirmada elde edilen verile-
rin varyans analizleri Minitab Istatistik Programi
kullanilarak yapilmistir. Ortalamalar arasindaki
farkliliklar ise LSD testi ile degerlendirilmistir.

Bulgular ve Tartisma

Konvansiyonel ve organik tarim yontemlerine gore
zeytin bahgelerindeki agaglardan 2005 ve 2006
yilinda alman meyve verim ve Ozelliklerine ait
bilgiler ¢izelge 1 de verilmistir. 2005 yilinda orga-
nik tarim yontemlerine gore yetistirilen zeytin
bahgelerinde agaglarin verimleri konvansiyonel
tarimla yetistirilenlere gore daha az olmustur.
Agaclardan alinan meyve orneklerindeki 1kg daki
meyve sayisi ise, ayni yil organik olarak yetisti-
rilen (300,9 adet) zeytinlerin, konvansiyonel olarak
yetistirilenlerden (388,6 adet) daha az oldugu
goriilmektedir. Benzer durum meyvelerin 100 dane
agirhiginda da goriilmektedir. Diger yandan zeytin
danelerindeki biiyiikliikleri ifade eden en ve boy ile
ilgili degerler incelendiginde, organik tarim uygu-
lanan bahgelerdeki meyvelerin daha yiiksek
degerler aldig1 goriilmektedir. Cesitli nedenlerden
otiirii 1kg daki dane saymin fazla oldugu yillarda
meyve gelismesinin daha az oldugu bunun da
meyve kalitesini olumsuz yonde etkiledigi, yapilan
caligmalarda da saptanmustir (Kaynas ve ark. 1992).
2006 yilinda da organik tarimdaki agaglarin verim

degerleri (18.08kg) diger sisteme gore istatistiki
onemli olmasa da rakamsal olarak daha az olmus-
tur. Buna karsin zeytin danesinin lkg daki dane
sayis1 organik tarimda daha fazla, 100 dane agirlig1
ise diger uygulamalara gore daha az olmustur. Bu
degerlere bagl olarak meyvenin iriligi de organik
tarim uygulamasinda daha az olmustur. Her iki
yilda da organik tarim uygulanan bahgede verimin
konvansiyonel sisteme goére daha az oldugu goriil-
mekle birlikte genel olarak meyve irilikleri ara-
sinda dnemli bir farklilik goriilmektedir.

Konvansiyonel ve organik tarim teknigi ile yetisti-
rilen zeytin bahgelerinden alinan zeytin 6rneklerin-
deki 2005 yilinda alinan meyve orneklerinde zey-
tinyagina ait bazi 6zellikler ¢izelge 2 de verilmistir.
Cizelgeden de izlenebilecegi gibi organik olarak
yetigtirilen bahgelerden alinan meyvelerin yag
orani (% 31,46) konvansiyonel olarak yetistirilen-
lerden (% 33,33) daha az olmustur. Ancak bura-
daki her iki uygulamada ki degerlerin de Candzer
‘in (1991) Ayvalik ¢esidinin yag orani i¢in verdigi
degerden (%?24,72) daha yiiksek oldugu goriilmek-
tedir. Zeytinyaginin kalite kriteri olarak kabul
edilen serbest yag asitleri her iki uygulamada da
Ersoy (2000)’un belirttigi gibi natiirel sizma zey-
tinyaglarinda kabul edilen serbest asitlik derece-
sinin (oleik asit cinsinden en ¢ok %1) daha altinda
olmugtur. Benzer durum her iki uygulamadaki
yaglarin sabunlasma sayisi degerleri i¢inde gecerli
olup, bulunan degerler zeytinyaglarinin Uluslara-
rast saflik kriterleri (184-196 mg KOH/g yag)
olarak kabul edilen degerler arasinda oldugu
goriilmektedir (Anonim, 1991). Iyot sayis1 yag-
larda bulunan doymamis yag asitleri i¢in bir dl¢ii
olarak goriilmektedir. Burada elde edilen degerler
organik (% 83,73) ve konvansiyonel tarim uygula-
malarindaki (% 84,16) olarak saptanmistir ki, bu
sonuglar Colakoglu ve Candzer (1985)’in bulgular
(% 80,71-% 88,65) ile benzerlik gdstermektedir.
Bu degerler gida mevzuatinda belirlenen degerlerin
(%78-88) arasinda bulunmaktadir (Ataman, 2000).

Diger yandan her iki uygulamalarda ki yaglarin
yogunluk ve kirilma indisi degerleri arasinda bir
farklilik goriilmemistir. Bu degerler de Gida
mevzuatindaki degere yakin olmustur (Ataman,
2000).
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Zeytinyaglarinin saflik kriterleri olarak kabul
edilen yag asidi kompozisyonu incelendiginde her
iki bahcedeki zeytinlerin yag drneklerinin biinyele-

rindeki yag asitleri igerikleri Tiirk Gida Kodeksin-
de naturel zeytinyag1 igin belirlenen yag asidi de-
gerleri ile uyumlu oldugu goriilmektedir (Cizelge 3).

Cizelge 1. Konvansiyonel ve organik tarim yontemlerine gore yetistirilen agaglarin verim ve meyve 6zellikleri

Agac verimi 1kg dane sayis1 100 dane ag. Meyve eni Meyve boyu
Uygulamalar (kg/agac) (adet /kg)) (adet) (mm) (mm)
2005 2006 | 2005 2006 2005 2006 2005 2006 2005 2006
Konvansiyonel | 27,5a 22,83 | 388,6a 264,1 3274 415,3a | 15,6b 19,5a 19,4b 23,6a
Organik 15,1b 18,08 | 300,9b 399.,3 3373 331,4b | 17,3a 17,1b 20,7a 20,0b
LSD(0,01) 7,486 OD | 61,69 O0.D 0D 52,63 1,201 0,3518 | - 1,668
LSD(0,05) - - - - - 0,8405 | -

Cizelge 2. Konvansiyonel ve organik tarim yontemlerine gore yetistirilen agaglarin meyve yag 6zellikleri (2005)

< Serbest yag Sabunlagma sayisi Iyot sayisi Yogunluk Kirtlma indisi
Uygulanan tarim Yag (%) | g (y%f (mg KOH/giI ' (%)y (ZOOC%ZOOC su) | (nD20°C)
Konvansiyonel 33,33 0,68b 192,8 84,16 0,971 1,469
Organik 31,46 0,8% 1934 83,73 0,973 1,469
LSD(0,01) O.D 0,1791 0.D O.D - -

izelge 3. Konvansiyonel ve organik tarim yontemlerine gore
g y g y g
yag asitleri oranlar1 degerleri (%).

yetistirilen zeytin agaglarinin zeytinyag1 biinyesindeki organik

Yag asitleri (%) Organik zeytinyag1 Konvansiyonel zeytinyag1 Kabul edilebilir deger *
Palmitik asit (C 16:0) 13,99 12,76 7,5-20,0
Palmitioleik asit (C 16:1) 0,00 0,00 0,3-3,5
Palmitiolenik asit (C 16:2) 0,00 0,00
Stearik asit (C 18:0) 0,15 0,17 0,5-5,0
Oleik asit (C 18:1) 73,61 76,05 55,0 - 83,0
Linoleik asidi (C 18:2) 10,97 9,67 3,5-21,0
Linolenik asit (C 18:3) 0,42 0,39 En ¢ok =0,9
Arasidik asit (C 20:0) 0,39 0,41 En ¢ok<=0,6
Arahidonik asit (C 20:1) 0,13 0,15 En ¢ok<=0,4
Behenik asit (C 22:0) 0,00 0,00 En ¢ok<=0,2
Erusik asit (C 22,10) 0,00 0,00

* Tiirk Gida Kodeksine gore zeytinyagimin kabul edilir degerler

Oleik asit, zeytinyaglariin fiziksel 6zelliklerinden
biri olan inceligin iizerine 6nemli etkisi olan bir
yag asididir. Her iki bah¢ede de baskin yag asi-
dinin oleik asit oldugu goriilmektedir. Organik
tarim kosullarinda yetistirilen bahgedeki zeytin-
yaglarinda %73,61, konvansiyonel olarak yetistiri-
lenlerde %76,05 olmustur. Bu degerler gida kodek-
sinin sinirlar1 arasinda yer almaktadir.

Sonuglar Giimiigkesen ve ark.(2003),’nin Ayvalik
¢esidi agaglarindan alinan zeytin 6rneklerinde elde
ettigi degerler (Havran yoresinde %72,57) ile
benzerlik gostermektedir. Genel olarak bakildigin-
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da organik olarak yetistirilen bahgedeki drneklerin,
Oktar ve ark.’in (1994) Canakkale ydresi zeytin-
lerinde saptadiklar1 degere ¢ok yakin (%73,33)
oldugu da goriilmektedir.

Stearik asit 18 karbonlu doymus bir yag asidi olup
organik  yetistirilen bahgelerdeki  zeytinyagi
orneklerinde % 0,15, konvansiyonel olanlarda ise
%0,17 olarak bulunmustur. Her iki bahgede ki
degerlerde Kodeks’te belirlenen sinirlar arasinda
yer almigtir. Bu degerlerin Oktar ve ark.’in (1994)
Canakkale yoresi zeytinyaglarinda saptadigi deger-
den (% 2,50) daha diisiik oldugu goriilmistiir.



Cizelge 4. Konvansiyonel ve organik tarim ydntemlerine gére yetistirilen zeytin agaglarinin zeytinyagi biinyesindeki tokoferol

miktarlari
. a-tokoferol B-tokoferol y—tokoferol
Yetistirme kosullari Toplam tokoferoller (mg/k
stirme kog (mg/ke) (mg/ke) (mg/ke) P (mgke)
Konvansiyonel 134,15 0,00 0,00 134,15
Organik 119,9 0,00 0,00 119,9

Calismadaki zeytinyagi orneklerinde 6nemli doy-
mus yag asidi olan palmitik asit ile doymamis yag
asidi olan palmitoleik asit saptanamamustir. Zeytin-
yaglarinda diger 6nemli bir yag asidi de linoleik
asittir. Bu asit viicutta sentezlenemedigi i¢in insan
sagligl acisindan ¢ok O6nemli olup ancak natiirel
yaglardan alimmaktadir. Calismada organik olarak
yetistirilen bahgeden alinan zeytinyaglarinda linoleik
asit %10,97, konvansiyonel olarak yetistirilenlerde
ise %9,67 degeri ile daha yiiksek olmustur.
Linolenik asit oranlar1 da gida kodeksinde belirle-
nen maksimum degerden (<=0,9) daha diisiik
olmustur. Ayrica bu iki asit i¢in elde edilen
degerler Giimiiskesen ve ark. (2003), Havran yoresi
ayvalik ¢esidi zeytinyaglarinda saptadiklar1 deger-
lerle de (Linoleik asit= %10,47, linolenik asit=
%0,53) benzerlik gostermektedir. Linolenik asit
seviyesi ise organik yetistiricilikte ki bahgelerin
zeytinyaglarinda %0,42, konvansiyonel olanlarda
%0,390larak saptanmugtir.

Bu sonuglar Oktar ve ark.’in (1994) Canakkale
yoresi zeytinyaglarinda saptadigir degere (%0,82)
benzerlik gostermektedir. Kodekse gore %<=0,9
olmalidir. Coklu doymamis asitlerin varlhigi, yag
asitlerinin oksidasyonu ¢ift baglar iizerinde mey-
dana geldigi i¢in 6nemlidir. 18 karbonlu doymus
bir asit olan stearik asit ise organik olarak yetis-
tirilen bahgedeki zeytinyagi rneklerinde %0,15,
konvansiyonel olanlarda ise %0,17 olmustur. Bu
degerlerde Tiirk gida kodeksinde kabul edilebilir
degerler (%0,5-5,5) arasindadir. Bu arastirmada
her iki yetistirme kosulundaki bahgelerin zeytin-
yagi orneklerinde alinan bu degerler Giimiiskesen
ve ark. (2003), havran yoresi zeytinyagi Ornek-
lerindeki degerden (%2,65) daha az olmustur.
Zeytinyaginda arasidik asit ve arahidonik asit
esteri olarak bulunmaktadir. Her iki 6rneklerdeki
zeytinyag1 degerleri de gida kodeksini kabul edilen
smirlart arasinda oldugu goriilmektedir. Oktar ve
ark.’nin (1994) Canakkale yoresi zeytinyaglarinda

saptadig1 arasidik asit degeri olan % 0,27 degeri ile
de benzerlik gostermistir.

Konvansiyonel ve organik tarim kosullarinda yetis-
tirilen bahgelerdeki zeytinyagi 6rneklerinde toko-
ferol miktarlar1 da saptanmistir (Cizelge 4). Toko-
feroller zeytinyaginin insan beslenmesinde dege-
rini arttiran 6nemli bilesikler arasinda yer almak-
tadir. En aktif formu olan alfatokoferolun varligi
taze natiirel yaglarin 6zelligidir (Diraman ve Hisil
2000). Burada yapilan ¢alismada organik tarim
kosullarinda yetistirilen bahgedeki zeytinyaglarinda
alfa tokoferol miktar1 (119,9 mg/kg) konvansiyo-
nel kosullarda yetistirilen alfa tokoferol mikta-
rindan (134,15 mg/kg) daha diisiik olarak bulun-
mustur. Gilimiiskesen (1999), Yiiksek kaliteli
zeytinyaginin tokoferol igeriginin 300 mg/kg
oldugunu, diisiik kaliteli ve yliksek asitli zeytinya-
ginda bunun 5mg/kg degerine kadar diismekte
oldugunu bildirmektedir. Burada her iki yetistirme
kosulunda da oldukea yiiksek seviyede denilebile-
cek diizeyde alfa tokoferol icerigi oldugu saptan-
mustir. Bulunan sonuglar Seker ve ark.’nin (2007),
Ayvalik yaglik ¢esidi icin saptadigr degerlerden
(99,50) daha yiiksek olmustur. Unal’mm (1988),
Tiirkiye’de yaptiklari ¢aligmada natiirel 6zellikli
zeytinyaginda saptadiklar1 alfa tokoferolun seviye-
lerinin (14,6 mg/kg—149,77 mg/kg) iist diizeyine
yakin oldugunu goriilmektedir.

Sonuc¢

Sonu¢ olarak, konvansiyonel ve organik tarim
kosullarinda yetistirilen zeytin agaglarinda, meyve
verimi organik tarim kosullarinda yetistirilen
bahgelerde daha diisiik olarak goriilmiis olsa da,
elde edilen zeytinin meyve Ozellikleri ile yag
kalitesinde higbir farkligin olmadig1 goriilmektedir.
Tiirkiye’nin ¢ok Onemli yaglk bir ¢esidi olan
Ayvalik zeytinlerindeki yag kalitesinin organik
kosullarda da ¢ok iyi sonug vermesi, bolgede bu
tarim tekniginin uygulanabilirligi ve sistemin
yayginlastirilmasi i¢in timit vermektedir.
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