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Ozet

Tiirkiye ekolojik kosullari nedeniyle zeytin ve zeytinyagi iiretiminde 6nemli bir potansiyele sahiptir. Verilen des-
teklerin etkisiyle son yillarda zeytin tarimina ayrilan alanlarda artis ortaya ¢ikmistir. Zeytin iiretiminde karsilagilan
sorunlar kadar, markasiz, kayit dist ve kontrolsiiz {iretim yapan zeytinyag: isletmelerinden kaynaklanan bazi so-
runlar, zeytinyagi kalitesini olumsuz yonde etkileyebilmektedir. Bununla birlikte, uzun vadeli ve sektorii bir biitiin
olarak ele alan politikalarin olusturulamayisi, sektor adina kalite sorununu da i¢ine alan temel sorun olarak deger-
lendirilmektedir. Bu ¢alismada zeytinyagi sektoriinde karsilagilan kalite sorunlari, SWOT analizi yontemiyle de-
gerlendirilmigtir. Zeytinyag1 sektoriinde kalite sorunu; zeytin iliretiminden, zeytin sikma tesislerinden, depolama ve
ambalajlama gibi iiretimin farkli asamalarindan kaynaklanabilmektedir. Sektdrdeki kalite sorununun ¢6ziimii, so-
runun kaynagina gore farklilasmakla birlikte genel olarak pazar ve kalite kayiplarinin oniine gegmek igin lisanslt
depoculuk sistemi uygulamas1 6nerilmektedir. Ozellikle uluslararasi pazarlarda kalite olgusunu én planda tutarak
“Tiirk Zeytinyag1” imajinin olusturulmasi sektor adina temel hedef olmalidir.

Anahtar Sozciikler: Zeytinyag:, Kalite, Tiirkiye, SWOT Analizi.

Abstract

Turkey has an important potential for production of olive and olive oil because of the suitable ecological condi-
tions. The increase of allocated areas to olive cultivation has emerged with the effect of the agricultural supports
given recently. The generic and off-the-record products and uncontrolled production of olive oil as well as some
other problems encountered in olive growing may have a negative impact on the quality of olive oil. Moreover, the
failure in developing of long-term policies for the question of quality regarding the sector as a whole is considered
as the main problem. In this study, quality problems of the Turkish olive oil sector were evaluated by means of
SWOT analysis. Quality problem in the olive oil sector could be resulted from different stages of the supply chain
such as olive growing, olive pressing, storage and packaging. Solutions of the problem of quality in the sector
were different concerning the source of the problem but, in general, Warehouse Receipt System was recommended
to avoid loss of the market and the quality of the olive oil. By giving a priority to quality, the creation of the image
as "Turkish Olive Oil" especially in the international markets, should have been the main target for the sector.
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Arastirma

Giris

Son yillarda “Akdeniz beslenme tarzi” veya “Ak-
deniz diyeti” kavrami, saglikli beslenme yoniinden
ozellikle Onemsenen bir beslenme sekli haline
gelmistir. Akdeniz beslenme tarzinda O6nemli bir
yeri olan zeytinyaginin insan sagligina olumlu etki-
lerinin fazla oldugu belirtilmektedir (Demirci ve
Boliikbasi, 2003).

Diinya’da 36 iilkede ekonomik anlamda zeytinyag1
iiretimi yapilmaktadir. 10 milyon ha olan diinya
zeytin Uretim alaninin yaklasik % 95’1t Akdeniz
Bolgesi’nde yer almaktadir (FAO, 2012). Yaklasik
2940 bin ton olan diinya zeytinyag: {iretiminin bii-
yiik boliimii, alti1 Akdeniz iilkesinde yogunlagmig-
tir. Uretimin % 43,951 Ispanya, % 15,73’ii Italya,
% 10,5’1 Yunanistan, % 5,61’ Suriye, % 5,25%i
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Tiirkiye ve % 5,19’u Tunus tarafindan saglanmak-
tadir. Tiirkiye, yillik ortalama 154 bin tonu asan
zeytinyagi iiretimi ile tretici lilkeler arasinda 5.
sirada yer almaktadir (IOC, 2012). Artan niifus ve
degisen beslenme bilincine bagli olarak Tiirkiye’de
bitkisel yag talebinin giderek arttig1 da belirtilmek-
tedir (Tiryaki ve Tunalioglu, 2003).

Tiirkiye’nin bitkisel yag a¢igi, liretimde ve digsa-
timda kalite sorunu giincelligini korumaktadir.
Kalite smirlar1 devamli genisleyen bir kavramdir.
Teknoloji, degisen kosullar, ihtiyaglar kaliteye
degisik boyutlar getirmektedir. Bu nedenle dina-
mik bir ozellik tasimakta, tiiketici ihtiyaglarina
paralel olarak ta gelismekte ve degismektedir (Gii-
ney, 2010).

Bu ¢alismanin amaci, mevcut durum degerlendir-
mesinden ziyade zeytinyagi iiretim ve ticaretinde
kalite olgusunun, sektor paydaslarindan elde edilen
bilgi ve verilerle degerlendirilmesidir.

Materyal ve Yontem

Calismanin istatistiki verileri; Ege Thracatcilar Bir-
ligi (EIB), Uluslararas1 Zeytin Konseyi (I0C), BM
Diinya Gida ve Tarim Orgiitii (FAO), izmir Ticaret
Borsas1 (ITB) gibi kurum ve kuruluslardan elde
edilmistir. Verilerin degerlendirilmesinde SWOT
analizinden yararlanilmistir. SWOT analizi i¢in
zeytinyag1 sektoriinde calisan ve konusunda uzman
49 kisiden goriis alma yoluna da gidilmistir. Yon-
tem olarak, gorlisii alman uzmanlardan SWOT
analizine esas teskil eden giicli ve zayif yonler ile

tehdit ve firsatlar belirtmeleri istenmis, yanitlarin
kategorize edilmesine yazarlarin etkisi minimum
seviyede kalmstir.

Tiirkiye’de Zeytinyagi Uretim, Tiiketim ve
Ticareti

Tirkiye’de zeytinyagi iiretimi, zeytin iiretiminde
cok sert bir sekilde yasanan periyodisitenin etkisi-
nin son yillarda bir miktar azalmas ile daha istik-
rarl1 bir hal almaya baslamistir (I0C, 2012).

Yine, Tiirkiye’de son donemde, sertifikali fidan
kullanarak bahge tesisine uygulanan yiiksek des-
tekleme primleri ve kiralama yoluyla zeytin tari-
mina agilan devlet arazileri sayesinde, zeytin tarimi
yapilan alanlar ve zeytin aga¢ sayisi ciddi oranda
artmigtir (Savran ve Demirbas, 2009). Tiirkiye'de
2007 yilinda c¢esitli olgeklerde olmak tizere 1000
civarinda zeytinyagi tesisi bulundugu, tiretim kapa-
sitesinin 343000 tonu astig1 tahmin edilmektedir.
Modern sistemle isleyen ¢ok fazli kontinii sistem
zeytinyag tesisi sayist bu donemde 6nemli oran-
larda artmigtir. 1982 yilinda 1 adet olan kontinii
sistem zeytinyagi tesis sayisinin 2007 yilinda
550’yi astigr ifade edilmektedir. Bu donemde kla-
sik sistem olarak tanimlanan sulu pres (yaklagik
400 adet) ve kuru (siiper) pres (yaklasik 50 adet)
sayilarinda azalma goriilmektedir (ZAl., 2008).

Yine, zeytinyag: tiiketimi de 6zellikle son bes yilda
onceki yillara gore diizenli bir artis gostermistir
(I0C, 2012).
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Grafik 1. Tiirkiye Zeytinyag Uretimi 1992-93/2011-12 (I0C, 2012).
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Grafik 2. Tirkiye Zeytinyagi Tiketimi 1992-93/2011-12 (I0C, 2012)

Zeytinyag tiiketiminde ortaya ¢ikan bu artig, sek-
torde kurumsal yapidaki isletmelerin artmasina,
yurti¢i Urlin tanitimina 6nem verilmesine, ulastir-
mada yasanan olumsuzluklarin azalmasina ve {irii-
niin her an ulasilabilecek sekilde hemen tiim gida
satig yerlerinde piyasaya arz edilmis olmasina bag-
lanabilir.

Tiirkiye’nin zeytinyagi ihracati son yirmi yillik
donemde ciddi bir dalgalanma ve istikrarsiz bir
yap1 gostermektedir (EiB, 2010; I0C, 2012).

Tiirkiye’de zeytinyagi ihracatindaki bu istikrarsiz
seyir, ciddi periyodisite sorunu olan bu iiriinde
lisanslt depoculuk sisteminin heniiz tam olarak
kullanilmamas1 nedeniyle, uluslararasi pazarda her
yil ayni miktarda iiriin bulundurulamamasi sonu-
cunda yasanan pazar kayiplarina baglanabilir. Di-
ger yandan zeytinyaginin yurt disinda iyi tanitila-
mamasi ve kalite ile ilgili yasanan olumsuzluklar
da bu duruma neden olarak gdsterilebilir.

Ayrica yasanan sorunlar nedeniyle ihracatcilarin
sektore fazla ilgi gdstermemesi ve ihracata konu
olan malin uluslararas1 piyasalardaki emsallerine
oranla daha pahali olmas1 da istikrarli bir ihracati
engellemektedir.

Tiirkiye’de Zeytinyag: Sektoriinde Kalite
Sorunu ve Oneriler

Zeytinyagmin kalitesi tirlinde yapilan kimyasal ve
duyusal analizlerin mukayesesi ile tespit edilmek-
tedir (Koseoglu ve ark., 2006; Ozcelik ve
Colakoglu, 2006). Zeytinyagi; tane zeytinlerin ha-
sadindan, sikim sonrasi zeytinyagi olarak depo-
lanmasina kadar uzanan {iretim safhalarinin ¢o-
gundan etkilenmektedir. Bu boliimde, Tiirkiye’de
zeytinyagi sektoriinde kalite sorunu SWOT anali-
zinden Once zeytin liretimi, zeytin sikma tesisleri,
depolama ve ambalaj ile tiiketicinin biling ve ter-
cihleri agisindan degerlendirilmistir.
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Grafik 3. Tiirkiye Zeytinyag1 ihracat1 1992-93/2011-12 (I0C, 2012).
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Zeytin Uretiminden Kaynaklanan Sorunlar
ve Oneriler

Uygun olmayan ekolojilerde yetistirilen zeytinler-
den elde edilen iiriin az, yaglarin kalitesi de bozuk
olmaktadir. Bakim ve besleme konusunda gerekli
islemlerin (gerektigi kadar sulama, tahlil sonucuna
gore giibreleme, teknigine uygun budama vb.) ya-
pilmasi istenmeyen verim ve kalite kayiplarim
onleyebilecektir (TGHB., 2009).

Hasat zamaninin dogru tespit edilememesi, uygun
olmayan tekniklerle hasat yapilmasi ve iiriinlerin
hasat sonrasinda uzun siire bekletilmesi verim ve
kalite kayiplarina neden olabilmektedir. Hasat edi-
len iiriinlerin ¢uvallarda ya da y18in halinde bekle-
tilmeleri de kaliteyi bozan en 6nemli etkenler ara-
sinda sayilmaktadir (Fedeli, 1997). Bunlarin ya-
ninda baz1 hastalik ve zararlilar da zeytinyag: kali-
tesini direkt ya da dolayli olarak diistirmektedir.
Yag kalitesine etki eden en 6nemli zararli zeytin
sinegidir. Kimyasal ve/veya kiiltiirel tedbirler ali-
narak bu zararlinin neden olabilecegi kayiplar
azaltmak miimkiindiir (Crovetti ve ark., 1997).

Zeytin Sikma Tesislerinden Kaynaklanan
Sorunlar ve Oneriler

Zeytinyag1 yapisindaki yiiksek miktardaki tekli
doymamis yag asidi igerigi ile diger bitkisel yagla-
ra oranla daha uzun raf Omriine sahiptir. Ancak
zeytinler soguk ortamda tutulup; ayni giin icerisin-
de islenmedigi takdirde fermantasyon ve oksidas-
yonun baglamasi kacinilmaz olmaktadir. Yagin
ayrilmasi i¢in uygulanan bazi teknikler, pargalan-
mis veya preslenmis zeytinlerin daha fazla 151k, 1s1
ve havayla temas etmesine sebep olurken, bazi
metotlarda ayirma islemi igin zeytin hamuruna
eklenen fazla miktarda su, suda ¢oziinen polife-
nollerin yagdan uzaklagsmasina ve kalitenin bozul-
masina sebep olmaktadir (Fadiloglu ve Gogiis,
2009).

Ayrica isleme Oncesinde yaprak ayirma ve yikama
islemleri yapilmalidir. Yaprak ayirma islemi, “ye-
sil yaprak” olarak bilinen ve yagin duyusal 6zellik-
lerinin siddetini arttiran durumu engellemektedir
(Fedeli, 1997; I0C, 1991).
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Sikim tesislerinde meydana gelebilecek kalite ka-
yiplarini en aza indirebilmek i¢in; hasat edilen zey-
tinler en kisa siirede islenmeli, isleme esnasinda
hava, su ve 1sikla temasi da minimum diizeyde
tutulmalidir. Tesislerde teknik ve hijyen kosullar
iyilestirilmeli, bu konudaki kontrol ve denetimler
etkin bir sekilde yapilmalidir. Kii¢iik ve orta boy
isletmelerde bilgi ve yeni teknolojiler yoniinden
yetersizlik, verim ve kaliteyi diisiirmekte, ayni
zamanda da maliyeti arttirmaktadir (IOC, 1991;
Oktar ve ark., 1983).

Depolama ve Ambalajdan Kaynaklanan
Sorunlar ve Oneriler

Saglikli bir depolama yapmak ve 6zellikle acilag-
ma olusumunu dnlemek i¢in yagin igerdigi yabanci
maddelerden etkin bir sekilde arindirilmasi gerek-
mektedir. Bunun yaninda oksidatif bozulmalari
onlemek icin yagi; hava, 1s1k ve metal iyonlari ile
temasini ortadan kaldiracak veya en aza indirecek
sekilde, aside karsi dayanikli 6zellikteki ekipman-
larda ve diistik sicaklikta depolamak gerekmekte-
dir. Hosa gitmeyen koku verici maddeleri, ugucu
bilesikleri ve yagda coziinen maddeleri kolayca
absorbe edebildigi i¢in zeytinyag1 depolanirken her
tiirli kokudan uzak tutulmasi gerekmektedir (I0C,
1991).

Ambalaj materyalinin fiziksel 6zellikleri de zey-
tinyaginin kalitesini 6nemli dl¢iide etkilemektedir.
Zeytinyag1 ve ambalaj materyali arasinda meydana
gelen gecirgenlik ve etkilesim, yagin kalitesi ve
giivenligine etki etmektedir. Zeytinyaginin igine
konulacagi ekipmanlar, yagla reaksiyona girmeyen
nitelikte olmali, yag1 151k ve havadan korumali ve
sicakligt siirekli kontrol edilmelidir. Zeytinyaginin
ambalaj materyallerinin de iyi se¢ilmesi (1s1ik ve
gaz gecirmez, metal iyonu bulagtirmaz) ve dolu-
mun azot gazi altinda yapilmasi, zeytinyaginin
kalitatif 6zelliklerinin korunmasi bakimindan ol-
duk¢a onemli goriilmektedir (Fedeli, 1997; 10C,
1991; Kegeli, 2008).

Tiiketim ve Tiiketici Bilinci

Tiirkiye’de zeytinyag: tiiketimi 6zellikle Marmara,
Ege, Gilineydogu Anadolu ve Akdeniz Bolgelerin-
de yogunlagmistir. Bu dort bolge disinda zeytinya-
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g1 tiiketimi yok denecek kadar azdir (Ozkaya,
2009). Tiirkiye’de zeytinyagi tliketiminin diger
bolgelerde az olmasinin nedenleri arasinda, bolge
halkinin tiikketim aligkanliklar1 ve zeytinyag: fiyat-
larin1 yiiksek bulmalar1 gdsterilebilir. Tiiketim
aligkanliklar1 adeta iiretim bolgeleriyle sinirl kal-
maktadir (Tunalioglu, 2009). Tiirkiye’de kisi basi-
na zeytinyagi tiikketimi 2008-2009/2011-2012 yilla-
11 ortalamasi alindiginda yaklasik yilda 1.6 kg’dir.
Bu deger, diger iiretici iilkelerin (kisi basi yilda
yaklasik; Italya i¢in 11.9 kg, Ispanya icin 11.3 kg
ve Yunanistan ic¢in 20.7 kg’dir) ve AB ortalamasi-
nin (kisi basina yilda 3.8kg) oldukca gerisindedir
(I0C, 2012).

Zeytinyag1 s6z konusu oldugunda fiyatlar ve yeme
aligkanliklar1 tiiketimi arttirmak ig¢in en Onemli
faktorlerdir. Zaman iginde iiriiniin yurt i¢i tiiketi-
minin artmasi ve artis diizeyindeki gelismeler, tii-
ketici tercihlerinin ve bilincinin gelismesi sonu-
cunda kalite beklentilerinin yiikselmesini saglar-
ken, sektoriin kalite yoniinden gelisimini de olumlu
yonde etkileyebilecektir.

Tiirk Zeytinyag1 Sektoriiniin Kalite
Yoniinden SWOT Analizi
Giiclii Yanlar

e Zeytincilige elverisli yeni arazilerin zeytin tari-
mina acilmasi ve agac¢ sayisinin artmasi

e Arttirilabilir i¢ tiiketim potansiyeli

e Modern zeytin sikim tesislerinin ve kaliteli {ire-
timin son yillarda artig gostermesi

e Tiiketici bilincinin artmasi ve kalite konusunun
O6nem kazanmasi

e Genis gen kaynaklarmin varligir ve farkli gesit-
lerde zeytinyagi iiretme potansiyeli
Zayif Yanlar

e Uretim ve depolamadan kaynaklanan kalite ka-
yiplar ve hijyen kosullarinin zayif olmasi

e Modern tekniklerle iiretim yapan biiylik 6l¢ekli
isletme sayisinin az olmasi

e Pazarlamada organizasyon ve {retici orgiitlen-
mesinin yetersizligi

e Uretim maliyetlerinin yiiksek olusu

e ¢ tiiketimin diisiik olmasi

Firsatlar

e Yeni ireticilerin artmasi, egitim seviyelerinin
yiksek olmas1 ve daha bilingli iiretim

e Cografi isarete dayal kalite ve cesit zenginligini
ortaya koyan c¢aligmalar yapilmasi

e UZK’ye iiyelik ile teknik ve promosyon calis-
malarinin arttirilmasi.

e Zeytinyag: tiiketim aligkanligi olmayan biiyiik
potansiyel pazarlarin degerlendirilmesi ve dis

pazarlara yonelik tanitim faaliyetlerinin arttiril-
masl.

e Diinyada giderek artan saglikli beslenme bilinci
ile zeytinyagina olan ilginin artmasi

Tehditler

e Taklit ve tagsis sorununun ¢oziillememesi

e Desteklemelerin yetersizligi ve yanlis uygulan-
masl.

e Sektorde var olan ¢ok baslilik ile diyalog ve
uzlagma eksikliginin asilamamasi.

e Yurti¢i ve yurtdisinda yeterli tanitim ve reklam
yapilmamasi AB’nin Tiirkiye’ye karsi izledigi
politikalar ve haksiz rekabet.

e Markasiz ve kayit dis1 {irlin satisinin 6nleneme-
mesi

Sonuc ve Oneriler

Tiirk zeytinyagi sektoriinde kalite sorunu uzun
yillardir bilinen bir gergektir. Bununla birlikte son
yillarda hem tiiketicilerin biling diizeylerinin art-
mas1 hem de standartlarin uygulanma zorunlulugu-
nun getirilmesiyle i¢ ve dis pazara uygun kaliteli
trlinler pazara daha fazla sunulmaya baslanmistir.

Tiirkiye’de zeytinyagi sektdriinde yasanan hareket-
liligin, son yillarda ¢ok ciddi bir bigimde zeytin
plantasyonlarinin artmasi1 ve bu plantasyonlardaki
zeytin agaclarinin verime ge¢mesiyle katlanarak
devam edecegi ongoriilmektedir. Bu agamada iirlin
destekleme sistemi gdzden gegirilerek, kaliteli {ire-
timi 6zendirici diizenlemeler yapilmalidir. Zeytin-
yag tiretiminde kalite kayiplar1 uygun ¢esit se¢imi,
dogru ve teknigine uygun yetistiricilik, dogru hasat
zamani, hasat edilen {rilinlerin uygun kaplarda ta-
sinmasi, en kisa siirede ve modern tesislerde sikil-
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masi ile en aza indirilebilir. Elde edilen zeytinya-
ginin lisansh depolarda muhafazasi, kaliteli amba-
lajlar kullanilarak dolum yapilmasi ve en az kalite
kaybi ile i¢ ve dis piyasaya siiriilmesi hedeflenme-
lidir.

Tiirkiye’de yetismis eleman ve ara kademe yayim-
c1 eksikligi, hizli bir sekilde giderilmelidir. Tiirki-
ye’de zeytinyag1 konusunda gerek 6zel sektor, ge-

Avrupa Birligine ihracatta yasanan politik olum-
suzluklar asilmali, pazar ve kalite kayiplarmin 6n-
lenmesi ve lisanshi depoculuk sistemi uygulamasi
icin sektor paydaslar1 giic ve goriis birligi olustur-
malidir. Ozellikle uluslararasi piyasalarda yer sahi-
bi olabilmek ve kalite olgusunu 6n planda tutup;
“Tirk Zeytinyag1” imajin1 olusturarak kaliciligin
saglanmasi, gelecek yillar i¢in olumlu sonuglar

e doguracaktir.
rekse kamu kurumlarinca siirdiiriilen arastirma g

caligmalarina verilen destegin arttirilmasi da 6nem-
li konulardan biridir.
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