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Ozet

Bu ¢alisma; Edremit Korfezi kosullarinda bazi yabanci kokenli zeytin g¢esitlerinin olgunluk diizeyleri ile meyve
kalite 6zelliklerini saptamak amaciyla gerceklestirilmistir. Bu amagla Edremit Zeytin Uretme Istasyonu
Midiirliigli Gomeg Koleksiyon parselinde bulunan Arbequina, Hojiblanca ve Verdial zeytin g¢esitlerinde 2013
yilinda 07.10.2013 tarihinden itibaren 14 giinliik periyotlar halinde 5 donem boyunca 6rnekler alinmistir. Hasat
edilen meyvelerde meyve eni (mm), meyve boyu (mm), ¢ekirdek eni (mm), ¢ekirdek boyu (mm), 100 meyve
agirlign (g), meyvede yiizde et oram (%), meyvede nem orani (%), olgunluk indeksi (O.1.) parametreleri
incelenmis olmakla beraber meyvelerin toplam klorofil igerigi (klorofil-a+klorofil-b) ve toplam karotenoid
igeriklerindeki (ug/ml) degisimler de tespit edilmistir. Calisma sonucunda meyvelerde olgunlugunun artmasiyla
birlikte toplam klorofil miktarinda ( klorofil a+ klorofil b) da diisiis gerceklesmistir. Ozellikle meyvede
renklenme yarty1 gectigi zaman (0.1.>3) toplam klorofil miktarlarinda énemli bir diisiis bununla birlikte meyve
kabugunun tamamimn renklendigi (O.1>4) zaman ise karotenoid miktarinda ciddi bir yiikselis gdzlendigi
sOylenebilmektedir.

Anahtar kelimeler: Zeytin, Olea europaea, yabanci kokenli ¢esitler, pomolojik 6zellikler, olgunluk indeksi

Abstract

This research was carried out to determine maturity situations and fruit quality characteristics of three foreign
olive cultivars in conditions in Gulf of Edremit. For this purpose, Arbequina, Hojiblanca and Verdial olive
cultivars were collected in Edremit Olive Pruduction Station Office, Gome¢ Germplasm Plot and 5 harvest
periods with 14 days interval from 7th October to 2th December in 2013. Fruit width (mm), fruit length (mm),
seed width (mm), seed length (mm), fruit weight (g/ 100 fruits), flesh ratios of fruits (%), percentage of moisture
in fruit (%), maturity index (M.L.), total chlorophyll contents (pg ml-1) and total carotenoid contents (pg ml-1)
were determined from harvested olive fruits. As a result of study, total chlorophyll contents decreased when
maturation of fruits were increasing. Especially, concentrations of total chlorophyll decreased when skin color of
fruit is turning red, purple or black on more than a half of the surface (M.1.>2,5-3,5) although concentration of
carotenoids increased when skin color of fruit is completely turning red, purple or black of the surface (M.1.>4).
Also fruit size enlarged with the increase of maturity.

Keywords: Olive, Olea europaea, foreign origin cultivars, pomological characteristics, maturity index.
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Giindogdu ve ark.

Giris

Zeytin tarih boyunca Akdeniz cevresindeki iilke-
lerde insanlik i¢in dostluk ve barisin simgesi, refahin
kaynag1 olmustur. Ayrica insan sagligi ve beslen-
mesindeki 6nemi ge¢misten gliniimiize bilinmekte-
dir. Kiiltiire alinmis zeytinin tarihi 6000 yil 6nce-
sine kadar gitmekle birlikte yeryiiziinde ilk kiiltiire
alian agag tiirlerinden biridir.

Farkli tatlarda ve renklerde meyvesi, meyvesinden
cikan ve taze olarak tiiketilebilen yagi, efsaneleri,
uzun Omrii ve diger Ozellikleriyle zeytin agact
siiphesiz insana gore “Oliimsiiz Aga¢”tir.

Gilinlimiizde halen 34 kuzey yarimkiirede, 6's1 ise
giiney kiirede yer alan 40 {ilkede 2012 y1l1 verileri-
ne gore yaklasik 10 milyon hektar alanda 1 milyar
civarinda zeytin agact bulunmaktadir. Diinya zeytin
yetigtiriciliginin % 95'1 karakteristik bir {irlin
olarak Akdeniz iilkelerinde yer almaktadir (FAO,
2014). Bu iilkeler sirayla Ispanya, Italya, Yunanis-
tan, Tiirkiye, Suriye ve Tunus’tur. Zeytin Tiirkiye’de
cok genis bir yayilim alanina sahiptir. Tiirkiye’nin
81 ilinin 36’sinda iiretimi yapilmaktadir. Tiirkiye’de
826.000 hektarda 168.997.000 agac varligiyla
1.768.000 ton iiretim yapilmakta ve 190.000 ton
zeytinyagi elde edilmektedir (TUIK,2015).

Zeytinin olgunlasmasi aylarca siiren yavas ve uzun
bir siirectir. Bu siirecin uzunlugu esasinda zeytinin
yetistirildigi yerin cografi konumuna, tarimsal
faaliyetlere ve zeytinin ¢esidine baglidir (Bravo,
1991; Boskou, 1996, Lavee ve Wodner, 1991).
Ulkemizde bolge ve yorelere gore cok farkh
cesitler yetistirilmektedir. Her bir ¢esidin kendine
has ozellikleri olup elde edilen yaglarin tat, koku
ve aromalar1 da farklilik gostermektedir. Zeytin ve
zeytinyaginin aromast biiylik Olclide yetistirildigi
yerin ekolojik sartlarina baglhidir. Edremit Korfezi
cevresi zeytin yetistiriciligi bakimindan diger
bolgelere gore iklim, ana kayag, jeomorfoloji, top-
rak ve nem bakimindan en uygun ekolojik sartlara
sahip oldugu soylenebilir (Efe ve ark., 2011).

Meyve gelisimi sirasinda meyve biinyesinde biyo-
kimyasal, fiziksel ve fizyolojik degisimler olmakta
ve zeytinlerin sofralik ve yaglk kalitesi {izerine
dogrudan etki yapmaktadir. Meyvenin sofralik ve
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zeytinyagi kalitesi iizerine cesit 6zelligi, kiiltiirel
islemler (sulama, giibreleme, budama, derim vb.),
iklim kosullar1 6nemli etkiler yaparken, meyvenin
olgunluk durumu da kaliteye dogrudan etki yapan
onemli bir kriterdir. Bu konunun 6nem arz etmesi
nedeniyle degisik arastiricilar kendi ekolojisinde
bu tiir calismalar yapmuslardir (Nergiz ve Engez,
2000; Beltran ve ark., 2004; Shibasaki, 2005).

Bu aragtirma Tiirkiye’de ve diinyada yogun olarak
yetistiriciligi yapilan bazi yabanci kokenli zeytin
cesitlerinin donemsel olarak meyve gelisimlerine
ait pomolojik ve bazi biyokimyasal karakteristikle-
rinin incelenmesi amaciyla gergeklestirilmistir.

Materyal ve Yontem
Materyal

Caligma kapsaminda kullanilan Arbequina, Hojiblanca
ve Verdial gesitlerine ait olan meyveler Edremit
Zeytin Uretim, Egitim ve Gen Merkezi Miidiirliigii
Gomeg Koleksiyon Parseli’'nden temin edilmistir.
Secilen cesitlere ait Ornekler 07.10.2013, 21.10.
2013, 04.11.2013, 18.11.2013, 02.12.2013 tarihle-
rinde 14 giinliik periyotlar halinde ve bir hasatta en
az 300 adet/cesit meyve olacak sekilde hasat
edilmistir.

Yontem

Calismada alman Orneklerde asagida belirtilen
Olciim ve degerlendirmeler gergeklestirilmistir.

Meyve eni, meyve boyu, cekirdek eni, cekirdek
boyu (mm) her c¢esit i¢in 3 tekerriirlii ve her teker-
riirde 20 adet meyve ve bu meyvelere ait ¢ekirdek-
te 0,01 mm hassasiyetli dijital kompasla ol¢iilerek
belirlenmistir.

Her cesit icin 3 tekerriirlii olarak rastgele alinan
100 meyvenin 0,01 g hassasiyetli teraziyle tartil-
mast sonucu 100 meyve agirlig1 saptanmastir.

100 meyve agirhigindan 100 ¢ekirdek agirligi ¢ika-
rilarak elde edilen net agirligin toplam agirlhiga
oranlanmasiyla meyvelerin et oram1 (%) elde edil-
mistir.

Meyvelerdeki nem orani (%) ise g¢esitlere ait rast-
gele segilen 20 meyvenin ilk agirliklan tartildiktan
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sonra etiivde 65°C’de sabit agirlik olusturana kadar
kurutulmasiyla belirlenmis ve ilk agirliga oranlan-
mistir (Giindogdu ve Kaynas, 2016).

Olgunluk indeksi; her ¢esit igin rastgele alinan 100
adet meyvede Uluslararas1 Zeytinyagi Konseyi'nin
Oongordigii yonteme gore belirlenmistir (I00C,
2007). Bu yontemde meyve kabuk rengi ile meyve
eti rengi esas alinmaktadir.

Her ¢esit icin rastgele se¢ilen meyvelerden 3 teker-
riirlii olarak 1 cm” ¢apinda diskler alinarak 5 ml saf
methanol ¢oziiciisityle 48 saat karanlik ortamda
orta hizda calkalandiktan sonra 470-653 ve 666 nm
dalga boylarinda okutularak toplam klorofil ve
toplam karotenoid icerikleri (pg/ml) saptanmistir
(Wellburn, 1994). Okuma sonunda asagidaki
formiiller uygulanarak toplam klorofil igerigi ve
toplam karotenoid igerikleri (png/ml) belirlenmistir.
Toplam klorofil igerigi ise klorofil-a ve klorofil-b
iceriklerinin toplanmasiyla saptanmistir.

Toplam Karotenoid Igerigi (ug/ml): (1000*A470 —
1.63*Klo-a — 104.96*Klo-b)/ 221

Toplam Klorofil Igerigi (pg/ml): (16,72*Ages)-
(9,16%Ags3) + (34,09 Ags3)-(15,28* Agee)

Elde edilen verilerin istatistiki analizleri, ‘SAS 9,0’
paket programi yardimiyla varyans analizine tabi
tutulmustur (SAS Inst., 2003). Ortalamalar; %5
(P<0,05) onemlilik seviyesinde Asgari Onemli
Fark (AOF) testi kullanilarak karsilastirilmustir.

Bulgular ve Tartisma

Cesitlerin meyvelerine ait pomolojik degerleri ve
biyokimyasal 6zellikleri Cizelge 1-5 arasinda veril-
mistir.

Aragtirma kapsaminda kullanilan gesitlerin her bir
meyvesi farkli sekil ve biiyiikliiktedir. Cesitlere ait
olgunlugun artmasiyla birlikte tiim ¢esitlerde mey-
ve eni, meyve boyu, ¢ekirdek eni, ¢ekirdek boyu
ve meyve agirligi degerlerinde istatiksel agidan
artis oldugu gozlenmistir.

Aragtirma kapsaminda meyve eni ve meyve boyu
Olctimlerinde Verdial ¢esidi haricindeki diger iki
¢esitte kendi iclerinde hasat donemleri siiresince
gecirdikleri degisim istatistiksel olarak Onemli
ciktig1 gézlenmistir (Cizelge 1).

Cizelge 1. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince meyve eni (mm) ve meyve boyu (mm) gelisimlerine ait degisimler

Meyve Eni (mm)

Meyve Boyu (mm)

Hasat Zamani

Arb. Hoji. Ver. Arb. Hoji. Ver.
07.10.2013 13,41Db 17,83 ¢ 16,34 1533 ¢ 23,66 b 24,12 ¢
21.10.2013 13,57 b 18,17 ¢ 17,03 15,83 be 2395b 24,98 be
04.11.2013 13,63 ab 18,75b 17,12 16,28 ab 24,61 a 25,03 be
18.11.2013 13,93 ab 19,04 ab 17,14 16,20 ab 2484 a 25,80 ab
02.12.2013 14,13 a 19,34 a 17,21 16,70a 25,14 a 26,26 a
AOF 0,5364 0,3837 (0))) 0,7265 0,5506 1,0053

Cizelge 2. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince ¢ekirdek eni (mm) ve ¢ekirdek boyu (mm) gelisimlerine ait degisimler

Cekirdek Eni (mm) Cekirdek Boyu (mm)
Hasat Zamam
Arb. Hoji. Ver. Arb. Hoji. Ver.
07.10.2013 7,45 a 8,36 b 8,09 11,93 ab 15,64 ¢ 17,30 b
21.10.2013 7,38 ab 8,37b 8,05 11,91 ab 16,55b 17,29 b
04.11.2013 7,24 ab 8,80 b 8,05 11,50 be 16,98 b 18,50 ab
18.11.2013 7,11b 9,32 a 8,12 11,08 ¢ 17,75 a 1891 a
02.12.2013 7,10 b 9,70 a 8,19 12,30 a 18,24 a 19,19 a
AOF 0,3412 0,5129 (0))) 0,604 0,7059 1,2902

63



Giindogdu ve ark.

Tim hasat dénemleri siiresince en kiiciik meyve
yapisina sahip olan ¢esit Arbequina iken en iri
meyvelere sahip olan c¢esit ise Hojiblanca’dir.
Ozellikle son hasat dénemine bakildiginda Arbe-
quina ¢esidi 14,13 mm meyve enine sahip iken
Hojiblanca c¢esidinde ise 19,34 mm Ol¢lilmiistiir.
Seker ve ark. (2008), Arbequina ¢esidinin (12,18
mm) en dar meyvelere sahip oldugunu buna karsin
Hojiblanca g¢esidinin (19,21 mm) en genis meyveyi
olusturdugunu belirtmistir. Meyve boylar1 baki-
mindan ise tlim olgunluk asamalarinda sirasiyla
Verdial ve Hojiblanca ¢esitleri (son hasat donem-
lerinde sirasiyla 26,26 mm ve 25,14 mm) en uzun
meyvelere sahipken Arbequina ¢esidinin (13,99
mm) ise en kisa meyveyi (son hasat doneminde
16,70 mm) olusturdugu tespit edilmistir (Cizelge
1). Giindogdu ve Kaynas (2016), gerceklestir-
dikleri ¢alismada 3 zeytin gesidi arasinda en uzun
meyveye sahip olan ¢esidin Verdial ¢esidi (24,15
mm) oldugunu bildirmistir.

Aragtirma sonunda Verdial g¢esidinin ¢ekirdek eni
disinda diger tiim ¢esitlerin ¢ekirdek oOlgiimleri
istatistiksel anlamda Onemli farklilik gosterdigi
gozlenmigstir (Cizelge 2).

Calisma kapsaminda degerlendirilen cesitler ara-
sinda en genis ¢ekirdek tiim donemlerde Hojiblanca
¢esidinde belirlenmis olmakla birlikte Arbequina
¢esidinin ise en kii¢lik ¢ekirdek enine sahip oldugu
saptanmustir. Ozellikle son hasat donemi olan
02.12.2013 tarihinde Hojiblanca cesidinde 9,70
mm degerinde Olciilmekle birlikte en dar ¢esit olan
Arbequina’da ise 7,45 mm degerinde Olgiilmiistiir.
Verdial cesidinde ise son hasat doneminde 8,19
mm oldugu belirlenmistir. Seker ve ark. (2008)
Hojiblanca ¢esidinin ¢ekirdek enini 8,69 mm ola-
rak belirtmis olmasina ragmen Arbequina ¢esidinin
cekirdek enini 7,20 mm oldugunu saptamistir.
Cekirdek boylar1 olgiimlerinde de Verdial cesidi
Ozellikle son hasat déneminde 19,19 mm ile en
uzun g¢ekirdege sahip cesit olmakla birlikte Arbequina
cesidi en kisa cekirdeklere sahip cesit oldugu
belirlenmistir (Cizelge 2). 02.12.2013 tarihinde
(son hasat donemi) Arbequina ¢esidinin ¢ekirdek
boyu 11,93 mm oldugu saptanmistir. Seker ve ark.
(2008) Verdial ¢esidinin ¢ekirdek boyunu 16,65 mm
oldugunu belirtmekle beraber Arbequina ¢esidinin
¢ekirdek boyunu 10,81 mm oldugunu belirtmistir.
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Calisma sonucunda ¢esitlerin meyve agirliklar
hasat donemleri bakimindan istatistiksel diizeyde
onemli oldugu saptanmustir (Cizelge 3).

Zeytinde de diger meyveler gibi olgunlastikca
meyve agirligi artmaktadir. Calisma kapsaminda
cesitlerin 100 meyve agirliklart ilk hasatta 175,02 g
ile 405,20 g arasinda degisiklik gostermistir (Cizel-
ge 3). Son donemdeki 100 meyve agirligi degisimi
ise 212,13 g ile 513,53 g arasinda saptanmistir.
Arbequina ¢esidi tiim hasat donemlerinde en kiigiik
meyveleri olustururken, buna karsin Hojiblanca ve
Verdial cesitleri en iri meyveleri olusturmuslardir.
Gilindogdu ve Seker (2011) gerceklestirdikleri ¢a-
lismada Kasim ayinda hasat edilen zeytinlerde en
agir meyvelerin Arbequina ile karsilastirildiginda
Hojiblanca ve Verdial ¢esitlerinde oldugunu belirt-
mistir.

Zeytin cesitlerinde Ozellikle sofralik tiiketimde et
oraninin yiiksek olmasi dnemli bir kriter olmakla
birlikte yaglik cesitlerde de alinacak yagin oranimi
arttirabileceginden istenen bir 6zelliktir. Calismada
kullanilan tiim ¢esitlerin kendi i¢lerinde farkl: hasat
donemlerinde hesaplanan et oranlar1 arasindaki
farklilik istatistiksel anlamda 6nemli bulunmustur
(Cizelge 3). Et oran1 bakimindan Arbequina ¢esidi
(%76,34—%79,36) tiim hasat donemlerinde en dii-
siik et oranina sahip oldugu tespit edilmekle bera-
ber en fazla et orani artis1 Verdial ¢esidinde hesap-
lanmustir (%78,05—%385,40). Seker ve ark. (2008),
gerceklestirdikleri calismada 39 farkli zeytin cesi-
dinin et oranlarimi %74,27 ile %91,98 arasinda
bulundugunu belirtmistir.

Calisma kapsaminda cesitlerin tamaminin hasat
donemleri boyunca olgunluk indeksleri arasindaki
farkliliklar istatistiksel anlamda 6nemli bulunmus-
tur (Cizelge 4). Baslangigta olgunluk indeksleri 1
ile 2 arasinda oldugu gozlenen cesitlere ait meyve-
lerin gegen siire zarfinda dnce renklendigi ardindan
tam kabuk rengini aldiktan sonra meyve etlerinin
de morumsu menekse rengi aldig1 saptanmustir.
Calismanin son hasat déneminde 3,39 ile 4,22 ara-
sinda olgunluk indeksi gosterdigi tespit edilmistir.
Ozellikle son hasat déneminde Verdial (4,21) ve
Arbequina (4,22) gesitlerinin birbirlerine ¢cok yakin
olgunluklara sahip oldugu tespit edilmis olmakla
beraber en diisiik olgunluga ise Hojiblanca (3,39)
¢esidinde gozlenmistir.
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Cizelge 3. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince meyve agirliklari (g/ 100 meyve) ve et oranlari (%) gelisimlerine ait

degisimler

Meyve Agirhg (g/ 100 meyve)

Meyve Et Oran1 (%)

Hasat Zamam

Arb. Hoji. Ver. Arb. Hoji. Ver.
07.10.2013 175,02 ¢ 405,2d 400,83 b 76,34 b 84,26 b 78,05 ¢
21.10.2013 177,67 c 425,8 cd 404,02 b 76,52 b 84,78 ab 83,53 b
04.11.2013 186,93 be 438,1 bc 479,92 a 77,35 ab 85,08 ab 85,46 a
18.11.2013 204,17 ab 452,0 ab 498,23 a 79,14 ab 85,46 a 85,62 a
02.12.2013 212,13 a 465,4 a 513,53 a 79,66 a 85,66 a 85,40 a
AOF 24,296 23,26 39,27 2,9339 0,92 1,3424

Cizelge 4. Cesitlerin meyvelerinde belirlenen olgunluk indeksi ile nem oranlarminda gozlenen degisimler
Hasat Zaman Olgunluk indeksi Meyve Nem Oram (%)
Arb. Hoji. Ver. Arb. Hoji. Ver.

07.10.2013 1,48d 1,12 ¢ 1,93d 56,36 a 65,38 a 61,57 a
21.10.2013 243 ¢ 1,43 ¢ 2,67¢ 54,01 b 64,50 ab 59,09 b
04.11.2013 3,35b 2,34b 3,28b 52,68 b 62,97 be 57,14 b
18.11.2013 3,57b 3,09a 3,98 a 50,74 ¢ 61,36 ¢ 51,40 ¢
02.12.2013 422a 339a 4,21a 45,59 d 59,05d 48,70 d
AOF 0,5432 0,3464 0,3118 1,8981 2,1626 2,3021

Calisma sonunda tiim ¢esitlere ait nem oranlarinin
istatistiksel anlamda 6nemli ¢iktig1 belirlenmistir
(Cizelge 4). Bu kapsamda baslangicta yiiksek olan
nem igerikleri meyveler olgunlastik¢a artan yag
icerigine ters olarak azalmig 6zellikle Arbequina ve
Verdial ¢esitlerinde bu azalma daha dikkati ¢eker
vaziyete gelmistir. Baslangigta %56,36 (Arbequina
cesidi) ile %065,38 (Hojiblanca c¢esidi) arasinda
degisen nem oranlar1 olgunluk ilerledikge azalmig
ve son donemde %45,59 (Arbequina c¢esidi) ile
%59,05 (Hojiblanca c¢esidi) arasinda degisiklik
gostermistir.

Zeytin meyvelerinde toplam klorofil igerikleri c¢a-
lismada saptanan klorofil a ve klorofil b’nin top-
lamlar1 seklinde ifade edilmis ve tiim gesitlerin
olgunluk safhasinda klorofil iceriklerinin degisim-
leri istatistiksel anlamda 6nemli oldugu belirlen-
mistir (Cizelge 5). Bu kapsamda olgunluk indeksi-
nin 1’e yakin oldugu ve meyvenin agik yesil oldugu
donemlerde (baslangi¢ hasatlarinda) toplam kloro-
fil igerikleri yiiksek oldugu gozlenmis olmakla
beraber olgunluk ilerledikce ve meyvelerde renk
degisimi arttikca klorofil iceriklerinin azaldig1
saptanmigtir. Olgunlugun ilk safhalarinda Verdial
(4,935 pg ml™) esidinin toplam klorofil igerigi en
yiiksek oldugu belirlenmis; Hojiblanca (3,525 pg

ml™) ¢esidinin ise en diisiik klorofil icerigine sahip
oldugu tespit edilmistir. Caligmanin son hasat
doneminde ise 6zellikle olgunluklar1 birbirine ya-
kin olan Arbequina (1,822 pg ml"') ve Verdial
(1,741 pg ml™) gesitlerinin toplam klorofil igerik-
leri yine birbirlerine yakin degerlerde oldugu goz-
lenmistir. Hojiblanca gesidinde (2,540 pg ml™) ise
son hasat doneminde en yiiksek klorofil igerigine
sahip oldugu belirlenmistir.

Aragtirma sonunda tiim ¢esitlerin tiim hasat do-
nemleri boyunca toplam karotenoid igerikleri
bakimindan elde edilen veriler istatistiksel anlamda
o6nemli bulunmustur (Cizelge 5). Bu baglamda ilk
hasat tarihlerinde c¢esitlerin olgunluk indeksleri
heniiz 1-2 arasinda oldugu donemlerde karotenoid
icerikleri 0,236-0,526 pg ml"' arasinda degisim
gostermistir. Olgunluk ilerledik¢e meyvelerde renk
degisimi baslamis ve klorofil miktarlarinda gozle-
nen degisimin tersi olarak ozellikle olgunluk in-
deksinin 3,54 arasinda oldugu donemlerde karote-
noid igerikleri dikkate deger bir artig sergilemistir.
Son hasat doneminde Hojiblanca ¢esidi (0,736 pg
ml™) en diisiik karotenoid icerigine sahip oldugu
saptanmakla beraber Verdial (1,615 pg ml") ve
Arbequina cesidi (1,471 ug ml') ise en yiiksek
karotenoid igerigine sahip oldugu belirlenmistir.
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Cizelge 5. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince toplam klorofil ve toplam karotenoid igeriklerinde belirlenen degisimler
Hasat Toplam Klorofil icerigi (ng mI™) Toplam Karotenoid i¢erigi (ug ml™)

Zamam Arb. Hoji. Ver. Arb. Hoji. Ver.
07.10.2013 3,801 a 3,525a 4,935a 0,236d 0,526d 0,514d
21.10.2013 3,463 a 3,391 ab 3,750 b 0,316 cd 0,574 c 0,587d
04.11.2013 3412a 3,207 be 2,686 ¢ 0,393 be 0,591 ¢ 0,784 ¢
18.11.2013 2,540 b 2,966 c 2,077 cd 0,492 b 0,660 b 1,312 b
02.12.2013 1,822 ¢ 2,540 d 1,741 d 1,471 a 0,736 a 1,615a
AOF 0,4605 0,2612 0,7724 0,1437 0,0454 0,1005

Mackinney (1961), fotosentez yapan tiim doku-
larda klorofillerin karotenoidlerle birlikte yer aldi-
gin1 bildirmistir. Meyvelerin ¢ogu ham iken yesil
renktir, fakat olgunluk ilerledik¢e fotosentetik akti-
vite diismekte ve klorofiller kaybolmaktadir. Simp-
son ve ark. (1976) ise ¢ogu meyvede kloroplast-
larin kromoplastlarla yer degistirdigini bu nedenle
antosiyanin ve karotenoid biyosentezinin gercek-
lestigi esnasinda klorofillerin par¢alandigini bildir-
mistir.

Sonug¢

Arastirma sonunda olgunluk ilerledik¢e oOzellikle
meyve agirligi, meyve eni ve boyu dolayisiyla et
oranlar artis gdstermektedir.

Nem oranlart olgunluk ilerledik¢e artan yag iceri-
gine bagl olarak azalmaktadir. Ozellikle yaglik
cesitlerde nem oranlarinin daha diisiik oldugu buna
karsin sofralik amacgla kullanilan cesitlerde nem
oranlarinin daha yiiksek olmaktadir. Bu kapsamda
Arbequina ve Verdial ¢esidinden yiiksek oranda ve

Kaynaklar

kaliteli yag elde edilebilecegi, Hojiblanca ¢esidinin
ise sofralik kullanima daha uygun oldugu soyle-
nilebilir. Ozellikle meyvede renklenme yariy1 geg-
tiginde (Olgunluk indeksi > 3) klorofil miktarla-
rinda 6nemli bir azalma bununla birlikte meyvenin
ekzokarp kismmin tamami renklendigi (O.1. > 4)
zaman ise karotenoid miktarinda 6nemli bir artis
gbzlenmistir.

Calisma sonucunda 6zellikle klorofil ve karotenoid
miktarlarindaki degisimlerin daha hassas belirlene-
bilmesi ic¢in kromatografik yontemlerin kullanil-
mast daha dogru sonuglar alinmasini saglayabilir.
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