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Yemlik karpuzun (Citrullus lanatus var. citroides) 6zelliklerinden biri-
side uzun siire bozulmadan depolanabilmesidir. Bitkilerde kalite ile ge-
lisme durumu arasinda iliski vardir. Arastirmada, ortalama meyve agir-
lig1 3748.01 g, meyvedeki ¢ekirdek agirligi 154.46 g, NDF % 44.50,
NFC %28.30, ADF % 35.95 olarak bulunmustur. Farkl biiyiikliikte ge-
lisen yemlik karpuz meyvelerinin yem degerlerinde farkliliklar ve yem
degerine meyve ¢ekirdeginin etkisinin olumlu oldugu bulunmustur.
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One of the characteristics of the forage watermelon (Citrullus lanatus var. citro-
ides) can be stored for a long time without spoiling. There is a relationship be-
tween quality and state of development in plants. In this research, average fruit
weight 3748.01 g, kernel weight of fruit 154.46 g, NDF 44.50 %, NFC 28.30 %,
ADF 35.95 % were obtained. Effects of different sized fruits of forage water-
melon on forage value were different and effects of kernels of fruit on forage
value were positive.
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2. Giris

Bugdaygil ve baklagiller digindaki familyalara ait
cok sayida bitki tiirii hayvan besleme agisindan biiyiik
Oneme sahiptir (Acar ve Giincan 2002). Bu bitkilerden
biriside yem karpuzudur. Yem karpuzu diinyanin farkli
yerlerinde farkli isimlerle (citron karpuzu, koruyucu
karpuz, tsamma, depo karpuzu vb.) anilmaktadir (Lag-
hetti ve Hammer 2007; Mujoju 2010). Farkli isimlerle
anilan yem karpuzu hayvanlarin beslenmesi disinda
ozellikle meyvesi recel ve tursu yapiminda, yemek ya-
piminda, kurak yerlerde su kaynagi ve pektin elde etmek
gibi farkli amaglar i¢inde kullanilmaktadir. Yine tohumu
hayvan besleme disinda, insanlar i¢in ¢erez ve yag elde
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etmede, medikal ve kozmetik sanayinde de kullanilmak-
tadir (Kobitev 1956; Ovezmuradov 1972; Laghetti ve
Hammer 2007; Lauoku ve ark. 2007; Minsart ve Bertin
2008; Acar 2009; Anonim. 201la; Anonim. 2011b;
Wehner 2011). Yemeklik karpuzla cins ve tiirii ayni fa-
kat varyeteleri farkli olan yemlik karpuzun, kromozom
sayilar1 da yemekliklerle ayn1 olup, her ikisi arasinda
melezlenme olmaktadir (Kobitev 1956; Ovezmuradov
1972; Stephens 2009; Bullitta ve ark. 2011; Nesom
2011). Yemlik karpuzun yemeklik karpuzdan bazi mor-
folojik farkliliklar1 vardir. Ornegin meyve yapisi baki-
mindan farklidir. Yemlik karpuzlarda meyve kabugu
sert, kalin ve dayanikli, meyve eti sari-beyaz veya yesi-
limsi ve meyve eti sik1 ve olgunlagtiktan sonra uzun siire
suyunu muhafaza eder. Yemlik karpuz yemeklik kar-
puza gore seker orami daha diisiik tatsiz olup, kuru
madde oran1 bakimindan ise yiiksektir. Elastiki yapisi ve
sert kabugu ile kolay kirilmayan ve oda sicakliginda bir
yildan fazla siireyle depolanabilen, sekil itibari ile de
ovalden silindirige degisen bir yapiya sahiptir. Ayni za-
manda pektin miktar1 da yiiksektir (Kobitev 1956; Po-
pov ve ark. 1957; Laghetti ve Hammer 2007; Acar 2009;
Stephens 2009; Mujaju ve ark. 2010; Anonim. 2011c;
Bullita ve ark. 2011; Wehner 2011). Yiiksek pektin ige-
rigi sebebi ile daha hizli jellestirmek i¢in meyve sularina
ilave edildigi belirtilmektedir (Anonim. 2011a). Tohum-
larin yag (%28-30) ve protein igerigi fazla olmasi sebe-
biyle meyvelerinin besin degerini arttirmak i¢in hayvan-
lara birlikte verilir(Anonim. 2011a; Anonim. 2011d) ve
tohumlarinin biyiikliikleri farklilik gostermektedir (Zo-
robi ve ark. 2006). Karpuz tohumlar ¢iftlik hayvanlart
icin besin kaynagi olarak kullanilmaktadir. Bir arastir-
mada karpuz tohumunda kuru maddesinin % si olarak,
%16.8 ham protein, % 61.5 NDF oldugu belirtilmis, si-
girlarda siit verimi ve kalitesine etkisi incelenmistir
(Shayo ve ark. 1997). Olgunlagmis meyvelerin depo-
lanma siiresi ve kolayligt yem karpuzu bakimindan
avantajdir (Kobitev 1956; Acar 2006; Anonim. 2011c).
Depolama siiresince karpuzun besin maddelerinde kayip
olmadigi da belirtilmistir (Anonim. 2011c). Citrullus la-
natus var. citroides’in 6zellikle meyvesi Afrika, Bre-
zilya, Tiirkmenistan gibi eski Sovyet Cumhuriyetleri ile
eski bazi dogu blogu iilkelerinde ve baz1 diinya tilkele-
rinde hayvan beslemesinde kullanilmaktadir (Kobitev
1956; Popov ve ark. 1957; Ovezmuradov 1972; Ano-
nim. 2007; Silva ve ark. 2009; Anonim 2010a; Anonim.
2010b; Anonim. 2011c; Anonim. 2011d) Yem karpuzu
meyveleri yalin olarak yedirildigi gibi saman, musir sapi,
kuru otlarla birlikte karigtirilarak ta yedirilmektedir (Ko-
bitev 1956; Ovezmuradov 1972; Anonim. 2007; Acar
2009; Anonim. 2011e; Anonim. 2011f). Bunun yaninda
meyveleri (Kobitev 1956; Ovezmuradov 1972; Anonim.
2011d; Anonim. 2011e; Anonim. 2011f) ve meyveleri
disinda yesil toprak iistii kisimlarida silajlik bitkilerle
birlikte silaj i¢inde kullanilmaktadir (Ovezmuradov
1972; Acar 2009). Yapilan bir arastirmada koyun bes-
lenmesi i¢in kullanilan rasyonlara farkli seviyelerde
(%20-80 aras1) yem karpuzu katilmistir. Rusya’nin gii-
ney ve giiney dogusundaki ¢iftliklerde yem karpuzunun

bol miktarda yetistirildigi ve sigirlara 10 kg/giin, koyun-
lara ise 3-4 kggiin? verildigi belirtilmektedir (Anon.
2007). Yine Brezilya’nin kuzeyinde yem karpuzunun
bolge hayvanciliginda yem kaynaklarindan oldugu ve
kolay depolanmasi1 bakimindan kolaylik sagladigi ve 25-
30 tha! meyve verimi almdigr belirtilmistir (Anonim.
2011c). Kobitev (1956) ise Tiirkmenistan’da yemlik
karpuz ¢esidi Dishim’ den 76.9 tha? verim aldigim bil-
dirmistir. {zmir’de 2009-2010 yillarinda yapilan aragtir-
mada ikinci {irlin olarak yetistirilen yem karpuzundan
ortalama 8761 kgda™! meyve verimi elde edilmistir (Ge-
ren ve ark. 2011). Bu aragtirmanin amaci farkli biyiik-
liklere ulasabilen yem karpuzundaki besin maddesinin
durumunu ve degisimini ortaya koymaktir.

3. Materyal ve Yontem

Materyal olarak Tiirkmenistan’dan getirilen ve
Konya’da iiretilen yem karpuzunun tohumlar1 kullanil-
migtir. Tohumlar bir dnceki yilin taze tohumlaridir. De-
neme Selcuk Universitesi Ziraat Fakiiltesi uygulama tar-
lasinda 17 Mayis 2010 tarihinde kurulmus ve 14 Eyliil
2010 tarihinde de hasat edilmistir. Ekim 150 c¢cm sira
arasi ve 80 cm sira lizeri olacak gekilde 2-3 cm derinlige
yapilmigtir. Diizgiin bir ¢ikis saglamak i¢in her bir ocaga
ikiger tohum atilmig ve daha sonra tekleme yapilmistir.
Fosforlu giibre tamami (10 kgda™* P,Os) ve azotlu giib-
renin (10 kgda® N) bir kismu ekimle birlikte ve diger
kismi ise st giibresi seklinde verilmistir (Acar 2009).
Cikist saglamak i¢in yapilan sulama hari¢ yetisme do-
nemi boyunca alt1 defa sulanmistir. Uniform bir olgun-
lasma goriilmeyen yem karpuzu hasat edildikten sonra
meyvelerinin gelisme durumlarina ve de agirlik esasina
gore li¢ guruba ayrilmistir. Her gurubun iginden tesadii-
fen segilen dokuz karpuzdan gozlem ve Slgiimler alin-
mustir. Elde edilen ortalama veriler “Tesadiif Parselleri
Deneme Desenine” gore varyans analizine ve 6nemli ¢1-
kanlar LDS 6nemlilik testine tabi tutulmuslardir. Istatis-
tiki analizlerde bilgisayar paket programi MSTAT-C
kullanilmigtir. Daha sonra dlgiilen 6zellikler arasindaki
iligkilere bakilmigstir. Meyve yiiksekligi 6l¢iimii meyve-
nin sap1 ile ¢igek kalintisi yeri arasi olarak belirlenirken,
meyve ¢evresi ise meyve boyunun tam ortasina gelen
kismin g¢evresinin Ol¢iimii seklinde belirlenmistir. Ge-
lisme durumu ve agirliklarina gore 3 gruba ayrilan yem-
lik karpuzun kalite analizleri i¢in her grup i¢inde tesadii-
fen secilen 4 karpuzda yem degerleri S.U Veteriner Fa-
kiiltesi yem analiz laboratuvarinda belirlenmistir. Her
gruba giren kabuklu 4 karpuzun ikisinde ¢ekirdekleri ¢1-
kartilmig diger ikisinde ¢ikartilmayarak bazi yem deger-
leri tespit edilmistir. Orneklerde yem degeri igin
70°C’ye ayarh kurutma dolabinda sabit agirliga gelin-
ceye kadar kurutulmus ve bu 6rnekler tartilarak kuru ot
olarak tespit edilmistir. Kurutulan bu &rnekler 6giitiil-
miis, ham besin maddeleri kuru ot (KO) ile bundan elde
edilen kuru madde (KM) i¢inde % olacak sekilde ham
kiil, ham protein, ham yag degerleri Anonim (2003)’de
belirtilen metotlarla ve ADF ve NDF analizleri ise An-
kom Fiber Analizor cihazi kullanilarak Geoering ve Van
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Soest (1970)’in bildirdikleri metot esas alinarak yapil-
mistir.

Tablo 1.
Aragtirmadaki verilere ait varyans analizi
Kareler Varyasyon
Konular Ortalamasi Katsayis1

Meyve Agirlig (g) 15700408.154** 11.29

Kabuk Agirligi (g) 2647748.694 * 22.75
Cekirdek Agirligi (g) 11737.854** 4.29
Meyve Eti Agirhigi (g) 5031144.709**  20.80
Kabuk Orani (%) 73.665 13.06
Cekirdek Orani (%) 3.138* 9.19
Meyve Eti Orani (%) 106.216 14.56
Meyve Cevresi (cm) 272.528** 2.33
Meyve Boyu (cm) 302.401** 451
Kabuk Kalinligi (cm) 0.834** 8.22

*:P<0.05 **:P<0.01

4. Arastirma Sonuglari ve Tartisma

Bu arastirmada yemlik karpuzda meyve biyiikligii-
niin meyve ozellikleri ve kalitesine etkisi incelenmis ve
meyve Ozellikleri arasindaki ikili iligkiler belirlenmistir.

4.1. Farkli Biiyiikliikteki Meyvelerin Ozellikleri

2010 yilinda yetistirilen yemlik karpuzun hasat za-
man1 meyve agirliklart dikkate alinarak biiytikliiklerine
gore 3 gruba ayrilmis, belirlenen meyve 6zelliklerinin
bliyime durumlarina gore degisimi tespit edilmistir.
Elde edilen veriler istatistiki analize tabi tutulmus
(Tablo 1), ortalama degerler ve AOF gruplar1 ise Tablo
2’de verilmistir. Her grupta incelenen meyve 6zellikle-
rinden kabuk orani ve meyve eti orani haricinde diger
dzelliklerin hepsi 6nemli ¢ikmustir. Onemli ¢ikan &zel-
likler arasindaki AOF tespitine gore gekirdek oraninda

Tablo 2.

(%) diger incelenen &zelliklerinin tam tersi olarak 1.
grubu a) 2 kg’ dan kii¢iik meyveler (x<2kg) ve son grubu
da(c) 4 kg dan biiyiik meyveler olmustur. Diger incele-
nen meyve Ozelliklerinde(meyve agirligi, kabuk agirligi,
cekirdek agirligi, meyve eti agirlifi, meyve cevresi,
meyve yiiksekligi ve kabuk kalinlig1) ise 1.grubu(a) 4
kg’ dan biiyiik meyveler, son grubu (c) ise 2 kg dan kii-
clik meyveler olugturmugtur. Meyve agirligr 1614.01-
6161.35 g arasinda degismistir. Kabuk orani ve ¢ekirdek
orani meyve bilyiikligiine gore ters olup, meyve biiyiik-
ligli arttikga bu oranlar azalmistir. Diger o6zellikler
meyve agirligina paralel sonuglar ortaya koymustur
(Tablo 2). Acar (2009) Tiirkmenistan’dan getirdigi yem
karpuzu tohumlarin1 Konya’da yetistirmis ve elde ettigi
meyvelerin kabuk kalinligmin 1.0- 2.5 cm arasinda,
meyve veriminin ise 3500-8500 kgda™? arasinda degisti-
gini bildirmistir.

Ovezmuradov (1972) ise ortalama meyve agirliginin
yem karpuzunda 8- 10 kg ve ortalama meyve veriminin
ise 35-45 tha! oldugunu, ancak 72 tha™ kadar ¢ikabile-
cegini ve meyvelerin depolamaya dayanikli oldugunu
belirtmistir. Bir baska arastirmada ise kalin kabuklu olan
yem karpuzunun meyvesinin 10-30 kg’ a kadar biiyiiye-
bilecegini, meyvelerin besin degerine tohumun etkisinin
fazla oldugunu ve tohumlarinda % 28-30 yag bulundu-
gunu bildirilmistir (Anonim. 2011f). Elde ettigimiz
meyve agirliklart ve kabuk kalinliklar1 Acar (2009)’1n
belirttikleri sinirlar igerisindedir. Yemlik karpuzda ye-
meklik karpuzlarla karsilastirildiginda daha yiiksek ge-
netik varyasyon goriildiigii belirtilmigtir (Laghetti ve
Hammer 2007). Dolayisiyla farkli arastirmalardan elde
edilen sonuglar arasinda goriilen farkliliklar iklim, top-
rak ve yetistirme teknikleri gibi ¢evresel farkliliklardan
kaynaklanabilecegi gibi genetik varyasyondan da kay-
naklanabilir.

Aragtirmadaki verilere ait ortalama degerler ve AOF testi sonuglar1

Meyve Agirligina Goére Gruplar (g)

Konular Kiicik (X<2 kg) _ Orta (2<X<d kg) _Biiyik (4<X kg) _ Ortalama AOF
Meyve Agirligi (g) 1614.01c 3466.68 b 6163.35a 3748.01 918.3 **
Kabuk Agirligi (g) 861.18 c 1784.00 b 2740.00 a 1795.06 534.6 *
Cekirdek Agirligi (g) 89.52 ¢ 159.56 b 21431a 154.46 14.37 **
Meyve Eti Agirligi (g) 663.32 c 1523.12b 3209.04 a 1798.49 812.0 **
Kabuk Orani (%) 53.56 51.37 44.09 49.67 -
Cekirdek Oran1 (%) 554 a 459b 3.49¢c 454 0.5460 *
Meyve Eti Orani (%) 40.90 44.04 52.41 45.79 -

Meyve Cevresi (cm) 38.10c 48.93 b 57.10a 48.04 2.425 **
Meyve Boyu (cm) 29.23¢ 36.43b 49.07 a 38.24 3.740 **
Kabuk Kalinlig1 (cm) 1.18 ¢ 1.50b 2.20a 1.62 0.2912 **

*:P<0.05 *:P<0.01

Meyve 6zellikleri arasindaki ikili iligkiler incelenmis
olup Tablo 3’de gosterilmistir. Tablo 3 incelendiginde

meyve agirhigi ile kabuk agirhigi, cekirdek agirhigi,
meyve eti agirligi, meyve ¢evresi, meyve yiiksekligi, ka-
buk kalinlig1 arasinda, kabuk agilig1 ile ¢ekirdek agirligi,
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meyve eti agirligl, meyve gevresi, meyve yliksekligi, ka-
buk kalinlig1 arasinda, g¢ekirdek agirhigr ile meyve eti
agirligl, meyve cevresi, meyve yiiksekligi, kabuk kalin-
lig1 arasinda, meyve eti agirligi ile meyve eti orani,
meyve cevresi, meyve yiiksekligi, kabuk kalinlig ara-
sinda, meyve ¢evresi ile meyve yliksekligi, kabuk kalin-
l1g1 arasinda, meyve yiiksekligi ile kabuk kalinlig: ara-
sinda % 1;pozitif ikili iligki tespit edilmistir. Kabuk
orani ile ¢ekirdek orani arsinda % 5 seviyesinde pozitif

Meyve agirhigr ile ¢ekirdek orani arasinda, kabuk
agirligi ile gekirdek orani arasinda, ¢ekirdek agirlig ile
cekirdek orani arasinda, meyve eti agirhigr ile ¢ekirdek
orani arasinda, kabuk orani ile meyve eti oran1 arasinda,
cekirdek orani ile meyve gevresi ve meyve yiiksekligi
arasinda % 1negatif ikili iliski tespit edilmistir.

Meyve eti agirligi ile kabuk orani arasinda, ¢ekirdek
orani ile meyve eti orani ve kabuk kalinlig1 arasinda ise
%5 seviyesinde negatif ikili iligki belirlenmistir.

Tablo 3.
Arastirmadaki konular arasindaki ikili iligkiler
Meyve Kabuk Cekirdek Meyve Eti  Kabuk Cekirdek Meyve Eti  Meyve Meyve
Konular Agirligs Agirhgt Agirligt Agirligt Orani (%)  Orani (%)  Orani (%)  Cevresi Boyu
@) () () () (cm) (cm)
Kabuk Agirligi (g) 0.943 ** -
Cekirdek Agirhigi (g) 0.960 ** 0.948 **
Meyve Eti Agirhigi (g)  0.963 ** 0.815 ** 0.887 **
Kabuk Orani (%) -0.553 -0.259 -0.419 -0.746 * -
Cekirdek Orani (%) -0.907 ** -0.793** -0.796** -0.927** 0.714*
Meyve Eti Oran1 (%) 0.617 0.337 0.482 0.794 ** -0996** -0.774* -
Meyve Cevresi (cm) 0.977 ** 0.946 ** 0.981 ** 0.920 ** -0.496 -0.880 **  0.562 -
Meyve Boyu (cm) 0.994 ** 0.924 ** 0.955 ** 0.967 ** -0.580 -0.882** 0.638 0.962 ** -
Kabuk Kalinlig: (cm) 0.912 ** 0.903 ** 0.950 ** 0.840 ** - 0.366 -0.677* 0419 0.903 ** 0.930 **

*:P<0.05 **:P<0.01

4.3. Farkl Biiyiikliikteki Meyvelerin Bazi Yem Degerleri

Bitkiler biiylimenin farkli zamanlarinda farkli mor-
folojik ve biyokimyasal yapiya sahip olurlar ki buda ka-
liteyi etkileyen bir faktordiir (Acar 2006). Yem karpuzu
meyvesinin biiylikligii kaliteyi etkileyebilmektedir. Ay-
rica kabuk orani, i¢ orani ve ¢ekirdek orani da kalite lize-
rine etkilidir. Tablo 2’de kiigiik karpuzlarda g¢ekirdek

orani daha fazla oldugu goriilmektedir. Tablo 4’de ise
farkli biyiikliikteki meyvelerin ¢ekirdekli ve gekirdek-
siz bazi besin degerleri verilmistir. Tablo 2 ve Tablo 4
incelendiginde yemlik karpuzun biiyiikliigiine gére mor-
folojisindeki farkliliklarin (Tablo 2) besin degerine yan-
sidig1 Tablo 4’de goriilmektedir.

Tablo 4.
Farkli Biiyilikliikteki Yem Karpuzlarinin Yem Degerlerindeki Degisim
Meyve Bilyiikliigii KO Ham Kiil Ham Protein ~ Ham Yag NDF NFC ADF
(%) (%) (%) (%) (%) (%) (%)
Kiiciik Cekirdeksiz ~ 4.32 10.33 10.76 4.46 35.04 39.41 29.88
Meyve Cekirdekli 6.65 7.07 13.58 11.69 51.84 15.82 41.85
Orta Cekirdeksiz 5.38 10.89 9.85 3.6 33.07 42.59 27.19
Meyve Cekirdekli 8.25 6.35 11.33 8.29 46.46 27.57 37.25
Biiyiik Cekirdeksiz 5.66 8.45 7.47 1.77 33.6 48.71 27.53
Meyve Cekirdekli 8.27 7.9 11.24 4.14 35.19 41.53 28.75
Ortalama Cek%rdeks.iz 5.12 9.89 9.36 3.28 33.9 43.57 28.2
Cekirdekli 7.72 7.11 12.05 8.04 44.50 28.30 35.95

Ayrica ¢ekirdekli ve ¢ekirdeksiz olmasi da kaliteyi
etkiledigi belirlenmistir. Yapilan bir arastirmada yemlik
karpuzun tohumlarinda su oraninin % 4.90- 9.98, pro-
tein oranin (N X 6.25) % 27.12- 32.37, yag oraninin %
48.00- 66.00, karbonhidrat oranin % 5.68-16.07, seliiloz
oranmin %1.22- 4.14 ve kiil oraninin ise %1.00 -2.00
arasinda degistigi belirtilmistir (Lauoka ve ark. 2007).
Diger bir kaynakta yem karpuzunun meyvesinin besin

degerine tohumlarin etkisinin fazla oldugu ve yaklasik

olarak tohumlarinda %28-30 yag bulundugu bildirilmis-
tir (Anonim 2011f). Wehner ve ark (2003) yemlik kar-
puzda yaptiklari aragtirmada 100 gr karpuz meyvesinde
93 g su, 0.5 g protein, 0.2 g yag oldugunu, tohumlarinda
ise bunun 5.7 g su, 25.8 g protein ve 49.7 g yag oldugunu
belirtmistir. FAO’nun hayvan yem kaynakl bilgi siste-
minde karpuz meyvesinin (Nijer) kuru madde oraninin
%8.4 ve kuru maddesinde ise %10 ham protein, %25.7
ham seliiloz, %7.8 kiil bulundugu belirtilirken, kabuklu
tohumlarda %88.0 kuru madde ve kuru maddesinin
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%24.4’0 ham protein, %31.6’1 ham seliiloz ve % 4.2 si-
nin kiil oldugu, kabuksuz tohumlarinda ise % 91.9 kuru
madde ve kuru maddesinin % 34.5 ini ham protein, %
8.2 sini ham seliiloz ve %6.2 sini kiiliin olusturdugu bil-
dirilmektedir (Anonim. 2011g). Acar (2009) ise yemlik
karpuzun meyvesindeki kuru madde oranimin Tiirkme-
nistan ¢esitlerinde % 2.5-6 arasinda oldugunu bildirmis-
tir.

Yine Acar ve ark. (2012) yaptiklar1 aragtirmada yem-
lik karpuzun kabuklu ¢ekirdeginde ham protein oranini
% 18.13, ham yag oranini ise % 23.31 bulmuslardir.
Ayni arastirmacilar kabuklu yemlik karpuz cekirdekle-
rinin Ca, Cu, Fe, K, Mg, P, S ve Zn bakimindan kabuklu
yemeklik karpuz c¢ekirdeklerinden daha fazla oldugunu
da belirtmiglerdir. Yukarida aragtirmacilarin belirttikleri
sonuglarla, elde ettigimiz veriler genelde uyum iginde-
dir. Belirtildigi gibi ¢ekirdegin yem karpuzunun meyve-
sinin besin degerine katkisinin ( ham protein, ham yag,
NDF ve ADF olarak) olumlu oldugu goriilmektedir
(Tablo 4).

5. Sonug¢

Yem karpuzu ile yapmis oldugumuz calisma, alter-
natif yem kaynaklarina ve bu yem kaynaklarimin kulla-
nilabilirligine dikkat ¢ekmek igindir. Ayrica farkli bii-
yiikliikteki yem karpuzunun besin degeri ile ilgili ¢a-
lisma ile de hasat yapilan yem karpuzunun yem degerin-
deki degisim gosterilmistir. Yem karpuzu uzun siire yem
degerinden bir sey kaybetmeden depolanabilen bir bit-
kisel yem kaynagidir.

6. Kaynaklar

Acar R (2006). Yem Bitkilerinde Kalite ve Kaliteye Etki
Eden Faktérler. S.U. Lisans Ustii Ders Notu (Basil-
mamis).

Acar R (2009). Yem Karpuzu (Citrullus lanatus
(Thunb.) Matsumura & Nakai var. citroides (Balley)
Mansf.) Bugdaygil ve Diger Familyalardan Yem bit-
kileri Cilt 3, T.C. Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 Ta-
rimsal Uretim ve Gelistirme Genel Miidiirliigii, iz-
mir.

Acar R, Giincan A (2002). Kaba yem olarak degerlendi-
rilebilecek bazi yabanci ot karakterindeki bitkilerin
morfolojik 6zellikleri ve ham protein oranlarinin be-
lirlenmesi. Sel¢uk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Der-
gisi 16(29):79-83.

Acar R, Ozcan MM, Kanbu G, Dursun N (2012). Some
physico-chemical properties of edible and forage
watermelon seeds. Iran Journal of Chemistry and
Chamical Engineering 31(4):41-47.

Anonim (2003). Official methods of analysis of AOAC
International, 17th Ed. 2nd Revision Gaithersburg,
MD, USA, Association of Analytical Communities.

Anonim (2007). Hayvan beslemede kok bitkiler ve ka-
vun. Ukrayna Tarim Bakanligi Hayvan Sagligi

Khorkiv Devlet Akademisi Besleme ve Yem Uretim
Boliimii. (Rus¢a) www.pda.coolreferat.com (Erigim
tarihi:05.09.2011).

Anonim (2010a). The Tsamma Melon. www.tour-
brief.com/cms/index.php (Erisim tarihi:05.09.2011)

Anonim (2010b). Genetics of the triploid seedless wa-
termelon. Plant Hybrids. http://waynesword.palor-
mar.edu/hybrids/.htm (Erisim tarihi: 10.09.2011)

Anonim (2011a.) The world of gourds. http://waynes-
word.palomar.edu (Erisim tarihi:07.10.2011)

Anonim (2011b). Watermelon (Citrullus lanatus) For-
age and Fruit. www.tre.zootechnie.fr/node/166
(Erisim tarihi: 07.10.2011)

Anonim (2011c). Forage watermelon: An alternative to
feed herds during the dry season. www.cat-
alogosnt.cnptia.embrapa.br/catalogo20/catalogue
of Products_and_ser. (Erigim tarihi: 07.10.2011)

Anonim (2011d). Forage watermelon (Rusca).
www.kontrolnaja.ru/dir/agriculture/202364 (Erisim
tarihi:07.10.2011)

Anonim (2011e). Yemlik karpuz (Rusga).www.agro-
technica.info/index.php (Erisim tarihi:12.10.2011)

Anonim (2011f). Yemlik karpuz (Rusga).www.vse-
pro.krolikov.ru/68-sochnye-korma-dlya-krolikov-
kolrabi-kormovoj.html (Erigim tarihi:07.10.2011)

Anonim (2011g). Citrullus lanatus watermelon, coco-
rico. Animal Feed Resources Information Systems.
www.fao.org/ag/AGA/AGAP/FRG/afris/ data/ 375
.HTM (and 497.HTM) (Erisim tarihi:17.09.2011)

Bullitta S, Cifarelli S, Gladis Th, Hammer K, Laghetti
G (2007). Collecting crop genetic resources in the
mediterranean agricultural 1sland: Corsica (Part 1-
north Corsica). www.corsica-isula.com (Erisim ta-
rihi:29.10.2011)

Geren H, Avcioglu R, Soya H, Kir B, Demiroglu G, Ka-
vut YT (2011). ikinci iiriin olarak yetistirilen yem
karpuzu (Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum. & Na-
kai var. citroides (Bailey) Mansf.) nun verim ve bazi
verim Ozellikleri lizerine bir On arastirma. Tiirkiye
IV. Tohumculuk Kongresi Bildiri Kitabi, $.157-161.
Samsun

Goering HK, Van Soest PJ (1970). Forage fiber analysis
(apparatus, reagents and some applications). Hand-
book No: 379, ARSUSDA, Washington, DC.

Kobitev SI (1956). Yemlik karpuz. Tiirkmenistan Devlet
Yayw. (Tirkmence). Askabat

Laghetti G, Hammer K (2007).The corsican citron
melon (Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum. EI Nakai
sub sp. lanatus var. citroides (Bailey) Mansf. Ex
Grob.) a traditional and neglected crop. Genetic Re-
sources and Crop Evolution 54: 913-916.

Lauoku AL, Gnakri D, Dje Y, Kippre AV, Malice M,
Baudoin JP, Zorobi IA (2007). Macronutrient com-
position of three cucurbit species cultivated for seed



http://www.catalogosnt.cnptia.embrapa.br/catalogo20/catalogue
http://www.catalogosnt.cnptia.embrapa.br/catalogo20/catalogue
http://www.fao.org/ag/AGA/AGAP/FRG/afris/
http://www.corsica-isula.com/

32

R Acar ve ark. / Selguk Tar Bil Der, 2(1):27-32

consumption in cote d’lvoire. African Journal of Bi-
otechnology.6(5):529-533.

Minsart LA, Bertin P (2008). Relationship between ge-
netic diversity and reproduction strategy in a sex-
ually-propogated crop in a traditional farming sys-
tem, Citrullus lanatus var. citroides. http://w3.avi-
gnon.inra.fr//dspace/bitstream/11-90-Minsart.pdf
(Erisim tarihi:22.09.2011)

Mujaju C, Sehic J, Wehlemark G, Garkava-Gustavson
L, Fatih M, Nybom H (2010). Genetic diversity in
watermelon (Citrullus lanatus) landraces from Zim-
babwe revealed by RAPD and SSR marker. Heredi-
tas 147: 142-153.

Nesom GL (2011). Toward consistency of taxonomic
rank in wild/domesticated Cucurbitaceae. Phytoneu-
ron 13:1-33.

Ovezmuradov SO (1972). Tiirkmenistan’in Yemlik Bit-
kileri. flim Kitab: (Rusca) s:184-208.

Popov A, Pavlov K, Popov P (1957). Rasteniyevodstvo
(Bulgarca). Zemizdat. Sofya.

Shayo CM, Ogle B, Uden P (1997). Comparison of wa-
termelon (Citrullus vulgaris)-seed meal, Acacia tor-
tilis and sunflower-seed cake supplements in central
Tanzania. 2. Effect on hay intika and milk yield and
composition of Mpwapwa cows. Tropical Grass-
lands, 31:130-134.

Silva RLNV, Araujo GGL, Socorro EP, Oliveira RL,
Neto AFG, Bagaldo AR (2009) Levels of forage wa-
termelon meal in diets for sheep. Brazilian Journal
of Animal Science, Vol.38, No:6 http://dx.doi.org/
10.1590/S1516-35982009000600023 (Erisim ta-
rihi:11.11.2011)

Singh S, Singh P, Sanders DC, Wehner TC (2001). Ger-
mination of watermelon seeds at low temperature.
Cucurbit Genetics Cooperative Report 24:59-64.
www.cuke.hort.ncsu.edu/cgc/cge24/cgc24-16.pdf

Stephens JM (2009). Citron-Citrullus lanatus (Thunb.)
Mansf. var. citroides (Bailey) Mansf. University of
Florida. http:/edis.ifas.ufl.edu/mv052 (Erisim ta-
rihi:16.09.2011)

Wehner TC (2011). Watermelon. http://cuke.hort.ncsu.
edu/cucurbit/wehner/articles/ book16.pdf (Erisim ta-
rihi:01.10.2011)

Wehner TC, Maynard DN (2003). Cucumbers, melons,
and other Cucurbits. Encyclopedia of Food and Cul-
ture. www.encyclopedia.com/doc/162-3403400167
.html (Erigim tarihi:23.09.2011)

Zorobi 1A, Koffi KK, Dje Y, Malice M, Baudoin JP
(2006). Indigenous Cucurbits of Cofe d’lvoire: a Re-
view of their Genetic Resources. Sciences & Nature
3(1):1-9



http://dx.doi.org/
http://cuke.hort.ncsu/
http://www.encyclopedia.com/doc/162-3403400167

