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Ozet: Adiyaman ilinde nar yetistiriciliginin hizla yayginlagmasi ile depolama siirecinde kalitenin
korunmas: giin gectikce daha fazla 6nem kazanmaya baslamistir. Bu calisma 2009-2011 yillarinda,
bolgede yeni kurulan bahgelerde tercih edilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidi ile yiiriitiilmustiir. Adiyaman ilinde nar
yetistiriciliginin yogun olarak yapildig1 bolgelerden hasat edilen nar meyveleri, modifiye atmosfer (MA)
ambalajlarda 6°C sicaklikta ve %90-95 oransal nemde 4 ay siireyle muhafaza edilmistir. Depolama
sonunda nar meyvelerinin ortalama agirhik kayb1 %9,1, ciiriikliik gelisimi %15,8 olarak saptanmustir.
Depolama siirecinde genel olarak nar kabugunun kirmizi renk tonunda kismi artiglar goriiliirken, tane
rengindeki degisimler sinirli olmugtur. Depolama sonunda, nar sularmin 510 nm ve 446 nm absorbans
degerleri ve titre edilebilir asit miktarinda azaliglar, olgunluk indeksinde ise artiglar gozlenmistir.
Calismanin ikinci yilinda suda ¢oziiniir kuru madde miktar1 ve pH degerinde goriilen azalislar 6nemli
iken, ilk yil bu azaliglar istatistiksel anlamda onemli bir farklilik yaratmamistir. Toplam fenol miktar1 ve
antioksidan aktivitesi depolama sonunda degismemis, sirasiyla ortalama 102,9 mg GAE/100 ml, 18,16
pmol TE/ml olarak saptanmustir. Calisma sonuclari, Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidi
meyvelerinin hasat ve hasat sonrasi islemlerde gereken Gzenin gosterilmesi, énsogutmanin yapilmasi,
uygun MA ambalajin kullanilmast ve uygun depolama kosullarinin saglanmasi ile 4 ay siireyle basariyla
depolanabilecegini gostermistir.

Anahtar kelimeler: Besin degeri, ciiriikliik gelisimi, muhafaza, kalite, nar

Effect of Storage on Quality of ‘Hicaznar’ Pomegranate Variety Cultivated in
Adiyaman Province (Turkey)

Abstract: Preserving quality of pomegranate during storage period has become important for rapidly
growing pomegranate cultivation in Adiyaman province (Turkey). This study was conducted on recently
established pomegranate cultivar cv. Hicaznar that had been orchards between 2009 and 2011. Fruits
harvested from regions where pomegranate is produced intensively in Adiyaman. They were stored for 4
months in MA packages under 6°C and 90-95% RH. After storage average weight loss of pomegranate
fruits was determined as 9,1% and decay development was 15,8%. During storage, red peel colour
increased partially whereas changes in aril colour were limited. Pomegranate juice 510 and 446 nm
absorbance and titratable acidity values were decreased while maturity index were increased at the end of
the storage. In the second year of the study, total soluble solid content and pH values decreased
significantly during storage. However, in the first year there were no statistically differences on these
values. Total phenolic content and antioxidant activity did not changed at the end of the storage and
average values were found as follows, 102,9 mg GAE/100 ml and 18,16 pmol TE/ml, respectively.
Results showed that ‘Hicaznar’ pomegranate cultivated in Adiyaman province can be stored successfully
for 4 months with careful harvest and postharvest applications, pre-cooling, using proper MA packages
and appropriate storage conditions.

Key words: Nutritive value, decay development, storage, quality, pomegranate
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Giris

Nar meyvesinin insan sagliglr {izerinde

bircok  olumlu  etkisi  bulunmaktadir.
Tiiketicilerin son yillarda narin insan sagligina
olan faydasi konusunda bilin¢lenmeleri,

diinyada ve iilkemizde nara ilginin artmasina
ve alternatif iirlinler icerisinde tiiketiminin
hizla yiikselmesine neden olmustur. Buna
bagh olarak, Tirkiye’de dikim alanlarinda
goriilen hizli artiglarla birlikte {retilen ve
depolanan {iriin miktar1 da yiikselmistir.
Tiirkiye’de 2000°li yillarla birlikte ©Snemli
Olciide kapali nar bahcgeleri kurulmus ve
50.000 ton olan iiretim miktart siirekli artarak
2011 yilinda 217.572 ton olmustur (TUIK,
2011). Uretim miktarinda goriilen bu artisa
paralel olarak, ihracat miktarinda Onemli
artislar olmustur. 2011-2012 doneminde
82.800 ton nar ihra¢ edilerek 63.483.651 $
gelir elde edilmistir.

Akdeniz Bolgesi %61’lik {iiretimle birinci
sirada yer alirken, bunu %28’lik iiretimle Ege
Bolgesi ve %10’luk iiretimle Giiney Dogu
Anadolu Bolgesi izlemektedir. Adiyaman
ilinde meyve iiretim alaninin, bitkisel tiretim
alanlar icindeki payr %15,59’dur. Bu meyve
iiretiminde Antepfistigi ve bag yetistiriciligi
onemli bir paya sahip olup, son yillarda nar
yetistiriciligi O6nem kazanmaya baslamistir.
Adiyaman ilinde 2011 yili verilerine gore nar
agact sayist 164.185 adet ve nar {iiretimi
miktar1 3.230 tondur (Anonim, 2012). Bu
bolgede nar iiretimi yillardir ‘Katirbasi® adi
verilen yerel nar genotipler ile yapilmaktadir.
Son yillarda ‘Hicaznar’ nar cesidi ile kurulan
bahge sayisi giderek artmaktadir.

Nar meyvesinin depo Omriinii; cesit, hasat
oncesi ekolojik kosullar, bakim isleri, hasat
olgunlugu, 6n sogutma, depolama kosullar
(sicaklik ve oransal nem) ve MA ambalaj
kullanimu etkilemektedir (Gil et al., 2000;
Heshi et al., 2001). Meyvelerde depolama
siiresince  goriillen kayiplarda yetistirme
yerinin ekolojik ozellikleri biiylikk 6nem
tasimaktadir. Ekolojik faktorlerden o6zellikle
sicaklik, 1siklanma ve yagislar nar meyvesinin
kalitesi ve depolama siiresini dogrudan
etkilemektedir. Ceside uygun yetistirme

F. SEN, D. EROGUL

kosullar iiriin kalitesini ve depo dayanimini
arttirmaktadir. Bu nedenledir ki bazi
meyvelerin belirli bolgelerde kalitesi ve
depolama Omrii daha yiiksek olmaktadir
(Karacali, 2009). ‘Hicaznar’ nar cesidinin
depolamast ile ilgili caligmalar yapilmakla
birlikte, yetistiriciliginin giderek yaygin hale
geldigi  Gilineydogu Anadolu Bolgesinde
iretilen narlarin hasat sonrasi ile ilgili yapilan
calismalarin ¢ok sinirl oldugu goriilmiistiir.

Bu calismada Adiyaman ilinde yetistirilen
‘Hicaznar’ nar cesidinin depolama siiresince
kalite degisimleri, fizyolojik ve patolojik
bozukluklarinin belirlenmesi amaglanmistir.
Ayrica bu bolgede yetisen ‘Hicaznar’ nar
cesidinin depolama performansinin ortaya
konmas1 da hedeflenmistir.

Materyal ve Yontem

Materyal

Calisma, 2009-2010 ve 2010-2011 iiriin
yillarinda, nar tiretiminin yapildigi Adiyaman
ilinin Gerger, Erikdere, Alut, Damlacik ve
Golpmar bolgelerinden liireticilere ait benzer
ozellikteki ‘Hicaznar’ nar cesidi ile kurulmusg
bahgelerden ticari olgunlukta hasat edilen
meyveler ile ylriitilmiistir. Nar meyveleri
mukavva kutular ile Ege Universitesi Ziraat
Fakiiltesi ~ Bahge  Bitkileri  Boliimii’ne
getirilmistir.

Depolama ve drnekleme

Nar meyveleri 53x37x21 cm ebatlarindaki
delikli plastik kasalara MA ambalajlar
(LifePack®, Aypek Ambalaj, Bursa) icinde
agz1 acik sekilde konarak hava ile 24 saat
siireyle 6nsogutmaya almmustir. Onsogutma
sonrast MA  ambalajlarin  agzi  klipsle
kapatilarak  6+0.5°C sicaklik ve %90-95
oransal nemde 4 ay siireyle muhafazaya
alinmagtir (Onur et al., 1992; Karacali, 2009).
Depolama o6ncesi ve 4 aylik depolama sonrasi
cikarilan oOrneklerde agirlik kaybi, ciiriikliik
gelisimi ve kalite degisimleri incelenmistir.

Deneme tesadiif bloklar1 deneme desenine
gore, her bolgedeki bahge bir tekerriir olacak
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sekilde, 5 tekerriirlii olarak planlanmis ve her
tekerriirde 10 adet meyve olacak sekilde
kurulmustur.

Agirlik kaybr ve ciiriikliik gelisimi

Agirlik kaybi, depolama oncesi agirliklari
belirlenen orneklerin, depodan c¢ikarildiktan
sonra agirliklar tartilarak ylizde (%) olarak
saptanmustir. Ciiriikliik gelisimi, saglam ve
clirik meyveler ayrilip sayilarak belirlenmig
ve yiizde (%) olarak hesaplanmistir. Ciirtik
meyvelerden izolasyon yoluyla yapilan etmen
saptamasi, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bitki Koruma Boliimii’nde yiirtitiilmiistiir.

Nar kabugu, tane ve meyve suyu rengi

Kabuk rengi, meyvenin ekvator bolgesinin
2 tarafindan Minolta kolorimetresi (CR-300,
Minolta Co., Japonya) ile CIE L*, a*, b*
cinsinden Ol¢iilmiistiir. Tane rengi, meyveler
kesilip parcalara ayrilip, tanelenmeden Once
degisik noktalarindan ayni cihazla CIE L*, a*,

b* cinsinden Olciilmiistiir. Cihaz
Olctimlerinden once standart beyaz
kalibrasyon plakas1 (L*=97,26, a*=+0,13,

b*=+1,71) ile kalibre edilmistir. Elde edilen a*
ve b* degerlerinden kroma (C*) ve hue acis1
(h°) degeri hesaplanmigtir. Meyve suyunun
rengi 510 nm ve 446 nm dalga boyunda
spektrofotometrede  (BIO 100, Varian,
Avusturya) okunmustur (Gil et al., 2000).

Meyve suyu kimyasal analizleri

Suda c¢oziinir kuru madde (SCKM)
miktari, nar tanelerinin sikilmasiyla elde
edilen nar suyundan dijital refraktometre (PR-
1, Atago, Japonya) ile saptanmis ve yiizde (%)
olarak ifade edilmistir. Titre edilebilir asit
(TA) miktars, 10 ml meyve suyunun 0.1 N
NaOH ile pH 8,1’e kadar titre edilerek
harcanan NaOH miktarindan hesaplanmis ve g
sitrik  asit/100 ml olarak ifade edilmistir.
Olgunluk indeksi SCKM miktarinin TA
miktarina boliinmesiyle bulunmustur
(Karagali, 2009).

Toplam fenol miktart ve antioksidan aktivitesi
Toplam fenol miktar1 ve antioksidan
aktivitesinin belirlenmesi i¢in 3 ml nar suyu
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25 ml metanla parcalanarak 12-15 saat 4°C’de
karanlik  kosullarda bekletildikten sonra
santrifiij (Hettich, Universal 30 RF, Almanya)
edilip (7000 devir/dak hizda 30 dakika), iist
kisim analize alinmistir. Toplam fenolik
madde igerigi Folin-Ciocalteu metodu ile
yapilmistir (Swain and Hillis, 1959). Bu
yontemde  standart olarak  gallik  asit
kullanilmis ve hesaplamalar meyve suyunda
bulunan toplam fenolik madde miktar1 mg
gallik asit esdegeri (GAE)/100 ml olarak
hesaplanmigtir.  Antioksidan aktivitelerinin
belirlenmesi FRAP metoduna goére yapilmis
ve sonucglar pumol trolox esdegeri (TE)/ml
meyve suyu olarak verilmistir (Benzie and
Strain, 1996).

Istatistiksel analiz

Denemeden elde edilen veriler SPSS 19.0
(SPSS Inc., Chicago, IL, ABD) istatistik paket
programi kullanilarak varyans analizine tabi

tutulmustur. Ortalamalarin  standart sapma
degerleri (SD) bes tekerriir {izerinden
hesaplanmustir.

Bulgular ve Tartisma

2009-2010 iriin  yilinda hasat edilen
meyvelerin  ortalama  meyve  agirhigy;
423,2440,8 g, en; 9,5+0,4 cm, boy; 10,6£0,34
cm, 2010 iirtin yilinda ise sirasiyla meyve
agirhg 471,1+£55,3 g, en; 9,740,3 cm, boy;
9,1+0,5 cm olarak belirlenmistir.

Calismanin ilk yilinda 4 aylik depolama
sonrast agirhik kayb1 %9,71 iken, ikinci yilda
(2010-2011) ise %8,54 olarak saptanmistir
(Sekil 1A). ‘Hicaznar’ cesidinde, depolama
siiresince agirlik kaybinin yiikseldigi, MA
ambalajlarinin  agirhik  kaybini  sinirladigy
gbzlenmistir (Bayram et al., 2009, 2010). 4
aylik depolama sonunda bu agirlik kayiplar
meyve kabugunda hafif burusmalara neden
olmustur. Depolama siiresinin uzamastyla bu
agirhk kayiplarimin daha da artmasi nar
kabugunda burugmalari arttiracagindan
pazarlanabilirligini gii¢lestirecektir.

Meyvede burugsma belirtileri agirlik kaybi
%5°1 gecince fark edilir hale gelmektedir
(Elyatem and Kader, 1984; Karagali, 2009).
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Agirlik kaybmin kismen yiiksek olmasinda,
nar meyvelerinin fiziksel ozellikleri ve
kullanilan MA ambalajin 6zelliginin etkili
oldugu diisiiniilmektedir. Ciinkii depolama
siirecinde  meyvelerde  gorillen  agirlik
kaybinda; meyve iriligi, kabuk ozelligi gibi
meyve Ozellikleri yaninda kullamilan MA
ambalajin 6zellikleri ve depolama kosullarinin
da (oransal nem ve sicaklik) etkili oldugu
bilinmektedir (Karagali, 2009).
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Nar meyvelerinde 4 aylhk depolama
sonunda c¢aligmanin ilk yilinda %13,15, ikinci
yilinda %18,51 ciiriikliik gelisimi goriilmiistiir
(Sekil  1B). Depolama sonunda  nar
meyvelerinde ciiriikliikk etmeni olarak baglica
gri kiif (Botrytis cinerea) goriiliirken, az
oranda yesil kiif (Penicillium digitatum)
goriilmiigtiir.  Ciiriiklilk gelismi bakimindan
yillar arasinda fark olmasinda, hasat Oncesi
ekolojik kosullar ve bakim igleri etkili
olmaktadir (Karagali, 2009).
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Sekil 1. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidinde her iki yilda da 4 aylik depolama
sonunda goriilen agirlik kaybi (A) ve ¢iiriikliik gelisimi (B).

Figure 1. Weight loss (A) and decay development (B) rates of ‘Hicaznar’ pomegranate variety
cultivated in Adiyaman province at the end of storage for 4 months in both two years.

Calismanin her iki yilinda da depolama
stiresinin meyve kabugu a*, b* ve h’ degerine
etkisi onemli olmus, a* degerinde artiglar, b*
ve h° degerinde ise azalislar gozlenmistir.
Calismanin ilk yili C* degerinde goriilen artig
onemli olurken, ikinici yilda Onemsiz
olmustur. Depolama sonunda L* degerinde
goriilen degisimler de onemsiz bulunmustur
(Cizelge 1). Kabuk renginde goriilen bu
degisimler, depolama sonunda nar kabugunun
kirmizi renk tonunda kismi bir artisin
oldugunu gostermistir.

Calismanin ilk yilinda depolama siiresinin
nar tanelerinin renk degerlerine etkisi 6nemli
olurken, ikinci yilda Onemsiz olmustur.

Calismanin ilk yilinda nar tanelerinin renk
degerlerinde (L* a* b* C* ve h’) depolama
sonunda  hafif  azaliglar  goriilmiistiir.
Depolamanin ikinci yilinda renk degerlerinde
goriilen benzer degisimler ¢cok sinirli kalmistir
(Cizelge 2). Yillar arasinda tane rengi
bakimindan farklihigin goriilmesinde, hasat
zamanin etkisinin oldugu diisiiniilmektedir.
Ciinkii  bircok meyvede olgunlagsmanin
ilerlemesiyle meyve etinde renklenme
ilerlemektedir (Karacali, 2009). Bayram ve
ark. (2010), ‘Hicaznar’ nar cesidinde
depolama siiresince nar tanelerinde goriilen
degisimlerin sinirli oldugunu ifade etmistir.
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Cizelge 1. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar cesidinin depolama Oncesi ve sonrasi

kabuk renk degerleri (L*, a*, b* C*, h°).

Table 1. Pre and postharvest peel colour values of ‘Hicaznar’ pomegranate variety cultivated in

Adiyaman province (L*, a*, b* C* h°).

Yil Depolama Kabuk renk degerleri Peel calour values
Year Storage L* a* b* C* h°
(Month)
0. Ay 52,22 34,08 29,25 44,92 40,61
2009-2010 4. Ay 56,52 41,26 25,93 48,73 32,15
0. Ay 51,25 33,15 33,31 47,03 45,16
2010-2011 4. Ay 56,22 36,57 27,29 45,64 36,74
0.d. * * 0.d. HoE

0.d., 6nemli degil, *, P < 0,05; **, P < 0,01’e gore onemli. ¢.d., Not significant; *** Significance level P<0,05 and

P<0,01, respectively.

Cizelge 2. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidinin depolama dncesi ve sonrasi tane

renk degerleri (L*, a* b* C¥* h°).

Table 2. Pre and postharvest aril colour values of ‘Hicaznar’ pomegranate variety cultivated in

Adryaman province (L*, a*, b* C* h°).

Yil Depolama Tane renk degerleri
Year Storage Aril colour values
(Month) L* a* b* C* h’
0. Ay 33,24 22,88 19,88 30,33 40,93
2009-2010 4. Ay 29,30 19,40 15,06 24,57 37,80
£ kk 3k kk *
0. Ay 38,64 23,51 24,74 34,14 46,45
2010-2011 4. Ay 35,02 21,68 22,14 31,00 45,62
0.d. 0.d. 0.d. 0.d. 0.d.

0.d., 6nemli degil, *, P < 0,05; **, P < 0,01’e gore 6nemli. 6.d., Not significant; *** Significance level P<0,05 and

P<0,01, respectively.

Calismanin her iki yilinda da nar sularinin
510 ve 446 nm absorbans degerlerinde goriilen
azaliglar, istatistiksel anlamda  6nemli
bulunmustur. Calismanin ilk yilinda nar
suyunun 510 nm absorbans degerinde %12,
ikinci  yilinda %22  oraminda  azalig
goriilmiistiir (Sekil 2A). Nar suyunun 446 nm
absorbans degerinde calismanin ilk yilinda
%32, ikinci yilinda %36 oraninda azalis
oldugu gozlenmistir (Sekil 2B).

Calismanin ikinci yilinda 4 aylik depolama
sonunda suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM)
miktarinda goriilen azalis onemli (P< 0,05)
olurken, ikinci yilda gériilen azalis ise farklilik
yaratmamustir. Ikinci yilda SCKM miktarinda
%15 oraninda bir azalis goriilmiistiir (Sekil
3A). Depolama siiresince ‘Hicaznar’ (Yazici

ve ark., 2005; Bayram et al., 2010) ‘Ganesh’
(Padule and Keskar, 1988) ve ‘Mollar de
Elche’ (Artes et al., 1998, 2000) nar
cesitlerinde de benzer sekilde SCKM
miktarinda hafif diistisler goriiliirken, ‘Gok
Bahce’ (Koksal, 1989) cesidinde ise artis
gozlenmistir. Depolama siirecinde ‘Hicaznar’
nar ¢esidinin SCKM miktarinda goriilen kismi
azalislar, sekerlerin solunumda
kullanilmasindan ileri gelebilir. Nar, diisiik
solunum hizina sahip, klimakterik olmayan
meyve oldugundan depolama siiresince toplam
seker iciriginde goriillen bu azaliglar sinirh
olmustur (Nanda et al., 2001; Karagali, 2009).
Depolama siiresince goriilen agirlik kaybi asil
kabuktan olup, nar tanesinden olmadigindan
SCKM miktarinda bir yiikselis goriilmemistir
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(Nanda et al., 2001). Titre edilebilir asit (TA)
miktarinda, c¢alismanin her iki yilinda
depolama siiresince goriilen azalislar 6nemli
(P< 0,01) olmustur. Depolama baslangicinda
ilk y11 1,66 g/100 ml ve ikinci yil 1,48 g/100
ml olan TA miktarinda goriilen azaliglar
sirastyla %13 ve %25 olmustur (Sekil 3B).
Benzer sonuglar farkli depolama kosullarinda
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goriilmiistir (Koksal, 1989; Waskar et al.,
1999; Artes et al., 2000; Yazic1 ve ark., 2005;
Bayram, 2010). Organik asitler solunumda ve
pektin  parcalanmasiyla  ortaya  ¢ikan
katyonlarla notrlesmesi amaciyla
kullanildigindan, TA miktarinin depolama
stiresince azalmas1 beklenen bir gelismedir
(Karagali, 2009).
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Sekil 2. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar c¢esidinin depolama Oncesi ve sonrasi
Absorbans 510 nm (A) ve Absorbans 446 nm (B) degeri.

Figure 2. Pre and postharvest Absorbance 510 nm (A) and Absorbance 446 nm (B) values of
‘Hicaznar’ pomegranate variety cultivated in Adiyaman province.

—_
-

#0.Ay 4. Ay

—
(o)}

—_
9}

— —_— —_
[\ O8] N
1 1 I

SCKM miktari (%) TSS content (%)

—
(e}
1

2009-2010 2010-2011

Y1l Year

2,0
#0.Ay 4. Ay
1,8
P
887
B4
=i~
s 3
= g1,2 1
E S
<
g = 1,0 1 —
0,8 i . .
2009-2010 2010-2011
B Y1l Year

Sekil 3. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidinin depolama Oncesi ve sonrast SCKM

(A) ve TA (B) miktari.

Figure 3. Pre and postharvest TSS content (A) and TA (B) values of ‘Hicaznar’ pomegranate

variety cultivated in Adiyaman province.
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Nar meyvelerinin olgunluk indeksinde, 4
aylik depolama sonunda goriilen kismi artislar
onemli olmustur (Sekli 4A). Bu artis iizerinde
depolama sonunda TA miktarinda goriilen
azalig etkili olmustur. Depolamanin ikinci
yilinda depolama sonunda pH degerinde
goriilen artis 6nemli (P< 0,05) olurken, ilk yil
onemsiz olmustur (Sekil 4B). pH degerinde
goriilen degisimler, TA kaybi ile uyumludur
(Bayram et al., 2009, 2010).

Toplam fenol miktar1 (TF) ve antioksidan
aktivitesinde (AA), ¢alismanin her iki yilinda
da 4 aylik depolama sonunda goriilen
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degisimler istatistiksel anlamda Onemli
bulunmamustir. Depolama sonunda toplam
fenol miktar1 ve antioksidan aktivitesi sirasiyla
ilk y11 107,4 mg GAE/100 ml, 20,16 umol
TE/ml, ikinci y1l 98,3 mg GAE/100 ml, 16,15
pmol TE/ml olarak saptanmistir (Sekil 5). Gil
ve ark. (2000) ticari nar sularinda antioksidan
aktivitesini 18-20 trolox esdegeri (TE) olarak
saptamistir. Calismanin ikinci yilinda toplam
fenol miktar1 ve antioksidan aktivitesinin daha
diisik olmasinda ekolojik kosullarinin ve
hasat zamanin etkili oldugu diisiiniilmektedir.
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Sekil 4. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidinin depolama Oncesi ve sonrasi

olgunluk indeksi (A) ve pH degeri (B).

Figure 4. Pre and postharvest maturity index (A) and pH values (B) of ‘Hicaznar’ pomegranate

variety cultivated in Adiyaman province.
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Sekil 5. Adiyaman ilinde yetistirilen ‘Hicaznar’ nar ¢esidinin depolama 6ncesi ve sonrasi toplam
fenol (TF) miktar1 (A) ve antioksidan aktivitesi (AA) (B).

Figure 5. Pre and postharvest total phenolic content (TF) (A) and antioxidant activity (AA) (B)
values of ‘Hicaznar’ pomegranate variety cultivated in Adiyaman province.
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Sonuc¢

Bu arastirma kapsaminda Adiyaman ilinde
yetistirilen ‘Hicaznar’ nar cesidinin depolama
sonrast saptanan bazi fiziksel, kimyasal,
biyokimyasal ozellikleri ile patolojik ve
fizyolojik bozukluk oranlar1
degerlendirildiginde, nar meyvelerinin 4 ay
basariyla  depolanabilecegi  belirlenmistir.
Hasat, hasat sonrast ve depolama siiresince
yapilan hatalarin kalite ve ciiriikliik kayiplarim
arttiracagl goéz Oniinde bulunduruldugunda,
nar depolamasinda kaliteyi etkileyen tiim
faktorlerin birlikte ele alinmasinda yarar
goriilmektedir.

Tesekkiir

Bu calismada, Adiyaman flindeki nar
bahgelerinin  belirlenmesi ve meyvelerin
teminindeki yardimlarindan dolayr Gerger
Ziraat Odas1 Bagkani1 Zeynel Aslan ve Kahta
Ziraat Odast Bagkan: Riistii Turanlt’ya
tesekkiir ederiz.
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