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Ozet: Yag giili (Rosa damascena Mill.), sahip oldugu yiiksek kalitedeki aromatik bilesenler
nedeniyle parfiim ve kozmetik endiistrisinde degerlendirilen en 6nemli kokulu giil tiiriidiir. Bu
calismada, muhafaza siiresi (4°C’de 1, 2, 3 ve 4 hafta) ve kurutmanin (oda kosullarinda 1, 2, 3, 4, 5 ve
6 ay) yag giilii ¢igeklerinin ugucu yag orani ve ugucu yag bilesenleri iizerine etkisi aragtirtlmistir. Giil
ciceklerinin ugucu yag oranlar1 Clevenger hidro-distilasyon aparatinda, ucucu yag bilesenleri ise
GC/MS cihazinda belirlenmistir. Giil ¢iceklerinin 4 haftalik depolama siirecinde ugucu yag orani
9%0.035’ten %0.010’a diismiis, aym siirecte sitronellol, geraniol ve nerol gibi monoterpenik alkoller
hizla azalirken, nonadesan, heneikosan ve eikosan gibi hidrokarbonlar hizla artmistir. Oda
kosullarinda kurutulan taze giil ¢iceklerinden ortalama %15 oraninda kuru c¢icek elde edilmigtir.
Kurutmadan hemen sonra %0.060 oraninda ucucu yag iceren kuru ¢iceklerin, 6 ay sonunda ucucu yag
oran1 %0.035’e kadar diigmiistiir. Aragtirma sonucunda kuru giilden damitilan giil yaginin, taze giil
ciceklerinden damutilan giil yagina gore nonadesan, nonadesen ve heneikosan gibi uzun zincirli
hidrokarbonlar bakimindan daha zengin, sitronellol, geraniol ve nerol gibi monoterpenik alkoller
bakimindan daha fakir oldugu saptanmuistir.

Anahtar Kelimeler: Yag giilii, Rosa damascena Mill., giil yagi, muhafaza, kurutma

The Effects of Cold Storage and Drying on Essential Oil Content and
Composition in Oil-Bearing Rose (Rosa damascena Mill.) Flowers

Abstract: Oil-bearing rose (Rosa damascena Mill.) is the most important species, producing a high-
value aromatic oil, which is used in the fragrance and cosmetic industries. The aim of this study was
to determine the influence of storage period (1, 2, 3, and 4 weeks at 4°C) and the drying (1, 2, 3, 4, 5,
and 6 months under room conditions) on rose oil content and composition. Essential oils produced by
Clevenger hydro-distillation were analyzed by GC/MS. Essential oil content of the rose flowers
during the storage period decreased from 0.035% to 0.010%. In the same period, while the
percentages of monoterpenic alcohols such as citronellol, geraniol and nerol reduced, the percentages
of hydrocarbones such as nonadecane, heneicocane and eicosane increased. The amount of dry
flowers was 15% of the fresh flowers drying under the room condititons. After drying, the essential oil
content of dry flowers was 0.060 %. But after the 6 months later, their essential oil contents
continuously decreased to 0.035%. The rose oil disitilled from dry roses had higher percentages of the
long-chain hydrocarbones such as nonadecane, nonedecen and heneicocane, and had lower
percentages of the monoterpenic alcohols such as citronellol, geraniol and nerol than the oil distilled
from fresh flowers.
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Giris

Giil, kesme cicek, dis mekan ve saksi and Khosh-Khui 2005, Senapati and Rout,
bitkisi olarak siis bitkileri sektorii, tibbi ve 2008). Diinyada Avrupa, Asya, Orta Dogu
aromatik bir bitki olarak ise gida, parfiimeri ve Kuzey Amerika’da yaygin olarak yayilis
ve kozmetik endiistrisinde 6nemli bir yere  gosteren 100’iin lizerinde giil tiirii olmasina
sahiptir (Guterman et al. 2002, Jabbarzadeh ragmen (Nilsson, 1997), cogunun koku
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ozelliklerinin birbirlerinden farkli oldugu
bildirilmistir (Antonelli et al. 1997).
Diinyada ugucu yag iiretiminde kullanilan
baslica dort giil tiiriinden (Rosa damascena
Mill., Rosa gallica L., Rosa moshata Herrm
ve Rosa centifolia L) en 6nemlisi Rosa
damascena Mill.’dir (Tucker and
Maciarello, 1988). Rosa damascena Pembe
yag giilli, Sam giilii, Isparta giilii ve Damask
giilii gibi isimlerle de bilinmektedir.

Rosa damascena’nin diinyada baslica
yetistirme alanlar1 Tiirkiye, Bulgaristan,
Giiney Rusya ve Fas (Weiss, 1997) olmakla
birlikte, en fazla iiretimi Tiirkiye (Goller
Bolgesi) ve Bulgaristan’da (Kazanlik)
yapilmaktadir. Yag giili = Tirkiye’de
“Isparta Giili” olarak 1888’den beri (120
yildir), Bulgaristan’da ise “Kazanlik Giili”
olarak  1664’ten beri (340  yildir)
yetistirilmekte olup, bu giil tiiriinden elde
edilen giil yagi diinya piyasalarinda ‘Tiirk
giil yagl’ ve ‘Bulgar giil yag’ olarak
bilinmektedir (Baydar, 2006).

Goller bolgesinde yag giili iretimi
Isparta, Afyon, Burdur ve Denizli illerinde
yapilmaktadir. Isparta, gecen 120 yil
icerisinde hem bolgenin hem de diinyanin
en Onemli yag giilli ve giil yag iiretim
merkezlerinden birisi haline gelmistir.
Isparta ilini de icine alan Géller yoresinde
20.000 da alanda her y1l yaklasik 10.000 ton
kadar taze giil cicegi giil yag: fabrikalarinda
islenmekte ve basta giil yag1 olmak iizere
giil suyu, giil konkreti ve giil absoliitii gibi
Oonemli endiistriyel irtinler elde
edilmektedir (Kiirk¢tioglu ve Baser, 2003).
Bunlar, taze toplanmig giil ciceklerinin birer
damitma (distilasyon) ve ekstraksiyon
iriiniidiirler. Giil yag: ve giil suyu damitma
ile konkret ve absoliit ise ekstraksiyon ile
elde edilmektedir (Goktirk Baydar ve
Baydar,2005). Giil yagi, parfiim, kozmetik
ve ila¢c endiistrisinin en degerli ham
maddelerinden birisidir. Ayrica taze giil
cicekleri ve giill posasindan elde edilen
ekstrelerin antioksidan ve anti-bakteriyal
etkilerinin yiiksek oldugu bilinmektedir
(Arnidogan ve ark., 2002, Ozkan ve ark.,
2004). Giil ciceklerinin diger aromatik
bitkilere kiyasla ugucu yag orani ¢ok diisiik
(%0.03-0.04) olup, fabrika kosullarinda
yaklasik 3.5 ton veya ortalama 1.250.000
adet taze cicekten sadece 1 kg giil yag: elde
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edilebilmektedir (Baydar ve ark., 2007).
Giil yag parfiim yapiminda, orta not veya
alt not olarak kullanilmakta, katildig
parfiim harmanlarinda fiksator olarak gorev
almaktadir (Buccellato, 1980).

Goller bolgesinde giil yag iiretiminde
kargilagilan en 6nemli sorunlardan biri ¢igek
toplama isleminin ge¢ saatlere kadar devam
etmesi hatta alan1 biiyiilk ve is¢i sayist az
olan giil bahgelerinde bu islemin bazen
aksam saatlerine kadar siirmesidir. Buna
ilave olarak toplanan giil ¢igekleri uzun siire
giil yagi fabrikalarina taginmay1
beklemektedir. Fabrikalarda ise oOzellikle
asir1 giil ciceginin geldigi giinlerde isleme
kapasitenin yetersizligi nedeniyle c¢igekler
toplama cuvallar igerisinde saatlerce (bazen
12 saatten fazla) damitilmayi
beklemektedir. Hem bahgesinde
toplama siirecinde, hem de fabrikada
damitma sirasinda bekleyen taze giil
ciceklerinde, sicakligin da etkisiyle hizla
fermentasyon baslamakta, bunun sonucu
olarak da ciceklerdeki hem ugucu yag oranm
hem  de ucucu yag  bilesenleri
degismektedir. Zaten oda kosullarinda uzun
siire bekletilen giil ciceklerinde ugucu yag
orant ve yag kalitesinin Onemli Ol¢iide
azaldig belirtilmistir (Kazaz, 1997, Baydar
ve Goktiirk Baydar, 2001). Yine 12 saat
fermente olmus ciceklerde yag veriminin
%20 oraninda azaldigi, sitronellol ve
parafinlerin 2 kat artarken, geraniol ve
nerol’in 2 kat azaldigi bildirilmistir
(Baydar ve Goktiirk Baydar, 2005; Baydar
ve ark., 2007; 2008). Bu nedenle, yiiksek
randiman ve kalite ic¢in, giil cigeklerinin
bekletilmeden, miimkiin oldugunca erken
toplanmasti ve erken damitilmast
gerekmektedir. Giil ciceklerinin
toplanmasindan islenmesine kadar gecen
her bir asama, elde edilen giilyaginin verim
ve kalitesine Oonemli etkilerde
bulunmaktadir. Bunun miimkiin olmadig
durumlarda alternatif uygulamalara ihtiyag
duyulmaktadir. Bu uygulamalardan birisi de
giil ciceklerinin sogukta muhafazasi
olabilir. Yapilan literatiir arastirmalarinda
tilkemizde yag giilii c¢iceklerinin sogukta
depolanmasi  tlizerine  herhangi  bir
arastirmaya rastlanilamazken, yurtdiginda
ancak sinirl sayida aragtirmaya
ulagilabilmistir.  Belirtilen  nedenlerden
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dolayr bu calismanin amaclarindan birisini
taze giil ciceklerinin sogukta depolanmasi
ve depolama siiresince ucucu yag orani ve

bilesenlerindeki  degisimin  belirlenmesi
olusturmaktadur.
Ulkemizde yag giiliinde iiriin

rekoltesinin fazla oldugu yillarda, pazar
taleplerine bagli olarak, bir miktar taze giil
cicegi kurutularak degerlendirilmektedir.
Bu amagla, Goller yoresinde basta
Basmakg¢1 Giil-Koop olmak iizere her yil 1
tona yakin kuru giil cicegi iiretimi
yapilmakta ve bu kuru giiller basta Almanya
ve Fransa olmak iizere baz1 Avrupa
tilkelerine ihra¢ (10 €/kg) edilmektedir.
Dogal kurutma temiz bir sergi veya tel
orgiilii raflar iizerinde ve golge bir ortamda,
suni kurutma ise kurutma odalarinda tel
raflar tiizerine serilmis giil ¢iceklerine
maksimum 38°C kuru hava piiskiirtiilerek (8
saat kadar) ve oda icerisinde biriken nemli
hava aspiratorle disariya atilarak
yapilmaktadir. Kuru giil cicekleri en fazla
kuru c¢icek aranjmani, tezgah ve vitrin
siislemelerinde, aromatik yastiklarda, herbal
cay iretiminde, aromaterapi ve
hidroterapide  (0zellikle rahatlatic1 ve
dinlendirici banyo sularina dokiilerek veya
daldirilarak) kullanilmaktadir. Kuru giil
iiretiminde en Onemli sorun, kurutma ile
birlikte giil ciceklerinde koku
yogunlugunun ve kalitesinin degismesidir.
Bu arastirmanin bir diger amaci da dogal
kosullarda kurutulan giil cigeklerindeki bu
koku degisimlerinin belirlenmesidir.

Materyal ve Yontem

Bu arastirma, 2007-2008 yillar1 arasinda
Siileyman Demirel Universitesi Giil ve Giil
Uriinleri Arastirma  ve Uygulama
Merkezinde (GULAR) yiiriitiilmiistiir.
Arastirmada bitkisel materyal olarak yag
giiliine (Rosa damascena Mill.) ait taze giil
cicekleri  kullanilmustir. Giil  cicekleri
GULAR’a ait Yag Giili Arastirma
Bahgesi’nden (37° 45° K, 30° 33’ D, rakim
950 m) 16 Haziran 2007 tarihinde sabahin
erken saatlerinde  (06-07"  arasinda)
tamamen ac¢mis giil ciceklerinden elle
toplanmig ve toplandiktan kisa bir siire
sonra bolgede giil toplamada yaygin olarak
kullanilan giil ¢uvallart igerisinde Siileyman
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Demirel Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce
Bitkileri Boliimiine ait olan soguk hava
deposuna getirilmistir. Kurutmaya yonelik
giil cigekleri ise 18 Haziran 2007 tarihinde
toplanmis ve yukarida belirtilen sekilde
laboratuara getirilmistir.

Giil Ciceklerinin Sogukta Muhafazast
Soguk hava deposuna yerlestirilen giil
cuvallarinin agzi, cigeklerin tarla 1sisinin
diisiiriilmesi amaciyla iki saat siireyle agik
birakilmistir. Daha sonra cuvallarin agzi
sikica kapatilmis ve 4°C’de farkl siirelerde
(1, 2, 3 ve 4 hafta) cuvallar icerisinde
muhafaza edilmistir. Kontrol grubunu (0)
olusturan cicekler ise sogukta muhafaza
edilmemis ve hasattan kisa bir siire sonra
ucucu yag oranlar1 ve ugucu yag bilesenleri
belirlenmistir. Sogukta muhafaza edilen
cigekler birer haftalik araliklarla soguk hava
deposundan c¢ikarilarak, ciceklerdeki ucucu
yag oranlar1 ve ugucu yag bilesenleri
saptanmugtir. Dort hafta sonunda cigeklerin
tamamen cliriimesi ve dekompozisyonu
nedeniyle depolamaya son verilmistir.

Giil Ciceklerinin Kurutulmasi

18 Haziran 2007°de toplanan giil
cicekleri oda kosullarinda (24+3°C), golge
ve tel raflar lizerinde bir haftada (7 giin)
kurutulmustur. Kurutma isleminden sonra
kuru giil ¢igekleri karton kutular icerisine
yerlestirilerek yine oda sicakliginda golge
bir yerde alt1 ay siireyle bekletilmis ve
altinc1 ayin sonunda (18 Aralik 2007) ugucu

yag oram1 ve ucucu yag bilesenleri
belirlenmis ve taze giil cicekleri ile
mukayese edilmistir.
Ucucu Yag Orami ve Ucucu Yag
Bilesenlerinin Belirlenmesi

Giil  c¢igeklerinin  ucucu  yaglari,

Clevenger tipi hidro-distilasyon aparatinda
elde edilmistir. Bu amagla 500 g giil ¢icegi
(taze veya kuru) 6 L’lik cam balona
doldurulmusg ve iizerine 1.5 L saf su ilave
edilerek 3 saat siireyle distilasyona tabi
tutulmustur.  Distilasyon sonunda elde
edilen giil yaglarinin miktarlari ml olarak
Olciilerek % oranlart (v/w) belirlenmistir.

Ugucu yag oranlarnin  belirlenmesine
yonelik caligmalar SDU Ziraat Fakiiltesi
Tarla Bitkileri Boliimii  laboratuarinda
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gerceklestirilmistir. Calismada  biitiin
uygulamalar 3 tekerriirlii olarak
yiirlitiilmiigtiir.

Elde edilen giil yaglarinin ugucu yag
bilesenleri SDU Deneysel ve Gozlemsel
Arastirma ve Uygulama Merkezi’'nde
bulunan GC/MS (Gas
chromatography/Mass spectrometry)
cihazinda (QP-5050 GC/MS, Quadrapole
detektorlii) belirlenmistir: GC/MS’in
calisma kosullari: Kapiler kolon: CP-Wax
52 CB (50 m x 0.32 mm, 0.25 pm), Firin
sicaklik programi: 60°C’de baslatilmig ve
dakikada 10°C artarak 220°C’ye ulagtirilmis
ve 220°C’de 10 dakika bekletilmistir.
Toplam kosturma siiresi: 60 dakika,
Enjektor  sicakligi:  240°C,  Detektor
sicakhigr: 250°C, Tastyic1 gaz: Helyum (20
ml/dak.).

Bulgular ve Tartisma
Sogukta Muhafazanin Ugucu Yag Orant ve
Bilesenlerine Etkisi

Sogukta muhafaza edilen giillerin ugucu
yag oranlar1 ve ugucu yag bilesenlerine
yonelik elde edilen sonuclar Cizelge 1’de
sunulmustur. Calismada en yiiksek ugucu
yag orani (%0.035) hasattan kisa bir siire
sonra  distilasyona tabi  tutulan ve
depolanmayan kontrol grubu (0) taze giil
ciceklerinde, en diisiik ugucu yag orani ise
%0.010’luk oranla en uzun siire (4 hafta)
depolanan ciceklerde belirlenmistir. 1, 2 ve
3 haftalik depolama siirelerindeki ugucu yag
oranlarinin sirasiyla %0.030, %0.020 ve
9%0.015 oldugu saptanmustir (Cizelge 1).

Sogukta muhafaza siiresince ucgucu yag
bilesenlerinin  oranlarinda da  Onemli
farkliliklar ~ saptanmistir. Dort  haftalik
muhafaza siiresince, linalol, sitronellol,
nerol ve geraniol gibi monoterpenik
alkollerin (elaoptenler) hizla azalirken,
nonadesan, nonadesen, eikosan ve
heneikosan gibi hidrokarbonlarin (parafinler
ve stearoptenler) hizla arttifi tespit
edilmistir. Dort hafta sonunda, sitronellol
oraninin  %23.42’den %1.29’a, nerol’iin
%9.32’den %0’a, geraniol’iin %34.36’dan
%0.45’e  diistiigii, nonadesan oraninin
%10.32’den  %46.76’ya, nonadesen’in
%0.76’dan %2.26’ya, eikosan oraninin ise
%0.91°’den %6.47’ye arttig1 belirlenmistir
(Cizelge 1).

Baydar ve ark. (2008) tarafindan yapilan
bir arastirmada; normal oda kosullarinda
cuvallar icerisinde bekletilen ¢iceklerde, ilk
36 saat icerisinde sitronellol oraninin
%15.75’ten %37.62°ye cikarken, geraniol
oraninin %33.91’den %3.82’ye diistiigi,
nonadesan’in ~ %9.01’den  %17.86’ya,
heneikosan  oraminin  ise = %4.39’dan
%10.56’ya yiikseldigi rapor edilmistir. Oda
kosullarinda  bekletmenin  aksine  bu
calisgmada 4°C’de  ¢uvallar icerisinde
muhafaza edilen giil ciceklerinin ilk 7 giin
icinde tazeligini ve koku 6zelliklerini biiyiik
oranda  korudugu, sonraki  giinlerde
(Ozellikle 1. haftanin sonundan itibaren) ise
rengini agmaya, kokusunu degistirmeye ve
formunu kaybetmeye basladig
gozlenmistir.

Cizelge 1. 4°C sicaklikta muhafaza edilen giillerin depolanma siiresince ugucu yag orani ve

ucucu yag bilesenleri (%)

Siire (Hafta)

Bilesenler

0 (Kontrol) 1 2 3 4
Ucucu yag orani (%) 0.035 0.030 0.020 0.015 0.010
Linalol 1.55 0.22 0.20 0.00 0.00
Geranil asetat 6.25 0.22 0.00 0.00 0.00
Sitronellol 23.42 21.29 19.67 2.74 1.29
Nerol 9.32 0.55 0.00 0.00 0.00
Geraniol 34.36 2.40 2.05 0.49 0.45
Nonadesan 10.32 31.40 31.01 43.17 46.76
Nonadesen 0.76 3.17 1.02 3.27 2.26
Feniletil alkol 0.35 0.00 0.00 0.00 0.00
Eikosan 0.91 4.07 4.61 5.89 6.47
Metil 6jenol 0.82 1.10 0.84 0.00 0.00
Heneikosan 6.00 23.57 34.57 36.95 39.92
Ojenol 0.20 0.29 0.00 0.00 0.00
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Bulgaristan’da yapilan bir arastirmada;
taze toplanan yag giilii ¢igeklerinin soguk
suda ¢uvallar icerisinde kalitesini bozmadan
ancak ii¢ giin dayanabildigi bildirilmistir.
Aym ¢aligmada cigeklerin 4-11°C’de golge
ve temiz bir zemin iizerine serilip
bekletilmesi durumunda 12 saate kadar
onemli bir ucucu yag kaybinin olmadigi,
29°C’nin iizerindeki sicakliklarda 24 saat
bekletilen ciceklerde ise wugucu yag
miktarinin hizla azalmaya bagladigi (4°C’de
bekletilen cigeklere gore %80’in iizerinde
azalig), stearoptenler  ve  sitronellol
oranlarinin hizla artarken, nerol ve geraniol
oranlarinin ise hizla azalmaya basladig
belirtilmistir (Staikov et al. 1974). Yine
yapilan farkli calismalarda oda kosullarinda
bekleme siiresinin artmasiyla birlikte ucucu
yag oraninin ile giil yag: kalitesinin 6nemli
Olclide azaldigr bildirilmektedir (Kazaz,
1997; Baydar ve Goktiirk Baydar, 2001).
Fabrika kosullarinda soguk ve riizgarh
havada 4-24 saat arasinda bekletilen giil
ciceklerindeki yag orani kaybinin soguk ve
riizgarli havada bekletilen c¢iceklere gore
daha az oldugu, her iki durumda da bekleme

siiresinin artmasiyla birlikte yag oraninin
onemli Oolglide azaldigi rapor edilmistir
(Nikolov et al. 1977).

Kurutmamin ~ Ugucu
Bilesenlerine Etkisi
Taze ve alt1 ay bekletilen kuru giil

Yag Orami ve

ciceklerinden damitilan giil yaglarinin
ucucu yag bilesenleri Cizelge 2’de
verilmistir.

Taze toplanmis giil ciceklerinden

damutilarak elde edilen giil yaginda yapilan
GC/MS analizlerinde, en oOnemli koku
bilesenlerinin sitronellol (%32.13), geraniol
(%17.33), nerol (%8.78) ve linalol (%0.95)
gibi  asiklik  monoterpenik  alkoller,
nonadesan (%13.28), heneikosan (%7.52),
nonadesen (%3.87), eikosan (%1.73) ve
trikosan  (%1.70) gibi uzun zincirli
hidrokarbonlar, metil 6jenol (%2.77) gibi
oksit ve eterler, geranil asetat (%1.60) ve
feniletil alkol (%0.23) gibi ester ve
aldehitler ile djenol (%0.22) gibi fenoller
oldugu belirlenmistir (Cizelge 2).

Cizelge 2. Taze ve kuru giil ciceklerinden elde edilen giil yaglarinin ugucu yag bilesenleri

(%)
Ucucu yag bilesenleri Taze giil Kuru giil
Linalol 0.95 0.47
Hekzadesan >0.05 2.11
Geranil asetat 1.60 >0.05
Sitronellol 32.13 6.73
Nerol 8.78 >0.05
Feniletil asetat 0.23 >0.05
Geraniol 17.33 2.80
Nonadesan 13.28 28.36
Nonadesen 3.87 6.53
Feniletil alkol 0.45 >0.05
Eikosan 1.73 3.70
Metil 6jenol 2.77 >0.05
Heneikosan 7.52 19.79
Oktasesan + Oktonal >0.05 7.90
Nonakosan >0.05 2.98
Ojenol 0.22 >0.05
Trikosan 1.70 >0.05
Farnesol 1.19 >0.05
Yag asitleri metil esterleri >0.05 12.19

Kuru giilden damitilan giil yagindaki en

onemli koku bilesenlerini nonadesan
(%28.36), heneikosan (%19.79) nonadesen
(%6.53), oktadesan (%7.90), eikosan

46

(%3.70), hekzadesan (%2.11) gibi uzun
zincirli  hidrokarbonlarin  (parafinler ve
stearoptenler) olusturdugu saptanirken, taze
giil ciceklerinden damitilan giil yaginda
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yiiksek oranlarda bulunan sitronellol,
geraniol ve nerol gibi monoterpenik
alkollerin ise (oleoptenler) cok diisiik
oranlarda (swrastyla %6.73, %2.80 ve

>%0.01) oldugu belirlenmistir. Ayrica taze
giil ciceklerinden elde edilen yagda hig
saptanmayan nonanoik asit, kaprik asit,
dodekanoik asit ve miristik asit gibi yag
asitleri ve metil esterlerinin kuru giil
ciceklerinden elde edilen yaglarda toplam
%12.19  oraninda  bulundugu tespit
edilmistir (Cizelge 2).

Giil yag1 diger ucucu yaglardan farkl
olarak 20°C’nin altinda katilagsmaya baslar,
16°C’nin altinda ise tamamen katilasir ve
kristallesir  (Baser ve ark., 1990).
Hidrokarbon grubu bilesenlerin (parafinler
ve stearoptenler) oraninin artmasiyla giil
yagr oda sicakliginda bile katilagsmaya
baslar ve karakteristik kokusunu kaybeder.
Oysa monoterpenlerce (oleoptenler) zengin,
uzun zincirli hidrokarbonlarca fakir olan giil
yaglar1 hem donma derecesi daha diisiik,
hem de kokusu daha keskindir (Baydar ve
Goktiirk Baydar, 2001). Bu durum,
oleoptenler bakimindan fakir, parafinler ve
stearoptenler bakimindan zengin olan kuru
giil cicegi yaglarimin, taze giil cicegi
yaglarina gore daha diisik kalitede
oldugunu gostermektedir.

Sonug

Calismada yag giilii ¢iceklerinin taze
olarak soguk hava deposunda (4°C’de)
ancak bir haftaya kadar muhafaza
edilebildigi, daha uzun siire bekletildiginde
ise ucucu yag miktar1 ve kalitesinde onemli
azalmanin oldugu sonucuna varilmistir. Yag
giili ciceklerini taze olarak uzun siire
sogukta muhafaza etmek icin daha diisiik
derecelerde (-20°C’ye kadar) muhafaza
yontemleri ve farkli ambalaj malzemeleri
ile kontrolli ve modifiye atmosfer
depolama yontemleri {izerinde kapsamli
calismalarin yapilmasi gerekmektedir.

Taze yag giili ciceklerinden %15
oraninda kuru cicek ve %10 oraninda kuru
tag yaprak elde edilmistir. Dogal olarak
golgede ve oda sicakliginda kurutulan giil
cicekleri, taze giil ciceklerine gore daha
yiiksek oranlarda ugucu yag icermistir.
Ancak 35°C’den (maksimum 38°C) daha
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fazla sicaklikta uzun siire kurutma
yapildiginda, ucgucu yagin neredeyse
tamami kaybolmus, cicekler karakteristik
kokularmi biiytik dl¢iide kaybetmistir. 1 kg
giil yag1 elde etmek icin ortalama 3125 kg
taze gililiin damitilmas1 gerekir. Oysa kuru
giilden 1 kg giill yag elde etmek icin
ortalama 2105 kg kuru giile (14 tondan
fazla taze giiliin kurutulmasi ile elde edilir)
ihtiya¢ vardir. Kuru giilden elde edilen giil
yaginda, sitronellol + nerol + geraniol orani
%10’un altinda iken, stearoptenler ve
parafinler yiiksek oranda (nonadesan +
nonadesen + heneikosan oram1 %50’ nin
izerinde) bulunmustur. Bu sonug, kuru
giilden elde edilen giil yaginin, taze giilden
elde edilen giil yagina gore daha diisiik
kalitede oldugunu gostermistir.
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