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YEMEK, TOPLUM VE SIYASET
ILISKISININ DEPREM ONCESI VE
SONRASI ANTAKYA UZERINE
DUSUNDURDUKLERI...

Anna Maria BEYLUNIOGLU'

Yemegin yemek olma o6tesinde ozellikler tasidigini, yasadigimiz gevreyi sosyal, politik ve ekonomik olarak
anlamlandirmada ¢ok onemli bir ara¢ oldugunu anlatan yayinlar, diinyada 1980’lerden beri iilkemizde de son
10 yildir gittikge artan bir hizla “yemek galigmalan” alani altinda kiimeleniyor. Bugiin diinyada ve iilkemizde
yemek ve kiiltiir arasindaki iliskiye deginen gastronomi bolimlerindeki derslerle beraber sosyoloji ve siyaset
bilimi bolimlerinde de yemegin sosyolojik, siyasal ve ekonomik yansimalarinin akademik tartigma ve
arastirma konusu olduguna sahit oluyoruz. Bunun yani sira son zamanlarda sikga diizenlenmeye baslanan,
yemek kiiltiirii arastirmacilarinin ilgi odagi oldugu yemek ve kiiltiir temali festivaller, bize bu tartigmaya

kamusal alanda da artan bir ilgi oldugunu gosteriyor.

Yapilan tiim bu akademik ve toplumsal galigmalarin bizlere vermeye ¢alisti§i cok onemli bir mesaj var.
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degerinin 6tesinde bir 6nem tagiyan yeme igme tercihlerimiz bize kiiltiriimiizi, toplumda edindigimiz farkl
rolleri, toplumsal sinifimizi, toplumsal cinsiyetimizi, din ve milliyet gibi giicli kimliksel 6§elerimizi ve bu
ogeleri nesilden nesle aktararak nasil var olageldigimizi anlatiyor. Yemegin kiiltiirel kodlarimizin igine bu
sekilde gomiilmesi, gogu zaman bize kadinin ev i¢i ve mutfaktaki roliinii ve kadin ve erkegin yemekle
kurdugu iliskideki farkhliklar sorgulatiyor (Counihan, 1998), insanlarin tiikettigi yiyeceklere bakarak sahip
olduklar kiiltiirel sermaye araciligiyla yer bulduklari toplumsal statiilerini (Bourdieu, 1984) ve yer yer hangi
dine mensup olduklarini anlama sansi veriyor. Bununla beraber yemege dair olusturdugumuz bu aidiyetler
bircogumuza kebabin iyisinden en ¢ok Adanalilarin anladigini; otlarla ve sebzelerle yapilan yemeklerin Egeyi
cagnstirdigini; ¢igkofte, aci ve igli kofteyi yan yana telaffuz ettiginizde de Antakya bazen de Diyarbakir, Urfa
ve Gaziantep'i diislindiiriiyor. Yemege dair bu kodlamalar bolgede yerel halk tarafindan igsellestirildikge,
yemek iizerinde hak iddia eden baska sehirlerle bir tartigma zemini olusuyor ve ¢ogu zaman bu tartigma
basladigi cografyayi asarak farkli iilkeler arasinda yer yer kriz diizeyine varan ¢atigmalara yol agabiliyor
(Ichijo & Ranta, 2016).

Bireysel, toplumsal ve milli kimliklerimizle ve benliklerimizle iligkilendirdigimiz yemek, toplumsal yansimalari
da asarak yeri geldiginde sosyal hareketlerde insanlari birlestiren ortak bir sembol haline gelip var olan
diizene kars! elestiri getirmenin bir araci haline de gelebiliyor (Sutton ve digerleri, 2013). Bazi durumlarda bir
krizi ¢ozmek icin bir yemek masasi etrafinda devlet yetkililerini bir araya getiren zirvelerde yemegin bu siyasi
miizakere siirecinin gidigatini anlamamiz icin bir arac olabildigini, bazen de devletlerin diinyadaki imajlarini
degistirmek, tazelemek ya da giiglendirmek i¢in yemegi kamu politikalarinin merkezine aldigini
gozlemliyoruz. Bu eylemleri bugiin literatiir, mutfak diplomasisi ve gastrodiplomasi gibi kavramlarla
oniimiize seriyor (Chapplle-Sokoll, 2013). Biraz daha ileri gitmek gerekirse, yemek bugiin devletin toplumla
gli¢ tizerinden kurdugu iliskiyi anlamamizda, tarim, tiiketim tercihlerimiz, cevre sorunlarina yaklagimlarimizin
yasadigimiz politik ekonomik sistemin bir iiriinii oldugunu anlamamizda ¢ok 6nemli bir rol oynuyor (Adaman
& Akkog, 2023; Thomson, 2017). Bugiin yemek yapan ascilar da yemegin bu toplumsal ve siyasal
yansimalarina kayitsiz kalamiyor, yemegi bu biiyiik resmin pargasi olarak goren ve yemek yapmaya farkli bir
yaklasim getirerek toplumlari, topragi ve diinyayi iyilestirmeyi hedefleyen, yemegi yemek yapmanin 6tesinde
kiiresel ve toplumsal sorunlarin ¢oziimiinde bir arag olarak goren "sosyal gastronomi” seflerinin sayisi giin
gectikce artiyor. Oyle ki, yemek aslinda giinliik yasamlarimizda rol bigtigimizden daha fazla hayatlarimizda,

toplumsal yagsamimizda, siyasetin ve ekonominin merkezinde.

Antakya ve Yemek

Yemegin toplumlari ve diinyayi anlamlandirabilecegimiz bir ara¢ oldugunu Antakya kokenli ve uzun yillardir
istanbul'da yasayan bir akademisyen adayi olarak italya’ya siyaset bilimi doktorasi yapmaya gittigimde

anlamaya bagladim. italya'ya gidene kadar iyi yemege olan ilgim oldukga giiclii olsa da yemek yapma



konusunda kendime pek de sans vermemistim. Ancak italyanlarin yemek ve kiiltiir arasinda kurdugu o giiclii
iligki, iyi ve kaliteli yemege ve ickiye verdikleri 6nem, pazar giinleri aile biiyiiklerinin evlerinde bir araya
gelinen yemekler, beni oldukgca etkilemis olacak ki, doktora tezimden kendimi uzaklastirmak icin bahaneler
yaratarak kendimi icine dogmus oldugum Antakya mutfagini kesfetmeye yoneltti ve siklikla babaannemi,
anneannemi, yer yer de ailede ¢ok iyi yemek yapan babami arayip orijinal tarifleri 6grenmeye, uygulamaya ve
bu tariflerin arkasindaki hikayeleri not almaya basladim. Bir siire sonra yemek ve kiiltir iligkisine olan ilgim
oldukga artti ve kendimi siklikla bu iligkiyi kurabildigim baska toplumlarin yemeklerini de 6grenmeye
caligirken buldum. Bu tutkum bir noktadan sonra akademik aglik da yaratti ve bu ag¢hgi doyurmak igin gok
degerli buldugum yemek kiiltird kitaplarinin 6tesine gegip sosyal bilimlerde bagvurdugum kaynaklar
arasinda yemege dair yapilmis ¢alismalari okumaya bagladim. Tim bu okumalar ve uyguladigim tarifler,
zaman icerisinde mutfaktaki akademisyen adini alan blog'umun zemini olustururken aslinda bu isin teknik
tarafinda ne kadar zayif oldugumu fark edip doktoramin tez savunma siireci yaklastigi aylarda uzun donem
profesyonel ascilik egitimi veren bir okula kaydoImaktan alikoyamadim. Ascilik egitimi ve sonrasindaki
sureclerimde ascilik diinyasinin hiyerarsik ve erkek egemen yapisi beni rahatsiz etse de zaman iginde bu
meslekle arama mesafe koymaya iten asil sebep ¢agimizin hizinda bir yemek operasyonu yiiriitme siirecine
engel oldugunu bilsem de yemek, kiiltiir, toplum ve siyaset lizerine diigiinmeyi birakamamam ve bu konuda
diisinmeye devam ederek ascilik yapmanin énemli olduguna inanmamdi. Tabii bu bir ikilemdi ve hayatimi
siradan bir ascilik kariyeriyle siirdiremeyecegimi anladim. Bu durum da beni 6nce sosyal etkileri olan asgilik
projelerinin icinde yer almaya ve daha sonra da bu konuda siyaset bilimi ve uluslararasi iligkiler ¢atisi altinda
verebilecegim bir ders hazirlamaya itti. Bugiin halihazirda dort senedir yemek, toplum ve siyaset iligkisine
deginen dersimi vermeye ve yemegin sosyal tarafini 6nceleyen projeler gcergcevesinde yemek yapmaya devam

ediyorum.

Tiim bunlarn neden yaziyorum? Giinkii bu kiiglik kigisel kariyer seriiveni boyunca Antakyal olmak iizerine, bu
kimligi benimseyen insanlarin yemekle kurdugu o siki iligki ve bu iligkinin yarattigi teorik gagrigimlar lizerine
oldukga diisiindiim. Antakya mutfagi iizerine bir Antakyali Ortodoks olarak diisiinmek, yazmak, konugmak
bana bir yandan kimlik, din ve yemek iligkisini, hem de mutfaktan yola ¢ikarak toplumdaki kadin-erkek iligkisi
ve ataerkil 6riintiileri g6zlemleme firsati sundu. Bununla beraber, istanbul'da istanbul Rumlariyla karsi
karsiya gelen Antakyali Ortodokslari ve farkli dini/etnik gruplarla yapilan karma evlilikleri ¢galismak, bana
sosyokiiltiirel farklliklar okumada yemegin ne kadar belirleyici oldugunu bir kez daha gosterdi (Beylunioglu
& Kaymak, 2018, 2020). Antakya'nin, yerel iiriinlerine sahip ¢ikisi lizerine diisiiniirken, bu iiriinlerden biri olan
Altinozii biberini, biberin bu cografyaya 16. yiizyilda gelisini diisiiniip yerellesme ve kiiresellesmeyi bir araya
getirebildigim giiclii bir 6rnek olarak ¢ikti Antakya Mutfag kargima. Diger yandan Altindzii biberinin artik yok
olmaya baslamasi, bu giiclii sahip ¢ikisin bile neoliberal diizenin yikiciliinin hizini azaltmaya

yetmeyebilecegini gosterdi bana.



Uzun senelerdir bu konudaki literatiirii yakindan takip eden bir akademisyen olarak bugiin Antakya mutfak
kiilttirliniin, yemegin sahip oldugu toplumsal ve siyasal alana sirayet eden bu giiglii etkiyi gozlemlemenin
miimkiin oldugu yerlerden bir tanesi oldugunu diistinliyorum. Bunun en dnemli gostergelerinden biri, birgok
toplulugun dini ritiiellerinde oldugu gibi Antakya'da bir arada yasayan farkli toplumlarin dini bayramlarinda
her zaman 6n plana cikan bir yemek olmasi. Ornegin, bélgede bulunan Arap Aleviler, Sabagtas bayraminda?
mutlaka yumurta boyarlar (Avci, 2023). Bolgede az sayida kalan, depremden sonra da yok olma noktasina
gelen Antakyall Yahudilerin, istanbul'daki Yahudilerden kendilerini ayirdiklari kiiltiirel 6gelerden en belirgini,
bayramlarda yaptiklari bolgeye 6zgii lezzetlerdir (Cemel, 2022). Benim de bir pargasi oldugum ve bugiin
sayilar gittikce azalan Antakyali Ortodokslar icin de Paskalya zamanina en az ii¢ ay kala baslayan Beg
tavugu olarak da adlandirilan Fer§un'un yetistirilmesi ve yumurtasinin test edilmesiyle baslayan siireg, tuzlu
ve tath kahkeler, bayram zamaninin olmazsa olmazi lebeniye ¢orbasi ve bayramin kutlandigi aksam ya da
sabaha karsi kiliselerin avlusunda ayin sonrasi etrafinda toplanilan sofralar, Noel gecesi hazirlanan onlarca
cesit yemek, kimligin ve hafizanin aktariminin giinliik hayattaki tezahdirleridir. Tim bunlarin 6tesinde, o
cografya insani igin kahvaltilarda zahter, siirki, yoreye 6zgii sarmaig, yani kisir ve Arap kahvesi tiim etnik/dini
kimliklerin 6tesinde sehirle 6zdeslestikleri, Antakyaliyim dedikleri anlardandir. Oyle ki egitim ve ekonomik
sebeplerle memleketlerinden uzakta yasadiklarinda dahi zeytinyagini, nar eksisini, biber sal¢asini, zahter,
peynir, tuzlu yogurt, et gibi temel iiriinleri Antakya'daki ailelerinden ya da akrabalarindan temin ederler.
Antakya kahvesinin tadi, highir zaman Antakya'daki gibi olmasa da sehir digindan temin edilen Antakya
kahvesinin her zaman hatiri bir baskadir. Kimyonla tiiketilen Antakya simidini, haytali tatlisini, kombeyi her
zaman ararlar. Antakyali kisilerin bir araya geldigi ortamlarda konusulan en hararetli konulardan birinin
yemek olmasi sasirtici degildir, ¢iinkii yemek lizerine konugsmak memlekete aidiyetin bir gostergesi,
diasporadaki Antakyalilar icin ise 6zlenen memleketle bir sekilde iliski kurabilmenin aracidir. Antakya'nin
belleginin biiyiik bir kismini, insanlarin diinyanin neresine giderlerse gitsinler yemekle kurduklari bu iligki

olusturur.

Bu iligkinin Antakyali Hiristiyanlar igin memlekete dair aidiyetin otesine gegtigini séyleyebiliriz. Dr. Ozgiir
Kaymak'la daha sonra Kismet Tabii adiyla yayinlanan istanbul'daki azinlik toplumlarinin yaptiklari karma
evliliklere odaklanan ¢alismamizda da belirttigimiz gibi, birgok gayrimiislim toplumunda oldugu gibi
Antakyali Ortodokslar igin de yemek kimliklerinin devamlili§i icin bir ara¢ olarak goriilmektedir. Dini
ritiiellerle korunan bu bellegin kaybolmamasi igin cemaat digindan bireylerle gergeklestirilen evliliklerde,
evlilik oncesinde olmadi§i kadar kimligi yasatma ¢abasi gozlemlenmekte, ve bu ¢aba da en gok yemek

kiiltiiriine dair ritiieller lizerinden gergeklesmektedir (Beylunioglu & Kaymak, 2020).

2 Sabagtas bayrami Antakya'daki Arap Aleviler tarafindan doganin yeniden canlanisinin kutlandigi bir bayramdir. Her yil 30 Mart'ta kutlanir.
Hiristiyan kiiltiriinden Arap Alevilere gegtigi diistiniiliir. Bugiin boyanan yumurta ve yapilan hrisi (bir nevi keskek) bu bayramin sembollerindendir.



Tam da bu sebeple bundan yaklasik 1,5 yil 6nce 6 kisilik bir ekiple Antakyali Ortodokslarin giilii kiiltiirel ve
kimlik 6Geleri hakkinda yari-akademik yazilar kaleme alma amaciyla kurdugumuz Nehna platformunda®
yemek lizerine yazilar yazmayi, roportajlar yapmayi onemli buldum. Antakyal Ortodokslarin yemek, miizik
gibi kiiltiirel pratikleri iizerine diisiinmek bize sadece o cografyanin Hristiyanlarini degil onlarin beraberce
yasadiklari ve etkilesim halinde olduklari diger kiiltiirleri, Arap Alevileri, Stinnileri, Ermeni, Siiryani ve
Yahudileri de diisiinme ve anlama sansi verdigi gibi, beraberce yogurduklari yemek kiiltiirlerini anlamak
toplumsal, siyasal ve ekonomik bircok degisimi de gézlemleme sansi sunuyor. Ornegin, Antakya ve yemek
iliskisi bize toplumsal hafiza aktarimi disinda bir yandan da etin kiiltiirdeki merkezi rolii dolayisiyla
toplumsal cinsiyet oriintiilerine dair onemli kodlar sunuyor. Birgok bayram yemeginin yogun et kullanimiyla
yapilmasi ve et yemeklerinin evlerde ozellikle erkekler tarafindan iistlenilmesi, Antakya'nin bulundugu

cografyanin ataerkil kodlarindan siyrilamadigini da gostermektedir.

Antakya'nin kendini toplumsal ve kiiresel dinamiklerden ayristiramadigi bir diger konu da mevcut politik
ekonomik diizen ve kiiresel isinmanin da etkisiyle bazi iirlinlerin giin gectikge kaybolmaya yiiz tuttugu
gercegidir. Geleneksel lezzetlerin ve iiriinlerin kaybolmamasi igin diinya ¢apinda 1980'lerden itibaren
miicadele veren Uluslararasi Slow Food ve Citta Slow hareketinin bir pargasi olan Slow Food Antakya ve
Slow Food Tarsus, son zamanlarda bolgede geleneksel uygulamalarin terkedildigine dikkat cekmekteydi.
Geleneksel zeytin agaclari yerine verimlilik kaygisiyla Gemlik zeytini agaclarinin dikilmesi, bolgeye 6zgii ok
degerli bir biber olan Altinozii biberinin artik bir elin parmagini gegmeyecek yerliler tarafindan lretilmesi,
yerliler tarafindan yapilan biber ve domates salgalarinin yerini baska sehirlerden gelen salgalarin almasi,
bolgede nohut unundan yapilan lezzetsiz humuslarin yayginlagmasi Antakya’nin hizli yasama ayak uydurmak

icin Antakya'yl Antakya yapan lezzet dnceliginden vazgegmek zorunda kaldigr anlamina geliyordu.

Deprem Sonrasi Antakya'yi, Antakyaliligi diigiinmek...

Antakya'nin gliniimiizde UNESCO Yaratici Sehirler Agi kapsaminda somut olmayan kiiltiirel miras
kategorisine giren yemek kiiltiiriinii tim gercekligiyle ortaya koymak ve anlamak izerine bu konuda ilgili
birgok insan gibi gerek bireysel gerek de Nehna gatisi altinda yapacagimiz ¢aligmalarin olgunlastigi bir
donemde 11 ilimizi etkileyen Kahramanmarags ve Hatay merkezli 6 ve 20 Subat depremleri gergeklesti.
Antakya'nin sahip oldugu kiiltiirel gesitlilik ve bunun en 6nemli simgelerinden olan yemek kiiltiirtini
korumaya dair verilen miicadeleler haliyle bir siire kesintiye ugrasa da depremler sonrasi yasanan siirecte

daha da 6nem kazandi. Antakya'nin yemekle kurdugu iliskinin ve bu zeminde yiiriiyen tartismanin depremin
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ilk anlarindan itibaren siireg icerisindeki dayanismada ve yasanan acinin ifadesinde ve Antakya'ya geri

doniis imidini dile getiren soylemlerde yemege dair olgularin 6n plana ¢ikti§ini soylemek miimkiin.

Her seyden once depremler sonrasinda yemek ¢alisan birgok akademisyenin ve sivil toplum goniilliisiiniin
ongorecegi gibi bir gida krizi tehlikesiyle bas basa kaldik. Bunu 6ngoren birgok sivil toplum goniillisii
bélgeye akin etti. Yanilmiyorsam bunlardan ilki Diinya Gida Programi koordinatorlerinden Yalgin inam'in
girisimiyle gergeklesti ve inam'in gagrisiyla bir araya gelen benim de igerisinde oldugum sefler,
akademisyenler ve 0zel sektor profesyonelleri, Acil Gida Kolektifi adi altinda bir araya gelip deprem
bolgesinde mutfak kurmak igin depremin gergeklestigi andan tam 8 saat sonra harekete gegti. Bu
mutfaklardan ikisi de editorii oldugum Nehna'nin da destegiyle iskenderun ve Samandag'daki kiliselerin
bahcesine kuruldu ve iskenderun'daki mutfaktan depremden tam 18 saat sonra sicak yemek servis
edilebildi. Ve daha sonra artan goniillii destekleriyle bu mutfaklar gogaldi, Adiyaman ve Maras basta olmak
iizere birgok yerde kurulan mutfaklar araciligiyla olusabilecek gida krizinin etkileri olabildigince azaltilmaya
cahsildi. Antakyallar igin bu mutfaklar oldukga anlamliydi. Her seyden dnce deprem Oncesi yagama yemekle
baglanan bu insanlar icin yagadiklar tarif edilemez acinin igerisinde bir umuttu bu mutfaklar. Ayrica kurulan
mutfaklarin bazilarinin kilise avlulari olmasi da Antakya'ya 6zgii olan bir arada yagama kiiltiiriiniin

yansimasiydi.

Deprem sonrasi Antakya'nin yeniden yapilandiriimasi konusulmaya basladiginda birgok Antakyalinin kaygisi
benzer bir 6nemli noktaya isaret ediyordu. Antakya'ya glivenli binalar yapiimasi kadar dnemli olan bir diger
konu da insanlarin sehirlerine ve koylerine geri donebilmesiydi. Oyle ki deprem sonrasi giivenli yerlere giden
insanlarin memleketten uzakta yemeden igmeden kesildiklerini, memleketteki zeytinyagiyla yapilmadi diye
yemegi reddettigini duyar oldugumuz bir siirec gegirdik. insanlarin memleket 6zlemi gektigi bu durumda
atilmasi gereken en 6nemli adim, insanlarin memleketlerine geri donislerinin uzun vadeli ¢oziimler lretilene
kadar gegici onlemlerle ¢oziilmesi, yerli esnafin ve iireticinin desteklenmesiydi. Buna dair belli bagh projeler
iretilse ve bugiin sehrin farkli noktalarinda konteynerlerde ya da daha giivenli olan Arsuz gibi noktalarda
eski diikkanlar agilsa da Nehna vesilesiyle bolgeyle kurdugum temaslar bana Antakya'yl Antakya yapan
unsurlarin hepsini boyle yikici bir deprem sonrasinda bir araya getirmenin zorlugunun ve bunun yerel halkta

yarattigi tedirginligin devam ettigini gosteriyor.

rn

Aslinda depremin 40. giinii Nehna olarak istanbul'da diizenledigimiz “Kaybettiklerimizin 40'1" etkinliginde
Antakyali Ortodokslarin 6liimiin 40'inda yaptiklari bir helva tiirii olan slika etrafinda bir araya getirdigimiz
Antakyalilar ve Antakya'yi sevenler daha en basindan bu kaygilari dile getiriyorlardi. Yine 6 Mayis'ta
istanbul'da cogunlugu gida iiriinlerinden olusan Antakya Yoresel Kermesi'nin ziyaretci akinina ugramasi ve

yine depremden dolayi istanbul'da olan bircok Antakyali igin bulugsma noktasi haline gelmesi, Antakyalilar



icin yemegin toplumsal bir olgu ve onlari memleketlerine baglayan ¢ok gii¢lii bir kimlik 6gesi oldugunu bir

kez daha gosterdi.

Ancak tiim bunlara ragmen, Antakyalilarin sehirlerinin yeniden yapilandiriilmasina dair yasadiklari kaygi hali,
gittikleri her yerde ¢ok giiclii bir sekilde vurgulamaya devam ettikleri yemek kiiltirlerinin gelecegi hakkinda
bir bilinmezlik yaratiyor. Bir yandan sehirdeki enkaz kaldirma siirecinin yarattigi toz ve kokunun hem fiziki
hem de psikolojik saghgi tehdit ettigi kosullarda tiretimin oldukga azalmasi ve var olan kiiresel isinmanin
etkisiyle yok olmaya yiiz tutan gida uriinleri, bir yandan da yeniden inga sirasinda korunamayacagi muhtemel
demografik yapi, bu gliclii kiiltiirel 6genin yok olabilecegi ihtimalini azimsamamamiz gerektigini isaret
ediyor. Bugiin bircok yerli iretici, Antakya'daki yikimin boyutlarini diisiindiiklerinde geri donmeyi ¢ok
arzulamalarina ragmen bunun uzun yillar siirebilecegini dile getiriyorlar. Hem bu konularda diigiinmeye

gayret eden bir akademisyen, hem de bir Antakyali olarak oldukga derin bir kaygiyla siireci izliyorum.

Antakyalilar bugiin Tiirkiye'nin gesitli yerlerinde Antakya yemekleri yaparak, Restoran haftasi, yemek kiiltiiri
festivallerine katilarak hayatlarina devam etmeye ¢alisiyorlar. “Donecek misiniz?” diye sordugumda, “Evet
donmek istiyoruz ancak nasil olacagini da bilmiyoruz, yikimin boyutunu goriince ¢ok zor” diyorlar. Bu
durumda bir yandan Antakya'yl Antakya yapan o insanlarin var ettigi bir yandan da o insanlari Antakyali
yapan yemek kiiltiiriinii korumak, deprem sonrasi siiregte daha da onem kazaniyor. Antakya, yemek, toplum
ve siyaset iligkisi tizerine diisliniirken bir kez daha yemegin sadece yemek olmadiginin altini gizmek
gerekiyor. Ozellikle deprem sonrasi Antakya igin yemek, yer yer toplumsal dayanismanin tutkali, daha da
onemlisi varolugsal bir ara¢ olmaya devam ederek yemegin yemek otesine tagan halini bir kez daha

gozlerimizin dniine seriyor.
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