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Veliaht Abdiilmecid Efendi’'nin Sofrasindan
Son Dénem Osmanli Saray Mutfak Kiiltiiri®

Lale Ucan™

Oz
Osmanli saray mutfag1 geleneksel tatlarin ve farkli kiiltiirel unsurlarin birlesimiyle
ortaya cikan seckin lezzetleri barindirir. Siyasi, ekonomik, sosyal ve kiiltiirel siire¢ im-
paratorlugun mutfagia yansimistir. Istanbul’un Avrupa ile artan ticari ve ekonomik ilis-
kileri sehre gelen gida malzemelerini farklilagtirmistir. 19. yiizyilla birlikte, Tanzimat’in
getirdikleri arasinda mutfagin da Batililagtigi goriilmektedir. 19. yiizy1l boyunca Osmanli
Saray mutfak kiiltlirti, alaturka ve alafranga ikilemi yansitan unsurlara sahip olmustur.
Ozellikle sofra diizeninde ve adabinda Avrupa kiiltiiriiniin etkisiyle yenilikler ortaya gik-
mustir. Saray tesrifatindan yemek ara¢ gereglerine kullanilan tirtinlere bir ¢esitlenme s6z
konusu olmustur. 19. yiizyilin ikinci yaris1 itibariyle Osmanli saraymin yabanct konuklari
sadece geleneksel Osmanli mutfagi ile degil, Fransiz mutfaginin lezzetleriyle agirlanmis-
tir. Yazimizda, son Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin mutfagi 6zelinde saray mutfagi deger-
lendirilmistir. 1918-1922 yillar1 arasinda Veliaht Dairesi’ne siparis edilen gidalarin yani
sira Abdiilmecid Efendi’nin sofrasina davet edilenler ortaya ¢ikarilirken aslinda onun
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muthiti izerinde durulmustur. Son dénem Osmanli mutfak kiiltiiriinde veliaht mutfaginin
nerede yer aldig1 tartigilmigtir.

Anahtar Kelimeler: Son Halife Abdiillmecid Efendi, Veliaht Abdiilmecid Efendi,
Dolmabahge Sarayi, saray mutfagi, misafirler, muhit.

The Late Ottoman Palace Culinary Culture Through
the Lens of the Crown Prince Abdiilmecid Efendi’s Table

Abstract

Ottoman palace cuisine contains distinguished flavours that come from combining of
traditional tastes and different cultural elements. Political, economic, social, and cultural
processes were reflected in the culinary of the empire. Istanbul’s increasing commercial
and economic relations with Europe differentiated the food materials coming to the city.
In the 19 th century, it was observed that the culinary was also Westernized due to the
Tanzimat reforms. During thel9 th century the Ottoman Palace culinary culture had ele-
ments reflecting the Turkish and European dichotomy. Mainly, in the table settings and
manners, innovation has emerged under the influence of European culture. There was a
diversification in the protocols and products used in the palace’s culinary and cooking
utensils. As of the second half of the 19th century, foreign guests of the Ottoman palace
were entertained with traditional Ottoman cuisine and the flavours of French cuisine. This
article evaluates the palace’s cooking, focusing on the last Crown Prince Abdiilmecid
Efendi’s cuisine. While revealing the foods ordered to the Crown Office between 1918
and 1922, as well as those invited to the table of the crown prince, the focus is on his
circle. The place of the Crown Prince’s kitchen in the late Ottoman culinary culture is
discussed.

Keywords: Last Caliph Abdiilmecid Efendi, Crown Prince Abdiilmecid Efendi,
Dolmabahge Palace, palace culinary, guests, network.
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Giris

Istanbul imparatorluk baskenti, padisah ve ailesinin ikamet ettigi mekan ola-
rak degerli bir konuma sahiptir. Bu minvalde kiiltiirden sanata, mimariden gida
iiriinlerine zenginlik, cesitlilik ve degisimler saraya sonrasinda istanbul halkina
uzanmustir.! Saray s6z konusu oldugunda mutfak zihniyeti, Osmanl kiiltiir haya-
tindaki degisimler gibi etkilenmistir. Degisim gida tirtinlerinden pisirme teknik-
lerine, yemek adabindan yurt disindan getirilen sofra takimlarina ve yeme-igme
aligkanliklarina kadar sirayet etmistir. Osmanli saray mutfagi i¢in 6nemli bir za-
man dilimi olan 20. yiizyil, Istanbul ve Osmanl klasik donem saray mutfag: ile
ortak degerleri tasidig1 gibi farkliliklar1 yansitmistir.? Bu noktada gesitli kiiltiir
etkilerine maruz kalan Osmanli saray mutfaginin son doneminde, “Veliaht Ab-
diilmecid Efendi’nin® (1868-1944) Dairesi’nin* mutfak kiiltiirti hakkinda neler
sOylenebilir?” kiymetli olacaktir.

Yazimiza, 1918-1922 yillar1 arasinda Veliaht Dairesi’ne siparis edilen gida
irtiinleri kategorize edilerek giris yapilacaktir. Veliaht sofrasinin konuklar: ara-
sindaki hiyerarsiyle birlikte, ikramlar baglaminda yiyecekler-icecekler nitel ve
nicel farklilagmanin boyutuyla ele alinacaktir. Bu yaklagimla, “son donemin mut-
fak kiilttirtinde 19. yiizyilin etkileri mevcut muydu?” sorusuna cevaplar arayarak
aslinda siireklilik ve degisim arasinda bu mutfagin nerede yer aldigi iizerinde

1 Feridun M. Emecen, v. dgr., Soframiz Nur Hanemiz Mamur Osmanl Maddi Kiiltiiriinde Yemek
ve Barnak, ed. Suraiya Faroghi Christoph K. Neumann, Istanbul, Kitap Yaymevi, 2006, s.
107.

2 Ozge Samanci, v. dgr., Osmanli’da Mimari, Sanat ve Yemek Kiiltiirii, ed. Miikerrem Bedizel
Ziilfikar - Ravza Aydin, Istanbul, Osamer, 2018, s. 338.

3 Osmanli saraymin son veliahdi ve son halifesi olan Abdiilmecid Efendi, 30 Mayis 1868 ta-
rihinde diinyaya gelmistir. Abdiilmecid Efendi, Sultan Abdiilaziz’in (1830-1876) dérdiincii
erkek evladidir. Hayranidil Kadinefendi, hem Abdiilmecid Efendi hem de Nazime Sultan’in
annesidir. Halife Abdiilmecid Efendi’ni hayati hakkinda detayli bilgi i¢in bkz; Lale Ucan, Ha-
life Abdiilmecid Efendi: Zamanmn Ruhunun Pesinde Bir Hanedan Mensubu, Istanbul, Timas
Akademi, 2021.

4 Donemle alakali olarak ulagabildigimiz ve iizerinde ¢alistigimiz defterler: BOA. HH. d 30677,
25 Eyliil 1336- 27 Tesrinievvel 1337 (25 Eyliil 1920-27 Ekim 1921), 200 varak; BOA., HH. d.
27741, 30 Eylil 1337- 31Tesrinievvel 1337 (30 Eylil 1921-31 Ekim 1921), 58 varak; BOA.,
HH. d. 27713, 29 Tesrinievvel 1337- 29 Nisan 1338 (29 Ekim 1921-29 Nisan 1922), 150 va-
rak; 31 KéantGnusani 1338-29 Nisan 1338 (31 Ocak 1922-29 Nisan 1922), 127 varak. BOA.,
HH. d 26732, 1 Agustos 1338- 31 Agustos 1338 (1 Agustos 1922-31 Agustos 1922), 59 varak;

127 varak. Uzerinde calistigimiz defterlerde gida harcamalar1 sadece Abdiilmecid Efendi icin
yapilmamustir. Ailesi, harem halki, misafirleri ve daire ¢alisanlari icin de masraf s6z konusu
olmustur.
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durulacaktir. Pesi sira Abdiilmecid Efendi’nin diizenlemis oldugu davetlere, sofra
adabina ve onun misafirlerine bakilarak ziyafet sofrasi iizerinden sekillendirmis
oldugu muhitine deginilecektir. Yemekler ve sofra diizeni, igerisinde bulundukla-
r1 baglamda kimlikten mevkiye, samimiyete mesafeye pek ¢cok anlam barindirir.
En siradan mutfaklarda bile kiiltiirtin, 6ncelik ve hassasiyetleri mevcuttur.> Bu
bakis agis1, Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin “mutfak kiiltiiriiniin” anlasilmasina
yardimci olacagi gibi onun ¢evresinin ve yakin muhitinin ¢dziimlenmesine de
katki saglayacaktir.

Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin Mutfagina Ahnan Temel Gida Uriinleri
Bugday: Ekmegin Kutsalhgi, Ekmek Cesitleri ve Hamur Isleri

Temel gida malzemesi arasinda sayacagimiz bugday, 19. yiizy1l Osmanli mut-
faginda en ¢ok tiiketilen tahil cinsidir.® Ekmek, Osmanli toplumunda saraylardan
en fakir kesime kadar biitiin hanelere girmistir.” Aslinda temel 6giin ekmek, Os-
manli toplumunun ¢esitli katmanlarinin refah diizeylerinin anlasilmasi i¢cin 6nem-
li ip uglar1 da verir.® Tiirk¢ede yemek anlamina da gelen ekmegin nimet olarak
dillendirilmesi, simgesel agidan ona atfedilen degeri ifade ettigi gibi ? yeri gelmis
sadakatin bir gostergesi olmus'® ve Dogu dinlerinde rizik ile bagdastirilmustir. !
20. yiizyilm ilk ¢eyreginde Veliaht Dairesi’nin mutfagina ¢ok ¢esitli gida alim-
lar1 yapilmistir.!> Osmanli glindelik hayatinda ekmek, gesitli isimlerle sofralarin
olmazsa olmazi goriildiigii gibi'® temel gida maddesi olarak Veliaht Abdiilmecid
Efendi’nin sofrasinda yer almistir. Veliaht Dairesi’nde francala ve ekmek yani
birinci nev® ekmek, ikinci nev‘ ekmek'* olarak tasnif edilirken, sandvi¢ ekmegi

5 Burak Onaran, Mutfakta Tarih Yemegin Politik Seriivenleri, Istanbul, Tletisim, 2019, s. 240;
Artun Unsal, [ktidarlarin Sofrasi, Yemek, Sivaset ve Simgesellik Orta Asya’dan Payitaht
Istanbul’a Toylar ve Saray Ziyafetleri, istanbul, Everest, 2020, s. 636.

Samanct, “19. Yiizyil Istanbul ve Osmanli Saray Mutfagi”, s. 205.

Terzi, Bezmidlem Valide Sultan, s. 173.

Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin”, s. 52.

O 0 9

Tiilay Artan, “Osmanl: Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Yonleri Degisken Bir Yiizyilda Te-

mel Gidalar, Liiks Tatlar ve Tadimliklarin izinde”, Yemek ve Kiiltiir, 7, 2006, s. 49-50.

10  Arzu Terzi, Bezmidlem Valide Sultan, Istanbul, Bezmialem Vakif Universitesi, 2018, s. 173.

11 Artan, “Osmanl Elitinin Yemek Tiiketiminin”, s. 36-62.

12 BOA., HH. d 27713, 1 Tesrinisani 1337-29 Nisan 1338 (1 Kasim 1921-29 Nisan 1922), s.
1-151.

13 Nan-1 aziz, nan-1 hass orta (orta kaliteli has ekmek), nan-1 adi (vasat ekmek), fodula (yasst
beyaz ekmek), francala (uzun iyi beyaz ekmek), yufka ekmegi ve kepekli undan somun ekmek
Ozge Samanci, “19. Yiizyllda Osmanh Saray Mutfag1,” Yemek ve Kiiltiir, 4, 2006, s. 40-43.

14 BOA., HH. d. 30677, 9-10 Temmuz 1337 (1921), s. 138; BOA., HH. d. 30677, 3 Tesrinisani

1336 (3 Kasim 1920), s. 20.
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ve siitlii ekmek's de tiiketilmistir. Ticari firinlarda sadece ekmek degil,'® ¢orek
ve simit de pisirilmistir.!” Aymi sekilde veliaht sofrasindaki firin triinlerindeki
cesitlilik igerisinde galeta,'® kandil ¢6regi,"” pide ve simit sayilabilir.?’ Daha de-
taylandirildiginda, Karakoy simidinden®! ve gevrekten bahsedebiliriz. > Biskiivi,
hazir gida olarak alinirken hem de malzemesi siparis edilerek mutfakta yapilmis-
tir.”? Bugdaydan yapilan bir baska iiriin ¢esidi ise sehriyedir. Tel-arpa sehriye®,
has sehriye, sar1 sehriye, beyaz sehriye, Istanbul sehriyesi ve makarnalik sehriye
gibi ¢esitlere ayrilmistir.?

Pirin¢ ve Baklagiller

Gida sdz konusu oldugunda Istanbul’da yoneticilerin en hassas davrandigi
meselelerden birisi, sehrin tahil ihtiyacinin kargilanmasidir.?® Tiirkler, Araplar ve
Iranlilar ziyafet ve solen sofralarinda bas kdseyi piring yemeklerine ayirmislardir.
Pirincin tek basina ya da yemegin sonunda yer almasi Tiirk, Japon ve Cin mutfak-
larmin st siniflarinda goriilen bir uygulama oldugu belirtilir.>” Piring, Osmanli
Sarayi’nda ragbet goren tahil ¢esididir. Ziyafetlerde, biiylik miktarda piring tii-
ketilmistir. 19. yiizyila gelindiginde bugday kadar piring de ragbet gérmiistiir.
Leyla Saz, hatiratinda geleneksel lezzetler arasinda pilavdan bahsetmistir.?’ Bi-
rinci Diinya Savast yillarinda Sultan Resad’in Avusturya Macaristan Imparatoru

15 BOA., HH. d. 30677, 23 Haziran 1337 (23 Haziran 1921), s. 129.

16 Ozge Samanci, v.dgr., Soframiz Nur Hanemiz Mamur, ed. Suraiya Faroghi - Christoph K.
Neumann, Istanbul, Kapi Yaymnevi, 2016, s. 188.

17 Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin®, s. 50.

18 BOA., HH. d. 30677, 15 Tesrinievvel 1336 (15 Ekim 1920), s. 11.

19 BOA., HH. d. 27713, 29 Mart 1338 (29 Mart 1922), s. 128.

20 BOA.,HH.d 27717, 11 Mays 1338 (1922), s. 10.

21 BOA.,HH. d. 27717, 19 Mays 1338 (1922), s. 16.

22 BOA., HH. d. 27717, 14 Haziran 1338 (1922), s. 32.

23 BOA., HH. d. 30677, 7 Tesrinisani 1336 (7 Kasim 1920), s. 22. Biskiivi yapmak i¢in malzeme
siparisi de verilmistir. BOA., HH.d. 30677, 31 Agustos 1337 (31 Agustos 1921), s. 165; Hazir
biskiivi de alinmistir. BOA., HH.d. 30677, 31 Agustos 1337 (1921), s. 166.

24 BOA., HH. d. 30677, 28 Subat 1337, (28 Subat 1921), s. 76.

25 Samanci, “19. Yiizyi1l Osmanli Saray ve Mutfagi”, s. 206.

26 Suraiya Faroqhi, v. dgr., Yemekte Tarih Var Yemek Kiiltiirii ve Tarih¢iligi, haz. Aysegiil Avct -
Seda Erkog - Elvin Otman, Istanbul, Tarih Vakfi Yurt Yayinlari, 2012, s. 77-91.

27 Sami Zubaida, v. dgr., Ortadogu Mutfak Kiiltiirleri, ed. Sami Zubaida - Richard Tapper, ¢cev.
Ulkiin Tansel, Istanbul, Tarih Vakfi Yurt Yaymlari, 2000, s. 96-101.

28 Samanct, “19. Yiizy1l Osmanli Saray ve Mutfagi”, s. 189-208.

29 Leyla Saz, The Emperial Harem of the Sultans, cev. Landon Thomas, Istanbul, Hil Yayn,
1998, s. 140.
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Karl ve esi Imparatorice Zita icin diizenlemis oldugu ziyafette, [ttifak Ordulari/
Miittefik Ordular pilavi ismi ile ikrami ¢ok da alisagelmis bir durum degildir.
Fransiz tarz1 diizenlenen ziyafetlerin vaz gegilmezi olarak ikram edilen pilava,
geleneksel anlayisin yani sira siyasi mesaj yiiklenmistir.*

Genelde piring tiirleri bigimine ve nasil pisirildigine tane tiirlerine az da olsa
kokusuna gore cesitlilik arz ederken, Veliaht Dairesi’nde ¢ogunlukla menseleri-
ne gore isimlendirilmistir. Veliaht Dairesi gida masraflar igerisinde Tosya pirin-
ci (a12),*' Bursa pirinci,*? Rizot pirinci,” Siyam pirinci,** Ingiliz pirinci, Misir
pirinci*® ve Amberbu pirinci®’ yer almistir. Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin dairesi
icin satin alinan dakik,*® dakik (Amerikan) olarak da kayit edilmistir.** Bu katego-
ride irmik, piring unu,* yulaf unu,* bezelye unu* ve mercimek unu,* karsimiza
cikar. Saray ve Istanbul’da 19. yiizyilda tiiketimi yayginlasan gidalar arasinda
kuru fasulye ve barbunya fasulyesinin sayabiliriz.** Baklagiller yelpazesinde bar-
bunya® ve bir kuru fasulye ¢esidi olan Selanik fasulyesi*® tiiketilmistir.

Kati ve Siv1 Yaglar

Kati yaglar, Istanbul’da ve imparatorlukta en ¢ok tercih edilen gidalar arasin-
dadir. Hamur isleri, et yemekleri ve pilavlar tereyaginda hazirlanirken, alternatif

30 Unsal, Iktidarlarin Sofrast, s. 769-770; Samanci, “Pilav ve Bouchées: The Modernization of
Offical Banquets at the Ottoman Palace in Nineteenth Century”, Royal Taste Food, Power and
Status at the European Courts After 1789, Ashgate Publishing Ltd., 2013, s. 111-142.

31 BOA., HH. d. 27713, 22 Subat 1338 (22 Subat 1922), s. 122.

32 BOA., HH. d. 30677, 10 Temmuz 1337 (10 Temmuz 1921), s. 138.

33 BOA., HH. d. 27713, 30 Mart 1338 (30 Mart 1922), s. 129.

34 BOA., HH. d. 27713, 4 Tesrinisani, 1337 (4 Kasim 1921), s. 7; BOA., HH. d. 30677, 12 Mart
1337 (12 Mart 1921), s. 81.

35 BOA., HH. d. 30677, 3 Tesrinisani 1336 (3 Kasim 1920), s. 20.

36 BOA., HH. d. 27713, 31 Kantnuevvel 1338 (31Aralik 1922), s. 54.

37 BOA.,HH. d. 27717, 21 Haziran 1338 (1922), s. 37.

38 BOA., HH. d. 27713, 3 Kantanuevvel 1337 (3 Aralik 1921), s. 31.

39 BOA., HH. d. 27713, 2 Tesrinisani 1337 (2 Kasim 1921), s. 7.

40 BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinisani 1336 (17 Kasim 1920), s. 27.

41 BOA., HH. d. 27713, 22 Kéantnusani 1337 (22 Ocak 1921), s. 57.

42 BOA., HH. d 30677, 25 Kantinusani 1337 (25 Ocak 1921), s. 60.

43 BOA., HH. d 30677, 1 Mart 1337 (1 Mart 1921), s. 76.

44 Ozge Samanct, “Istanbul Mutfaginda Yeni Diinya Lezzetleri: Domates, Biber, Patates”, Akde-
niz’de Egzotik Bilgiler, ed. Alp Yiicel Kaya, Izmir, Izmir Akdeniz Akademisi, 2020, s. 34-36.

45 BOA., HH. d 27713, 21 Tesrinievvel 1337 (21 Ekim 1921), s. 36.

46 BOA., HH. d 27713, 6 Tesrinisani 1337 (6 Kasim 1921)s. 7.
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tat olarak da sade yag ile yemekler pisirilmistir.*” 19. ylizyil yemek kitaplarina
bakildiginda, Osmanli saray mutfaginda sade yagin tercih edildigi goriiliir. Zeytin
yagi1 ise kizartmalarin yani sira sabun imalati ve kandil yakilmasi gibi farkl: alan-
da degerlendirilmistir. Koyun kuyrugundan gikarilan revgdn-1 ¢ervis ise diisiik
riitbeli gorevlilere kuru fasulye, piring ve tuzun yaninda verilmistir.*® Mutfakta
zeytin yagi kullanimindaki artiga paralel, deniz tirlinleri ve sebze yemeklerindeki
cesitlilik gozlemlendigi ifade edilir.* Veliaht Dairesi i¢in temin edilmis olan gida
tirtinleri arasinda i¢ yag1,*® hélis Trabzon tereyagi yagi, zeytin yagi (ekstra) ve
zeytin yagi (ikinci)®' Ayvalik zeyt,” sade yag, Anadolu yayla yag1,> tereyagi,>
Derne yag1,?>* ve Amerikan yagi (birinci)®® bulunmaktadir. Kayitlarda, yaglara
siniflandirmalar yapilarak onlarin seviyeleri belirtilmistir. Veliaht Dairesi’ndeki
mutfaga yansiyan bolgesel oldugu kadar kiiresel ¢esitlilik kalite hassasiyetini ve
damak lezzetini de beraberinde getirmistir.

Siit ve Siit Uriinleri

Bati’da siit ve siit iiriinlerinin tiiketimi Reform sonras1 yayginlasirken, Uzak
Dogu cografyasinda yiizyillar boyu siit {irlinlerine mesafeli durulmus ve hayvan-
lar yalnizca etleri i¢in beslenmistir. Diger taraftan Osmanli sofrasinda bu mamul-
lerin biiyiik bir yer tuttuklar ifade edilir.’’ Siit, yogurt ve kaymak saray halkinin
tercih ettigi temel gidalardir. Yiiksek damak zevkine hitap ettigini diislindiiglimiiz
kaymak, pahali oldugu i¢in padisah ailesi ve yliksek riitbeli vazifelilere verilmis-
tir.’® Dairenin 1922 senesi Haziran ay1 siit-yogurt ve kaymak masrafi 1.256 kurus
olarak tespit edilmistir.*® Inek ve koyun olarak tercih edilen® siit, daire igerisinde
farkl1 kesimler icin siparis edilmistir. Ornegin Veliaht Abdiilmecid Efendi’den

47 Zubaida v. dgr., Ortadogu Mutfak Kiiltiirleri, s. 48.

48 Samanct, “19. Yiizy1l Osmanli Saray ve Mutfag1”, s. 191.

49  Artan, “Osmanl Elitinin Yemek Tiiketiminin”, s. 84.

50 BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinisani 1336 (17 Kasim 1920), s. 26.

51 BOA., HH. d. 30677, 13 Haziran 1337 (13 Haziran 1921), 5.122.

52 BOA., HH. d. 30677, 12 Mart 1337 (12 Mart 1921), s. 81.

53 BOA., HH. d. 30677, 20 Subat 1337 (20 Subat 1921), s. 70.

54 BOA., HH. d. 27713, 31 Tesrinievvel 1337, (31 Ekim 1921), s. 4.

55 BOA., HH. d. 27741, 7 Tesrinievvel 1337 (7 Ekim 1921), s. 14; BOA., HH. d. 27713, 30 Tes-
rinisani 1337 (30 Kasim 1921), s. 27-28.

56 BOA., HH. d. 30677, 12 Mart 1337 (12 Mart 1921), s. 81.

57 Arif Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi (1453-1650), Istanbul, Kitapevi, 2004, s. 223.

58 Samanct v. dgr., Soframiz Nur Hanemiz Mamur, s. 190.

59 BOA.,HH. d. 27717, 1 Temmuz 1338 (1922), s. 44.

60 BOA., HH. d. 30677, 1 Agustos 1337 (1921), s. 150.
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bagkalfaya, Said Aga’ya ve mutfak i¢in siit satin alinmistir.®! Siit, Abdiilmecid
Efendi’nin makarnasinda,®> muhallebisinde® ve hiinkarbegendisinde® kullanil-
mistir. Siithanenin bazi ihtiyaglarinin daire tarafindan karsilanmasi, buradan da
mutfaga siit tedarikinin yapildigini diisiindiirmektedir.  Siit tencerelerinin kalay-
lanma ihtiyaci dolayisiyla bu yonde, masraflar s6z konusu olmustur.%

Yogurt bir taraftan saglik sorunlari sebebiyle alinirken, diger taraftan®” davet
sofrast i¢in de uygun goriilmiistir.® Yogurdun Veliaht Dairesi i¢in yapildigina
dair bir ip ucunu, yogurt i¢in siparis edilen toprak kaselerden yakalamaktayiz.
Dort tane toprak kaseye, 120 kurus verilmistir. Kremanmn’ yani sira kaymak
daire icin satin alindig1 gibi; Abdiilmecid Efendi’nin siitlii makarnasinda ve kom-
postosunda kullanilmigtir.”! Veliaht Dairesi’nin siit iiriinleri ihtiyaci igerisinde
beyaz peynir, dil peyniri,’”? gravyer peynir,” kara peynir?’* kasar peynir,”” Kaska-
val” ve kirmizi peynir’’ sayilabilir. Boreklik i¢in beyaz peynir’ alindig1 gibi 25
Ekim 1921 tarihli kayitta 150 dirhem” beyaz peynir i¢in 45 kurus, 200 dirhem
kasar peynir i¢in 110 kurus 6deme yapilmistir.*

61 BOA., HH. d. 27741, Eylil 1337 (Eylul 1921), s. 4, BOA., HH. d. 27741, 1 Tesrinievvel 1337
(3 Ekim 1921), s. 5.

62 BOA., HH. d. 27741, 16 Tesrinievvel 1337 (16 Ekim 1921), s. 31.

63 BOA.,HH. d. 27741, 17 Tesrinievvel 1337 (17 Ekim 1921), s. 32.

64 BOA.,HH. d. 27741, 3 Tesrinievvel 1337, (3 Ekim 1921), s. 8.

65 BOA., HH. d. 27717, 19 KanGnuevvel 1338 (19 Aralik 1922), s. 118.

66 BOA., HH. d. 27717, 1 Temmuz 1338 (1 Temmuz 1922), s. 44.

67 BOA., HH.d. 27741, 18 Tesrinievvel 1337 (18 Ekim 1921), s. 33.

68 BOA., HH. d. 27717, 20-21 Mayis 1338 (20-21 Mayis 1922), s. 16-17.

69 BOA., HH. d. 27717, 14 Kantinuevvel 1338 (14 Aralik 1922), s.117.

70 BOA., HH. d., 27717,s. 7, 4 Mayis 1338 (1922), s. 7.

71 BOA., HH. d. 27741, 17 Tesrinisani 1337 (17 Kasim 1921) s. 31; BOA., HH. d. 27713, 25
Kantnuevvel 1338 (25 Aralik 1922), s. 47.

72 BOA., HH. d. 30677, 23 Haziran 1337 (23 Haziran 1921), s. 129.

73 BOA., HH. d. 27713, 3 Subat 1338 (3 Subat 1922), s. 83.

74 BOA., HH. d. 30677, 30 Kantnusani 1337 (30 Ocak 1921), s. 62; HH. d. 27713 1 Tesrinisani
1337 (1 Kasim 1921), s. 5.

75 BOA.,HH. d. 30677, 26 Mayis 1337 (26 Mayis 1921), s. 114.

76 Kaskaval yazilmis. BOA., HH. d. 27717, 19 Mayis 1338 (19 Mayis 1922), s. 15.

77 BOA., HH. d. 27713, 1 Kantinuevvel 1337 (1 Aralik 1921), s. 32.

78 BOA., HH.d. 27741, 10 Tesrinievvel 1337 (10 Ekim 1921), s. 19.

79 Dirhem: Bir okka=kiyye, dort yiizde biri, 3.148 gramlik vezne verilen isimdir. Zeki Pakalin,
Osmanl Tarih Deyimleri ve Terimleri Sozligii, 1, Istanbul, Milli Egitim Basimevi, 1983, s.
453-454.

80 BOA., HH. d. 27741, 25 Tesrinievvel 1337 (25 Ekim 1921), s. 44.
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Hangi Et?

Kirmizi-beyaz et ve deniz iiriinleri saray mutfaginin vaz gecilmezleridir.
Ozellikle 19. yiizy1l saray mutfagi i¢in kirmizi et koyun ve kuzu eti tercih edilmis-
tir. Osmanli sarayinda ilkbahar bagindan sonbahar sonuna kadar kuzu alinmalari
yapilmis padisaha, haremine, riitbeye gore calisanlara dagitilmistir.?! Veliaht Ab-
diilmecid Efendi’nin mutfaginda siklikla koyun ve sigir ¥ eti pisirilmistir. Etten
kavurma yapmak i¢in teneke kutular lazim olmustur.®® Ciger takimi,3* mumbar,®
gerdan,® incik,’” iskembe,®® paca,® gibi sakatatlar yenmistir.”® Bu grup igerisinde
pastirma’' ve sucuk yer alir. Sucugun 300 dirhemi 209 kurustan satin alinmigtir.*?
Saray mutfaklar1 i¢in alinan beyaz et olarak tavuk ve pili¢ diizenli olarak kulla-
nilsa da bu oran koyun ve kuzuya gore diisiiktiir. Diisiik orana ragmen tavuk® ve
pili¢** aranan gidalar arasindadir. * Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin® vaz gegeme-
digi ve sofrasindan eksik etmedigi yumurtanin neredeyse giin giin deftere kayit
edildigi bilgisine ulasilmistir.®’

Deniz Uriinlerinin Saltanati

Istanbul halkinin beslenmesinde nispeten kolay ulasilabilir bir gida olan
balik, sonbahar gelince sulari sogumaya baglayan Karadeniz’den Marmara ve
Ege giizergahiyla hareket ederken; ilkbaharda geri istikdmette Karadeniz’e
¢ikmistir. Halk arasinda yaz sonunda Bogaz’da palamudun, sonbahar aylarinda

81 Ozge Samanct, “19. Yiizyilda Osmanli Saray Mutfak”, a.g.e., say1 4, s. 44.

82 BOA., HH. d. 27713, 30 Tesrinievvel 1337 (30 Ekim 1921), s. 2.

83 BOA., HH. d. 30677, 11 Temmuz 1337 (11 Temmuz 1921), s. 139.

84 BOA., HH. d. 27717, 25 Mayis 1338 (25 Mayis 1922), s. 20; BOA.; HH. d. 27713, 10 Kani-
nusani 1338 (10 Ocak 1922), s. 61.

85 BOA., H. 30677, 11 Mayis 1337 (11-12 Mayis 1921), s. 109.

86 BOA., HH. d. 30677, 14 Tesrinisani 1336 (14 Kasim 1920), s. 25.

87 BOA., HH. d. 30677, 11 Mayis 1337 (11-12 Mayis 1921), s. 109.

88 BOA., HH. d. 27713, 1 Tesrinisani 1337 (1 Kasim 1921), s. 5.

89 BOA., HH. d. 27713, 29 Tesrinievvel 1337 (29 Ekim 1921), s. 4.

90 BOA., HH. d. 27713, 10 Kantnusani 1338 (10 Ocak 1922), s. 61.

91 BOA.,HH.d 27717, 13 Mayis 1338 (13 Mayis 1922), s. 11.

92 BOA., HH. 30677, 16 Mayis 1337 (16 Mayis 1921), s. 110.

93 BOA., HH. d. 27713, 30 Tesrinievvel 1337 (30 Ekim 1921), s. 2.

94 BOA., HH. d. 27713, 10 Kantnuevvel 1337 (1 Aralik 1921), s. 35.

95 BOA., HH. d. 27713, (29 Ekim 1921-29 Nisan 1922), s. 1-150.

96 Abdiilmecid Efendi’nin ismi defterde Efendi Hazretleri olarak belirtilmistir.

97 BOA., HH. d. 27713, 29 Tesrinievvel 1337- 29 Nisan 1338 (29 Ekim 1921-29 Nisan 1922), s.
1-150; HH. d. 27741, 30 Eyliil- 31 Tesrinievvel 1337, (30 Eylil -31 Ekim 1921), s. 1-58.
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ise liferin Marmara’ya akin ettigi sdylenir. Kasim sonrasi uskumru ve kolyoz,
Bogaz’dan gecerek Karadeniz’e go¢ edene kadar sofralarda yerini almistir. Da-
has1 lifer, palamut, uskumru, kolyoz, tekir, barbunya, kefal ve istavrit zengini
sulardan fazla tutulan baliklar tuzlanarak salamuraya basilmis ya da tiitsiilenerek
kurutulmustur.”® Bu gesitlilik i¢erisinde Veliaht Dairesi i¢in palamut,” kalkan,!®
kefal,'"! levrek,'” uskumru,'® mercan,'™ barbunya,'® kilig ve'® liifer '°7 gibi balik
tiirleri alinmigtir. Defterlerde ¢ogu zaman da hangi cins baligin istendigine yone-

lik bir ibare bulunmamaktadir.'%®

Veliaht mutfaginda tercih edilen bir gida olan balik,!” ziyaretgiler i¢in de
pisirilmistir. Abdiilmecid Efendi halife olmadan yaklasik olarak ii¢ ay dncesine
denk gelen Agustos 1922 tarihli masraf kayitlarinda, 40 tane palamut i¢in 500
kurus 6denmistir."'° Balik, Miralay Sami ve Omer Riza beylerin misafir olduklari
zaman yemek listesinde yer almistir.'"! Bingazi Belediye Reisinin yegeni Yiizbasi
Nihat Bey konuk oldugunda, masadaki ikram baliktir."'? Prens Sabahattin, Claude
Farrére ve'' sultanefendi'* igin hazirlanmis mentilerin de ana yemegi baliktir.
Selatinin tesrif giinii yapilan mutfak masraflari i¢in de 2 kiyye barbunya baligi-
na 370 kurus ddemistir.''> Veliaht Dairesi i¢in midye!'® ve 1stakoz siparigleri de
verilmistir. Liiks tiiketim olarak gorebilecegimiz 1stakozun iki tanesi 500 kurusa

98 Ilhan Eksen, Istanbul 'un Tadi Tuzu Saray Sofralarindan Sokak Yemeklerine, Istanbul Everest,
2008, s. 14.

99 BOA., HH. d. 27713, 12 Kantnuevvel 1337 (12 Aralik 1921), s.37.

100 BOA., HH. d. 27713, 5 Nisan 1338 (5 Nisan 1922) s. 136.

101 BOA., HH. d. 27713, 18 Kantinusani 1338 (18 Ocak 1922), s. 67.

102 BOA., HH. d 27713, 16 Tesrinisani 1337 (16 Kasim 1921), s. 17-18.

103 BOA., HH. d 27713, 28 Kantnuevvel 1338( 28 Aralik 1922), s. 50.

104 BOA., HH. d 27713, (29 Ekim 1921-29 Nisan 1922), s. 1-150.

105 BOA., HH.d. 30677, 20 Subat 1337 (20 Subat 1921), 5. 71.

106 BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinievvel 1336 (17 Kasim 1920), s. 16.

107 BOA., HH. d. 27713, 5 Kantnuevvel 1337 (5 Aralik 1921), s. 32.

108 BOA., HH. d. 27713, 7 Kantnuevvel 1337 (7 Aralik 1921), s. 33

109 BOA., HH. d. 27713, 9 Kantnuevvel 1337, (9 Aralik 1921), s. 35.

110 BOA., HH. d. 27717, 20 Tesrinievvel 1338 (20 Ekim 1922), s. 101.

111 BOA., HH. d. 27713, 23 Tesrinisani 1337 (23 Kasim 1921), s. 18-26.

112 BOA., HH. d. 27713, 14 Kantnuevvel 1337 (14 Aralik 1921), s. 38.

113 BOA., HH. d. 30677, 6 Subat 1337 (6 Subat 1921), s. 66; BOA., HH. d. 30677, 24 Kantnusani
1337 (24 Ocak 1921), s. 58; BOA., HH. d. 27713, 22 Kantnusani 1337 (22 Ocak 1921), s. 57.

114 BOA., HH. d. 30677, 3 Tesrinisani 1336 (3 Kasim 1920), s. 20.

115 BOA., HH. d. 30677, 20 Subat 1337 (20 Subat 1921), s. 71.

116 BOA., HH. d. 27713, 16-18 Mart 1338 (16-18 Mart 1922), s. 118
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satin alimmustir."!” Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin zaman zaman konuklari igin
nispeten nadir olan ve yaygin tiikketilmeyen gidalardan bir menii olusturdugu-
nu diisiinmekteyiz. Ayrica kimi zaman da mentiyli belirleyici anlayisin konugun
kendisi oldugunun da alt1 ¢izilmelidir.

Tath ve Sekerli Gidalar

Sekerin tiiketilmesiyle yapilan tatli besinler, zamanla Osmanli sarayinda sekerli
driinlerdeki gesitligi ve onlara egilimi arttirmistir. Daire igin keskiil,!'® lokum,'"®
fistikli lokum'?® siitlii dondurma,'?! siitlag,'?* tel kadayif,'** ekmek kadayifi,'** fon-
dan,'® fondan sekeri,'?® kestane sekeri,'?” tahin helvasi,'?® ¢ikolata,'?* badem ¢iko-
lata,'*® kek,!3! kurabiye,'** yumusak seker,'* pasta,'3 siparisleri verilmistir. Bu ka-
tegoride, Fransizca kokenli pasta ve ¢orek'* anlamlarina gelen gato siparislerinin
verildigini de okumaktay1z."*® Sultanefendi’nin dogum giinii i¢in kestane sekeri
ve lokum istenmistir.'*” Geleneksel tatlilarimiz arasinda 6zellikle Ramazan ayinin
sofralarini lezzetlendiren giillag, bu tasnif icinde yer almistir. Tarihlendirmeye ba-
kildiginda, Ramazan ayinin ortasina denk gelen giinde giillag masrafi 360 kurus

130 BOA., HH. d. 27713, Tesrinievvel 1337 (Ekim 1921), s. 4.

131 BOA., HH. d. 27713, 11-14 Tesrinisani 1337 (11-21 Kasim 1921), s. 14.

132 BOA., HH. d. 30677, 10 Mart 1337 (10 Mart 1921), s. 81.

133 BOA., HH. d. 30677, 7 Temmuz 1337 (7 Temmuz 1921), s. 137.

134 BOA., HH. d. 30677, 7 Tesrinisani 1336 (7 Kasim 1920), s. 22; BOA., HH. d. 27713, 10 Subat
1338 (10 Subat 1922), s. 88; BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinievvel 1336 (17 Ekim 1920), s. 16;
BOA., HH. d. 30677, 12 Tesrinievvel 1336 (12 Ekim 1920), s. 10.

135 Gato: (Fr.) pastalarin pandispanyasina verilen isimdir. Bir ¢esit hamur tathisidir. Tiirk¢e Soz-
liik, haz. Stkrii Halik Akalin, Ankara, Tiirk Dil Kurumu Yayinlari, 2011, s. 905.

136 BOA., HH. d. 30677, 23 Haziran 1337 (23 Haziran 1921), s. 129.

137 BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinisani 1336 (17 Kasim 1920), s. 27.

117 BOA., HH. d. 30677, 6 May1s 1337 (6 May1s 1921), s. 107.
118 BOA., HH. d. 27713, 13 Nisan 1338 (13 Nisan 1922), s. 141.
119 BOA., HH. d. 30677, 17 Tesrinisani 1336 (17 Kasim 1920), s. 27.
120 BOA., HH. d. 30677, 14 Temmuz 1337 (14 Temmuz 1921), s. 140.
121 BOA., HH. d. 30677, 20 Temmuz 1337 (20 Temmuz 1921), s. 143.
122 BOA., HH. d. 30677, 14 Temmuz 1337 (14 Temmuz 1921), s. 140.
123 BOA., HH. d. 27713, 30 Tesrinievvel 1337 (30 Ekim 1921), s. 2.
124 BOA., HH. d. 27717, 29 May1s 1338 (29 Mayi1s 1922), s. 22.
125 BOA., HH. d. 30677, 31 Agustos 1337 (31 Agustos 1921), s. 166.
126 BOA., HH. d. 30677, 23 Haziran 1337 (23 Haziran 1921), s. 129.
127 BOA., HH. d. 27713, 27 Tesrinievvel 1337 (27 Ekim 1921), s. 24,
128 BOA., HH. d. 27717, 24 Kantnuevvel 1338 (24 Aralik 1922), s. 119.
129 BOA., HH. d. 30677, 12 Temmuz 1337 (12 Temmuz 1921), s. 139.
d
d
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olarak deftere islenmistir.!* Yine geleneksel tatlilardan asure yapimi i¢in 1921 se-
nesi Eyliil ay1 masraflarinda, 2.815 kurusluk bir 6deme yapilmistir. Masraf, agsiire
levdzimat olarak kayitlara gegmistir.!* Kabak tatlis1 yapiminda kullanilan helva-
c1 kabagi,'* siparisler i¢erisinde mevcuttur. Saray mutfaginda seker ve bal, tath
yapiminin yani sira serbet ve hosaf gibi iceceklerde kullanilmistir. Bu donemde
tatlandirici ihtiyaci toz ve kiip sekerle de karsilanmigtir.'#!

Tuz-Baharat ve Kuruyemis

Tuz, Osmanli mutfaginda siklikla kullanilan temel gida maddesidir.'** Veliaht
Dairesi’nin'¥ 24 Haziran 1922 tarihli harcamasinda Matbah-1 Amire’den alinan
tuzun birim fiyat1 4 kurustur. 100 kilo tuz i¢in 400 kurus 6dendigi bilgisine ula-
stlmustir.** Aylik olarak alinan tuzun ise birim fiyat1 10 kurus olarak bildirilmis
ve 100 kiyye tuz i¢in 1.000 kurus 6denmistir. Daire i¢in tuz herhangi bir yer ismi
vermeden ¢esitli zamanlarda tedarik edilmistir.!* Defterde bu iiriin, harem i¢in
sofra tuzu'* olarak yazilmistir.'*” Yine kayitlarda Camlica’da Abdiilmecid Efendi
Koskii igin de tuz siparis edildigini okumaktayiz.'*

Saray mutfaginda baharatlarin yani sira meyve kurulari, yemege ¢esni olarak
tat vermistir.'* Diger taraftan kuruyemis olarak badem,'*® beyaz-yesil fistik,!!
burgulu ceviz,'> ceviz igi-ceviz,'™ findik,'* fistik,'>> Karaca leblebi,'*® Sam fisti-

138 BOA., HH. d 27717, 13 Mayis 1338 (13 Mayis 1922), s. 11.

139 BOA., HH. d. 30677, Tesrinisani 1337 (Kasim 1337), s. 183.

140 BOA., HH. d. 27713, 15 Tesrinisani 1337 (15 Kasim 1921), s. 16.

141 BOA., HH. d. 30677, 12 Mart 1337 (12 Mart 1921), s. 81.

142 Samanci, “Ondokuzuncu Yiizyilin Birinci Yarisinda”, s. 184-208.

143 BOA., HH. d. 27717, 30 Nisan 1338 (30 Nisan 1922), s. 4.

144 BOA., HH. d. 27717, 24 Haziran 1338 (24 Haziran 1922), s. 40.

145 BOA., HH. d. 27717, 2 Haziran 1338 (2 Haziran 1922), s. 25.

146 BOA., HH. d 27713, 2 Tesrinisani 1337 (2 Kasim 1921), s. 7.

147 BOA., HH. d 27713, 1 Tesrinisani 1337-29 Nisan 1338 (1 Kasim 1921-29 Nisan 1922), s.
1-151.

148 BOA., HH. d. 27717, 20 May1s 1338 (20 Mayis 1922), s. 17.

149 Samanct v.dgr., Soframiz Nur Hanemiz Mamur, s. 184-208.

150 BOA., HH. d. 27713, 2 Tesrinisani 1337 (2 Kasim 1921), s. 6.

151 BOA., HH. d. 27713, 25 Kantnievvel 1338 (25 Aralik 1922), s. 47.

152 BOA., HH. d. 27741, 13 Tesrinievvel 1337 (13 Ekim 1921), s. 26.

153 BOA., HH. d. 27713, 1 Subat 1338 (1 Subat 1922), s. 81.

154 BOA., HH. d. 27713, 1 Subat 1338 (1 Subat 1922), s. 89.

155 Midye i¢in. BOA., HH. d. 27713, 16-18 Mart 1338 (1922), s. 118.

156 BOA., HH. d. 27713, 2 Tesrinisani 1337 (2 Kasim 1921), s. 9.
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81,17 beyaz fistik,'*® yemis,'* Medine hurmasi;'® baharat grubunda ise safran,'®!

sakiz, karanfil, kekik, baharat,'> Hindistan cevizi,'®* kakule,!** yenibahar,'® tar-
¢in, karabiber,' vanilya,'®” kus tiziimi,'*® ve kimyon'® tiiketilmistir.'”

Sebze-Meyve Cesitliligi

Saray mutfagina Osmanli tagra ve eyaletlerinden sebze ve meyve getirildigi
gibi, Osmanl saraylarina ait bahgelerden de malzeme ihtiyaci saglanmistir. 19.
yiizy1l Osmanli mutfagina genel olarak bakildiginda sebzeler, Osmanligr mut-
faginda tiikketilen 6nemli gidalar arasinda sayilabilir. Osmanli topraklarint 16.
yiizyildan 19. yiizyila kadar ziyaret etmis olan Avrupalilar, yenilmis olan meyve
miktarlarini hayretle karsilamislardir. Osmanlilarda meyve dogum, evlenme gibi
6zel zamanlarda hem ikram edildigi gibi hem de hediye olarak verilmistir. Orne-
gin sarayda dogum sonrasi besik merasiminde, konuklar igin taze meyveler ve
sekerlemeler hazirlatilmistir.'”! Veliaht Dairesi’nde meyveler kuru ve yas olarak
tilketilmistir.'”” Yas meyveler, komposto olarak da degerlendirilmistir.'”® Ayva,'’

157 BOA., HH. d. 30677, 12 Agustos 1337(12 Agustos 1921), s. 156.

158 BOA., HH. d. 27713, 17 Kantnuevvel 1337 (17 Aralik 1921), s. 42.

159 BOA., HH. d. 27713, 2 Subat 1338 (2 Subat 1922), s. 81.

160 BOA., HH. d. 27717, 4 May1s 1338 (4 Mayis 1922), s. 7.

161 BOA., HH. d. 27713, 25 Kantnuevvel 1338 (25 Aralik 1922), s. 47.

162 BOA., HH. d. 27713, 19 Tesrinisani 1337 (19 Kasim 1921), s. 19.

163 BOA., HH. d. 27713, 13 Nisan 1338 (13 Nisan 1922), s. 140.

164 BOA., HH. d. 27713, 9 Subat 1338 (9 Subat 1922), s. 87.

165 BOA., HH. d. 27713, 16- 18 Mart 1338 (16-18 Mart 1922), s. 118.

166 BOA., HH. d. 27717, 12 May1s 1338 (12 Mayis 1922), s. 11.

167 BOA., HH. d. 30677, 14 Temmuz 1337 (14 Temmuz 1921), s. 140.

168 BOA., HH. d 27713, 29 Ekim 1921-29 Nisan 1922, s. 1-150.

169 BOA., HH. d. 27713, 1 Nisan 1338 (1 Nisan 1922), s. 132.

170 BOA., HH. d. 30677, 12 Mart 1337 (12 Mart 1921), s. 81.

171 Priscilla Mary Isin, “Osmanl Meyveciligi Uzerine Bir Deneme”, 1. Tiirk Mutfak Kiiltiirii Sem-
pozyumu (Osmanli Mutfak Kiiltiirii), yay. haz. Arif Bilgin - Ozge Samanci, Bilecik, Bilecik
Seyh Edebali Universitesi, 2012, s. 354-356.

172 BOA., HH. d. 27713, 14 Subat 1338 (14 Subat 1922), s. 91.

173 Ozge Samanci - Arif Bilgin, “Degisimin Merkezinde Segkin Osmanli Mutfagi: imparatorlugun
Son Déneminde Istanbul ve Osmanli Saray Mutfak Kiiltiirii”, Tiirk Mutfag:, ed. Arif Bilgin -
Ozge Samanct, gev. Diiz. Cumhur Oranci, Ankara, TC. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1, 2008, s.
199-214.

174 BOA., HH. d. 30677, 16 Tesrinievvel 1336 (16 Kasim 1920), s. 11.
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elma,'” armut,'”® Frenk iiztimi,'”” Razaki tiziim,'”® ¢ilek,!” muz,'*° kiraz,'®! erik,'*?

seftali, portakal,'®® mandalina ve limon ¢esitlerini meyve grubuna 6rnek olarak
verebiliriz.'® Sebze kategorisi icerisinde ¢ali fasulyesi,'® Aysekadin fasulyesi,'®
ince fasulye, boriilce,'®” enginar, patlican, lahana, 1spanak, ebegiimeci, kereviz,
havug, sogan, karnabahar, salatalik, limon, dereotu, nane, bezelye,'*® mantar,'®
bakla,' turp,'! maydanoz, salata, pirasa,'*> kabak,'”* yaprak,'** patates,'*> bam-
ya,'”® Amasya bamyasi,'”’ ve domates'*® bulunmaktadir. Domates dolmalik olarak
da sofrada yerini almistir.'” Sarimsak bu grubun i¢inde degerlendirilebilir.?

Nestlé

Veliaht Dairesi mutfaginda malzeme ¢esitligin yaninda dikkati ¢eken 6nem-
li bir husus hazir gidaya yonelik siparislerin olmasidir. Defterde Amerika®' ve

175 BOA., HH. d. 27713, 23 Kantnuevvel 1338 (23 Aralik 1922), s. 46.

176 BOA., HH. d. 27713, 12 Subat 1338 (12 Subat 1922), s. 90.

177 BOA., HH. d. 27717, 14 Mayis 1338 (14 Mayis 1922), s. 12.

178 BOA., HH. d. 27717, 11 Mayis 1338 (11 Mayis 1922), s.10; BOA., HH. d. 27717, 21 Haziran
1338 (21 Haziran 1922), s. 37.

179 BOA., HH. d. 27717, 19 May1s 1338 (19 Mayis 1922), s. 16.

180 BOA., HH. d. 27717, 19 Mayis 1338 (19 Mayis 1922), s. 16.

181 BOA., HH. d. 27717, 20 Mayis 1338 (20 Mayi1s 1922), s. 17.

182 BOA., HH. d. 27717, 3 Haziran 1338 (3 Haziran 1922), s. 31.

183 BOA., HH.d. 30677, 31 Temmuz 1337 (31 Temmuz 1921), s. 166.

184 BOA., HH. d. 27717, 8 KanGnusani 1338 (8 Ocak 1922), s. 124.

185 BOA., HH. d. 27741, 17 Tesrinievvel 1337 (17 Ekim 1921), s. 31.

186 BOA., HH. d. 30677, 14 Tesrinisani 1336 (14 Kasim 1920), s. 26.

187 BOA., HH. d. 27713, 4 Tesrinisani 1337 (4 Kasim 1921), s. 7.
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Nestlé?®? olarak verilmis siit siparisi dikkat ¢ekmektedir. Diinyanin uluslararasi
besin grubu igerisinde bulunan Nestlé marka bir gidanin veliaht-1 saltanat dai-
resinde tiiketilmesinin ne derece anlagilabilir oldugu tizerinde durulmalidir. Os-
manli gazetelerinde ilk Nestlé reklami, 1880°lerden itibaren goriiniir olmustur.
Tiraj1 yiiksek yayinlarin yani sira okur kitlesi géz oniinde bulundurulmus kadin-
lar, ¢ocuklar ve doktorlar gibi farkli cevrelerden destek almmustir. Ozellikle iiriin
pazarlamasina yonelik pek ¢ok hekimin tavsiye mektuplar1 kullanilmistir. Nestlé
Siitlii Unu, Nestlé Siitii, Nestlé Cocuk Mamasi ve Nestlé Cikolatasi ile kendisine
genis bir alan agmustir.?

Veliaht Dairesi’nde Nestl¢ Siitii, kiiciikefendiye yapilan makarna, yaverle-
rin** bagkalfanin ve Abdiilmecid Efendi’nin tatlilari i¢in tercih edilmistir.?*> Sa-
dece Veliaht Abdiilmecid Efendi ve ailesi i¢in degil, daire ¢alisanlari i¢in de kul-
lanilmistir. Yine yukaridaki ifadeler bize yabanci menseli gidanin, bu déonemde
veliaht mutfaginda benimsenmis oldugu izlemini verir. Burada dikkat edilmesi
gereken bir nokta, Nestlé marka siitiin igilmesi yerine yan {iriin olarak kullanilmis
olmasidir. Bu kiiresel gida, dogrudan tiiketilmemis pisirilen baz1 yemekler icin
yan lirlin olarak tercih edilmistir. Nestl¢é Siitii kalite ve besin degeri bakimindan
yeterli goriilmedigi gibi bu iiriiniin, dogrudan kendilerine uygun olmadig1 kanisi-
n1 da tasimis olabilirler.

Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin Kurmus Oldugu fliski Ag1 ve Sofrasina
Konuk Olan isimler

Ust diizey ziyafetlerin sebebi, kimin tarafindan verildigi ve nasil bir ortam-
da gerceklestigi donemin gii¢ dengeleriyle baglantilidir. Bu baslikta Abdiilmecid
Efendi’nin veliaht ilan edildikten sonra, sofrasinda agirladigi konuklar vasitasiyla
olusturmaya calistigi iligki aginin ortaya ¢ikarilmasi diistiniilmiistiir. Pesi sira mi-
safirlerine ikram edilen yiyecekler, onlar i¢in satin alinmig gidalar ve sofra adab1
bir biitlinliik igerisinde ele alinirken saraym mutfak kiiltiiri degerlendirilmistir.

Beslenme aligkanliklar ile sosyal statli arasindaki iligskinin yerini zamanla,
yiyeceklerin niteligi almaya baslamistir. Pahali, ince detaylara sahip yiiksek da-
mak giicline hitap eden yiyecekler, 6zellikle elit gruplar tarafindan tercih edil-
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mistir. Bu noktada, yemegin ve faaliyetin hangi baglamda gergeklestigi 6n plana
cikmaktadir. Elit kesim sadece yemek tiiketimiyle yetinmeyip, hazirlamis oldugu
sofralar1 takdir edecek insanlarla da paylastirir. Bu ortamda gerek konuklar ge-
rekse yemek secimi, servis usulleri ve yemek adabi hep bir seyler anlatir. Diger
taraftan ziyafet sofralari, giic sahibin etrafinda bir sosyal birlesme noktasi ol-
masinin yani sira bir ayrisma ortami halini aldig1 da unutulmamalidir. Misafire
hazirlanan sofralarda gosterigli salonlarin ve yemeklerin gastronomik bigiminden
catal-bicak kullanimina kadar gorsel yonii agir basan bir diizenleme, kimi zaman
da mizansen ortaya ¢ikar.”* Bu noktada, padisahtan sonra ikinci ismi olarak kar-
simiza ¢ikan Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin ne tiir gidalar1 kimlerle tiikettigine
yani muhitine bakilacaktir.

Osmanli dis politikasinda 19. yiizyildan itibaren geleneksel tesrifat kuralla-
riyla birlikte Bat1 kaynakli protokoller de uygulamistir. Cay organizasyonlar1 da
Ingiliz ve Avrupa kiiltiiriiniin uzantisinda tertip edilmistir.?” Dénem igerisinde
cay ziyafeti ya da c¢ay partileri muhit olusturabilmek i¢in zemin teskil etmis or-
tamlardir. Bu sebeple sarayda kahve kiiltiiriinliin yan sira ¢ay, glinlik kullanim-
larla birlikte*® davet meniilerinde yer almistir.*® Son donem Osmanli sarayina
imparatorlardan imparatoricelere yabanci politikacilardan siyasilere pek ¢ok isim
saraya konuk olduklarinda ¢ay esliginde sohbet edilmistir.!°

Veliahttin konuklari i¢in ¢ay ikrami,?'" defterdeki ifadesiyle cay ziydfeti-
ne?'? siklikla vurgu yapilmistir. Cay ikraminda, konuklar i¢in zengin bir alaf-
ranga monii tercih edilmistir. Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin ¢aya davet etmis
oldugu isimler arasinda John Godolphin Bennett (1897-1974), Yiizbas1 Bennett
olarak da bilinen Milli Miicadele yillarinda Istanbul’da vazifeli Ingiliz suba-
ymin ismi geger. Yiizbas1 Bennett, Istanbul’a ilk geldiginde Beyazit’ta Harbi-
ye Nezareti’nde irtibat subay1 olarak gérevlendirilmistir. Ug ay sonra Izmir’e
General Milne’nin yaninda terciimanlik yapmus ve sonrasinda tekrar istanbul’a
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donmiistiir. Eyliil 1919 ile Mart 1921 yillar1 arasinda bir bucuk sene Istihbarat
Dairesi’nde ¢alismistir.?!® Bennett otobiyografisinde, Abdiilmecid Efendi ile iyi
dost olduklarmi soyler. Bennettt, Abdiilmecid Efendi’nin kendisinden kurtaric
diye s0z ettigini; hatira olarak da Dolmabahge’nin resminin oldugu bir altin saat
ve sarayin dikenli tellerinden bir parca verdigini okurlarina aktarmistir.?'* Ben-
nett’in ¢ay ziyafeti i¢in biskiivi, sandvi¢ ekmegi, tereyagi, kaz cigeri ve havyar
hazirlanmigtir.?'

Abdiilmecid Efendi’nin sofrasina konuk olanlarin isimleri arasinda Géza He-
gyei’de (1863-1926) gecer. Hegyei, sanatin ¢esitli dallarina ilgisi olan Sehzade
Abdiilmecid Efendi’den Halife Abdiilmecid Efendi’ye onunla iliskisini kesme-
mistir. Abdiilmecid Efendi, Hegyei’ye onun hocasi olan Franz Liszt’in (1811-
1886) portresini hediye etmistir.?'® Evrakta, Muallim Hegyei’nin yan1 sira?!” pi-
yano muallimesi olarak zikredilen Bayan Hegyei’nin ismine rastlanmaktadir.*'®
Mosyo Hegyei ile Abdiilmecid Efendi’nin uzun soluklu iliskilerinde?"’
gerceklesmistir.??* Mosyo Hegyei i¢in diizenlenmis olan ¢ay ikraminin meniisii

havyar, tereyagi, biskiivi, ekmek ve pastadan olugur.??!

ziyaretler

Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin agirlamis oldugu konuklarindan, Iran mas-
lahatgiizarina verilen ¢ay ziyafeti sofrasinda havyar tercih edilmistir. Davette
biskiivi i¢in 300 kurus, tereyagi i¢in 100 kurus, havyar i¢in 100 kurus ve ek-
mek i¢in 20 kurus toplam 520 kurus harcama yapilmistir.”** Cay ziyafetlerinde
daha ¢ok alafranga tarzda bir hazirlik yapildigi iizerinde durabiliriz. Abdiilmecid
Efendi’nin cay ziyafetinde bulustugu bir baska Fransiz, Pell¢ ailesiydi. General
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Maurice Cesar Joseph Pellé (1863-1924) ve esi Madam Pellé** 3 Ekim 1922 ta-
rihinde Abdiilmecid Efendi’nin misafiri olmugtur. Salih Keramet Bey, hanimiyla
bu davete icabet etmistir.?* Onemli bir nokta, eslerle birlikte organize edilmis bir
davet olmasidir.

Abdiilmecid Efendi’nin konuklari arasinda Prens Sabahattin olarak bilinen
Mehmet Sabahattin Beyin®*? ismi ge¢mektedir. Ulasilan malumat dogrultusun-
da, davet masrafinin ¢ok diisiik olmadigi sOylenebilir. Prens Sabahattin’in tesrif
buyurdugu giin masraf-1 zaid séz konusu oldugu lizerinde durulmustur. Ziyafet
cercevesinde toplam, 3.991 kurusluk harcama igerisinde en yiiksek 6deme 1.125
kurus ile balik igin yapilmistir.??® Davetlerde ev sahibinin menii se¢imi, o sofra-
nin konuklar1 hakkinda ipuclari verir. Muhtemeledir ki; konugun yeme aliskan-
liklarin1 goz 6niinde bulunduran bir tercih s6z konusudur. Bununla birlikte ev
sahibinin daha az tiiketilen besini tercih etmesi, konuk karsisinda onu daha da
imtiyazli bir pozisyona tagimistir.??’” Prens Sabahattin’in vejetaryen oldugundan
ve sarap ictiginden bahseden John Godolphin Bennett’in paylagsmis oldugu bilgi
dogrultusunda meniiyle karsilasilmistir.??® Misafir igin 2 kutu kuskonmaz, hardal,
tapyoka®”, Yemen kahvesi, 2 sise sampanya, beyaz sarap, siyah sarap, maden
suyu, mandalina, beyaz-kasar peynir, tereyagi, tursu, balik, kaymak, findik, elma
siparig edilmistir. Bu ziyafet i¢in ¢i¢ek de satin alinmuistir.*

Claude Farrére (1876-1957), Abdiilmecid Efendi’nin entelektiiel ortami ice-
risinde gorlistiigli isimler arasindadir. Dahasi, Abdiilmecid Efendi’yle mektup-
lagsmalarinda samimi ifadeler de kullanmislardir. Abdiilmecid Efendi kendisine,
biiyiik dost diye hitap ederek bir yilbasi tebrigi gondermistir.”®' Bu mektuplas-
malar sirasinda Farrére, General Pellé’nin daveti {izerine Istanbul’a gelecegini
ve huzuruna ¢ikmak istedigini yazmistir.*> Abdiilmecid Efendi, 5 Haziran 1922
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Pazartesi giinii Istanbul’a gelecek olan Msyd Claude Farrére’in kendisi adina da
kargilanmasini istemistir.3* Claude Farrére bu siirecte, Dariilfiiniin’da bir konfe-
rans vermistir. Genis katilimin oldugu bu konferansa, Veliaht Abdiilmecid Efen-
di’de tesrif buyurmustur.?**

Konumuzla alakali olarak, Farrére igin Istanbul’da ii¢ kez ziyafet verildigini
tespit etmekteyiz. Bunlar Sehremaneti, Veliaht Abdiilmecid Efendi ve Pierre Loti
Cemiyeti tarafindan diizenlenmis organizasyonlardi. Abdiilmecid Efendi ayn1 ye-
mekleri hazirlamamak i¢in Sehremaneti tarafindan verilecek ilk ziyafetin menii-
stiniin bilinmesini istemistir.>** Diizenlenen bu ziyafetin zengin meniisii dikkat ge-
kicidir: pili¢ ezmesi ¢orba, havyarli sandvig, Hollanda salcali levrek, sebzeli kuzu
kizartmasi, zeytinyagli enginar, pilavli pilig, salata, ¢ilekli dondurma ve meyve.¢
15 Haziran 1922 tarihli Aksam Gazetesi Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin Claude
Farrére’e Baglarbas1 Koskii’'nde bir yemek ziyafetiyle agirlanacagi haberini pay-
lagir.” Farrére Istanbul gezisinin dérdiincii giinii programinda, Veliaht Abdiilme-
cid Efendi’ye 6gle vakti konuk olmustur.>*® Burada alt1 ¢izilmesi gereken nokta,
konuga ilk ziyafette oldugu gibi ayn1 yiyeceklerin hazirlanmamasi i¢in gayret sarf
edilmesidir. Ayn1 zamanda Abdiilmecid Efendi’nin misafirine gostermis oldugu
hassasiyete vurgu yapilmasi gerekir.??’ Claude Farrére’in Baglarbasi’ndaki koske
misafir oldugunda barbunya balig1 ve buz** siparisi verilmistir.>*!
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Mekke Serifi Ali Haydar Pasa ve ailenin Abdiilmecid Efendi ile olan iligki-
leri ¢cocukluk yillarina uzanir. Sehzade Abdiilmecid, kardesleri Sevket, Seyfed-
din Efendiler ve Mekke Emiri Serif Abdiilmuttalib’in oglu Ali Haydar’la birlikte
Sehzadegin Mektebi’nde egitime devam etmistir. Onemli pasalarin ogullarinin
da egitim aldig1 okulda,*** Ali Haydar ile Sehzdde Abdiilmecid Efendi’nin kali-
c1 ve glglii dostluklarinin temeli atilmistir.?** Osmanl segkinlerinin yasadigi bir
semt olarak bilinen Camlica, gelenek ve modernin bulustugu kiiltiirel bir atmos-
fere sahiptir. Bu semt iki ailenin iliskilerinin daha yakinlagmasina zemin hazirla-
mustir. Serifler Ailesi’nin sanata olan ilgisi, Abdiilmecid Efend:i ile bu aileyi ortak
paydada bulusturmustur. O kadar ki; Istanbul’da taninmis ailelerin resimlerini
yapan Rus Ressam Feldman, Camlica’da Abdiilmecid Efendi’nin ve Serif Mu-
hiddin’in kosklerine konuk olmustur. Sehzade Abdiilmecid Efendi ve Osman-
I1 sarayinin damatlarindan Damat Serif Abdiilmecid’in*** portrelerini yapmustir.
Abdiilmecid Efendi halife se¢ilince, Ali Haydar Paga kendisini tebrik etmek i¢in
gittiginde altin harflerle Kuran ayetlerinin yazili oldugu bir tespihi halifeye hedi-
ye etmistir. Halife’nin Uskiidar Mihrimah Sultan Cami’ndeki Cuma selamli§ina
da katilmislardir.>*

Abdiilmecid Efendi, Galatasaray Sultani’sinde 24 Temmuz 1919°da diizen-
lenen sergide Damad Serif Abdiilmecid Bey’i ¢ol kiyafeti i¢inde resmetmistir.>*
Abdiilmecid Efendi, Serif Koskii**” sakinlerini gesitli zamanlarda kabul etmis-
tir.2*® Abdiilmecid Efendi’nin son Mekke Emiri Serif Ali Haydar Pasa®” i¢in
vermis oldugu davet bir anlamda son Mekke Serifi unvani ile bilinen ¢ocukluk
arkadasi Serif Ali Haydar’t ve Veliaht Abdiilmecid Efendi’yi aile yemeginde
bulusturmustur.>® 12 Eyliil 1922 tarihinde Baglarbasi Koskii’ndeki®' yemegin
konuklari arasinda Serif Ali Haydar Pasa, Serif Muhiddin Bey, Serif Mehmed
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dernlesme, Bireysellesme, Virtiiozite, Istanbul, Istanbul Bilgi Universitesi Yaymlar1, 2018.

248 Isiktas, Peygamber’in Dahi Torunu, s. 143.
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250 Yemek, 12 Eyliil 1922 tarihinde ger¢eklesmistir. BOA., MB. 1134/37, lef 2, 12 Eyliil 1338 (12
Eyliil 1922).
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(Muhammed) Emin Bey, Serif Faysal Bey, Serif Abdiilmecid Bey*? ve Serif Ca-
fer Pasa’nin isimleri gecer. Abdiilmecid Efendi’ye bu masada kiiciikefendi ola-
rak takdim edilen Omer Faruk, sultanefendi*>*; daire ¢alisanlar1 Seryaver Sekib,
Yaver Nizameddin ve Kerdmet Beyler eslik etmistir. Yemek meniisii corbayla
baslayip tatli ve meyveyle bitmistir. Sofra hem alaturka hem de alafranga tarz
yemeklerle donatilmistir: Kremali pilic ezmesi ¢orbasi, peynirli lokma boregi,
garnitiirlii fileto, salgali kus konmaz, mantarl tavuk kizartma, Anberbu pilavi,
kremali pandispanya, kaymakli- seftalili dondurma ve meyve.?*

Mutfak Dilinde: Sofra Diizeni ve Adab-1 Muaseret

Ziyafet sofrasinda, oturma diizeninin hiyerarsik bir anlami vardir ve bu ya-
pida tesrifat, Tiirk devletlerinden Osmanli’ya kadim gelenekte varligini devam
ettirmistir. Dolayisiyla yemek sadece beslenmek amacli degil, toplumsal iliski-
lerin tanzimi i¢in bir vasitadir. Daha ileri gidildiginde, toplumsal statiilerin ingasi
icin dnemli bir iglevi yerine getirdigi sOylenebilir. Sofrada herkesin oturacagi
yer belli olup, gorevi ve riitbesi dogrultusunda masaya istirak s6z konudur. Statii
sahibinin saginda ve solunda oturma protokol kurallariyla belirlenirken muh-
temeledir ki; siyasal ve toplumsal yapi icerisinde hiikiimdar goziindeki degere
isaret eder.

Osmanli sarayinda zamanla degisen tesrifat anlayisi, sofra diizenlerine de
yansimigtir.”** Bu baglamda, Osmanli sarayinda yabanci konuklar agirlanir-
ken, ziyafet uygulamasinda Fransiz tertibi bir diizenin imparatorlugun sonuna
kadar devam ettigi lizerine durulur. Alafranga tarzda diizenlenmis meniiler, iki
dilli olarak Fransizca ve Osmanl Tiirkgesi ile hazirlanmistir.?” Veliaht Abdiil-
mecid Efendi’nin 5 Eyliil 1921 tarihli misafiri, iran Veliahdi Mehmed Mirza idi.
Kendisiyle ayn1 konumda olan bu ismi agirlayan Abdiillmecid Efendi’nin Dol-
mabahge Saray1 Veliaht Dairesi’nde vermis oldugu ziyafetin masa diizeni, onun
cevresinin anlasilmasina katki saglar. Ayn1 zamanda bu 6zel konuk ile masasina
davet etmis oldugu isimleri ortak paydada bulusturan zihniyeti anlamak bir o
kadar elzemdir. Dikdértgen masa diizeninde ev sahibinin saginda iran veliahtti,

252 M. Hakan Cevher, Serif Muhiddin Targan: Hayati-Besteciligi-Eserleri, {zmir, Ege Universite-
si, 1993, s. 1-2.

253 Diirriisehvar Sultan oldugunu diisinmekteyiz.

254 BOA., MB. 1134/37, lef 2, 12 Eyliil 1338 (12 Eyliil 1922).

255 Besirli, Yemek Sosyolojisi Yiyeceklere ve Mutfaga Sosyolojik Bakus, s. 266; 283-284.

256 Miibahat Kiitiikoglu, “Son Devir Osmanlt Resmi Ziyafetleri”, Prof. Hakki Dursun Armagant,
Ankara, Tirk Tarih Kurumu Basimevi,1995), s. 369-393.

257 Samanci v. dgr., Osmanli’da Mimari, Sanat ve Yemek Kiiltiirii, s. 341-342.
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sol tarafinda prens?, karsisinda ise oglu Sehzade Omer Faruk Efendi oturmustur.
Yemege eslik eden isimler arasinda Miize-i Hiimaytn Miidiirii Halil Bey, Dariil-
fiiniin Miidiirii Doktor Besim Omer ve Muallim Kemal Bey’in adlar1 geger.?®
Egitimcilerin yan sira Halil Bey’in ayni sofrada bulusmalari, Abdiilmecid Efen-
di’nin entelektiiel bakis acisinin sekillenmesinde pay sahibi olan mubhitin kiigiik
de olsa izlerini bize yansitmaktadir.

Masadaki isimler arasinda Halil Edhem, Osmanli son donem ve Cumhuriyet
stirecinde Tiirk kiiltiir tarihi caligmalarinda emegi olan bir sahsiyetti. Tiirk miizeci-
liginin gelismesindeki ¢abasi ve Topkapi Saray1’nin miizeye doniistiiriilmesindeki
gayreti dikkat ¢ekicidir.>** Abdiilmecid Efendi’nin Halil Edhem ile dosttu ve ilis-
kileri onun resmini yapacak kadar samimidir.?®® Halil Edhem’de, Elvah-1 Naksiy-
ye Koleksiyonu’nda Abdiilmecid Efendi’den 6vgiiyle bahsetmistir.2¢! Sanat, bu
iki ismi bir araya getiren ortak paydadir. Veliaht Abdiilmecid Efendi halife segilir
secilmez, babasi Sultan Abdiilaziz tarafindan Harbiye Mektebi’ne gonderilmis
olan resimlerin bir araya toparlanmasini istemistir. Okulun Ingilizler tarafindan
isgal edilmesi iizerine eserler, Askeri Miize’ye verilmistir. Gerek eserlerin
taginmasinda ortaya ¢ikan olumsuzluklar, gerekse eserlerin konulduklari ortamin
uygun sartlara haiz olmamasi eserlerde bir takim hasara sebep olmustur.?*> Halife,
tablolarm ya agilacak olan resim miizesi i¢in Halil Edhem Bey’e ya da saraya ve-
rilmesinin uygun olacagini bildirmistir.?* Halife Abdiilmecid Efendi, sarayda son
giinlerini gecirdiginden habersiz Halil Edhem Bey’in tablosuyla mesguldiir. Ha-
life Abdiilmecid Efendi, saraydan ayrilirken ¢alisma masasinin lizerine nd tamdm
ibaresi ile Halil Edhem Bey’in tamamlanmamis resmini birakmistir.?** Veliaht bu
protokol masasinda egitim, kiiltiir ve sanat camiasini bir araya getirerek aslinda
kendi mubhitini bir sekilde ifsa etmistir.

Kandilli *de bulunan Ostrorog Yalisi, 20. yiizy1l baslarinda Tiirk- Fransiz
dostlugunun olustugu mekan olarak bilinir. Abdiilmecid Efendi’nin Kont Léon
Valérien Ostrorog (1867-1932) ile kurulan bu arkadasliklari iizerinde durulmali-

258 BOA., BEONGG d., 904, 5 Eyliil 1337 (5 Eylil 1921), s. 50.

259 Semavi Eyice, “Eldem, Halil Ethem (1861-1938)”, TDV Isldm Ansiklopedisi, 11,1995, s. 18-21.

260 Yagbasan v. dgr., Hanedandan Bir Ressam Abdiilmecid Efendi, s. 65-73.

261 Halil Edhem, Elvdh-1 Naksive Koleksiyonu 13571938/, yay. haz. Muharrem Kaya, Istanbul,
Istanbul Mimar Sinan Giizel Sanatlar, 1970, s. 78-79.

262 BOA., MB. 1139/31, lef 2, 8 Mart 1339 (8 Mart 1923).

263 BOA., MB. 1139/31, lef 1, 18 Receb 1341 (6 Mart 1923).

264 Tahsin Oz, Hayatim: Topkapt Saray: Miizesi Emekli Miidiirii: 1887-1973, Istanbul Topkap1
Saray1 Miizesi, 1991, s. 11-12.
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dir.?® Veliaht Abdiilmecid Efendi Kont-Kontes Ostrorog ve oglunu halife segil-
meden iki ay gibi kisa bir zaman 6ncesinde Baglarbasi Koskii’nde agirlamistir.?%
Cesitli defalar gerek Kont Ostrorog, gerekse de esi Abdiilmecid Efendi’yi ziyaret
etmislerdir.?” Veliaht Abdiilmecid Efendi halife se¢ilmeden iki ay 6ncesinde bu
aileyi,?® Baglarbasi Koskii’nde kabul etmistir. Masada konuklar, Avrupa tarzi
kadin ve erkek bir arada oturmuslardir.®® 19 yiizyilin diplomatik iliskilerdeki ge-
lismeler neticesinde resepsiyonlarda, balolarda ve salonlarda kadinlar 6n planda-
dir.?’° Son Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin sofrasina hanimlarin eslik etmesi, bu
yaklagimin bir uzantisi olarak goriilebilir. Masada Kont-Kontes Ostrorog-mahdu-
mu, Keramet Bey-esi, Necmeddin Bey ve esi Ferhunde Hanim, Nizameddin Bey,
miirebbiye hanim®"', sultanefendi*’* ve seryaver yerlerini almistir. Oturma diizeni,
Kont Ostrorog’un oglunun karsisina sultanefendi, Abdiilmecid Efendi’nin karsi-
sina Kont Ostrorog, Kontes Ostrorog’un karsisina Madam Keramet gelecek se-
kilde ayarlanmigtir.?’

Sonug¢

Osmanli sarayinda son Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin Dairesi’nin mutfak har-
camalarindan yola ¢ikarak hazirlanan yazimizda, “bu donemin sofra kiiltiir mirasi
olarak nelere vurgu yapabilir?” sorusuna cevaplar aranmistir. Oncelikle, gida mad-
delerinin ¢esitliligine dikkat ¢gekilmistir. Sebzeden meyveye, kirmiz1 etten-baliga,
siit iiriinlerinden, tahila, kuru yemise, tath ve sekerli {irlinlere genis yelpaze icinde
gida tercihine bakilmistir. Mutfak i¢in alinan ekmek, yag gibi baz1 gida gruplarmda
kalite farklar1 gozetilmistir. Burada, iyi cins {irlin ve damak zevkinin 6nemli oldugu
diistiniilmelidir. Tiiketim aligkanliklar1 bir taraftan 19. yiizyilla birlikte yol almaya
devam ederken, diger taraftan sofralarda alafranga yemek ve tatl ¢esitlerinin de
yerlerini aldig1 goriilmiistiir. Calismada dikkat ¢ceken bir husus da mutfakta kiiresel

265 Nurhan Atasoy, Kont Ostrorog dan Rahmi Kog¢a’a Bogazici 'nde Bir Yalinin Hikdyesi, yay. haz.
Arzu Karamani Pekin, Istanbul, Rahmi M. Kog¢ Miizecilik ve Kiiltiir Vakfi, 2004, s. 219-210,
227.

266 BOA., MB. 1135/28 lef 1, 4 Eyliil 1338 (4 Eyliil 1922).

267 BOA., MB. 1134/15, lef 1, 24 Agustos 1338 (24 Agustos 1922); Pesi sira Kont ve Kontes Ost-
rorog’un tesrifi olmustur. BOA., MB., 1134/21, lef 3, 2 Eyliil 1338 (2 Eyliil 1922).

268 BOA., MB. 1129/69, lef 1-2. 17 Saban 1340 (15 Nisan 1922).

269 BOA., MB. 1135/28, lef 1, 4 Eyliil 1338 (4 Eyliil 1922).

270 Frangois Georgeon, Sultan Abdiilhamid, ¢ev. Ali Berktay, Istanbul, Iletisim, 2015, s. 197.
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272 Belgede sadece Sultanefendi sifati kullanilmistir. Diirrlisehvar Sultan oldugunu diisiinmekteyiz.

273 BOA., MB. 1135/28, lef 1, 4 Eyliil 1338 (4 Eyliil 1922).
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pazara ait markanin {irlinii Nestl¢ nin kullanilmig olmasidir. Ulasabildigimiz belge-
ler dogrultusunda bu siitiin direk tliketilmeyip, tatli ve yemek yapiminda yan iiriin
olarak tercih edildigini sdyleyebiliriz.

Sarayim padigahtan sonra ikinci ismi olan Veliaht Abdiilmecid Efendi, renkli
bir simadir. Oncelikle Abdiilmecid Efendi’nin 1918-1922 yillar1 arasinda yap-
mis oldugu bu vazife sirasinda, agirlamis oldugu su isimler ortaya ¢ikarilmigtir:
John Godolphin Bennett, Prens Sabahattin, Hegyei ailesi, Claude Ferrar¢, Miize-i
Hiimaytin Miidiirii Halil Bey, Dariilfiin(in Miidiirii Doktor Besim Omer, Ostrorog
ve General Maurice Cesar Joseph Pellé ve aileleri. Goriildiigii tizere resmi davet-
lilerinden akrabasina, diisiiniir, egitimci ve sanat¢i donemin ileri gelen ailelerin-
den bazi isimler Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin masasinin konuklart olmuslardir.
Abdiilmecid Efendi’nin veliahtlik yillarina mercek tutarak misafirleri vasitasiyla
mubhitini ¢oziimlemeye ¢alistigimiz ¢evresinin, renkli bir o kadar farkli kesimle-
rinin insanlarini barindirdigini ifade edebiliriz. Donem igerisinde ¢ay ziyafeti de
bu muhitin olugsmasina ortam hazirlayan bir etkinlik olmustur.

Batililasma dedigimiz siire¢ basit, homojen ve tek yonlii ilerleyen bir yol
degil; aksine zaman zaman ¢etrefilli kurgularin dogrultusunda iki tarafi da do-
niistiiren bir anlayistir.?”* Konuya sofra diizeni tizerinden yaklastigimizda Bati
tarzi erkek ve kadin bir arada oturmalar goriilmiistiir. Bu davetlerde Veliaht Ab-
diilmecid Efendi’ye kimi zaman oglu Sehzadde Omer Faruk ve kizi Diirriisehvar
Sultan’da eslik ederlerken; Abdiilmecid Efendi’nin eslerini ziyafet sofralarinda
gormiiyoruz. Veliaht Abdiilmecid Efendi’nin bu ortamdaki iligki aginin daha ¢ok
entelektiiel kimligini yansittig1 fikrindeyiz. Osmanh topraklarinda Batili kdltii-
riin sadece entelektiiel ¢evreler ve yabanci aileler vasitasiyla degil saray yoluyla
yerlestigini goriiniir kilan bu muhit diger taraftan da geleneksel anlayisin izlerini
barindirmistir.
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