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Giintimiizde kullanilan mayalar biiyiik oranda hayvani, bitkisel, mikrobiyal ve genetigi
degistirilmis mikroorganizma kaynakli olup hayvani olanlarin biiyiik kismi da sirden
mayasindan olusmaktadir. Biz Tirkceye sirden olarak terciime edilen infeha kelimesine
yuklenen mananin s6z konusu tartismalarda énemli bir etkiye sahip oldugunu dikkate
alarak ¢alismamizda 6ncelikle infeha kelimesinin epistemolojik acidan tahlilini yapmaya
gayret ettik. S6z konusu tartismalarin 6zellikle “infehatii’l-meyte” yani 6lmiis hayvanin
sirden mayasi konusunda yogunlastigi ve bu ifadeye yiiklenen manaya gore farkl
hiikiimlerin ortaya ¢iktig1 soylenebilir. Bu sebeple infeha kelimesinin sézliik ve terim
olarak kullanildig1 manalar a¢ikliga kavusturulduktan sonra onun mayasinin helalligi ve
haramligi konusunda bir sonuca varmanin saghkl olacagim belirtmek gerekir. infehatii’l-
meyte (6lmiis hayvanin sirdeni) ile 6ncelikle gevis getiren hayvanlarin yavrusunun (oglak,
buzag1 ve kuzu) siit ile beslendikleri donemde mesru bir sekilde kesilmeden 6ldiigiinde
sirdeninin i¢indeki siit ve enzim karisimi madde kastedilmis ve bu 6lmiis hayvanin siitiine
benzetilerek temiz ve helal kabul edilmistir. Infeha lafzinin sirdenin kendisi manasinda
kullanilmasi durumunda ise sirden hayvanin eti konumunda oldugundan meytenin
sirdeni necis yani yenilmesi helal olmamaktadir. Ayrica ge¢mis donemlerde hem sirdenin
icindeki madde hem de sirdenin kendisi maya olarak kullanilmakla birlikte giiniimiizde
sirden mayasi denilince genellikle sirdeninin kendisinden elde edilen enzimle yapilan
maya anlasildigindan bu degisimin 6nemli oldugunu belirtmek gerekir.

An Epistemological Perspective on The Halalness of Infeha/Abomasum

Article Info

Article History
Received: 15.10.2023
Accepted: 24.12.2023
Published: 30.12.2023

Keywords:
Islamic Law,
Yeast,
Cheese,
Abomasum,
Halal.

and Cheese Made with Infeha Yeast
Abstract

Today, yeasts are largely derived from animal, plant, microbial and genetically modified
microorganisms, and most of the animal yeasts are made up of abomasum yeast. This
study aims to to analyse the word enfaha from an epistemological perspective as the
meaning attributed to the word enfaha, translated into Turkish as shirdan has a significant
impact on the discussions in question. The discussions focus particularly on the subject of
“enfahatii’l-meyte” that is the abomasum yeast of a dead animal and different provisions
emerge depending on the meaning attributed to this term. It is therefore necessary to
come to a conclusion on the lawfulness of the infeha, once the meaning of the word enfeha
as a word and term has been clarified. Enfahatii’l-meyte (abomasum of a dead animal)
mainly refers to the milk and enzyme mixture in the abomasum of baby of ruminants (kid,
calf and lamb) illegally slaughtered during the milk feeding. It is accepted as clean and
halal because of its similarity to the milk of dead animals. If the word enfaha is used in the
sense of the abomasum itself, since the abomasum is the flesh of the animal, the
abomasum of the meyte (dead animal) is impure. It is not halal to eat. Although neither
the substance in the abomasum nor the abomasum itself was used as yeast in the past, it
is now understood that the yeast produced with the enzyme comes from the abomasum
itself. It is therefore important to address this change.
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Giris

Diinya genelinde tiretilen siitiin licte birinin peynir yapiminda tiiketilmesinden hareketle
peynirin evrensel bir gida maddesi oldugu ve insanlik i¢in hayati 6nem tasidig1 sdylenebilir.
Peynir, temelde bir sut Urini olmakla birlikte gerek yapma wusulli, gerekse siitiin
pihtilastirilmasinda kullanilan mayanin keyfiyeti sebebiyle farkli sekillerde tiiketilmektedir.
Glinlimiizde mayalar genel manada hayvani, bitkisel, mikrobiyal ve genetigi degistirilmis
mikroorganizma kaynakli olmaktadir. Islam hukuku acisindan eti yenen hayvanlarin siitiiniin
helal oldugu konusunda bir ihtilaf bulunmamakla birlikte enzimlerin 6zelligi sebebiyle mayanin
dolayisiyla da peynirin temiz ve helal olup olmadigl meselesinin Asr-1 saddet’ten itibaren
tartisma konusu oldugu goriilmektedir.

Hayvani kaynakli mayalar biyiik oranda oglak, kuzu ve buzag gibi gevis getiren
hayvanlarin sirdeninden elde edilen rennin/kimozin agirlikli bilesimden yapilmakla birlikte az
da olsa domuz gibi baska hayvanlarin midelerinden elde edilen pepsin de maya yapiminda
kullanilmaktadir.! Bununla birlikte 6zellikle vejetaryenlerin veya dindarlarin hassasiyeti ya da
maliyetinin ucuzlugu gibi sebeplerle hayvani enzimler ihtiva etmeyen mayalara her gecen giin
talep artmaktadir. Ancak kalitesi, tad1 ve biitiin peynirlerin yapiminda yiiksek verim saglama
gibi baz1 nitelikleri sebebiyle sirdenden elde edilen mayanin peynir yapiminda yaygin olarak
kullanim1 devam etmektedir.? Ayrica domuz ve diger hayvanlarin midesinden elde edilen
pepsin ile yapilan maya, sirdenden elde edilen maya kadar kaliteli olmamakla birlikte yapimini
kolay ve ucuz olmasi ve bazi toplumlarin inanglar1 agisindan sikinti teskil etmemesi gibi
sebeplerden dolay: ragbet gormektedir.

Hayvani mayanin yapiminda genellikle midenin bir kismi olarak ifade edilen sirden en
onemli organdir. Yeni dogmus buzaginin 6n midesinde bulunan oluk sayesinde emilen siit
dogrudan sirdene (abomasum) ulasir. Emme doneminde sirdenin hacmi 6zellikle midenin
diger boliimlerine gore oldukca biiytiktiir. Dogumdan sonra birkag hafta gecip buzaginin yeme
baslamasiyla birlikte sirdenin hacmi kiigiiliir, midenin diger boéliimleri (rumen, retikulum ve
omazum) ise bilyiir.> Emme yani yem veya ot gibi maddelerin yenilmedigi déneminde emilen
siit sirdene geldiginde sirden tarafindan salgilanan bir enzim olan rennin* vasitasiyla
pithtilastirilir. Peynir mayalarindan yer alan rennin, siitteki en 6nemli protein olan kazeini
coktiirerek siitiin pihtilasmasini yani peynir olmasin saglar.> Pihtilastirma siitiin ¢oktiiriliip
koyulastirilmasi ve katilasmasi seklinde farkli hallerde oldugundan 61miis kuzunun (meytenin)
sirdeninden alinan rennin ile karismis siit bir baska ifadeyle maya, sivi veya kati halde
bulunabilir.

Infeha/sirden mayasi denildigi zaman konumuz agisindan iki farkli usulde yapilan maya
onem arz etmektedir. Birinci usul; gevis getiren hayvanlarin yavrulan (oglak, buzagi ve kuzu)
siit ile beslendikleri donemde (yaklasik 6 haftalik) mesru bir sekilde kesilmeden 6ldiiklerinde
yani meyte haline geldiklerinde onlarin sirdeninin i¢cinde sivi veya kati halde bulunan siit ve
enzim karsimi maddenin maya olarak kullanilmasidir. Bu sekildeki mayanin ge¢miste

1 Nihat Akin, “Peynir Yapiminda Kullanilan Siit Pihtilastiric1 Enzimler ve Bunlarin Bazi Ozellikleri”, GIDA Dergisi
21/6 (1996), 435-442, 437; Hayri Coskun-Said Nuri Akgiindiiz, “Peynir Mayas1 Uretiminde Helal ve Haram
Yaklasimlar”, Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi 2/2 (2020), 34-53, 38.

2 Muhammed Dervisoglu-Oguz Aydemir-Fehmi Yazici, “Peynir Yapiminda Kullanilan Pihtilastirici Enzimler ve
Kazein Fraksiyonlar Uzerine Etkileri”, GIDA Dergisi 32/5 (2007), 242-249, 242.

3 Anakiz Giindiiz-Cavit Arslan, “Buzagilarin Preruminant Donemde Beslenmesinin On Midelerin Gelisimine Etkisi”,
Bahri Dagdas Hayvancilik Arastirma Dergisi 11/1 (2022), 37-50, 38.

4 https://sozluk.sutdunyasi.com/terim/rennin/ 12/09/2023.

5 Akin, “Peynir Yapiminda Kullanilan Siit Pihtilastirici Enzimler ve Bunlarin Bazi Ozellikleri”, 437.
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hayvanciligin yaygin oldugu dénemlerde 6zellikle bu meslekle mesgul olan kimseler tarafindan
kullanildig1 bilinmekle birlikte giiniimiizde kaybolmaya yiiz tutmustur. Ikinci usul ise siit
déneminde veya sonraki donemde gevis getiren hayvanlarin kesiminden sonra midenin bir
kismi olan sirdenin bizzat kendisinden elde edilen enzimle yapilan mayadir. Bu sekilde yapilan
mayada da iki farkli durum s6z konusudur. Birinci durum s6z konusu hayvanlarin mesru bir
sekilde kesimi yapildiktan sonra midenin bir kismi olan sirden alinip kurutulduktan veya
laboratuvar ortaminda bir takim islemlere tabi tutulduktan sonra peynir yapiminda
kullanilmasidir. Sirdenin kendisinden elde edilen enzimle maya yapilmasi durumunda
yavrunun sit emme doneminde olmasi sart olmayip yem ile beslendigi donemde de hayvanin
sirdeni maya yapiminda kullanilabilir. Ancak yavrunun siitten kesilip yemle beslendigi donem
uzadik¢a mayay1 olusturan rennin/kimozinin kalitesi diistiiglinden emme doénemindeki
yavrunun sirdeni tercih edilmektedir.

Bu nevi mayanin yapim asamasinda gevis getiren hayvanlarin yavrulari heniiz siit ile
beslenirken midenin sirden denilen kismi kesilip soguk su ile iyice yikandiktan sonra tuzlanip
golgede kurutulur. Bazi yerlerde ise tuzlandiktan sonra her bir sirdenin arasina ince bir tuz
tabakasi yapilarak sirdenler toprak bir kabin iginde istii iiste istif edilip agzi kapali bir halde
serin bir yerde muhafaza edilir. Ihtiya¢ oldugunda ¢ogunlukla peynir yapimindan bir iki giin
once kabindan ¢ikarilarak kiiciik pargalara dogranip tuz ve su ile salamura yapilip 24 saat
civarinda birakilip daha sonra siiziiliip kullanilir. Ancak Osmanli’'nin son dénemlerinde bu ¢esit
yapilan mayanin ¢abuk bozulmasi ve randimansiz oldugu ileri siirtiilerek Avrupa’dan ithal maya
kullanilmasinin tavsiye edildigi gériilmiistiir.%

Tarihi siirecte halk tarafindan sirdenin kurutularak maya elde etme usulii yaygin olmakla
birlikte giinimiizde bu ¢esit maya olduk¢a nadir bulunmakta ve miinferit faaliyetlerin 6tesine
gecmemektedir. Bugiin peynir sanayiinde sirden mayasi denilince genel manada gevis getiren
hayvanlarin sirdeninin alinarak laboratuvar ortaminda bazi islemlere tabi tutularak elde edilen
maya anlasilmaktadir. Her iki usulde benzer fikhi esaslar ihtiva etmekle birlikte bizim
calismamizin ana konusu da glinlimiizde daha yaygin olan ikinci yontemle elde edilen mayadir.
Mayanin yapiminda kullanilan sirdenin mesru kesilmis bir hayvandan ya da meyte denilen yani
kesenin inanci veya kesme sekline gore yenilmesi caiz olmayan bir hayvandan alinmasi
miimkiindiir. Boyle bir mayanin kullanimiyla elde edilen peynir basta olmak tlizere peynir alt1
suyu gibi tirtinlerin helal veya haram olmasinda da bu nokta 6nem teskil etmektedir.

Hayvanin gerek sirdeninden gerekse midesinden birtakim islemler sonucu elde edilen
maya aslinda bir cesit protein enzimi olup siitiin peynir olma siirecinde yok olmadigindan
enzimin helal veya haram olan bir maddeden elde edilmis olmasi1 6nem arz etmektedir. Peynir
tiretiminde kullanilan hayvani kaynakl enzimlerin (maya) etinin yenilmesi helal olan ve Islami
usullere uygun kesilen hayvanlardan alinmasi durumunda bir sakinca bulunmamaktadir. Etinin
yenilmesi caiz olmayan s6z gelimi domuzun kesimi yapilsa bile yenilmesi kesin haram
oldugundan bundan elde edilen mayanin da haramhgi konusunda goéris birligi vardir. Etinin
yenilmesi helal olmakla birlikte islami usullere uygun olarak kesimi yapilmamasi dolayisiyla
meyte yani murdar olan hayvanin sirdeninin mayasinin helalligi konusunda ise ihtilaf meydana

gelmistir. Bu ihtilafin temelinde Arapcada (i=4') infeha kelimesiyle ifade edilen ve Tiirkcede

sirden denilen maddenin mana ve vasiflar1 6nem arz etmektedir. Zira peynirin mayasini
olusturan enzim, kendisi degismeyip tam aksine degistirdiginden yani siitii peynir haline
getirdiginden fikihta istihdle veya istihlak olarak ifade edilen degisim yoluyla bir helalligin
burada gergeklestigini sdylemek dogru olmaz.

6 hsan Onnik, Kadinlara Ameli Sanayi-i Zirdiyye Dersleri (istanbul: Matbaa-i Amire, 1331), 83-4.
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Bilindigi gibi kelime olarak tagayyiir, tahavviil’ gibi manalara gelen istihale bir seyin
tabiatinin ve vasfinin degismesi sebebiyle yapisal bir doniisiime ugramasi, kelime olarak
tiilkenmek, fani ve helak olmak (yok olmak) manalarina gelen istihlak ise bir maddenin asilini
kaybederek baska bir madde haline gelmesini ifade eder.® Bu cercevede istihale, bir seyin
onceki haline dénmesi miimkiin olmayacak sekilde degismesi, istihlak ise 6lmek veya
tilkenmek suretiyle bir seyin ashnin yok olmasi seklinde agiklanmistir.® Necis olan bir sey,
lizerinden uzun zaman ge¢mekle veya vasfinin tamamen degismesiyle baska bir sey olup temiz
hale gelebilir. Sarabin sirkeye doéniismesi veya necasetin yanip kiil olmasi buna misal
verilebilir.® Sirdenden elde edilen enzimde istihdle ve istihlak séz konusu olmadigindan
haramdan elde edilen enzim ile yapilan peynire helal demek dogru olmaz.'

1. infehanin Manasi

Arap dilinin 6nemli alimlerinden Ibn Diiriisteveyh (347,/958) Araplar arasinda kelimenin
infeha ve enfeha seklinde telaffuzlarinin bulundugunu ve basindaki hemzenin kesreli olarak
yani “infeha” seklinde okunmasinin daha yaygin oldugunu belirtir. O, infehay1 a¢iklarken:

“Oglagin karnindan ¢ikarilan ve U libe’ (dogumdan sonraki ilk 4-5 giinde gelen siit) diye

isimlendirilen yogunlagmis siit olup sagilan siit ile karistirldiginda peynir meydana gelir”!?

diyerek mayanin yaptifi goreve isaret etmistir. ibn Diiriisteveyh’in bu agiklamasindan
infehanin, hayvanin bir uzvunun yani midenin pargasi olan sirdenin kendisini degil, sirdenin
icindeki yogunlasmis siitii yani mayay1 kastettigi anlasilmaktadir. Aslinda onun agiz siiti ile
yogunlasan siit dedigi sey, seklen sari ve yogun olmasi sebebiyle agiz siitiine benzese de
muhtemelen o devirde maya ile alakali 6zel bir kelime olmadigindan libe lafziyla ifade
edilmistir. Nitekim Ismail b. Hammad el-Cevheri (400/1009) infehanin bir sey yememis olan
kuzu ve oglagin kirsi yani midesi®® olduguna, ancak yemege baslamasindan sonra ona kirs yani
mide denildigine'* dikkat cekerek infehanin emme déneminde olduguna, yem ile beslenmeyle
birlikte ona infeha degil, mide denildigine isaret eder.

Bir diger liigat limi Ibn Manz(r (711/1311) infehanin heniiz bir sey yememis olan kuzu
ve oglagin karnindan ¢ikarilan sari renkte bir sivi oldugunu ve ytin bezde sikildiginda peynir
gibi katilastigini belirtir. ibn Manzlr ayrica dogumdan elli giin veya iki ay sonra hayvanin
otlamaya basladig1 zamanda infehanin mideye doniistiiglinii ve infehanin emme devam ettigi
siirecte oldugunu belirtip Ibn Diiriisteveyh’in ifadelerini tekrar eder.'® Ahmed b. Muhammed
el-Feyyimi (770/1368) ise Cevheri’'nin a¢iklamasina atifta bulunarak infehanin mide

" Ebu’l-Feyz Muhammed el-Miirtaza b. Muhammed ez-Zebidi, Tdcii’l-aris min cevahiri’l-Kdmis, thk. Abdiisselam
Muhammed Harun. (Kuveyt: Matbaatii’l-Hiikiimeti'l-Kuveyt, 1994), 28/365; Mecdiiddin Muhammed b. Yaki{b
Ebii't-Tahir FirGizabadi, el-Kdmustii’'l-Muhit, (Kahire: Matbaati Bilak, 1303), 3/352.

8Ahmed b. Muahmmed el-Hamevi el-Feyy(mi, el-Misbdhii’l-miinir ff garibi’s-serhi’l-kebir li’r-Rdfi’i, thk. Abdiilazim
es-Sinnavi (Kahire: Daru’l-Mearif, 1977), 157, 639.

9 Muhammed Ravvas Kal’acl, Mu’cemi liigati’l-fukahd (Beyrut: Daru'n-Nefais, 1996), 39, 46.

10 Semsiileimme es-Serahsi, el-Mebsiit (Beyrut: Daru’l-Ma’rife, 1989), 24 /22-3; Alaiiddin EbG Bekr b. Mes’id b.
Ahmed el-Kasani, Beddi‘u’s-sand'i fi tertibi’s-serd‘i, thk. Ali M. Mu‘avvaz-Adil A. Abdiilmevctd (Beyrut: Daru’l-
Kiitiibi'l-ilmiyye, 2003), 1/441-2; Zeyniiddin Ibn Niiceym, el-Bahrii’r-Rdik, thk. Zekeriyya Umeyrat (Beyrut:
Daru’l-Kiitiibi’l-Ilmiyye, 1997), 1/394-5.

11 Yiiksel Cayroglu, Isldm Hukuku'na Gére Heldl Gida Sorunu, (istanbul: Marmara Universitesi, Sosyal Bilimler
Enstitiisii, 2013), 381; Mustafa Boran, Yiyecek ve Iceceklerimizde Helal Haram Olciileri (istanbul: Ravza Yayinlari,
2019), 294; Yunus Naci Cibiz, “{slam Hukukunda istihlak ve Hiikiimleri”, Yalova Universitesi Sosyal Bilimler
Dergisi 5/9, 225-248, 236.

2 Ebi Muhammed Abdullah b. Ca’fer ibn Diiriisteveyh, Tashihu’l-Fasth ve Serhihi, thk. Muhammed Bedevi el-
Maht(in (Kahire: Meclisii’'l-a’1a li siiini’l-islamiyye, 2004), 300.

13 Semseddin Sami, Kamis-1 Tiirki, (Istanbul: ikdam Matbaasi, 1317), 1158.

4 [smail b. Hammad el-Cevheri, es-Sthah, thk. Abdiilgafiir Attar (Beyrut: Daru’l-Ilm li'l-melayin, 1990), 1/413.

15 {bn Manzr, Lisdnii’l-Arab, (Beyrut: Daru Sadr, 1300), 2/624.
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manasinda geldigini belirtmekle birlikte onun hayvanin karnindan c¢ikarilan sari bir sivi
oldugunu, yiin bezde sikildiginda peynir gibi katilastigini ve sadece siit emen hayvanda bunun
bulundugunu ifade eder.®

Gerek Ibn Diiriisteveyh’in “siit ile karistirildiginda peynir meydana gelir” diye aciklamasi,
gerekse Ibn Manzlr'un yaptifi benzer agiklamalar dikkate alindiginda infehanin sirdenin
kendisi degil de onun salgiladigl ve bugilin rennin ve kimozin olarak ifade edilen ve siitlin
pithtilasmasi saglayan enzim yani maya oldugu sodylenebilir. Bu noktada Miitercim Asim
Efendi'nin (1235/1819) Ebu’t-Tahir el-FirGzabadi'nin (817/1415) Kamust’l-Muhid isimli
liigatinde infeha (i~41) ile alakali yer alan ibarelerini'’ Tiirkceye terciimesinin 6nemli oldugunu
diisliniiyoruz. S6z konusu terciime su sekildedir:

“Infeha hemzenin kesri ve fa'nin fethasiyla (az olarak kesre ile) olur. Kiigiik siit emen oglagin
karnindan cikar, siit ile 1slanmis yiin bezde sikildiginda peynir gibi katilasir. Oglak otlamaya
basladiginda ol kursak olur. Tiirkide ona peynir mayasi ve kursak mayasi tabir olunur... Oglak
nesne yedikten sonra ona kirs denir. infeha lafzinin cemi enéfih gelir. Infehanin oldugu yer, kuzu
veya oglak ot yediginde kirs olup gevis getiren hayvanlarin birinci midesine kirs, denir.”*®

Kamis sarihi Ebu’l-Feyz Muhammed el-Miirtaza ez-Zebidi (1205/1791) s6z konusu
aciklamay zikrettikten sonra dogumdan kirk veya elli giin gectikten sonra oglagin otlamaya
basladig1 zamanda infehanin mideye doniistiigline dikkat ¢eker ve infehanin sadece emme
devam ettigi dénemde oldugunu belirtir.!® Burada ayrica liigat alimlerinin aciklamalarini teyit
eder bir sekilde bazi fakihlerin Farscada infehaya “penir maya” denildigini acik¢a yazdiklarim?
belirtmek gerekir.

S6z konusu agiklamalara bakildiginda sirden olarak terciime edilen infehanin iki manada
kullanildig1 anlasilmakta olup infeha hakkinda verilen dini hiikmiin anlasilmasi i¢in infehanin
hangi manada kullanildig1 6nem arz etmektedir. Bu manalardan biri yavrunun emdigi siitiin
karninda toplandigi yerin adi olup siit emdigi donemde oldukga biiyiik olan bu yer yavrunun ot
yemesinden sonra zamanla kiiciiliip midenin bir pargasi haline gelip sirden denilir. Diger mana
ise yavrunun ot yemeden 6nce hayvan yavrusunun (oglak, kuzu ve buzagi) sirdeninde bulunan
sut ve sirdenden salgilanan enzimin karisimindan meydana gelen maddedir. Bilindigi gibi
sirden kelimesi Farsca olup “sir”, siit manasinda “dan” ise kap manasinda geldiginden sirden
kelimesi “sttlik” yani i¢cinde siit bulunan kap demektir. Sirden/infeha kelimesiyle zarf ve
mazruf arasindaki alaka ¢ergevesinde iki manadan yani zarf olarak midenin bir pargasi olan
kissm m1 yoksa mazruf olarak maya (siit ve enzim karisimi) olan sivinin mi, kastedildigi
onemlidir.

2. Peynir Konusunda Varid olan Hadis ve Haberler

Islam tarihinde Peygamber Efendimize (s.a.v.) Tebiik Gazvesi esnasinda peynir getirildigi
ve onun da besmele cekilerek yenilmesine izin verdigi bilinmektedir.?! Bununla birlikte peynir
hakkindaki tartismalarin ve farkl rivayetlerin Asr-1 saddet’ten sonraki devirlerde de devam
ettigi gorilmiistiir. Temel hadis kitaplarindan Ebi Davud’un Siinen’inde zikrettikleri sekilde

16 Feyylmi, el-Misbadhti’'l-miinir fi garibi’s-serhi’l-kebir li'r-Rdfi’i, 616.

17 Firlizabadji, el-Kamusii’l-Muhit, 1/252.

18 Ebli’'t-Tahir Firlizabadi, Kamiis Tercemesi, gev. Asim Efendi (istanbul: Bahriye Matbaas1,1305), 1/993, 153.

19 Zebidi, Tdcti’l-aris min cevdhiri’l-Kamiis, 7 /190.

2 Seyhizdde Abdurrahman, Mecmau’l-enhur fi serhi Miilteka’l-ebhur, thk. Halil imran el-Manstr (Beyrut: Daru’l-
Kiitiibi’l-ilmiyye, 1998), 1/96.

2L Siileyman b. el-Esas es-Sicistdni Eb0 Davidd. es-Siinen. nsr. Muhammed Nasiruddin el-Elbani. (Riyad:
Mektebetii'l-Me‘arif, 1424), “Et'ime”, 39; Ebli Bekr Abdiirrazzak {bn Hemmam es-San’ani, el-Musannef, thk.
Habibiirrahman el-A’zami (Beyrut: Mektebetiil-islamiyye, 1972), 4/540-2.
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Peygamber Efendimiz Hz. Muhammed’e (s.a.v.) Tebiik Gazvesi esnasinda peynir getirilmis ve o
da besmele cekilerek kesilip yenilmesine izin vermistir.?> Ayrica Tirmizl ve Ibn MAice’nin
Siinen’inde yer alan ve Selman-1 Faris’den rivayet edilen bir hadis-i serifte Peygamber
Efendimize (s.a.v.) yag, peynir ve kiirkten sorulmus o da “Helal Allah’in kitabinda helal
kildiklari, haram da Allah’in kitabinda haram kildiklaridir. Kendisi hakkinda bir beyan olmayan
ise affolunanlardandir”? buyurmuslardr.

Ik ddbnem muhaddislerinden Eb{i Bekr Abdiirrazzak ibn Hemmam es-San’ant (211/826),
el-Musannef isimli kitabinda peynir bashgi altinda bu konuda nakledilen rivayetlere genis
olarak yer vermistir. S6z konusu rivayetlerde su bilgiler yer almaktadir: Peygamber
Efendimiz’in (s.a.v.) hanimlarindan Ummii Seleme’ye (r.a.) peynirden soruldugunda "bicakla
kesip besmele ¢ekip yiyiniz” demistir. Hz. Omer’e bir toplulugun meytenin infehasini koyarak
peynir yaptig1 soruldugunda “besmele ¢ekip yiyiniz” seklinde cevap vermis, baska bir rivayette
ise “Onu yiyiniz o siit ya da agiz siitiinden bagka bir sey degildir” demistir. Daha baska bir
rivayete gore ise Hz. Omer’e peynirin icine meyte konuldugu soylendiginde kendisinde meyte
oldugunu bilirseniz yemeyin” dedigi nakledilmistir. Ebii Aliye’ye enafihten (infehanin ¢ogulu)
soruldugunda “Siit 6lmez” demistir. Abdullah b. Omer’e (r.a.) Mecusilerin yaptigi peynir
soruldugunda soyle cevap vermistir: “Miisliimanlarin pazarlarinda buldugum seyi satin alirnm
ve onun hakkinda soru sormam.” Baska bir rivayette ise ona peynirden soruldugunda “Irak’tan
bize ondan daha giizel bir sey gelmedi” demistir. Abdullah b. Abbas’in Yahudi ve Hristiyanlarin
yaptig1 peyniri yemekte bir beis gormedigi rivayet edilmistir. Tebiik gazvesinde Resiilullah’a
(s.a.v.) peynir getirilip “ Bu Faris ehlinin yaptig1 bir yiyecektir. Icinde meyte olmasindan
korkulur” denilince o; “Uzerine besmele cekip yiyiniz” buyurmuslardir.?*

Eb(i Bekir Ahmed b. el-Hiiseyn b. Ali el-Beyhaki (458/1066), “Peynir yemek” ve
“Peynirden yenilmesi helal olanlar ve olmayanlar” seklinde iki ayr1 bapta konuyla alakali farkl
rivayetlere genis yer vermistir. O, “Peynir Yemek” bashigi altinda yukarida zikrettigimiz
“Peygamber Efendimize (s.a.v.) Tebiik Gazvesi esnasinda peynir getirildigi ve onun da besmele
cekerek peyniri kestigine dair hadisi Hz. Omer’den nakletmistir. Beyhaki, Abdullah b. Abbas’tan
naklen Mekke’nin fethi esnasinda Peygamber Efendimizin (s.a.v.) peyniri goriince bu nedir diye
sordugunu, kendisine “Acem diyarinda yapilan bir yiyecek oldugu séylenince “Onu bigagi alip
kesin ve besmele ¢ekip yiyiniz” seklindeki hadisi zikretmistir. Ayrica baska bir rivayette ise Hz.
Omer’e peynirden soruldugunda onun siitten ve agiz siitiinden (maya) yapildigini belirtip
“besmele ¢ekip yiyiniz” dedigi ifade edildikten sonra benzer rivayetlerin Hz. Ali ve Selman-1
Farisi tarafindan yapildigina isaret edilmistir. Daha sonra ise Hz. Aise’ye (r.a.) peynir hakkinda
soruldugunda “Siz yemez iseniz bana veriniz ben yerim” dedigi Ummii Seleme’nin (r.a.) ise
“Allah Azze ve Celle’nin ismini zikredip yiyiniz” dedigi belirtilmistir.

Beyhaki, “Peynirden yenilmesi helal olanlar ve olmayanlar” baghig altinda ise Hz. Omer
tarafindan sadece Ehl-i kitabin yaptig1 peynirin yenilmesine dair yazi gonderildigine, bir bagka
rivayette ise Abdullah b. Mesud'un Miisliimanlarin ve Ehl-i kitabin yaptig1 peynirleri yiyiniz”
dedigine dair haberlere yer verir. Daha sonra Abdullah b. Omer’e peynirden soruldugunda ise
ayni cevabi yani “Miisliimanlarin ve ehl-i kitab'in yaptigini yiyin” dedigi belirtilmekte ve benzer
rivayetlerin Abdullah b. Abbas ve Enes b. Malik’'ten (r.a.) de geldigi ifade edilmektedir. Beyhaki

2 Ebi David, Stnen, “Et'ime”, 39; Ebi’'l-Ferec Zeyniiddin Abdurrahman Receb (ibn Receb), Cdmiu’l-uliim ve’l-
hikem fT serhi hamsine hadisen min cevami’i-kelim, (Beyrut: Daru ibn Kesir, 2008), 632-3.

2 Eb( Is4 Muhammed b. Sevre et-Tirmizi, “el-Cdmi‘u’s-sahih. nsr. Ahmed Muhammed Sakir. (Kahire: Matbaatu
Mustafa el-Mebani, 1978), “Libas”, 6; Ebii Abdullah Muhammed b. Yezid el-Kazvini Ibn Mace. es-Siinen. nsr.
Muhammed. F. Abdiilbaki, (Kahire: Daru fhyai Kiitiibi'l-Arabiyye, 1954), “Et'ime”, 60.

2 Abdiirrazzak ibn Hemmam, el-Musannef, 4/540-2.

25 Ebi Bekr Ahmed b. Hiiseyin el-Beyhaki, es-Stinenti’l-Kiibrd. thk. M. Abdiilkadir Ata (Beyrut: Daru’l-Kiitiibi’l-
Iimiyye, 2003), 10/9-10.
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s0z konusu rivayetlerde Miisliman ve Ehl-i kitabin yaptig1 peynirin yenilmesinin sebebini su
sekilde agiklanmistir: “Clinkii oglak kesilir ve daha sonra ondan peynir yapimi i¢in uygun olan
infeha alinir. Mecusilerin ve putperestlerin kestikleri ise helal degildir. Ayni sekilde oglak 6lse
ve onun infehasi alinsa helal olmaz.” Beyhaki'nin bu agiklamasinin mensubu oldugu Safii
mezhebinin meyte hakkindaki goriisiine uygun oldugunu belirtmek gerekir. Beyhaki daha
sonra bu goriigiinii teyit eder sekilde Abdullah b. Omer’e icinde meyte olan peynir ve yagdan
soruldugunda onun “icinde meyte oldugunu bilirseniz yemeyiniz” dedigine dair haberi
nakleder. O genellikle peynirde meyte bulunmayip temiz olmasi sebebiyle sahabenin bazisinin
bunu sorusturmadigini, Abdullah b. Abbas ve Abdullah b. Omer gibi bazi sahabilerin ise ihtiyat
icin sorusturduklarini belirtir. Beyhaki'nin bu agiklamalarindan s6z konusu dénemde genel
manada (sirdenin icindeki maddeden yapilmasi sebebiyle) peyniri yemenin caiz oldugu, ancak
meytenin (sirdenin kendisinin) parcasini ihtiva eden peynirin de olmasi muhtemel oldugundan
sadece Miisliimanlarin ve ehl-i kitabin yapti1 peynirin yenilmesine cevaz verildigi seklinde
anlasilabilir. Nitekim Beyhaki, Enes b. MaliK’in (r.a.) “Biz Resilullah (s.a.v.) devrinde ve ondan
sonra peynir yerdik ve sorusturma yapmazdik” seklindeki mutlak ifadesini, “Enes sadece
Miisliimanlarin ve Ehl-i kitabin yaptig1 peyniri yerdi” diyerek kayitlamistir.?®

3. Fikih Alimlerinin Meytenin infehas1 Hakkindaki Goriisleri

Ser’1 bir 1stilah olarak insan tarafindan kesilmeden 6len veya mesru olmayan bir kesim ile
oldiiriilen hayvan manasina gelen?” meyte (les) murdar olup etinin yenilmesi caiz degildir.
Meytenin yani murdar olan bir hayvanin etinin disinda yiin, deri, kemik ve i¢ organlar1 gibi
uzuvlarinin helal ve haramligi konusunda ise mezhepler arasinda ihtilaf vardir.?® Bu ihtilaf
konumuz olan hayvani mayaya esas teskil eden infehanin temizligi dolayisiyla helalligi
konusunda da gecerlidir.

Imam-1 Azam meytenin infehasinin kat1 veya siv1 olsun temiz oldugunu ifade etmistir.
Imameyn (imam Muhammed ve imam Ebii Yusuf) ise, kati olanin yikanmasi durumunda temiz
oldugunu, ancak sivi olmasi durumunda meytenin bir uzvu olmamasi sebebiyle necis hale gelen
infehanin icinde bulunan sivinin da necis oldugunu sdylemislerdir. Imdm Azam; hayvanin
karninda pislik, kan ve sitin beraber bulundugunu beyan eden “Elbette size sagmal
hayvanlarda da bir ibret vardir. Size karinlarindaki fiski ile kan arasindan, igenlerin
bogazlarindan kolaylikla gecen, halis bir siit iciriyoruz”®® mealindeki ayet-i kerime ile istidlal
ederek 6lmiis hayvandaki siitiin temiz oldugunu agiklamistir.®

Imam $4fif, genel manada meytenin biitiin uzuvlarinin necis oldugunu séylerken®, Ahmed
b. Hanbel ve imam Malik’'ten de benzer rivayetler nakledilmistir.> Ancak bu konuda farkh
rivayetlerinde bulundugunu da belirtmek gerekir. Nitekim Ahmed b. Hanbel’e peynirden
soruldugunda “Hepsi yenilir’ dedigi nakledilmistir. Ona Mecusilerin yaptig1 peynir

% Beyhaki, Stinen, 10/10-11.

27 Kasani, Beddi‘u’s-sand‘i fi tertibi’s-sera‘i, 1/370.

28 fbn Receb, Cdmiu’l-uliim, 632-3; Ebli Abdullah Muhammed b. Ahmed el-Kurtubi, el-Cdmi‘ li-ahkdmi’l-Kur'dn
(Kahire: Miiessesetii'r-Risale, 1959), 3/24; 12/296.

2 Nahl, 16/66.

% Serahsf, el-Mebsiit, 24 /27-8, Kasani, Beddi‘u’s-sand‘i, 1/370-1; Muhammed Emin b. Omer b. Abdiilaziz ibn Abidin,
Reddii’l-muhtdr ale’d-Diirri’l-muhtdr serh Tenviri’l-ebsar (Beyrut: Daru’l-Kiitiibi’l-ilmiyye, 1994), 1/360;
Seyhizade, Mecmau’l-enhur, 1/96.

31 Kasani, Beddi‘u’s-sand‘i, 1/370; EbQ Zekeriya Yahya b. Seref en-Nevevi, Ravzatii’t-tdlibin, thk. Adil Ahmed
Abdiilmevcid-Ali Muhammed Muavvaz (Riyad: Daru Alemi’l-kiitiib, 2003), 127; Abdiilkerim Muhammed el-
Miiderris, Mevdhibii’r-Rahman fi tefsiri’l-Kuran, nsr. Muhammed Ali Karadagi, (Bagdat: el-Mektbetii'l-Vataniyye,
1986), 1/311.

2Abdurrahman b. Muhammed b. Ivaz el-Ceziri, Kitdbii'l-Fikh ‘ale’l-mezdhibi’l-erba‘a. nsr. Mahmtd Omer ed-
Dimyati (Beyrut: Daru’l-Kiitiibi’l-Ilmiyye, 1971), 1/12.
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soruldugunda ise “bu konuda bildigim en sahih sey Hz. Omer’den rivayet edilendir. Ona icine
meyte sirdeni konularak yapilan peynir soruldugunda ‘besmele ¢ekiniz ve yiyiniz’ dedigidir”
seklinde cevap vermistir. Bu rivayetleri nakleden Ebli Muaviye; “Bizim yedigimiz peynirlerin
hepsi Mecusi peyniri degil mi?*® diyerek o dénemde yapilan peynirlerin genel manada
Mecusiler tarafindan yapildigina dikkat ¢ekmistir.

Safil mezhebinin alimlerinden ve megshur hadiscilerden Ebl Zekeriyya en-Nevevi
(676/1277), infehanin oglak 6ldiikten sonra veya siitiin disinda bir sey yemesinden sonra
alinmasi durumunda necis oldugunu, siitiin disinda bir sey yemeden kesildikten sonra ise iki
goriis bulundugunu cogunlugun gériisiine gore temiz oldugunu ifade etmistir.3* Safi
mezhebinin 6nemli kitaplarindan Mugni’l-muhtdc’da infeha oglak ve benzeri hayvanlarin
kursagindaki stt seklinde agiklanmis ve peynir yapiminda kendisine ihtiya¢ oldugu icin eti
yenilen hayvanin siit emdigi donemde kesilmesi kaydiyla infehasinin temiz oldugu
belirtilmistir. Ancak meyteden veya siitiin disinda baska seyler yemis bir hayvandan alinmasi
durumunda caiz olmadig ifade edilip hayvanin siit icmeye devam ettigi miiddetce infehanin
vasfini kaybetmedigine dikkat ¢ekilmis ve siitiin disinda bir sey yemesinden sonra hayvanin
karnina giren her seyin degistigine isaret edilmistir.®®

Hanefl alimi EbG Bekr Ahmed b. Ali er-Razi el-Cessas (370/981), koyunun azalarinin
yenmesinin onun kesilmis olmasi sartina bagh olduguna isaret eder ve kendisinde hayat
bulunmayan bir organa 6lmiis hayvanin hiikiimlerini vermenin dogru olmadigini belirtir.
Hayvanin diger organlarinin aksine hayatta iken alinan siitiin helal olmasinin siit ve infehada
kesilmis olma sartin aranmadigina delalet ettigini séyleyen Cessas, Imameyn basta olmak iizere
bazi alimlerin kirli kaba benzetilerek 6lmis hayvanin stitiiniin ve infehasinin necis kabul
etmelerinin dogru olmadigini soylemistir. Hayvanin olimiyle sit ve infehanin necis
olmayacagini ifade eden Cessas, kirli bir kap ile bir hayvanin yaratilisinda bulunan mahal
arasinda fark oldugunu ve sonradan olan bir seye yakin olmanin hilkati (yaratilisinda olani)
necis yapmayacagini belirtmistir. O, hayvan kesildikten sonra kanin aktifi damarlarin
bulundugu eti yikamaya ve temizlemeye gerek kalmadan yemenin caiz olmasini bu duruma
benzetmistir. Cessas, Mecusilerin kestiginin yenilmesinin helal olmadigi bilindigi halde
Peygamber Efendimizin meyteden veya baska bir seyden yapildigini agiklamaksizin Farisiler
tarafindan yapilan peynirin yenilmesine cevaz vermesinin infeha ve siitiin hiikmiiniin hayvanin
kesilmis veya o6lmis olmasina gore degismedigine dalalet ettigini aciklamistir. O ayrica
sahabeden pek ¢ok zatin meytenin infehasindan yapilmis peynirin yenilmesini mubah
gordiiklerine dikkat cekerek biitiin bunlarin meytenin infehasinin temiz olduguna delalet
ettigini sdylemistir.>

Semsiileimme es-Serahsi (6l. 483/1090) ise “Mecusilerin yaptiklar1 peyniri yemekte bir
beis yoktur. Clinkii Kadisiye giiniinde Hz. Selman’a bir sepette ekmek, peynir ve bigak getirildi.
O peynirden pargalayip arkadaslarina verdi ve yediler” diyerek Sahabe devrinde Miisliiman
olmayan ve Ehl-i kitap da sayilmayan Mecusilerin yaptig1 peynirin yenildigine isaret etmistir.
Hz. Selman’in onlara peynirin nasil yapildigini agikladigini ve peynirin siit mevkiinde olmasi
sebebiyle Mecusi'nin peynir yapmasinda bir beis olmadigini ifade ettigine dikkat ¢ceken Serahsi
Mecusilerin yaptig1 peynirin caiz olmasini su sekilde aciklamistir: “Kesilmesi gerekli olan
seyleri misrik ve Mecusi kestigi zaman helal olmaz. Kesilen hayvanlarin hilafina siit ve peynir

3 Muvaffakuddin ibn Kudime, el-Mugni’l-Muhtdc, nsr. Mahm(d Abdiilvehhab el-Fayid-Abdiilkddir Ahmed Ata
(Kahire: Mektebetii'l-Kahire, 1969), 9/430.

34 Nevevi, Ravzatii't-tdlibin, 127.

% Semseddin Muhammed b. el-Hatib es-Sirbini, Mugni’l-muhtdc il marifeti mednf elfdzi’l-Minhdc (Beyrut: Darul’-
Ma'rife, 1997), 1/133.

% Eb(i Bekr Ahmed b. Ali er-Razi el-Cessas, Ahkdmu’l-Kur’dn (Beyrut: Daru [hyai’t-Tiirasil-Arabi, 1992), 1/147-9.
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gibi kesmek gerekli olmayan seyler diger yiyecek ve icecekler gibidir. Ciinkii kesmek
kendisinde hayat bulunan seylerde sart olup siitte hayat yoktur.” imam-1 Azam gibi ayette siitiin
aslen necis olan yerden ¢ikmakla birlikte necis sayilmadigina dikkat ceken Serahsi’ye gore siitte
hayat olmadigi i¢in 6ldiigii zaman hayvanin midesinde bulunan bir siite necis hiikmii verilmez.
Ona gore siit ve infeha hayvan 6lii olsun diri olsun, kesilmis olsun meyte olsun ayni sifat lizere
hayvandan ¢ikmakta olup 6liimiin hayvanin siitiine ve infehasina bir tesiri yoktur.®’

Kendisinde kan bulunan et, yag, deri ve benzeri organlarin necis oldugunda bir ihtilafin
bulunmadigina dikkat ceken Alaiiddin EbG Bekr el-Kasani (587/1191), kendisinde akici kan
bulunmayan; boynuz, kemik, dis, tirnak, kil, yiin, sinir ve kati infehanin (maya) Hanefilere gore
necis olmadigini belirtmistir. Onlarin necis olmamalarinin iki sebepten kaynaklandigina isaret
eden Kasani, birinci olarak necis olmamasini meyte olmamalar1 sebebiyle oldugunu agiklamis
ve “meyte orf-i seride hayati kaybolmus (insan tarafindan kesilmeyen veya mesru bir sekilde
kesilmeyen) hayvanin ismidir. Dolayisiyla bu uzuvlarda hayat yok ki meyte olsun” demistir.
kendinde akici kan bulunmasi sebebiyledir. Yukarida agiklandig1 sekilde bunlarda necis
olmanin sartlar1 bulunmamaktadir” * diyerek s6z konusu uzuvlarin hayvanin élmesiyle necis
hale gelmedigini agciklamistir.

Aliyyi'l-kari (1014/1605), Efendimiz Hz. Muhammed’in (s.a.v.) Tebiik'te kendisine
getirilen peyniri bicak isteyip besmele ile kestigine dair rivayeti zikrettikten sonra bu hadisin
infehanin temiz olduguna delalet ettigini ve necis olmus olsa peynirin de necis olacagini zira
peynirin ancak infeha ile meydana geldigine dikkat cekmistir.*® Hanefi alimler, infehanin temiz
oldugu hususunda imameyn’in degil de imam-1 Azam’in gériisiinii tercih ederken temel de
kemik, yln ve siit gibi infehada da hayatin bulunmamasini esas almislardir. Bazilar ise
infehanin yas bile olsa yaratilista bulundugu kapta oldugundan necis sayilmayacagina dikkat
cekmenin yaninda ayrica bu konuda oglagi misal vererek dogdugunda onun yas oldugunu ve
daha sonra kurudugunu belirtip oglagin suya diismesi durumunda suyu necis yapmamasina
atifta bulunmuslardir.*

ibn Abidin ismiyle meshur son dénem Hanefi fakihlerinden Muhammed Emin b. Omer b.
Abdilaziz ed-Dimaski (1252/1836) meytenin infehasinin temiz olmasini onda hayatin
bulunmamasina baglamistir. Bu sebeple o, tiiy ve tirnak gibi uzuvlar kesilince hayvanin elem
duymamasi gibi infehanin kesilmesi durumunda da hayvanin elem duymayacagini séyleyerek
olimle onun necis olmadigini ifade etmistir. Akici infehanin siit ve kesilmis hayvan gibi temiz
oldugunu sdyleyen ibn Abidin, meyte olmakla necis hale gelen kabin i¢indeki siviy1 necis kabul
eden Imameyn’e karsi “hayvanin hayatinda iken siit, kan ve pislik arasinda bulunurken necis
olmadigina gore dldiikten sonra niye necis olsun” demisgtir.**

Klasik Arapga sozliikler ve fakihlerin cogunlugunu ac¢iklamalar: dikkate alindiginda infeha
ile 6zellikle de “infehatii’l-meyte” tabirindeki infeha ile midenin bir parcasi olan sirdenden daha
ziyade, mazrufu yani sirdenin icinde bulunan mayani kastedildigini soylemek miimkiindir. Bu
sebeple 6lmiis hayvanin siitiinlin helal olmasindan hareketle sirden siite benzetilip sttiin
hiikmii verilerek temiz ve helal oldugu ifade edilmistir. Dolayisiyla siit hiikmiinde olan sirdenin
icindeki maya hayvanin 6liimiiyle necis olmadigindan hayvanin kesim yapilmadan 6lmesi veya

37 Serahst, el-Mebsiit, 24 /27-8.

3% Kasani, Beddi‘u’s-sand‘i fi tertibi’s-serd‘i, 1/370-1.

% Aliyyii'l-Kari, Mirkatii’l-mefétih serhi Miskati’l-Mesdbih, thk. Cemal itai (Beyrut: Daru’l-Kiitiibi'l-imiyye, 2001),
8/130.

4 Kemaleddin Ibnii'l-Hiimam, Fethu’l-kadir, thk. Abdiirrazzak Galib el-Mehdi (Beyrut: Daru’l-Kiitiibi’l-imiyye,
2003),1/100-101.

4 fbn Abidin, Reddii’l-muhtdr, 1/360.
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Miisliiman ve ehl-i kitabin disinda miisrik veya Mecusi gibi bir kisinin kesmesi durumunda
hayvanin sirdenindeki maya necis olmamaktadir. Midenin bir pac¢asi olan bizzat sirdenin kedisi
ise ancak hayvanin bir uzvu olmasi sebebiyle mesru bir sekilde kesilen hayvandan alinmasi
durumunda helal olur. Bu sebeple Miisliiman ve ehl-i kitabin disinda s6z gelimi Mecusi veya
miuisrik kimselerin kestikleri hayvanlardan alinan sirden ve bdyle bir sirdenin bir takim
asamalardan gegirilmesinden sonra elde edilen maya ile yapilan peynirin helal oldugunu
soylemek dogru olmaz.

Sonug

Gunimiizde hayvani kaynakli mayalar biiyiik oranda gevis getiren hayvanlarin
sirdeninden (infeha) elde edilen rennin/kimozin agirlikli bilesimden yapilmaktir. Bununla
birlikte az da olsa domuz gibi baska hayvanlarin midelerinden elde edilen pepsin de maya
yapiminda kullanilmaktadir. Peynir tiretiminde kullanilan hayvani kaynakli enzimlerin (maya)
etinin yenilmesi helal olan ve Islami usullere uygun kesilen hayvanlardan alinmasi durumunda
bir sakinca bulunmamaktadir. Etinin yenilmesi caiz olmayan s6z gelimi domuzun kesimi
yapilsa bile yenilmesi kesin haram oldugundan bundan elde edilen mayanin da haramlig:
konusunda goriis birligi vardir. Etinin yenilmesi helal olmakla birlikte islami usullere uygun
olarak kesimi yapilmamasi sebebiyle meyte yani murdar olan hayvanin sirdeninin mayasinin
helalligi konusunda ise ihtilaf meydana gelmistir

S6z konusu ihtilafta sirden olarak terciime edilen infehanin iki farkli manada
kullanilmasinin biiyiik etkisinin oldugunu sdylemek gerekir. Bu manalardan biri yavrunun
emdigi siitiin karninda toplandig1 yerin adi olup yavrunun (oglak, kuzu ve buzagi) ot
yemesinden sonra midenin bir pargasi haline gelip sirdenin kendisidir. Digeri ise ot yemeden
once hayvan yavrusunun sirdeninde bulunan siit ve sirdenden salgilanan enzimin karisimindan
meydana gelen maddedir. Klasik Arapga sozliikler ve fakihlerin agiklamalarina bakildiginda
infeha ile oOzellikle de “infehatii’l-meyte” tabirindeki infeha ile midenin bir parcasi olan
sirdenden daha ziyade, mazrufu yani sirdenin icinde bulunan mayanin kastedildigi goriiliir.
Bununla birlikte bazen infeha ile hayvanin organi olan sirdenin kendisi kastedilerek meytenin
infehasinin necis yani yenilmesi caiz olmayan bir madde kabul edildigi de sdylenebilir. Bu
noktada gliniimiiz maya ve peynir sanayiinde “sirden mayas1” denildiginde bu mana, yani
sirdenin bizzat kendisinin kastedildigini belirtmek gerekir. Zira sirdenin bizzat kendisinin veya
ondan yapilan bir mayanin helal olabilmesi ilgili hayvanin meyte olmayip mesru bir sekilde
kesilmesi gereklidir.

Infeha/sirdenden iki farkli usulde yapillan maya arastirmamiz agisindan 6nemli
bulunmustur. Birinci usul; gevis getiren hayvanlarin yavrularinin siit doneminde meyte haline
gelmeleri durumundan onlarin sirdeninin icinde sivi veya kati halde bulunan maddeden
yapilan maya olup bu nevi maya giiniimiizde tamamen kaybolmus gibidir. Ikinci usul ise gevis
getiren hayvanlarin sirdeninin bizzat kendisinden elde edilen enzimle yapilan mayadir. Bu
sekilde yapilan mayada da iki farkli durum s6z konusu olup birisi ilgili hayvanlarin mesru bir
sekilde kesimi yapildiktan sonra digeri de meyte yani murdar olan hayvanin sirdeninin alinip
kurutulduktan veya laboratuvar ortaminda birtakim islemlere tabi tutulduktan sonra maya
olarak kullanilmasidir. Bu sekildeki maya islami kaynaklarda infehatii’l-meyte yani meytenin
sirdeni kelimeleriyle ifade edilmis olup ¢cogunlukla bu ifadeyle sirdenin icindeki mayali stit yani
rennin/kimozin kastedilerek onun da siit gibi temiz ve helal oldugu aciklanmistir. Bu sebeple
O0lmiis hayvanin siitliniin helal olmasindan hareketle sirden siite benzetilip siitiin hikmii
verilerek temiz ve helal oldugu ifade edilmistir. Dolayisiyla siit hiikmiinde olan sirdenin
icindeki maya hayvanin 6liimiiyle necis olmadigindan hayvanin kesim yapilmadan 6lmesi veya
Miisliiman ve ehl-i kitabin disinda misrik veya Mecusi gibi bir kisinin kesmesi durumunda
hayvanin sirdenindeki maya necis olmamaktadir. Mecusilerin yaptiklar1 peyniri yemekte bir
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beis olmadigina dair rivayetlerin bu nevi peynirlerle alakali oldugu soéylenebilir. Nitekim
Aliyyt’l-kari, Efendimiz Hz. Muhammed'’in (s.a.v.) getirilen peyniri bicak isteyip besmele ile
kesmesinin infehanin temiz olduguna delalet ettigine isaret etmistir.

Infehatii’l-meyte, meytenin organi ve midenin bir parcasi olan sirden olmasi durumunda
kendisinde kan ve hayat bulunmasi ve kesildigi zaman hayvanin ac1 hissetmesi gibi sebeplerden
anlasilacagi tizere boyle bir organ, mesru bir kesim olmadan temiz dolayisiyla helal sayilmaz.
Bu itibarla boyle bir mayanin kullanildigi gerek peynirin gerekse kendisinde peynir alt1 suyu ve
tozu gibi diger uriinlerinin kullanildig1 yiyeceklerin yenilmesinin caiz oldugunu sdylemek
miuimkiin degildir. Zira midenin bir pacasi olan bizzat sirdenin kendisi hayvanin bir uzvu olmasi
sebebiyle mesru bir sekilde kesilen hayvandan alinmasi durumunda helal olur. Bu sebeple
Misliiman ve ehl-i kitabin disinda s6z gelimi Mecusi veya musriklerin kestikleri hayvanlardan
alinan sirden ve boyle bir sirdenin bir takim asamalardan gecirilmesinden sonra elde edilen
mayanin ve o maya ile yapilan peynir ve peynir iirtinlerinin helal oldugunu séylemek dogru
olmaz. Abdullah b. Omer’e (r.a.) icinde meyte olan peynir soruldugunda “icinde meyte oldugunu
bilirseniz yemeyiniz” bir bagska zaman ise “Miisliimanlarin ve ehl-i kitab'in yaptigini yiyin”
seklinde cevap vermesini bu kisim peynirle ilgili olarak anlamak miimkiindir. Ayrica Hz.
Omer’in sadece Ehl-i kitabin yaptigi peynirin yenilmesine dair yazilarin géndermesi ve
Abdullah b. Mesud'un Miisliimanlarin ile Ehl-i kitabin yaptig1 peynirleri yiyiniz” dedigine dair
rivayetler bunu teyit etmektedir.
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