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Özet 
Ü lkemiz için o nemli bir tarımsal ihracat u ru nu  olan taze incirde mevcut ihracat potansiyelimizi arttırma-
mız gerekmektedir. Bu amaçla, halen taze incir u retiminde ve ihracatında o nemli bir yere sahip olan 
Bursa Siyahı çeşidi yanında, başka çeşitlerin u retimde ve pazarda yerini alması, pazara su reklilik ve 
çeşitlilik kazandırabilecektir. Bazı partenokarpik sofralık incir çeşitlerinde uygun hasat zamanını belirle-
mek, depolama su resince kalite deg işimlerini ortaya koyabilmek amacıyla bu çalışma yu ru tu lmu ştu r. 
I ncir Araştırma Enstitu su  Merkez I şletme’de bulunan; partenokarpik Beyaz Orak (I. Ü ru n) ve Siyah Orak 
çeşitleri (I. Ü ru n) materyal olarak kullanılmıştır. Koyu renkli olan Siyah Orak çeşidi için kabug unun 
renklenme durumuna go re, 1/3’u  renklenmiş, 2/3’u  renklenmiş ve 3/3’u  renklenmiş; yeşil incir çeşidi 
olan Beyaz Orak ise, sert olgun ve olgun olmak u zere farklı olgunluk aşamalarında meyveler hasat edil-
miştir. Hasat sırasında meyveler dog rudan dog ruya depolanacakları ambalajlar (viyol) içerisine yerleşti-
rilerek, 20 gu n su resince 3±1°C sog uk depoda tutulmuşlardır. Depodan her 5 gu nde bir alınan o rneklerin 
meyve kalite analizleri yapılmış ve kalite deg işimleri belirlenmiştir. 2012, 2013, 2014 yılı çalışmalarında, 
denemede yer alan çeşitlerin, depolama su resince ag ırlık kaybı, tekstu r analiz cihazı ile sertlik, suda 
ço zu nebilir kuru madde deg erlerine ilişkin veriler alınmıştır. Gaz kromotografisi cihazı ile solunum hızı 
o lçu mleri yapılmış ve çeşitlerin sert olgun ve olgun aşamadaki solunum hızı ve etilen salınımı belirlen-
miştir. Depolama çalışmalarında Siyah Orak çeşidinin 2/3, 1/3 renkli aşamada hasat edilen meyvelerin 
daha dayanıklı oldug u go zlenmiştir.  
Anahtar kelimeler: Sofralık incir, hasat, depolama.  

Abstract 
It is necessary to increase the export potential of Turkey for fresh fig, an important agricultural export 
product for our country, should be increased.  Therefore, including other fig varieties along with Bursa 
Siyahı, which is still the most important cultivar for fresh fig production and export, into production and 
market will be able to bring sustainability and diversity into the market. This study was conducted in 
order to determine the most appropriate harvest maturity for some parthenocarpic fig varieties and the  
changes in quality during storage.  Beyaz Orak and Siyah Orak fig varieties at the Fig Research Institu-
tion in Aydın were used as plant material. There was three harvest maturity stages for dark colored 
Siyah Orak (Breba crop), namely 1/3 and 2/3 and 3/3 coloring. The green variety Beyaz Orak (breba 
crop) was harvested at firm and ripe stages. During harvest fruits were directly placed into their storage 
packages (cardboard boxes with plastic lining) and stored at 3±1°C for 20 days in cold storage. The 
samples taken from the storage at every five days, and were analyzed for the changes in fruit quality. 
During the studies in 2012, 2013 and 2014 the following data on the fig varieties used for the trials were 
collected: weigh loss during storage, fruit firmness by deformation, total soluble solids. Respiration rate 
and ethylene production were measured with gas chromatography for firm-ripe and ripe stages. Results 
showed that 1/3 and 2/3 colored fruits of Siyah Orak variety was  more durable. 

Keywords: Table fig, harvesting, storage.  
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Çizelge  1. Beyaz Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının ağırlık kaybı (%) 
u zerine etkisi 
Table 1. The effect of days of storage and maturity stages on the weight loss (%) of Beyaz Orak (I. crop) fig 
variety 
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Çizelge 2. Beyaz Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının meyve eti sertliği (N) 
u zerine etkisi 
Table 2. The effect of days of storage and maturity stages on the hardness (N) of Beyaz Orak (I. crop) fig varie-
ty 
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Çizelge 3. Beyaz Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının SÇKM (%) Üzerine 
etkisi 
Table 3. The effect of days of storage and maturity stages on the total soluble solids (%) of Beyaz Orak (I. 
crop) fig variety 
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Çizelge 4. Siyah Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının ağırlık kaybı (%) 
u zerine etkisi 
Table 4. The effect of days of storage and maturity stages on the weight loss (%) of Siyah Orak (I. crop) fig 
variety 
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Çizelge 5. Siyah Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının meyve eti sertliği (N) 
u zerine etkisi 
Table 5. The effect of days of storage and maturity stages on the hardness (N) of Siyah Orak (I. crop) fig vari-
ety 
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Çizelge 6. Siyah Orak (I. Ürün) incir çeşidinde depolama süresi ve olgunluk aşamasının SÇKM (%) Üzerine 
etkisi 
Table 6. The effect of days of storage and maturity stages on the total soluble solids (%) of Siyah Orak (I. 
crop) fig variety 
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Şekil 2. Beyaz Orak ve Siyah Orak çeşitlerinde de-
polama su resi ve olgunluk aşamasının etilen salgı hızı 
u zerine etkisi 
Figure 2. The effect of days of storage and maturity 
stages on the ethylene-production rate of Beyaz Orak 
and Siyah Orak (I. crop) fig varieties 
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