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Ozet
Ulkemiz i¢in 6nemli bir tarimsal ihracat iiriinii olan taze incirde mevcut ihracat potansiyelimizi arttirma-
miz gerekmektedir. Bu amagla, halen taze incir iiretiminde ve ihracatinda 6nemli bir yere sahip olan
Bursa Siyahi ¢esidi yaninda, baska ¢esitlerin tretimde ve pazarda yerini almasi, pazara siireklilik ve
cesitlilik kazandirabilecektir. Baz1 partenokarpik sofralik incir ¢esitlerinde uygun hasat zamanini belirle-
mek, depolama siiresince kalite degisimlerini ortaya koyabilmek amaciyla bu ¢alisma yiritilmistir.
Incir Arastirma Enstitiisii Merkez isletme’de bulunan; partenokarpik Beyaz Orak (I. Uriin) ve Siyah Orak
cesitleri (I. Uriin) materyal olarak kullanilmistir. Koyu renkli olan Siyah Orak cesidi icin kabugunun
renklenme durumuna goére, 1/3’ii renklenmis, 2/3"i renklenmis ve 3/3’i renklenmis; yesil incir ¢esidi
olan Beyaz Orak ise, sert olgun ve olgun olmak tizere farkli olgunluk asamalarinda meyveler hasat edil-
mistir. Hasat sirasinda meyveler dogrudan dogruya depolanacaklari ambalajlar (viyol) icerisine yerlesti-
rilerek, 20 giin siiresince 3+1°C soguk depoda tutulmuslardir. Depodan her 5 giinde bir alinan 6rneklerin
meyve kalite analizleri yapilmis ve kalite degisimleri belirlenmistir. 2012, 2013, 2014 y1li calismalarinda,
denemede yer alan gesitlerin, depolama siiresince agirlik kaybi, tekstiir analiz cihaz ile sertlik, suda
¢oziinebilir kuru madde degerlerine iliskin veriler alinmistir. Gaz kromotografisi cihazi ile solunum hizi
olglimleri yapilmis ve gesitlerin sert olgun ve olgun asamadaki solunum hizi ve etilen salinimi belirlen-
mistir. Depolama ¢aligmalarinda Siyah Orak ¢esidinin 2/3, 1/3 renkli asamada hasat edilen meyvelerin
daha dayanikli oldugu goézlenmistir.
Anahtar kelimeler: Sofralik incir, hasat, depolama.

Determination of Most Appropriate Harvest
Performances of Some Parthenocarpic Fig Varieties

Maturity and Storage

Abstract
It is necessary to increase the export potential of Turkey for fresh fig, an important agricultural export
product for our country, should be increased. Therefore, including other fig varieties along with Bursa
Siyahi, which is still the most important cultivar for fresh fig production and export, into production and
market will be able to bring sustainability and diversity into the market. This study was conducted in
order to determine the most appropriate harvest maturity for some parthenocarpic fig varieties and the
changes in quality during storage. Beyaz Orak and Siyah Orak fig varieties at the Fig Research Institu-
tion in Aydin were used as plant material. There was three harvest maturity stages for dark colored
Siyah Orak (Breba crop), namely 1/3 and 2/3 and 3/3 coloring. The green variety Beyaz Orak (breba
crop) was harvested at firm and ripe stages. During harvest fruits were directly placed into their storage
packages (cardboard boxes with plastic lining) and stored at 3+1°C for 20 days in cold storage. The
samples taken from the storage at every five days, and were analyzed for the changes in fruit quality.
During the studies in 2012, 2013 and 2014 the following data on the fig varieties used for the trials were
collected: weigh loss during storage, fruit firmness by deformation, total soluble solids. Respiration rate
and ethylene production were measured with gas chromatography for firm-ripe and ripe stages. Results
showed that 1/3 and 2/3 colored fruits of Siyah Orak variety was more durable.

Keywords: Table fig, harvesting, storage.

1. Girig

Taze incir ihracatinda en énemli paya sahip olan
incir ¢esidi Bursa Siyahrdir. Bu incir ¢esidi Bur-

Ulkemizde 2013 yili rakamlarina goére 298 314
taze incir Uretilmekte ve bu miktarin yaklasik
tgte ikisi kuru, Ugte biri ise taze olarak tuketil-
mek lzere i¢ ve dis pazara sunulmaktadir. Son
yillarda ulusal ve uluslararasi ulastirma olanakla-
rnin artmasi sonucu, taze meyveye olan talep
miktarlarinda 6nemli artiglar ve buna paralel
olarak, i¢c ve dis pazarlara taze incir gonderilme-
sinde gozle gorulir bir canlanma olmustur.
Ozellikle Avrupa pazarlarinda egzotik meyveler
olarak adlandirilan, tat ve aroma yo6ntinden alisi-
lagelmis meyvelerden biraz daha farkli olan ve
genellikle gliney yarim kure tlkelerinde yetistiri-
len meyve tiirlerine karsi artan bir ilgi ve talep
s6z konusudur. Incir de bu meyveler arasinda
degerlendirilmektedir. Bu talebin karsilanmasina
yonelik olarak incirler toplandiktan sonra pazar-
lama kanallar1 kullanilarak tiiketicilere sunulmak-
tadir.

sa ve yoresinde yogun olarak yetistirilmektedir.
Son yillarda Aydin, Manisa, [zmir, Mersin gibi
illerde de yetistiriciliginin yayginlastiriimasina
calsiimaktadir. Ulkemizden, 2014 yilinda ¢o-
gunlugu Bursa Siyahi ¢esidi olmak tizere
17 906 ton taze incir ihra¢ edilmistir. Taze incir
ihracatinin buylik bir bolimia basta Almanya
olmak Uzere Avrupa ulkelerine yapilmaktadir
(TUIK, 2014). Son yillarda sofralik incirin gor-
muis oldugu talep artisi, 6nemli tretici tlkeler
arasinda ve hatta incir tretimi olmayan ancak
incir ithal edip, bunlarn kaliteli ambalaj kullana-
rak ihra¢ eden tlkeler arasinda dahi rekabet
ortaminin dogmasma neden olmustur. Bu an-
lamda, taze incir tretimi ve ihracati oldukca
onem arz etmektedir.

Taze incir pazart agisindan tilkemizde Bursa
Siyahi c¢esidinin alternatifi bulunmamaktadir.
Bursa Siyahi incir ¢esidinin, olgunlasma zamani
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ekolojik sartlara bagh olarak genellikle Ege Bol-
gesinde Agustos ay1 basi; tretiminin yaygin ola-
rak yapildigi Marmara Bolgesinde ise Agustos
ay1 ortasi civarinda gerceklesmekte ve hasat 45
glin kadar surmektedir. Bu anlamda, gerek taze
incirin pazarda bulunma suresi, gerekse de pa-
zarlayan firmalarin piyasada taze incir saglayabi-
lecekleri sture oldukg¢a kisadir ve ozellikle ihra-
catci firmalarin alternatif ¢esit bulma sanslar1 ¢cok
dustiktiir. Oysa, Gida Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanhg@ Incir Arastirma Enstitiisi Midiirligii gen
kaynaklar1 koleksiyon bahgesinde kurutmalik ve
sofralik cesitlerden olusan 272 incir ¢esidi bu-
lunmaktadir. Bu c¢esitlerin pomolojik 6zellikleri-
ne iliskin bugtine kadar pek cok c¢alisma yapil-
mis, ancak hasat sonrasi performanslar tizerine
¢alisma yapilmamistir. Bu nedenle yaygin olarak
uretimi ve ihracati yapilan, Bursa Siyahi cesidi-
nin yaninda, hasat sonrasit dayanimi iyi olan,
farkli hasat zamanma ve meyve Ozelliklerine
sahip sofralik ¢esitlerin belirlenmesi, tlkemizin
gelecekte taze incir pazarindaki yerini saglamlas-
tirmak ve artirmak i¢in oldukc¢a énemlidir. Incir
Arastirma Enstittisi Madurlagt koleksiyon bah-
¢esinde bulunan ve bir kismi da tlkemizin degi-
sik yorelerinde smirli alanlarda tretilen ¢esitle-
rin, olgunlasma zamanlar1 ve hasat sonrasi per-
formanslarinin belirlenmesi, tlkemizin taze incir
ihracat potansiyelinin gelistirilmesi ag¢isindan
gereklidir. Ulkemizde ve diinyada incirde, hasat
ve hasat sonrasi ile ilgili degisik bilimsel calisma-
lar bulunmaktadir. Bu c¢alismalarin genellikle
uygun depolama kosullart ve bu kosullarda
meyve kalite 6zelliklerinin degisimi, ambalajla-
ma materyalleri, hasat kriterleri ve farkli olgun-
luk asamalarimin kalite degisimi Gizerine etkileri
vb. konularinda oldugu gorilmektedir (Turk,
1989; Michailides, 2003, Colelli et al., 1991;
Turk et al., 1994, Freiman et al., 2012).

Tum bu noktalardan hareketle; ozellikle Bursa
Siyahi c¢esidi disinda taze incir pazarinda c¢esit
yelpazesinin genisletilmesi icin; farkli zamanlar-
da olgunlasan tmitvar sofralik gesitlerin, uygun
hasat olgunluklarinin ve hasat sonrasi dayanim-
larinin belirlenmesi amaciyla bu ¢alisma planlan-
mustir. Bu nedenle, Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi Incir Arastirma Enstitiisii Midiirligi
gen kaynaklar1 koleksiyon bahg¢esinde bulunan;
partenokarpik cesitlerin meyvelerinin i¢c ve dis
pazar i¢in uygun hasat zamanmimn ve depolama
performanslarinin belirlenmesi amaclanmuistir.

2. Materyal ve Yontem

Calisma kapsaminda “sert olgun ve olgun” ol-
mak Uzere iki asamada hasadi yapilan “yesil
renkli” partenokarp cesitlerden Beyaz Orak
(birinci Girtin) ile kabugun renklenme durumuna
gore “1/3, 2/3 ve 3/3 renkli” olmak ulzere UGg¢
olgunluk asamasinda hasadi yapilan “koyu renk-
li” partenokarp cesitlerden Siyah Orak (birinci
urtin) cesitleri materyal olarak kullanilmustir.
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Deneme suresinde sofralik incir cesitlerinin de-
polanmasinda, Incir Arastirma Enstitlisii biinye-
sinde yer alan, 2x3x2.5 m boyutlarindaki 15 m?
depo hacmine sahip olan soguk depo kullanil-
mustir. Depolamada ihracatta tercih edilen tasi-
ma sicakligi olan 3£1°C ve % 85-90 oransal nem
kullanilmustir.

Ambalaj malzemesi olarak polipropilen malze-
meden yapimis viyoller kullanilmistir. Viyoller
30x40 cm buytklugindeki karton kutulara yer-
lestirilmistir. Karton kutular ile her g¢esitten top-
lam 80-100 kg meyve oOrnegi soguk depoya
konulmustur.

2013, 2014 ve 2015 yillarinda olmak tzere (g
yil boyunca ytritilen denemede, farkli olgun-
luklarda hasat edilen sofralik incir cesitleri icin
depolama streleri; O giin (Baslangic), 5 gtin, 10
gin, 15 gin ve 20 gun olarak belirlenmistir.
Meyve Orneklerinde depolamanin baslangicinda
(0. Gun) ve her depolama dénemi sonrasi her
olgunluk dénemi ve her tekerriirde bulunan 10
adet meyve orneginde fiziksel ve biyokimyasal
analizler yapimuistir.

Depolara yerlestiriimeden 6nce, depodan kalite
analizleri i¢in 6rnek alindigr tarihlerde, meyve
orneklerinde Onceden etiketlenen ambalajlar
tartilarak, depolama Oncesi ve sonrast agirlik
farklarindan agirlik kaybi % olarak belirlenmistir.
Her meyvede meyvenin ekvatoral bdlgesinden
Brookfield CT3 Tekstir Analiz cihazi ile C36
probu kullanilarak % deformasyon (Newton)
ol¢ulmustiar. Her tekerriirde bulunan 10 adet
meyvede sertlik Olcimi yapilmistir. Meyveler
tartildiktan sonra her tekerrtirde bulunan 10 adet
meyve esit agirlikta saf su ile birlikte blenderde
parcalanmis ve kaba filtre kagidindan stizilmuis-
tir. Stiztntiden alinan 6rneklerde toplam suda
¢ozlinir kuru madde Atago 32 marka dijital
refraktometre ile % olarak belirlenmistir (Aksoy,
1981).

Denemenin yurttaldigt 2014 yili Agustos ayin-
da, farkll incir ¢esitlerine ait meyve Ornekleri
yeme olumu asamasinda hasat edilerek, viyoller
icerisinde kuru buz ile muhafaza edilecek sekil-
de Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce
Bitkileri Bolimu Hasat sonrasi fizyolojisi labora-
tuvarina gotirilmustir. Ayni giin, laboratuvarda
bulunan gaz kromotografisi (GS) cihazi ile mey-
ve Orneklerinde solunum hizi (mg CO./kg.h)
(Nei ve ark., 2005) ve etilen salgi hizlar (ul
C,Hy/kg.h ) ol¢timleri (Oz, 2000) yapilmuistir.

Tesadif bloklar1 boliinmiis parseller deneme
desenine gore 3 tekerrtirli olarak diizenlenen
denemede, elde edilen veriler Uzerine, SPSS
istatistiksel analiz programi kullanilarak varyans
analizleri yapilmistir. Denemede meyve olgunlu-
gu ana, depolama suresi ise alt parsel faktori
olarak kabul edilmis ve cesitler bazinda her yil
elde edilen sonuclar kendi icinde degerlendiril-
mistir. Ortalamalarin karsilastirilarak, istatistiksel
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farklhiliklarin ortaya konmast igin ise %5 hata 2014 yillarinda agirlhik kayb: degerlerine yapilan
olasiligina sahip LSD testi kullanilmistir. varyans analizleri sonucu, olgunluk asamas: ve
depolama suresi*olgunluk asamasi interaksiyo-
nunun meydana gelen agirlik kaybi tizerine etki-
3.1. Beyaz Orak (I. Uriin) Cesidi ile ilgili Bulgu-  leri istatistiksel olarak énemsiz bulunmustur. Bir
lar diger ifade ile, gerek farkli olgunluk asamasinda-

ki incirlerin ve gerekse de farkli olgunluk asama-
Beyaz Orak incir ¢esidinin I trin meyvelerin-  gnda olup depoya alinan incirlerin agirlik kayip-
de, denemenin yuritildigi 2012, 2013 ve  Jar arasindaki farklarin istatistiksel olarak énemli

Cizelge 1. Beyaz Orak (I. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin agirlik kaybi (%)
tizerine etkisi

Table 1. The effect of days of storage and maturity stages on the weight loss (%) of Beyaz Orak (I. crop) fig
variety

3. Bulgular

AGIRLIK KAYBI (%)
Depolama Siresi (gtin)

Cesit: BeyazOrak 1

il Olgunluk 0 5 10 15 20 Ort
Asamasi
Sert Olgun 9,702 11,192 13,074 17,675 12,911
2012 Olgun 10,088 10,500 12,021 15,704 12,078
Ort 9,895 10,846 12,548 16,690

LSDg 05 Depolama StiresixOlgunluk= 6.d., Depolama Siiresi= 3,629*, Olgunluk= 6.d.

Sert Olgun 4,172 8,016 8,849 13,417 8,614
2013 Olgun 4,660 11,906 10,349 14,149 10,266
Ort 4,416 9,961 9,599 13,783

LSDg 05 Depolama SiiresixOlgunluk= 6.d., Depolama Siiresi= 4,449*, Olgunluk= 6.d.

Sert Olgun 1,398 5,580 5,194 5,489 4,415
2014 Olgun 1,506 5,620 5,947 4,402 4,369
Ort 1,452 5,600 5,571 4,946

LSDy.0s Depolama SiresixOlgunluk= 6.d., Depolama Siiresi= 0,654***, Olgunluk= 6.d.

6.d. : Istatistiksel olarak énemli degil; *: ** ve *** sirasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gére énemli

Cizelge 2. Beyaz Orak (1. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin meyve eti sertligi (N)
iizerine etKisi
Table 2. The effect of days of storage and maturity stages on the hardness (N) of Beyaz Orak (I. crop) fig varie-

ty

MEYVE ETi SERTLIGI (N)
Depolama Stiresi (giin)

Cesit: BeyazOrak I

Olgunluk

Yil 0 5 10 15 20 Ort
Agamasi
Sert Olgun 47,51 26,57 29,541 18,459 16,981 22,889
2012 Olgun 13,577 23,018 9,333 9,964 7,292 12,402
Ort 30,54 24,797 19,437 14,212 12,137

LSDg 05 Depolama StresixOlgunluk= 6,489***; Depolama Stresi= 4,588***; Olgunluk=3,399***

Sert Olgun 33,053 19,463 16,585 17,079 21,545
2013 Olgun 9,911 9,519 5,382 5,582 7,599
Ort 21,482 14,491 10,984 11,331

LSDg 05 Depolama StresixOlgunluk= 5,881*; Depolama Stresi= 3,395***; Olgunluk= 4,066***

Sert Olgun 27,092 23,501 14,066 14,040 19,675
2014 Olgun 9,121 16,842 12,388 7,832 11,546
Ort 18,107 20,172 13,227 10,936

LSDy 05 Depolama StresixOlgunluk= 6,668 *; Depolama Stresi= 3,850**; Olgunluk= 4,081 **

6.d. : Istatistiksel olarak énemli degil; *: ** ve *** sirasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gére Gnemli
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Cizelge 3. Beyaz Orak (L. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin SCKM (%) Uzerine

etkisi

Table 3. The effect of days of storage and maturity stages on the total soluble solids (%) of Beyaz Orak (I.

crop) fig variety

SUDA COZUNEBILIR KURU MADDE (%)

Cesit: BeyazOrak I

Depolama Siresi (gtin)

vil (/ilfa‘;ﬂ‘ill‘ 0 5 10 15 20 Ort
Sert Olgun 13,072 13,667 13,133 14,111 13,496
2012 Olgun 16,944 16,567 18,573 18,089 17,543
Ort 15,008 15,117 15,853 16,100

LSDy 5 Depolama Stresi'Olgunluk= 6.d., Depolama Siiresi=6.d.; Olgunluk=1,370**

Sert Olgun 11,3 9,933 12,3 10,583 11,317 11,0866
2013 Olgun 13,417 16,583 14,983 13,9 15,083 14,7932
Ort 12,36 13,26 13,64 12,24 13,20
LSDy 05 Depolama SiiresixOlgunluk= 1,230*** Depolama Siiresi=0,710%; Olgunluk=0,681***
Sert Olgun 11,467 12,117 13,667 13,733 12,746
2014 Olgun 14,633 13,717 14,117 13,783 14,063
Ort 13,050 12,917 13,892 13,758

LSDg 05 Depolama SiiresixOlgunluk= 6.d., Depolama Siresi= 0,983*, Olgunluk= 6.d.

6.d. : Istatistiksel olarak énemli degil; *: ** ve *** sirasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gére énemli

olmadig1 sdylenebilir. Ancak, agirlik kaybi Gizeri-
ne, depolama stiiresinin etkisi denemenin ilk iki
yilinda, p< 0.05 olasilikla, son yilinda ise p<
0.001 olasilikla istatistiki olarak 6nemli bulun-
mustur. 2012 ve 2013 yilinda en yiiksek agirlik
kaybinin sirasiyla %16.690 ve %13.783 ile depo-

lamanin 20. gintnde gorildigt belirlenmistir.
2014 yili denemesinde ise, meydana gelen agir-
lik kaybinin depolamanin 10. giintinde en fazla
oldugu Cizelge 1’den izlenmektedir.

Beyaz Orak (I. Uriin) cesidinde meyve eti sertli-
gi degerleri Uzerine yapilan varyans analizleri

Cizelge 4. Siyah Orak (I. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin agirhik kayb1 (%)

iizerine etkisi

Table 4. The effect of days of storage and maturity stages on the weight loss (%) of Siyah Orak (I. crop) fig

variety

Cesit: Siyah Orak1

AGIRLIK KAYBI (%)

Depolama Stresi (giin)

Y1l Olgunluk 0 5 10 15 20 Ort
Asamasi
1/3renkli 7,54 13,65 21,77 11,14 13,53
2/3renkli 15,59 15,00 22,80 12,34 16,43
2012 3/3renkli 9,97 11,79 16,71 17,22 13,92
Ort 11,04 13,48 20,43 13,57

LSD, s Depolama Stiresi’Olgunluk= 6.d., Depolama Siiresi= 4,865 **, Olgunluk= 6.d.

1/3renkli 7,86 18,53 23,43 24,14 18,49
2013 2/3renkli 17,90 22,94 20,36 18,89 20,02
3/3renkli 6,39 8,68 16,97 20,27 13,08

Ort 10,72 16,72 20,25 21,10

LSD, 05 Depolama Siiresi’Olgunluk= 6,884 *, Depolama Stresi= 3,975 *** Olgunluk= 4,073 *

1/3renkli 40,82 40,16 30,89 4,87 23,55
2014 2/3renkli 19,65 17,59 14,65 8,94 12,57
3/3renkli 14,24 19,39 15,38 14,99 13,40

Ort 24,90 25,71 20,31 9,60

LSDg 05 Depolama Stresi’Olgunluk=10,022 *** = Depolama Siiresi= 5,786 *** Olgunluk= 5,294 *

6.d. : Istatistiksel olarak 6nemli degil; *: ** ve *** sirasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gore Gnemli
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Cizelge 5. Siyah Orak (1. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin meyve eti sertligi (N)

lizerine etkisi

Table 5. The effect of days of storage and maturity stages on the hardness (N) of Siyah Orak (L. crop) fig vari-

ety

Cesit: Siyah Orak1

MEYVE ETI SERTLIGI (N)

Depolama Siiresi(glin)

il ?\lgu“IUk 0 5 10 15 20 Ort
$amasi
1/3 22,12 29,93 11,10 13,83 12,55 17,91
2/3 11,62 15,16 12,06 10,74 10,26 11,97
2012
3/3 3,22 10,15 8,36 6,29 5,55 6,71
Ort 12,32 18,41 10,51 10,29 9,45

LSDy 05 Depolama Siiresi’Olgunluk=3,750 ***Depolama Siresi=2,165***; Olgunluk=2,960 ***

1/3 30,36 4,35
2/3

2013 11,56 18,33
3/3 5,82 4,79
Ort 15,91 9,16

4,97 8,65 9,52 11,57
9,30 6,64 6,38 10,44
3,22 3,66 2,65 4,03
5,83 6,32 6,18

LSDy o5 Depolama Siresi'Olgunluk=3,916 ***; Depolama Siiresi=2,261 ***Olgunluk=2,827 **

1/3 29,11
2/3 11,02

2014 3/3 6.12
Ort 15,42

20,74 29,60 29,73 27,29
13,67 14,06 13,03 12,95
10,11 6,99 7,76 7,74
14,84 16,88 16,84

LSDy o5 Depolama Siresi’Olgunluk= 6.d.; Depolama Siresi= 6.d.; Olgunluk=6,641 **

6.d. : Istatistiksel olarak énemli degil; *: ** ve *** sirasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gdre dnemli

sonucunda; 2012, 2013 ve 2014 yillarinda de-
polama stiresi, olgunluk asamasi ve depolama
stiresi*olgunluk asamasi interaksiyonun meyve
eti sertligi tGizerine istatistiki olarak 6nemli etkisi
oldugu saptanmistir. Depolama sliresine bagl
olarak, farkli olgunluk asamasinda hasadi yapi-
lan Beyaz Orak (I. Uriin) ¢esidi meyvelerinin
sertlik degerleri genel olarak degerlendirildigin-
de, sert olgun asamada olan meyvelerin olgun
asamada olan meyvelere gore, daha yiksek
degerlere sahip oldugu gortulmektedir. Her iki
olgunluk asamasinda hasat edilen meyvelerde,
meyve eti sertlik degerlerinin depolama stiresine
bagh olarak azalma egiliminde oldugu Cizelge
2’den izlenebilmektedir. Sadece 2012 yilinda

50 < 42,77

" g 30,93

30 7 20,5 fh B Sert Olgun

olgun

e ——— v ’

Siyah Orak

Beyaz Orak

Sekil 1. Beyaz Orak ve Siyah Orak ¢esitlerinde depola-
ma suresi ve olgunluk asamasimin solunum hizi tizerine
etkisi

Figure 1. The effect of days of storage and maturity
stages on the respiration rate of Beyaz Orak and Siyah
Orak (1. crop) fig varieties

Olctlen baslangic Orneklerine iliskin meyve eti
sertlik degerleri dikkate alindiginda, sert olgun
asamada sertlik degerinin 47.510 N, olgun asa-
mada ise 13.577 N oldugu ve depolama siresi
uzadik¢a meyve eti sertliginde istatistiksel olarak
onemli azalmalar meydana geldigi gozlenmekte-
dir (Cizelge 2).

Beyaz Orak (I. Uriin) incir cesidinde ©nemli
kalite parametrelerinden olan SCKM degerleri
tzerine yapilan varyans analizleri sonucu, 2012
yilinda olgunluk asamasi, 2013 yilinda depola-
ma siresi, olgunluk asamasi ve depolama stire-
si*olgunluk asamasi interaksiyonu ile 2014 yilin-
da depolama sturesi faktorlerinin SCKM (%) de-
gerleri lzerine istatistiksel olarak 6nemli etkileri-
nin oldugu belirlenmistir. 2012 ve 2013 yillarin-
da olgunluk asamalarina gore incir meyvelerinin
SCKM degerleri arasindaki farkhiligin istatistiki
olarak 6nemli, 2014 yilinda ise dnemsiz bulun-
mustur. Ancak her ¢ yilda da sert olgun mey-
velerin olgun meyvelere goére daha duisuk
SCKM degerlerine sahip oldugu Cizelge 3’de
gorulmektedir. Depolama siiresi*olgunluk asa-
mast interaksiyonu dikkate alindiginda ise 6zel-
likle istatistiksel olarak 6nemli oldugu 2013 yili
denemesi sonuclar irdelendiginde; sert olgun
asamadaki incirlerde baslangi¢ asamasinda %
11.3 olan SCKM degerinin 20 glinlik depolama
sonunda yine benzer degerde kaldigi, ancak
olgun asamadaki incirlerde baslangicta %13.417
olan SCKM degerinin 20 gin sonunda %
15.083’e kadar arttig1 belirlenmistir. Bu anlam-
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Cizelge 6. Siyah Orak (I. Uriin) incir ¢esidinde depolama siiresi ve olgunluk asamasinin SCKM (%) Uzerine

etkisi

Table 6. The effect of days of storage and maturity stages on the total soluble solids (%) of Siyah Orak (I.

crop) fig variety

SUDA COZUNEBILIR KURU MADDE (%)

Cesit: Siyah Orak1

Depolama Siiresi(glin)

Yil Olgunluk 0 5 10 15 20 Ort
Asgamasl
/3 13,59 12,79 12,06 12,63 14,58 13,13
012 2/3 14,64 14,46 14,81 13,54 14,01 14,29
3/3 19,50 19,07 18,68 17,52 23,10 19,57
Ort 15,91 15,44 15,18 14,57 17,23

LSD, s Depolama StiresixOlgunluk=2,104 *; Depolama Siiresi=1,215 **.; Olgunluk=1,748 ***

1/3 10,57 13,07 13,26 13,17 12,97 12,61
2013 2/3 14,67 13,90 14,97 14,80 15,75 14,82
3/3 14,80 17,37 18,57 21,23 21,93 18,78
Ort 13,35 14,78 15,60 16,40 16,88
LSDy o5 Depolama Siiresi’Olgunluk= 6.d., Depolama Stresi= 6.d., Olgunluk= 6.d.
1/3 12,37 12,82 13,10 12,28 12,64
5014 2/3 13,07 13,98 15,12 15,20 14,34
3/3 16,25 16,27 16,68 16,37 16,39
Ort 13,89 14,36 14,97 14,61

LSD, o5 Depolama Siiresi’Olgunluk= 6.d., Depolama Siiresi= 6.d., Olgunluk= 0,516 ***,

6.d. : Istatistiksel olarak énemli degil; *: ** ve *** girasiyla a=0,05; 0,01 ve 0,001’e gére dnemli

da, denemeden elde edilen sonuglar genel ola-
rak degerlendirildiginde, olgunluk asamasina
bagh olarak ve depolama siiresi artttkca SCKM
degerinde % olarak artis yontunde bir degisim
meydana geldigi ifade edilebilir.

3.2. Siyah Orak (I. Uriin) Gesidi ile ilgili Bulgu-
lar

Siyah Orak incir ¢esidinin I. Grtin meyvelerinde,
denemenin yurataldaga 2012, 2013 ve 2014
yillarinda agirhik kaybi degerlerine yapilan var-
yans analizleri sonucu, depolama siiresi, olgun-
luk asamasina, depolama stiresi*olgunluk asa-
mas! interaksiyonu goére, meydana gelen agirhik
kaybit degerlerinin istatistiksel olarak Onemli
bulundugu ortaya konmustur (Cizelge 4). Her
uc¢ yilda da, 1/3, 2/3 ve3/3 renkli asamada ha-
sat edilen meyvelerin meydana gelen agirlik
kaybi degerleri arasindaki farkin énemli oldugu
ve 2013 yilinda 1/3 ve 3/3 renkli meyvelerde
genel olarak agirlik kaybinin depolamanin basin-
dan, 20 ginlik depolama sonuna kadar artis
gostermis, 2014 yil verileride agiklanamayacak
duizensizlikler oldugu gortulmustir. Agirlik kaybi
degerleri (izerine depolama stliresinin 6nemli
etkisinin gorildiga 2012, 2013, 2014 yillarinda
ise Ozellikle depolamanin 20. glininde yillara
gore sirasiyla %13,57, %21,10 ve %9,60 olacak
sekilde degerler elde edilmistir. Depolama stire-
si*olgunluk asamasi interaksiyonu dikkate alin-
diginda ise sadece denemenin ikinci yili olan
2013 yilinda, s6z konusu faktér %95 givenle,
2014 yilinda ise %99,9 giivenle istatistiksel ola-
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rak 6énemli bulunmustur. Ozellikle 1/3 renkli
asamada hasat edilen ve depolamadan 20 gilin
sonra saptanan %24.14 oranindaki agirlik kayb1
degeri en yiksek olarak elde edilmistir. 2/3
renkli asamada %18.89, 3/3 renkli asamada agir-
lik kaybi; %14.99 degerinde oldugu gortlmekte-
dir (Cizelge 4).

Deneme Kkapsaminda, sofralik incirler icin
onemli bir kalite parametresi olan meyve eti
sertligi degerlerine iliskin olarak yapilan varyans
analizleri sonucu, Siyah Orak cesidi (I. Uriin)
meyvelerinin sertligi Gizerine 2012 ve 2013 yilla-
rinda depolama stiresinin etkisi istatistiksel ola-
rak Onemli bulunmustur. Depolama sliresine
bagl olarak, depodan c¢ikarilan ve 6élgim yapilan

- 821
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5 47 = Sert Olgun
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14
0 t T
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Sekil 2. Beyaz Orak ve Siyah Orak ¢esitlerinde de-
polama siiresi ve olgunluk asamasinin etilen salgi hiz
lizerine etkisi

Figure 2. The effect of days of storage and maturity
stages on the ethylene-production rate of Beyaz Orak
and Siyah Orak (1. crop) fig varieties
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meyve Orneklerinin sertlik degerlerinde Cizelge
5'de gorildiigli tizere kararsizlik oldugu gozlen-
mektedir. Ancak ozellikle 2012 ve 2013 yili so-
nuglart genel olarak incelendiginde baslangic
orneklerinde meyve eti sertlik degerlerinin, de-
polamanin 20. giinltinde elde edilen sertlik de-
gerlerine gore daha ytiksek oldugu ve istatistiki
olarak farkli gruplarda yer aldig1 gorilmektedir
(Cizelge 5). Olgunluk asamasi faktoriiniin mey-
ve eti sertligi tzerine etkisini belirlemek tzere
yapilan varyans analizleri sonucu 2012 deneme
yilinda da %99,9 giivenle, 2013 ve 2014 yilinda
ise%99 glivenle istatistiksel olarak 6nemli oldu-
gu belirlenmistir.

Baslangi¢ ve depolama sonrasi depodan c¢ikari-
lan Siyah Orak incir c¢esidi (I. Uriin) meyve or-
neklerinde yapilan Kkalite analizlerinden suda
¢ozlinebilir kuru madde (%) degerleri lizerine
yapilan varyans analizleri sonucunda, SCKM
degerleri Uizerine depolama siresi, olgunluk
asamas! ve depolama siiresi*olgunluk asamast
interaksiyonunun sadece 2012 yilinda istatistiki
olarak 6nemli etkisi oldugu, olgunluk asamasi-
nin 2012ve 2014 yillarinda %99,9 gitivenle ista-
tistiki olarak 6nemli etkisi oldugu belirlenmistir.
Bu anlamda denemeden elde edilen sonuglar
genel olarak degerlendirildiginde, depolama
stiresi uzadikca SCKM degerlerinde artis oldu-
gu; olgun meyvelerde sert olgun meyvelere
goére SCKM degerlerinin daha yliksek oldugu
Cizelge 6’da gortulmektedir. Benzer sekilde 6zel-
likle olgun asamada hasat edilen meyvelerde,
depolama stiresi uzamasma da bagl olarak
SCKM artisinin goriilmesi dikkat cekicidir

3.3. Solunum Hizi (ml COy/kg.saat) ve Etilen
Salg1 Hiz1 (ml C,H,/kg.saat) ile lgili Bulgular

Solunum hizi ve etilen salgi hizini belirlemek
icin 2014 yili Agustos ayinda yesil renkli ve ko-
yu renkli ¢esitlerden depo denemelerinde kulla-
nilan olgunluk asamasi donemlerinden farkl
olarak, cesitleri temsilen sert olgun ve olgun
asamada Ornekler alinmistir. Her olgunluk asa-
masinda yer alan g¢esitlerden solunum hizi ve
etilen salgi hizi G¢ tekerrirli olarak belirlenmis
ve ortalamalart alinarak Sekil 1'de verilmistir.
Sekil 1'de goruldagl tizere Beyaz Orak cesidin-
de sert olgun asamada solunum hizinin (27,84
ml CO,/kg.saat), olgun asamaya gore (20,5 ml
COy/kg.saat) daha yiiksek oldugu; Siyah Orak
¢esidinde ise olgun asamada solunum hizi dege-
rinin 42,77 ml COy/kg.saat ile sert olgun asa-
maya gore (30,93 ml CO,/kg.saat) daha ytiksek
gerceklestigi belirlenmistir.

Beyaz Orak ve Siyah Orak cesitlerinde etilen
salgi hizi 6l¢tim sonuclari ise Sekil 2°’de verilmis-
tir. Sekil 2’de gorildigu tzere etilen salgt hizi,
her iki cesitte de olgun asamada sert olgun asa-
maya gore daha yliksek olarak gerceklesmistir.
Olgun olarak hasat edilen meyvelerden Siyah
Orak c¢esidinde 8.21 ml C,H,/kg.saat iken, en

dustik etilen salgi hizi Beyaz Orak c¢esidinde
2.19 ml C,H,/kg.saat degeri ile belirlenmistir.

4. Tartisgma ve Sonug

Beyaz Orak ve Siyah Orak cesitlerinin I. Grinleri
cok erkenci olarak 6n plana ¢ikmaktadir. Aydin
kosullarinda Haziran ortasi olgunlasmaya basla-
yan bu cesitlerin hasat donemi yaklasik 15-20
gin stirmektedir. Beyaz Orak ¢esidinin 1. Griin
meyvelerinde depolama sirasindaki agirlik ka-
yiplarinin olgunluk asamasina bagh olarak degis-
medigi ve 2012 ve 2013 yillarinda ortalama %
10 civarinda gerceklestigi, 2014 yilinda ise % 4,5
-5 civarinda oldugu goézlenmistir. 2014 yilinda
gozlenen dusik agirlik Kkayiplar, agaglardaki
urin azligr nedeniyle meyvelerin diger iki yila
gore daha iri olmasindan kaynaklanabilir. YU-
zey/hacim orani biytk olan kiicik meyvelerde
agirlik kayiplarinin daha yliksek oldugu bilin-
mektedir (Karagali, 2012). Meyve eti sertligi
bakimindan 6zellikle olgunluk asamasinin farkli-
Iiga yol acgtigt ve beklenildigi sekilde (Ttrk,
1989) sert olgun meyvelerin olgun meyvelere
gore, yillara gore degismekle beraber, yaklasik
olarak % 100 daha sert oldugu godzlenmistir. Her
iki olgunluk asamasinda da, depolama sirasinda
genel olarak meyve eti sertligi azalmaktadir.
Ancak bu azalma kararsiz olarak gergceklesmek-
tedir.

Depolama sirasindaki gerek kalite analizleri ve
gerekse de gozlemlerimize gore, Beyaz Orak
cesidinin I. Uriin meyvelerinden, olgun asamada
hasat edilenler basarili olarak 10; sert olgun asa-
mada hasat edilenler ise 15 glin depolanabil-
mektedirler. Olgun asamada hasat edilen mey-
velerdeki en biytk sorun, boyunsuz olmasi
nedeniyle hasat sirasinda meyve kabugunun
zedelenmesi sonucu meydana gelen mikrobiyal
gelismelerdir. Arendt (1970), incir meyvelerinde
kisa sap ve kisa boyun 6zelliginin hasat esnasin-
da kabugun zedelenmesine yol actigini ve bu
meyvelerin kalitesinin iyi olmadigini bildirmistir.

Siyah Orak ¢esidinin I. trtin meyveleri agirlik
kayiplar1 agisindan degerlendirildiginde, verilerin
kararsiz bir degisim gosterdigi gozlenmektedir.
Sapma gosteren degerler dikkate alinmadiginda
beklenene uygun olarak, meyve olgunlugu iler-
ledikce agirlik kayiplarinin azaldigi soylenebilir.
Incir meyveleri olgunlasma sirasinda biiyiimeye
devam ettiginden (Chessa, 1997; Aksoy et al.,
2001; Irget et al., 2005). 1/3 renklenme asama-
sinda hasat edilen meyvelerin daha kiigiik oldu-
gu ve dolayisiyla buiylik ytizey/hacim orani ne-
deniyle daha fazla su kaybetmelerinin beklendi-
gi soOylenebilir (Karagali, 2012). Genel olarak
agirhk kayiplarinin depolama sonrasinda %15
civarlarinda seyrettigi sOylenebilir. Meyve eti
sertligi bakimindan olgunluk asamalarinin belir-
leyici oldugu soylenebilir. Olgunluk ilerledik¢e
meyve sertligi azalmaktadir (Turk, 1989). Depo-
lama sirasinda da sertligin azalmasi beklenirken,

21



Bazi Partenokarp Incir Cesitlerinde Uygun Hasat...

bu acidan verilerin kararl bir degisim gosterme-
digi, zaman zaman beklenenin disinda degerler
elde edildigi sdylenebilir. ilk iki yihin verilerinde
depolama stresince meyve eti sertliginin azalma
trendi kismen gozlenmekle beraber, tgtncl
yilda elde edilen verilerde bu egilim gorilme-
mektedir. Calisma sirasindaki goézlemlerimize
gore Siyah Orak cesidi 1. Girin meyvelerinin her
t¢ olgunluk asamasinda da 20 giin siireyle de-
poda dayanmakta oldugu, herhangi bir mikrobi-
yal gelisme gortlmedigi belirlenmistir. Mikrobi-
yal gelisme goriilmemesi, dar ostiol agikliginin
bir sonucu olabilecegi hakkinda fikir vermekte-
dir (Aksoy ve ark., 2001; Ozen ve ark., 2007).
Bu konuda bir diger yaklasim, meyve kabugu-
nun yutksek antosiyan iceriginin mikrobiyal ge-
lisme acisindan engelleyici bir faktor olabilecegi
seklindedir (Karacgali, 2012). Ancak ytksek agir-
lik kayiplarinin da gosterdigi gibi bu c¢esidin 1.
urtin meyvelerinin en biytk sorunu, su kaybi
nedeniyle meyvede 6zellikle boyunda burusma
gorilmesidir.

Hasat sonrasi calismalarinda, drinlerin yasam
potansiyeli hakkinda fikir veren parametrelerden
biri solunum hizi, digeri ise etilen salgi hizidir.
S6z konusu iki parametre ile ilgili olarak taze
incirlerde bazi ¢alismalar yapilmis ve ilgili deger-
ler tespit edilmislerdir. Bu anlamda, Crisosto et
al. (2010), yaptiklar ¢alismada, solunum hizini
47 - 67 (ml CO2/kg.saat ) arasinda; etilen salgi
hizin1 ise en yliksek Mission (5,8 ml C,Hy/
kg.saat ) ve Brown Turkey (5,9 ml C,H4/
kg.saat) cesitlerinde, en disik ise Kadota (4,8
ml C,Hy/kg.saat) ve Calimyrna (4,12 ml C,H4/
kg.saat) c¢esitlerinde oldugunu saptamislardir.
Etilen salgi hizi, genel olarak ticari olgunlukta
hasat edilen meyvelerde daha ytiksek (5,7 ml
C,Hy/kg.saat), olgun meyvelerde ise daha disik
(4,7 ml C;Hy/kg.saat) olmustur. Solunum hizi ve
etilen salgt hizi acisindan elde edilen degerler
literatiirle paralellik gostermektedir. Bunun yani
sira, ticari olum yani sert olgun asamada hasat
edilen meyvelerde elde edilen oOl¢timler litera-
tirdeki gibi yliksek ¢iktig1 i¢in calisma ile ortis-
mektedir.

Sonug¢ olarak, Beyaz ve Siyah Orak cesitlerinin
[. Grtnleri cok erkenci olmalart nedeniyle pazar
sansi olabilecek cesitler olarak gorilmektedir.
Yakin pazarlar i¢cin Beyaz Orak I. Girtin meyvele-
ri sert olgun asamada hasat edilmek kosuluyla
onerilebilir. Siyah Orak I. Girin meyvelerinde de
benzer sekilde 1/3 ve 2/3 renklenmede hasat
edilerek 20 giin siireyle saklanabilir. Bu cesidin
tam olgun meyveleri yliksek agirhik kayiplar
nedeniyle 6nerilmemektedir. Her iki ¢esidin de
SCKM degerleri 6nerilen olgunluk asamalarinda
%14 civarinda olup, Avrupa pazari icin uygun
sinirlar icerisindedir.
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