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Özet 

2015 yılında Alata Bahçe Ku ltu rleri Araştırma Enstitu su  Mu du rlu g u ’nde yu ru tu len bu çalışmada; ag aç 
başına 0 g (K0), 400 g (K1) ve 700 g (K2) dozlarında potasyum uygulamaları yapılarak yetiştirilen, Hicaz-
nar nar çeşidi meyvelerinin sog ukta muhafazası su resince kalite parametrelerindeki deg işimlerin belir-
lenmesi amaçlanmıştır. Farklı dozlarda potasyum uygulaması yapılarak yetiştirilen Hicaznar nar çeşidi 
meyveleri en uygun derim zamanında derildikten sonra 6ºC’de %90-95 oransal nemde 180 gu n muhafa-
za edilmiştir. Çalışma su resince meyvelerde ag ırlık kaybı, suda ço zu nebilir toplam kuru madde miktarı, 
pH, titre edilebilir asit miktarı, meyve kabuk rengi, dane rengi, usare miktarı, antioksidant aktivitesi, C 
vitamini, glukoz, fruktoz, sakkaroz miktarı, toplam fenol bileşikleri, toplam antosiyanin, toplam flavanoid 
miktarı, go rsel kalite, fizyolojik ve mantarsal nedenli bozulmalardaki deg işimler, muhafaza sırasında 30 
gu n aralıklarla belirlenmiştir. Bulgularımıza go re, muhafaza su resi sonunda K1 (400 g) uygulamasında 
asitlig in daha iyi korudug u, danelerin renk doygunlug unun daha iyi oldug u, C vitamini miktarı ve glukoz 
miktarının daha yu ksek oldug u saptanmıştır. 

Anahtar kelimeler: Hicaznar, potasyum, sog ukta muhafaza, kalite 

Abstract 

In 2015, This study was carried out in the Alata Horticultural Research Institute also aimed to determine 
the effects of postharvest 0 g per tree (K0), 400 g (K1), 700 g (K2) made of potassium application doses 
on changes in quality parameters during cold storage of Hicaznar pomegranate variety. Grown by mak-
ing application of different doses of potassium the Hicaznar pomegranate fruits were harvested during 
the harvest time and fruits stored at 6°C and 90-95% relative humidity for 180 days. Changes in weight 
loss, total soluble solids content, pH, titratable acidity, fruit peel color, grain color, juice content, antioxi-
dant activity, vitamin C, glucose, fructose, the amount of sucrose total phenolic compounds, total antho-
cyanins, total flavonoids amount, visual quality, physiological and fungal spoilage were determined 
during storage at a 30-day interval. According to results, At the end of the storage time, K1 (400 g) appli-
cations that better protects the acidity, it is better color saturation of the grain, vitamin C amount and 
the amount of glucose was found to be higher. 
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Şekil 1. Ağırlık kayıplarındaki değişimler  
Figure 1. Changes in weight loss 

Şekil 2. SÇKM miktarındaki değişimler 
Figure 2. Changes in total soluble solids content  
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Şekil 3. pH miktarındaki değişimler 
Figure 3. Changes in pH 

Şekil 4. TEA miktarındaki değişimler 
Figure 4. Changes in titratable acidity  
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Şekil 5. Meyve kabuğu C* değerindeki değişimler  
Figure 5. Changes in C* value of fruit skin 

Şekil 6. Meyve kabuğu h° değerindeki değişimler  
Figure 6. Changes in h° value of fruit skin 

  
Şekil 7. Dane C* değerindeki değişimler  
Figure 7. Changes in C * value of arils 

Şekil 8. Dane h° değerindeki değişimler  
Figure 8. Changes in h° value of arils 
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Şekil 9. Üsare miktarındaki değişimler 
Figure 9. Changes in fruit juice 

Şekil 10. Görsel kalitedeki değişimler (1-5) 
Figure 10. Changes in visual quality (1-5) 

  
Şekil 11. Çürük meyve oranı 
Figure 11. Decayed fruit rate 

Şekil 12. Toplam antioksidant miktarı 
Figure 12. Total antioxidant content 

  
Şekil 13. C vitamini miktarındaki değişimler  
Figure 13. Changes in vitamin C  content  

Şekil 14. Glukoz miktarındaki değişimler  
Figure 14. Changes in glucose content 
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Şekil 15. Fruktoz miktarındaki değişimler  
Figure 15. Changes in fructose content  

Şekil 16. Toplam Fenol miktarındaki değişimler  
Figure 16. Changes in total phenol content 

  
Şekil 17. Antosiyanin miktarındaki değişimler  
Figure 17. Changes in anthocyanins content 

Şekil 18. Flavanoid miktarındaki değişimler  
Figure 18. Changes in flavonoid content  
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