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Ozet

Bu ¢alismada, 'Dwarf Cavendish' muz klonunun (Musa cavendishii L.) palistore ortaminda farklh atmos-
fer bilesimlerinde muhafazasi arastirilmigtir. Bu amagla muzlar; %0 COz : %21 O (PL-1-Kontrol), %5
COz : %3 02 (PL-2), %5 CO2 : %1.5 Oz (PL-3), %1 CO2 : %1.5 Oz (PL-4) olmak lizere 4 farkl atmosfer
bilesiminde, 13°C sicaklik ve %90-92 oransal nemde palistore ortaminda muhafaza edilmislerdir. Muha-
faza periyodu siiresince 20’ser giin araliklarla alinan meyve 6rneklerinde, palistore ortaminda olusturu-
lan farkli atmosfer bilesimlerinin agirlik kaybi, suda ¢oziiniir kuru madde miktar, titre edilebilir asit
miktari, meyve kabuk renginde meydana gelen degisimler (L* C* ve h°) ile ¢iiriik meyve gelisimi lizerine
etkileri incelenmistir. Calismada PL-2 ve PL-3 ortaminda depolanan muzlarda diger atmosfer bilesimle-
rine gore daha diisiik oranlarda agirlik kaybi tespit edilmistir. Muzlarda olgunlagmanin yavaslatilarak
SCKM miktarinin en diisiik oldugu uygulama grubu PL-2’dir. Ayrica, PL-2 ortaminda muhafaza edilen
meyvelerde titre edilebilir asit miktarlar1 daha iyi korunmustur. Muhafaza siiresinin uzamasina paralel
olarak, meyve kabuk renginin kroma (C*) degerinde artis, hue a¢1 (h>) degerinde ise azalis meydana
gelmistir. En yiiksek L* ve C* degeri PL-4 grubu meyvelerinde saptanirken, en yiiksek h>degeri ise PL-3
grubu meyvelerinde belirlenmistir. Calismada, en yiiksek ¢iiriik meyve gelisimi PL-1-(kontrol grubu), en
diisiik ¢iiriik meyve miktari ise PL-3 ortaminda depolanan muzlarda saptanmustir. incelenen tiim para-
metreler dikkate alindiginda meyve kalitesinin korunmasinda en basarili atmosfer bilesiminin %5 COz2 :
%1.5 02 (PL-3) oldugu belirlenmistir. Sonug¢ olarak, 'Dwarf Cavendish’ muz klonu %5 CO2 : %1.5 02
iceren palistore ortaminda ve 13°C sicaklikta kalitelerinden fazla bir sey kaybetmeden 60 giin siire ile
basarili bir sekilde muhafaza edilebilmigtir.

Anahtar kelimeler: Muz, Dwarf Cavendish, palistore, kontrollii atmosfer, muhafaza

Controlled Atmosphere Storage of 'Dwarf Cavendish' Bananas in
Pallistore Conditions

Abstract

In this research, the effects of different atmospheric compositions imposed with the pallistore storage
system on 'Dwarf Cavendish' bananas (Musa cavendishii L.) were investigated. For this purpose, bana-
nas were stored in different atmospheric compositions containing 0% COz : 21% 02 (PL-1-Control), 5%
COz: 3% 02 (PL-2), 5% CO2: 1.5% Oz (PL-3), 1% COz : 1.5% 02 (PL-4) at 13°C temperature with 90-92%
relative humidity. Fruit samples were taken at 20 days intervals from different storage conditions and
various physical and chemical analyses such as weight loss, soluble solids content, titratable acidity, skin
color (L* C* h°), percentage of decay were carried out on the fruit samples taken from different storage
conditions. The lowest weight loss was obtained on the bananas stored in PL-2 and PL-3 atmospheric
conditions. The bananas stored in PL-2 had the highest titratable acidity and the lowest soluble solids
content. Chroma values (C*) of the fruit increased and hue angle (h>) decreased. The highest L* and C*
values were in PL-4 the lowest h>were in PL-3. Bananas stored in PL-1-(control) had the highest decay
percentage and PL-3 had the lowest amount of decay percentage during storage. At the end of the study,
containing 5% COz : 1.5% O2 (PL-3) atmospheric composition was determined to be the most appropri-
ate composition for maintaining fruit quality. It can be concluded that 'Dwarf Cavendish' bananas were
successfully stored at 5% CO2z : 1.5% Oz (PL-3) atmospheric composition at 13°C temperature up to 60
days in pallistore storage conditions.

Keywords: Banana, Dwarf Cavendish, pallistore, controlled atmosphere, storage

1. Girig
2013 vyih  FAO

verilerine  gore
105.956.705 ton muz Uretilmistir. 27.575.000

masidir. Bahce urinlerinde kalitenin korunma-
sinda degisik muhafaza yontemleri kullanilmak-
tadir. Bu yontemlerden birisi de Kontrolli At-
mosfer (KA)de depolama teknolojisidir. KA

dinyada

ton Uretim miktar ile Hindistan diinya muz tre-
timinde lider durumdadir. Turkiye ise 215.472
ton dretim miktar1 ile dinyada 43. siradadir
(Anonim, 2013). Ulkemizde muz; Anamur, Boz-
yazi, Alanya, Gazipasa ve c¢evresinde, Toros
daglarinin korudugu mikroklimalarda, cok sinirli
alanlarda yetistirilmektedir.

Taze meyve ve sebzelerin basarili sekilde depo-
lanabilmesinde en 6nemli faktor kalitenin korun-
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teknolojisi; taze, hassas ve kolay bozulabilen
urinlerde (meyve, sebze, kesme cigekler) de-
rimden sonra pazarlama periyodunu uzatmak
amactyla belirli ortam kosullarinda (sicaklik,
nem, gaz kompozisyonu) muhafaza ve tasima
amactyla kullanilabilen bir sistemdir (Yabhia,
2009).

Son yillarda ttiketici bilincinin artmasiyla birlikte
tuketiciler o6dedikleri tcret karsihiginda kaliteli
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trtin satin almak istemektedirler. Bu da giint-
miizde diinya tzerindeki ¢ogu pazarda Kaliteyi
birinci unsur haline getirmistir. Bu amagla, bah-
¢e urtnlerinin kalitelerini kaybetmemeleri icin
glinimlzde var olan depolama sistemlerinin
yayginlastirilmalar1 ve yeni muhafaza sistemleri-
nin gelistirilmesi zorunlu hale gelmistir. Palistore
depolama teknolojisi bu sistemlerden birisidir.
Palistore muhafaza sistemi yeni bir teknoloji
olup, urtinlerin birbirinden bagimsiz paletler
icerisinde depolanmasint ve tasinmasini sagla-
yan bir tekniktir. KA muhafaza sisteminin bir
modifikasyonu olan bu sistem, drlnlerin uzun
veya kisa sureli depolanmalarina olanak saglar.
Palistore ortaminda muhafaza, bahce trtnlerinin
depolanma ve tasinmasinda soguk zincirin de-

muz klonuna ait meyveler kullanilmistir. Parmak
icleri dolgunlasan ve yuvarlaklasan yesil olum
donemindeki meyveler derilmistir. Optimal de-
rim zamaninda derilen muzlar 13°C sicaklik ve
%90-92 oransal nemde muhafazaya alinmislar-
dir. Calismada muzlar; %0 CO, : %21 O, (PL-1-
Kontrol), %5 CO5 : %3 O, (PL-2), %5 CO, : %1.5
O, (PL-3), %1 CO, : %1.5 O, (PL-4) olmak lizere
4 farkll atmosfer bilesimlerinde palistore orta-
minda muhafaza edilmiglerdir. 60 giin stireyle
muhafaza edilen muzlarda muhafaza baslangi-
cinda ve 20'ser gun araliklarla alinan meyve
orneklerinde ¢esitli fiziksel ve kimyasal analizler
yapilmis ve palistore kosullarinda olusturulmus
farkli atmosfer bilesimlerinin meyve Kkalitesi tize-
rine etkileri belirlenmistir. Agirlik kayiplar1 bas-

Cizelge 1. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan agirlik kayiplari (%)

Atmosfer Bilesimleri

Muhafaza Siresi (Giin)

20 40 60 Ort.

PL-1 (kontrol) 2,89gh 7,45b 13,93a 8,09a
PL-2 2,42ji 3,07g 3,69f 3,06d
PL-3 2,19j 3,69f 4,82d 3,57c
PL-4 2,63hi 4,18e 591c 4,24b
Ort. 2,53c 4,60b 7,09a

LSD (muhafaza x zaman) 0,2622

LSD (muhafaza x uygulama) 0,1514

“Ortalamalar arasinda 0,05 duzeyindeki farkliliklar ayri harflerle gosterilmistir.

vamliliginin saglanmast durumunda, urtnlerin
derim sonrasi Oomurlerinin uzatilmasi, kaliteleri-
nin korunmas: ve derim sonrasi kayip oranlari-
nin azaltilmasinda etkin olarak kullanilabilir bir
sistem olarak Onerilebilir (Dogan ve Erkan,
2014).

Ulkemiz icin olduk¢a yeni olan bu muhafaza
sisteminin degisik bahge Urlnlerinin muhafaza-
sindaki etkileri ile ilgili yeterli bilgi mevcut degil-
dir. Yapilan bu calisma ile 'Dwarf Cavendish'
muz klonunun meyve kalitesi ve muhafazasi
tzerine, palistore muhafaza sisteminin etkileri
belirlenmeye ¢alisiimistir.

2. Materyal ve Yontem

Bu calisma, Akdeniz Universitesi Ziraat Fakdilte-
si Bahge Bitkileri Bolimi Derim Sonras:t Fizyo-
lojisi Laboratuvart ve Van Amerongen Mobil
Arastirma Uniteleri'nde yuriitilmustiir. Arastir-
mada meyve materyali olarak 'Dwarf Cavendish'

langi¢c agirliginin ytzdesi olarak saptanmuistir.
Titre edilebilir asitlik ve SCKM miktarlarini belir-
lemek amaciyla meyve Ornekleri 6énce blender
yardimiyla plire haline getirilmistir. Muzlarin
titre edilebilir asitlik degerlerini tespit etmek
icin, meyve orneklerinden elde edilen meyve
puresinden 2 ml alinarak 38 ml saf su ile beher
icerisinde karistirilmistir. Karisim daha sonra 0.1
N NaOH c¢ozeltisi ile ve pH metre kullanilarak
8.1'e kadar titre edilmistir. Elde edilen degerle-
rin ortalamasi almarak muzlarin titre edilebilir
asit miktarlar1 g malik asit 100" ml usare cinsin-
den hesaplanmustir. Pire haline getirilen meyve
orneklerinden 1 mL almarak 4 mL saf su ile
seyreltilmistir. Muzlarin SCKM miktarlari, 1:5
oraninda sulandirilan meyve puresinin el refrak-
tometresi ile 6l¢ctilmesi sonucunda belirlenmistir.
Curiak meyve miktarlart % olarak belirlenmistir.
Muzlarin meyve kabuk renginde meydana gelen
degisimler, Minolta CR-200 (MINOLTA Camera
Co, LTD Ramsey, NJ) marka kromametre ile

Cizelge 2. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan SCKM miktarlari (%)

Atmosfer Bilesimleri

Muhafaza Suresi (Giin)

0 20 40 60 Ort.

PL-1 (kontrol) 3,35g 4,33f 11,75b  19,00a 9,61a
PL-2 3,358 4,33f 6,00e 10,00c 5,93c
PL-3 3,35g 4,33f 8,75d 12,50b 7,23b
PL-4 3,358 4,67f 8,65d 12,00b 7,16b
Ort. 3,35d 4,43¢c 8,79b 13,38a

LSD (muhafaza x zaman) 0,7527

LSD (muhafaza x uygulama) 0,3764

*Ortalamalar arasinda 0,05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 harflerle gosterilmistir.
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tespit edilmistir. Sonuclar; L* kroma (C* ve
hue acisi (/1°) degerleri cinsinden hesaplanmustir.
Meyvelerin C* degerleri C*=(a”+b*)"” formiili,
h? degerleri ise h°=arctan(b/a) formuli kullanila-
rak hesaplanmistir. Deneme g tekerrtrlii olarak
yuritalmusttr ve her tekerrirde 4 meyve kulla-
nilmistir. Denemeden elde edilen bulgularin
Tesadif Parselleri deneme desenine gore istatis-
tiksel analizleri yapilmis ve varyasyon kaynakla-
rina ait ortalamalarin karsilastirilmasinda ise LSD
testi (P=0.05) kullanilmustir. Istatistiksel analizler
SAS v7 (SAS Institute Inc., USA) paket programi
kullanilarak yapilmustir.

3. Bulgular ve Tartisma

3.1. Agirlik kaybi

'Dwarf Cavendish' muz Kklonunda belirlenen
agirhik kayiplart Cizelge 1'de verilmistir. Bu ¢i-
zelgeden de gorulduga gibi gerek muhafaza

stiresi gerekse uygulamalarin agirlik kaybi tizeri-
ne etkileri istatistiksel olarak 6nemli (p<0.05)

lerin agirlik kayiplarini azaltmada basarili olmus-
tur. Arastiricilar yapmis olduklart ¢alismada di-
sik O, ve ytuksek CO, konsantrasyonlarinin
muz meyvelerinin solunum hizini yavaslattigini
ve buna bagh olarak agirlik kayiplarinin azaldigi-
nt belirtmislerdir. Benzer sekilde, gerceklestir-
mis oldugumuz bu ¢alismada, palistore sartlarin-
da olusturulmus kontrolli atmosfer kosullarinda
agirlik kayiplart normal atmosfer sartlarindan
daha distik olmustur.

3.2. Suda ¢oziinlir kuru madde miktari (SCKM)

'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza
stireleri ve atmosfer bilesimlerine gére saptanan
SCKM miktarlart Cizelge 2'de verilmistir. Cizel-
ge 2'den de goruldugi gibi gerek muhafaza su-
resi gerekse uygulamalarin SCKM miktar Gizeri-
ne etkileri istatistiksel olarak 6nemli (p<0.05)
bulunmustur. Muzlarin derim zamaninda %3.35
olan SCKM miktari, muhafaza sonunda %13.38
olarak belirlenmistir. Farkli atmosfer bilesimleri-

Cizelge 3. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan titre edilebilir asit miktarlar1 (g ma-

lik asit 100 ml-1)

Muhafaza Suresi (Giin)

Atmosfer Bilesimleri

0 20 40 60 Ort.
PL-1 (kontrol) 0,24cd 0,33a 0,21d 0,23cd 0,25b
PL-2 0,24cd 0,32a 0,29b 0,25¢ 0,28a
PL-3 0,24cd 0,24cd 0,23cd 0,16¢ 0,22c
PL-4 0,24cd 0,24cd 0,25¢ 0,24cd 0,24b
Ort. 0,24b 0,28a 0,25b 0,22c

LSD (muhafaza x zaman) 0,0287

LSD (muhafaza x uygulama) 0,0144

“Ortalamalar arasinda 0,05 duzeyindeki farkliliklar ayr harflerle gosterilmistir.

bulunmustur. Muhafazanin 20. glininde ortala-
ma %2.53 olan agirlik kaybi, 60. giinde %7.09
olarak tespit edilmistir. Atmosfer bilesimlerinin
agirlik kaybi tGizerine olan etkileri incelendiginde,
¢alismada en dustk agirlhik kaybinin PL-2 gru-
bunda ( %3.06), en yliksek agirlik kaybimnin ise
PL-1-(kontrol) grubunda (%8.09) meydana geldi-
gi gorulmustlir. Calisma siiresince palistore sart-
larinda muhafaza edilen muzlarda agirhik kaybi,
kontrol grubu meyvelerinden daha duasik ol-
mustur. Yapmis oldugumuz calismaya benzer
sekilde, Ahmad vd. (2006)'nin muz meyvelerin-
de yaptiklar1 calismada KA'de muhafaza meyve-

nin SCKM miktar1 tizerine etkileri gozlemlendi-
ginde muhafaza sonunda en ytksek degere %
9.61 ile PL-1-(kontrol) grubunda ulasilmistir. En
distik SCKM degeri ise PL-2 grubundan (%5.93)
elde edilmistir (Cizelge 2). Duisiik O, konsant-
rasyonlarina sahip olan palistore ortamlarinda
(PL-2, PL-3ve PL-4) SCKM degerlerinin PL-1-
(kontrol) grubundan daha distk oldugu gozlen-
mistir. SCKM degerlerinin korunmasinda palis-
tore sartlarinda olusturulmus farkli KA kosullari
daha basarili olmustur. Elde ettigimiz sonuclara
benzer sekilde; Ahmad vd. (2001) muz meyve-

Cizelge 4. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan fizyolojik ve mantarsal nedenlerle

bozulan meyve miktarlari (%)

Muhafaza Suresi (Glin)

Atmosfer Bilesimleri

20 40 60 Ort.
PL-1 (kontrol) 10,50¢ 18,70b 25,00a 18,07a
PL-2 0j 3,80g 5,20¢e 3,00c
PL-3 0j 1,50i 2,50h 1,33d
PL-4 2,80h 4,50f 7,30d 4,87b
Ort. 3,33¢ 7,13b 10,00a

LSD (muhafaza x zaman) 0,6508

LSD (muhafaza x uygulama) 0,3758

“Ortalamalar arasinda 0,05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 harflerle gosterilmistir.
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Cizelge 5. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan meyve kabuk renginin parlaklik ( L*)

degerleri

S . Mubhafaza Siiresi (Giin)
Atmosfer Bilesimleri 0 >0 70 60 OrtL.
PL-1 (kontrol) 51,51def 47,65f 56,55bc 57,77b 53,37ab
PL-2 51,51def 48,89f 49,52f 54,82bcd 51,18c
PL-3 51,51def 50,79ef 50,09ef 57,64b 52,51bc
PL-4 51,51def 53,83cde 50,87ef 63,63a 54,96a
Ort. 51,51b 50,29b 51,76b 58,46a
LSD (muhafaza x zaman) 3,3123
LSD (muhafaza x uygulama) 1,6561
“Ortalamalar arasinda 0,05 duzeyindeki farkliliklar ayri harflerle gosterilmistir.
lerinde yaptiklar1 ¢calismada, diisik O, (%2) kon-  {zerine etkileri istatistiksel olarak 6nemli

santrasyonlarina sahip olan KA sartlarinin SCKM
miktarlarin1 korumada daha basarili olduklarini
belirtmislerdir. Arastiricilar, gerceklestirdikleri
bu calismada; disik O, konsantrasyonlarinin
nisasta parcalanmasini yavaslattigini ve bu ne-
denle SCKM miktarlarinin kontrol grubundan ve
diger uygulamalardan daha disiik oldugunu
ifade etmislerdir.

3.3. Titre edilebilir asit miktar1 (TEA)

'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza
stiresince  TEA degerlerinde meydana gelen
degisimler Cizelge 3'de verilmistir. Muhafaza
stresi ve atmosfer bilesimlerinin muzlarin TEA
degerleri Uzerine etkileri istatistiksel olarak
onemli bulunmustur. Muhafaza baslangicinda
0.24 g malik asit 100 ml"' olan TEA degeri mu-
hafaza sonunda 0.22 g malik asit 100 ml''ye
diasmustir. Farkli atmosfer bilesimlerinin TEA
degerlerine olan etkileri incelendiginde PL-2
sartlarinin TEA degerlerini korumada en basarili
uygulama grubu oldugu gorilmdistir. Yapmis
oldugumuz calismaya benzer sekilde; Singh ve
Singh (2012)'in 'Blackamber' erik cesidinde yap-
tiklar1 ¢alismada, TEA miktarlarinin KA sartlarin-
da tutulan meyvelerde, diger uygulamalardan
daha yiiksek oldugunu belirtmislerdir.

3.4. Ciirlik meyve gelisimi

'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza
stireleri ve uygulamalara gére saptanan fizyolo-
jik ve mantarsal nedenlerle bozulan meyve mik-
tarlart Cizelge 4'te verilmistir. Cizelge 4'ten de
goraldiglt gibi gerek muhafaza stiresi gerekse
atmosfer bilesimlerinin ¢lrik meyve gelisimi

(p<0.05) bulunmustur. Fizyolojik ve mantarsal
nedenlerle bozulan meyve miktar1 muhafazanin
20. glininde ortalama %3.33 iken, 60 glnlik
muhafaza sonunda ortalama %10.00 olarak tes-
pit edilmistir. Atmosfer bilesimlerinin fizyolojik
ve mantarsal nedenlerle bozulma miktar1 tzeri-
ne olan etkileri incelendiginde en yiiksek bozul-
ma ortalama %18.07 ile PL-1-(kontrol) grubun-
da, en disik bozulma ise %1.33 ile PL-3 gru-
bunda gorilmustir. Calisma stresince farkli
atmosfer bilesimlerinde muhafaza edilen muzlar-
da saptanan bozulma miktar1 kontrol grubuna
gore daha duisik olmustur. Fizyolojik ve man-
tarsal nedenlerle bozulan meyve miktarlarinin
onlenmesi konusunda elde etmis oldugumuz
sonuglar Crisosto vd. (2002)'nin sofralik Gzim-
lerde elde ettikleri sonuclar ile benzerlik goster-
mektedir. Arastiricilar, gergeklestirdikleri bu
¢alismada O, konsantrasyonlarina bagli olmaksi-
zin %10 CO, konsantrasyonlarina sahip olan
kontrolli atmosfer kosullarindaki meyvelerde
bozulmanin kontrol grubundan ve diger kontrol-
It atmosfer sartlarindan daha disik oldugunu
belirtmiglerdir. Bizim ¢alismamizda da %5 COs’e
sahip ortamlarda (PL-2 ve PL-3) tutulan meyve-
lerde daha diistik miktarlarda bozulma meydana
geldigi belirlenmistir.

3.5. Meyve kabuk rengi

'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza
sliresince saptanan meyve kabuk renginin L*
degerleri Cizelge 5'te verilmistir. Muhafaza stre-
leri ve atmosfer bilesimlerinin L* degerleri tizeri-
ne etkileri istatistiksel olarak onemli (p<0.05)
bulunmustur. Meyve kabugu L#* degerleri, mu-

Cizelge 6. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan meyve kabuk rengi kroma (C*) de-

gerleri

Muhafaza Suresi (Giin)

Atmosfer Bilesimleri

0 20 40 60 Ort.

PL-1 (kontrol) 35,99cde 33,64¢ 39,27bc 38,69bc 36,90b
PL-2 35,99cde 34,68de 36,63cde 38,91bc 36,55b
PL-3 35,99cde 37,43bcde 37,07bcde 40,76b 37,81ab
PL-4 35,99cde 35,39cde 38,36bcd 47,03a 39,19a
Ort. 35,99¢ 35,28¢C 37,83b 41,35a

LSD (muhafaza x zaman) 3,3729

LSD (muhafaza x uygulama) 1,6865

“Ortalamalar arasinda 0,05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 harflerle gosterilmistir.
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Cizelge 7. 'Dwarf Cavendish' muz klonunda muhafaza siiresince saptanan meyve kabuk rengi hue acis1 (h>)

degerleri

Muhafaza Suresi (Giin)

Atmosfer Bilesimleri

0 20 40 60 Ort.
PL-1 (kontrol) 116,93a 115,76a 96,79¢ 84,78¢ 103,57c
PL-2 116,93a 116,20a 115,94a 106,96b 114,01a
PL-3 116,93a 117,54a 116,61a 107,76b 114,71a
PL-4 116,93a 115,97a 114,00a 89,84d 109,18b
Ort. 116,93a 116,37a 110,84b 97,33¢

LSD (muhafaza x zaman) 3,8067

LSD (muhafaza x uygulama) 1,9034

“Ortalamalar arasinda 0,05 duzeyindeki farkliliklar ayri harflerle gosterilmistir.

hafaza periyodunun uzamasina paralel olarak
artis gostermistir. Derim zamaninda 51.51 olan
L* degeri calismanin sonunda 58.46'ya yiiksel-
mistir. Muhafaza periyodunun uzamast ile birlik-
te meyve kabugunun parlakligt artmistir. Atmos-
fer bilesimlerinin meyve kabugu L* degerleri
tizerine olan etkilerine bakildiginda, muhafaza
stiresince L* degerinin PL-2 grubunda azaldigy;
PL-1, PL-3 ve PL-4 gruplarinda ise arttig1 goril-
mektedir (Cizelge 5). En yliksek L* degeri PL-4
grubunda elde edilmis ve bu grubu PL-1 grubu
izlemistir. En diisik Z#* degeri ise PL-2 grubun-
dan elde edilmistir.

'Dwarf Cavendish' muz klonunda saptanan mey-
ve kabuk rengi kroma (C#* degerleri Cizelge
6'da verilmistir. Bu cizelgeden de gorialdigu gibi
gerek muhafaza siiresi gerekse uygulamalarin
C* degerleri tzerine etkileri istatistiksel olarak
onemli (p<0.05) bulunmustur. Meyve kabuk
rengi C* degerleri muhafaza periyodunun uza-
masina paralel olarak artmistir. Muhafaza periyo-
dunun basinda ortalama 35.99 olan C* degeri,
¢alismanin sonunda ortalama 41.35'e yiikselmis-
tir. Atmosfer bilesimlerinin C* degerlerine olan
etkileri incelendiginde ise, calismada en ytiksek
C*degerleri PL-4 ve PL-3 uygulama gruplarinda
belirlenmistir. Bu uygulama gruplarint PL-1 ve
PL-2 gruplari takip etmistir.

Derimden sonra 13°C sicaklik ve %90-92 oran-
sal nemde farkli atmosfer bilesimlerinde muha-
faza edilen 'Dwarf Cavendish' muz klonunda
muhafaza siireleri ve atmosfer bilesimlerine bag-
i olarak belirlenen meyve kabuk renginin A°
degerleri Cizelge 7'de verilmistir. Bu cizelgeden
de goruldiagi gibi gerek muhafaza stiresi gerek-
se atmosfer bilesimlerinin A° degerleri lizerine
etkileri istatistiksel olarak 6nemli (p<0.05) bu-
lunmustur. Muhafaza periyodunun baslangicin-
da ortalama 116.93 olan meyve kabuk renginin
he°degeri muhafaza sonunda 97.33'e dismustiir.
Farkli atmosfer bilesimlerinin /° degerleri tizeri-
ne etkilerine bakildiginda ise meyve kabuk ren-
ginin korunmasinda en basarili uygulama PL-3
grubu olmustur. Meyve kabuk renginin A° de-
gerlerinin korunmasinda PL-3 grubunu sirasiyla
PL-2, PL-4 ve PL-1 gruplar takip etmistir. Yapi-
lan godzlemlerde meyve kabuk renginin /2° de-
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gerlerinin korunmasinda farkli kontrollii atmos-
fer bilesimlerinin kontrol grubundan daha basa-
rili olduklari gorilmustir (Cizelge 7). Muhafaza
sonunda, PL-3 ve PL-4 sartlarinin meyvelerin
rengini korumada kontrol grubundan daha basa-
rili oldugu Cizelge 5, 6 ve 7'de gortlmektedir.
Singh ve Singh (2012), 'Blackamber' erik ¢esi-
dinde yaptiklar1 ¢alismada kontrolli atmosfer
kosullarinin meyvelerin rengini korumada etkili
oldugunu belirtmislerdir. Arastiricilar bu calis-
mada disik O, konsantrasyonlarinin meyvele-
rin solunum hizlarini ve etilen Gretim miktarlari-
n1 distirerek yaslanmanin yavasladigini ve boy-
lece meyve kabuk renginin diger uygulamalar-
dan daha iyi korundugunu ifade etmislerdir.
Gergeklestirmis oldugumuz bu c¢alismada da
benzer sonuglara ulasilmis ve palistore sartlarin-
da olusturulmus kontrollt atmosfer kosullarinin
meyve renginin korunumunda daha basarili
oldugu tespit edilmistir.

4. Sonug

Muzlarin 13°C'de palistore ortaminda farkli at-
mosfer bilesimlerinde muhafazalar: siiresince en
distk agirlik kaybi, PL-2 grubunda tespit edilir-
ken, en yliksek agirlik kaybi ise PL-1-(kontrol)
grubundan elde edilmistir. SCKM miktarlari
incelendiginde ise, muhafaza sonunda en ylk-
sek deger PL-1-(kontrol) grubunda en disik
deger ise PL-2 grubunda tespit edilmistir. Palis-
tore sisteminde farkli atmosfer bilesimlerinin
TEA miktarlarn Gzerine etkileri incelendiginde,
en ylksek TEA miktarinin PL-2 sartlarindaki
meyvelerden elde edildigi saptanmistir. Muzlarin
curimelere karsi korunmasinda en basarili at-
mosfer bilesiminin PL-3 oldugu, en fazla bozul-
manin ise PL-1-(kontrol) grubunda meydana
geldigi gorilmistiir. Meyve renginin korunumu
acisindan farkli atmosfer bilesimlerinde muhafa-
za kontrole gore daha basarili olmustur. En ytk-
sek meyve kabuk rengi L* ve C* degerine PL-4
grubunda, en ytiksek A° degerine ise PL-3 orta-
minda ulasilmistir. 'Dwarf Cavendish' muzlarinin
fiziksel ve biyokimyasal bilesimlerinin korunma-
sinda en basarili uygulama grubunun PL-3 oldu-
gu tespit edilmistir. Sonug olarak; 'Dwarf Ca-
vendish' muz klonunun palistore ortaminda %5
CO, : %1.5 O, (PL-3) iceren atmosfer bilesimin-
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de 13°C sicaklik ve %90-92 bagil nemde Kkalite-
lerinden fazla bir sey kaybetmeden 60 giin siire
ile muhafaza edilebilecekleri belirlenmistir.
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