DEREOTU, HAVUC, KEREVIZ VE MAYDANOZ TOHUM UCUCU YAGLA-
RININ ANALITiK KRITERLERI UUZERINE ARASTIRMA

Attild Akgiil (1)

OZET:

Ulkemizde yetigen dereotu, havug, kereviz ve maydanoz tohumlarinda ucucu
yag verimi ve yaglarm standardizasyona konu fizikokimyasal sabiteleri ilk defa
belirlendi. Tohum ornekleri, bitkilerin yetiyme gartlarma baglt olarak 5'er farkh
ilden temin edildi, U. yag verimi dereotunda % 2.2-3.0, havugia %, 0.3-0.6, kerevizde
% 1.0-1.4 maydanozda %, 1.0-1.8 bulundu.

Ugucu yaglarin gegitli sabiteleri, her bitki ririi igin illere gore genellikle fazla
Sarkly bulunmadi, Mevcur wluslararas: standartlarla  kiyaslandiginda, bulunan de-
Ferlerin ongériilen swurlar arasinda oldugu gorilii. U, yag verimleri ise, dereotu
diginda, literatiire gére diigitk bulundu.

1. GIRIS:

Ugucu yaglar, ekonomik énemi olan ve genellikle bitkisel kékenli hammad-
delerdir. Degigik bitkilerin farkli organlarindan elde edilen bu tabii kokulu mad-
deler gida, ecza, parfiim ve kozmetik endiistrilerinde genis kullanim alan1 bulurlar
(Heath, 1981).

Bir ugucu yagin kalitesi, cegitli kriterlerle belirlenir. Kullanim amacina gore
degisebilen bu nitelikler, bazt ulusal ve uluslararas: standart, tiiziik ve farmakope-
lerde mevcuttur. Kalite siniflarina ayrilabilen biitiin ham ve mamul {iriinlerde ol-
dugu gibi, ugucu yaplar da fizikokimyasal &zeliklerine gére tammlanir ve siniflan-
dirthr. Bu standartlar, uluslararas: ticarette gok dnemlidir ve standarda uygun
lirun pazarlamak giliniimiizde artik bir zorunluluktur,

Ulkemizde ugucu yaglarin analiz metotlarina iligkin bazi standartlar TSE tara-
findan hazirlanmigsa da, her ugucu yag tiiril igin hi¢bir ¢alisma yapilmamustir. Ay-
rica, bu tip standartlarin, ilke gartlarina uygun ve arastirma sonuglarina dayah
hazirlanmasi da daha gergekgi bir yoldur.

(1) Atatirk Univ. Ziraat Fak. TUT B6l., Erzurum.
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Bu aragtirmada, heniiz ch_momik olarak tiretimin yapilmadig lkemiz dereotu,
havug, kereviz ve maydanoz ugucu vaglanimin adigegen zellikleri belirlenmis ve
muhtemel bir standardizasyon galigmasina yardimer olacak veriler saglanmugtir.

2. MATERYAL ve METOD
2.1. MATERYAL

Aragtirmada materyal olarak kullanilan ugucu yaglar, dedisik boélgelerden te-
min edilen ilgili bitki tirlerinin tohumlarindan (x)-elde edilmistir. Dereotu (A-
nethum graveolens L.} ve kereviz (Apium graveolens L.) tohumlari Adana, Bursa,
Denizli, izmir ve Istanbul; havug (Daucus carota 1.) ve mavdanoz (Perroselinum
satfvum Hoffm.) tohumlant Adana, Ankara, Erzurum, izmir ve Samsun illerinden,
yetistirme yerlerinden saglanmigtir. Numune se¢iminde, bitkilerin farkh bolge ve
yetigtirme sartlann dikkate alinmugtir.

Yabanct maddelerden aymlan tohum &rnekleri laboratuvar degirmeninde
opiitilmiis ve beklemeksizin damitilmugtir. Elde edilen ugucn yaglar, her bitkiye
bzgii tat ve kokuda, sarims: renkli sivi maddelerdir. Ugucu yaglar, analizlerin
sonuna dek, kiigiik ve kapaklhi kahverengi siseler iginde, buzdolabinda muhfaza
edilmigtir.

2.2, METOD

2.2.1. Tohumda Ugucu Yag Verimi: Sudan hafif ugucu yaglar i¢in kullanilan
Clevenger apareyi ile belirlenmig; sonuglar % hacim/agirhk olarak bildirilmigtir
(Guenther, 1955). :

: 2.2.2. Ugucn Yagda Nisbi Yogunluk: 20°C’de, Weld tipi piknometre ile tayin
edilmistir (TSE, 1969 a).

2.2.3. Ugucu Yagda Cevirme Derecesi: Polaritmerik yéntemle, 20°C’de be-
lirlenmistir (Guenther, 1955).

2.2.4. Ugucu Yagda Kirilma Indisi: Abbe tipi refraktometre ile 20°C’de tayin
edilmistir (TSE, 1971).

2:2.5. Ugucu Yafin Coziniirliigi: Kullamlan etil akoliin konsantrasyonu ve
hacmiyle bildirilmistir (TSE, 1969 b).

2.2.6. Ugucu Yagda Asit Sayisi: | g yagdaki serbest asitleri notrlestirmek igin
gerekli KOHun mg miktari olarak ifade edilmis, formilden hesaplanmstir (Gu-
enther, 1955).

(x) Biitiin Umbellifereae bitkilerinde, meyve bir "diaken’™ dir. Yani, iki tohum birbirine yapigik
blunur. Olgunlagma sonunda, kuruyan meyve kabugu tchumlarin ayriimastni nler. 1ki meri-
karptan olugan bu gizokarp meyveye, ticaret ve literatirde, yanhg da olsa, ""tohum” denir,
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2.2.7. Ugucu YaZda Sabunlasma Sayisi: Standart metoda gore belirlenmistir
(Guenther, 1955).

2.2.8. Ugucu Yapda Ester Sayisi: Asit ve-Sabunlasma Sayilarindin hesaplan-
mistir (Guenther, 1955).

3. SONUCLAR VE TARTISMA

Cizelge 1,2,3 ve 4'de sirasiyla dereotu, havug, keréviz ve maydanoz ugucu yag-
larina ait bulgular verilmigtir. Deferler, Gi¢ paralel deneyin ortalamasidir.

3.1. Dereotu tohum Orneklerinin ugucnu yag verimi, illere gore 9 2.2-3.0 ara-
sinda bulunmustur. Bu degerler, Itteratiirde rastlanan % 2.1-1.5.6 sinirlarr arasinda
ve oldukga iyi diizeydedir. Uluslararas: standartlarda da, %7 2-4 arasi ugucu yagh
tohumlar iyi kaliteli baharat sayilmaktadir (Baslas et al., 1971; Heath, 1981; Gil-
demeister und Hoffman, 1961). i

Dereotu ugucu yafmn fizikokimyasal ézellikieri ile ilgili uluslararas: bir stan-
dart yoktur. Aneak, bu ugucu yaga ait litératlir verilerinden, 6rneklerimizin belli
smiriar iginde oldugu anfagtimaktadir. ABD Ugucu Yaglar Birligi'nin standard)-
igin de aynl durum sézkonusudur. Sadece, ¢6ziniirlik biraz daha kolaydir denile
bilir (EQA, 1976; Virmani and Datta, 1970).

Gizelge 1. Dereotu Ugucn Yagmn Ozellikleri

Ozellik

Istanbul

: Adana Bursa Denizii  Izmir

U. Yag Verimi (% hfa) 3.0 22 2.9 2.3 2.2
ngﬁl Apirlik (d 20°C) 0 891 0. 898 0.910 0.893 0.917
Cevirme Derecesi (up20°C) 1.4833  1.4837 1.4901 1.4903 [.4800
Kirilma Indisi (np20°C)  +77°1° +77°3 7327 480°2 4+75°7
Cozintrelik (% 80, ml) 3.3 =~ 3.2 3.1 e 2.0
Asit Sayisi F:7 1.9 2.0 1.8 =
Ester Sayisi 2 3 e b e 0.1 22.3 5

Cizelge 2. Havug Ugucu Yafnn Ozellikleri
Ozellik Adana- Ankara  Erzurum  Izmir  Samsun
U. Yag Verimi 6 0.3 0.3 0.5 0.4
Ozgiil Agirhik 0.873  0.870 0.853 0.874 0.882
Cevirme Derecesi —15°3 I —10°4 —10°5 —15°8’
Kirilma Indisi 1.4801  1.4903  [.4671  1.4910  1.4803
Céziintirliik (% 90) 0.5 0.6 0.5 0.5 0.5
Asit Sayist 4.7 4.9 4.5 4.7 4.5
Ester Sayisi 15.0 18.3 20.3 19.2 18.9

27




Cizelge 3. Kereviz Ugucu Yaginin Ozellikleri

Ozellik Adana  Bursa Denizli fzmir Istanbul
U. Yag Verimi 1.4 i i 1.1 1.0 1.3
Ozgiil Agirlik 0.8785 0.8731 0.8773 0.8805 0.8953
Cevirme Derecesi +48°3" +49°7°  L49°0° +-47°9° +50°5°
Kirilma fndisi 1.4730 1.4805 1.4853  1.4950  1.4842
Cozinirhik (% 90) 4.5 4.7 5.0 e | 5.3
Asit Sayisi 2.4 255 vt 3.7 2.5

Ester Sayisi 50.0 48.3 48.0 48.5 50.3

Cizelge 4. Maydanoz Ugucu Yagmin Ozellikleri

Ozellik ‘Adana Ankara  Erzurum Izmir  Samsun
U.Yag Verimi 1.7 142 1.0 1.8 1.0
Ozgiil Apirhik 1.0403 1.1045  1.0549 . 1.047  1.048
Cevirme Derecesi PR TN A% BB | g
Kirilma indisi 1.5103 1.5133 1.5208 1.5112 1.5155
Coziintrlik (% 80) 5.5 4.7 5.8 5.8 5.5
Asit Sayisi 5.3 5.0 5.9 5.1 4.2

Ester Sayisi 2:3 2.2 22 Za 2.3

3.2. Havug tohumunda elde ettigimiz % 0.3-0.6 ugucu yag verimleri, literatiire
gore (% 0.7-0.8) digiiktiir. Ugucu yagm fiziksel ve kimyasal dzelliklerine ait stan-
darda rastlanmammstir. Ancak, literatiirde bazi veriler mevcuttur. Buna gire, en
kaliteli olarak kabul editen Fransiz rneklerinin degerleri, bir derece diisiik bulu-
nan Erzurum Orneginin kirilma indisi disinda, numunelerimizinkilere uymakta-
dir (Gildemeister und Hoffman, 1961}. :

3.3. Kereviz numunelerinde ugucu yag verimi % 1.0-1.4 arasindadir. Bu de-
gerler, literatiirde rastlanan % 1.5-3.0 degerlerine gére diigiktiir. Ugucu yaglarin
ozellikleri, uluslararasi standardizasyon teskilati (1SO)’'min standartlarina ve diger
bulgulara uymaktadir (Furia and Bellanca, 1972; 150, 1979).

3.4. Maydanoz tohumunda ugucu yag verimi %, 1.0-1.8 bulunmustur. Diger
ilkelerde, %7 1.5-3.5 ile, ugucu yag veriminin daha fazla oldugu bilinmektedir. ISO
standardina uygunluk sézkonusudur. Ancak, ¢dziniirlik biraz daha azdir. ABD
UYB standard: ise, numunelerimizin &zelliklerine benzemektedir (EOA, 1976;
Heath, 1981: ISO 1975; Wahid and Tkram, 1961).

4. SONUC

Tiirkiye’de yetisen dereotu tohumlarinda, ugucu yag verimi oldukga yiksek;
ancak havug, kereviz ve maydanoz tohumiarinda disiik bulunmugtur. Ayrica,

28




her tiiriin farkli drneklerinde verim degigiktir. Bu durum, adigegen bitkilerin,
tohumlar1 igin yetistirilmemesinden, yetersiz yetistirme ve bakim gartlarindan
kaynaklanabilir.

Ugucu yaglarin analitik kriterleri ise, ulusal ve uluslararas: baz: standartlar-
daki degerlere gogunlukla uymaktadir. Bazi il veya &zellikteki farklikklar, fazia
Snemli sayllmamak gerekir. Sonug olarak, bahsedilen istisnalar da dikkate alinmak
gartiyla, sézkonusu ugucu yaglar igin standardizasyon ¢aliymas: yapilmalidir.

SUMMARY

On the Specifications of Dill, Carrot, Celery and Parsley Seed Essential
Oils :

In this investigation, the essential oil yields of dill, carrot, celery, parsley sced
and the physicochemical characteristics of their essential oil for the probable
standardization were determined. The seed samples for cach species were procu-
red from five different provinces.

The yield of essentil oil have been found to vary due to the provinces; 2.2 % -
3.0 % for dill, 0.3 % - 0.6 % for carrot, 1.0 % - 1.4 % for celery, 1.0 %, - 1.8 %
for parsley seeds. The yields from carrot, celery and parsley seeds were lower
with comparing the literature data.

The constants of essential oils were found similar for each plant species. These
values were acceptable according to the some national and international speci-
fications which are available. Finally, it should be useful to prepare national stan-
dards of this material on condition that to care of related specific cases.

Tesekkiir

Tohum numunelerini teminde yardimet olan ¢iftgi, tarimsal kurulug ve mes-
lektaslara tesekkir ederim.
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