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BAZI PATATES CESITLERININ CIPS VE PARMAK (KIZARMIS)
PATATES KALITESI UZERINDE BiR ARASTIRMA

Tahsin KARADOGAN (1)

OZET : Bu ¢aligmada, Erzurum sartlarinda yiksek verim kabiliyetine sahip
olan veya bélgede fazla miktarda iretilen 15 patates gegidinin cips ve parmak patates
(kizartmalik) yapiming uygunluklart ile bu 6zelliklerin difer kalite kriterleri ile iligkileri
incelenmigtir,

Denemeye alinan gegitlerin cips verimleri % 27.56-48.21, cipsin yag ¢ekme
oranlart % 25.09-36.99, cipsin renkleri I-9 iskalasina gore 3 50-9.00, parmak patates
verimleri % 38.97-63.29, parmak patatesin yag absorbsiyon oranlart % 9.97 ile
16.00, renkleri 1-9 iskalasina gére 3.67 ile 9.00 arasinda degigmigtir.

Patatesin cips ve parmak patates verimleri ile 6zgiil agirlik ve kuru madde
arasinda pozitif, protein oranlari ve yag absorbsiyon oranlari arasinda ise negatif bir
iligki belirlenmigtir. Yag absorbsiyon oranlari yiiksek olan gegitlerin 6zgiil agirlikiar:
ve kuru madde oranlarinin diigiik oldugu gorimiigtir. Ozgiil agirliklan, kuru madde
oranlari yiiksek olan gegitlerin cips ve parmak patates renklerinin agtk oldugu
belirlenmigtir. Protein orant yiiksek olan ¢egitlerin ise renkleri daha koyu olmugtur.
Cips ve parmak patates verimi ile rengi arasinda olumlu, yag absorbsiyonlart ile rengi
arasinda ise olumsuz bir iligkinin oldugu ortaya gikmigtur.

Sonug olarak cips ve parmak patates verimi yiiksek, renkleri daha agik ve yag
absorbsiyon oran diigiik olan 4714/4, Ponto ve 465113 cips ve parmak patates tiretimi
amactyla Erzurum yoresine dnerilebilecek gegit ve hatlardir.

A STUDY ON CHIPS AND FRENCH-FRIED QUALITY
OF POTATO CULTIVARS

SUMMARY : This study was conducted to investigate 15 potato cultivars
for their chips and french-fried quality .
Yield and oil content and color (using a 1 to 9 scale) of chips varied from %

(1) Auatiirk Universilesi Ziraat Fakiiltcsi Tarla Bitkileri Bsliimii, Erzurum.
30



27.56 104821, from %0 25.09 to 36.99, from 3.50 to 9.00, respectively.

French-fried yield was found 1o be berween % 38.97 and 63.29, oil content of
Sfrench-fried between % 9.97 and 16.00, color of french-fried between 3.67 and 9.00.

Chips and french-fried vields were possitively correlated with spesific gravity
and dry matter content and color, and negatively correlated with protein content and
oil content of chips and french-fried.

Oil content of chips and french-fried were negatively correlated with spesific
gravity, dry maztter content, color of chips and french-fried, and positively with
protein content.

Color of chips and french-fried was positively correlated with spesific gravity
and dry matter content and negatively correlated with protein content.

In conlcusion cultivars 4714i4. Ponto and 465113 are recommended for their
better chips and french-fried quality.

GIRIS

Ulkemizde cips tiretimi ve tiiketimi yeni yeni gelismekle beraber, iiretilen
patatesin kizartma geklinde titketimi oldukga fazladir. Bu nedenle gerek liretim ve
gerekse tiiketim agamasinda patates gegitleri cips veya parmak patatese (kizartmaya),
yemek yapimuna ve nigasta tiretimine elverigliligine gore simflandirmak gereklidir.

Kizartma veya cips olarak kullanilacak patatesin, parmak patates (kizarmig
patates) ve cips veriminin yiiksek olmasi istenir. Aynca kizarma esnasinda az ya§
absorbsiyon etmeleri, hem saglik ydniinden, hemde maliyetin diisiikk olmasi
bakimindan istenen bir dzelliktir, Bu iki 6zellikten daha 6nemlisi cips ve parmak
patatesin rengidir. Cips ve kizarmig patatesin altin sarisi ve iliniform bir renk
gdstermesi arzu edilir. Cabucak kahverengiye ddniigen, tizerinde lekeli yamklar
bulunan kizarmms patatesi halk tercih etmemektedir.

Yukarida belirttigimiz kalite 6zellikleri uvygulanan kiiltlrel iglemlere, bilyime
sartlarina, depolamaya, giibrelemeye, biylime boyunca gériilen stres gartlarna,
geside, kizartma sicaklifn ve kizartilacak patateslerin dilim kalinlifina gore
degismektedir (Burton, 1966; Senol, 1971, 1973; Giinel, 1976; Gould, 1979;
Santerre ve ark., 1986; Giinel ve Karadopan, 1992a).

Bu gabgmamizda bolgemizde yetigtirilen veya adaptasyon ¢aligmalarinda
yiksek verimli olduklar: tesbit edilen bazi patates gesit ve hatlarinin (Karadogfan ve
Giinel, 1992} cips ve parmak patates dzellikleri ile bu kalite kriterlerinin difer bazt
kalite kriterleri ile iligkileri incelenmigtir.
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MATERYAL VE METOT

Materyal

Aragtirmada yiiksek verim kabiliyetine sahip 4714/4, Ponto, 4653/3, Cara,
Famosa, Marfona, 2520, Ovatio, Kondor, 4710/18, Arren Benner, Dundrum, Agria,
Nena gesit ve hatlan ile bolgemizde iiretimi fazla miktarda yapilan Isola ve Granula
gesitleri kullanilmugtir.

Cegsitler dikimden 20 giin 6nce dan-siirgiinlendirmeye alinmig (Giinel ve
Karadogan, 1992b), 3 Mayis tarihinde (Giinel, 1976) 2'ser sira halinde dikilmigtir.
Gelisme doneminde 2 kez gapalanmus, bir kez bogazi doldurulmugtur. Denemeye
alinan cgesitlere gibre verilmemisy, geligme doneminde 8 kez sulanmugtir. Hasat
olgunluguna geldikleri (15-25 Eyliil) donemde hasat iglemi yapumigtir. Hasat iglemi
yapildiktan sonra yumrularn ¢ap: 4.5 mm'den yukan olanlar ayrilmig ve toprak alt
deposuna konulmugtur. Depoya konulduktan bir ay sonra ambardan gikarilmig ve iki
giin oda sicakliginda bekletilmigtir (Senol, 1970). Parmak patates yapilacak
yumrularin kabuklar bigakla soyulmus, bir kenar1 1 ¢cm olan dikdortgen prizma
seklinde makina ile dogranmigtir, Cips olarak kullanilan yumrularda kabuk soyma
iglemi yapilmamigtir. Bu yumrular makina ile 1 mm kalinliginda dogranmugtir.
Dogranan kizartmalik patatester su ile yikanmug, iki havlu arasinda kurulandiktan
sonra otomatik sicaklifinm1 muhafaza edebilen kizartma tenceresinde (hot point deep fat
fryer) 6zel kepgeler igerisinde cips yapimi igin 175 °C'de ya§ kabarciklar1 kalmadig1
ana kadar (Bulut, 1991), parmak patates yapiminda ise 190°C'de 3 dakika (Ross ve
Porter, 1969) kizartilmigtir. Her bir iglem 4 kez tekerriir etmistir.

Cips ve parmak patatesin verimleri Senol (1973)'un, yag ¢ekme oranlan Lulai
ve Orr (1979)'un, renkleri Ludwing (1972)'in (EAPR tarafindan hazirlanan 1 ile 9
arasinda defiiyen renk 1skalasi) belintikleri yekilde tesbit edilmigtir. Ayrica gesgitlerin
6zgiil agirhiklars Incekara (1973)'nin, kuru madde oranlar Kacar (1972)"1n, protein
oranlart Anon (1970)'un ve belirttikleri sekilde tesbit edilmisg, bu dzellikleri ile cips ve
parmak patatesin verimleri, yag absorbsiyon oranlan ve renkleri arasindaki iligkiler
belirlenmeye ¢aligitmigtir.

SONUCLAR VE TARTISMA

Cips Verimi

Patates gesitlerinin cips verimleri % 27.56 ile 48.21 arasinda degigmigtir. Cips
verimi 4714/4, Ponto ve 4651/3 gegit ve hatlarinda en yiiksek, Granula, Agria ve
Nena gegsitlerinde ise en disiik olmugtur. Cesitler arasindaki bu farklilik istatistiki
olarak % 1 ihtimal sinirinda énemli bulunmugtur (Tablo 1).
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Tablo 1. Bazi Patates Cesitlerinin Cips Verimleri, Yaf Cekme Oranlan ile Cips Renkleri (*).
Table 1, Yiclds, Oil Contents and Color Of Chips Of Potalo Cultivars (*).

CcsiLlcr Cips Verimi Cips'in Yag Cckme Cips Rengi
Cultivars % Orani % {1-9 renk iska}
4714/4 4821 a 27.38cd 7.00 ¢d
Ponto 4789 a 25.09d 9.00a
465173 41.96 b 28.08 cd 8.50 ab
2520 40.00 be 28.10¢d 8.00 ab
Cara 39.68 be 31.70 abed 7.50 abe
Famosa 39.60 be 31.80 abed 50X de
Mar{ona 37.90 be 29.95 bed 5.00 de
Dundrum 37.43 bed 2820 cd 7.00 be
Kondor 36.83 bed 30.18 bed 7.00 be
Ovatio 36.66¢cd 27.85cdf 7.00 be
4710/18 35.09 cde 33.59 abe 6.00 cd
Arran Benner 34.83 cdel 2794 cd 4,50 de
Isola 32.60 def 36.10 ab 4.50 de
Agria 30.02 g 33.73 abe 6.00 ¢d
Nena 30.62 elg 30.35 bed 350e
Granula 2756 ¢ 36.99a 450 de

(*) Farkh harflerle gésierilen degerler arasinda isiatistiki olarak % 1 thtimal seviycsinde farkhlik
vardu.

(*) Dillercnees among the means marked with the dilferent letter are significant at the 0.01
probability.

Yag Cekme Oram

Granula gesidinin ya§ cekme oram (% 36.99) difer cegitlerden daha yitksek
olmugtur. Bunu sirasiyla Isola (% 36.10), Agria (% 33.73) gesitleri ve 4710/18 (%
33.59) hattt izlemigtir. En digiik yaf ¢ekme orant ise Ponto (% 25.09) ¢esidinde
tesbit edilmigtir {Tablo 1).

Cips rengi bakimindan ¢egitler arasinda istatistiki olarak % 1 ihtimal
seviyesinde gok dnemli farklilik belirlenmigtir. En agik cips rengi Ponto gegidinde
olugmugtur. Bunu sirasiyla 4651/3 ve 2520 hatt1 izlerken, en koyu cips renginin Nena
gesidinde meydana geldigi tesbit edilmigtir. Diger ¢esitlerin cips rengi ise bu gesitler
arasinda yer almugtir {Tablo 1).
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Parmak Patates Verimi

Denemede kullanilan gegitlerin parmak patates verimi % 38.97 ile 63.29
arasinda deZismigtir. Parmak patates verimi 4714/4, Kondor, Ovatio, Ponto, Famosa
ve 2520 gesit ve hatlannda % 60'1n lizerinde olmugtur. En diigiik parmak patates
verimi ise Arren Benner, Nena, Granula ve Agria ¢esitlerinde oldugu tesbit edilmigtir
(Tablo 2).

Tablo 2. Baz Patales Cesillerinin Parmak Patales Verimleri, Yag Cekme Oranlart ve Renkleri (2).
Table 2. Yiclds (1), Oil Conlents (2) and Colors Of French-Fricd Of Potato Cultivars (*).

Cesitler Parmak Patatcs Parmak Patatesin Parmak Patatesin Rengi
Cultivars Vernmi (%) Yag Cckme Orani (%) (1-9 1ska)
(2) (3)
4714/4 63.29 a 1002 g 9.00 a
2460 61.85a 10.61 delg 5.00 de
Kondor 61.58 a 12.38 bede 4,67 efg
Diamant 61.51a 10.99 cdclg 5.00 de
Ovatio 61.15 2 11.57 cdelg 6.67 cd
Ponto 60.74 a 10.48 (g 7.67b
Famosa 60.60 a 11.00 delg 6.00 ¢d
2520 60.49 a 10.64 cfg 4.67 cfg
Dundrum 5935a 11.10 defg 5.67 cde
465173 58.99 ab 10.51 [g 8.67 ab
4710118 53.99 abe 12.89 be 5.00 def
Cara 48.50 ¢d 997 ¢ 8.00 ab
[sola 48.38 cd 12.22 bedel 3.67g
Mar[ona 4821 cd 10.00 g 4.67 clg
Arran Benner 42.57d 12.03 bedef 4.67 efg
Granula 39.50d 12.54 bed 4.67 elg
Ncna 38.76d 13.50 b 4.00 fg
Agria 38.97d 16.00 a 6.00 cd

(2) Farkh harflerle gosterilen degerler arasinda istatisiki olarak % 1 ihimal seviyesinde lark vardir.
(2) Diffcreces among the means marked with the different letter ace significant al the 0.01 probability.

Parmak Patatesin Yag Celime Oram

Ele alinan gesitler arasinda yag ¢ekme oranlan bakimindan istatistiki olarak %
1 ihtimal seviyesinde farklilik goriilmiigtiir. Yag ¢ekme orani en yiiksek Agria (%
16.00) gesidinde, ep diisiik ise Marfona (% 9.97), Cara (% 10.00 ve 4714/4 ( 10.02)
gesit ve hatlarinda oldugu belirlenmigtir (Tablo 2).

Parmak Patates Rengi
Denemeye alinan 4714/4, 4651/3, Cara ve ponto gesit ve hatlarinin parmak



patateslerinin renkleri diger gesit ve hatlara gore daha agik olurken, [sola, Nena
cesitlerinde ise daha koyu olmugtur (Tablo 2).

Cegitlere gore cips ve parmak patates verimlerinin, yag ¢ekme oranlarinin ve
renklerinin farkll olmas: igerdikleri kuru madde, nigasta, protein arani, fosforlu
bilesikler, amiloz, amilopektin orani, toplam seker, sakkaroz, askorbik asit
mikrarlarinin farkli olmasindan (Hoover ve Xander, 1961; Hort ve Smith, 1966,
Smith, 1968; Lulai ve Orr, 1979; Iritani ve Weller, 1984) kaynaklanabilir. Nitekim
daha &nce vapilan ¢aligmalarda da gesitlerin cips ve parmak patates verimleri, vag
¢ekme oranlart ve renklerinin gegitlere gore farkhilik géisterdigi belirlenmigtir (Senol,
1971; Senol, 1973, Santerrc ve ark., 1986; Porter ve ark., 1990).

Patatesin Cips ve Parmak Patates Verimi, Yaf Absorbsiyon

Oranlari ve Renkleri ile Diger Bazi Kalite Ozellikleri Arasindaki

[ligkiler

Cips ve parmak patates verimi yiiksek olan gegitlerin ya§ ¢gekme oranlan ¢ok
dnemli miktarda disik ve kizarmig patatesin rengi ise daha agik olmugtur. Kizamug
patates ve cips verimi ile ¢zgiil agirhk, kuru madde oranlari arasinda olumlu protein
orami ile olumsuz ¢ok oSnemli iligkiler belirlenmigtir (Tablo 3). Yapilan galigmalarda
da kizarmig patates verimi ile 6zgul agirlik (Lulai ve Orr, 1979; Gould, 1980), kuru

Tablo 3. Patatesin Bazi Tcknolojik Karakterleri Arasindaki Korelasyon Katsayilari.

Table 3. Corrclatzon Coeflicients Between somce Tecnological Characiers of Polatees.

Parmak Patales (¥)
French-fried of Polatoes *)

I 2 3 4 5 6
1 - - 0.604%x 0.472xx 0.826%% 0.830%% - 0.876%X
2 - ~ (1L438% - (1.553xx - (.575%X 0.528%
3 - 0.532x 0.553x% - 0.509%

Palates Cipsi (*)
Chips of Potaloes (*)

1 - - 0.746%x 0.724xX 0.750xx 0.799%x - 0.700%x
2 - - 0.594xx - 0.441% -0.457% 0.390
3 - 0.733%xx 0.726%x - 0.703xx

{x) % 5, (xx) % 1 ibtimal seviyesinde &nemlidir.

(x). (xx) Significant at 0.05 and 0.01 level, respectively.

(*) (1) verim, (2) yag ¢ekme oram (3) renk, (4} §zgiil afarbk, (5) kuru madde orany, (6) protein orani.

(*) (1) yields, (2) oil abscrbsian content, (3) color, {4) spesific gravity, (3} dey matier conltent, (6)
protein conient.
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madde orani (Rogert ve ark., 1937) arasinda olumlu iligkiler bulunmustur. Ozgiil
agirh$ yiiksek olan gegitlerin protein oranlarimn diiglik olmas: (Giinel ve ark. 1992)
cips veya kizarnug patates verimi ile protein orani arasinda ters iligkinin bulunacagini
dogrulamaktadir.

Yag ¢ekme orani ile 6zgil agirlik ve kuru madde orani arasinda parmak
patateste ¢ok Onemli, cipste ise Onemli negatif iligkiler tesbit edilmistir. Parmak
patatesin yaf ¢ekme orani ile protein orani arasinda ¢nemli ve cipsin yag ¢ekrmne orant
ile protein orant arasinda ise dnemsiz dogru bir iligkt belirlenmigtir {Tablo 3).

Ozgiil agirh yitksek oldugu zaman yag gekme oranlarinin diigtiigii daha énce
Lulai ve Orr (1979) warafindan yapilan galigmada da tesbit cdilmistir. Yag ¢ekme oram
ile kuru madde ve protein oranlan arasindaki iligki, 6zgil agirh§ yiksek olan
gesitlerin kuru madde oranlaninin yiiksek, protein oranlannmn diigitk olmaswna (Giinel
ve ark., 1991) baglanabilir.

Parmak patatesin ve cipsin rengi ile dzgiil agirlik, kuru madde oran1 arasinda
pozitif, protein orani ile negatif bir iliskinin buiundugu goriilmastiir (Tablo 3). Ozgiil
agirligin artmasi ile azalan seker cramimin dilgmesi (Iritani ve Weller, 1984) sonucu
cips rengi daha agik olmustur. Protein orani yiiksek olan ¢esitlerin aminoasit oraninin
yiiksek olmasina bagl olarak cips rengi daha koyu (Iritani ve Weller, 1984) olmustur.

Cips veya panmak patates verimi yiiksck olan gesitlerin yag ¢cekme oranlarimn
distk ve cips renklerinin daba agik, yag ¢ckme oranlan yiiksek olan gegitlerin
renklerinin koyu oldufu goriilmiistiir (Tablo 3).

Sonug olarak bélgemizde yiiksek verim kabiliyetine sahip olan 4614/4, 4653/1
ve ponto hatlan ve gesidinin gerek cips, gerekse parmak patates yapimina uygun
oldugu belirlenmistir. Ozgiil agirlik, kuru madde oranlan yiiksek olan ¢esitlerin cips
ve parmak patates verimlerinin yiiksck, yag ¢cekme oranlarimn dusiik ve renklerinin
agik oldufu ortaya ¢iknugtir,
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