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GASTRONOMIYi KONU ALAN ULUSAL DOKTORA
TEZLERININ BiBLIYOMETRIK ANALIZzi

0z

Gastronomi, belirli bir diizen ve titizlikle hazirlanan yiyecek ve igeceklerin
hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun bir sekilde sunularak estetik bir gorsel ve
lezzet deneyimi yaratilmasini ifade eden bir yemek kiiltiirii veya sanati olarak ta-
nimlanmaktadir. Tirk gastronomik kimliginin olusumunda, yoresel lezzetlerin,
gelenek ve goreneklerin, beslenme kiiltiiriintin ve kullanilan pisirme araglarinin
gesitliligi onemli bir rol oynamistir. Bu ¢alismanin amaci ulusal tez merkezinde
yer alan gastronomi konulu doktora tezlerinin ¢esitli parametreler cercevesinde
bibliyometrik analizlerinin yapilmasidir. Caliyma kapsaminda gastronomi kelime-
si Ulusal Tez Merkezi veri tabani detayli tarama kismina doktora ve izin durumu
izinli segilerek tarama yapilmistir. Toplamda 149 izinli teze ulagilmigtir. Inceleme
asamasinda konuyla ilgisi bulunmayan 11 doktora tezi caligmaya dahil edilmemis
toplamda 138 tez ile ¢aligma gerceklestirilmistir. Calismada ‘yayin yilt, ‘yaymlandi-
&1 tiniversite, ‘yayinlandig anabilim dalr} ‘calismanin yontemi, ‘danigsmanin unva-
n1, ‘anahtar kelimeler’ ve ‘tezin ¢alisma konusu’ olarak 6nceden belirlenen temalara
gore analiz yapilarak, veriler grafik olarak gosterilmistir. Gastronomi alaninda An-
kara Hac1 Bayram Veli Universitesi 35 doktora tezi ile en fazla doktora tezine sahip
tiniversite iken; tez danisman unvanlar1 agisindan Prof. Dr. unvanli tez danigman
sayis1 85, en fazla doktora tezinin yayinladigi yil 37 tez ile 2022 yili; veri toplama
yontemi agisindan 69 say1 ile nicel ydntem; ana bilim dali agisindan 36 doktora tezi
ile Turizm Isletmeciligi anabilim daly; konu agisindan 97 sayr ile Turizm konusu;
en ¢ok kullanilan anahtar kelime ise 61 sayis1 ile Gastronomi kelimesi oldugu belir-
lenmigtir. Yapilan bu ¢aligma ile gastronomi alaninda yapilacak gastronomi konulu
caligmalara fayda saglamasi hedeflenmektedir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Ulusal Tez Merkezi, Bibliyometrik Analiz,
Doktora Tezi.
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BIBLIOMETRIC ANALYSIS OF NATIONAL PHD
THESIS ON GASTRONOMY

ABSTRACT

Gastronomy is defined as a food culture or art that expresses the creation of an
aesthetic visual and taste experience by presenting food and beverages prepared
with a certain order and meticulousness in accordance with hygiene and sanitation
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rules. The diversity of local flavors, traditions and customs, nutritional culture and
cooking tools used have played an important role in the formation of the Turkish
gastronomic identity. The aim of this study is to conduct a bibliometric analysis of
doctoral theses on gastronomy in the National Thesis Center within the framework
of various parameters. Within the scope of the study, the word “gastronomy” was
scanned in the detailed scanning section of the National Thesis Center database
by selecting doctorate and leave status. A total of 149 authorized theses were ret-
rieved. During the review phase, 11 doctoral theses that were not related to the
subject were not included in the study, and a total of 138 theses were studied. In
the study, an analysis was made according to predetermined themes such as ‘year
of publication, ‘university where it was published, ‘department where it was pub-
lished, ‘method of the study;, ‘title of the advisor} and ‘subject of the thesis’ and the
data were shown graphically. While Ankara Haci Bayram Veli University is the
university with the most doctoral theses in the field of gastronomy, with 35 docto-
ral theses; in terms of thesis advisor titles, the number of thesis advisors with the
title Prof. Dr. is 85; In terms of thesis advisor titles, the number of thesis advisors
with the title Prof. Dr. is 85. The year with the highest number of doctoral theses
published was 2022, with 37 theses. In terms of data collection method, the quan-
titative method had 69 instances; The Department of Tourism Management had
36 doctoral theses in terms of major science. In terms of subject, Tourism is the
subject with 97 instances, the most used keyword is Gastronomy with 61 instances.
This study aims to benefit gastronomy-related studies in the field of gastronomy.

Keywords: Gastronomy, National Thesis Center, Bibliometric Analysis,
Doctoral Thesis.

e e
GIRIS

Yemek yemek en temel insan faaliyetlerinden biridir (Capaldi, 1996) ve bu
nedenle gida tizerine yapilan arastirmalar kiiresel olarak bir¢ok disiplinde art-
mis ve 6nemli bir turizm gekiciligi olarak kabul edilmistir (Long 2004; Tsai ve
Wang, 2017). Turistler seyahat ederken biitgelerinin neredeyse yarisini yiyecek
ve icecek titketimi i¢in harcadiklar: diisiiniiliirse (Boyne vd., 2002), yiyecek te-
mel bir turizm Uriini olarak kabul edilmekte (Lee vd., 2015; McKercher vd.,
2008; Okumus vd., 2007; Sims, 2009) ve 6nemli bir cazibe merkezi olarak kabul
edilmektedir (Long, 2004).

Gastronomi terimi, etimolojik olarak “gaster-nomos” kokenine sahiptir ve mi-
deye (gaster) giren yiyecekleri yeme ve igme kurallarini (nomos) ifade etmekte-
dir. Klasik anlamda, gastronominin tanimi genellikle “lezzetli yemek hazirlama ve
yeme sanatr” olarak yapilmistir. Ancak, Briya-Savarine gore gastronomi, yalnizca
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bir yemegin hazirlanmasi degil, ayn1 zamanda nasil, kiminle, nerede ve ne zaman
tiiketildigi gibi cesitli faktorleri de igermektedir (Cuffia vd., 2023, s: 1).

Gastronomi teriminin 6nceden sadece yemek ve i¢ecek hazirlamayla sinirli
oldugu ilk tanimina karsin, son tanimlamalar gastronominin farkli yonlerini ve
bunlarin gesitli bilimsel disiplinlerle iliskisini kapsadigini vurgulamistir (Aslan
& Toprak, 2023). Cousins ve Gillespie (2002, s: 5) tarafindan yapilan bir ¢aligma,
gastronomi tanimlarimin ¢ogunun eksik oldugunu ve toplumlar arasindaki ye-
mek yeme aligkanliklarindaki farkliliklarin gastronomi tanimini karmagsik hale
getirdigini belirtmistir.

Gida ve gidayla ilgili arastirmalar gesitli bilim ve sosyal bilim dergilerinde, ki-
taplarda, konferans bildirilerinde ve diger yayinlarda yer almis ve bir¢ok kiitiip-
hane ve web kaynag1 bu bilimsel literatiirii arsivlemistir. Gida multidisipliner bir
aragtirma konusu oldugu igin, akademik literatiirde gida arastirmalarinin deger-
lendirilmesini degerlendiren bibliyometrik analizler kullanilarak ¢ogunlukla bi-
lim, tip ve mithendislik disiplinlerinde sistematik ve kronolojik ¢alismalar yapil-
maktadir (Vijay & Raghavan, 2007; Suebsombut vd., 2017).

Ornegin, baz1 aragtirmalar, yayinlarin modelini, 6nde gelen dergileri, arasgtirma
egilimlerini ve bilim kiimelerini gostermek i¢in gidayla ilgili konular1 ele alan
bilimsel literatlirii bulmustur. Bulgular, dergi bagina alinti1 egilimi ve zaman
icindeki yayin sayisi ile birlikte, belirli gida ve tarimla ilgili konular disinda gida
yaymnlarinin sayisinin arttigini gostermektedir (Chen, 2012; Monasterolo vd.,
2015). Bibliyometrik analizler bilimle ilgili aragtirmalar ayn1 zamanda diinya ¢a-
pindaki kurumlarin arastirma faaliyetlerini belirli donemlerde iiretime gore karak-
terize etmek i¢in kullanilmaktadir. Sonuglar, enstitiiler ve arastirmacilar arasindaki
disiplinlerarasi ve uluslararast is birliklerinin arttigini gostermektedir (van Raan &
van Leeuwen, 2002; Dabirian vd., 2016).

Diger bir¢ok bibliyometrik caligma, makaleler, igerik, yazarlik, dergi i¢cindeki
alintilar ve dergilerin belirtilen 6zel siirtimleri hakkindaki yorumlarla ilgili ana-
lizler saglar. Bu aragtirma bulgulari, bir¢ok bibliyometrik ¢alismanin, en son egi-
limleri incelemek i¢in yazar anahtar kelimelerini vurguladigini ve hem tartisilan
kavramlar hem de kullanilan aragtirma yontemleri hakkinda daha fazla dogruluk
ve ayrinti sagladigini ortaya koymaktadir (Fu & Ho, 2017; Tan vd., 2014).

Bibliyometrik analiz, son yillarda akademik arastirmalarda tercih edilen ve gi-
derek popiilerlik kazanan bir yontem haline gelmistir. Bu artan popiilerligin teme-
linde, bilimsel veri tabanlarinin gelisimi, 6zellikle Scopus, Web of Science, Ulusal
Tez Merkezi gibi platformlarin kullanilabilirligi ve erisilebilirligindeki artis yer al-
maktadir. Ayrica, bibliyometrik metodolojinin bilgi bilimindeki aragtirmalar ara-




Gastronomiyi Konu Alan Ulusal Doktora Tezlerinin Bibliyometrik...

sinda disiplinler arasi etkilesim saglamasi da bu yiikseligin nedenlerinden biridir
(Donthu vd., 2021; Khan vd., 2021).

Bu ¢aligmada gastronomi alaninda doktora tezi yazarak katkida bulunanlara
(yazarlar, kurumlar, yontemler, konular) odaklanarak gastronomi aragtirmalarinin
zaman icinde arastirma konular ve metodolojileri belirlenerek aragtirma yiiritiil-
miigtiir. Gastronomi alaninda yazilmis doktora tezleri sistematik inceleme prosediirii
ile niteliksel bir yaklagim olan bibliyometrik analiz gergeklestirilmistir. Gastronomi
alanina iligkin bibliyometrik yontemler ve arastirma faaliyetleri hakkinda bir litera-
tiir taramasi yapilmistir. Sonuglar grafik olarak gosterilerek agiklamalar1 yapilmistir.

Gastronomi doktora tezleri iizerine herhangi bir bibliyometrik galisma yapil-
mamasina ragmen, gastronomi ve yiyecek igecek isletmeciligi olmak iizere mevcut
gida literatiiriinii incelemis ve son yillarda gastronomi ve restoran ile ilgili aragtir-
ma makalelerinin say1 ve kalitesinin arttigini gézlemlenmistir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Bibliyometrik Analiz Kavrami

Bilimsel ve profesyonel toplulukta bibliyometrik yontemlerin kullanima, bilim-
sel tiretimin basit listelenmesi veya alint1 indekslenmesi gibi orijinal fikrin ¢cok 6te-
sine gegmekte ve profesyonel disiplinler boyunca biiyiik ¢esitlilik gostermektedir.
Akademik diinyada, bibliyometrik gostergelere dayali olarak siralamalar ve diger
verimlilik 6l¢timleri rutin olarak uygulanmakta olup ekonomik ve politik sonugla-
r1 da bulunmaktadir (Harvey, 2008; Abbott vd., 2010: 862).

Sistematik inceleme kavrami bibliyometrik analizlerin yapilmasiyla yakindan
ilgilidir. Bir¢ok bilim insani bunu bilimsel siirecin gerekli bir pargas: ve baslangici
olarak gormektedir (Tranfield vd., 2003: 210). Sistematik bir inceleme, genellikle
dar bir sekilde odaklanmus bir alandaki literatiiriin eksiksiz bir sekilde belgelen-
mesi gibi bir amaca hizmet etmektedir. Bibliyometri ¢ok farkli baglamlarda kul-
lanilan analitik bir aragtir. Alint1 etkisinin geleneksel 6l¢ctimlerinden (Kaur vd.,
2013: 226) ortamdaki sorunlu maddelerin belirlenmesine (Grandjean vd., 2011:
96) kadar uzanmaktadir. Artan miktarda mevcut verinin istatistiksel analizlerinin
kullanilmasi (Bornmann vd., 2014: 46), bilim gelisiminin, is birliginin ve siralama-
nin givenilir sekilde haritalanmasini miimkiin kilmaktadir.

Alan Pritchard tarafindan 1969 yilinda tanitilan bibliyometrik yontem, yazili
yaymlarin ve belgelerin niceliksel analizini saglamada arastirma degerlendirme
metodolojisinin ayrilmaz bir 6lgiisii olarak kabul edilmektedir (Osareh, 1996:
151). “Bibliyometri” kavraminin iki kokii vardir: “biblio” ve “metrikler”. Hem “bib-
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lio” hem de “metrikler”, Yunanca ve Latince sirasiyla “kitap” ve “6l¢ii” anlamina
gelen “biblion” ve “metricus” kelimelerinden tiiretilmistir (Sengupta, 1992: 77).

Ingiliz Standartlar1 Enstitiisii, bibliyometrik yontemi, yayin modellerinin
analiz edilmesinde ve belirli bir konu alaninda yapilan aragtirma ¢aligmalariin
incelenmesinde matematiksel yontemin yani sira istatistiksel yontemin de uygu-
lanmasi olarak agiklamaktadir (Osareh, 1996: 152). Bibliyometrik analiz ayni za-
manda her tiirli yazili iletisimin incelenmesi ve yayin egiliminin 6l¢iilmesi ve alin-
t1 analizi olarak da tanimlanmaktadir (Potter, 1981: 5-7). Internet ve teknolojinin
ortaya ¢ikisindan bu yana, belirli bir konu alanindaki katkilara daha hizli erisim
saglamak amaciyla aragtirmacilar arasinda kaynakga yoluyla yapilan ¢alismalar
katlanarak artmigtir. Bibliyometrik analizin bilimden ve uygulamali alanlardan
veri ¢ikarmadaki faydas artik saglam bir sekilde yerlesmis bir bilimsel uzmanlik
alanidir ve sosyal bilimler ve teknolojinin ¢esitli yonlerini incelerken yogun bir
sekilde kullanilmaktadir.

Stevens (1953: 35) bibliyometrik ¢aligmalar1 Verimlilik sayim1 ve Literatiir kul-
lanim sayimi olmak iizere iki temel béliime ayirmistir. Verimlilik Sayimi, katkida
bulunan iilkeleri, yayin yillarini ve arastirma alanina katkida bulunan 6nde gelen
disiplinleri icermektedir. Literatiir kullanim sayis1 ayn1 zamanda literatiiriin alint1
analizi kullanilarak kullanimini da icermektedir. Bununla birlikte, “Bibliyometri”
kavrami, daha dar bir terim olan “bilimometri” (Bar-Ilan, 2008, 2010: 3) ve daha
genis bir terim olan “infometri” (Wolfram, 2003) ile yakindan iliskilidir. Bibliyo-
metrik analiz, belirli bir konu alanindaki cesitli literatiirlerin tanimlanmasina da-
yanan “Webometrics” adli benzer bir analojinin alt kiimesidir. Baslangicta, “We-
bometrics” agirlikli olarak bilimsel belgelerin bibliyografik ana hatlarindan veya
yiiksek oranda alint1 yapilan yaymlarin gesitlerinden olusmaktaydi. Bibliyometrik
genel bakis ayrica yazarlarin iiriinleri, yaymnlama modelleri, yaymnlarin biiyiime
egilimi, uluslararas: ve ulusal is birligi (Lin, 2012: 9; Zhuang vd., 2013: 207), bilgi
yonetimi (Gu, 2004: 173) konu alanlarina gore alt béliimlere ayrilmistir. Analiz,
“Gri edebiyat” kategorisi altinda dergi makaleleri, kitaplar, tezler ve patent alan
raporlardan olugan hacimli materyal kategorilerini kapsamaktadir. Glintimiizde
sosyal bilimler basta olmak {izere bir¢ok alanda bu analiz tiirii kullanilmakta ve
literatiirde bir¢ok ¢alismaya rastlanmaktadir (Wallin, 2005: 263).

Sahin vd. (2018) tarafindan yapilan gastronomi konulu tezlerin bibliyometrik
analizinde tezlerin tamamina yakiinin Yardimci Dogent Doktor unvanina sahip
danigmanlar tarafindan yonetildigi; say1 bakimindan en fazla ytiksek lisans tezine
sahip iiniversitenin Gaziantep Universitesi oldugu, temel ¢aligma alani olarak tu-
rizm alaninda 15 adet yiiksek lisans tezi oldugu; tez ¢aligmalarinda kullanilan anah-
tar kelimeler incelendiginde “Gastronomi’, “Gastronomi Turizmi”, “Mutfak Kiiltii-
rii” ve “Kiiltiir” kelimelerinin temel anahtar kelimeler oldugu sonucuna ulasilmistir.
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Stinnet¢ioglu vd. (2017) tarafindan yiirtitillen bir ¢caliymada ise turizm alaninda
yapilan gastronomi tezlerinin incelenmesi amaglanmaktadir. Yitksekogretim Ku-
rulu Ulusal Tez Merkezi web sitesinde yer alan turizm yiiksek lisans tezleri “gast-
ronomi” anahtar kelimesi ile taranmis ve 33 teze ulagilmigtir. Ornekleme yéntem-
lerinin kolay 6rnekleme ve amaca gore 6rnekleme oldugu ve en ¢ok veri elde etme
aracinin ise 6rneklem grubu oldugu tespit edilmistir. Ulagilan 6rnek ise ankettir.

Gastronomi Tanimi

Gastronomi kelimesi, Yunanca kokenli “gaster” (mide) ve “nomas” (yasa) ke-
limelerinin birlesiminden tiiretilmistir (Akbaba ve Kendirci, 2016: 115; Altinel,
2009: 2; Giizel Sahin ve Unver, 2015: 64). Gastronomi, yiyecek ve iceceklerin hijyen
ve sanitasyon kurallarina uygun bir sekilde 6zenle hazirlanarak, gorsel ve lezzet
acisindan keyifli bir deneyim sunan bir yemek kiiltiirii veya sanati olarak tanim-
lanmaktadir (Dilsiz, 2010: 3). Bu baglamda, gastronomi ayni zamanda saglikli,
diizenli ve lezzetli bir mutfak diizenini de ifade etmektedir (Hatipoglu, 2014: 10).
Gastronomi, bazi kaynaklara gore fen bilimleri ve sosyal bilimlerle iligkilendirilen
bir bilim dali olarak kabul edilmektedir (Dilsiz, 2010: 3). Ote yandan, diger kay-
naklar gastronomiyi bir yeme-igme sanati olarak gormekte ve bu alandaki incelik-
lere vurgu yapmaktadir (Sormaz vd., 2015: 69). Gastronomi, antropoloji, sosyoloji,
ekonomi, kimya, ziraat, tip ve modern teknolojiler gibi cesitli disiplinlerle i¢ ige
gecmistir ve sadece yiyecek ve iceceklerle sinirli kalmamistir (Akbaba ve Kendirci,
2016: 115; Giilen, 2017: 33).

Gastronomi, psikoloji alaninda yeme aligkanliklari, tercihleri ve bu faktorlerin
nedenleri tizerine odaklanirken, sosyoloji ve ekonomi alanlarina toplumsal ileti-
simde yemek paylasimi ve digarida yemek yeme nedenleri gibi konularla katkida
bulunmaktadir. Ayrica, tarihle baglantili olarak kullanilan arag¢ ve gereglerin geg-
migini inceleyerek tarih bilimine de dokunmaktadur.

Gastronomi turizmi ise tarim, kiiltiir ve turizmin kesisim noktasinda yer alir.
Tarim triinleri ve kiiltiirel unsurlar tarihi zenginligi temsil ederken, turizm altyap:
ve hizmetleri saglayarak gastronomi turizminin gelisimine katkida bulunmakta-
dir (Birdir & Akgol, 2012: 22-23). Gastronomi turizmi, bireylerin ¢esitli yemek
ve icecekleri tatma, iiretim siireglerini gozlemleme, farkl kiiltiirlerin mutfak gele-
neklerini kesfetme, yeni yemek sistemleri ve yeme aligkanliklarini 6grenme arzu-
larini kargilamak amaciyla gerceklestirilen bir turizm tiirtidiir. Bu turizm, seyahat
etmeyi ve konaklamay1 igeren bir biitiin olarak degerlendirilmektedir. Seyahatin
amact, bir bolge, bir yiyecek-icecek isletmesi, bir festival ya da daha spesifik olarak
bir sefin yemekleri gibi ¢esitli hedefleri kapsamaktadir. Genel olarak, gastronomi
turizmi, insanlarin yemekler ve bu lezzetli deneyimler etrafinda bir araya gelerek
olusturduklar: bir deneyimler yelpazesini ifade etmektedir (Karim ve Chi, 2010).
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Gastronomi turizmi, temelde yiyecek ve icecek kiiltiiriine odaklanmasinin yani
sira, ¢iftlikleri ve sarap tiretim tesislerini ziyaret ederek yiyecek ve icecekleri de-
neme firsatlarini iceren seyahatleri de icermektedir. Bu turizm tiird, turistlere bir
bolgenin kiltiiriint ve tarihini yasama sans1 sunmanin yani sira, yeni yiyecek ve
icecek deneyimleri yasgama motivasyonu olusturarak seyahat davranislarini sekil-
lendiren etkili bir turizm sekli olarak tanimlanmaktadir (Akbaba ve Kendirci, 2016,
s: 115-116). Gastronomi turizmi, sadece yemek ve restoranlari degil, ayn1 zamanda
ageilik okullari, tur operatdrleri, yemek programlari, sarap treticileri, sarap bagla-
r1, bira fabrikalar: gibi ¢esitli kurumlari icermektedir (Sormaz vd., 2015, s: 69-70).
Bu baglamda, gastronomi turizmi kapsaminda ¢esitli festivaller ve sempozyumlar
diizenlenmekte ve turistlere genis bir deneyim yelpazesi sunulmaktadir (Bekar ve
Belpinar, 2015, s: 6519). Baska bir deyisle, gastronomi turizmi, yasam tarzi haline
gelen bir¢ok kisi i¢in deneyim yasama, yeni seyler 6grenme, farkli kiiltiirlerle etki-
lesimde bulunma ve yoresel mutfaklar: kesfetme firsatlar: sunarak gesitli imkanlar
sunmaktadir (Gheorghe, Tudorache & Nistoreanu, 2014, s: 13).

YONTEM

Bu caligmada 2014-2023 yillar1 arasinda yazilmis ve Ulusal Tez Merkezinde
acik erisimi bulunan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda yazilmis doktora
tezleri bibliyometrik analiz yontemi ile incelenmistir. Doktora tezleri incelenir-
ken bibliyometrik analizlerde yer alan performans analizi yontemi kullanilmistir.
Performans analizi, arastirma bilesenlerinin (evren-O6rneklem, anahtar kelime,
kullanilan yontemler, yararlanilan teoriler vb.) belirli bir alanda katkisini incele-
mektedir (Cobo vd., 2011; Ramos-Rodrigue & Ruiz Navarro, 2004). Dogas: ge-
regi tanimlayici olan bu analiz, bibliyometrik ¢alismalarin ayirt edici 6zelligidir
(Donthu vd., 2020). Aragtirmanin ilk agamasinda, bibliyometrik analiz teknikleri-
nin performans analizi se¢ilmis ve Ulusal Tez Merkezi veri tabani detayli tarama
kismina doktora ve izin durumu izinli segilerek tarama yapilmistir. Toplamda 149
izinli teze ulagilmistir. Inceleme asamasinda konuyla ilgisi bulunmayan 11 doktora
tezi ¢alismaya dahil edilmemis toplamda 138 tez ile ¢aligma gergeklestirilmistir.
Calismada ‘yayin yili; ‘yayinlandig: iiniversite, ‘yaymlandig: anabilim dalr; ‘calis-
manin yontemi, ‘danismanin unvani, ‘anahtar kelimeler’ ve ‘tezin ¢aligma konusu’
olarak 6nceden belirlenen temalara gore analiz yapilarak, verileri siklik diizeyleri
belirlenerek ¢aligma sonuglar: grafik olarak gosterilmistir.
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BULGULAR
Caligmaya iligkin veriler asagidaki grafiklerde verilmistir.
Grafik 1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Alaninda Erisimine izin Verilmis Doktora
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Gastronomi konulu doktora tezlerinin hazirlandig: tiniversitelerin tiirlere gére
dagilimi grafik 1'de gosterilmistir. Universiteler icerisinde en fazla doktora tez ¢a-
ligmasi sirastyla Ankara Haci Bayram Veli Universitesi (n=35), Gazi Universitesi
(n=19), Eskisehir Anadolu Universitesi (n=13), Nevsehir Hac1 Bektas Veli Univer-
sitesi (n=12), Balikesir Universitesidir (n=10). Gastronomi konulu en az tez yayim-
layan tiniversiteler (n=1) ise, Dokuz Eyliil Universitesi, Ege Universitesi, Isik Uni-
versitesi, Istanbul Halig Universitesi, [stanbul kiiltiir Universitesi, Istanbul Maltepe
Universitesi, Istanbul Medeniyet Universitesi, Izmir Ekonomi Universitesi, Kara-
biik Universitesi, Tekirdag Namik Kemal Universitesi, Yagar Universitesidir.

Grafik 2. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmis Doktora Tezleri-
nin Danismanlarina Goére Dagilimi

Doktora Tezlerinin Damsmanlarma Gire Dagilm
1co ~‘
) .
0 J - I

KATAD, 2024, Cilt 2, Sayi 1, Sayfa: 25-50




Fatma KOG, Gilsevdi OZTURK

Gastronomi konulu doktora tezlerinin danismanlarina gore dagilimi grafik
2de verilmistir.

Gastronomi konulu doktora tezlerinin danismanlarinin unvanlarina gore dagi-
limu grafik 2'de gosterilmistir. Grafik 2 incelendiginde 85 tezin danismaninin Pro-
fesor Dr., 45 tezin danismaninin Dogent Dr., 8 tanesinin ise tez danigmaninin Yrd.
Dog. Dr./ Dr. Ogr. Uyesi oldugu sonucuna ulagilmugtur.

Grafik 3. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmig Doktora Tezleri-
nin Yillarina Goére Dagilimi
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Erisim izni bulunan gastronomi alaninda yazilmis doktora tezlerinin yillari-
na gore dagilimi grafik 3’te verilmistir. Grafik 3 incelendiginde Gastronomi ko-
nulu en fazla yayinlandig1 yil 2022 (n=37) en az doktora tezini yaymlandig1 yil
ise 2014 (n=1) dir.

Grafik 4. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmis Doktora Tezle-
rinde Kullanilan Veri Toplama Yontemleri
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Erisim izni bulunan gastronomi alaninda yazilmis doktora tezlerinde kullani-
lan veri toplama yontemleri grafik 4’te verilmistir. Grafik 4 incelendiginde nicel
veri toplama yonteminin en yiiksek orana sahip oldugu (n=69), derleme yontemi-
nin ise en diisiik oranda (n=8) oldugu gorilmektedir.
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Grafik 5. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmis Doktora Tezleri-
nin Anabilim Dalina Gére Dagilimi
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Erisim izni bulunan gastronomi alaninda yazilmis doktora tezlerinin anabilim
dallar1 grafik 5’te verilmistir. Grafik 5 incelendiginde Turizm Isletmeciligi anabilim
dalinin (n=36), Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 anabilim dalinin ise (n=23) en
yiiksek degere sahip oldugu goriilmektedir.

Grafik 6. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmis Doktora Tezleri-
nin Konularina Gore Dagilimi
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Erisim izni bulunan gastronomi alaninda yazilmis doktora tezlerinin konulari-
na gore dagilimi grafik 6'da verilmistir. Birincil konu olarak en yiiksek deger “Tu-
rizm’ (n=97) ve ‘Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1’ (n=82) iken, ikincil konu olarak
en yiiksek deger “Turizm’ (n=50) ve ‘Isletme’ (n=15) iken, ii¢iinciil konu olarak ise
en yiiksek deger ‘Isletme’ (n=9) ve “Turizm’ (n=3) olmustur.
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Grafik 7. Erisim Izni Bulunan Gastronomi Alaninda Yazilmis Doktora Tezle-
rinde En Sik Kullanilan Anahtar Kelimelerin Dagilimi
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Erisim izni bulunan gastronomi alaninda yazilmis doktora tezlerinde en sik
kullanilan anahtar kelimeler grafik 7de verilmistir. Grafik 7 incelendiginde ‘Gast-
ronomi (n=61)" ve ‘Gastronomi Turizmi (n=43)" anahtar kelimeleri en sik kulla-
nilirken, ‘Gastronomi Egitim (n=3)" ve ‘Cografi Isaretler (n=3)" en az kullanilan
anahtar kelimeler oldugu gortlmiistiir.

SONUC

Bu ¢aligmada gastronomi alaninda doktora tezi yazarak katkida bulunanlara
(yazarlar, kurumlar, yontemler, konular) odaklanarak gastronomi aragtirmalarinin
zaman i¢inde arastirma konular ve metodolojileri belirlenerek arastirma yiiriitiil-
mistiir. Gastronomi alaninda yazilmis doktora tezleri sistematik inceleme prose-
diirii ile niteliksel bir yaklasim olan bibliyometrik analiz gerceklestirilmistir. Ca-
lismada doktora tezleri ‘yayin yilr, ‘yayinlandig: tiniversite, ‘yayinlandig1 anabilim
dalr} ‘caligmanin yontemi, ‘danigmanin unvanr, ‘anahtar kelimeler’ ve ‘tezin ¢alisma
konusu’ olarak 6nceden belirlenen temalara gore analiz edilerek siklik diizeyleri
belirlenmistir. Gastronomi alanina iligkin bibliyometrik yontemler ve arastirma
faaliyetleri hakkinda bir literatiir taramasi yapilmistir. Sonuglar grafik olarak gos-
terilerek agiklamalar: yapilmistir.

Gastronomi konulu doktora tezleri iizerine yapilan bibliyometrik analiz, Tiir-
kiyedeki tiniversitelerin bu alandaki akademik faaliyetlerini anlamak adina 6nem-
li bilgiler sunmaktadir. Bu analizden elde edilen verilere dayanarak Ankara Hac1
Bayram Veli Universitesi’nin gastronomi konulu doktora tezleri agisindan en fazla
katk: sagladig1 ve bu katkinin da tiniversitenin gastronomi alanindaki akademik
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glicinii gostermektedir. Gazi tiniversitesi turizm fakiiltesinin Ankara Hac1 Bayram
Veli Universitesi biinyesine gecmesi Gazi {iniversitesinde yayinlanan tez sayisinda dii-
siis yasanmasinin sebebidir. Gazi Universitesi, Eskisehir Anadolu Universitesi, Nev-
sehir Hac1 Bektag Veli Universitesi ve Balikesir Universitesi de sirastyla alana énemli
birer katki saglamistir. Ote yandan, Dokuz Eyliil Universitesi, Ege Universitesi, Isik
Universitesi, Istanbul Hali¢ Universitesi, Istanbul kiiltiir Universitesi, Istanbul Maltepe
Universitesi, Istanbul Medeniyet Universitesi, izmir Ekonomi Universitesi, Karabiik
Universitesi, Tekirdag Namik Kemal Universitesi, Yasar Universitesinin bu alandaki
doktora tez sayisinin daha diisiik oldugu belirtilmistir. Bu sonug en ¢ok katki saglayan
kurum bakimindan Boyraz ve Sandike1 (2018) galismas ile benzerlik gostermektedir.

Tezlerin danigmanlarina y6nelik analizde, doktora tezlerinin biiyiik bir ¢ogun-
lugunun Profesor doktor tarafindan yonetildigi goriilmektedir. Bu durum, gastro-
nomi konulu doktora tezlerinin genellikle deneyimli akademisyenler tarafindan
rehberlik edildigini gostermektedir.

Yillara gore tez dagilimini inceledigimizde, 2022'nin en fazla tez yayinlanan yil
oldugu ve bu alandaki aragtirmalarin arttig1 goériilmektedir. Bu durum, gastronomi
konusundaki akademik ilginin arttigini ve bu alanda yapilan ¢alismalarin énemli
bir ivme kazandigini gostermektedir.

Erisim izni bulunan tezlerin veri toplama yontemleri incelendiginde, nicel
veri toplama yonteminin en yaygin kullanilan yontem oldugu gorilmektedir. Bu,
aragtirmacilarin genellikle sayisal verilere odaklandigini ve istatistiksel analizlerle
sonug elde etmeyi tercih ettigini gostermektedir. Bu sonug Yilmaz (2017)’in sonug-
larini destelemektedir.

Anabilim dallarina gére yapilan analizde, Turizm Isletmeciligi anabilim dalinin
en fazla tez sayisina sahip oldugu ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 anabilim da-
linin da 6nemli bir katk: sagladigi gozlemlenmektedir. Bu durum, gastronominin
turizm ve isletme ile sikea iliskilendirildigini ve bu alanlarda yogunlagan doktora
galigmalarinin yapildigini gostermektedir.

Tez konularina gore yapilan analizde, turizm ve gastronomi konularmin en
¢ok tizerinde durulan ana baghklar oldugu goriilmektedir. Ayrica, gastronomi
egitimi ve cografi isaretler gibi daha spesifik konularda ise daha az sayida tez
yapildig: belirtilmistir.

Anahtar kelimelerin analizi, “Gastronomi” ve “Gastronomi Turizmi” kelime-
lerinin en sik kullanilan terimler oldugunu ortaya koymaktadir. Bu sonu¢ Demir,
(2020)’in sonuglarini destemektedir. Bu anahtar kelimelerin siklig1, arastirmacila-
rin odaklandigr ana temalar1 ve literatiirdeki 6nemli konular1 yansitmaktadr.
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Sonug olarak, bu bibliyometrik analiz, Tiirkiyedeki gastronomi alanindaki dok-
tora tezleri tizerinde genel bir bakis sunmaktadir. Bu ¢aligmalarin 6zellikle turizm,
isletme ve mutfak sanatlar: gibi alt alanlarda yogunlastig1 ve genellikle deneyimli
akademisyenler tarafindan yonetildigi goriilmektedir. Bu analiz, gastronomi ala-
ninda gelecekteki arastirmalara yol gosterici olabilir ve bu alandaki akademik ge-
lismeleri takip etmek isteyenlere 6nemli bir kaynak saglayacag: dusiinillmektedir.

Yazar Katki Oranlari

Galismanin Tasarlanmast (Design of Study): FK(%50) GO(%50)
Veri Toplanmasi (Data Acquisition): FK(%50) GO(%50)

Veri Analizi (Data Analysis): FK(%50) GO(%50)

Makalenin Yazimi (Writing Up): FK(%50), GO(%50)

Makale Gonderimi ve Revizyonu (Submission and Revision): FK(%50), GO(%50)
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Ek 1. Calisma Kapsaminda Yararlanilan Ulusal Tez Merkezinde Yer Alan Dok-

tora Tezlerinin Listesi

No Yazar il Tez Ad1 Anahtar Kelimeler
Gastronomi egitimi ve yiyecek igecek Gastronomi, gastronomi ve
1 Ozkan Demir 2023 endiistrisi “aras¥nda.kj baglanti(sizlik)lar: | mutfak sanatlari, guaAs‘troAnom? ve
Paydaslar tizerine aragtirma ve model mutfak sanatlar egitimi, aktif
Onerisi 6grenme, istthdam
Turizm, gastronomi turizmi,
2 Urmanbek 2023 Gastronomi turizminin destinasyon destinasyon pazarlamasi, Kazak
Tagmanov pazarlamasina etkisi: Kazakistan 6rnegi | mutfak kiltiirii, Kazakistan,
Almat1
Gastronomi deneyimi, gastronomi . -
S . . Gastronomi deneyimi, yerel
. imaji, tatmin ve davranigsal niyetler . S .
3 | Sedat Biitiin 2023 | .0 . yiyecek deneyimi, gastronomi
iligkisi: Gaziantep ve Hatay . s .
. . imaj, yapisal esitlik modeli
destinasyonlarinda bir uygulama
R . .| Alternatif turizm, av turizmi,
M Av turizminin ekonomi ve gastronomi A . :
4 | Osman Ozer 2022 P . ‘ bolgesel turizm, eko-turizm,
agisindan degerlendirilmesi N
mutfak turizmi
Gastronomi imajinin davranigsal niyete | Gastronomi imaji, davranigsal
5 | Gokhan Onat 2022 | etkisinde miigteri memnuniyetinin niyet, miisteri memnuniyeti,
aracilik rolit Gaziantep
. . . Afyonkarahisar, gastronomi
Afyonkarahisar gastronomi envanteri fy aranisar, gastr !
. . envanteri, gastronomi rotasi,
6 | Hiilya Mutlu 2022 | olusturularak gastronomi rotalarinin M S0 .
. . cografi bilgi sistemi, mutfak
belirlenmesi A
kaltira
Gastronomi alanindaki uluslararasi
aragtirma egilimleri: Web of science Bibliyometrik galigma, mutfak
7 | Leyla $isik 2022 | (Wos) veri tabaninda yer alan 1995 - sanatlari, yiyecek ¢alismalari,
2018 yillarina ait makalelerin gastronomi
bibliyometrik analizi
Destinasyon markalasmasinda Destinasvon. gastronomi
8 | Cihat Karsh 2021 | gastronomi turizminin etkisinin yom & ’
: . pazarlama, turizm
incelenmesi: Izmir ili 6rnegi
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Gastronomi turizmi rekabet analizi: Gastronomi, gastronomi turizmi,

9 | Ismail Uzut 2021 | . o : Istanbul, rekabet giicii, elmas
Istanbul 6rnegi .

modeli
Gastronomi turizmi kaynag olarak
10 Zithal Aksakalli 2021 gastronomi rotalar1: Schleswig-Holstein | Alternatif turizm, gastronomi,
Bayraktar Peynir Rotasi 6rnegi tizerinden Kars mutfak turizmi, peynirler
Peynir Rotas1 model 6nerisi
Sanhurfa ilinin cografi isaretli Gastronomi, gastronomi ve
Mehmet Fatih AP praftigarett mutfak sanatlari, gastronomi ve
11 2021 | trtnlerinin gastronomi turizmi e .
Kayran A P L .| mutfak sanatlar1 egitimi, aktif
potansiyeli agisindan degerlendirilmesi | .. i
6grenme, istihdam
Turizm, gastronomi turizmi,
Social entrepreneurship in gastronomy | destinasyon pazarlamasi, Kazak
12 | D lebi 2021 i
uygu Gelebi 0 industry: A holistic approach mutfak kltiiri, Kazakistan,
Almat1
Yerel mutfak ¢ekiciligi ve onciillerinin | Gastronomi deneyimi, yerel

13 | Kadir Cetin 2021 | yerli turistlerin gastronomi deneyimi yiyecek deneyimi, gastronomi
tizerindeki etkisi imaj, yapisal esitlik modeli
Dogu Anadolu TRB2 kalkinma Alternatif turizm, av turizmi,

14 | Cesim Behremen 2021 | bolgesinin gastronomi turizminin Bolgesel turizm, eko-turizm,
degerlendirilmesi mutfak turizmi
Gastro turistlerin deneyim bilesenleri: | Gastronomi imaji, davranigsal

15 | Suat Akyiirek 2020 | Gastronomi turlari kapsaminda bir niyet, miisteri memnuniyeti,
aragtirma Gaziantep
Gastronomi deneyiminin davranigsal Davranigsal niyet, festivaller,

16 | Sercan Benli 2020 niyete etkisindf gastronomik o gasAtmnomi,Amutf_ak t}lrizmi,
duygularin rolii: Alagat1 Ot Festivaline | turistler, turizm, Izmir-Cesme-
katilanlar tizerinde bir aragtirma Alagat
Bir destinasyonun gastronomi turizmine . .

. N S Destinasyon, gastronomi, mutfak

17 | Merve Iskin 2020 | uygunlugunun belirlenmesi iizerine A .

a o turizmi, turizm, turizm arzi
kesifsel bir aragtirma
Gastronomi deneyimi, gastronomi . A N
. . . Deneyim, deneyimsel turizm,
motivasyonu, destmasyon tatmini ve . .

18 | Davut Kodas 2018 . T destinasyon, gastronomi, marka

destinasyon marka denkligi iligkisi: . 7 ..
. PR denkligi, motivasyon, dlgekler
Gaziantep 6rnegi
. Potansiyel ve efektif ziyaretilerin Aydin, gastronomi, mutfak, -
Emrah Koksal . . mutfak turizmi, misteri tatmini,
19 X 2017 | gastronomi davramislary: Aydin ili P, R
Sezgin el titketim kiiltiirii, yemek kiiltiiri,
mutfak kiiltiiri 6rnegi . . N .
ziyaret¢i memnuniyeti, ziyaretgiler
Desti > i, Hatay,
Turizmde gastronominin rin misttflanl:?ili(i:lﬁr%iasst:;r:zriniuré:y
20 | Salih Zeki Sahin 2016 | gesitlendirme stratejisi olarak . P Jl Furizm,
L Tiirk mutfagi, yemek kiiltiiri,
kullanimi: Hatay 6rnegi N i . .
6lgekler, {iriin gesitlendirme
Gastronomi turizminde stratejik Dﬁz‘?;:fi?“zﬁziei’ﬂzmi
21 | Sibel Oguz 2016 | gelisme: ‘Dogu Akdeniz Bolgesi & o A e
. yemek kiltiiri, yiyecek igecek,
perspektifi N
yoresel mutfak
Bilgi kaynaklari, destinasyon,
Tiirkiye'nin gastronomi imaji, gastronomi, mutfak turizmi,

22 | Ramazan Eren 2016 | ziyaretgilerin bilgi kaynaklar1 ve turistler, turizm, Tark mutfags,
harcamalar1 yemek kiiltiirii, yiyecek igecek,

imaj
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Gastronomi turizminde i¢ecek
meniilerinin planlanmasi ve

Gastronomi, marka imaji, menii

23 | Oguz Tagpinar 2016 e . . ... .. | planlama, mutfak turizmi, Tirk
gelistirilmesinde marka imaju iligkisinin L . :
i . mutfagy, yiyecek igecek, Istanbul
analizi: Istanbul 6rnegi
Benlik uyumu, Tiirk mutfagi marka Davramssva.l l:llYSE, degf“ alglsl,'
L. L. K marka degeri, miisteri sadakati,
24 | Merve Onur 2022 | degeri ve sadakati ile gastronomi amagl a .
seyahat niyeti iliskisinin incelenmesi temel benlik degerlendirme,
Y tiiketici tutumlari, yoresel mutfak
Artvin ilini i degerleri; . R
irte‘::kliltlc‘;l%a}lsitzl::lt(t)irrsl:j:ier e Artvin, gastronomi, turistler,
25 | Yener Ogan 2021 | Y ¢ . - yiyecek igecek hizmetleri, yiyecek
isletmeler ve satin alan turistler {izerine | . A L
. igecek isletmeleri, yoresel tiriin
bir inceleme
S . Destinasyon, gastronomi,
Gastronomi turizminin destinasyon R,
" . L. . L. L. mutfak, mutfak turizmi, Tirk
26 | Ugur Ozersin 2019 | imaji ve destinasyon segimine etkisi: S
P mutfagi, imaj, imaj yaratma,
Cesme Ornegi Lo
Izmir-Cesme
Gastronomi turizminin alternatif e .
turizm Girlind olarak degerlendirilmesi: Alternatif turizm, gastronomi,
27 | Cigdem Kizilgeci 2019 - s " | Mardin, mutfak turizmi, turizm
Mardin ilinde bulunan isletmelere . .
T isletmeleri
yonelik bir uygulama
I[zmirde gastronomi turizminin Destinasyon, gastronomi, mutfak
Ayse Ebru . PR . AN N
28 4 2018 | gelistirilmesine yonelik sistemsel bir turizmi, turizm pazarlamasi, 6zel
Aglamaz Susup P
yaklagim ilgi turizmi, Izmir
Yoresel gastronomik iiriinlerin
. degerlendirme kriterleri ile analizi ve Kapadokya bolgesi, yerel mutfak,
Durmus Ali 2 a . - . “ oo
29 Avdemir 2023 | cografi bilgi sistemleri aracihigiyla gastronomi rotalari, cografi bilgi
4 Kapadokya Bolgesi gastronomi sistemleri
rotalarinin gelistirilmesi
Gastronomi turizmi, Tiirk
30 Nazli Kardes 2023 Gastronomi turizmi agisindan yéresel mutfag, yoresel yemekler,
Colakoglu iirtinlerin bolgesel siniflandirilmast gastronomi rotalari, gastronomi
haritasi
Izmirdeki seyahat acentalarinin . S
S Gastronomi, gastronomi turizmi,
31 | Feray Yentiir 202 | gAstronomi turizminin gastronomi turlari, seyahat
Y gelistirilmesindeki katkisina yonelik bir . > €Y
motivasyonu, seyahat acentalar:
aragtirma
Beklentilerin onaylanmasi teorisi Deneyimsel turizm, gastronomi,
kapsaminda tatildeyken disarida yeme | mutfak turizmi, tekrar gelme
32 | Muhabbet Celik 2021 | igme deneyiminin tekrar ziyaret niyeti, yemekler, yiyecek iecek,
niyetine etkisi: Gastronomi sehirleri yoresel mutfak, ziyaretci
ornegi memnuniyeti, i¢ turizm
Deneyimsel turizm, Eskisehir,
Eskisehire gelen turistlerin yoresel gastronomi, mutfak turizmi,
33 | Aykut Ekici 2020 | gastronomi tercih ve deneyimlerinin tekrar gelme niyeti, tercih, turist
gelecek niyetine etkisi tatmini, Tiirk mutfag, yemek
kiiltiird, yoresel mutfak
34 | Aysu Hatipoglu 2014 Osmanli saray mutfagrnin gastronomi | Gastronomi turizmi, Osmanlt

turizmi gergevesinde incelenmesi

saray mutfagy, Istanbul, restoran
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Yerel halk ve ziyaretgilerin duygusal
yiyecek aidiyeti gastronomi imajina

Duygusal yiyecek aidiyeti,
gastronomi imaji, SOKUM

planlanmast

35 | Erdem Baydeniz 2023 | yonelik algilar1 ile somut olmayan kiiltiirel | tutumlari, tekrar satin alma niyeti,
miras kapsamindaki tutumlarinin Tiirk lokum kiiltiirii, Afyonkaymak
incelenmesi: Afyonkarahisar ornegi yapimi, Afyonkarahisar
Dijital gastronomi ve y6resellik - Dijitallesme, dijital gastronomi,

. . kavramlarinin yaratici yikim teorisi . . o

36 | Hilal Keskin 2023 ) . yoresellik, yaratici yikim teorisi,
baglaminda planh eskitme agisindan . -

. . planli eskitme teorisi
incelenmesi
Gastronomik tatmin ve hatirda kalict Gastronomik tatmin, hatirda

37 | Serkan Yigit 2022 gz.istro"non'n dene'yl.mmm dzi'vram@sal kah(?l gastronom{ d'eneylml,
niyet {izerine etkisinde destinasyon destinasyon tatmini, davranigsal
tatmininin rolii: Kapadokya 6rnegi niyet, Kapadokya
Gastronomi egitim mutfaklarinin temel | Gastronomi, egitim mutfaklar,

38 | Yilmaz Sever 2021 | mutfak uygulamalar1 kapsaminda mutfak planlama, donanim ve

tasarim

39

Nermin Erol

2020

Kurgulama diizeyi teorisi perspektifinden
yerel gida titketim motivasyon
unsurlarinin gastronomi amagli seyahat
niyetine etkisinin incelenmesi

Yerel gida titketim motivasyon
unsurlari, kurgulama diizeyi
teorisi, gastronomi amagh
seyahat niyeti

Kullanilan malzeme yogunluguna gore

Gastronomi, yemek kiiltiird,

sorunlari ve ¢oziim Onerilerinin
belirlenmesine yonelik bir arastirma

40 | Onder Yayla 2019 | Tirkiyede lezzet bolgelerinin gastronomi turizmi, gida
olusturulmasi cografyas, lezzet haritalar1.
Akademik bir disiplin olarak Gastronomi, gastronomi alani,
41 | Faruk Seyitoglu 2018 | gastronominin konumu: akademik disiplin, turizm,
Temellendirilmis bir kuram ¢aligmasi temellendirilmis kuram.
42 | Taner Erdogan 2023 | .0 i ylyecek-lgecek S teknoloji kabul modeli, satin
egilimlerine etkisi: Teknoloji kabul e
S . alma egilimi
modeli ile incelenmesi
Gastronomi egitimi, gastronomi
ve mutfak sanatlari, uzaktan
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 egitim, uygulamali mutfak
43 | Emrah Yildiz 2023 uygulama derslerinin uzaktan egitime egitimi, yar1 deneysel model,
gore degerlendirilmesi: Deneysel bir ters yiiz egitim modeli, karma
tasarim Onerisi yontemler aragtirmast, es zamanlt
yakinsayan (paralel) karma
yontemler aragtirmasi deseni
Tu1‘<etA1c'11er1nA seyahat motlvasygﬁlanmn Gastronomi, gastrorehberlik,
“ > . gelistirilmesinde gastrorehberligin . .
44 | Ozcan Ozdemir 2022 RS e seyahat motivasyonu, turist
roliine iligkin model 6nerisi: Tiirkiye A
R rehberi, turizm
ornegi
Gastronomi ve mutfak sanatlari lisans
PR . programlarindan sektér, 6grenci ve Gastronomi, mutfak, mutfak
45 | Zihal Ozdemir 2017 6gretim elemani beklentilerinin sanatlari, agqilik, mutfak egitimi
degerlendirilmesi
Giineydogu Anadolu Bolgesindeki 6zel | Gastronomi, 6zel giin yemekleri,
46 | Adem Ademoglu 2022 | giin ve torenlerde yapilan gastronomi toren yemekleri, gegis donemleri,
uygulamalar1 yoresel mutfak, mutfak kiiltiiri
Gastronomi uzmanlarinin bakig
47 | Firdevs Yonet Eren | 2022 agisiyla Tirk mutfagimin uluslararasilasma | Tiirk mutfagy, uluslararasilasma,

bulanik biligsel haritalama
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Yal¢in Yaman

Cografi isaretli gastronomik {irtinlerin
bolge halki tarafindan algilanmas:

Turizm, markalagma,

8 Durusoy 2017 | yzerine analitik bir aragtirma: Kars gastronomi, gastronomi turizmi,
P cografi isaretler
Kasar1 6rnegi
Hatirlanabilir gastronomik
Hatirlanabilir gastronomik deneyimde | deneyim, yemek kurslari,

49 | Eda Alphan 2022 | katilim, duygular ve motivasyonun katilim, duygular, motivasyon,

rolii: Yemek kurslar1 6rnegi aktif katilim, pasif katilim,
eg-yaratim, 0z-yaratim
Gastronomik deneyim, yiyecek imaji Gastronomik deneyim,

50 | Gékhan Yilmaz 2021 Ve Ota.mtlzfnm' turlstl‘eljm Yerel yiyecek ylyecc'ek 1ma']1, otantizm, algilanan
titketim niyetine etkisi: Yiyecek otantizm, yiyecek korkusu, yerel
korkusunun diizenleyici rolit yiyecek tiiketim niyeti
Michelin yildizli restoranlarin basar1
faktorlerinin ve standartlarinin Michelin yildizli restoranlar,

51 | Osman Gavus 2020 belirlenmesi: Ispanya San Sebastian gastronomi, restoran tarihi
ornegi
Gastronomik deneyimsel deger, Gastronomik deneyimsel deger,

52 | Hact Ahmet Cakir | 2020 fi'est{rl'asyon imaji ve davram§'sal niyet dgstmasyon imajs, daYrar%lssal
iligkisi: UNESCO gastronomi niyet, gastronomi turizmi,
sehirlerinde bir aragtirma UNESCO gastronomi sehirleri

53 | Iffet Oykii Akyol 2019 yona yonet » € ESHnasy imaj1, destinasyona yonelik
ve gastronomi imajinin turistlerin tutum, gastronomi imait
ziyaret niyetine etkisi: Tiirkiye 6rnegi '8 )
Molekiiler gastronomide meniilerin Molekiiler gastronomi, molekiiler

54 | Ibrahim Cifci 2019 o exuler gastronomic mutfak, NbN mutfak, miisteri
miisteri degerine yonelik pazarlanmasi P .

degeri, yiyecek-igecek pazarlamasi.
Gastronomi turizmi baglaminda Gastronomi turizmi, motivasyon
. Trakya bolgesi sarap turistlerinin faktorleri, sarap turizmi, sarap

55 | Fatma Burein §aper | 2023 motivasyon faktorlerinin belirlenmesi turisti profili, sarap turistlerinin
ve pazar segmentasyonu segmentasyonu, Trakya bolgesi

56 | Oya Ayan 2023 Marka ¥1et1§1mmde. gastl:o-emperyahzm Nfarka 11eF1'$1m1, gastro.noml,
soylemi ve metafiziksel imgeler gostergebilim, metafizik, fast food
Gastrodiplomasi unsurlarinin énem . . .

Mehmet Selman . . . . Gastrodiplomasi, gastronomi,

57 2023 | diizeylerinin AHP yontemiyle . . .

Baymndir . . AHP, Delphi, kamu diplomasisi
belirlenmesi

58 | Muzaffer Cakmak 2023 Gast'ronoml festwallerm§ kat‘ll'lm' amact, Etklnhkler,' festl‘valler,'
motivasyon ve memnuniyet iliskisi gastronomi festivalleri,
Geleneksel bir mutfaga yaratic1 ve Tasarim odakli diigiinme;

59 | Sedef Ozgoniil 2023 | yenilikgi tasarim yaklagimu: Tiirk mutfagy | yaraticilik; tirk mutfagy; gevresel
tizerine kargilagtirmali bir ¢alisma faktorler; mutfak tirtinleri.

60 | Erol Tagkin 2023 De.stl'nasyon yemek kimligi 6l¢egi Yem-ek klmhgli olf;ek gelistirme,
gelistirme ¢aligmasi destinasyon, kiiltir, ¢evre
Baglanma tiirlerinin gastronomide
yenilikten korkma (neofobi) ve yenilik Turizm, baglanma teorisi,

61 | Burgin Boz 2022 | arama (neofili) davranigina etkisi: yiyecek neofobisi ve neofilisi,
Geleneksel yontemler ve néropazarlama | néropazarlama, nérogastronomi
araglariyla incelenmesi
Hitit ve orta anadolu mutfak Hitit mutfak kiltiirii,

62 | Elif Zeynep Ozer 2022 | kaltiirlerinin analojisi Gizerine gastronomi, gastroarkeoloji,

gastroarkeolojik bir aragtirma

arkeoloji, etnoarkeoloji, analoji
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Cografi isaretler standardizasyonu

Cografi isaretler modeli,

tizerine bir arastirma

63 | Erkan Denk 2022 | ve uygulamalarina yonelik bir model Erzurum, gastronomi turizmi,
Onerisi sorumlu iiretim ve tiiketim.
Holistik tabak: N6rogastronomi, L .
. . . . Gastronomi, norogastronomi,
gastrofizik ve sinestezi ekseninde, R R o
64 | Ceyhun Uguk 2022 . P sinestezi, gastrofizik, yiiz eylem
yemek sunumunun insanin begeni > .
R . . kodlama sistemi
algisina olan etkilerinin belirlenmesi
Deger ve yasam bigimi ile yerel gida . I .
.. D b , gast;
65 | Ozkan Siizer 2022 | tiiketimi iligkisi: Yabanci turistler CEET V€ yasam bicimy, gastronomt

turizmi, istanbul, yerel gida

Gaziantep ve Hatay Ili yoresel

Geleneksel Hatay mutfagi,

teorisine gore incelenmesi

66 HambevUtku Celik 2022 yemekleflrllln besin Sgesi oriinti geleneksel Antep mutfag, besin
Gengoglu profillerinin farkli yontemlerle e o .
degerlendirilmesi dgesi driintd profili
Gastronomi sehirlerinin algilanan C;isi:::iog;_gﬁt::g ir?r:na'l
67 | Ibrahim Cekig 2021 | mutfak imaji ile davranigsal niyet $ S ax maj,
arasindaki iligki planli davranis teorisi,
davranigsal niyet.
Evliy4 Celebi Seyahatnamesi .
68 | Nurulhude Baykal | 2021 | ¢ercevesinde musir yemek kiiltiiriiniin Oswanll, Mist, F}aftr«onoml,
imcelenmesi Afrika, Yemek kiilttira
Gastronomik deneyimin yiyecek Gastronomik denevim. vivecek
. titketim duygularina ve deneyimsel L YL VY
69 | Ayse Sahin 2021 N i PR titketim duygulari, deneyimsel
degere etkisi: Kiiltiiriin (belirsizlikten des e .
. o eger, kiiltiir, s-o-r teorisi
kaginma) diizenleyici rolii
. e Turizm, gastronomi, yerel
70 | Mevlit Uyar 2020 tYerrieZlI;x;Etleg}n donisiimiinde mutfak, kiiltiir, nitel aragtirma,
W v Alanya
SN . Gastronomi, kusaklar, yeme igme
71 | Thsan Kazkondu 2020 Ezri(g:ie yijerr:fi;quiniene;?@kanhklar1n1n alhigkanliklari, yiyecek segimi,
§ gore degly kisilik 6zellikleri, Tiirkiye.
Yerel gastronomik iiriin, yerel
gastronomik iiriin tercihinde
Yerel gastronomik iiriin tercihinde etkili olan faktérler, planl
72 | Nilgiin Karaman 2020 | etkili olan faktérlerin planh davranig davranis teorisi (pdt), davraniga

yonelik tutum, 6znel norm,
algilanan davranigsal kontrol,
Istanbul.

73

Emir Hilmi Uner

2019

Tirkiyedeki cografi isaretli peynirlerin
umami tat yogunluklarinin
belirlenmesi

Gastronomi, MSG, umami
tat, cografi isaret, gastronomi
turizmi.

Gastronomi turizmi, ilgilenim,

kapsaminda planlanmasi ve gelistirilmesi

74 Seda Derinalp 2016 Kapadokyanin bir gastro-turizm gesitlilik arayigi, yeni yiyecek
Canakg1 destinasyonu olarak degerlendirilmesi | deneme fobisi, hazci ve faydaci
titketim davranigt
Otel igletmelerinde sunulan ¢ocuk
75 | Ozan Giingor 2023 | meniilerinin ¢ocuk dostu turizm Gocuk dostu oteller, ocuk dostu

turizm, ¢ocuk mendisii, menii.

76

Eray Alpyildiz

2023

Sanal-dijital kiiltiir ¢aginda geleneksel
Tirk yemek kiltiira

Sanal, dijital, dijital kiiltir ¢ag,
internet folkloru, geleneksel
yemek kiiltiird,
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Songiil Seda

Otel mutfaklarinda kullanilan

Endustriyel mutfak, ekipman

77 Kamber Tas 2023 | ekipmanlarin yo?et1c1 rr'n%tfak §eﬂer1n1n alimt, ekipman yerlestirilmesi
bakis agisiyla degerlendirilmesi
Gastronomik kimlik ve destinasyon Destinasyon imaji, gastronomik
78 | Seda Idikut $ahin 2023 | imaji arasindaki iligkide y6resel yemek | kimlik, yoresel yemek tiiketim
titketim motivasyonunun roli motivasyonu, Konya, baskilayici rol
22:13?;}”;1' );e:gel:aiin:;;lxl’et Hatirlanabilir yemek deneyimi,
79 | Cagri Surtci 2023 yer ve cavra ¥ e memnuniyet, davranigsal niyet,
arasindaki iligkiler: Yiyecekle ilgililigin . Lo -
N R Yiyecekle ilgililik, S-O-R teorisi
diizenleyici rolii
Somut olmayan kiiltiirel miras Mutfak kiiltiird, gastronomik
80 | Egem Zagrali Cakir | 2023 | baglaminda gastronomik pratiklerin pratikler, yemek ¢esitleri, somut
irdelenmesi: Mentege drnegi olmayan kiiltiirel miras, Mentese
Otantiklik ile gastronostaljik tutum Otantiklik, gastronostalji, tutum,
Resad Emre i s - . - . . .
81 Ouaiine 2023 | iliskisinin yeniden ziyaret niyetine ve yeniden ziyaret, destinasyon
gunes destinasyon imajina etkisi imaji
Omer Ceyhun Turizm paydaslarinin yoresel yiyecek Turizm paydaslary; yoresel
82 2023 AP, . L . P .
Apak algisinin siirdiirilebilir turizme etkisi yiyecek; stirdiriilebilir turizm.
Yerel yiyecek tiiketim degerinin tutum erel vivecek. verel vivecek
83 | Rabia Boliikbag 2023 | ve davranigsal niyet iizerine etkisinde yererylyecex, yere’ yiy -
AR o titketim degeri, gida neofobisi
gida neofobisinin diizenleyici rolii
Goklu gorev ve kAaArlyer wumo Coklu gorev, kariyer uyum
yeteneklerinin pisirme yetkinlikleri S T
84 | Kenan Pala 2023 | L0 R PR yetenekleri, pisirme yetkinlikleri,
tizerindeki etkisi: Ag¢ilik egitimi alan P
o o . aggilik egitimi.
ogrenciler iizerine bir aragtirma
Yoresel tirtinlerle islenmis gidalara
85 | Cevat Ercik 2023 yonelik lez"zet e}lglslnly.tuket}c'? ) Yoxtes'el riin, gikolata, tiriin
tutumlari tizerine etkisi: Yeni tirtin gelistirme, duyusal analiz
gelistirmede dolgulu gikolata 6rnegi
Destinasyonlarda siirdiiriilebilir F}aﬁstmnorPlk"k 1fnl11f,Ayere1
. S e trtinler, siirdiriilebilir rekabet
86 | Biilent Yorganci 2023 | rekabet iistiinliigii agisindan .
Lo ... | Gstanligi, strdirilebilirlik,
gastronomik kimlik: Kapadokya 6rnegi desti
estinasyon, Kapadokya
Gastronomik deneyim igin miisterilerin | Gastronomik deneyim, uzak
87 Havva Gozgeg 2022 yiiksek fiyat 6deme istekliliginin dogu restoranlari, yiiksek fiyat
Mutlu belirlenmesi: Uzak Dogu restoranlar: 6deme istekliligi, misteriler,
tizerine bir ¢aliyma gastronomik ilgilenim.
Destinasyon markalagmasinda yerel Destinasyon, marka, destinasyon
88 | Hatice Aktiirk 2022 | yiyecek festivallerinin rolii, Denizli markalagmasi, yerel yiyecek
Ornegi festivalleri, Denizli
Cografi isaret ile tescilli yoresel mutfak | Cografi isaret, yoresel tiriin,
. triinlerinin turistlerin destinasyon destinasyon se¢imi, Giineydogu
89| Sultan Belli 2022 segimine etkisi: Giineydogu Anadolu Anadolu Bolgesi, gastronomi
Bolgesi 6rnegi turizmi
Uluslararasi turistlerin Tiirk mutfag:
tikketim deneyimi, deneyimsel deger A -
90 | Emre Akogul 2022 | algilari, yemek tutumlari ve Mutfak turizmi, mutfak turisti,

memnuniyetlerinin yer baghhig: ve
davranigsal niyetlere etkisi

Tirk mutfag deneyimi
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Halk ekonomisi, geleneksel
01 | Hasan Ali Diken 2022 Halk ekonomisi ve geleneksel mutfak mutfak kiiltiirii, kaz, kazcilik, kaz
kiiltiir baglaminda kaz yetistiriciligi, kaz besiciligi, kaz
kiiltiiri.
. . Ticari mutfaklarda gida atiklarinmn Ticari mutfak, gida atig1, gida
92 | Gl Segil Tahmaz 2022 6nlenmesine dair deneysel bir galisma | kaybs, gida israfi
Yiyecek imajinin turist sadakatine Yiyecek turizmi, yiyecek imaji,
93 | Merve Cetin 2022 | etkisinde yerel yiyecek tiiketim turist sadakati, yerel yiyecek,
degerlerinin aracilik rolit yerel yiyecek tiiketim degerleri
. 1 . Tiirk mutfagy, fran mutfagi,
94 | Nazanin Nikeghbal | 2022 15. yizylda Tiirk-Iran yemeklerin edebi eser, yemek kiltiirii, yemek
kargilagtirmasi IR
kaltiirt kargilagtirmast
Gida kaybi, gida israfi, tutum,
05 | Yeliz Demir 2022 Egitim mutfaklarinda gida israfin 6znel normlar, algilanan
belirlemeye yonelik bir arastirma davranigsal kontrol, gida israfi
davraniglar1.
Vejetaryen beslenme anlayisi ve Vejetaryen bAeSkale’ vegan
ejetaryen ve vegan bireylerin yiyecek beslenme, bitkisel icerikli
96 | Sibel Ayyildiz 2022 | YO/Staryen ve vegan bireylerin yiy beslenme, yiyecek-icecek isletme
igecek isletme tercihine etki eden tercihi. vivecek-icecek isletme
faktorlerin belirlenmesi > V1Y ¢ $
sorunlari
Toplu yemek hizmetleri (catering) I§.sur§klll%gl, i S urekl{llgl
A - yonetim sistemi, catering, gida
. sektorii yoneticilerinin is stirekliligine I o
97 | Murat Dogan 2022 giivenligi, gida giivenligi yonetim
hazir olma algi ve zorluklarinin . Lo S .
. . sistemi, ig siirekliligi algis, is
belirlenmesi s
stirekliligi zorluklar
Asgilarda akis deneyimi, is tatmini ve Akis deneyimi, iyi olus, is
98 | Bfe Kaan Ulu 2022 6znel iyi olus iligkisi tatmini, aggilar
Girit mutfaginin Tiirk mutfak Girit mutfagy, go¢ mutfag, yerel
99 | Selma Atabey 2022 | T mutasimn furkmutas o mutfak, Girit niifus miibadelesi,
kiiltiirindeki yeri ve stirdiiriilebilirligi P
stirdiiriilebilir mutfak
Konaklama igletmelerinde helal . .
100 | Mustafa Yilmaz 2022 | konsept uygulamalarinin gida atig1 ve Tut‘lzm, he}al konseptli otel, gida
. h P atig1, gida israfi
gida israfi tizerindeki etkisi
101 | Ugur Kagan 2022 Gastrogomlk deneyimin marka Anahtar kelime verilmemis
sadakatine yansimalar1
Gizem Sultan Tabakalagma kurami kapsaminda Kiiltiirel tiiketim, kiiltiirel
102 Kaman 2022 | kiltiirel titkketim 6riintilerinin hepgillik, tabakalagma, gida
bireylerin gida tercihleri ile iligkisi tercihleri
Restoran atmosferi, hizmet
. X Restoran atmosferi ve hizmet kalitesinin | kalitesi, davranigsal niyet, planl
103 | Esra Ozata $ahin 2022 davranigsal niyet iizerine etkileri davranus teorisi, yapisal esitlik
modeli
Sarap turizmi destinasyonu somut Sarap turizmi, destinasyon
104 | Bahar Baymndir 2022 ?‘.J',kmhlf unsurla'rl'mn demate} DEMATEL, Trakya bag rotasi,
yontemiyle analizi: Trakya bag rotasi -
PN sarap turisti
ornegi
Restoran atmosferinin tekrar satin alma | Birinci sinif restoranlar, biligsel
. niyetine etkisinde algilanan degerin uyumsuzluk, restoran atmosferi,
105 | Ahu Sezgin 2022 rolit: Biligsel uyumsuzluk kurami algilanan deger, tekrar satin alma
yaklagim1 niyeti
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Tiirkiyedeki gastrodiplomasi

Turizm, alternatif turizm,

106 | Necmettin Ozgen 2021 | politikalar ve diinyadaki konumu gastroekonomi, gastrodiplomasi,
tizerine aragtirma Tiirkiyede gastronomi
Anadolu mutfak kiiltiiriiniin Hitit mutfak kiiltiirii, anadolu
107 | Ayla Aydin 2021 | olusumunda Hitit mutfaginin roli: mutfak kiiltiiri, etnoarkeoloji,
Etnoarkeolojik bir aragtirma nitel aragtirma, tarihsel siireklilik
Liderlik tarzlarinin baglilik, tatmin ve
isten ayrilma niyetine etkisinde Liderlik tarzlari, baglilik, tatmin,
108 | Alev Sokmen 2021 | orgiitsel giivenin aracilik rolii: Yiyecek | isten ayrilma niyeti, giiven,
ve igecek departmanlari galisanlar yiyecek ve igecek isletmeleri
tizerinde bir aragtirma
Yiyecek ve igecek isletmesi,
109 | Cihan Canbolat 2021 Fran({hlsé ylyécek igecek isletmelerinde | franchise, tedaflk zinciri
tedarik zinciri performanst performansy, siirdirilebilirlik,
giiven
Yiyecek isletmeleri web sitelerinde Noropazarlama, web site, kullanic
110 | Erhan Babag 2021 | kullanici deneyiminin néropazarlama deneyimi, yiyecek isletmeleri,
teknikleriyle belirlenmesi gorsel igerik.
Mutfak ¢alisanlarinin meslege yonelik | Mesleki tutum, algilanan
111 | Emre Aykag 2021 | tutumlarinin olusmasinda 6rgiitsel destek | Orgiitsel destek, lider-iiye etkilesimi,
algis1 ve lider-tiye etkilesiminin roli mutfak, otel isletmeciligi.
. Yenilebilir sanat: Gastronomide Yaraticilik, 'sanatsal yaraticilik,
112 | Sema Ekincek 2020 o . . | gastronomi, mutfak sanatlari,
yemegin sanatsal boyutunun incelenmesi
mutfak sanatgilari.
Mutfak yoneticilerinin ticari mutfak
113 | Fuat Bayram 2020 plﬂanlamz} 11ke1?r1 konusunda bllgl Mutfak p}anlém?, ticari mutfak,
diizeyleri sektorel hatalar ve ¢oziim mutfak yonetimi
oSnerileri
114 | Mehmet Kabacik 2020 Tiirk mutfak kiiltiiriniin tiirkiilerdeki (}?st"r({lno?n, :Furk mutfak
yansimasi kaltiird, tirki
Et restoranlarinin i¢ mekén atmosferi: Atmosfer. ic mekan. konsent
115 | Pnar $enel 2020 | Gastronomi-i¢ mimari arakesitinde > 16 > P
. restoran, et restorani.
temel ilkeler
Kiiresellesen yemek kiiltirtiniin Yemek kiiltiirii, sosyal medya,
116 | Aysegil Elif Cayc1 2019 | doniisimiinde sosyal medyanin rolii: Instagram gurmeleri,
Instagram gurmeleri kiiresellesme.
- Modernite baglaminda Tiirk mutfagina Modernlte, Tirk mutfak kultu¥u,
117 | Esat Ozata 2019 | . L O - yoresel yemekler, duyusal analiz,
6zgii yenilikei tiriin gelistirme .
gastronomi
Sokak lezzetlerine iligkin titketici Gastronomi, sokak yiyecekleri,
118 | Ali Solunoglu 2018 | tutumlar:: Gaziantep ve Istanbul yerel yiyecekler, planli davranig
ornekleri teorisi, tutum, davranigsal niyet
Gastro turistlerin tipolojisinin Gastro turist, tipoloji,
119 | Aykut §imgek 2018 | belirlenmesi: Gaziantep olgeginde bir gastronomi, gastronomi turizmi.
uygulama Gaziantep mutfag.
Osmanlt mutfags, klasik Osmanl
120 | Osman Giildemir 2018 Klasik ve modernlesen Osmanl mutfag, modernlesen Osmanl

yemekleri ve giiniimiize uyarlanmasi

mutfag, standart tarifler, besin
degerleri
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Tiirkiye'ye gelen ziyaretgilerin Gastronomik akimlar, gida
121 | Reha Kilighan 2016 | gastronomik akimlara yonelik gida tiiketimi, molekiiler mutfak,
tikketim egilimlerinin degerlendirilmesi | fiizyon mutfak ve yerel mutfak.
. L. Yerel gastronomik tiriinlerin turizmde Gastronomi, turizm, yerel yemek,
122 | Oguz Nebioglu 2016 kullanilmasini etkileyen faktorler restoran, nitel aragtirma, Alanya
Restoran tiiketicilerinin helal gida satin | Gastronomi, helal gida,
123 | Memet $ahan 2022 | alma niyetlerinde farkindalik ve farkindalik, kusak, restoran, satin
tutumun etkisi: Kusagin rolii alma niyeti, tutum
Turistlerin destinasyon tercih etme . . .
nedenleri ile gastronomik tiiketim Turist, destinasyon, tercih
124 | Mahmut Barakaz1 2020 | ... L€ gas . . | nedenleri, gastronomik tiiketim
egilimleri ilikisi ve davranigsal niyetleri eailimi. davranissal nivet
tizerindeki etkisi (Istanbul 6rnegi) s ? $ et
Corm ey | ek e,
125 | Melike Cakir Keles | 2020 yiye . Ve gesiticarayls yiyeceklerde gesitlilik araysi,
egilimlerinin yerel yemek tiiketimine R
.. gastronomi, turizm
etkisi
Kaybolmakta olan yerel mutfak Edremit korfezi, gastronomi
126 | Giilhan Yalin 2020 | kiiltiiriiniin turizme kazandirilmasi: turizmi, mutfak, yerel mutfak
Balikesir ili Edremit korfezi 6rnegi kiltiirt, yoresel mutfak.
Duyusal markalasma, turist
Otellerin duyusal markalasmasi ve deneyimi, turizm isletmeciligi,
127 | Ozgiir Saribas 2020 | turist deneyimine etkileri tizerine bir gastronomi, duyular, konaklama
aragtirma: {zmir 6rnegi isletmeleri, disiplinlerarasi
turizm arastirmalari
Gastrodiplomasi, gastrodiplomasi
Uluslararas: halkla iligkiler gergevesinde | modeli, uluslararasi halkla
128 | Fikret Soner 2020 | olusturulan gastrodiplomasi modeli: iliskiler, kamu diplomasisi,
Tiirkiye incelemesi kiiltiirel diplomasi, yumusak giig,
ulus markalama
Tiirkiye'yi tekrar ziyaret etme niyeti Tekrar Zlya.ret etme niyeth
S - algilanan risk, seyahat
o . olmayan turistlerin algiladiklar: risk . .
Halil Ibrahim RO motivasyonu, tekrar ziyaret etme
129 2019 | faktorlerinin ve seyahat s . -
Karakan . . . niyeti olmayan turistler, miisteri
motivasyonlarinin belirlenmesine POV
I memnuniyeti, misteri iligkileri
yonelik bir ¢aligma e
yonetimi
Tiirk mutfak imaji ve tilke imajinin Ulke imajy, Tiirk mutfak imajt,
130 | Biilent Aydin 2019 | iilkeyi ziyaret etme niyetine etkisinin mutfaga aginalik, yenilik arayisi,
incelenmesi ziyaret niyeti, Tiirk restoranlar1
Sami Sonat Etnik restoranlarin turist davranislarina | Etnik restoranlar, turist
131 | . 2019 | etkisi: Berlindeki Tiirk restoranlarinda | davranisi, gastronomi deneyimi,
Ozdemir . . .
bir aragtirma Tiirk restoranlari, Berlin
Burcu Aysenur Destmasyop m.ark.aSI ol'u su@unda Gastronomi, gastronomik kimlik,
132 2019 | gastronomik kimlik ve imaj: i o
Akbulut P gastronomik imaj, Konya mutfag:
Konya 6rnegi
Yabanci dilsmanhginin yiyecek Gastronomi, destinasyon, yeme
133 | Sedat Degisgel 2018 | kaltiiriine yansimalari: Almanyada bir | igme mekanlar, kiiresellesme,
arastirma yoresel yemek
Yeme-igme mekanlarinda yemegin Tiirk resmi, yemek sahnelerf,
134 | Mustafa Kesici 2018 ¢ yemeg yemek kiiltiirsi, mutfak ve sofra
aynilagmasi ve farklilagmasi Kiltiiri
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Gorsel bellegin izinde Tiirk resminde

Yesil restoranlar, siirdiiriilebilir

135 | Gizem Tatlict 2018 R gastronomi, GRSERV, hizmet

yemek kiltiirii o

kalitesi

Siirdirilebilir gastronomi kapsaminda

yesil restoranlarin hizmet kalitesi Yerellik, 6zgtinliik, yerel yiyecek
136 | Alper Kurnaz 2017 algisinin GRSERY ile 6l¢iimii: Istanbul | - iecek iiretimi, kirsal

ornegi

Turistik gekim unsuru olarak yerel Turizm, stirdiiriilebilir tarim,
137 | Ozay Yildiz 2015 | yiyecek - igecek tiretiminin ekonomik | yerel mutfak, ekonomik

stirdiiriilebilirligi: Kazdag: 6rnegi stirdiiriilebilirlik, Kazdag:
138 | Hande Uyar 2015 $ ) alma, otel iletmelerinde satin

Bes yildizl otel isletmeleri tizerine bir
aragtirma

alma, yiyecek igecek tedariki




