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Gastronomi alaninda 6nemli yeri bulunan tarihi sahsiyetler vardir. Haci Bekir de
bunlardan biridir. Hact Bekir Arachdir. Arag, Osmanli Devleti zamaninda Kastamonu
vilayetinin Kastamonu sancagina bagl bir kazadir. Arag, giiniimiizde ise Kastamonu iline
baglhh bir ilgedir. Bu bilgilerden yola c¢ikilarak bir ¢alisma girisimi igerisinde
bulunulmustur. Bu calismada Haci Bekir’in Tiirk tatli kiiltiiriindeki yeri ve bolgesel
gastronomi turizmindeki énemini ortaya koymak amag¢lanmistir. Caligma, gastronomi
alaninda 6nemli etkilerinin hissedildigi tarihi bir sahsiyet olan Haci Bekir’in Tiirk ve
diinya gastronomisinde 6nemli olduguna vurgu yapmak yoniinden 6nem tasimaktadir.
Calismanin yontemi, geleneksel derlemedir. Haci Bekir’in gastronomi diinyasinda
Oonemli ve taninan tarihi bir sahsiyet oldugu, Tiirk tatli kiiltiiriinde kayda deger bir yere
sahip oldugu ve bolgesel gastronomi turizminde dnem tasidigi, bu tarihi sahsiyete bagh
ulusal ve uluslararasi alanlarda cesitli gida isletmelerinin bulundugu, bu isletmelerde
onemli bir gastronomik {iriin potansiyelinin goéze carptigr bulgularina ulasilmistir.

Calismanin sonucunda Haci Bekir’in Tiirk tatlt kiiltiirlinde kayda deger bir yere sahip
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oldugu ortaya ¢ikmistir. Ayrica Haci Bekir’in bolgesel gastronomi turizminde dnem
tagidig1 goriilmiistiir. Bu bilgiler 1s181nda ¢esitli oneriler verilmistir. Caligma kapsaminda
ortaya konan bilgilerin turizm ve gastronomi literatiirlerine katki saglayarak bu

literatiirleri gelistirdigi ve zenginlestirdigi diistiniilmstiir.

Anahtar Kelimeler: Haci Bekir, Gastronomi, Gastronomi Turizmi, Tiirk Lokumu,

Seker.

THE PLACE OF HADJI BEKIR IN TURKISH DESSERT CULTURE AND ITS
IMPORTANCE IN REGIONAL GASTRONOMY TOURISM

ABSTRACT

There are historical figures who have an important place in the field of gastronomy. Hadji
Bekir is one of them. Hadji Bekir is from Arag. Arac was a district of Kastamonu sanjak
of Kastamonu province during the Ottoman Empire. Today, Ara¢ is a district of
Kastamonu province. Based on this information, a study has been attempted. In this study,
it is aimed to reveal the place of Hadji Bekir in the Turkish dessert culture and its
importance in regional gastronomy tourism. The study is important in terms of
emphasising the importance of Hadji Bekir, a historical figure whose important effects
are felt in the field of gastronomy, in Turkish and world gastronomy. The method of the
study is traditional review. It has been found that Hadji Bekir is an important and
recognised historical figure in the world of gastronomy, has an important place in the
Turkish dessert culture and is important in regional gastronomy tourism, there are various
food businesses in national and international areas affiliated with this historical figure,
and an important gastronomic product potential stands out in these businesses. As a result
of the study, it was revealed that Hadji Bekir has an important place in the Turkish dessert
culture. In addition, it was seen that Hadji Bekir is important in regional gastronomy
tourism. In the light of this information, various suggestions were given. It is thought that
the information put forward within the scope of the study contributes to the tourism and

gastronomy literatures and develops and enriches these literatures.

Keywords: Hadji Bekir, Gastronomy, Gastronomy Tourism, Turkish Delight, Sugar.
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GIRiS

Diinya pek ¢ok canliya ev sahipligi etmektedir. insanlar bu canlilar igerisinde dnemli bir
yere sahiptir. Zira insanlar diinya ¢apinda 6nem tasiyan c¢esitli durum ve olaylarin
ger¢eklesmesinde yiiksek seviyede etkili olmakta, toplumsal birer canli olarak dikkat
cekmektedir. Insanlarin yerine getirmeleri gereken gesitli gereksinimleri bulunmaktadir.
Bu gereksinimlerden biri yeme-igmedir. Yeme-igmenin odak noktasinda bulundugu
farkli bilim ve sanat alanlar1 vardir. Gastronomi de bunlardandir. Bir bilim ve sanat dal
olarak bilinen gastronomi, toplumsal anlamda deger arz eden bir alandir. Gastronomi
insanlarin hayatlarinda 6nemli bir konuma sahip olmakta ve biiylik bir etki giicii
olusturmaktadir. Zira birtakim insani istek ve gereksinimler gastronomi amag¢ ve
kapsamiyla yogun derecede etkilesime girmektedir. Bu durum da gastronominin 6nem ve
potansiyelinin sosyal anlamda daha fazla 6n plana ¢ikmasina yardimcidir. Gastronomi
alaninda 6n plana ¢ikan cesitli onemli sahsiyetler bulunmaktadir. Haci Bekir de bu
sahsiyetler arasinda yer almaktadir. Hact Bekir yasadigi zaman diliminde gastronomi
alaninda 6nemli olumlu etkiler olusturmus ve boylelikle bu alana katkilar saglamistir.
Hac1 Bekir gastronomi anlaminda bir {ine sahiptir. Bundan dolay1 Hac1 Bekir ile ilgili

gastronomi odakl1 bir ¢aligmak olusturmak gastronomi diinyasina bir fayda saglayacaktir.

Bu bilgiler 1s181nda s6z konusu ¢alismanin konusu gastronomi ve Haci Bekir ile ilgilidir.
Hac1 Bekir, yerel, bolgesel, ulusal ve uluslararasi gastronomi noktasinda 6nem tasiyan
tarihi bir sahsiyettir. Bundan dolay1 bu ¢calismanin konusu hem ulusal hem de uluslararasi
baglamda gastronomik anlamda teorik yonlii bir yenilik saglamakta ve Haci Bekir’i
gastronomi konusunda On plana ¢ikarmaktadir. Calismanin bilime katkis1 agisindan
O0zglin bir degeri bulunmaktadir. Calisma, kiiltiirel unsurlarin korunmasi ve
farkindaliginin olusturulmasi agisindan yararh bir ¢alismadir. Calismanin amaci, Haci
Bekir’in Tiirk tath kiiltiirtindeki yeri ve bolgesel gastronomi turizmindeki 6nemini ortaya
koymaktir. Konuyla ilgili daha genis bilgiler yontem kisminda ifade edilmistir.
Caligmanin turizm ve gastronomi literatiirlerine katki saglayarak bu literatiirleri

gelistirdigi ve zenginlestirdigi diisiinilmiistiir.
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KAVRAMSAL CERCEVE

Bu béliim altinda Tiirk tath kiiltiirii ve bolgesel gastronomi turizmi konularinda ¢esitli
bilgiler ifade edilmistir. Bu bilgiler ¢alismanin temelinin desteklenmesi bakimindan

gerekli olarak goriilmistiir.
Tiirk Tath Kiiltiirii

Tiirk tath kiltiiriiniin zengin tatl tiirleri tarih siiresince tiirlii kiiltiirlerden etkilenip
meydana gelmistir (Alyakut, 2020: 380; Batu & Batu, 2016: 42; Diker, Tiirker, Cetinkaya
& Kaya, 2017: 334). Ornegin; Orta Asya, unlu tatlilarin kdkenidir. Tiirklerin Anadolu
icerisine gelmelerinden sonra Orta Asya i¢inden getirdikleri unlu tatl tiirleri Anadolu
icindeki kiiltiirlerden etkilenmistir. Boylelikle bu zamandan sonra sambaba, baklava,
lokma ve dilberdudagi vb. birden fazla hamur isi tathilar Tiirklerin tatlilar1 arasina
girmistir (Batu & Batu, 2016: 42). Tiirkler Islamiyet’i kabul ettikten sonra kendilerinde
tatl: kiiltliri ve sevgisi yayginlasmistir (Batu & Batu, 2016: 43; Colak, t.y.).

Tiirkiye’de tiirlii ve olabildigince ¢ok geleneksel tatli vardir (Alyakut, 2020: 380; Sanlier,
Coémert ve Durlu Ozkaya, 2008: 1123). Bu tatlilar genel itibariyla; hamur isi tatlilar,
taze/kuru sebze ve meyvelerle hazirlanan tathilar ve siitlii tathlar adi altinda {i¢ sinifta
toplanmaktadir (Alyakut, 2020: 380; Ertas & Gezmen Karadag, 2013: 123; Savkay,
1996). Tiirk mutfak kiiltiirii iginde geleneksel olarak isimlendirilen tatlilarin 6ykdisii, Orta
Asya igerisinde meydana gelmeye baslayan mutfak mirasinin Orta Cag Arap-Fas mutfak
kiltliriiyle etkilesim igerisine girmesiyle Sel¢uklu mutfak kiiltiirlinde bigimlenen ve
seneler siiresince Osmanli mutfak kiiltiirii icerisinde doniiserek meydana gelen lezzetlere
kadar uzanmaktadir (Bakan, 2021: 34; Samanci, 2013: 41). Ozellikle Islam dininin kabul
edilmesiyle beraber ¢ok seri bir bigimde ilerleme gosteren tatl kiiltiirii, islam dini 6ncesi
donemde mutfak kiiltiiriniin ilk emarelerinin ortaya c¢iktigi1 Orta Asya’da yenildigi ile
ilgili bir ipucuna rastlanmamaktadir (Bakan, 2021: 34; Savkay, 2000b). Bu hali
destekleyen Yerasimos (2005), tath kiiltiiriiniin Tiirk mutfak kiiltiiriine Islam diniyle
beraber girdigini ve Islamiyet inanciyla beraber yeni 6grenilen adetlerin de mutfak
kiltlirii icerisinde ayricalikli bir yer meydana getirmesine altyapi olusturdugunu 6ne
siirmektedir (Bakan, 2021: 34). Hatta Yerasimos (2005), Orta Asya i¢inde yasamini

devam ettiren Tiirklerin Cinliler gibi tath tiiketmediklerini ve tath tiikketmenin 6zellikle
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de erkekler arasinda kii¢iik disiiriicii bir hal oldugunu belirtmektedir (Bakan, 2021: 34).
Buna ilave olarak; Tufan (2008), Orta Asya’da yer alan Tiirk boylarinda tatliya ¢ok yer
verilmedigini bilhassa Islam diniyle beraber tath kiiltiirii odakli gelisimlerin baslama
gosterdigini ifade etmektedir (Bakan, 2021: 34). Hatta Tufan (2008), halihazirda da
tiikketimi olabildigince ¢ok olan helvanin Islam diniyle beraber Tiirk mutfak kiiltiiriine
girdigini ve Arapca kokenli bir sozclik olan tatlinin gilizel, sirin manalarinda
degerlendirilen ‘hulv’ sozciigiinden geldigini belirtmektedir (Bakan, 2021: 34-35). S6z
konusu 6rnek de bu hali desteklemektedir. Bunun yani sira Tiirk mutfak kiiltiirii igerisinde
tatliya olan diiskiinliigiin gitgide artis gostermesi ise Anadolu topraklarmna gelisiyle
baslamistir (Bakan, 2021: 35; Savkay, 2000a). Bu zamandan sonra tatlilar hususunda
gitgide tiirliiliik kazanan Tiirk mutfak kiiltiirii bu tiirliiliigiinii Osmanl1 Imparatorlugu’nun
Abbasiler ve Iranlilardan kalan tath kiiltiiriinii ve hakimiyetindeki baska alanlardaki
mutfak kiiltiirlerini, Anadolu’nun koklii ge¢misiyle beraber aymi potada bir araya
getirerek tath kiiltiiriinii ileri bir noktaya ulastirmistir (Bakan, 2021: 35; Isin, 2009: 13).
Tirk tath kiiltiirtine puding, mereng, krema, tart, biskiivi gibi Avrupa kokenli tathilar ile
19. asrin ikinci yarisinda Istanbul igerisinde acilisi yapilan pastaneler aracihigi ile
tanismistir. O zamana degin Osmanli kiiltiirii icinde pastane anlayisi lokumcu, firinet,
mubhallebici, baklavaci, bérekgi gibi esnaf diikkanlarryla kisith kalmgtir. Tlk 6rneklerinin
1850 senelerinde Osmanli devrinde goriilen pastaneler, batililagsmanin giinliikk yiizleri
olmustur. Pastane sozciigii Farsca yer manasina gelen ‘hane’ ve Italyanca hamur
manasina gelen ‘pasta’ kelimelerinin birlesmesi sonucunda Tiirkgeye gecmistir (Bakan,
2021: 35; Samanct, 2013: 41-44). Tath kiiltiirti, 19. asirla beraber baglama gosteren ve
halen siiren batililagmayla beraber gitgide tiirliiliik kazanmaktadir (Bakan, 2021: 35).

Tirk mutfagina ait tath ve benzeri iirlinler (seker ve sekerlemeler, suruplar, serbetler,
hosaflar, regeller, kompostolar, helvalar, tatlilar ve benzeri {irtinler) Tiirk tath kiiltiirii ve
sektorii bakimindan 6nem arz eden gastronomik tirlinler olarak goriilmektedir (Alyakut,
2020; Diker vd., 2017; Giiney, 2021). Konuya iligkin olarak; zerde, yumurtali ekmek
tatlisi, yogurt tatlisi, yassi kadayif, vezir parmagi, unlu hosmerim, un kurabiyesi, un
helvasi, tiirbanli elma, tulumba tatlisi, tel kadayif, tavukgogsii, tahin helva, sillik tatlisi,
sekerpare, sambali, siitlag, siingariye tatlisi, siibye, su muhallebisi, sarig1 burma, samsa,

sabuniye, revani, pigsmaniye, piring unu helvasi, peynirli hosmerim, peynir tatlisi,
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pesmelba, pestil, pelte (paluze), pekmezli un helvasi (gurbet helvasi), pekmez, pasa tatlisi,
padisah helvasi, Osmanli serbeti, nisasta helvasi, nazli as, muhallebi, lokum, lokma,
lohusa serbeti, laz boregi, kiinefe, kiinciilii akit, kus lokumu, kurukayisi/erik/incir
kavurmasi, komposto, keskiil, kemalpasa tatlisi, kedibatmaz, kazandibi, kayis1 (¢ir)
kavurma, kaygana, kadayif dolma, irmik helvasi, incir uyutmasi, incir dolmasi, hurma
tatlisi, hosaf, hanim gobegi, hanim gerdani (kocakar1 gerdani), hanim dudagi, giillag, fitir,
elmasiye, ekmek tatlisi, ekmek kadayifi, dondurmalar, dilber dudagi, ¢cekme helva,
cezerye, biilbiil yuvasi, boza, bici, bal kabagi tatlisi, baklava, bademli hurma tatlisi, ayva
tatlisi, asure, aside, arabasi, ac1 badem kurabiyesi (Sanlier vd., 2008: 1126-1127) gibi
geleneksel tatli ve benzeri iiriinler Tirk mutfak ve yemek kiiltlirlinde 6nem tasiyan

gastronomik iirlinlerden bazilaridir.
Bolgesel Gastronomi Turizmi

Gastronomi turizmi, bireylerin ¢esitli yiyecek ve igecekleri tatma, bunlarin {iretim
stireclerini gorme, farkli kiiltiirlerin mutfak adetlerini inceleyip 6grenme, yeni 6giin
sistemleri ve yeme tarzlarinin kesfini yapma gibi arzulart 1s18inda gerceklestirilen,
konaklama ve yolculugu da ve igeren iligkilerin tiimiidiir. Gastronomi turizmi odaginda
gerceklestirilecek olan yolculugun amacinda bir alan, bir yiyecek ve igecek isletmesi veya
bir festival olabilecegi gibi bir sefin yemekleri de olabilmektedir. Kisaca gastronomi
turizmi, kisilerin yiyecek ve bu yiyeceklere iliskin tecriibelerini agiklamaktadir (Karim &
Chi 2010; Sarusik & Ozbay, 2015: 267). Gastronomi turizmi biiyiik capta ydresel
yiyecek-igeceklerin - yer aldigr alanlara yonelik i¢-dis turizm yolculuklarini
kapsamaktadir. Gastronomi amaciyla yolculuk gerceklestiren turistlerin kayda deger bir
kismu ziyaret ettikleri alanlarda bolgesel yiyeceklerin tadimini yapmakta, yemek tarifleri
almakta ve birtakim {riinleri evlerine gotiiriip bu irlnleri aile ve arkadaslariyla
paylasmaktadir. Boylelikle bolge ya da iilke tanitim ve gelirine dolayli yoldan destek
olmaktadir. Bir bdlgenin ya da iilkenin sahip oldugu ve kendisinin belli bagh kiiltiirel
degerlerinden bir tanesi olan yiyecek-igecege iliskin degerler, uluslararasi ve ulusal
turizm hareketlerinde kayda deger bir kuvvet olarak yiikselis gostermektedir (Comert &
Sokmen, 2017: 6).

Ik ¢aglardan beri olusan biitiin medeniyetler, bu medeniyetlerin olusumuna zemin

olusturan toplum ve halklar yasadigi alanin iklim ve toprak kosullarina gore yemekler
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hazirlamig, doganin sundugu tiirliilige gore de yemekler gelistirmistir. Sinir komsulugu,
savas, go¢, diiglin ve ticaret yollarinin agilis1 ve gelistirilisiyle tiirli kiiltiirler birbirinden
etkilenmis ve kendi mutfak kiiltiirlerini olusturmustur. Beslenme tertibindeki tiirliiliik,
kisilerin fiziksel ihtiyaglarinin yani yiyecek-icecek tiiketme ve hayatlarin1 devam ettirme
hedeflerinin Otesinde tat almaya ve zevk duymaya yoneltmistir. Bu sebeple tiirlii
tilkelerden getirilen cesitli besin maddeleri ile yerli besin maddeleri bir araya getirilmis
ve yeni pisirme yontemi arayist olusmustur. Hazirlik islemleri bitirilen yemeklerin
kimyasinda cografi faktorler 6zel bir rol oynamais, bolgesel ve yoresel mutfaklar meydana
gelmistir (Delemen, 2001: 1; Deveci, Tirkmen & Avcikurt, 2013: 30-31; Sandikcioglu,
2007: 6).

Gastronomi turizmi hareketleri sirasinda turistlerin yoresel mutfaga olan ilgileri yoresel
halkin da kendi mutfak kiiltliriine olan ragbetini artirmakta ve bu hal bolgenin yo6resel
mutfak kiiltlirliniin slirmesini temin etmektedir. Gastronomi turizminin enternasyonal
turizmde geligsmeler saglayan ve gelismeler saglamaya ugrasan bolgelerdeki uygulamalari
gbz oniine alindiginda Cin, Fransa, italya, Tayland, Ispanya gibi iilkelerde bolgesel
kalkinma temin etmede yoresel gastronomi kiiltiiriiniin harekete gecirildigi boylelikle de
bolgenin gelir ve kalkinmislik seviyesinin artiginin saglandigi géze ¢arpmaktadir (Balls,

2016: 8).

Gastronomi, bolgelerin kendi ait mutfak kiiltiiriinii ulusal ve uluslararasi 6lgekte tanitmasi
noktasinda kayda deger bir konuma sahiptir (Bucak ve Araci, 2013: 213). Bolgeye has
yemeklerin tamitiminin  gerceklestirilmesi ve bu hususta iletisim araglarinin
degerlendirilmesi bdlgenin gastronomi turizmine olan destegini artirmaktadir (Tiirkoz
Bakirci, Bucak & Turhan, 2017: 230). Zira destinasyonlarin tercih edilmesinde yemek
kiltlirii ve bu konu 6zelinde de bolgeye 6zgii yemekler 6nem tagimaktadir (Comert &

Sokmen, 2017: 11; Hu & Ritchie, 1993).

Gastronomi turizminin en kayda deger ogelerinden bir tanesi olan yoresel ve bdlgesel
gastronomi hem turizmin gelisim gostermesi hem de tatil alan1 pazarlama bakis ag¢isindan
uzun siireli rekabetcilige destek olabilme noktasinda onemli bir potansiyele sahiptir.
Yemek pisirmeye iligkin mirasi muhafaza ederek ve tatil mekaninin otantikliginin
degerini artirarak, ydresel ve bolgesel turizm kaynak temellerini gelistirerek ve

genisleterek, tarimsal iiretim islemini tesvik edip yoresel ve bolgesel yiyecegin reklamini
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gerceklestirmesinin,  turizmin  ve  yOresel ekonomilerin  tarim  sektoriinii
kuvvetlendirmesinin ve bu sektdre destegini artirmasinin etkili bir yoludur (Bucak &

Aract, 2013: 207-208; Eren, 2011).
YONTEM

Bu c¢aligmada Haci1 Bekir’in Tiirk tath kiiltliriindeki yeri ve bolgesel gastronomi
turizmindeki Onemini ortaya koymak amaclanmistir. Calisma, gastronomi alaninda
onemli etkilerinin hissedildigi tarihi bir sahsiyet olan Haci Bekir’in Tiirk ve diinya
gastronomisinde ©6nemli olduguna vurgu yapmak yoniinden Onem tasimaktadir.
Calismanin yontemi, geleneksel derlemedir. Geleneksel derleme, belirli konuda
yayimlanan iki veya daha fazla ¢alisma iizerinde degerlendirme yapip bunlarin bulgu,
degerlendirme ve sonuclarin1 sentezleyen c¢alismalar olup, genellikle ilgili alanda
uzmanlig1 bulunan kisiler tarafindan belirli yontem takip edilmeksizin, tiirli yollarla ve
tiirlii kaynaklardan saglanan bilgilerin derlendigi yazilardir (Burns & Grove, 2009; Cam,
2023: 111; Gerrish & Lacey, 2010; Karagam, 2013; Moula & Goodman, 2009). Bu
yontemin kullanilmasinin nedeni, gastronomi konusunda yliksek diizeyde deger arz eden
Hac1 Bekir’in Tiirk tath kiiltiiriindeki yeri ve bolgesel gastronomi turizmindeki 6neminin
farkli teorik kaynaklarin 15181nda degerlendirilmesine yogunlasilmasi noktasinda verimli
ve etkili bilgilerin saglanacagi ve zaman kullanimindan tasarruf edileceginin
diistiniilmesidir. Ayrica bu derleme c¢aligmasinin gastronomi konusunda kayda deger bir
bilimsel kaynak olacagi diisiiniilmektedir. Calismanin kapsamina Haci Bekir dahil
edilirken, gastronomi alaninda 6nemli olarak goriilen diger sahsiyet veya sahsiyetler
calisma kapsaminin disinda birakilmistir. Ayrica ¢alismanin teorik bilgilerden olusmasi,
s0z konusu ¢aligmanin kapsaminin daralmasina sebebiyet vermistir. Yine ayrica ¢alisma
genelinde ifade edilen birtakim bilgilere istinaden dipnot verme geregi duyulmustur.
Ciinkii bu adim, gerek arastirmacilarin gerekse okuyucularin daha iyi bilgi edinmeleri,
calismanin anlam ve akiciliginin olabildigi 6l¢iide korunmaya g¢alisilmasi, ¢alismanin
sikici bir hale gelmemesi ve odak noktasinin sgasmamasi adina atilan bir adimdir. Calisma
sirecinin tlimiinde tarafsiz olunmaya calisilmistir. Zira bu durum, bilimsel ¢alismalarin

tasarlanmasi ve gerceklestirilmesi baglaminda yiiksek diizeyde 6nem tasimaktadir.

Kavramsal cerceve ve yontem kisimlarinin belirtilmesi, ekler kisminda cesitli yazili,

gorsel ve sekilsel bilgilerin ifade edilmesi, ¢esitli onemli sahsiyetlerle ilgili dogrudan
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aktarimlara yer verilmesi, ¢ok sayida dogrudan ve dolayli alinti ile kaynaga yer verilmesi,
par¢anin  bitiinliigiiniin ve akiciligimin  saglanmasi, konu disina ¢ikilmamaya
caligilmasiyla beraber miimkiin dlgiilerde ¢alismanin gecerlik ve glivenirligi saglanmaya

calisilmistir. Boylelikle calismanin temel yapis1 giiclendirilmistir.

Calismada higbir ¢ikar iliskisinden sz edilemez. Cikar iliskisinin olmamasi, bilimsel
calismalarda arzu edilen bir durum olarak diisiiniilmektedir. Bundan dolay1 ¢alismanin

s0z konusu kapsamda (¢ikar iligkisi) olumsuz yonde etkilenmesi beklenemez.
BULGULAR

Arag gastronomisinin en kayda deger markas1 Hac1 Bekir’dir. Hac1 Bekir® Arag ilgesinde
diinyaya gelip Istanbul’da 1777 senesinde Bahgekap1 semtinde lokum ve akide sekeri gibi
sekerlemeler imal ederek bu tiir {iriinlerin satig islemini gergeklestirmeye baslamistir

(Aydin & Haberal, 2022: 105; Giivemli, 2018).

Osmanli Imparatorlugu’nda 16. asirda baslayan sekerleme iiretiminde tatlandiric1 olarak
pekmez, bal, su baglayici, doku yapict olarak da un degerlendirilmistir. 18. yiizyilin
sonlarinda Avrupa igerisinde kurulan rafinelerde iiretimi gergeklestirilen sekerin, o
giinlerin adiyla ‘kelle sekeri’ olarak Osmanli Imparatorlugu’na gelisiyle beraber Haci
Bekir bu sekeri havanlarin icerisinde doverek eritip, giil, tar¢in ve benzeri dogal aroma
ve boyalar ile pisirerek akide sekerinin* imalatin1 gelistirmistir. Hatta 1811 y1linda Alman
bilgini tarafindan bulunan nisastay1 un yerine degerlendirerek seker ve nisasta terkibiyle

giiniimiizdeki nefasetteki lokum imalatin1 yapmistir® (Kastamonu 11 Kiiltiir ve Turizm

3 Hac1 Bekir 1820 senesine dogru Mekke’ye giderek hac vecibesini yerine getirmistir. Bu

sebeple s6z konusu sahis haci lakabiyla anilmistir (Giivemli, 2018: 77-78).
4 Buna ‘Hac1 Bekir kesmesi’ de denmektedir (Cetinkaya, 2000).

> Giirsoy’a (2014: 83) gore; Sasaniler devrinde Iran’da begenilen bir tatli olan
“Abhisa’nin giiniimlizdeki Tiirk lokumunun atasidir (Altuntas, 2021: 311). Araplar
araciliiyla bu topraklara getirilen lokum, Osmanli devrinde giiniimiizdeki rafine bigimini
almistir. 18. asrin son yarisindan 6nce lokum iran ve tiim Dogu Akdeniz iilkelerinde

pekmez veya bala un ilave edilerek hazirlanmistir. Hac1 Bekir ticaret isine basladigi
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Miidiirligd, t.y.). Genel olarak; Hac1 Bekir ¢ok daha parlak, iyi bir goriiniisii olan, lezzetli
ve kaliteli sekerleme ve lokumlar iireterek kendini piyasanin igerisindeki biitiin
sekercilerden daha iyi bir yere ulasmistir (Altuntas, 2021: 312; Istanbul Ticaret Borsas,
t.y.; Tan, 1983: 22).

Hac1 Bekir markasi daima taklit edilebilir bir halde olmustur. 1891 senesinde Madrid
Anlagmast’yla isletmelerin markasinin muhafaza edilmesi gilivence altina alininca bu
problemin ¢oziime kavusturulabildigi anlasilmaktadir. Haci Bekir kendi markasim
muhafaza ederek 1918 senesinde Istanbul Ticaret Odasinda (Chambre de Commerce de
Constantinoble) kaydini gerceklestirdigi bilinmektedir (Giivemli, 2018: 84; Keles, 2023:
29). Bu tescil islemi Hact Bekir miiessesesine iyi bir imaj ve gilivence kazandirmistir.
Boylelikle s6z konusu miiessese marka temeli ve gelisimi anlaminda kayda deger bir

adim atmustir.

Osmanli-Tiirk toplulugu ve Tiirk folklorunun bir parcasi olarak gelenek ve goreneklere
dahil olan Hac1 Bekir 6zellikle donemin hayat tarzini belgeleyen yazi ve romanlarda yer
almistir. Hac1 Bekir 19-20. yiizyillarin baslarindaki Istanbul topluluk mozaiginin
parcalar1 olan levantenler ve yabancilar tarafindan da kaleme alinmis ayrica
resimlendirilmistir (Firat, 2010: 106; Kastamonu Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigi, t.y.).
Ornegin; Maltali ressam Preziosi firgas: ile resmedilen sekerci Haci Bekir’in 43x58
santimetre ebatlarindaki sulu boya resmi, donemin hayatin1 ve Haci Bekir’i belgelemistir

(Firat, 2010: 106-107).

Hac1 Bekir firmasi, Tiirkiye'nin en eski firmasi olarak goriilmekte ve ¢alismalarina devam
etmektedir (Kastamonu 1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigi, t.y.). Ayrica kendi sektdriinde
Tiirkiye’nin en iyi bilinen ve fazla tanman markalarindan biri konumundadir (Istanbul
Ticaret Borsasi, t.y.). Hac1t Bekir firmasi zaman i¢inde bir diinya markasi doniigsmiistiir

(Giivemli, 2018: 85). Onemli ustalarin Hac1 Bekir sekerleme isletmesinde yetismeleri ve

zaman lokum iiretiminde sekerin degerlendirilmesine yeni baglanmistir. Bu devirde
sekerin unla baglanmasi ile lokum iiretim islemi yapilmistir. 1811 senesinde Almanya’da
nisastanin kesfedilmesiyle birlikte lokum giiniimiizdeki bi¢imini almistir. Lokumda un
yerine nisastanin degerlendirilmesi yeniligini Haci1 Bekir baglatmistir (Altuntas, 2021:

312; Giirsoy, 2009: 104-105).
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calismalar1 Hac1 Bekir firmasinin isminin yayginlagmasinda 6nemli bir pay sahibidir. Bu
ustalarin Haci1 Bekir mamullerinin kalitesinin sirrin1 6nem gostererek sakladiklari

bilinmektedir (Glivemli, 2018: 83).

Hac1 Bekir isletmesinin Emindnii’nde (Istanbul) iki tane, Beyoglu’nda (istanbul) bir tane,
Kadik&y’de (Istanbul) bir tane, Pendik te (Istanbul) bir tane, Atakule’de (Ankara) bir tane
subesi vardir. Ayrica Bakirkdy (Istanbul) ve Beyoglu'nda (Istanbul) da birer tane
franchise subesi vardir (Hac1 Bekir, t.y.a). Hac1 Bekir isletmesinin yurt i¢inde ve yurt
disinda ¢ok sayida satis noktas1 vardir. Bu satis noktalar1 yurt iginde Antalya, Istanbul,
Mersin, Rize, Samsun, Trabzon’da; yurt disinda da Birlesik Arap Emirlikleri, Kanada,
Fransa, Hollanda, Ingiltere, Suudi Arabistan, Yeni Zelanda ve Yunanistan’dadir (Haci

Bekir, t.y.b).

Haci1 Bekir lokumcusunun Bahgekapi’daki ilk sekerci magazasi Kiiltiir ve Tabiat
Varliklarin1 Koruma Kurulu tarafindan tescil edilerek yasayan miize haline getirilmistir.
Bahgekapi’da yer alan bu magaza, Sekerci Haci Bekir Efendi’nin 1777 senesinde actigi
ilk magaza 6zelligi tasimaktadir. Hac1 Bekir Efendi, tek g6z odadan meydana gelen bu
magazanin arka kisminda yer alan ocakta senelerce birbirinden lezzetli sekerler ve
lokumlar hazirlamis, yeni sekerleme ¢esitlerinin iiretimini gerceklestirmistir. Zaman
ierisinde isler biiyiidiikce magaza da bilyiime gdstermis; dnce 33 m?lik ilk boliim,
sonraki senelerdeyse aktariye diikkin1 magazaya ilave edilmistir. Béylece magaza 88 m?
bliyiikliige erismistir. Bahcekapt magazasi1 1777 senesinde beri sekerci magazasi olarak
isletilmektedir. Otantik mimarisi ile dikkatleri iizerinde toplayan bu miizenin 1989
senesinde restorasyonu yapilmistir. Restorasyon esnasinda Sekerci Haci Bekir
zamanindan kalma kemerli ocak ve ¢atida yer alan baca ayn1 bi¢imde korunmustur (Nefis

Yemek Tarifleri, t.y.).

Cesitli tatlarin mucitleri, kiltiirlerin mimarlar1 olarak goriilmektedir. Kendi stilini bir
milli kiiltiirle harmanlayarak bu kiiltiire kazandiran Hac1 Bekir, zanaat1 sanata doniistiiren
yaratici kabiliyetiyle fakat evrimlere sigdirilabilen bir atilimi kendi kisa mazisine sigdirip
gerisinde Istanbul mutfagina bir seker bahgesi ve yeryiizii miras1 birakmistir. Ayrica Haci
Bekir mutfak sanatlarinda yeni ¢igir agan bir kisi olarak goriilmiistiir (Karabayir, 2019).
Hac1 Bekir, lokum ve akide sekeri dendigi zaman akla gelen ilk isimdir (Erkilig, 1999).

Bununla birlikte Hac1 Bekir miiessesesi de Tirk akide sekerinin ve Tirk lokumunun
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(Turkish delight) ismini diinyaya duyuran bir miiessese olarak goriilmektedir (Glivemli,
2018: 77). Haci Bekir miiessesesinde mevlit seti, lokumlar, akideler, ezmeler,
sekerlemeler, helvalar, cikolatalar ve regellerin (Hac1 Bekir, t.y.c) gastronomik {iriin
olarak satis ve sunumlarinin gergeklestirildigi bilinmektedir. Bu konuyla ilgili olarak
daha fazla ayrintiya yer vermek istenmektedir. Mevlit Seti: Vefat eden kisileri mevlitlerde
dualar ile anmak, anilarina mevlit sekerleri dagitmak gec¢misten halihazira taginan
geleneklerden bir tanesidir. Lokumu, akide ve nane sekerleriyle Hac1 Bekir mevlit
setlerinin degismeyen lezzetiyle sunumu yapilmaktadir (Hac1 Bekir, t.y.d). Lokumlar:
Tirk Lokumu, akide sekeri ve badem ezmesi ile birlikte Haci Bekir’in 6nce Osmanli
sarayina daha sonra ise diinya mutfagina kazandirdigt en 6nemli eseridir. Gegmisi 15.
asrin geleneksel Tiirk mutfagina dayanmakla beraber 19. asirda Haci Bekir’in liretimde
nisasta ve rafine sekeri degerlendirmeye baslamasi ile giiniimiizde bilinen bilesimine
erismistir (Hac1 Bekir, t.y.e). Akideler: Osmanli ve Tiirk mutfaklarinin en eski sekerleme
cesitlerinden bir tanesi olan akide sekerinin ge¢misi 16. yiizyili kadar uzanmaktadir. Hact
Bekir akidelerinin iyi bir lezzete sahip olmasinin altinda sekerin ve meyvenin saatler
stiresince bakir kaplarda yavas yavas kaynatilip karistirilmasi yatmaktadir. Bu aromatik
tat daha sonra mermer tezgahlarin lstline dokiiliip yogrulmaktadir. Yogrulup macun
kivamina getirilen bu karisim seker makaslariyla kesilip sunum islemine
hazirlanmaktadir (Hac1 Bekir, t.y.f). Ezmeler: Edirne Osmanli devrinde baskent iken
saray mutfaginda hazirlanan tarihi lezzetlerden biri olmustur. Yerli tatlh badem, seker ve
bal konulup tarihi tahta dibekler icerisinde doviilmekte, beyaz mermer taslar {izerinde fitil
yapilip kesilerek kutulanmistir. Haglanmis bademlerin soyularak havanlarin igerisinde
doviiliip seker ve seker serbetiyle yogrulmasiyla bigimlendirilen tiirlii badem ezmeleri
Hac1 Bekir'e halihazira kadar gelen hakli ragbet ve {inii kazanmasini saglamistir (Hact
Bekir, t.y.g). Sekerleme: 16. asirdan bu yana yemek kiiltiiri igerisinde bulunan sekerleme
icerisindeki kignis, fistik, badem gibi malzemelerin ismiyle anilmaktadir. Bu iiriinler
kavrulduktan sonra susuz olarak eritilmis sekerle gevrilip kaplanarak piiriizsiiz, sert bir
seker tabakasina doniistiiriilmesiyle son seklini almaktadir (Hac1 Bekir, t.y.h). Helvalar:
Gegmisi 1800’1ii senelere dayanan helva, seker ve tahin degerlendirilerek hazirlanan Tiirk
en geleneksel tatlilarindan biri olarak goriilmektedir. Haci1 Bekir helvalarinin tahini tas
degirmenlerin igerisinde tane tane ezilen yerli susamlardan meydana gelmektedir. Tahin
%100 pancar sekeriyle helva haline gelerek arzuya bagli olmak tizere fistik veya kakaoyla
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cesitlendirilip de sunulmaktadir (Haci Bekir, t.y.1). Cikolatalar: Hac1 Bekir ¢ikolatalari
kendine has geleneksel iiretim metotlariyla tretilip sunulmaktadir. Yiiksek kalitede
bulunan kakao yag1 ve kakao c¢ekirdeklerinden iiretimi gerceklestirilen ¢ikolatada “Hac1
Bekir lezzeti” se¢cim yaptig1 ¢cok 6zel kakao ¢ekirdeklerinin 6zel metotlar kullanilarak
ogiitiilmesinden gelmektedir (Hac1 Bekir, t.y.i). Regeller: Regeller Hact Bekir farkiyla

katkisiz meyve ve dogal sekerle iiretilip sunulmaktadir (Hac1 Bekir, t.y.j).

Bademli Hindistan cevizli, bademli, cevizli, fistikli, findikli, sakizl, giillii, kaymakli,
sade, meyve aromali (limonlu, vigneli, portakalli, kayisili, ¢ilekli), baharatli (karanfilli,
zencefilli, tar¢inli), katmerli (zencefil-limon, nane-limon, giil-limon), hurmali, naneli,
kahveli, yaban mersinli, Antep fistikl1 nar aromal1 ve ¢ikolata kaplamali lokumlarin;
cocuk badem ezmesi, sakizli ezme, sultan ezmesi, fistik ezmesi, portakal ve kakao 6zlii
ezme ve kakaolu agma ezmelerinin; kakaolu, fistikli, tahinli ve sade helvalarin; kisnis
sekeri, findik sekeri, badem sekeri, Antep fistig1 sekeri ve kurutulmus meyvelerden
yapilan Marmara ¢akilinin Haci1 Bekir miiessesesinin {irlinleri arasinda yer aldigi ve
Ooneme sahip oldugu diisiiniilmektedir. Hatta regeller, acibadem kurabiyesi, baklava, akide
sekeri tiirleri, Demirhindi (temr-i hind) olan Hint Hurmasi meyvesinden hazirlanan
mayhos serbet de Haci Bekir miiessesesinin 6nemli iirlinlerindendir (Kartal Gazetesi,
2015). Ayrica Haci Bekir miiessesesi kimsenin iiretmedigi birtakim 6zel iiriinler
(paskalya ¢oregi gibi) de iiretmekte, bu iiriinler tiiketilmekte ve begenilmektedir (istanbul
Ticaret Borsasi, t.y.). Bu durum da daha fazla gastronomik popiilerlik, pazarlama ve
gelisim yonlerinden Haci Bekir miiessesesine ¢esitli avantaj ve olumlu etkiler

yansitmaktadir.

Hac1 Bekir miiessesesinin gesitli tiirlerde bulunan lokum, sekerleme, akide sekeri, ezme
ve benzeri tirlinleriyle toplam yiizden fazla farkli lezzeti vardir (Ioannou, 2018; Hiirriyet,
2019). Bu gastronomik ¢esitlilik ve zenginlik Hac1 Bekir miiessesesine tatl sektoriindeki
mevecut durumunu ve gelisimini olumlu yonde etkilemekle beraber yerel, ulusal,

uluslararasi ve bolgesel gastronomi turizminde de avantaj elde etmesine yardimcidir.

Hac1 Bakir miiessesinde eski ve yeni tatlarin sunumu yapilmaktadir (Kartal Gazetesi,
2015). Ayrica Haci Bekir miiessesesinde trendlere gore iiriin gelistirilmektedir. Yeni
tiriinler gelistirmek icin de denemeler gergeklestirilmektedir (Giilel, 2021). Farkli iki

lokumu tek bir lokum olarak sunmay1 Tirkiye’de yalnizca Haci Bekir miiessesesi
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yapmaktadir. Tek bir par¢a lokum alindiginda bu zencefil, fistikli, giillli, limonlu veya
karanfilli olabilmektedir. Hac1 Bekir isletmesinin ikisi bir arada olan lokumlari bir kati
giil, bir kat1 limon bi¢cimindedir. Hac1 Bekir igsletmesinin ayn1 zamanda Ayni sekilde nane-
limon lokumlar1 da vardir. Béylelikle miisterilere klasik tatlarin haricinde ¢esitli tatlarda
bulunan iiriinler sunulmaktadir (Istanbul Ticaret Borsasi, t.y.). Haci Bekir miiessesesinde
hem klasik ¢esitli lezzetlerin oldugu ifade edilmekte hem de sekersiz tiiketim trendine
uygun iirlinlerin {stiinde calisildigina dikkat ¢ekilmektedir (Giilel, 2021). Bu durumun
Hac1 Bekir miiessesesinin gelismesi, tatli sektoriinde daha 1yi konuma ulagmasi, {iriin ve
hizmetlerini ¢esitlendirmesi ve artirmasi, hedef kitlesini genisletmesi baglaminda 6nem

arz ettigi diisiiniilmektedir.

Hac1 Bekir miiessesesi, bir nevi tatli sektoriiniin okuludur; ayni siirede giliniimiizde
piyasaya bakildigi zaman benzer helva, akide, lokum, iiretimi yapan firmalarin ¢ogunun
Ali Muhiddin Hac1 Bekir yapisi altinda ¢irak ve usta olarak yetistikten sonra ayrilip kendi
islerini meydana getiren kisilerdir (Istanbul Ticaret Borsasi, t.y.). Hal boyle olunca da
Haci Bekir miiessesesinin insan kaynagi agisindan biiylik 6nem tasidigini ileri siirmek

mumkundiir.

Osmanli ve Tiirk sekercilik zanaatinda menkibelesen Haci Bekir adi halihazira kadar
sekerciligin simgesi ve ekolii olarak siiregelmistir (Firat, 2010: 104; Kastamonu i1 Kiiltiir
ve Turizm Miidiirliigi, t.y.). Haci Bekir imalat ve ¢aligmalari ile Tiirk sekerleme ve lokum
tiirlerini  gelistirmistir. Hac1 Bekir sallama kazanlar i¢ginde hazirlanan badem sekeri,
haslanmis bademlerin soyularak havanlarin icinde doviiliip seker ve seker serbetiyle
yogrularak bigimlendirilen tiirlii badem ezmeleriyle halihazira kadar erigsen efsanevi ilgi
ve sohreti elde etmistir (Hac1 Bekir, t.y.k). Bunun haricinde Hac1 Bekir’in efsanevi ilgi
ve sOhreti elde etmesinde iirettigi Tiirk lokumlarinin ve bunlarin adinin da ‘Turkish

delight’ olarak yayginlagsmasinin da énemli bir etkisinin oldugu diisiiniilmektedir.

Hac1 Bekir ortaya koydugu basarilari sayesinde donemin padisahi tarafindan Nisan-1 Ali
Osmani’nin 1. Riitbe Nisani’yla Osmanli Sarayi’nin sekercibasisi olmustur (Kartal
Gazetesi, 2015). Hac1 Bekir'in 6lmesinden sonra oglu, daha sonra ise torunu Ali Muhiddin
Haci1 Bekir igleri devralmig ve bu kisi de sarayin sekercibagisi iinvanina layik
goriilmiistiir. Ali Muhiddin’in devri sekerci i¢in tipki bir altin ¢ag olmustur.

Enternasyonal girisimlerde bulunmus ve bir yeryiizii markasi haline gelmistir. Misir
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Saray tarafindan da sekercibasi iinvani alan Ali Muhiddin Haci Bekir, Iskenderiye ve

Kahire’de Hac1 Bekir subeleri agmistir (Topcu, 2022).

Geleneksel Tiirk lokumu ‘Haci Bekir Lokumu’ ismi ile 6zdeslesmistir. Birden fazla
kaynaga gore (Caglar & Ozaltin, 2013; Diker vd., 2017: 336; Dogan, 2008); Tiirk
lokumunun mucidi, sekercibasi Muhittin Hac1 Bekir Efendi’dir.® Bunun sebebi, Haci
Bekir miiessesesini kuran Haci Bekir Efendi’nin lokuma ¢esitli bir yaklasim getirip bu
irlinlin yeni bir boyut kazanmasin1 saglamasidir. 1. Abdiilhamit’in sekercisi olan
Muhittin Haci1 Bekir, padisahin arzusu iizerine lokumun tarifindeki pekmezi sekerle
degistirmis ve Tiirk usulii lokumun ilk 6rnegini ortaya koymustur (Diker vd., 2017: 336;
Halkbank Kiiltiir ve Yasam, 2023). Daha sonra Tiirk lokumunun {iistiine nisasta dokiiliip
glinlimiizdeki lokum ortaya ¢ikmistir (Alyakut, 2023: 1019; Batu & Batu, 2016: 44; Diker
vd., 2017: 336, 339). Hac1 Bekir miiessesesindeki lokumlarin kaymakli olani harig

digerlerinin genel olarak gliitensiz ve vegan oldugu (Dalan, 2023) 6ne siiriilmektedir.

Milattan Once 543 ila Milattan Once 333 senelerinde Anadolu’nun dogusunda yerlesen
medeniyetlerden Pers Imparatorlugu’nu ydnetmis olan Sasanilerin mutfaklarinda bulunan
bir tatl tiirii olan abhisa, lokumun aslidir. Abhisa, bir nevi Tiirk lokumunun atasi olarak
kabul edilmektedir. Bu lezzetin Sasanilerin Hazreti Omer déneminde yikilarak bolgenin
Islamlasmaya baslamasiyla énce Kastamonu bdlgesine buradan da Istanbul’a geldigi
bilinmektedir (Heltosky, 2009; Oktay & Guden, 2021: 472). Saptanan bu gelismeler hem
ulusal hem de uluslararas1 baglamda lokum ve Tiirk lokumunun derin bir ge¢mise sahip

olabilecegi fikrini uyandirmaktadir.

Osmanli Imparatorlugu devrinde lokuma Osmanlica ‘rahat ul-hulkiim’ denilmistir
(Heltosky, 2009; Oktay & Guden, 2021: 472). Bu deyim, Tiirkcede bogazi rahatlatandir.
Zaman igerisinde bu deyim halk arasinda deformeye ugramis ve 6nce rahat lokum ismini

almig, sonra da halihazir Tiirk¢esinde lokuma donlismiistiir. Avrupa’nin lokum ile

¢ Bir rivayete gore; Haci Bekir Efendi’nin lokumu bulusu bir yarismaya dayanmaktadir.
Buna gore; 1. Abdiilhamit’in sert sekerlerden sikilmasi iizerine gerceklestirilen bir tatl
yarismasinda Haci Bekir lokum ile birinciligi kazanmaktadir. Biraz da bu rivayete bagl
olmak iizere s6z konusu lokuma ‘padisah sekerlemesi’ de denilmektedir (Diizgiin &

Yilmaz, 2016: 22; Tayar, 2014).
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tanismas1 bir Ingiliz turistin Hac1 Bekir’in lokumunu ‘Turkish delight’ ismi ile 18.
yiizy1lda Avrupa’ya armagan olarak gotiirmesiyle olmustur. Ingiliz turistin yakinlari
lokumu oldukga lezzetli bulmus ve adin1 6grenmek istemistir. Lokumu alirken adini
ogrenmeyen Ingiliz turist, yakinlarma o zamanda aklma ilk gelen uydurma bir davranis
ile bunun adimin ‘Turkish delight’ oldugunu ifade etmistir. Bu deyim Ingiliz ve
Avrupalilarca fazlaca benimsenmis ve lokumun yabanci literatiirdeki adi ‘Turkish

delight’ olarak kalmistir (Oktay, 2018; Oktay & Guden, 2021: 472).

1881-1907 seneleri arasinda Istanbul’da hayatini siirdiiren Dorina L. Neave, Hac1 Bekir
lokumcusundan sdyle bahsetmektedir: Sekerleme satis1 yapan ve imal eden alanlardan o
zamanin en meshur olani, Hac1 Bekir seker imalathanesidir. Istanbul'un gériilmesi
gereken bir alani olarak kabul géren bu imalathane Galata’da koprii basinda kiigiik bir
odadir. Bir ocak {istiinde biiyiik bir bakir kazan seker surubu odun atesi lizerinde 120
dakika siiresince durmadan karstirilip kaynatilmaktadir. Karisim yogunlagmakta,
vanilya, giil ve sakiz gibi tiirli maddeler ilave edilmektedir. Usta bakir kazan i¢inde
kaynayan koyu mayiden biiyiik bir par¢a almakta, bir halat kangali kadar kalin olan
yapiskan maddeyi havaya atarak bir kancanin iizerine takmaktadir. Cok seri bir sekilde
devamli olarak atarak kancanin iizerine takma islemini siirdiirmektedir. Her defasinda
madde daha da kalinlagmakta, seten parlakligi elde etmektedir. Kivam alinca kareler
halinde kesilmekte, en ince seker tozuna bulanmaktadir (Neave, 1978: 135; Yilmaz, 2021:
928).

Hac1 Bekir mamullerinin bilhassa Hac1 Bekir lokumunun tanindigi ve ragbet gordiigiini
One siiren birden fazla kaynak bulunmaktadir. Bu kaynaklarda Haci1 Bekir markasindan
‘the maker Turkish delight’ olarak bahsedilmektedir (Giivemli, 2018: 82-83). 1873
senesinde E.C.C. Baillie isimli bir ingiliz kadmnin Izmir ve Istanbul seyahatlerini ifade
ettigi kitabinda lokumun diinya ¢apinda bilinen ismi olan ‘Turkish Delight’in ilk defa
kullanildig1 goze ¢arpmaktadir (Altuntas, 2021: 306; Ismn, 2019, s. 213-219). Haci
Bekir’in lokum ve akide sekerlerinin Kralice Victoria, Pablo Picasso, Churchill,
Napolyon gibi birden fazla meshur kisinin begendigi tatlarin arasina girebildigi
bilinmektedir. Bir sdylentiye gore; Kralice Victoria, Haci Bekir lokumlarimi cok
sevmektedir. Napolyon fistiklisini, Churchill sadesini tercih etmektedir. Picasso’nun

calistifi zaman konsantrasyonunu saglayanin da lokum olduguna deginilmektedir
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(Cargill Haberler, 2010: 24; Dalan, 2023; Ergiin, 2018: 63). Gilda filmi ile meshur
Amerikali aktris Rita Hayworth’in da Haci Bekir lokumlarinin bir hayran1 oldugu
yazilanlarin arasindadir. Oyle ki Istanbul’a geldigi zaman Abdi IPEKCI’ye bir tiirlii
roportaj vermeyen Hayworth bir kutu Hac1 Bekir lokumu sevdasi i¢in buna razidir. Abdi
IPEKCI s6z konusu durumu roportajinda dile getirmektedir (Cargill Haberler, 2010: 24;
Ergiin, 2018: 63). “McMafia’ adli meshur bir dizide “Ali Muhiddin Haci Bekir, diinyanin
en iyisiymis” repligi sdylenerek Tiirk lokumu armagan edilmistir. Fransiz bir dizinin
i¢cerisinde de kendini Ali Muhiddin Hac1 Bekir olarak tanitan bir karakter bulunmaktadir
(Dalan, 2023). Hact Bekir markasi1 yeryiiziinde taninan Amerikan yapimi ‘Law and
Order’ dizisinde bir replikte soyle ge¢mektedir: “Diinyanin en iyi sekeri, Haci Bekir.
Istanbul’dan getirdim”. ‘Narnia Giinliikleri’ filminde de bir sahne igerisinde filmin
kahramanlarinda olan Yaramaz Edmund’un Beyaz Cadi’dan arzu ettigi ilk sey Tiirk
lokumudur. Yunan sair Maria Yordanidu ‘Loksandra’ isimli siirinde “Nefesin muhallebi
ve giil serbeti kokuyor ve narin boynun Hact Bekir lokumu gibi” bigiminde bir dizede
Hac1 Bekir lokumu iistiinden metaforik bir anlatim ortaya koymustur. Prenses Mishap
Haydar’in Arabesk isimli kitabinda “Orta Dogu 'yu bildigini 6ne siiren biri Tiirk lokumu
vapimcist Hact Bekir’i bilmek durumundadir. Ne var ki bu lokumun en iyilerini ancak
birka¢ Avrupali tatmistir” climlelerinin gectigi goriilmiistiir. Yine Charles Dickens’in
“The Mistery of Edwin Drood” isimli kitabinda Tiirk lokumuna degindigi gortilmiistiir
(Karakan, 2020). Yine James Kay 1833 yilinda yayimladig1 bir kitabinda bu tatlinin (Tiirk
lokumu) bal ve {iziim suyundan hazirlandigin1 dile getirerek Tiirklerin ona ‘bogazina
rahatlik’ ya da ‘rahat lokum’ ismini verdiklerini ifade etmistir (Diizglin & Yilmaz, 2016:
22; Isin, 2008: 213). Yine Fransiz edebiyatinda; Yves Navarre’in “Les loukoums” ve
Michel Tournier’in “Gaspard, Melchior et Balthazar” isimli romanlarinda her Tiirk
evinin i¢inde cay ve kahvenin yaninda, kahvalti, aksam ve 6gle yemeklerinden sonra
ikram1 yapilan bu lezzet iceren tatli kiiplerden (lokum) bir miktar yer aldigindan
bahsedilmektedir (Marsel, 2023). Bu hal dolayli yoldan da olsa Hac1 Bekir lokumlarini
cagristirabilmektedir. Tiim bunlar Hac1 Bekir markasini tanitmakta ve animsatmaktadir

(Dalan, 2023).

Haci Bekir lokumlarinin iinii, ortaya ¢iktig iilkeyi gecip yurt disina kadar yayilmistir
(Ergiin, 2018: 62). Bunda; Hac1 Bekir lokumlarinin geleneksel bir Tiirk damak tadina
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uygun olarak hazirlaniginin, Tiirk ustalar tarafindan hazirlanisinin ve gesitli bir 6zgiinliige

sahip olusunun (Keles, 2023: 53) bir etkisi vardir.

Hac1 Bekir miiessesesine ait biitiin iirlinlerin en yeni teknolojiyle donatilan kuruluslarda
ve ISO 9001-2008 Kalite Yonetim Sistemi, ISO 22000:2005 Gida Giivenligi Yonetim
Sistemi ve ISO 14001:2004 Cevre Yonetim Sistemi sertifikalart ile yeryiizii
standartlarinda oldugu belgelenen optimum sartlar altinda tiretimi gergeklestirilmektedir
(Hac1 Bekir, t.y.l). Yine bu durum da Haci1 Bekir miiessesesinin ulusal ve uluslararasi
arenalarda 1iyi bir izlenim ve taninirlik elde etmesi noktasinda olumlu etkiler

saglamaktadir.

Hac1 Bekir miiessesesinin Irlanda, Kuzey irlanda, Birlesik Arap Emirlikleri, ABD,
Kanada, Almanya, Katar, Japonya, Suudi Arabistan, Malezya, Norve¢, Yeni Zelanda,
Avustralya, Fransa, Ingiltere, Hollanda, Yunanistan, Litvanya, Urdiin, Letonya, Estonya,
Giliney Kore ve Orta Dogu gibi tiirlii cografi bolgelerde yer alan iilkelere
ihracat gerceklestirdigi bilinmektedir (Abayhan, 2023; Hac1 Bekir, t.y.I; Istanbul Ticaret
Borsasi, ty.; Kaytez, 2023; Sabah, 2006). Ayrica Haci Bekir miiessesesi ihracat
alanlarina yeni iilkeler ilave etmek amaciyla ¢alismalar yiiriitmektedir (Kaytez, 2023).
Thracat eylemi de devamli olarak gelistirilmeye ve artirilmaya ¢aligilmaktadir (Istanbul

Ticaret Borsasi, t.y.).

Birden fazla iilkede temsilcilikleri olan Haci1 Bekir miiessesesi lokum, sekerleme, akide
sekeri, ¢ikolata, draje, regel, jole, ezme, badem ezmesi, kurabiye, acibadem kurabiyesi,
kek, biskiivi, helva, tahin helvasi, karamela, hamur isi tatlilar vb. iirlinler iireterek toptan
ve perakende olarak pazarlama ve ihracat gerceklestirmektedir (ilksayfa, 2019; Karakan,

2020; Sabah, 2006).

Son zamanlarda Avrupali ve Orta Dogulu turistler Hac1 Bekir miiessesesinden fazla
aligveris gergeklestirmektedir. Orta Dogulu turistler daha ¢ok findikli, cevizli, narli-
fistrkli lokumlari; Ingiliz ve Fransiz turistler de daha ¢ok meyveli lokumlari tercih
etmektedir. Tirkler ise lokumun her tiiriinii sevmektedir (Hiirriyet, 2019). Baska bir
kaynaga gore de Avrupalilarin ise lokum konusundaki tercihinin giillii lokum oldugu ileri
stiriilmektedir. Ayrica Tirklerin de lokum konusundaki bir numarali lokum tercihinin

ekstra fistikli lokum oldugu, bunu da giillii ve cevizli lokumlarin izledigi diisiiniilmektedir
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(Dalan, 2023). Oyle ki Hac1 Bekir lokumu Tiirk kiiltiirii ve giindelik hayatinda k&klii bir
yer edinmekte, sosyal toplantilarin ve dini bayramlarin vazgecilmezi olarak goriilmekte,
Tiirk kahvesinin beraberinde bir tiiketim ritiieli olarak da Tiirk kiiltiirtinii yansitmaktadir
(Keles, 2023: 53, 74). Yine akide sekeri de Hac1 Bekir miiessesesinde taninan tirtinlerden
biri olarak goriilmekte ve bu {iriiniin 6nemli bir hayran kitlesi bulunmaktadir (Abayhan,
2023). Bu bilgiler potansiyel turist kitlelerinin taleplerinin daha iyi anlagilmasi ve buna

uygun adimlar atilmasi noktasinda 6nem tagimaktadir.

Haci Bekir miiessesesi, nesiller siiresince elde edilen ve gelistirilen tecriibeler ile
sekerleme diinyasi1 ve sanat1 konusunda bilgi birikiminin doruk noktasina erigmistir (Hac1
Bekir, t.y.1). Boylelikle Haci Bekir miiessesesinin gastronomik iiriinleri Tiirk tatli sektorii
ve kiiltiirtinde daha 1yi bir konuma yiikselmistir. Ayrica s6z konusu gastronomik {irtinler

bolgesel gastronomi piyasasinda da 6nemli hareketlenmeler meydana getirmistir.

Haci Bekir markast hem Osmanli Imparatorlugu’nun hem de Tiirkiye Cumhuriyeti’nin
yeryliziine tanitilmasi eyleminde etkili bir rol oynamistir (Kaytez, 2023). Bu noktadan da
goriilecegi iizere Hacit Bekir markasinin {ilkesel tanitim baglaminda yiiksek derecede

Onem tasimaktadir.

Haci Bekir firmasi halihazira dek yerkiirenin en taninmis olan gida ve sekerleme
fuarlarina katilip basarilar saglamistir (Karakan, 2020). Hac1 Bekir markasinin kurucusu
Haci Bekir’in Avrupa’da fuarlara katilim gostererek Osmanli saraymi ve lezzetlerini
tanitmistir (Giilel, 2021). 1926 yilinda Mustafa Kemal ATATURK iin emitleri ile
Karadeniz Gemisi'yle tertip edilen, Tiirk sanayisini Kuzey Afrika ve Avrupa iilkelerine
tanitmak i¢in 90 giin devam eden ilk yiizer sergiye o yildaki sinirli sayida bulunan sanayi
tirtinleri ile beraber Hac1 Bekir firmasi da katildi. 1930’Iu senelerde yine altin madalyalar
alinan Fransa - Paris ve Nice fuarlari ile 1937 Selanik Fuari’na ve 1939 New York Diinya
Ticaret Fuari’na katilim saglanmistir. 1965 Marsilya; 2004, 2002 ve 1971 Paris; 2009,
2008, 2006, 2003, 2001 ve 1985 Koln; 2006 ve 1986 Moskova; 2007, 2005 ve 1987
Londra; 1991 Bakii; 2007 ve 2002 New York’taki yeryiiziiniin en fazla tanian gida ve
sekerleme fuarlarina katilim gosteren Hac1 Bekir firmasi kendi tanitim misyonunu devam

ettirmektedir (ilksayfa, 2019).
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Haci Bekir iiriinlerinin fuarlar kadar sergilerde de 6nem arz edebilecegi diistintilmektedir.
Ornegin; Haci Bekir lokumlar1 da sergiler agisindan &nem tasiyan gastronomik
tirtinlerdir. Hac1 Bekir lokumlart tiirlii sergilerde en fazla ilgi goren iiriinlerden biri olarak
dikkat cekmektedir (Bozkurt, 2019: 1128). Bu durum da Haci Bekir lokumlarini

gastronomi ve turizm ag¢isindan daha 6nemli hale getirmektedir.
SONUC, TARTISMA VE ONERILER

Sonug olarak; Hac1 Bekir Tiirk tath kiiltiirii ve bolgesel gastronomi turizminde 6nemli bir
yere sahiptir. Ayrica yerli-yabanci ¢esitli kisiler tarafindan 6ne siiriilen Hac1 Bekir ve
onun hazirladig1 gastronomik {irtinlere iliskin olumlu diisiinceler vardir. Bu diislinceler de
Haci Bekir’in gastronomi sektoriinde on plana ¢ikan ve gastronomi tarihine adini altin

harflerle yazdiran bir sahsiyet oldugunu zihinlerde canlandirmaktadir.

Haci Bekir’in liretmis oldugu gastronomik iiriinlerin hem ulusal hem de uluslararasi
alanda tiretim, tiikketim ve satig eylemlerinin gergeklestirildigi bilinmektedir. Bu da Hac1
Bekir’in hem Tirk hem de gastronomisinde Onemli izler biraktigin1 ve etkiler
olusturdugunu goz oniine serme noktasinda insanlar tizerinde olumlu izlenimler meydana

getirmesine yardimcidir.

Haci Bekir, gastronomi alaninda 6nemli bir deger olarak goriilen tarihi bir sahsiyettir. Bu
sahsiyet gastronomi alanina 6zellikle de tatl sektoriine dnemli katkilarda bulunmustur.
Konuyla ilgili olarak; Haci Bekir dendigi zaman insanlarin zihinlerinde ilk olusan
gastronomik iiriinlerden birinin lokum oldugu dikkat ¢ekmektedir. Lokum, tiiketildigi

zaman bogazi rahatlatan bir gastronomik {irtindiir.

Hac1 Bekir, Turkish delight’in (Tiirk lokumu) isim babasidir. Hac1 Bekir Tiirk lokumunun
haricinde cesitli seker ve sekerlemeleriyle de (akide sekeri gibi) diinyada adindan sikca
s0z ettirmis Oonemli bir sahsiyettir. Donemin Osmanli padisahi tarafindan Hac1 Bekir’e
sekercibasi iinvani verilmistir. Bundan dolay1 bu konuda ¢ok 6nemli bir sahsiyet olarak
goriilmektedir. Ayrica Haci Bekir’in Osmanli Sarayi’nda sekercibasi olmasi bile kendi
adina 6nemli bir gelisim ve ilerleme kaynagidir. Bu durum da Hacit Bekir’in gastronomi

alaninda 6nemli bir potansiyele sahip oldugunu zihinlerde canlandirmaktadir.

Haci1 Bekir gastronomik {irtinlerinin yapim sirlarinin  gizli tutulmaya ¢alisildigi

diistiniilmektedir. Cesitli Hac1 Bekir gastronomik {iriinlerinin yapiminin taklit edilmeye
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calisildig: fakat basarili olunamadigi bilinmektedir. S6z konusu taklit etme durumunun
sonucunda jel ve/veya jole kivaminda ¢esitli seker veya sekerleme tiirlerinin ortaya
cikmasia vesile olundugu gdze carpmaktadir.” Ortaya ¢ikan bu hal bile gastronomik
irlin olusumu ve gelisimi noktasinda cesitli ilerlemeler kat edilmesine zemin hazirlamis

veya yardimci olmustur.

Haci Bekir gastronomi alaninda 6nemli yenilik ve gelisimler ortaya koyarak gastronomi
bilim ve sanat dalinin 6nemli ilerlemeler kaydetmesini saglamistir. Bu noktadan hareket
ederek hem yerel hem iilkesel hem de bdlgesel baglamda gastronomi anlaminda énemli

ve olumlu izlenimler saglanmasi miimkiindiir.

Haci Bekir Arachidir. Bundan dolayr Hact Bekir’in gastronomi konusunda 6nemli bir
konuma sahip olmasi noktasinda Kastamonu kiiltiiriiniin 6zellikle de Kastamonu mutfak
ve yemek Kkiiltiirliniin ister istemez ¢esitli olumlu etki ve yansimalarda bulunabilecegini
g6z ard1 etmemek gerekmektedir.® Bu bilgiler 15131nda hareket edildiginde de Kastamonu
mutfak ve yemek kiiltiiriiniin gastronomi konusunda kayda deger bir potansiyel

barindirdigi ve 6nem tasidigr akillara gelmektedir.

Yasadig1 donemde adindan sik sik soz ettiren Haci Bekir’in gastronomi konusunda {istiin
beceri ve yetenekleri vardir. Bundan dolayr bu sahsiyet gastronomi dolayisiyla da

gastronomi turizmi konusunda yiiksek seviyede dnem tagimaktadir.

Hac1 Bekir, bilgi ve deneyimleri sayesinde gastronomik odakli gelisimlerin olugsmasina
vesiledir. Bununla birlikte Hac1 Bekir’in ¢alisma alani icerisinde bulunan kisilerin bu
onemli sahsiyetin bilgi ve deneyimlerinden yararlanarak kendilerini gelistirdikleri

distiniilmektedir.

" Bir rivayete gore; lokum tarifinin nasil olusturuldugunu ¢6zemeyen batililar uzun zaman
boyunca tarif denemeleri gerceklestirmistir. Kendilerinin bulamadiklar1 gizli ham
maddenin de sekerin kristallesmesinin 6niine gecen asitlik diizenleyici limon suyu oldugu

diistintilmiisttir (Marsel, 2023).

8 Zira Hac1 Bekir’in kendi isletmesinin kalitesini gelmis oldugu Kastamonu-Ara¢’in

sekerleme kiiltiirtine dayandirdig: diisiiniilmiistiir (Giivemli, 2018: 77).
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Tiirk tatl kiiltliriiniin zenginlesmesi ve ¢esitlilik gdstermesi lizerinde olumlu etkileri olan,
bolgesel gastronomiyi hareketlendirici ¢alismalarda bulunan Haci Bekir gastronomi
diinyasinda saygin bir yer edinmistir. Bu sayginlik durumu iinlii kisilerin Hac1 Bekir’e

yonelik 6vgiilerinde de kendini belli etmektedir.
Calismanin sonucunda hareket ederek su Oneriler verilmistir:

o Haci Bekir’in diinya tath kiiltlirlindeki yeri ve kiiresel gastronomi turizmi

bakimindan 6nemi arastirilabilir.

o Haci1 Bekir’in gastronomik iirlinlerinin gastronomi diinyasinda taninirligr ve

kullanim1 konusunda bir aragtirma meydana getirilebilir.

o Haci Bekir’in gastronomik iiriinlerinin ortaya ¢ikist ve gelisimi Osmanh
Imparatorlugu ~ ve  Tiirkiye =~ Cumhuriyeti’nin  etkisi  dogrultusunda

degerlendirilebilir.

. Hac1 Bekir’e bagh gida isletmelerinin nesil i¢i ve nesiller arasindaki gastronomik

durumu 6zel, genel ve karsilastirmali olarak arastirilabilir.

. Hac1 Bekir’in gastronomik iiriinlerinin pazarlanmasinda geleneksel ve dijital
pazarlamanin yeri, 6nemi, potansiyeli ve etkisini konu edinen bir arastirma giin

yliziine ¢ikarilabilir.

o Hac1 Bekir’e bagli gida isletmelerinde talep edilen gastronomik iiriinlerin

yogunlugu oransal olarak ortaya konabilir.

. Haci Bekir’e ve onun gastronomik iirlinlerine deginen yerli-yabanci dizi ve
sinema filmlerinin incelenmesine yonelik bir arastirma girisimi icerisinde

bulunulabilir.

. Hac1 Bekir’in Tiirk ve diinya gastronomisinde deger arz eden tarihi sahsiyetler

icerisindeki yeri arastirilabilir.

. Kastamonu mutfak ve yemek kiiltiirtinde Hac1 Bekir’in yeri, onemi ve etkisi konu

edinen bir nitel arastirma veya derleme ¢alismasi giin yliziine ¢ikarilabilir.

. Yerli ve yabanci turistlere yonelik genis capli bir arastirma yapilabilir. Bu

arastirma kapsaminda yurt i¢inde ve yurt disinda bulunan Haci Bekir Kurumu
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subelerinden satig1 yapilan gastronomik triinler ile ilgili yerli ve yabanci
turistlerin goriislerine bagvurulabilir. Bu goriisler izlenim, kalite, ¢esitlilik, gorsel
estetik, lezzet, g6z zevki ve damak tadi uyumu, kombinasyon meydana getirme
durumu, albeni olusturma hali, tercih edilebilirlik durumu, tatma ve hediyelik iiriin
olarak satin alma istek veya gereksinimleri ve benzeri konular kapsaminda
degerlendirilebilir. Yine bu goriisler hem milliyet hem de cografya acisindan

karsilikl1 olarak ele alinabilir.
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Bahcekapi - Beyoglu - Karakoy Kadikoy - Misir- (JKahire),

. 'MUESSESEI TICARIYESI
- KAYMAKLI LOKUM
KESTANE SEKERI

3 fevkalide NOGA
cok leziz FONDAN

p emsalsiz CIKO

r— Meshur Tiirk Sekercisi
Avi Munipbin

HACI BEKIR

Seker, Tolum ve diser mammidis  Boternatyonst Sesritde,
Gatma Mrinciligl knzsnmy, dinyaye nem verolgtlr.
Akide sekeri 240 §f Fioukl lokum 340
Sade lokum 200 @ Kaymakh lokum 400
Giillii lolkeum 220 {§l Cevizli baklava 340
Sakizh lokum 220 @ Fisukl baklava 500
Fndikls lokum 240 §f Saray bakiavam 400

a0, icla halls Badem Etmesi 400,
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BAHCEKAPI — OCLU — KARAKOY —

BanC:
Sahig Magazalan el
£ KADIKOY — nusla | ELKAHIRE

_ Dinyamn meshur sekercist s
Al P ectriddire

TR ALi MUHIDDIN HACI BEKIR

KAYMAKLI Lokum, KESTANE Sekeri

ahin Helvasi, Baklava

Takut.lertnden sakinmaniz i¢in adreslem dikkat edlimesl rica olunur.
Merkezi: BahcekapL Subeleri: Beyoglu, Karakoy, Kadnl..oy_ : >3

Ali Mubiddin Hact Beki

TICARETHANESINDEN:
Akide sekerl 200, Kanglk Bayram sekerl 280, Akidesiz ka-
ik geker 320, Badem ezmesi 300, ikl kavrulmug badem
sekerl 320, Fistikli lokum 300, Sade lokum 180, karsik
lokum 220.
HACI BEEIR'in MESHUR ACIBADEM KURABIVESL 18
Serbetler 10, ayran 10, dondurma 20 kuruj
173 senellk bilyuk bir ndm: olan mamuldtimi ~ yukarida

fiyatlaria h , Beyoglu, Karakdy, Kadi-

koy magazalarimla

ISTANBUL SERGISINDEKI
paviyonlarinda satisa arzettiiml mubterem  ahalimize
saygi ile lan eylerim,

Ali Muhiddin Haci Bekird

Kaynak: Bu belgeler Keles’ten (2023: 96) alinmugtir.

Tiirk gekerlorind &

Thrk Ishumlanm
diinyaya tenitan
bir milli miieszsesemiz
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GAHGENAPY - KARAKOY - CTUOELU . KADINOY
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Ek-2: Hac1 Bekir’i Temsil Islemini Gergeklestiren Osmanli Sekercisi Resmi (Graviirii)

Kaynak: Giivemli, 2018: 96.
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Ek-3: Yurt Dis1 Fuarlarindan Saglanan Tecriibe ile Hac1 Bekir Isletmesi Icin Meydana
Getirilen Marka (Logo-Arma) Ornekleri

BELGELER - FOTOGRAFLAR
Isletmenin Kollandyj Arma, Bashikh Kigat ve Faturalardan Ornekler

oD

¥

Kaynak: Giivemli, 2018: 99.
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Ek 4: 1930’1u Senelerde Hac1 Bekir’in Bayram Sekerinin Reklami

KURBAN BAYRAMINIZ IGIN

- BAHCEKAP! - BEYOGLU = KADIKOY
. MISR - EL KAHIRE

DUNYAYA NAM

VEREN -
ISTIRAK ETTIGH
BEYNELMILEL

~ Sevinerek Basvuracagimz Yegine Miessese

DORT o ' ! KIM, 25 MAYIS 1961

Kaynak: Giivemli, 2018: 103.
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EKk-5: 1930’Iu Senelerde Hac1 Bekir’in Mamul Tiirlerinin Tanitimin1 Yapan Reklam

l.OKu ! Hacibekirin icad ey?en'r‘gi J’okumfarm nefasefi yer yGzinde

. bes kit'aya nam sa.’ma;frr..
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'Auli:m H'acabekl'r' 'akr'o'elerl" hah‘sh’r onun igin_ gayet lezizdini ;
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:zMESI Hafrs ;eker ve badmmden yaprfdrgi :gm en ku ﬂ?g:décr rg
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SEKERI ch bir yerde esi bufunmaz&

REGELY Nefasefine i:foyu_m- olmazy

SURUP  Sizlere her mevsimde ‘gizel meyvelerin fadini Varft,

s - ; g e
| BEKERLEMELER Alafranga ve sark usulinde yaphg
; ;ek;r!emeferini_ favsiye ederiz,,

ACI BADEM . £l g o
KurAaBIYES)'  Neeji ne benzen diinyada yokfurg

Kaynak: Giivemli, 2018: 104.
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Ek-6: Odiiller/Beratlar

1873 Viyana Fuari,
gumus

1897 Briksel Fuar, altin 1906 Fransa Fuari, altin

183 pllea Fuam, hors 1930 Paris Fuari, altin
concours
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1930 Bruksel Fuarn, altin

1939 Newyork DUnya
Ticaret Fuari, bagar

Kaynak: Hac1 Bekir, t.y.m.

Turizm ve Arastirma Dergisi TURIZM & Cilt / Volume: 13 Yil / Year: 2024 264
Journal of Tourism and Research ARASTIRMA Sayt / Number: 2 ISSN: 2147-0618



