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ÖZ 
 

Bu çalışmada, Serik/Antalya bölgesinde saksıda ve topraksız tarım tekniği ile örtü altında yetiştirilmiş Ventura, Camellia 

ve Suziblue güney orjinli yüksek boylu maviyemiş çeşitlerinin iki farklı hasat döneminde meyve kalite ve antioksidan 
özellikleri belirlenmiştir. Meyve ağırlığı bakımından hasat dönemleri arasında önemli fark çıkmış ve ikinci hasat 
döneminde meyve ağırlığı (3,71 g) artmıştır. Meyve boyutları (boy ve en) bakımından çeşit, hasat dönemi ve çeşit × hasat 

dönemi faktörleri önemli bulunmuştur. İkinci hasat döneminde meyve boyutları artarken, Venture çeşidi en uzun (15.32 

mm) Camellia çeşidi ise en geniş (20.55 mm) meyveleri vermiştir. L*, b*, SÇKM, TEA, pH, toplam fenolik, toplam 
flavonoid ve toplam antioksidan içerikleri bakımından çeşit, hasat tarihi ve çeşit × hasat dönemi faktörleri önemli 
çıkmıştır. L* değeri 19.82 (Ventura 1. hasat) ile 27.88 (Suziblue 2. hasat), a* değeri -0.22 (Suziblue 2. hasat) ile 0.38 

(Suziblue 1. hasat), b* değeri -3.42 (Ventura 1. hasat) ile -1.08 (Camellia 2. hasat), SÇKM %5.96 (Camellia 2. hasat) ile 

%11.10 (Suziblue 1. hasat), pH 3.21 (Ventura 1. hasat) ile 4.21 (Suziblue 2. hasat), TEA %0.19 (Suziblue 2. hasat) ile 

%0. 60 (Suziblue 1. hasat), toplam fenolik madde 31.75 mg GAE/100 g (Camellia 1. hasat) ile 286.47 mg GAE/100 g 

(Camellia 2. hasat), toplam flavonoid 4.98 mg GAE/100 g (Suziblue 1. hasat) ile 44. 12 mg GAE/100 g (Camellia 2. 

hasat), toplam antioksidan kapasite %75.84 (Ventura 1. hasat) ile %98.74 (Suziblue 2. hasat) arasında değişmiştir. 
Sonuçta, Camellia en iri meyve ve en yüksek antioksidan özelliklere sahip çeşit olarak bulunmuştur. 
 

Anahtar Kelimeler: Vaccinium corymbosum L., meyve kalitesi, hasat dönemi, antioksidan 
 

Determination of Fruit Quality and Antioxidant Properties of Some Blueberry Cultivars at Different Harvest 

Dates Grown in Under Cover 
 

ABSTRACT 
 

In this study, fruit quality and antioxidant properties of southern highbush blueberry cultivars Ventura, Camellia and 

Suziblue grown under cover with soilless culture technique in Serik/Antalya region were determined at two different 

harvest periods. There was a significant difference in berry weight between the harvest periods and the fruit weight (3.71 

g) increased in the second harvest period. The factors of cultivar, harvest period, and cultivar × harvest period were found 

to be statistically significant in terms of berry size (length and width). Berry size increased in the second harvest period 

and Ventura cultivar gave the longest fruits (15.32 mm) and Camellia cultivar gave the widest fruits (20.55 mm). The 

factors of cultivar, harvest date, and cultivar × harvest date interaction was found to be statistically significant in terms of 

L*, b*, total soluble solids (TSS), titratable acid (TA), pH, total phenolic content, total flavonoid content, and total 

antioxidant content. L* value ranged from 19.82 (Ventura, first harvest) to 27.88 (Suziblue, second harvest), a* value 

ranged from -0.22 (Suziblue, second harvest) to 0.38 (Suziblue first harvest), b* value ranged from -3.42 (Ventura, first 

harvest) to -1.08 (Camelia, second harvest), TSS ranged from 5.96% (Camelia second harvest) to 11.10% (Suziblue first 

harvest), pH ranged from 3.21 (Ventura, first harvest) to 4.21 (Suziblue, second harvest), TA ranged from 

0.19%(Suziblue, second harvest) to 0.60% (Suziblue, first harvest), total phenolic content ranged from 31.75 mg GAE/100 

g (Camellia, first harvest) to 286.47 mg GAE/100 g (Camelia, second harvest), total flavonoid content ranged from 4.98 

mg GAE/100 g (Suziblue, first harvest) to 44.12 mg GAE/100 g (Camellia, second harvest), and total antioxidant capacity 

ranged from 75.84%(Ventura, first harvest) to 98.74% (Suziblue, second harvest). As a result, Camellia cultivar was 

found to be with the largest fruit and the highest antioxidant properties. 
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GİRİŞ 
 

Maviyemiş (Vaccinium corymbosum L.) Dünyada 
başta ABD (351.130 ton) ve Kanada (146.551 ton) 

 
*Sorumlu yazar / Corresponding author: aysepepe@isparta.edu.tr 

olmak üzere Şili (122.794 ton), Meksika (66.481 ton), 

Hollanda (8.500 ton), Peru (227.971 ton), Polonya 

(55.300 ton), Portekiz (17.140 ton), İspanya (61.230 
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ton) gibi ülkelerde yaygın olarak yetiştirilmektedir 
[1,26]. Maviyemiş ülkemizde son yıllarda popüler 
olmaya başlayan meyve türlerindendir ve üretimi 
giderek artmaktadır. Nitekim ülkemiz maviyemiş 
üretim miktarı 2018 yılında 990 da alanda 375 ton, 
2019 yılında 1055 da alanda 443 ton, 2020 yılında 
2128 da alanda 1287 ton, 2021 yılında 4197 da alanda 
2496 ton ve 2022 yılında 6613 da alanda 4305 ton 
olarak gerçekleşmiştir [2]. Böylelikle son beş yılda 
üretim alanları 6,7 katı, üretim miktarı ise 11,5 katı 
artmıştır. 

Son yıllarda maviyemiş meyvelerinin sahip 
olduğu besin değeri ve antioksidan özellikleri 
tüketicilerin dikkatini çekmiş ve bu meyveye olan 
talebi de artırmıştır. Özellikle meyvesinin içermiş 
olduğu antioksidan bileşikler nedeniyle insan sağlığı 
için en sağlıklı beş gıdadan biri olarak görülmektedir 
[3]. Nitekim maviyemiş meyveleri, yüksek 
antioksidan aktiviteye sahip antosiyaninler, 

flavonoller ve diğer fenolik bileşikler bakımından 
zengindir. Toplam polifenol içeriğinin yarısından 
fazlasını antosiyaninler oluşturmaktadır [4, 27, 28, 

30]. Yapılan birçok çalışmada, maviyemişin insan 

sağlığı üzerindeki yararlı etkileri (antikanser, 

antioksidan, anti-enflamasyon, anti-obezite ve anti-

diyabetik aktivite) gösterilmiştir [5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 

12]. 

Maviyemiş meyveleri aynı zamanda 
olgunlaşmamakta ve meyveler olgunlaştıkça hasat 
yapılmaktadır. Böylelikle hasat işlemleri yaklaşık 

birkaç ay devam etmektedir. Birçok çalışmada, 

maviyemişin meyve kalitesi ve antioksidan 
özellikleri araştırılmış olsa da olgunlaşma mevsimi 

boyunca maviyemiş meyvelerinin fiziksel ve 

antioksidan özelliklerindeki değişim hakkında çok az 
çalışma bulunmaktadır [13, 14, 15, 29]. Bu 

çalışmada, Ventura, Suziblue ve Camellia maviyemiş 
çeşitlerinin farklı hasat dönemlerinde meyve 

pomolojik ve antioksidan özellikleri belirlenmiştir. 
Sonuçta hasat dönemleri ve çeşitler arasındaki 
farklılıklar ortaya konmuştur. 

 

MATERYAL VE METOT 

 

Materyal 

Çalışma, 2023 yılında, Isparta Uygulamalı 
Bilimler Üniversitesi Ziraat Fakültesi Bahçe Bitkileri 
Bölümünde gerçekleştirilmiştir. Özel bir firma 
tarafından Akdeniz Bölgesinde Antalya ili Serik 
ilçesinde saksıda topraksız tarım kültürü ile 
yetiştirilen ve sekiz yaşını tamamlamış Camellia, 
Ventura ve Suziblue yüksek boylu maviyemiş 
çeşitlerinin meyveleri materyal olarak kullanılmıştır. 

 

 

Metot 

Meyve örnekleri her üç çeşitte iki farklı hasat 
tarihinde (11 Nisan ve 15 Mayıs) üç tekerrürlü ve her 
tekerrürde 20 meyve olacak şekilde alınarak, hemen 

laboratuvara getirilmiş ve pomolojik analizler 

yapılmıştır. Biyokimyasal analizler için örnekler 
analiz oluncaya kadar -20℃’de saklanmıştır. 

 

Ölçüm ve Analizler 

Meyve ağırlığı hassas terazi (0.01 g’a duyarlı) 
yardımıyla g olarak belirlenmiştir. Meyve boyu, 
meyve eni 0.01 mm hassasiyete sahip dijital kumpas 

yardımı ile mm olarak ölçülmüştür. Meyve kabuk 

rengi, MİNOLTA CR-400 renk ölçer cihazı ile 
meyvelerin her iki tarafından ölçülüp, L*, a* ve b* 
cinsinden değerlendirilmiştir. 

Hasat edilen meyveler temizlendikten sonra 

kabukları soyulmuş ve meyve suları filtre edilmiştir. 
Daha sonra meyve sularında dijital refraktometre 
yardımı ile suda çözünebilir kuru madde (SÇKM) ve 

dijital pH metre yardımıyla meyve suyu pH’sı 
belirlenmiştir. Meyve suyundaki titre edilebilir asitlik 

(TEA) miktarının belirlenmesi ise filtre edilen 10 ml 
meyve suyunun üzerine 100 ml’ye tamamlanıncaya 
kadar saf su ilave edilmiş ve pH’sı 8.1 oluncaya kadar 
0.1N NaOH ile titre edilmiştir. TEA %olarak tartarik 

asit cinsinden hesaplanmıştır. 
Toplam fenolik miktarı [16] yöntemine göre 

Folin-Ciocalteu’s kimyasalı kullanılarak 
saptanmıştır. Spektrofotmetrede okumalar 750 nm 
dalga boyunda yapılmıştır. 

Toplam flavonoid içeriği [17]’nin belirttiği 
yönteme göre gerçekleştirilmiştir. Spektrofotmetrede 
okumalar 510 nm dalga boyunda yapılmıştır. 

Toplam antioksidan kapasitesi (DPPH) (1,1-

diphenyl-2- picrylhydrazyl) [18]’nın metoduna göre 
belirlenmiştir. Spektrofotmetrede okumalar 517 nm 
dalga boyunda metanole karşı yapılmıştır [19]. 

 

İstatistik Analizler 

Araştırma elde edilen veriler MİNİTAB paket 
programı kullanılarak Varyans analizine tabi 
tutulmuştur. Ortalamalar arasındaki önemli 
farklılıkların belirlenmesinde Tukey çoklu 
karşılaştırma testi kullanılmıştır. 

 

BULGULAR VE TARTIŞMA 

 

Pomolojik Özellikler 

Çalışmada, farklı hasat döneminde incelenen 

çeşitlerin meyve ağırlığı, meyve eni ve meyve boyuna 
ait elde edilen veriler ve istatistik analiz sonuçları 
Çizelge 1’de sunulmuştur. Buna göre meyve boyu ve 
meyve eni bakımından çeşit × hasat dönemi 
interaksiyonu önemli çıkmıştır (p<0.05). Çalışmada, 
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en yüksek ortalama meyve ağırlığı Camellia 

çeşidinde (3,74 g) saptanmıştır. Meyve ağırlığı 2. 

hasat döneminde Venture çeşidinde %23,82, 

Suziblue çeşidinde %11,42 nispeten artış gösterirken, 
Camellia çeşidinde her iki hasat döneminde benzer 
seviyede gerçekleşmiştir. Meyve boyu bakımından en 
uzun meyveler Venture çeşidinin 2. hasat döneminde 
(15,32 mm) ölçülmüş olup, en kısa boylu meyveler 
Suziblue ve Camellia çeşitlerinin 1. hasat döneminde 
(sırasıyla 13,75 mm ve 13,82 mm) belirlenmiştir 
(Çizelge 1). Meyve boyu 2. hasat döneminde Venture 
çeşidinde %5,21, Suziblue çeşidinde %3.38 ve 
Camellia çeşidinde %4,82 artış sağlamıştır. Meyve 
eni bakımından en geniş meyveler Camellia çeşidinin 
1. hasat döneminde (20.78 mm) saptanmış olup, 
meyve eni en dar meyveler Venture çeşidinin 1. hasat 

döneminde (17.68 mm) ölçülmüştür. Meyve eni 2. 

hasat döneminde Venture çeşidinde %11,20, 

Suziblue çeşidinde %6,26 oranında artış gösterirken, 
Camellia çeşidinde %2,21 oranında azalma 
göstermiştir. Çalışma sonuçları meyve ağırlığı ve 
boyutlarının çeşit ve hasat zamanına göre değişken 
olduğunu göstermektedir. Bu sonuçlar literatür 
bulguları ile benzerlik taşımaktadır. [20] maviyemiş 
çeşitlerinde yaptıkları çalışmada Bluecrop çeşidinde 
meyve ağırlığının 1. hasat ile 3. hasat arasında 
doğrusal olarak azaldığını, Duke çeşidinde ise meyve 
ağırlığı ile hasat dönemleri arasında eğilimlerin 
tutarsız olduğunu bildirmişlerdir. [21] yaptıkları 

çalışmada ise meyve ağırlığını Duke çeşidinde ikinci 
hasatta (2,28 g) ilk hasatta (2,02 g) göre daha yüksek 
saptarlarken, Bluecrop çeşidinde birinci hasatta (2,44 

g) ikinci hasatta (2,04 g) göre daha yüksek olduğunu 
belirlemişler. 

Maviyemişte meyve kabuk rengi meyvelerin 
değerlendirilmesi, albenisi ve tüketici tercihleri 
açısından önemli olduğu kadar aynı zamanda 
içerdikleri pigmentler sayesinde de insan sağlığına 
olumlu etkilerde bulunmaktadır [22]. Bu çalışmada, 

farklı hasat dönemlerinde incelenen maviyemiş 
çeşitlerinin meyve kabuk renk özelliklerine ait elde 

edilen veriler ve istatistik analiz sonuçları Çizelge 
2’de verilmiştir. Buna göre L* ve b* değerleri 
bakımından çeşit × hasat dönemi interaksiyonu 
önemli çıkmıştır. En yüksek L değeri Suziblue 

çeşidinde 2. hasat döneminde (27.89) saptanırken, 
bunu Ventura çeşidinin 2. hasat dönemi (24,94) 

izlemiştir. En düşük L değeri ise Ventura çeşidinin 1. 

hasat döneminde (19.82) ölçülmüştür. 2. hasat 

döneminde L* değeri Ventura çeşidinde %20,52, 

Suziblue çeşidinde %23,66 oranında artmış, Camellia 

çeşidinde ise benzer seviyede kaldığı saptanmıştır. En 

yüksek b* değeri Camellia çeşidinde 2. hasat 

döneminde (-1.08) belirlenirken, en düşük Ventura 

çeşidinin 1. hasat döneminde (-3.42) belirlenmiştir. 2. 

hasat döneminde b* değeri Ventura çeşidinde 
%39,59, Suziblue çeşidinde %33,67 ve Camellia 

çeşidinde %61,15 oranında artmıştır. 
 

Çizelge 1. İki farklı hasat döneminde maviyemiş çeşitlerine ait meyve ağırlığı, meyve boyu ve meyve eni 
değerleri 

Çeşit Meyve ağırlığı (g) Meyve boyu (mm) Meyve eni (mm) 

1. hasat 2.hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 
Venture 2.91 3.82 3.36 14.91 ab 15.73 a 15.32 A 17.68 b 19.91 a 18.79 B 

Suziblue 3.18 3.59 3.39 13.75 b 14.75 ab 14.25 B 19.15 ab 20.43 a 19.79 AB 

Camellia  3.76 3.71 3.74 13.82 b 14.52 ab 14.17 B 20.78 a 20.32 a 20.55 A 

Hasat ortalaması 3.28 3.71   14.16 B 15.00 A   19.20 B 20.22 A   

*Aynı sütunda farklı harflerle gösterilen değerler arasındaki fark istatistiksel olarak önemli bulunmuştur (p≤0.05). 
 

Çizelge 2. İki farklı hasat döneminde maviyemiş çeşitlerine ait L*, a* ve b* değerleri 
Çeşit L değeri  a değeri  b değeri  

1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 
Ventura 19.82 d 24.94 b 22.38 b 0.11 a 0.26 a 0.19 A −3.42 b −2.45 ab −2.94 A 

Suziblue 21.29 cd 27.89 a 24.59 a 0.38 a −0.22 a 0.08 A −2.94 ab −1.95 ab −2.44 A 

Camellia  23.50 bc 23.46 bc 23.48 ab 0.34 a −0.19 a  0.072 A −2.78 ab −1.08 a −1.93 A 

Hasat ortalaması 21.54 b 25.43 A   0.28 A −0.05 A   −3.05 B  −1.82 A   

*Aynı sütunda farklı harflerle gösterilen değerler arasındaki fark istatistiksel olarak önemli bulunmuştur (p≤0.05). 
 

Bu çalışmada, farklı hasat dönemlerinde incelenen 
maviyemiş çeşitlerinin SÇKM, pH ve TEA ait elde 

edilen veriler ve istatistik analiz sonuçları Çizelge 
3’de gösterilmiştir. Buna göre SÇKM, pH ve TEA 

bakımından istatistik anlamda çeşit × hasat dönemi 
interaksiyonu önemli çıkmıştır. En yüksek SÇKM 
içeriği Suziblue çeşidinin 1. hasat döneminde 
(%11,90) belirlenmiş olup bunu sırasıyla aynı hasat 
dönemindeki Camellia (%10,93) ve Venture 

(%10,90) izlemiştir. En düşük SÇKM içeriği ise 
Camellia çeşidinin 2. hasat döneminde (%5,96) 

saptanmıştır. 2. hasat döneminde SÇKM içeriği 
Venture çeşidinde %24,49, Suziblue çeşidinde 
%31,53 ve Camellia çeşidinde %45,47 oranında 
azalma görülmüştür. Çalışmada, en yüksek pH değeri 
Suziblue çeşidinin 2. hasat döneminde (4.21) 
ölçülmüş olup, en düşük Venture çeşidinin 1. hasat 

döneminde (3.21) bulunmuştur. 2. hasat döneminde 
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pH değeri Ventura çeşidinde %2,72, Suziblue 

çeşidinde %18.05, Camellia çeşidinde %4,43 

oranında artma göstermiştir. Çalışmada, en yüksek 
TEA değeri Suziblue çeşidinin 1. hasat döneminde 
(0,60) ölçülmüş olup, en düşük Suziblue çeşidinin 2. 

hasat döneminde (0,19) saptanmıştır. 2. hasat 

döneminde TEA miktarı Ventura çeşidinde %33,33, 

Suziblue çeşidinde %68,33, Camellia çeşidinde ise 

%18,75 oranında azalmanın olduğu belirlenmiştir. 
[21] maviyemiş çeşitlerinde yaptıkları çalışmada en 
yüksek ortalama SÇKM ve TEA miktarlarını 
Bluecrop çeşidinde tespit etmişlerdir (sırasıyla %12,8 

ve %0,75). Duke çeşidinde hasat dönemi arttıkça 
TEA miktarında azalma meydana geldiğini 
belirlemişlerdir. Öte yandan, Bluecrop çeşidinde 
TEA içeriği hasatlar arasında farklılık 
göstermemiştir. Hasatlar arasında gözlenen 
SÇKMnin mevsimsel değişimi, bu özelliğin genetik 
faktörlerden ziyade çevresel faktörler tarafından daha 
güçlü bir şekilde koşullandırıldığını göstermektedir. 

Meyvenin antioksidan içeriği kalitenin önemli bir 
parametresidir ve insan sağlığını koruyucu bir faktör 
olarak önemli rol oynamaktadır. Çevresel koşullardan 
çok genotipten etkilenen fenolik maddeler önemli bir 
antioksidan kaynadığıdır [23, 24, 25]. Bu çalışmada, 

farklı hasat dönemlerinde incelenen maviyemiş 
çeşitlerinin toplam antioksidan kapasite, toplam 

fenolik madde, toplam flavonoid madde değerleri ve 
istatistik analiz sonuçları Çizelge 4’de sunulmuştur. 
Buna göre toplam antioksidan kapasite, toplam 

fenolik madde ve toplam flavonoid madde içerikleri 
bakımından istatistik anlamda çeşit × hasat dönemi 
interaksiyonu önemli çıkmıştır. (p<0.05). En yüksek 

antioksidan kapasite miktarı Suziblue çeşidinin 2. 

hasat döneminde (98.74) belirlenmiş olup, en düşük 
antioksidan kapasite miktarı Ventura çeşidinin 1. 

hasat döneminde (75.84) belirlenmiştir. 2. hasat 

döneminde toplam antioksidan miktarı Ventura 

çeşidinde %20.44, Suziblue çeşidinde %10.35, 

Camellia çeşidinde %6.27 oranında artmanın olduğu 
saptanmıştır. En yüksek toplam fenolik madde 
miktarı Camellia çeşidinin 2. hasat döneminde 
(286.48) belirlenmiş olup, en düşük toplam fenolik 
madde miktarı Camellia çeşidinin 1. hasat döneminde 
(31.75) bulunmuştur. 2. hasat döneminde toplam 

fenolik madde miktarı Ventura çeşidinde %64,54, 

Suziblue çeşidinde %80,32, Camellia çeşidinde 
%88,91 oranında artmanın olduğu belirlenmiştir. 
Çalışmada, en yüksek toplam flavanoid miktarı 
Camellia çeşidinin 2. hasat döneminde (44.12) 
belirlenmiş olup, en düşük toplam flavanoid miktarı 
Suziblue çeşidinin 1. hasat döneminde (4.98) 
saptanmıştır. 2. hasat döneminde toplam flavonoid 

madde miktarı Ventura çeşidinde %44,48, Suziblue 

çeşidinde %83,65, Camellia çeşidinde %80,43 

oranında artmanın olduğu saptanmıştır. Bu konuda 

yapılan bir çalışmada, iki maviyemiş çeşidinin dört 
farklı hasat döneminde toplam fenolik madde 

içerikleri bakımından ilk yıl hasat tarihleri arasındaki 

farklar önemli saptanırken, ikinci yılda önemsiz 

bulunmuştur. Bu bakımdan hasat tarihine göre lineer 

bir artış veya azalış görülmemiştir [21]. Hasat dönemi 
geçtikçe çeşitlerden toplanan meyvelerin toplam 
antioksidan kapasitesi, toplam fenolik madde ve 

toplam flavonoid madde miktarlarında artmanın 
olduğu saptanmıştır. 

 

Çizelge 3. İki farklı hasat döneminde maviyemiş çeşitlerine ait SÇKM, pH ve TEA değerleri  
Çeşit SÇKM pH TEA (g tartarik asit/100 g) 

1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 
Ventura 10.90 a 8.23 b 9.57 A 3.21 d 3.30 cd 3.26 C 0.48 b 0.32 c 0.40 A 

Suziblue 11.10 a 7.60 bc  9.35 AB 3.45 bc 4.21 a 3.83 A 0.60 a 0.19 d 0.40 A 

Camellia  10.93 a 5.96 c 8.45 B  3.45 bc 3.61 b  3.53 B  0.32 c 0.26 cd 0.30 B 

Hasat ortalaması 10.98 A 7.26 B    3.37 B 3.70 A  0.47 A 0.25 B   

*Aynı sütunda farklı harflerle gösterilen değerler arasındaki fark istatistiksel olarak önemli bulunmuştur (p≤0.05). 
 

Çizelge 4. İki farklı hasat döneminde maviyemiş çeşitlerine ait toplam fenolik, toplam flavonoid ve toplam 

antioksidan kapasite değerleri 
Çeşit Antioksidan (% inhibisyon) Fenolik (mg GAE/100 g) Flavanoid (mg CAE/100 g) 

1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 1. hasat 2. hasat Çeşit ortalaması 
Ventura 75.84 c 95.33 a 85.59 B 72.03 c 203.14 b 137.58 B 15.30 c 27.56 b 21.43 AB 

Suziblue 88.52 b 98.74 a 93.63 A 43.14 d 219.25 b  131.19 B 4.98 d 30.46 b 17.72 B 

Camellia  90.80 b  96.88 a 93.84 A  31.75 d 286.48 a  159.11 A 8.63 cd 44.12 a  26.38 A 

Hasat ortalaması 85.05 B 96.98 A   48.97 B 236.29 A    9.63 B 34.05 A   

*Aynı sütunda farklı harflerle gösterilen değerler arasındaki fark istatistiksel olarak önemli bulunmuştur (p≤0.05). 

 

SONUÇLAR 

 

Bu araştırma sonuçları farklı hasat dönemlerinde 

Ventura, Camellia ve Suziblue maviyemiş 
çeşitlerinin meyvelerinin pomolojik ve antioksidan 

özelliklerinin değiştiğini göstermiştir. Hasat 

zamanının meyve eni, meyve boyu, meyve kabuk L* 
ve b* değerleri, SÇKM, pH, TEA, toplam fenolik, 
toplam flavonoid ve toplam antioksidan kapasite 

üzerine önemli etkisi bulunmuştur. İkinci hasat 
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döneminde meyve ağırlığı ve boyutları artarken, 
Camellia çeşidi en ağır (ortalama 3.74 g) ve en geniş 
(ortalama 20.55 mm) meyveleri vermiş, Ventura 

çeşidi ise en uzun (ortalama 15.32 mm) meyveleri 

sağlamıştır. Toplam flavonoid ve toplam antioksidan 

içerikleri 2. hasat döneminde önemli düzeyde 
artmıştır. Sonuçta Camellia çeşidi en iri ve 

antioksidan özelliği en yüksek çeşit olarak 

bulunmuştur. 
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