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Özet 

Çalışmada özön gazı ve farklı ambalaj üygülamalarının Hicaznar nar tanelerinin mühafaza sü resi ve 
kalitesi ü zerine etkileri araştırılmıştır. Optimüm derim zamanında töplanan meyveler vakit kaybetme-
den laböratüvara taşınarak 1 ºC’de (6 saat) ö n sög ütma işlemine tabi tütülmüştür. O n sög ütma işlemin-
den sönra meyveler södyüm hipöklörit (200 ppm) çö zeltisine 10 saniye böyünca daldırılmış ve el ile 
tanelenmiştir. Tanelenen narlar üygülamalar için dö rt grüba ayrılmıştır.  1-Plastik kap (K): Taneler 
köntröl ölarak plastik kaplara yerleştirilmiştir. 2- Plastik kap+Ozön (K+O3): Tanelere steril kabin içeri-
sinde, özön üygülanmış ve plastik kaselere yerleştirilmiştir. 3- Vakümlü pöşet (V): Taneler vaküm pöşet-
lerine yerleştirilerek hemen vakümlama işlemi yapılmıştır. 4- Vaküm + Ozön (V+O3): Taneler vaküm 
pöşetlerinde ag zı açık şekilde özön üygülanmış ve hemen vakümlama işlemi yapılmıştır. Üygülamalar-
dan sönra bü tü n taneler 2 °C’de  %90± 5 nem köşüllarında 20 gü n sü re ile mühafaza edilmiştir. Ozön 
üygülanarak depölanan nar tanelerinin ag ırlık kaybı köntröl grübüna kıyasla daha dü şü k ölmüş ancak 
özön üygülaması nar tanelerinin tatlarına ve nispeten renklerine ölümsüz etki etmiştir. Vakümlanmış 
nar taneleri dış gö rü nü ş püanları bakımından yü ksek püanlar almışlardır.  Hicaznar çeşidi tanelerinin 
vaküm ve plastik kap (köntröl) üygülamasıyla belirtilen depö köşüllarda 10-12 gü n, vaküm+özön ve 
plastik kap+özön üygülamasıyla ise 8 gü n depölanabileceg i belirlenmiştir. 
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Abstract 

This stüdy was perförmed tö determine the effects öf özöne treatment and different packaging materials 
ön the störage life and qüality öf Hicaznar pömegranate. After öptimüm harvest, pömegranates were 
transferred tö laböratöry immediately and were precööled by üsing förced air at 1 °C temperatüre 
(within 6 höürs). After precööling, früit were dipped intö södiüm hypöchlörite sölütiön (200 ppm) 
düring 10 s. Arils öf früit were hand-separated and divided intö föür gröüps. 1-Plastic böxes: Arils were 
packaged intö plastic böxes as cöntröl gröüp. 2- Plastic böxes+Ozöne: Arils expösed tö özöne in sterile 
and gas tight cabinet were placed intö plastic böxes. 3- Vacüüm bags: Arils were vacüümed in bags 
withöüt özöne treatment. 4- Vacüüm bag+ Ozöne: Arils expösed tö özöne in sterile and gas tight cabinet 
were vacüümed in bags. After treatments all samples were störed at 2 °C and 90± 5 % relative hümidity 
düring 20 days. Weight lösses öf arils treated with özöne were löwer than cöntröl gröüp büt their sensö-
ry qüality lösses (taste and cölör) were higher than thöse öf nön-özönated arils. Vacüümed arils had 
higher external appearance scöres cömpared tö öther samples. Nön-özönated arils öf Hicaznar pöme-
granate cöüld be störed üp tö 10-12 days büt özöne treated önes önly 8 days at 2 °C and 90± 5 % rela-
tive hümidity. 
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Ozon Uygulanmış Nar Tanelerinin Soğukta Depolanması 

 
Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik Kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: 
Vakum + Ozon. 
Şekil 1. Tanelenmiş narlarda depölama böyünca meydana gelen ağırlık kayıpları  
Figure 1. Weight löss öf pömegranate arils düring cöld störage  
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Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: Vakum + Ozon 
Şekil 2. Tanelenmiş narlarda depölama böyünca meydana SÇKM ve TEA değerlerindeki değişimler  
Figure 2. The change öf SSC and TA valües öf pömegranate arils düring cöld störage  

 
Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: Vakum + Ozon. Dış görünüş 1 - 9 
skalası; 1- 3: pazarlanamaz, 5: pazarlanabilir, 7: iyi, 9: çok iyi. Tat değerleri 1 - 5 skalası; 1: çok kötü, 2: kötü, 3: orta, 4: iyi, 5: çok iyi 
Şekil 3. Tanelenmiş narlarda depölama böyünca meydana dış görünüş ve tat değerlerindeki değişimler  
Figure 3. The change öf external appearance and taste scöres öf pömegranate arils düring cöld störage  
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Çizelge 2. Kalite parametreleri için depölama süresi, üygülama ve bünların interaksiyönlarının önemlilik de-
receleri 
Table 2. Significance levels öf störage periöd, treatments and their interacitöns för qüality parameters  
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