ATATURK
UNIVERSITESI
YAYINLARI
ATATURK
UNIVERSITY
PUBLICATIONS

N —

=28
TURCOLOGY RESEARCH

Sevda ONAL KILIC
(Sorumlu Yazar-Corresponding Author)

Atatiirk Universitesi, Edebiyat Fakltesi, Ttrk Dili ve
Edebiyati Bolimu, Erzurum, Tirkiye

Department of Turkish Language and Literature,
Atatiirk University, Faculty of Letters, Erzurum,
Tiirkiye

sevdaonal@atauni.edu.tr

Gelig Tarihi/Received 22.09.2023
Kabul Tarihi/Accepted 13.03.2024
Yayin Tarihi/Publication Date 21.05.2024

Atif:

Onal Kili, S. (2024). Tirkce Mesnevilerin
Toplu Yemek Torenlerinde Kultur,
Kimlik ve Iktidar. Turcology Research,
80,214-224

Cite this article:

Onal Kilig, S. (2024). At the Collective
Dinner Ceremonies of the Turkish
Masnavis Culture, Identity and Power.
Turcology Research, 80, 214-224

otolH

The content of this journal is licensed under a
Creative Commons Attribution-Noncommerecial
4.0 International License.

Arastirma Makalesi Research Article DOI: 10.62425/turcology.1488084

Turkce Mesnevilerin Toplu Yemek Torenlerinde
Kiiltiir, Kimlik ve iktidar

At the Collective Dinner Ceremonies of the Turkish Masnavis

Culture, Identity and Power

0z

insan ve hayata dair her durum ve olayin tahkiye edildigi mesneviler, ortaya ¢iktig toplumlarin duygu, diisiince ve
yasam hikéyelerini anlatan metinlerdir. Ozellikle iki kahramanin romantik hikdyesi etrafinda kurgulanan agk
mesnevilerinde yer alan ziyafet tasvirleri, Osmanli toplumunun sosyo-kilttrel dinyasini yansitmasi bakimindan
dikkat ¢ekici unsurlar barindirir. Bu nedenle, gerek Osmanli yonetici sinifinin kamusal térenlerini anlatan
metinlerde, gerekse yiksek sinifin olusturdugu kurgusal metinlerde yer alan yemek sofralarinin, ziyafet sahibinin
zenginlik, glc ve iktidarini yansittigl gorilmektedir.

Bu ¢alismada, klasik Tirk edebiyati sahasindan segilen 6rnek mesnevilerde betimlenen genis katilimli eglence ve
ziyafet sofralarinin, 6zellikle yemek kulttrt Gzerinden, donemin kimlik, iktidar ve sosyal hiyerarsilerini okuma
denemesi gerceklestirilecektir. Calismada elde edilen bulgularin yer aldigi metinler, farkl ylzyillardan segilen
Kutadgu Bilig, Siiheyl i Nevbahar, Alf Siirnamesi, Hisrev ( Sirin, Ferhad @ Sirin, Vis G Ramin, Sem U Pervane ve
Nabi Strndmesi isimli mesnevilerde yer almaktadir. incelenen metinlerde sunulan yemek kiiltird, yazildiklar
doneme taniklik etmekte ve yiyeceklere yiklenen sembolik anlamlar ve kulturel kodlar hakkinda ipuglari
barindirmaktadir. Bu sembolik anlamlarin incelenmesi ve kiltirel kodlarin okunmasi, edebi metinlerde
bahsedilen sosyal sinifin yasam tarzi ve kiltlr diinyasinin yani sira toplumsal kimlik tanimlari ve sosyal hiyerarsi
kavramlari hakkinda da birtakim degerlendirmeler yapabilme imkani saglayacaktir.

Anahtar Kelimeler: Mesnevi, yemek, kaltar, kimlik, ziyafet.

Abstract

Masnavis, in which every situation and event related to humans and life are narrated, are texts that tell the
emotions, thoughts, and life stories of the societies in which they emerged. Especially, the depictions of feasts in
the Love Masnavis, which are fictionalized around the romantic story of two protagonists, contain remarkable
elements in terms of reflecting the socio-cultural world of Ottoman society. For this reason, it is seen that the
dinner tables in the texts describing the public ceremonies of the Ottoman ruling class and the fictional texts
created by the high class reflect the wealth, power, and power of the banquet owner.

In this study, the identity, power, and social hierarchies of the period, especially through the food culture, of the
large-participation entertainment and banquet tables, are depicted in the sample masnavis selected from the
field of classical Turkish literature. The texts containing the findings obtained in the study are included in the
masnavis named Kutadgu Bilig, Stiheyl (i Nevbahar, Ali Sirnamesi, Hiisrev G Sirin, Ferhad G Sirin, Vis (i Ramin,
Sem U Pervane and Nabi Srnamesi selected from different centuries. The food culture presented in the
analyzed texts bears witness to the period in which they were written and contains clues about the symbolic
meanings and cultural codes attributed to food. Examining these symbolic meanings and reading cultural codes
will provide the opportunity to make some evaluations about the lifestyle, and cultural world same time
definitions of social identity and social hierarchy concepts of the social class mentioned in literary texts.

Keywords: Masnavi, food, culture, identity, banquet.
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insan hayati icin temel yasam unsuru olan yemek, toplumsal cercevede kazandigi yeni anlamlarla birlikte kiltiirel bir kavrama
dénusmustdr. Yiyecek malzemenin temini; tagsinma, saklanma, pisirme pratikleri; sunum, ikram, ziyafet ortamlari, sofra ritlelleri ve
yiyeceklere yuklenen sembolik anlamlar, yiyecek ve yemek kavramlarini kiltlrel bir cergeveye tasimistir. Bu nedenle, “temininden
tiketim sirecine kadar yemekle ilgili bitln toplumsal davranislar kiltirin bir parcasidir” (Besirli, 2010: 168) ve bu toplumsal
davranislar ait oldugu toplulugun yemek kiltirind ortaya ¢ikarir.

Yemek yemenin biyolojik zorunlulugu, kazandigi kiltirel cerceve ile birlikte, yemek kavramini bireysel ve kolektif kimligimizi
yansitan gostergeler haline de getirmistir. Bundan dolayl neyin, nasil ve ne sekilde yenildigi, kultlrleri ve yasam tarzlarini
belirlemede yani kimlik tanimlamasinda ayirt edici unsurlar olarak 6n plana ¢ikmaktadir.

Toplumsal cercevede, yiyecek cesitleri ve yemeklere sosyo-ekonomik, siyasal ve dinsel aciklamalari olan farkli simgesel anlamlar
da yuklenmistir. Bu anlamlar, 6zellikle kamusal ziyafetler cercevesinden bakildiginda, toplumsal hiyerarsi ve iktidar-itaat sreglerinin
gostergeleri olarak kabul edilir. Birgok kilttrde yenilen yemek, ait oldugu kiltirin toplumsal siniflarini, sosyal hiyerarsilerini, glic ve
iktidar iliskilerini yansitan simgesel anlamlar tasir.! Sofrada oturma diizeni, yemegin belirlenen parcasini yeme ve takdir edilen
sirada hizmet gérme gibi ritlellerle ortaya cikan bu sosyal hiyerarsi, tarihsel sirecte glc, iktidar ve statinin sunum alanina
dénusmustar. “Ayni kilttr kodlarina sahip olan bireylerin davranislarinin sekillenmesi, sosyal ve siyasal duruslarinin belirlenmesi ve
toplumsal hiyerarsideki yerlerinin ortaya ¢ikmasi bu anlam kodlari esasinda bicimlenmektedir” (Besirli, 2010: 160).

Yiyecek cesitleri ve yemek streglerindeki simgeselligin ¢c6zimlenmesi ise sdz konusu toplumsal kimlik, kiltir ve iktidar (sosyal
hiyerarsi) kavramlarinin ¢ézimlenmesinde etkili araclar olarak kullanilabilir. “Avrupa ve Asya’nin basat toplumlarinin mutfak
kiltrlerinin belirgin bir 6zelligi hiyerarsiyle iliskileridir. Bu farklilastirmanin en ug bicimi belli yemeklere belli roller, makamlar ya da
siniflar atanmasidir” (Goody, 2013: 131). Yiyecek cesitleri ve cesitli yemek pratiklerinde oldugu gibi sunum ortami da hem
sunucunun hem de katihmcilarin glg, statl ve iktidar olcltlerini yansitan sosyolojik, ideolojik ve sembolik anlamlar barindirir.
“Bircok kilturde ziyafetler, ziyafeti dizenleyenin toplumsal statlsinU gosterir” (Besirli, 2010: 87). Butin bu belirleyici unsurlar
dikkate alindiginda, 6zellikle gelenekli toplumlarda, yemek ziyafetlerinin bir anlamda toplumsal kimlik tanimlarinin, giic, iktidar ve
hiyerarsik yapilanmalarin sergilendigi kamusal torenler olarak islev kazandig gordliir.

Yemek kultirinin bu genis anlam cergevesi, farkli disiplinlerin galisma sahalarini yakindan ilgilendirmis ve vyeni
degerlendirmelere kapi aralamistir. Edebiyat biliminin ¢ercevesinden bakildiginda, edebiyat metinlerini ait oldugu toplumun bir
ifadesi olarak gérmek ve bu baglamda toplumsal ¢ozimlemeler yapmak mimkindir (Moran, 1999: 85). Bu disinceden yola
cikarak hazirlanan bu galismada, klasik Turk edebiyatinin uzun anlati metinleri olan mesnevilerde tasvir edilen ziyafet sofralarini,
kiltar, kimlik ve iktidar (sosyal hiyerarsi) kavramlari cercevesinde bir okuma denemesi yapmak amaclanmaktadir.?

Mesneviler, Osmanli toplumunun yemek kiltirl gercevesinde sosyo-kilturel iliskilerinin izlerinin takip edilebilecegi zengin bir
icerik barindirmaktadir.® Bu calismada, klasik Tiirk edebiyati mesnevileri icerisinden segilen Kutadgu Bilig (XI. yy., Yusuf Has Hacib);
Stiheyl ii Nevbahdr (XV. yy., Mesud bin Ahmed); Alf SGrnédmesi (XVI. yy., Gelibolulu Mustafa Alf); Hiisrev i Sirin (XVI. yy., Ahmed-i
Ridvan); Ferhdd i Sirin (XVI. yy., Lamii); Vis i Rdmin (XVI. yy., Lamii); Sem i Pervdne (XVI. yy., Zati) ve NGbi Sarndmesi (XVII. yy., Nabi)
mesnevileri ele alinmistir. Segilen eserlerde metin analizi yontemiyle konuyla ilgili icerikler tespit edilerek inceleme yapilmistir.
incelenen metinlerde sunulan yemek kiiltiir(i, yazildiklari déneme taniklik etmekte ve yiyeceklere yiiklenen sembolik anlamlar ve
kulttrel kodlar hakkinda ipuglari barindirmaktadir. Bu sembolik anlamlarin incelenmesi ve kiltirel kodlarin okunmasi, edebf
metinlerde bahsedilen sosyal sinifin yasam tarzi, kimlik ve sosyal hiyerarsi kavramlari hakkinda birtakim degerlendirmeler
yapabilme imkani saglayacaktir.

Torensel Yemek-Ziyafet Sofralar

Toplu yemek ritielleri, toplumsal, dinsel, ideolojik altyapilari olan kollektif bir birlikteligin sergilendigi sunum alanlaridir. Devlet
geleneginde bu sunum alani, siyasal erkin sergilendigi bir giic ve otorite tablosunu ortaya cikarir.

Klasik Turk edebiyati sahasinda kaleme alinmis olan mesnevilerde yemek kdiltiri, cogunlukla kahramanlarin Gzinttlerinden

IModern 6ncesi toplumlarda ve giinimuzin gelenekli biylk mutfaklarinda, yemek tzerinden somutlastirilan sosyal hiyerarsi icin bk. (Haviland vd. 2008: 390);
Fransiz mutfag) Uzerine bir deneme icin bk. (Bessiere, 1998: 23).

2 Osmanli toplumunun yemek aliskanliklari ve pratikleri Gzerine yapilmis calismalar ¢ogunlukla saray mutfag Gzerinedir. Bunlardan en eski ve ilging olani
Muhammed bin Mahm(d Sirvani (1375-1450) tarafindan kaleme alinan yemek kitaplaridir: (Kut, 2005: 347-360), (Argunsah & Cakir, 2005). Osmanli saray
mutfaginin sosyolojisi Uzerine degerlendirmeler iceren bir ¢alisma olarak (Yerasimos, 2007) ve edebiyat metinleri tGzerinden Osmanli yemek kilttrt Gzerine
okuma denemesi olarak, (Dursteler, 2012: 143-160) ve (iskorkutan, 2017: 117) kiinyeli calismalara bakilabilir.

3 Ayrica, Osmanli edebiyati metinlerinin sosyal ve maddesel boyutunu ele alan ¢alismalarda da Osmanli yemek kulttrt hakkinda birtakim bilgiler bulunmaktadir:
(Gzkan, 2007; Kurnaz, 1987; Aybet, 1989).
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kurtulmak ya da mutlu bir olayr kutlamak icin dizenledikleri “bezm” ya da “meclis” de denilen genis katilimli eglence ve ziyafet
sofralari tizerinden aktariimistir.* Mesnevilerde eglence ve kutlama ortami olarak tasvir edilen bu ziyafet sofralarinin kokeni, eski
Tirk kalttrindn iktidar gdstergesi olan “toy”> gelenegine dayanir. Tirk tarihinin en eski ritiiellerinden olan “toy”lar, sadece yemek
yeme ve eglenme ortamlari degildir. Toy ve solenler ayni zamanda iktidari elinde bulunduran hakanin glicini mesrulastiran ve
halkin itaat slrecini ortaya ¢cikaran kamusal térenlerdir. “Aslinda Tirklerin ananevi toyu, ilk dnce bireylerin ihtiyaclarina cevap veren
yemegin zamanla, grup yapisinin temel bir unsuru, bir kimlik alameti ve distinceyi ifade eden sembolik bir araci oldugu gercegine
baska bir drnektir” (Unsal, 2008: 182). Bu durum, klasik Tiirk edebiyati metinlerinin ilk Griinlerinden itibaren, Osmanli kiiltiirinin
“toy” ritlelleri olarak degerlendirilebilecek bezm ya da solenler® araciligiyla okuyucuya aktariimistir.

Tark kdltlrinde hiukimdar basta olmak Uzere, yonetici sinif ve elitin halki doyurmasi ve cesitli ikramlarda bulunmasi iktidarin
temel prensiplerinden biri olarak kabul edilmistir.” Eski Tiirklerde siyasi iktidar anlamina gelen ve “kut” (Kafesoglu, 1998: 248)
olarak ifade edilen idare yetkisinin temel sartlarindan biri halki doyurmaktir. Daginik Turk boylarini toplayip nifusu cogaltmak, halki
giydirmek ve doyurmak “kut”un gerektirdigi sorumluluklardandir. Bu kiiltiirel kabul, islami dénem Tiirk devlet geleneginin de
tartismasiz temel ilkelerinden biri olarak varligini devam ettirmistir. Devlet geleneginin ve iktidarin bu belirleyici prensibi, islami
dénem Turk edebiyatinin ilk metinlerinden biri olan ve “kut” lu olma bilgisi temali icerigiyle bir toplumsal ahlak ve siyaset kitabi olan
Kutadgu Bilig (Arat, 2008: 554-555)'in mukaddimesinde “hazine neye gerek, cok asker gerek; beyin zenginligi gereksiz, halk tok
olmali, diinya beylerinin eli agik olursa, onlar her iki diinyada baskdseye oturur” seklinde ifade edilmistir:

Hazine nerek kép er at cok kerek
Begi bay kereksiz bodun tok kerek

Aki bolsa elgi ajun begleri
Ikigii ajunnurig bu boldi téri (KB: 3031-3034)

Halki doyurma ve ikramda bulunmanin yoneticide bulunmasi gereken bir 6zellik olmasi prensibi, klasik Tirk edebiyatinin
ilerleyen ylzyillarinda kaleme alinan mesnevilerinde de aktariimaya devam etmistir. Bu dénemde kaleme alinan mesneviler, blyUk
oranda Osmanli elitinin yasam tarzini ve toplumsal iliskilerini yansitan metinlerdir. Bundan dolayi, mesnevilerde ana kahramanin,
dizenledigi ziyafet sofralari vasitasiyla katiimcilari doyurmasi ve ikramda bulunmasini, Osmanli seckin sinifinin glc ve iktidarinin
sergilendigi etkinlikler olarak okumak mimkunddir.

Mesud Bin Ahmed, Siihey! (i Nevbahdr isimli eserinde halka ikramin, ululuk ve biytkligin geregi oldugunu, kamuya “bagista
bulunmak” ve “toylama”nin ululuk adeti oldugunu belirtir:

Ulu kici kamuyi sagisladi
Diikeline toyinca bagisladi

Cl kamusi lutf u atd buldilar
Gonildp dua vii send kildilar

Ulu kici bay yohsili toyladi
Bagisladi ¢lin ddeti eyledi (SN: 1268-1271)

Ahmed-i Ridvan’in Hisrev i Sirin mesnevisinde Hisrev'in seckin sofrasi, sélen niteliginde bir ziyafet olarak tanimlanmistir. Bu
ziyafetin ayrintilari arasinda, eski Tiirk kiltiirinin baska bir iktidar gdstergesi olan “yagmali toy”® gelenegi gbze carpar. Ahmed-i
Ridvan, yagma gelenegini, “sultanin sofrasinin canak, tabak, tepsi ve sahanlarinin hepsi bakir degil, gimus ve altindandir; o
yemekten kimin 6nline konsa kisiyi emekten kurtarmaktadir ¢cinki sofra koyulduktan sonra katilimcilar yemeklerini yer kaplarini

4 “Bezm” hakkinda bk. (Unver, 1986: 453; inalcik, 2011: 190).

> Eski Turklerde kaganin gl ve iktidarini gbstermek amaciyla diizenlenen ziyafetin yani “toy” un kurallari belli hiikimlere baglanmistir. Tark kaltirinde toy ve
solen adabi hakkinda bk. (Kafesoglu, 1998: 239- 401; inalcik, 2011).

6 Osmanli donemi sélen, dugin ve senlikleri igin bk. (And, 2000: 16).

7 Sayginlik kazanma, otoriteye vurgu yapma ve iktidari sergileme baglaminda, yonetici sinifin sahip oldugu arti degeri cevreye dagitmasi anlamina gelen potlag
geleneginin, cesitli kilturel yapilarda ayni amagla ortaya ciktigi ve farkli ritGellerle kurumsal térenlere dénistigl bilinmektedir. Bu konuda ayrintili bilgi icin bk.
(Haviland vd. 2008: 389).

8 Yagma, yagmali toy, canak yagmasi, eski Turklerde “potla¢”, Divan-i Ligat-it-Tiirk'te “kencliyu” (Bozkurt, 2012: 222). Farsca manzum ve mensur metinlerde yer
aldigr sekliyle “han-1 yagma” (yagma sofrasi). Tlrklerde hukimranlik geregi sayilan ve devlette idari sorumluluk tasiyan herkesin katilmasi mecburi biyik resmf
ziyafetlerde, umumiyetle hakan sofrasinin halka agik tutulmasi ve hatta yemekteki sofra takimlarinin davetliler tarafindan “yagma” edilmesi” anlamina gelen bir
ritGeldir. Bu konuda ayrintili bilgi icin bk. (Kafesoglu, 1998: 248; Stimer, 1972: 412).
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gotlrurlerdi” seklinde anlatir:

Bularun gibi envé’-1 ni’amlar
Cekiliirdi sehe hdn-i keremler

Canagile tabak tebsi sahanlar
Bakir kismi deglil heb simidi zer

Kimdiin énine konsa ol yemekden
Halds eylerdi ol sahsi emekden

Koyururdi isini bitiirrdi
Ka’dmin yir de kabin gétiiriirdi (HS: 4072-4099)

Osmanli kurumsal torenleri ve senliklerinde yeniceri ve halka “canak yagmas!” adiyla uygulanan bu rittel, padisah icin ikram, glic
ve iktidar, yeniceriler icinse itaat sembolU olarak degerlendirilmistir (Arslan, 1991: 54-57; Arslan, 2008: 231; Can, 2020: 150-162).
Osmanli saray diglnleri ve senliklerini konu edinen sGirnamelerde muhtelif yagma sahnelerine yer verilmesi, metinlerin yazildig
dénemde, bu gelenegin yoneticiler tarafindan devam ettirilen bir iktidar gostergesi oldugunu ortaya koymaktadir. Ill. Murat'in
(Saltanat Dénemi: 1574-1595) oglu lll. Mehmet (Saltanat Donemi: 1595-1603) icin 1582 yilinda dizenlenen siinnet térenini anlatan
Ali SGrnémesi (Arslan, 2008), yemekler, tatlilar, icecekler ve bunlarin isimleri ile 6zelliklerinin anlatiimasi agisindan énemli bir kaynak
niteligindedir. Bu digiinde katilimcilara ve halka ikram edilen binlerce kase yemegi ve sayisiz yemek cesidini, sultanin zenginlik ve
hasmetini yansitan glic ve iktidar sembolleri okumak mumkindir. Al'nin tasvirine gére, “sanki (sunulan) cesitli yemekler,
tanelerinin kubbelerinin dizen verdigi bir sehirdir. Yiyecekler deniz, ekmek sahil olmustur. O meydanda bazen Ucer bazen de beser
bin kase yagmalanmistir. Gin olmazdi ki Ug bin kase yemek, ylce sahin sofrasinda yagmalansin. Binlerce nefis canagin her birisi
renkli topluluklar gibidir”:

Sanki bir sehr idi envd’-1 ta’dm
Ddénentin kubbeleri virdi nizGm

Ni’'met deniz oldi ndn séhil
Séhilde kemtik cog olsa kabil

Ucer bin géh beser bin kdse ni’met
Olinurdi ol ortalikta gdret

Gln olmazdi ki li¢ bin kdse ni’'met
Olunmaya cendb-i sehde gdret

Tokuz oldi ta’dm-1 tahtdn?

On iki dirlii bisdi fevkani

Ya’ni nice bin ¢canak neféyis

Her birisi revnak-1 mecdlis (AS: 224, 2108, 2123, 2128, 2137, 2328)

Al SGrnéme’de (Arslan, 2008: 356), padisahin canak (yemek) yagmasina ferman verisinden ve binlerce kase yemegin

yagmalanisindan bahseder. “Yagmada amac, yemek ve doymak degildir. Bir solen atmosferinde dlzenlenen bu yagma ritlelinde
amag, eglenmek ve glizel vakit gecirmektir”:

Cimdde’l-evveliin nisfindan ol sén
Yemek yagmasina itmisdi fermén

Gln olmazdi ki (¢ bin kdse ni’met
Olunmaya cendb-i sehde gdret (AS:2127-2128)

Alye gore “her ziyafette yemek yagmalari olmakta ve her yagmada (icer, beser bin kase nimet yagmalanmaktadir”:

Ucer bin gGh beser bin kdse ni’met
Olunurdi ol ortalikda géret

Glrisne yogidi meydanda amma
Garaz lu’b idi yagmadan hem dna
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Oldi kimine bu bezm-i yagma
Ni’met revisine turfe deryd

Bundan garaz ini’ddm-1 gamdur
Hem def-i kasdvet-i elemd.ir (AS: 2123, 2124, 2348, 2349)

NGbi SGrndmesi'nde (Arslan, 2008: 643) yer alan, yemeklerin ve sekerden yapilan tasvirlerin padisahin izniyle yagmalanisinin
anlatildigl sahnelerden, yagmali toy geleneginin XVII. ylzyila kadar devam ettigini 6greniyoruz. SGrndme’de yagma sahnesi
ayrintilariyla soyle betimlenmistir: “Digln alanina halka ait yemekler dosenip fakirler (o yemekleri) yagmaladiktan sonra seker
yagmasina izin verilmistir. Yasak oklari nisan tahtasina atilinca yagmaci eller ylz parca olmustur”:

Désenlip str-gehe ni’met-i Gm
Fukarad eyledi yagma-i ta’ém

Idicek arsa-i sdr icre giizer
Buldilar ruhsat-1 yagma-yi sekker

Olinup névek-i nehye dmac
Oldi sad pdre-i dest-i térdc (NS: 427, 463, 465)

Bu tarz kurumsal yemeklerde ikram edilen yiyeceklerin gesitleri, bu yiyeceklerin belli kisimlarinin kime sunulacagl ve oturma
diizeni de katiimcilarin sosyal ve siyasal statiisiine yani toplumsal hiyerarsiye gére sekillenirdi.’ Yoneticilerin ziyafet sofralarinin
anlatildigl metinler, barindirdig cesitli glic ve iktidar gostergelerinin yani sira zengin yiyecek cesitleri, sunum ve ikrama dair
aktarimlariyla da, Osmanlh yiksek sinifinin yasam tarzini ve kdltlrinU ortaya koymaktadir. Klasik Turk edebiyatinin ilerleyen
dénemlerinde yazilmis edebl metinlerde bu durum renkli edebi tasvirlerle okuyucuya aktarilir. Bu sofralarin en belirgin 6zelligi,
zengin yiyecek cesitliligi ve sunumdaki seckin ayrintilardir. Mesnevilerde, sofranin seckinligi ve zenginligi dncelikle basliklardaki
tanimlamalarla ortaya koyulur. Ahmed-i Ridvan, Hiisrev (i Sirin mesnevisinde, “Hiisrev’in Altin Sofrasinin Ozelliklerini” (Tavukgu,
2020: 468) anlatmaya baslarken, “géklerde ve yerde yenilebilecek ne varsa bu sofrada yer almaktadir” diyerek Hisrev'in sofrasinin
zenginligini ifade eder. Lamii, Ferhdd i Sirin mesnevisinde sayamayacagi kadar cok cesitli yiyecegin oldugu sofrayl “han-1 azim” (Esir,
1998: 310) olarak tanimlar.

Mutfagin hiyerarsisini, sadece kurumsal térenlerle ve resmi kimlikle iliskilendirmek elbette sinirli bir yaklasim olacaktir. Yemek
kiltrinin 6nemli unsurlar arasinda yer alan sunum uygulamalari ve malzemeleri de o mutfagin ait oldugu sosyal kimligin
belirlenmesine yardimci olacak araglardir. “Toplumlarin mutfaklarinda gorilen farklilasma, ayni toplum icinde, farkl sosyal
siniflarda ve tabakalarda da gorilebilir. Bu hiyerarsik olarak bir farklilasmadir. Elit mutfak nosyonu, misterek yiyecekler, tabaklar,
catal bicaklar ve normlara iliskin uygulamalar ile elit olamayan mutfaktan farklilasmaktadir” (Besirli, 2010: 164). Mesnevilerde tasvir
edilen ziyafet torenlerinde kullanilan sunum ve ikram malzemeleri dikkatle incelendiginde, s6z konusu davet sahibinin sosyal
kimligine dair birtakim ipuclarina ulasilabilir. Lamii'nin eserinde, sofranin dizenlenmesi ve sunum malzemeleri gosterisli ve
renklidir. Glzellerin sundugu “mehtaba benzeyen pesgirler”, gokkusagl gibi altin renkli sofra bezleri, altindan tabaklar, gimdas sini
ile omuzda tasinan ve sofrayi stsleyen ciniler ziyafet sahibinin zenginligini ve ait oldugu yiksek sosyal sinifi ortaya koymaktadir:

Semen-ber dil-riibdlar ndziik i ter
Sunup pis-girler mehtdba benzer

Cekerler kehkesdn-ves zer simdti
Ki resk eylerdi gerdiinun bisdti

Glnes gibi tutar meh-cihreler hos
Tabaklar késeler zerrin (i dil-kes

Seker-handeyle her bir ¢dsni-gir
Nazardan meclis erbabin kilur sir

9 Eski Turklerde bir ziyafete davet edilme, katilimcilarin davette oturacaklari mevki (orun) ve bu mevkiye sahip kisiye yiyeceklerin hangi kisimlarinin ikram edilmesi
gerektigi ({lUs) kavramlari, kurumsal hikimlere baglanmisti. Abdulkadir inan, bu konuyu ele aldigi calismasinda, orun ve iliis meselesinin Anadolu’daki Oguz
boylari arasinda XV. yizyila kadar yasadigini belirtir. (inan, 1931: 121-123). Mesnevilerde anlatilan ziyafet sofralarinin oturma diizeni ve katilimcilara statii
farklarina gore ikramin hangi kisimlarinin sunuldugu konusu ise basl basina bir incelemeye tabi tutulmalidir. Bu hususta, Vehbi Sdrndmesi ve Héfiz Mehmed
Sirnémesi'nde yer alan minyatiirler izerinden dénemin sosyal hiyerarsilerini agiklama amaciyla yapilmis bir calisma icin bk. (iskorkutan, 2017: 121).
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Semen-simdlarun basinda sini
Miizellef hablar ddsinda ¢in? (FS: 4591-4595)

Lamii, benzer tasvirlere Vis ii Rdmin mesnevisinde de yer verir. Ay yizlllerin elinde tuttugu gimus ve billur kaseler, zebercet
tabaklar, gimas siniler, ciniler, renkli 6rtiler ve stirahiler, anlatilan sofranin gosterisli sunum malzemeleridir:

Elinde her mehf bir sim kdse
Giines narini gelmis iktibdsa

Sehi kad serviler destinde yekser
Cendr-Gsa zebercedden tabaklar

Semen simad glimds sinilerile
Zimdrrid hdsiyyet ¢inilerile

NicGm-Gyin tdsindi nukl-1 terler
Ser-G-ser bezm ici toldi gliherler

Siniler sahn-i gevher-rize déndi
Cevdris fers-i reng-dmize déndi

Miinevver girdeler mdnend-i kafar
Su resme nerm idi san sine-i har

Hezdrén meh gibi simin kiilice
Sekerden kurs-1 zerrin nice nice

Tabaklar sim (i zerden mihr (i mehves
Billtiri kGseler mahbdb-i dil-kes

Safak-mdnend cdni plir mey-i nGb

Dizildi iki koldan sag u sola
Hezdarén dferinler ol usule (VR: 2752-2764)

Yiyecek Cesitleri

Toplumlarin yemek kilttrd, yasanilan fiziki ve kiltlrel cografyayla dogrudan iliskilidir. Bu baglamda Osmanli toplumunun yemek
kiltlrinG ve yiyecek cesitlerini degerlendirirken dikkate alinmasi gereken unsurlarin basinda, yasanilan beseri cografya ve bu
cografyada sekillenen kiltir ve yasam kosullari yer almalidir. Bununla birlikte toplumun sosyo-ekonomik yapisi ve giindelik hayat
pratikleri de yemek kilttrini etkileyen unsurlardir. Bu kapsamda degerlendirildiginde, Osmanli yemek kilttrinin ana gergevesini,
Tirk mutfaginin baslica besin unsuru olarak bildigi et, st ve siit Griinlerinin olusturdugu gérilir. Ayni zamanda islam dininin temel
prensipleri dikkate alinarak icki ve haram olarak degerlendirilen yiyeceklerden uzak durulmaya dikkat edilmis, yasanilan kdlttr
cografyasinin etkisiyle iran, Arap ve Akdeniz mutfaklarindan ©zellikle tatl cesitleri, birtakim baharatlar ve deniz mahsulleri
dgrenilmistir. “Osmanli’nin baskenti istanbul, Orta Cag’da Misir yemeklerinin en itibarli dénemi bittikten hemen sonra Orta Dogu
mutfaginin yurdu oldu. Zenginlerin temel yiyecegi etti, 6zellikle de koyun ve tavuk eti tiketilirdi, sigir eti kiclimsenirdi. Zenginlerin
yemekleri daha fazla baharat iceriyordu, ekmekleri daha rafineydi” (Ahsan, 1979: 155; Goody, 2013: 168).

BUtln gelenekli mutfaklarda oldugu gibi Osmanli mutfaginda da halkin mutfagi ve seckinlerin mutfagi, geleneksel yemekler
hususunda ortakliklar géstermekle birlikte birtakim farkliliklar icermistir. Yiksek mutfak, temini zor ve pahali yiyecek cesitlerini de
kapsayan zengin bir icerige sahiptir. S6z konusu cesitlilik, kavramsal bir zenginlige de yol agmis ve Osmanli ziyafet sofralarinda belirli
yiyeceklere cesitli sembolik anlamlar yliklenmistir. “Orta Caglarin sembolize edici akli yemek konusunda da devreye girmis ve pek
cok sembolik anlami yemek konusuna da ytklemistir. Temsil ettigi hakikatlerin soyut dogasi sembollestirmelerde farkli gercekliklere
bais olmustur” (Cetin, 2006: 115).

Seker ve tatli cesitleri ile av hayvanlari bu yiyeceklerin en énemlilerindendir. Tatl yiyecekler, Tiirk kiiltiirinde ve islami gelenekte
mutlulukla iliskilendirilmistir. Cesitli ritleller ve dini merasimlerde tatli sunumunun “tatllik ve huzur” getirecegine olan inang, tatli
ikraminin  6nemini pekistirir. Mesnevilerde tasvir edilen ziyafet sofralarinda birbirinden farkli, cok sayida tatli cesidinden
bahsedildigini gorlriz. Bu durum, tatli yiyeceklerin gerek tasidigi sembolik anlamla gerekse iktidar ve zenginlik gbstergesi olmasiyla
yakindan iliskilidir. O dénem icin cok pahali bir tliketim malzemesi olan sekerli yiyeceklerin boylesine cesitli ve bol miktarda ikrami
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adeta ziyafet sahibinin giic, iktidar ve zenginliginin sergilendigi bir gésteri alanina déniismiis gibidir.X? Sekerkamisinin Misir’dan ve
Kibris'tan az miktarda getirildigi ve bu nedenle buylk bir liks olarak deger kazandigi (Faroghi, 2011: 254) dénemlerin edebi
metinlerinden Ferhad G Sirin’de 12 cesit, Sem (i Pervdne'de ise 5 cesit tatli, helva ve sekerli yiyecekten bahsedilmesi bu durumu
dogrular niteliktedir. Lamit'nin eserinde, tatl cesitlerinin sayica fazlalig), ziyafetin zenginligini ve ihtisamini ortaya koymaktadir.
Gullag, kadayif, memuniye, lokma, palude, senbuse, ziilbiye, pesmine helvasi, ¢core, kursa ve mirebba bu sofranin tatl ikramlaridir:

Leb-i sirinini anma giilGcun
Ki “itr1 sir ider canin yiiz acun

Semen-ber bir peridiir ndziik i ter
Siristi miisk ti ma-verd ile siikker

Hayaélat-1 katéyif ‘akla sigmaz
Dil ile ol letéyif nakle sigmaz

Ne diyem kdy-1 me’muniyyeden serh
Beydn gcevgdanin eyler fikreti tarh

GllGb-Gmiz siikker lukmelerdtir
Safd-engiz cevher tu‘melerdiir
Dilini revgan-1 bdddm iddp mim
Seker pdlidelerdiir peyk-i hulkim
Tolup pisteyle hos senblse-i ter
Leb-i dilber gibi piir-sehd (i sekker

[diip ziilbiyyeler hos semseler zeyn
Gortip levzineler kilmis giiher zeyn

Uran pesmine helvdsina disi
Yolarlar dest-i hayret birle risi
‘Aladinf vi sabani vii kGht

Hacil itmis niicGm u mihr i méhi

Nukuller kalebt isler sekerden
Cérekler kursalar yGkat u zerden

Miirebbélar kim semsT vii ndri

Na‘im-i ‘Adn-ves yokdur siimdri (LGmil: FS: 4615-4626)

Zati'nin tasvir ettigi ziyafet sofrasinin tatli gesitleri zerde, gllice, helva, serbet ve pismaniye helvasidir. Bu ziyafetlerle ilgili dikkat
ceken bir baska husus ise ¢esitli meyve suruplarinin ikramidir:

Getlirdi bir giilice mihr-i rahsén

Beliirsiz oldi ol dem giise-i nan

O bezmlin oldi sirin-kdri helvd
Gérenler didiler sirin temdsa

Safé vii zevk ile ¢tin yindi ni'met
Revan sular bigi nds oldi serbet

Ya rengin bir tabak kdgida gliya
Konilmis hiib u ter pismani helvd (SP: 2430-2442,2471-2473)

10 Sekerin o dénem icin olduk¢a pahali bir tiketim malzemesi oldugu saray mutfagi tzerine yapilan cesitli calismalarla ortaya konulmustur. XVII. yizyil Osmanli
saray mutfagi Gzerine yapilan bir calismada yer alan “Et, piring ve yag miktar yaklasik 2000 kisiye yetecek miktarda olsa da ne seker ne de kiimes hayvanlari, higbir
sekilde buna erisemiyordu.” (Reindl-Kiel, 2003: 81; Unsal, 2008) ifadeleri, sekerin et ve yag gibi pahali yiyeceklerden bile az miktarda oldugunu dogrular
niteliktedir.
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Tatli cesitleri kadar, yemek sirasinda ve/veya sonrasinda sunulan ikramliklarin sayica fazlaligi da ikram sahibinin sosyo-ekonomik
statlstnl yansitan gostergeler olarak degerlendirilebilir. Ziyafetin bu asamasinda tuzlu findik, dari, arpa, seker, cerez, elma, armut,
nar, seftali ve kiraz sofraya getirilir. Sunulan ikramliklarin o dénem igin olduk¢a pahali sayilabilecek Grtnler olmasi dikkat ¢ekicidir.
Bu durum, incelenen metinlerde tasvir edilen mutfagin zengin bir sosyal sinifa ait oldugu sonucunu ortaya ¢ikarmaktadir:

Agulu finduk anun armadgéni
Revan eyler yiyenler tatlu cdni

Yiriken erzeniin Yasuf bigi ¢éh
Cikup ol oldi Misr-1 ragbete séh

Varup arpa saliciya ser-G-ser
Bize arpa sali vir dirdi iller (SP: 2824-2883)

Getiirdi ni'meti kullar ser-G-ser
Dokildi ol simata nukl u sekker

Dékildi diirli ddrlii mive-i ter
Kim anun her biri lezzetde sekker

Yanagi kipkizil olmisdi stbiin
Ruh-i giil-gani gdya kim habibiin

Ciilab ile tolu emrud-1 nGziik
Dokilmisdi o meclis icre yiik yiik

Endrun diirci la'l ile pdir olmis
I¢i Gsik bigi kan ile tolmis

Olicak sénesi hangerle tesrih
Olur ol ehl-i iysa la'l tesbih

Plir itmis dehr seftaliiye kandi
Ani gérenleriin agzi sulandi

Kardr u sabrin olmis ctimle nasun
Ruh-1 dil-ber bigi abi kirdsun (SP: 3415-3423)

Buraya kadar ortaya koyulan metinlerle, Osmanli segkinlerinin mutfak kultlrintn, kullanilan yemek malzemeleri, yiyecek
cesitleri, ikramliklar, tatl cesitleri ve sunum malzemeleri ile ylksek mutfaklara has bir icerik sergiledigi gorilmektedir. Bununla
birlikte, incelen metinlerde geleneksel Tirk mutfagina ait cok sayida yemek cesidinin de ikram edildigini gériyoruz. “Yiksek mutfak
ulusal bakis acisindan koylilerin yoresel yemegi ile egzotik yabancilarin yemeklerini de birlestirir ve dondstirdr; sinif ve yemek
pisirme yontemleri bakimindan hiyerarside en Ustte duran, en genis kapsama sahip ve bakis acisi en genis olandir” (Goody, 2013:
139). Lamii, Ferhdd i Sirin mesnevisinin sofra tasvirinde, tarhana, biryan, pilav, nohutlu eriste, manti, nohut, piyaz, borani, tursulu
yahni, keskek ve herise gibi yoresel mutfaga ait oldukca fazla yemek cesidini sayar ve bu yemeklerin iceriklerinden bahseder:

Pildvun sofra sahninda kildli
Kurilmis hayme-i gerdiin misdli

Hilalf ristelerden tér u padi
Kevakib gibi icinde nohddi

Olan mantalarindan ¢dsni-gir
Toyar génli gézi céni olur sir

Nohdd Gbi durur sarréf-1 maéhir
Tabak sahnini itmis piir-cevahir

Piydz ol cevher igtin riste olmis
Eritmis bagrini sergeste olmis

Karismis sir i hurmd bal ile yag
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Yogurd ile béraniler yiizi ag

Bu gamdan kalyeler diismis turs-ri
Yaninca saht olmis bile yahn(

Kilup pir-halka kaddin mdr-girddr
Miisevves zihni gaya turra-i yér

‘Aceb mi yagi bagrinun erise
Ki cokdan kéfte-dildtir herise (FS: 4598-4599, 4603, 4606, 4607, 4611-4613)

Adi gecen yemeklerin bircogunun, Anadolu mutfagina ait olsa da halkin mutfag icin liks sayilabilecek malzemeler icermeleri,
LAmif'nin tasvir ettigi sofranin seckin bir ziyafet oldugu noktasinda siipheleri ortadan kaldirir. Ornegin piring, XVI. yizyilda hala liks
bir Grlindir. Sadece hali vakti iyi olanlar pirinci bilmektedirler (Faroghi, 2011: 250). Lamii, yukaridaki beyitlerle bize, adi gecen
yemek gesitlerinin fazlaligi, kapsami ve icerdigi malzemelerle de seckin bir sosyal sinifin mutfaginin kapilarini aralar. GoriintisinU ay
ve glinese benzettigi zerde ve pilavdan bahsettigi beyitte, pilavi sedefli bir basliga benzetir ve pilavin piringten yapildiginin ipuglarini
vererek bir kez daha bu ziyafet sofrasinin yiiksek mutfaga ait oldugunu ortaya koyar:

Pilav zerde idi sim ile zer
Anungiin ani tolasmisdi ejder (SP:1022)

Felek sofrasina vakt-i seherde
Getiirdi bir tabak mahb(b zerde (SP: 2430)

Pilav ol semseler altinda ey yér
Kalenderdiir basinda san sadef var (SP: 2450)

Sonug

Gelenekli toplumlarda yemek ziyafetleri, toplumsal kimlik tanimlarinin, gic, iktidar ve hiyerarsik yapilanmalarin sergilendigi
kamusal torenler olarak islev kazanmustir.

Eski Tark kaltarindn térensel yemekleri olan toylar, Osmanl kiltirinde “bezm” denilen eglence ortamlariyla ve solenlerle
devam ettirilmistir. Bu gelenegin aktarimini, Tirk edebiyati metinleri Gzerinden okumak miamkunddr. Klasik Turk edebiyatinin uzun
anlati metinleri olan mesneviler, Osmanli toplumunun yemek kiltirl cercevesinde, sosyo-kiltirel iliskilerinin izlerinin takip
edilebilecegi zengin bir icerige sahiptir. Bu calismada, incelenen mesnevilerde yer alan yemek kiltirt Gzerinden, yiyecek ve yemek
cesitlerinin icerdikleri kiltlrel kodlar ve sembolik anlamlar da gdz 6niine alinarak, metinlerin yazildigi ve okundugu sosyal sinifin
kimlik, yasam tarzi ve sosyal hiyerarsilerini okuma denemesi gergeklestirilmistir.

Edebi metinlerde, sosyal hiyerarsilerin sergilendigi en 6nemli sunum ortami bezm ya da meclislerdir. Ana kahramanin
dlzenledigi ziyafet sofralari vasitasiyla katiimcilari doyurmasi ve ikramlarda bulunmasi, Osmanli seckin sinifinin gii¢ ve iktidarinin
sergilendigi etkinlikler olarak mesnevilerde islev kazanmistir.

Mesnevilerde aktarilan yemek kilttri Gzerinden okuyabilecegimiz bir baska iktidar gostergesi ise “yagmali toy” ritUelidir.
incelenen metinlerde yagmali toy sahnelerinin ayrintili ve genis anlatimi, metinlerin kaleme alindigi dénemde, bu gelenegin hem
Osmanli yoneticileri hem de Osmanli seckinleri arasinda hala devam eden bir giic ve iktidar gosterisi oldugu sonucunu ortaya
cikarmaktadir.

Osmanli Donemi metinlerinde anlatilan ziyafet sofralari, glic ve iktidarin sergilendigi etkinlikler olarak, parlak kumastan peskirler,
altin tabaklar, glimus siniler, zebercet tabaklar, billur kdseler gibi seckin sunum malzemeleri ile de ziyafet sahibinin ait oldugu sosyal
sinifa dair birtakim degerlendirmeler yapma imkani dogurmaktadir.

incelenen metinlerde yer alan yemek ve tatl cesitleri ile cerez ve meyve gibi o dénem icin lilks sayilabilecek yiyeceklerin
cesitliligi ve sayica fazlalig da zengin ve kentli Osmanl elitinin oldukc¢a gelismis bir mutfak kiltirine sahip oldugunu ortaya
koymaktadir. O dénem icin oldukca pahali tiketim malzemeleri olan seker, pirinc ve cesitli ikramliklar, ziyafet sahibinin sosyo-
ekonomik konumunu yansitmaktadir. Sadece incelenen metinlerde adi gecen on besten fazla tath cesidi, ondan fazla ikramlik ve
cok sayida meyve bu gercegi dogrular niteliktedir.

Osmanli yemek kaltird, yasanilan beseri cografya ve bu cografyada sekillenen kdltir ve yasam kosullarina bagh olarak, Tark
toplumunun geleneksel, yoresel yemeklerine ilave olarak yasanilan cografyanin cok kultlrlG yapisini ortaya cikaran zengin
malzemeli gesitli yemekler ortaya cikarmistir. Bundan dolayi, incelenen metinlerde tasvir edilen mutfak, kapsama alaninin genisligi
ve cesitliligi itibariyla, ylksek kiltlre ait seckin bir gastronomi anlayisina sahip gérinmektedir.

BUtln bu degerlendirmeler dogrultusunda, klasik Tirk mesnevilerinde tasvir edilen ziyafet sofralarinda yer alan yiyecek cesitleri,
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ikramliklar, tath cesitleri ve sunum malzemeleri dikkate alindiginda, Osmanli seckin sinifinin yiksek mutfaklara has bir yemek
kiltirine sahip oldugu soylenebilir. Ayni zamanda, sosyal hiyerarsiler acisindan Osmanli yéneticileri ve seckinlerinin, konuklarina ve
halka verdikleri bu toplu yemek ziyafetlerini bir kut gostergesi ve gliclin sergilendigi bir iktidar alani olarak degerlendirmek de
muUmkindur.
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Structured Abstract

The biological necessity of eating, together with the cultural extent it has gained, has made the concept of food indicators that reflect our
individual and collective identity. In many cultures, the food eaten carries symbolic meanings that reflect the social classes, social hierarchies,
power, and power relations of the culture to which it belongs. Masnavis, which began to be the first known example in Turkish literature 11th
century written until the end of the 19th century, it became one of the literary genres that met the narrative needs of a wide cultural geography,
especially in Anatolia. Masnavis contains a rich content where the traces of the socio-cultural relations of the Ottoman society can be followed
within the framework of the food culture. Especially, the depictions of feasts in the Love Masnavis, which are fictionalized around the romantic
story of two protagonists, contain remarkable elements in terms of reflecting the socio-cultural world of Ottoman society. For this reason, the
ceremonial meals in the texts describing the public ceremonies of the Ottoman ruling class and the fictional texts created by the high class, the
abundance of the food served in number and variety, the presentation materials, the variety of the treats and the various rituals performed
during the dinner ceremony reflects his power. In this study, the identity, power, and social hierarchies of the period, especially through the food
culture, of the large-participation entertainment and banquet tables, also called bezm or assembly, depicted in the sample masnavis selected
from the field of classical Turkish literature, mostly organized to get rid of the sadness of the heroes or to celebrate a happy event. This study aims
to attempt to read the banquet tables depicted in Masnavis, which are long narrative texts of classical Turkish literature, within the framework of
the concepts of culture, identity, and power (social hierarchy). Kutadgu Bilig (XI. century, Yusuf Has Hacib); Siiheyl i Nevbahdr (XV. century,
Mesud bin Ahmed); Alf SGrnéme (XVI. century, Mustafa Alf from Gallipoli); Hiisrev i Sirin (XVI. century, Ahmed-i Ridvan); Ferhdd i Sirin (XVI.
century, Lamii); Vis i Rdmin (XVI. century, Lamii); Sem (i Pervdne (XVI. century Zati) and NGbi Stirnédme (XVII. century, Nabi) masnavis sample texts
used in the study. The banquet, in other words, the culinary culture of the Ottoman period, is a show of power, power, and celebration, which has
its origins in the "toy" rituals of the ancient Turks in the historical process. Another power indicator that we can read through the food culture
conveyed in the masnavis is the "plundered banquet" ritual. The detailed and extensive narration of the plundered toy scenes in the analyzed texts
reveals that this tradition was still an ongoing show of power and power among both Ottoman rulers and Ottoman elites at the time the texts
were written. The main protagonist's feeding and catering to the participants through the banquet tables she organized in mesnevi functioned as
events where the power and power of the Ottoman elite class were exhibited. The variety and abundance of foods that could be considered luxury
for that period, such as the variety of meals and desserts, and snacks and fruit in the texts examined, also reveal that the rich and urban Ottoman
elite had a highly developed culinary culture. Sugar, rice, and various treats, which were very expensive consumables for that period, reflect the
socio-economic position of the banquet owner. More than fifteen types of sweets, more than ten treats, and a large number of fruits mentioned
only in the analyzed texts confirm this fact. In terms of social hierarchies, it is possible to evaluate these communal banquets given by the
Ottoman rulers and elites to their guests and the public as a sign of celebration and an area of power where power is displayed.



