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CEViZ YETIiSTIRICILIGINDE HASAT VE HASAT
SONRASI MEKANIZASYON UYGULAMALARI

Halil UNAL!

OZET

Cevizlerin elle hasadinda isgiicii maliyeti toplam iiretim maliyetinin % 30-60’1n1
olusturmaktadir. Ceviz bitkisi, ic meyveyi mekaniksel zarar ve kirlenmelerden koru-
yan sert bir kabuga sahip oldugundan, hasadinin makina ile yapilmas1 daha uygun-
dur. Cevizlerin sarsmayla yere diisiiriildiikten sonra uzun siire bekletilmesi, meyve-
sinde kararma, isidan zarar gorme, kurtlanma ve kiiflenme gibi kalite kayiplarim o-
lusturabilmektedir. Bu yiizden yere diisiiriilen meyvelerin zaman kaybetmeden top-
lanmasi, yesil kabuklarimin soyulmasi ve kurutulmasi gerekmektedir.

Bu calismada, cevizin meyve kalitesinde 6nemli etkiye sahip ve ceviz yetistiricili-
ginde en yogun ve yorucu calisma gerektiren hasat ve hasat sonras1 mekanizasyon uy-
gulamalarinin yurtdis1 érnekleri verilmistir. Mekanizasyon acisindan, gelismis iilke-
lerde yaygin olarak uygulanan hasat, kabuk soyma ve kurutma islemleri aciklannis-
tir.

Anahtar Kelimeler: Ceviz Hasadi, Mekanik Hasat Makinasi, Ceviz Kabuk Soyma, Ceviz
Kurutma

SUMMARY

MECHANIZATION PRACTICES IN THE HARVEST AND POST-HARVEST
STAGES IN WALNUT GROWING

The labour costs constitute 30-60% of the total production costs in the hand
harvest of walnut. The walnut fruit has a hardly shell which protects the kernel from
mechanical damage and contamination; hence it is suitable to mechanical harvest.
Quality losses in terms of fruit browning, heat injury, getting wormy and moulding
may occur in walnut fruits if they are left on the ground for a long time after being
dropped by shaking. For this reason, the dropped fruits should be removed and the
kernels should be dried.

In this study, examples in the foreign countries related to the mechanization
practices in harvest which is of great importance in the fruit quality of walnut and
which requires the most intensive and tiresome work and post-harvest mechanization
are given. Mechanization of harvest, shell removed and drying widely applied in the
developed countries were explained.
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GIRiS

Diinya genelinde toplam 48 iilkede yaklasik
605.624 ha alanda ceviz yetistiriciligi yapilmak-
ta ve yillik ceviz tiretimi 1.379.829 ton civarin-
da gergeklesmektedir. Ortalama ceviz verimi
2.278 kg/ha’dir. Ceviz iiretiminde 1992 yilin-
dan beri %48 artig olmus ve bu artista en bilyiik
pay1 Cin, ABD ve Iran almistir (2). Ozellikle
Cin’in ceviz tiretimi 1980’den sonra ii¢ kattan

fazla artmis ve 1994°te ceviz iiretimi ABD’yi
gecmistir (3). Tiirkiye, ceviz tiretiminde 1983’e
kadar ABD’den sonra ikinci iilke olmasina
ragmen, 1984-1997 yillar1 arasinda tigiinciiliige,
1998’den sonra dordiinciiliige gerilemistir. Ci-
zelge 1’de diinya genelinde en yiiksek ceviz ii-
reticisi iilkelerin 2002 yili iiretim miktarlar1 ve
tiretimdeki paylari, Cizelge 2’de Tiirkiye’nin
1977-2002 yillar1 arasi ceviz iiretim miktarlar
ve diinya iiretimindeki pay1 verilmistir.

Cizelge 1. Ceviz tiretimi yiiksek iilkelerin 2002 y1l tiretim miktar1 ve oranlari.
Table 1. Production quantities and ratios of the countries with high walnut production rates in

2002.
Ulke Uretim Oran Ulke Uretim Oran
Country (ton) (%) Country (ton) (%)
Production Rate Production Rate

I Cin 343.305 249 7. Fransa 33211 24

China France
2. ABD 8. Hindistan

USA 255.830 18.5 India 30.000 2.2
3. Iran 178.000 12.9 9. Mistr 27.000 2.0

Iran Egypt
4. Turkiye 10. Sirbistan-Karadag

Turkey 120.000 8.7 Serbia and Montenegro 23600 17
5. Ukrayna Digerleri

Ukraine 57.049 4.1 Others 274.311 19.9
6. Romanya 37.523 2.7

Romania

Cizelge 2. Tiirkiye’nin 1977-2002 yillar1 arasi ceviz iiretim miktar1 ve diinya iiretimindeki oranlari.
Table 2. Walnut production quantities of Turkey between the years of 1977 and 2002 and their ra-

tios to the world production values.

Yl Year 1977 1982 1987 1992 1997 2002
Tiirkiye iretimi (ton) |5 ) 120.000 110.000 120.000 115.000 120.000
Turkey production

Diinya gretimi (ton) | 7, ¢ 599 874.377 869.406 934.601 1.134.614 1.379.829
World production

Tiirkiye’nin orani (%)

Rate of Turkey 20.9 13.7 12.7 12.8 10.1 8.7

Cizelge 1 ve 2 verileri incelendiginde, iilke-
mizin son 25 yildir ceviz tiretim miktarinda ar-
tis olmadigr goriilmektedir. Bununla birlikte,
diinya ceviz iiretiminde %92’ye varan artis ger-
ceklesmistir. Buradan, iillkemizde ceviz yetisti-
riciliginin hala sinir, erozyon, golge veya hatira
agaci olarak yapildigi, kapama bahge yetistirici-
ligine gereken 6nemin verilmedigi diisiiniilebi-
lir. Diger taraftan, iilkemizin ceviz veriminin
yaklasik 2.000 kg/ha (4) ile diinya ortalamasi-

194

nin altinda olmasi, kaliteli bir ceviz yetistiricili-
gi icin gerekli toprak isleme, sulama, bakim,
budama, ilaclama, hasat ve hasat sonrasi asama-
larda mekanizasyon iglemlerinin yeterince uy-
gulanmadigini gostermektedir.

Bu calismada, cevizin meyve kalitesinde 6-
nemli etkiye sahip ve ceviz yetistiriciliginde en
yogun ve yorucu caligma gerektiren hasat ve
hasat sonrasi mekanizasyon uygulamalarinin
yurtdis1 6rnekleri verilmistir.



BULGULAR VE TARTISMA
Cevizde Hasat Zamani

Her tiir meyve yetistiriciliginin en 6nemli
asamalarindan biri de meyvelerin hasat edilmesi
asamasidir. Ciinkil bir yillik emek ve masrafin
karsiliginin alinmasi yetistiricinin tiim dilegidir.
Hasat doneminde yapilacak yanlis uygulamalar,
emegin bosa gitmesine neden olabilmektedir.
Bu acidan, diger meyve tiirlerinde oldugu gibi,
ceviz yetistiriciliginde de hasat doneminin dog-
ru tahmin edilmesi gerekmektedir. Zamanindan
once yapilacak ceviz hasadinda meyveler icle-
rini tam dolduramamis olacagindan hem agirlik
kayb1 olacak, hem de kurutma sirasinda olgun-
lasmamis i¢ meyveler biiziiseceginden kalite
kayb1 olacaktir. Bu da cevizin piyasa degerini
azaltacaktir. Diger taraftan, zamanindan sonra
yapilacak hasatta da, sert kabukta ve meyve
renginde kararmalar ve kurtlanmalar olacagin-
dan, kalite ve piyasa degeri yine diisecektir. Bu
bakimdan ceviz hasadinin, i¢ meyve kalitesinin
en yiikksek oldugu olgunlagsma zamaninda ya-
pilmasi gereklidir. Tiirkiye’de ceviz hasadi ge-
nellikle Eyliil ay1 ortalarindan Ekim sonlarina
kadar stirmektedir. Hasat zaman1 ceviz cesidi,
yasi ve iklim kosullar1 gibi bir¢ok faktorlerden
dolay1 farklilik gosterebilmektedir (7,9,11).

Uygulamada meyvenin yesil kabugunun
(kal’m) catladigr ve cevizlerin %80’inin sars-
mayla diisiirmenin miimkiin oldugu zaman en
uygun hasat donemidir. Meyvelerin olgunlasg-
mast ve kabuk yarilmasini hizlandirmak icin
Ethephon uygulamasi yapilabilir (3). Yesil ka-
buk catlamaya basladiginda, cevizler portakal ic¢
kurduna karsi hassaslasirlar. Cevizlerin sars-
mayla yere diistiriilmesi sonrasi uzun siire bek-
letilmesi meyvesinin kararmasina, 1sidan zarar
gormesine ve kiif bulasmasindan ileri gelen ka-
lite kayiplarina neden olabilmektedir. Bu yiiz-
den yere diisiiriilen meyvelerin zaman kaybet-
meden toplanmasi ve gerekli iglemlerin uygu-
lanmasi onemlidir (7,11).

Cevizlerin elle hasat edilmesi, isgiicii mali-
yetini arttirmaktadir ki bu da, toplam iiretim
maliyetinin %30-60’1m1 olusturabilmektedir (1).
Ayrica, elle hasatta sirik, sopa gibi cisimlerin
kullanilmas1 agacin gelecek yil iiriinii verecek
olan siirgiin uclarinin kirilmasina sebep olabile-
ceginden 6nemli verim kaybi olusabilecektir

(9). Ceviz, i¢ meyvesini mekaniksel zarar ve
kirlenmelerden koruyan sert bir kabuga sahip
oldugundan, hasadinin makina ile yapilmasi da-
ha uygundur (1).

Cevizin Mekanik Hasad

Cevizlerin agactan diigiiriilmesi ve toplan-
masini gergeklestiren hasat makinalarinin degi-
sik tipleri gelismis iilkelerde (ABD, Fransa gi-
bi) kullanilmaktadir. Bu calismada, yaygin ola-
rak kullanilan hasat makinalari ele alinmistir.

Ceviz hasat makinalar1 genellikle ti¢ farkli
makinadan olusur. Bunlar; gévde veya ana dal
sarsici, siipiiriici ve toplayici makinalardir
(3,5,7,10). Bu tip makinalarla hasat iglemi yapi-
lacak bahgenin diiz bir yiizeye sahip olmasi ge-
reklidir. Ayrica, hasatta kuru bir toprak yiizeyi-
ne sahip olmak ic¢in hasattan yaklasik ii¢ hafta
once son sulama uygulanir. 1-2 hafta sonra da
erken diisen cevizleri ve yabanci otlar1 yok et-
mek i¢in bicme makinasi ile bigme islemi yapi-
Iir. Erken diisen cevizlerin kiif ve kurtlanma
riski yliksek oldugundan, tiim iiriiniin kalitesini
korumak i¢in bah¢eden temizlenmesi 6nemlidir.

Hasatta ilk olarak agac govdesi sarsici
makina ile mekanik olarak silkelenir. Bir opera-
tor tarafindan kullanilan kendi yiiriir sarsici ile
silkeleme islemi, agacin bityiikliigiine bagli ola-
rak ya govdesine ya da secilen ana dallarina uy-
gulanir. Sarsici, hidrolik kumandali bir kol ve
kolun ucunda ana dal veya govdeyi sikistiran i¢
yiizeyleri yumusak iki ceneye sahiptir. Ceneler,
dal veya govdeyi sikistirdiginda, operator ceviz-
lerin ¢ogunu diisiirmek icin 5-10 saniye sarsma
yapar. Biiyiik agaclarda, ikinci veya iiciincii bir
ana dala da sarsma islemi uygulanir. Bu
makinalarda, agacin veya koklerinin zedelen-
memesine ve yaralanmamasina 6zen gosterecek
deneyimli operatoriin g¢alistirilmas1 6nemlidir.
Sarsict1 makinanin ileri geri hareketinde yere
diisen cevizlere zarar vermemesi i¢in her teke-
rin 6n ve arkasinda kauguk parmakli doner fir-
calar bulunmaktadir. Sekil 1 ve 2’de govde ve-
ya ana dal sarsicinin ¢aligmasi gosterilmistir.

Cevizlerin yere diisiiriilmesi tamamlandiktan
sonra, kendi yiiriir bir ceviz siipiiriicii makina,
diisen cevizleri sira halinde mekanik olarak sii-
pliriir (Sekil 3 ve 4). Agac siralar1 arasinda diiz-
giin gecisler yapan siipiiriicii makina, sira orta-
larinda diizgiin namlular olusturur (Sekil 5).
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Siipiiriicii makina, siipiirme isi yapmasinin yani
sira, aga¢ siralar1 disindaki cevizleri merkeze
ceken bir fana sahiptir. Ancak, siipiirme isle-
minde elle ¢alisma da gerekli olabilmektedir.
Ciinkii, stipiiriicti makina tarafindan toplanama-
yan savrulmus cevizlerin tirmikla namlulara ge-

kilmesi gerekebilmektedir. Ayrica, ceviz nam-
lularindaki olas1 biiyiikk dallarin temizlenmesi
icin de isgliciine ihtiya¢ duyulabilmektedir. Sii-
piirme islemi sirasinda cevizle birlikte dogal o-
larak her tiirlii toz, toprak, kabuk, sap, yaprak
gibi atiklar da beraberinde toplanmaktadir.

Sekil 1. Govde veya ana dal sarsicisinin silkeleme
calismasi.
Figure 1. Shaking motion of a trunk or scaffold
shaker.

Sekil 3. Siipiiriicii makinanin gidisteki caligmasi.
Figure 3. Forward motion of the sweeping machine.

PN ¥ A

Sekil 2. Govde veya ana dal sarsicisinin diger bir
ceviz agacina gegisi.
Figure 2. Passing of the trunk or scaffold shaker to
another walnut tree.

Sekil 4. Stipiiriicii makinanin gelisteki calismasi.
Figure 4. Return motion of the sweeping machine.

Sekil 5. Siiptirme islemi sonrasi namlunun goriiniisii.
Figure 5. View of the barrel after sweeping.
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Siipiiriicti makinanin isglemi bittikten sonra,
mekanik bir ceviz toplama makinasi namlular-
dan cevizleri toplamaktadir (Sekil 6,7 ve 8).
Ceviz toplama makinasi cevizlerin tiimiini di-
ger artik maddelerden ayirnir ve temizlenmis
halde deposuna doldurur. Cevizlerin bircogu

yesil dis kabuklarindan ayrilmadigr i¢in dogal
olarak ceviz iiriinii dig kabuklu ve dis kabuksuz
karisima sahiptir.

Toplama makinasinin deposu doldugunda,
cevizler bir romork veya kamyona bosaltilir
(Sekil 9 ve 10).

Sekil 8.

Sekil 6., 7., 8. Ceviz toplama makinasinin ¢alismasi.
Figure 6., 7., 8. Operation of the walnut harvester.

Sekil 9. Ceviz tagima rémorku.
Figure 9. Walnut conveying trailer.

Sekil 10. Cevizlerin toplama makinasindan rémorka

bosaltilmasi.

Figure 10. Transfer of walnuts from walnut harvester

to the trailer.
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Cevizin Yesil Kabuktan Soyulmasi
(Kavlatma)

Yiiklii durumdaki romork kabuk soyma is-
leminin yapilacag isletmeye getirilir (Sekil 11).
Isletme disindaki diiz bir platform iizerine ceki-

Sekil 11. Romorkun cevizleri bosaltma islemi.
Figure 11. Unloading of walnuts from the trailer.

Kabuk soyma iinitesi iki asamadan olusur.
Birinci agsamada, cevizlerin romorka aktarma ve
romorktan bosaltma islemlerinde sert kabuktan
ayrilmis yesil kabuk vb. artiklari, kabuklu ve

Sekil 13. On kabuk soyucuda cevizlerin temizlenme-
si.
Figure 13. Cleaning of walnuts in shell remover.

Kabuk soyma {initesinin ikinci asamasinda
(Sekil 15), cevizler dis kabuk ve diger olasi
maddelerin iiriinden kaldirilmasini saglayan ku-
ru olarak donen bir tambura iletilir (Sekil 16).
Ardindan, cevizler su piiskiirtmeli diger bir do-
ner tamburlu yikayiciya girer (Sekil 17). Su ile
donen tambur, cevizleri biiyiik 6l¢iide kabuksuz
ve temiz duruma getirir.
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len vagonun altinda bulunan bosaltma kapagi
acilarak, platform iizerindeki 1zgarali bosluktan
cevizlerin cukura bosaltilmasi saglanir (Sekil
12). Izgara boslugu altinda bulunan banth bir
tastyici, lizerine dokiilen cevizleri isletme i¢in-
deki kabuk soyma iinitesine tagir.

Sekil 12. Platform altina bosaltilmis cevizler.
Figure 12. Walnuts unloaded under the platform.

kabuksuz cevizlerden ayirmak i¢in cevizlere 6n
yikama islemi uygulanir (Sekil 13). Bos kabuk
vb. artiklar helezon gotiiriicii ile isletme disin-
daki kaplara otomatik olarak atilir (Sekil 14).

Sekil 14. Dis kabuk vb. artiklarin isletme digina a-
linmasi.
Figure 14. Removal of outer shells and other wastes.

Sonraki islemde, cevizlerin standart dis1 ve-
ya islenmemis olanlarini ayirmak i¢in elle kont-
rolii yapilir (Sekil 18). Bu cevizler, ya atilir ya
da tekrar isleme girer (Sekil 19).

Biitiin bu islemler tamamlandiktan sonra,
temizlenmis cevizler kurutma islemi i¢in silola-
ra aktarilir.



Sekil 15. Kabuk soyma sisteminin ikinci iinite go-
rinisii.
Figure 15. View of the second unit of shell remover.

Sekil 16. Kuru doner tamburda cevizlerin temiz-
lenmesi.
Figure 16. Cleaning of walnuts in dry rotary drum.

Sekil 17. Su piiskiirtmeli doner tamburda cevizlerin
temizlenmesi.

Figure 17. Cleaning of walnuts in rotary drum with

water spray.
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Sekil 18. Temizlenmis cevizlerden kusurlu olanla-
rin elle temizlenmesi.

Figure 18. Hand separation of defected walnuts

from the cleaned ones.

Sekil 19. Dis kabuk vb. artiklarin isletme disina otomatik olarak iletimi.
Figure 19. Automatically conveyance of the outer shells and other wastes outside the management.

Cevizin Kurutulmasi

Kabuk soyma iinitesinden temizlenmis ola-
rak ¢ikan cevizler, gotiiriicii ile otomatik olarak
kurutma silolarinin iizerindeki bosaltma kanal-
larina yiikseltilir (Sekil 20). Cevizler, her silo
bolmesindeki doldurma agzindan helezon ile
diizglin olarak depolara doldurulur (Sekil 21).
Ceviz kurutma silolar alttan celik kafesli olarak

yapilmistir. Bu kafes yap1 sicak havanin gecisi-
ni kolaylagtirarak cevizlerin hizli bir sekilde ku-
rutulmasini saglamaktadir. Cevizlerin depolama
Oomriinii ve kalitesini muhafaza etmek i¢in %8
nem diizeyine kadar kurutulmasi gerekmekte-
dir. Sekil 22 tiim silo bolmelerinin cevizle dol-
durulmus durumunu gostermektedir.

Cevizlerin kurutulmasinda en 6nemli sorun
asir1 kurutmadir. Bu, kurutma sonunda cevizin

199



Sekil 20. Temiz cevizlerin silolara aktarilma asamasi.

Figure 20. Transfer of cleaned walnuts to the silos.

Sekil 22. Tiim silolarin cevizle dolmus goriintimii.

Figure 22. The view of all the silos filled with walnuts.

daha az agirlik ¢ekmesi anlamina geldigi icin
onemli gelir kaybina neden olabilmektedir. Si-
lodaki cevizin nem igerigini belirlemek giictiir.
Bu amagcla, belirli araliklarla silolardan ceviz
ornekleri aliir ve nem icerikleri Ol¢iiliir. Silo-
nun altindaki cevizler genellikle iistteki ceviz-
lerden daha fazla kurudugundan, dogru bir nem
diizeyi icin silonun farkli noktalarina elektronik
nem Olcerler yerlestirilir. Bu nemolgerler ile si-
lodaki cevizin ortalama nem icerigine karar ve-
rilerek asir1 kurutma sorunu ortadan kaldirabil-
mektedir. Sekil 23, 24 ve 25’te yakici ve fandan
olusan kurutma sistemi ve silo sicak kuru hava
dagitim verilmistir. Genellikle, ceviz kurutucu-
larda yakit olarak dogal gaz veya fuel-oil kulla-
nir. Yakicida uretilen 1s1, elektrikli fanlar ile si-
lolar i¢ine iiflenir. Son yillarda, cevizlerin silo-
larda kurutulmasinda giines enerjisinden de ya-
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Sekil 21. Cevizlerin bir silo bélmesine helezonla
bosaltilma iglemi.
Figure 21. Unloading of walnuts into a silo com-
partment via a spiral.

rarlanilmaktadir. Bu amagla, silolarin bulundu-
gu bina catis1 giines panelleriyle kaplanmakta
ve giinesle 1sitilan havanin fanlarla kurutma si-
lolarina iletilmesi saglanmaktadir (Sekil 26) (6).
Yakicida veya giines panellerinde tiretilen 1sin-
mis havanin 38...43°C (100...110°F) arasinda
olmas1 gerekmektedir. Bu sicakligin iizerindeki
1s1, meyve kalitesini diisiirmektedir. Bu tiir ku-
rutma yontemleriyle cevizler %30-40 nemden
% 8 nem diizeyine genellikle 24 saat i¢inde ku-
rutulmaktadir. Bu, hasat zamanina ve hava ko-
sullarina gore farklihk gosterebilmektedir
(1,3,9).

Kurutma islemi tamamlandiktan sonra, ce-
vizlerin siniflandirma, kirilma, ayiklanma, pa-
ketlenme ve pazara sunumunun yapilacagl bir
baska isleme tesisine gonderilmesi icin 6zel va-
gonlu kamyonlar kullanilir (Sekil 27).



Sekil 23. Yakici iinitenin yanma sirasindaki goriiniisii. Sekil 24. Kurutucu fanin genel goriiniisii.
Figure 23. View of burner unit during combustion. Figure 24. General view of the driver fan.

Sekil 25. Ceviz silolarina alttan sicak hava gegisini saglayan kanal diizeni.
Figure 25. Channel system which provides warm air transfer to walnut silos from the bottom.

— Gunes duvan panelleri

Solanvall panels
Glnes panellerine giren temiz hava
1sitilir ve sonra fan girisine girer
Fresh air enters solar panels, is heated
and then enters fan inlet

blab o b b d Lk b} Ky
=)

F Sicak hava (MWarm air)

Temiz hava

(gcofunlukla kapah kapak)
Fresh air {door mosthy
closed)

Gunes kanal kapaklan
(Fan acikhd 1/3)

Solar duct covers 1/3 fan
opening

Sekil 26. Giines enerjisiyle 1sitilan havanin ceviz kurutmada kullanilmasi.
Figure 26. Use of the air heated with solar energy in walnut drying.

Sekil 27. Kurutulmus cevizlerin 6zel vagonlu kamyonlara yiiklenmesi.
Figure 27. Loading of dried walnuts into the trucks with special trailers.
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Cevizin Hasat, Kabuk Soyma ve Kurutma
Masraflar

Buchner ve ark. (8) Amerika Birlesik Dev-
letlerinin Kaliforniya eyaleti, Sacramento Vadi-
sinde yetistirilen Ingiliz cevizi cesidinde uygu-
lanan hasat iglemlerinin maliyet analizini belir-
lemislerdir (Cizelge 3). Ceviz bahgesinde agac-
lar 8.5 x 8.5 m sira araligindadir ve hektarda
138 aga¢ bulunmaktadir.

Olgun ceviz bahgelerinde (genellikle 7-8 yas
ve lizeri), cevizler iki kez hasat edilebilmekte-
dir. Hasatta cevizlerin %80’i toplanir. Kalan
cevizler yaklagik bir iki hafta sonra tekrar top-
lanir. Gelisme diizenleyicisi ile ikinci hasada
gerek kalmayabilir (8). Ceviz agaclarinin yagina
ve {iriin verimine bagl olarak yapilan ayrintili
calismaya iligkin islem masraflari Cizelge 4’te
verilmistir.

Cizelge 3. Ceviz hasat makinalar1 caligma masrafi ve ig bagarilari.
Table 3. Operating cost and capacity of the walnut harvesters.

Hasat islemi Makina Qﬁ(lglshf?a masraft Makina is basarisi (ha/h) Alan gal(g/r}rll;)masraﬁ
Harvest process Machine operating cost Machine operating capacity Area operating cost
Sarsma  Shake 70 0.81 86
Siiptirme Sweep 30 0.81 37
Toplama Pickup 55 0.40 136

Toplam Total 259
Cizelge 4. Cevizde hasat ve hasat sonras1 masraflar.
Table 4. Harvest and post-harvest costs in walnut.

- 4. 5. 6. 7. 8.*
Agac yas1 (yil) Age of trees (year) 4th 5th ol th gh+
Verim (t/ha) Yield 0.62 1.24 1.86 3.46 6.67

Elle toplama Hand picking 183 -- -- -- --
= Sarsma, siipiirme, toplama ve tagima (1.toplama)
< -
& % | Shake, sweep, pickup and haul (1* picking) 279 286 311 338
= § Sarsma, siipiirme, toplama ve tagima (2.toplama) N N B 232 259
::é‘ § Shake, sweep, pickup and haul ( 2 picking)
£ § | Elle rmiklama
ST | Hand rake -- 25 25 25 25
<
an) Kabuk soyma ve kurutma
Shell hull and dry 74 148 222 415 800
751 1183
Toplam  Total 257 452 533 083" | 1442°

2. toplama gerekli oldugunda toplam masraf ~ Total cost when 2" harvest is necessary

SONUCLAR VE TARTISMA

Belirtilen hasat makinalari, elbette biiyiik
kapama ceviz bahgelerinin mevcut oldugu ye-
tistirme kosullarinda gerekli olabilecek mekani-
zasyon araclaridir. Buna gore;

-1980’1li yillara kadar diinya ceviz iiretimin-
de ikinci olan Ulkemizde, gelisen teknolojiye
bagli olarak kaliteli bir ceviz iiretebilmesi igin
oncelikle bazi meyve tiirleri yetistiriciligindeki
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gibi tiimiiyle ceviz yetistirilen bahgelerin ku-
rulmasi tesvik edilmelidir.

-Ozellikle Amerika Birlesik Devletlerindeki
“Diamond Walnut Growers” ceviz birligine
benzer birlik ve kooperatifler kurularak, hasat
sonrasi islemlerde kullanilan makina ve tesisle-
rin kurulmasi saglanmalidir. Bu sayede, hem
kabuk soyma ve kurutma islemlerinin teknolo-
jinin gerektirdigi kosullarda yapilmasi saglan-
mig olabilecek hem de iilkemizin diinya ceviz



pazarinda kaliteli ceviz pazarinin olusmasi sag-
lanabilecektir.

-Sarsma, siipiirme ve yerden toplama islem-
lerini gerceklestiren iic farkli mekanik hasat
makinasinin toplam fiyati 100.000 ABD $’in
(1) tizerinde oldugundan, bicerddver ve balya
makinalarinda oldugu gibi miiteahhit usulii ki-
ralama yontemiyle kullanilmasi daha uygun o-
labilecektir.
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