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BAZI ELMA CESITLERININ ELMA SUYU URETIMINE
UYGUNLUGUNUN ARASTIRILMASI'

S. Secil ERDOGAN? Zekiye GOKSEL®
Masum BURAK? Ahmet KILINC®

OZET

Ulkemizde elma suyu daha ¢ok Golden Delicious ve Starking Delicious cesitlerinin
sofralik olarak pazarlanamayan Kkiiciik ve 1skarta sinifina giren meyvelerinden ve bazi
mahalli ¢esitlerden yapilmaktadir. Bu da, elma suyunun Kkalite ve kantitesinin yillara
gore biiyiik degisiklikler gostermesine ve dolayisiyla meyve suyu sanayinin, iiretimin-
de ve pazarlamasinda 6nemli derecede istikrarsizhga neden olmaktadir.

Calismada Atatiirk Bahce Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii’nde 1964 yilin-
da baslayan ve devam eden “Yerli ve Yabanci Elma Cesitlerinin Secimi" Projesi kap-
saminda belirlenen standart elma c¢esitlerinden Golden Sel B, Prima, Skyline
Supreme, Yellow Spur, Auwill Spur, Mor Spur, Goldjon, Ed Gould Golden, Amasya,
All Red Jonathan, Jonagold cesitleri ele alinmistir. Bu ¢esitlerde suda ¢oziiniir kuru
madde, meyve suyu randimani, pH, malik asit cinsinden toplam asit, fruktoz, glikoz,
sakkaroz, seker asit orani, Hunter Lab. degerlerine bakilmis ve secilen sekiz elma ce-
sidi ayn1 zamanda Bursa- Gida Kontrol ve Merkez Arastirma Enstitiisii’ne gonderile-
rek elma suyuna islenmis, elde edilen sonug¢lara gore elma suyuna uygun elma cesitleri
belirlenmistir.

Yapilan tartih derecelendirme ile elde edilen veriler sonucunda Skyline Supreme,
Ed Gould Golden, Yellow Spur, Auwill Spur, Goldjon, Golden Sel B cesitleri elma
suyu yapimina uygun c¢esitler olarak onerilmistir.

Anahtar Kelimeler: ElIma, Elma Suyu, Cesit.

SUMMARY

INVESTIGATION THE CONVINCE OF SOME APPLE CULTIVARS TO APPLE
JUICE PRODUCTION

In Turkey, apple juice is generally produced by using the non-marketable size of
Golden Delicious and Starking Delicious as well as some local cultivars. This causes an
inconsistency in both the amount and the quality of apple juice from year to year and
thus, affect the apple juice industry negatively.

YYayin Kuruluna Gelis Tarihi: Ocak, 2011

2Dr., Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, YALOVA

87ir. Yiik. Miih., Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, YALOVA
“Dog. Dr., Tarimsal Arastirmalar Genel Midirligi, ANKARA

5Zir. Yiik. Miih., Bursa Gida Kontrol ve Merkez Arastirma Enstitiisii, BURSA



Golden Sel B, Prima, Skyline Supreme, Yellow Spur, Auwill Spur, Mor Spur,
Goldjon, Ed Gould Golden, Amasya, All Red Jonathan and Jonagold were selected as
the materials among a series of apples which have been determined as standard culti-
vars at Atatiirk Central Horticultural Research Institute, since 1964 under the “Apple

Vareity Trials” project.

The selected 11 cultivars were evaluated by determining their soluble solids con-
tent, pH, total acid(as malic acid), fructose, glucose, sucrose, total sugar, sugar acid
ration and Hunter Lab. for production of suitable apple juice.

The data obtained by using modified ‘Weighted-Rankit’> method based on these
parameters. As a result, Skyline Supreme, Ed Gould Golden, Yellow Spur, Auwill
Spur, Golden Sel B and Goldjon apple cultivars were found to be promising for apple

juice production.

Keywords: Apple, Apple Juice, Cultivar.

GIRiS

Tiirkiye sahip oldugu iiretim alan1 ve ekolo-
jik yapist itibariyla 2000’lerin baginda 13 mil-
yon ton taze meyve tretimi 2009 yili itibariyla
16.3 milyon tona yiikselmisgtir (1). Bu miktarin
%27’s1 yumusak cekirdekli meyvelerden olus-
makta, bu gurupta da en 6nemli meyve tiirii de
elma olmaktadir (10). Tirkiye’nin Diinya’daki
en biiyiik yas meyve iireticilerinden biri olmasi
ve hedef pazarlara yakinligi da meyve suyu sek-
torli icin onemli avantajlar saglamaktadir.

Tiirkiye’de meyve suyu tiretimi 1960’11 y1l-
larin sonlarinda baslamigtir. Tiirkiye’nin meyve
suyu ve konsantresi ihracati ise 1970 yilinda 6
ton gibi sembolik bir rakamla baslamis, 1999
yilinda 70 716 tona ulasmistir. Ancak 2000 y1-
linda ise ihracatin bir onceki yila gore miktar
bazinda %27, deger bazinda %40 azaldig: bildi-
rilmektedir (1).

Yiizlerce elma cesidi bulunmasina ragmen,
ticari olarak Onemli miktarda iiretim yapilan
yaklasik 20 ¢esit vardir. Bu iretimin %90’dan
fazlasini 14 gesit olusturur. Bu 14 gesitten de
yalnizca 5 tanesi diinyada en fazla iiretilen elma
cesitleridir. Bunlar, Red Delicious, Golden
Delicious, Mcintosh, Rome Beauty ve Granny
Smith’dir. Gala, Fuji, Jonagold, Braeburn, ve
Lady Smith gibi yeni gesitlerde de ticari olarak
iiretim son zamanlarda artmaktadir (2).

Sektoriin  baglica hammaddelerinden olan
elma, iiziimden sonra en ¢ok iretimi yapilan
meyvedir. Tiirkiye, Diinya elma iiretimi sirala-
masinda Cin, Amerika ve Iran’in ardindan 4. si-
rada yer almaktadir. Ulkemizde elma iiretimi
2000 yilinda 2 400 000 ton iken 2008 yilinda 2
782 000 ton olmustur. Meyve suyu sektoriiniin

meyve suyuna isledigi meyvelerin miktar1 ve
cesidi her gegen giin artmaktadir. Islenen mey-
velerde ana gesitleri elma (333.8 bin ton), sefta-
li (118.8 bin ton), kayis1 (74.9 bin ton) ve visne
(54.69 bin ton) olusturmaktadir (3).

Meyve suyu ve konsantresi liretiminde kapa-
site kullanimi yiikselmektedir. Bu yiikseliste is-
letmelerin verimliliklerinin artis1 etkili olmak-
tadir. Bagta ihracat baglantis1 ve kampanya do-
neminin belirli periyotlar1 olmak tizere bazi do-
nemlerde isletmelerin  kurulu kapasitesinin
%100’tnii asan bir kapasite ile iiretim yaptiklari
goriilmektedir. Bununla beraber iilke genelinde
kapasite kullaniminin yetersiz oldugu, bunun
ise ¢ok diisiik kapasite kullanimi ile iiretim ya-
pan isletmelerden kaynaklandigi bildirilmekte-
dir (7).

Iyi bir elma suyu, asit-seker dengesi yeterli
diizeyde (mayhos) aromaca zengin ve uygun bir
donemde hasat edilen elmalardan iiretilebilir.
Meyve suyu iretiminde kullanilacak elmalar
sofra olgunlugundan bir 6nceki donemde hasat
edilmelidir. Ham elmalarda aroma ve lezzet ge-
lismemis oldugu gibi bunlarin islenmesinde
ozellikle durultmada bazi sorunlar olusur. Kii-
¢lik elmalar meyve suyu iiretimine daha elverig-
lidir. Ciinkii bunlarda kabugun ete orani daha
fazladir ve  elmalarda  kabuk  aroma
komponentlerin en zengin kaynagidir (5).

Ulkemizde elma suyu sanayisi icin iiretilen
¢esit bulunmamaktadir. Bu da elma suyu {iretim
miktar1 ve kalitesinde yildan yila degisikliklerin
olmasina ve homojen bir iiretim yapilamamasi-
na neden olmaktadir. Yaptigimmz calisma ile
elma suyu yapimina uygun elma gesitlerinin be-
lirlenmesine c¢aligilmis ve boylece hem elma
suyu iiretimini hem de kalitesini artirmak hedef-
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lenmistir. Belirlenecek uygun gesitlerin tiretici-
ler tarafindan tiretilmeleri, yeni entansif yetisti-
ricilik sistemlerine gore olduk¢a kolay ve kisa
stirede istenen diizeyde miimkiin olabilecektir.

MATERYAL VE METOT
Materyal
Calismada Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez
Arastirma Enstitiisii’nde “Yerli ve Yabanci El-

ma Cesitlerinin Seg¢imi Projesi” sonucunda bu-
lunan ve hala yetistirilmekte olan ¢esitlerden;

ilk yil, Goldjon, Ed Gould Golden, Yellow
Spur, Auwill Spur, Golden Sel B, Amasya ve
Mor Spur; Ikinci yil, Prima, Skyline Supreme,
All Red Jonathan ve Jonagold elma c¢esitleri
kullanilmustir.

Metot
Elmalarin Meyve Suyuna Islenmesi
Elmalar Bursa Gida Kontrol ve Merkez

Arastirma Enstitiisii’nde elma suyuna asagida
belirtilen metotla islenmistir.

Elmalar —Pargalayici

Presten gecirme

Kaba pargalarin alinmasi igin siiziilmesi

Seperatorden Gegirilmesi

Pastorize Edilmesi
(plakal1 pastorizatorde 85°C’de 1-5 sn)

Sogutulmasi (plakali sogutucuda 45°C’ye)
\:

Pektinaz ve amilaz enzimi uygulamasi
(1 tona 30 ml.pektinaz, 25 ml. amilaz 45°C’de 2-3 saat bekleterek)

Sogutma (25°C’nin altina)

Durultma
(jelatin ve bentonitle 1 tona 200g.jelatin-300 g, 5-6 saat durultma yapiliyor.)

Kaba Filtrasyon

Ince Filtrasyon

Siseleme

Pastorizasyon (20-25 dak.100°C’de)
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Analizler

Suda Coziinir Kuru Madde (Abbe
Refraktometresi ), pH, Malik Asit Cinsinden
Titre Edilebilir Toplam Asit (12), Hunter Lab
Renk Degerleri, Toplam Seker (Fruktoz, Gli-
koz, Sukroz), Hewlett-Packard (USA) Yiiksek
basingli s1vi kromotogrofisi (HPLC), ile Oz ve
ark. (11)’na gore yapilmustir. Dedektor:
Refraktif Index Dedektér (HP 1047 A, USA),
kolon: Zorbax karbonhidrat kolonu 30°C’de,
Mobil faz olarak acethonitril/su (ACN)/H,O
(%75/25) soliisyonu, akis hizi 2 ml/dk. olacak
sekilde galisiimustir. Ug pik sirasiyla (fruktoz,
glikoz, sukroz) ayirma zamanlarina gore 4.18,
4.83 ve 6.85 dk. elde edilmistir.

Verilerin Degerlendirilmesi

Elma suyuna uygun elma cesitlerinin belir-
lenmesi i¢in, elde edilen verilerin degerlendi-
rilmesinde ‘Tartili- Derecelendirme’ ydntemi
kullanilmigtir (4). Toplam asit, toplam seker,
SCKM, meyve sUyu randimanina ait veriler en
biiyiikten en kiigiige kadar 3 esit sinifa boliin-
miis ve bu smiflar i¢in 10-4 (10 en iyi olmak
iizere) puanlamasi yapilmistir. Her 6zelligin si-
nif puani ile gorece puanlarinin ¢arpimi sonu-
cunda elde edilen agirlikli puanlarin toplamu,
cesitlerin “Tartili Derecelendirme” ye esas olan
toplam deger puanini vermekte ve secimde top-
lam deger puani en yiiksek olanlar dikkate
alimmaktadir. Cizelge 1°de elma gesitlerinin tar-
tili derecelendirmeye esas alinan 6zellikleri, go-
rece puanlari, 6zelliklerin sinif degerleri ve pu-
anlar1 verilmistir.

Cizelge 1. Elma gesitlerinin tartili derecelendirmede esas alinan 6zellikleri, gorece puanlari, 6zel-

liklerin sinif degerleri ve puanlari.

Table 1. Scores given to characteristics based on weighted—rankit of apple cultivars.

Ozellikler Gorece puanlar Ozelliklerin sinif degerleri puanlar

Characteristics Relative scores Classes scores of the characteristics
Toplam asit 0.94-0.76 10
Total acid 40 0.75-0.57 8
0.56 -0.38 4
. 5-14 10
gﬁzzlﬁar\gzltratio 20 15-24 8
25-34 4
14.90 — 14.27 10
ggﬁ\l’i i 10 14.26 — 13.63 8
13.62 -12.99 4

BULGULAR VE TARTISMA ozellikle durultma asamasinda nisastadan gelen

Suda eriyebilir kuru madde igerigi sekerler,
organik asitler, tuzlar, vitaminler, serbest amino
asitler ve diger maddelerden olusur. Elmalarda
SCKM %8 -17 (ort. %12) arasinda oldugu bil-
dirilmistir (5). Yapilan ¢aligmada elma suyuna
islenen ¢esitlerde %13.00 - %14.90 arasinda
degismistir. Elma suyu islemede SCKM Mikta-
rinin  yiiksek olmasi istenmektedir. Ayrica,
SCKM elmalarin hasat zamanlarinin belirlen-
mesinde onemli bir faktérdiir. Ham elmalarda
aroma ve lezzet tam olusmadigindan ve fazla
miktarda nisasta icerdiginden islenmesinde,

sorunlarla karsilasilmaktadir. Suda ¢6ziinebilir
kuru madde miktar1 elmanin ¢esidiyle ilgili ol-
dugu gibi, meyve tutumundan 6nceki yagmur
miktari, havalarin sicak gitmesi gibi sartlarla da
iliskili olabilmektedir.

Golden Delicious, Starking Delicious ve
Rome Beauty ¢esitlerinin meyve suyuna uygun-
lugunun arastirildigr bir ¢alismada; diisiik pulp
iceren meyve sularina, meyvenin suda ¢6ziiniir
kuru madde miktarinin az olmasinin sebep ol-
dugunu belirtmislerdir (9). Elma gesitlerinde
suda ¢6ziinebilir kuru madde miktarlar1 Cizelge
2’de verilmektedir.

12 S. S. ERDOGAN, Z. GOKSEL, M. BURAK, A. KILINC / BAHCE 40 (1): 9 — 16 (2011)




Cizelge 2. Elma c¢esitlerinde suda ¢oziinebilir
kuru madde miktar1 (%).
Table 2. Total soluble solid content values of
apple cultivars(%).

Cesitler Cultivars | SCKM Soluble solid (%)
Goldjon 13.40
Golden Sel B 13.20
Auwill Spur 13.00
Mor Spur 13.60
Yellow Spur 13.90
Ed Gould Golden 13.30
Amasya 13.10
Prima 14.90
Skyline Supreme 14.80
All Red Jonathan 13.20
Jonagold 14.40

Meyve sularinin pH degerleri 3.0-4.0 arasin-
da olup, mikroorganizmalarin gelismesinde
onemli rol oynar. Ozellikle maya ve kiifler igin
son derece uygun bir geligme ortami olustur-
maktadirlar. Cilinkii kiif ve mayalar aside daya-
niklidir. Baz1 maya tiirlerinin ortamin pH degeri
1.5’un altinda oldugu zaman bile gelisebildikle-
ri bilinmektedir. Meyve sularinda ancak diisiik
pH degerlerinde gelisebilen az sayidaki bakteri-
ler sorun yaratabilmektedir. Ozmofil (yani yiik-
sek seker konsantrasyonunda gelisebilen) maya-
lar, diisiik pH degerlerine tolerans gdstereme-
mektedirler. Bu mayalarin gelisebildikleri op-
timum pH degerleri 4.0-5.0 arasindadir (6).

Elmalarda pH degerleri 3.2-3.5 arasinda de-
gismekte olup ¢alismamizda 3.00-3.77 arasinda
degismistir. Elma ¢esitlerinde pH degerleri Ci-
zelge 3’de verilmektedir.

Cizelge 3. Elma gesitlerinde pH degerleri.
Table 3. pH values of apple cultivars.

Cesitler Cultivars pH
Goldjon 3.41
Golden Sel B 3.39
Auwill Spur 3.19
Mor Spur 3.22
Yellow Spur 3.20
Ed Gould Golden 3.34
Amasya 3.68
Prima 3.42
Skyline Supreme 3.58
All Red Jonathan 3.77
Jonagold 3.00

Elmalarda toplam asit %0.20-1.70 arasinda
degismektedir. Meyvelerin tad1 esas olarak se-
ker ve asitlerden kaynaklanmaktadir (5).
Cemeroglu (6) eksi elmalarin meyve suyuna el-
verigli oldugunu ancak, iilkemizde eksi elma
cesitlerinin ticari olarak iiretiminin yapilmamasi
yiiziinden sofralik nitelikte olmayan tath elma-
larin islenmekte oldugunu, bunlardan elde edi-
len elma sularinin da uygun bir seker/asit den-
gesi olusmadig i¢in sorun teskil ettigini sOyle-
mektedir. Elma cesitlerinde toplam asit miktari
Cizelge 4’de verilmektedir.

Cizelge 4. Elma c¢esitlerinde toplam asitlik mik-
tar1 (malik asit cinsinden g/100g).
Table 4. Total acid values of apple cultivars.

Cesitler Toplam asit

Cultivars Total acid (g/100g)
Goldjon 0.76
Golden Sel B 0.80
Auwill Spur 0.82
Mor Spur 0.69
Yellow Spur 0.84
Ed Gould Golden 0.80
Amasya 0.48
Prima 0.40
Skyline Supreme 0.94
All Red Jonathan 0.85
Jonagold 0.74

Calismada yer alan cesitlerde toplam asitlik
0.40-0.94 g/100g arasinda degismistir. All Red
Jonathan’in ve Amasya ¢esidinin toplam asitlik
miktar1 diger ¢esitlere gore diisiik belirlenmistir.
Eksi ve Koksal (8) yaptiklar1 bir ¢alismada,
Amasya elmasinin meyve suyuna uygunlugunu
arastirmislardir. Bu amagla Anadolu’nun 6 fark-
11 bolgesinde yetistirilen elmalarin meyve sula-
rindaki orneklerin kimyasal analizlerinde, suda
¢ozlinir kuru madde %10-13.70, toplam asit
0.19-0.09 ¢/100g, toplam seker 8.80-11.40
0/100g, protein 0.005-0.41 ¢/100g, pektin
%0.61-0.65, pH 4.2-4.4 arasinda belirlemigler-
dir. Sonugta Amasya elmasinda asidin diisiik
oldugunu saptamislardir.

Elmalarda toplam seker miktar1 %7-12 ara-
sinda degismektedir. Calismada en diisiik top-
lam geker, Amasya ¢esidinde 4.19 g/100 ml ola-
rak belirlenmistir. En yiiksek toplam seker mik-
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tar1 ise 13.63 g/100 ml olarak saptanmustir. El-
ma cesitlerinde toplam seker Cizelge 5°de ve-
rilmektedir.

Elma suyu da 6nemli bir kriter olan seker ve
asit miktarlarinin birbiriyle orantisi meyveden
meyveye degisir. Iyi bir elma suyu asit seker
dengesi yeterli diizeyde aromasi zengin uygun
donemde hasat edilen elmalardan olusur (5).
Calismamizda seker/asit oram1 8.30-34.00 ara-
sinda degismistir. Elma ¢esitlerinde toplam se-
ker/asit oram1 Cizelge 6’da verilmektedir. En
diisiik seker asit oran1 Yellow Spur cesidinde
(6.98), en yiiksek ise Prima g¢esidinde (34.00)
bulunmustur. Prima ¢esidindeki seker/asit ora-
ninin yiiksek olmasi seker miktarinin yiiksek,
toplam asit miktarinin (0.4g/100g) diisiik olma-
sindan kaynaklanmaktadir.

Cizelge 5. Elma gesitlerinde toplam seker mik-
tar1 (g/100ml).
Table 5. Total sugar values of apple cultivars.

Hunter L degerleri (0 siyahi-100 beyaz) in-
celendiginde biitiin ¢esitlerde ort. 50.5 olarak
belirlenmistir. Hunter a (+ a kirmizilik;-a yesil-
lik) degerlerine bakildiginda yesil cesitlerin -
0.95 ile -1.50 arasinda oldugu goriilmektedir.
Kirmiz1 gesitlerde ise a degeri 1.21-1.64 arasin-
da belirlenmistir. Yesil elmalarda yapilan elma
suyunda meyve renginin meyve suyuna yansi-
dig1 goriilmektedir. Meyve suyu sanayinde elma
suyuna Golden cesitleri daha fazla islenmekte-
dir. Ancak elma sularinda rengin biraz daha ko-
yu olmasi da talep edilmektedir. Hunter b de-
gerleri (+b sarilik; -b mavilik) incelendiginde
yesil cesitlerde 12.60-15.77, kirmiz1 gesitlerde
12.75-26.10 arasinda belirlenmistir. 26.10 b de-
geri ile Prima cesidinde elde edilen meyve su-
yunun rengi digerlerine gore daha koyu sari
renktedir. Elma sularinda Hunter Lab degerleri
Cizelge 7°de verilmektedir.

Cizelge 7. Elma sularinda Hunter Lab degerleri.
Table 7. Hunter Lab values of apple juice.

Cesitler Toplam seker

Cultivars Total sugar (g/100g) L a b
Goldjon 6.34 Goldjon 51.66 | -1.56 15.77
Golden Sel B 6.04 Golden Sel B 50.18 | -0.95 13.42
Auwill Spur 7.88 Auwill Spur 50.92 | -1.42 13.86
Mor Spur 6.35 Mor Spur 50.65 | -1.00 12.60
Yellow Spur 5.86 Yellow Spur 50.09 | -1.59 12.60
Ed Gould Golden 7.21 Ed Gould Golden | 50.52 | -1.45 14.83
Amasya 4.19 Amasya 50.72 | 0.25 12.23
Prima 10.49 Prima 50.84 | 1.21 26.10
Skyline Supreme 13.11 Skyline Supreme | 51.29 | 1.64 12.78
All Red Jonathan 13.60 All Red Jonathan | 49.36 | 1.39 19.42
Jonagold 13.63 Jonagold 50.54 | 1.55 12.75

Cizelge 6. Elma ¢esitlerinde seker/asit orani.
Table 6. Sugar/acid ratio of apple cultivars.

Cesitler Seker/asit orani

Cultivars Sugar/acid
Goldjon 8.34
Golden Sel B 11.06
Auwill Spur 11.70
Mor Spur 13.30
Yellow Spur 6.98
Ed Gould Golden 9.00
Amasya 8.70
Prima 34.00
Skyline Supreme 11.10
All Red Jonathan 15.40
Jonagold 18.40

Tiirkiye’de meyve ve sebzelerdeki gesit ve
tiir zenginligine karsin iretilen ¢esitlerin ¢ogu
standart ve islenmeye uygun olmadigi i¢in kali-
teli bir triin elde edilememektedir. Gida isleme
sanayinde, uygun ¢esitte meyve ve sebzelerin
seciminde verim, islemeye uygunluk, hastalik
ve zararlilara karst dayanikliligi gibi faktorler
g0z Oniinde tutulmalidir.

Elma suyu iiretiminde elmalarin islemeye en
uygun oldugu hasat zamanlar iyi belirlenmeli
ham veya asir1 olgun olmamalidir. Elma suyu
yapiminda en 6nemli faktor seker/asit orani ol-
dugu i¢in, bu oranm yeterli olmadig1 durumlar-
da, elma suyunun aromasinda, tadinda olumsuz-
luklar goriilmektedir. Bu yilizden elmalarin ha-
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sattan sonra fazla depolamadan kisa bir zaman-
da islenmesi gerekir. Calismamizda meyve su-
yuna uygun ¢esitlerin se¢iminde bir faktér olan
seker/asit orani uygun secilen gesitlerde 8.34-
11.70 arasinda degismistir.

Elma suyu yapiminda istenilen kriterlere go-
re yapilan Tartili Derecelendirme sonucunda
850 puan ve lstii alan cesitler Cizelge 8’de ve-
rilmektedir. Buna goére Skyline Supreme,
Yellow Spur, Goldjon Auwill Spur, Ed Gould
Golden, Golden Sel B elma suyu yapimina uy-
gun olarak bulunmuslardir.

Cirtk, ezik, dip elmas1 gibi taze olarak pa-
zar degeri olmayan elmalardan elma suyu fire-
tilmesi yoluna gidilmemelidir. Meyve suyuna
islemede miimkiin oldugunca ¢esit birligine gi-
dilmelidir. Kaliteli islenmis {iriiniin kaliteli
hammaddeden elde edilecegi unutulmamalidir.
Bu amagla iiretici bilgilendirilmeli, iiretici ile
sanayici arasindaki bag kurulmali, disiplinli ve
planlt bir sekilde kaliteli islenmis iiriin elde et-
me yoluna gidilmelidir.

Cizelge 8. Elma gesitlerinin 6zellikleri yoniinden aldiklar1 puanlar.
Table 8. Evaluating scores of apple cultivars according to characteristics.

Cesitler Toplam asit Seker/asit SCKM Toplam

Cultivars Total acid Sugar/acid Soluble solid Total
Goldjon 400 400 80 880
Golden Sel B 400 400 80 880
Auwill Spur 400 400 80 880
Mor Spur 320 400 80 800
Yellow Spur 400 400 160 960
Ed Gould Golden 400 400 80 880
Amasya 160 400 80 640
Prima 160 160 200 520
Skyline Supreme 400 400 200 1000
All Red Jonathan 400 320 80 800
Jonagold 320 320 200 840
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