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Oz: Giindelik hayatta farkinda olmadan yapilan bircok uygulamanin aslinda cok eskiye dayanan Kkiiltiirel
kokenleri vardir. Her giin kullanilan ve neden kullanildig1 pek bilinmeyen kelimelerden baslamak tizere, giyilen
kiyafetler, tercih edilen yemekler, yapilan dualar, beddualar, oyunlar, danslar, kullanilan miizik aletleri, toplu
yapilan torenler gibi bir¢ok sey atalardan kalan miras olarak toplumlarin hayatinda varligi devam ettirmektedir.
Toplumun biiytik kismi aslinda siradanmis gibi gelen bu uygulamalarin, ¢ok eski bir kiiltiirel kokene sahip
oldugunun farkinda bile degildir. Milletlerin ge¢misinden miras kalan bu uygulamalar her giin yerine
getirilmesine ragmen, bunlarin neden yapildigi konusunda pek az kisi bir fikre sahiptir. Oysa kiiltiir ve
medeniyetlerin olusumu nesiller boyu devam eden tiim geleneklerin bir toplamidir. Bu yiizden, bir toplumun
giindelik hayat1 biraz dikkatli incelendiginde o toplumun mensup oldugu kiiltiirel kéken konusunda ¢arpici
bilgiler verir. Bunlar evlilik ve cenaze merasimlerinden baslamak {izere, yeme-icme gelenekleri, sofra adabi ve
diizeni, misafir karsilama usulleri, ¢ocuklarin dogumundan biiyiitiilmesine kadar her giin yapilan birgok seyi
icinde barindirir. Ayni dine mensup olan farkli milletlerin dini hayatlar1 icinde bile bir¢ok eski kiilttirel 6ge
bugiin dahi en canl sekilde varhgini siirdiirmektedir. Ornegin Arap cografyasinda neredeyse sirk olarak
tanimlanan atalarin, cetlerin ve toplum 6nderlerinin tiirbe ve mezar ziyaretleri Tiirkler icin vazgecilmez bir
uygulamadir. Dinin fikih kisminda yeri olup olmamasindan bagimsiz olarak bu uygulamalar en canli sekliyle
bugiin bile siirdiiriilmektedir. Milletlerin ilk goériindiikleri cografyalar nasil onlarin anatomi ve karakterleri
iizerinde etki yapiyorsa, glindelik hayatlari lizerinde de etki yapmislardir. Bunlardan biri ve en 6nemlisi de
beslenme aligkanliklaridir. Her milletin kendine 6zgii bir damak tadi, yemek sekli ve buna bagh olarak fiziksel
ozellikleri bulunmaktadir. Boylece her millet kendine 6zel bir yemek aliskanligi olusturmus ve bazi degisiklikler
olmasina ragmen ana hatlariyla bugiinlere kadar muhafaza edilmistir. Bu tercih edilen yemeklerin en belirgin
o6zelligi, milletlerin yasadigi cografya ve yasam sekilleriyle yakindan alakali olmasidir.

Anahtar Kelimeler: Bas-Kelle, Tiirk kiiltiirt, Tiirk yemekleri, Maras, Maras yemekleri, kelle-paca ¢orbasi.

Abstract: In daily life, many practices that are done unconsciously actually have very old cultural roots. Starting
from the words that are used every day and whose reasons are not widely known, many things such as the
clothes worn, the preferred foods, the prayers, curses, games, dances, musical instruments used, and collective
ceremonies continue to exist as a legacy from their ancestors. The majority of society is not even aware that
these practices, which seem ordinary, have a very old cultural origin. Although these practices inherited from
very old times are carried out every day, very few people have any idea why they are done. However, the
formation of cultures and civilizations is a collection of all traditions that have continued for generations.
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Therefore, when the daily life of a society is examined a little more carefully, it provides striking information
about the cultural roots to which that society belongs. These include many things that are done every day,
including marriage and funeral ceremonies, food and drink traditions, and everything from welcoming guests
to the birth of children to raising them. Even within the religious lives of different nations that belong to the
same religion, many old cultural elements continue to exist in the most vivid way even today. For example,
visiting the shrines and graves of ancestors, forefathers and community leaders, which is almost defined as
polytheism in the Arab geography, is an indispensable practice for the Turks. Regardless of whether it has a
place in the jurisprudence section of the religion or not, these practices are still carried on in their most vivid
form even today. Just as the geographies where nations first emerged affect their anatomy and characters, they
also affect their daily lives. One of these, and the most important, is eating habits. Every nation has its own
unique taste, food style and physical characteristics. Each nation has created its own food habit, and although
there have been some changes, its outlines have been preserved until today. The most distinctive feature of
these preferred dishes is that they are closely related to the geography and lifestyle of the nations.

Keywords: Head-Kelle, Turkish culture, turkish food, maras, maras food, head-pacha soup.

GIRIS
Tirkler, basta kurduklari devletler ve tarihin boyunca yasadiklari cografyalarin akisina yon veren
kimlikleriyle diinyanin en o6nemli milletlerinden biri olma 6zelligine sahiptir. Siirekli hareketli
yasantilar1 ve karakterleriyle tarihin biiyiik olaylarinin merkezindeki varliklarini yazili kayitlarin bize
soyledigine gore en az iki bin bes yiiz yildir devam ettirmektedirler. (Ozcan,2016:1-10) Elbette Tiirk
tarihinin baslangicini ¢cok daha gerilere gotiiren bircok bilimsel arastirma bulunmaktadir. Ancak biz

Tiirkler hakkindaki ilk yazili belgeleri Cin Han devleti tarihi resmi kayitlarinda gérmekteyiz (Onat,
Orsoy, Ercilasun, 2004:6).

Cin Han Devleti tarihi M.0. 180 yilinda yazilmaya baslanmistir. Bu tarihi vesika vasitasiyla
Tiirklerin tarih, kiiltiir ve glindelik yasamlariyla ilgili birgok detayl bilgi kayit altina alinmis, Tiirkler ve
Cinliler arasindaki kiiltiirel farklara yer verilmistir. Bu arastirmanin en 6nemli baslangi¢ noktasi ise Cin
Devleti'nin o donem en ¢ok cekindigi diismani ilk Tiirk Devleti diyebilecegimiz Hunlardir. Bu kayitlar
Cinlilerin ytiklii miktar vergi ve bircok hediyeler vermek zorunda kaldig1 Hunlar ve Mo-tu (Mete)'den
uzun uzun ve ayrintili bir sekilde bahsetmistir. Bu gii¢lii sinirdas tilkeyi kontrol altina almaya calisan
Cinliler, Hunlan siirekli gozlemlemisler ve onlar hakkinda ¢ok detayli arastirmalar yapmislardir.
Saglanan baris ortamini korumak i¢in genelde akrabalik yoluyla anlasmay1 se¢misler ve cesitli Cinli
prensesleri Hun Hakanlarina gelin olarak vermislerdir. Bu sekliyle hem barisi stirdiirmeye calismislar
hem de Tiirk kiiltiirtinde han hatunlarinin sahip oldugu yetki ve imtiyazlar1 bildiklerinden Hunlarin
yaptiklar1 tim faaliyetlerden ve kurultaylarda alinacak olan kararlardan haberdar olma yolunu
bulmuslardir. Bu yontem sayesinde akrabalik saglayarak olusturulan barislarin Tiirklere nelere mal
oldugu ve ne biiytik kayiplar yasadiklarim1 Orhon Yazitlarinda gérmekteyiz. Bu yazitlarda; “Cinlilerin
tath dil ve yumusak kumaslarina kanan Tirklerin mahvolduklarindan” bahsedilmistir (Kagalin, 2007:
390-393). Cinlilerle ilk karsilasmadan yaklasik 6-7 asir sonra Bilge ve Tonyukuk yazitlarinda bu
goriisler kendini gostermis ve Cinli prenseslerle evlilik Tiirk Hakani tarafindan yasaklanmis ve Cinli
prenseslerden dogan ¢ocuklarin tahta ¢ikisi engellenmistir (Koksel, 2011:330-341).

Cin kayitlarindan da anlasildig: iizere Cin’in kuzeyinde buyiik ve u¢suz bucaksiz bozkirlarda
yasayan Hisung-nu (Hun) lar, Cinlilerle her yonden farkli bambaska bir millet olarak Cinlilerin dikkatini
cekmistir. Kayitlarinda, Hunlarin en basta farkh bir dile sahip oldugunu belirtmislerdir. Yasam sekil ve
kosullari, giyim kusamlari, beslenme sekilleri, sahip olduklar1 yetenek ve kabiliyetleri, ilgi alanlar1 ve
dini inanglariyla kendilerine ¢ok yabanci bu milleti arastirmayi ve ona karsi dnlemler almayi
diisinmiislerdir. Baslangicta verdikleri bliyiik tavizlere ragmen, casusluk ve siyasetteki kabiliyetlerini
kullanarak bu elverissiz kosullar1 zamanla kendi lehlerine cevirmeyi basarmislardir (Onat, Orsoy,
Ercilasun, 2004:6).

Cinlilerin o déonemdeki Tiirklere kars: biiyiik niifus avantajlarina ragmen kendi komutanlarinin
ifadesiyle toplami Cin’in bir sehrini bile bulmayan Hunlar karsisinda diistiikleri bu ¢aresizligin en biiyiik
nedeni ise bu iki milletin tarihi kiiltiirel mirasina dayanmaktadir. Komutan Cinlinin ifadesine gore
aksama kadar sehirler icin bina insaatlar1 ve tarlalarda calisan ve gili¢siiz diisen Cinlilerin savas kabiliyeti
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neredeyse Hunlara gore yok denecek kadar azdir. Ayrica ugsuz bucaksiz bozkirda konar-goécer yasayan
Tiirklere ait belirli bir sehir yerleskesi olmadig1 icin onlar1 takibe ¢ikan Cin ordusu siirekli uzun
mesafeler katetmek zorunda kalmis ve cok defasinda savasacak bir ordu dahi bulamadan, biiyiik
masraflar yaparak yorgun ve bitap geri donmek zorunda kalmistir. Buna karsin dogustan beri aldiklar
egitimlerin neticesinde iistiin savas yetenegine sahip olan Tiirkler at ve ok gibi donemin en 6nemli savas
aletlerine sahiptiler. Her tiirli zorlu kosula uyum saglayan giiclii fizikleri, kullandiklar1 giyim
malzemeleri ve bu giicii onlara saglayan beslenme sekilleri Cinli muhataplari tarafindan kabul edilmis
ve bunlardan resmfi evraklarinda ayrintili bir sekilde bahsedilmistir. (Onat, Orsoy, Ercilasun, 2004:16-
18) Bu iistiin 6zelliklerini asirlar boyunca kaybetmeyen Tiirkleri 13. Asra gelindiginde tarif eden bir
Ermeni tarihci; Tiirk analarin ¢ocuklarimi bir kurt gibi beslediklerini, asla ekmek yemeyip,
yedirmediklerini ve ¢cok uzun, neredeyse ii¢ yiiz y1l yasadiklarini abartili bir sekilde anlatmistir (Aknerli
Grigor, 2012:22). Baska bir Ermeni tarihci ise Turklerin her zorluga karsi itidalli ve sabirli olduklarini,
yemegi bulduklarinda ¢ok yediklerini, bulamazlarsa giinlerce a¢ghiga dayanabildiklerini belirtmistir.
Giyim kusamlari son derece miitevazi olup deri pantolon ve kiirkten ibarettir. Ayrica tiim dini itikatlara
ayni mesafede yaklastiklarini ve ayrim yapmadiklarini séylemistir (Oktay, 2007:85). Ermeni tarihgilerin
tarifine gore Tiirkler, belleri ince, elleri aslanpencesi gibi genis ve kasli, bacaklari kisa ve kuvvetli, baslar
aslan basi gibi biiylik, gozleri cekik ve kiiciik, ceneleri koselidir. Tiirkler karsisinda hi¢cbir kuvvetin
birakin muharebe etmeyi mukavemet bile edemeyecegini sdylemisler ve Tiirklere “okcu millet” olarak
hitap etmislerdir (Aknerli Grigor, 2012:43; Oktay, 2007:43). Cografyanin kader oldugunu dogrular bir
sekilde Tiirklerin yasadigi zorlu kosullar, daha iyi iklim kosullarinda yasayan tiim komsularindan onlari
ayirmis ve bu ozellikleri Turklerin tiim hayatlarini etkilemistir. Kosullarin zorlugu onlar1 tarihin en
dayanikly, saglam, ¢evik ve gliclii bir milleti haline getirmistir.

Turkler tarih sahnesine ilk ciktiklarindan bu yana doganin en zor kosullarinda yasamis ve ona
gore bir kiiltiirel gelisme gdstermislerdir. Bu zorlu kosullarda hayatta kalmanin birinci sartti fiziki
anlamda dayanikhiliktir. Bu fiziksel giicli onlara saglayan faktorlerden biri ise Tiirklerin sahip oldugu
yeme icme aliskanliklar1 ve onun sagladig giiclii fiziki yapidir. Biiyiik at ve koyun siiriilerinin maliki
Tiirkler bu hayvanlarin tim imkanlarindan sonuna kadar faydalanmis, onlarin etinden, siitiinden,
yagindan yiyecek olarak faydalanirken, hayvanlarin postlarindan ve tiiylerinden giyecek malzemesi
olarak istifade etmislerdir. Bu malzemelerden trettikleri kece ve kil cadirlarda yasamislardir. Tiirklerin
baslica yiyecegi ettir. Ancak bu etin en itibarlis1 at eti olup sadece 6zel misafirlere sunulan bir
ayricaliktir. Giindelik hayatta ise en ¢ok tiiketilen et, koyun etidir. Tiirkler zamanla si1g1r eti de yemisler
ancak hi¢cbir zaman koyun eti kadar tercih edilmemistir. Deve eti ise pek nadir goriilmektedir. At,
Tiirklerin en deger verdikleri yoldaslaridir. At, sadece bir binek degil Tiirkler i¢in bir varlik sebebidir.
Cengizhan ati olmayan bir kisinin hi¢bir sekilde varligini siirdiiremeyecegini sdylemis, “atsiz bir Tiirk”
ne ise yarar demistir. Tiirkler icin bir efsanevi anlam tasiyan at bu yiizden en 6nemli kisilere ikram
edilen ve son derece ehemmiyet verilen bir yiyecektir. Ayrica en 6nemli antlasmalarin kurbani olan kir
atin 6nemini Cin kaynaklarindan baslamak iizere tarihi vesikalarda gormekteyiz (Onat, Orsoy, Ercilasun,
2004:59). Atin Tiirkler icin 6nemini tarih boyunca onlarla iliskiye giren tiim diger uluslar da kabul
etmistir (Clavijo,1993:123).

Tirkler, sahip olduklar: biyiik siiriilerinden dolay:1 genellikle hayvansal gidalarla beslenmisler,
diinya gida literatiirtine basta etle yapilan cesitli yemekler olmak tizere yogurt, ayran, kimiz gibi baska
milletlerde olmayan yiyecek ve icecekleri ikram etmislerdir. Tirklerin bu yiyecekleri tiikettikleri
Iskitlerden bu yana bilinmektedir (Ozcan, 2016:95-100). Ayrica Tiirkleri ziyaret eden neredeyse ilk
seyyahlar olan Cinliler, Tiirklerin diger 6zellikleriyle beraber yemek kiiltiirlinden de bahsetmislerdir.
(Izgi,2000:48,65,67)

Turklerin Orta Asya’'nin steplerinde baslayan yolculuklar1 Anadolu’ya ulastifinda yol boyunca
karsilastiklar1 millet ve cografyalarin sahip oldugu iiriinleri zamanla beslenme listelerine eklediklerini
ve yiyeceklerin cesitlendigini gérmekteyiz. Baslangigta erkek viicudunu kadinlastirdigi gerekgesiyle
yenilmesi han buyrugu ile yasaklanan tatli ve hamurlu yiyecekler (Togan, 1981:107) zamanla Tiirk
sofralarinda yerini almis, bilhassa Osmanli Saray1’'nda en miitkemmel hamurlu ve siitlii tathlar sofralarin
vazgecilmezi olmuslardir.

Tiirk mutfaginin Cin ve Fransa ile birlikte diinyanin en énemli mutfak kiiltiiriine sahip olmasi
aslinda tesadiif degildir. Clinkii yemek, Tiirkler i¢cin sadece bir ihtiyaci karsilama degil Tiirk kiilttirtinde
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cok dnemli yere sahip olan toylarin degismez bir parcasidir. Ayrica Tiirklerin buyiik ve dnemli
merasimlerin tamaminda yemek muhakkak bulunur. Bu ister diiglin yemegi isterse cenaze yemegi olsun
torene katilanlara mutlaka yemek ikram edilir. Toplantilarin neredeyse en énemli ikrami olan yemek,
ayrica ev sahibi icin de gli¢ ve itibar gdstergesi olmaktadir. Yemegin iceriginden tutun da, sunus
bicimine, sofra adabindan oturma diizenine kadar her sey Tiirkler icin torensel bir uygulamadir. Yemek
vesilesiyle karsilikli ikramlasan Tiirkler, bunu bir dostluk akdi olarak gormiis “tuz-ekmek” olmak
degimiyle bunu kendi kiiltiiriine eklemistir. Tiirklerle iliskiye giren diger milletler de bu yolla dostluk
kurmayi1 denemis, 13. Yiizyi1lda Ermenilerin yasadig1 manastir1 ziyaret eden Mogol kumandanina, Mogol
adetlerince tuz ikram edilmistir (Oktay, 2007:133). Tuz-ekmek neredeyse Tiirkliiglin simgesi olmus ve
bu sekliyle islev géormiistiir. Celaleddin Harezmsah’in savasacagi Giircii ordusu i¢gindeki Kipcaklari kendi
tarafinda ¢cekmek icin onlara sadece tuz-ekmek gondermesi yetmistir (Taneri, 2019:131). Bugiin hala
Moldova’da hayatin en 6nemli antlasmasi olan diigiinlerde gelin ve damat birbirlerine karsilikh tuz ve
ekmek ikram etmektedirler. Bu ayrinti, Dede Korkut hikdyelerinde devamli tekrarlanan ¢ok 6nemli bir
olgu olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Tuzun ilk kullanicisinin Tiirkler oldugunu iddia eden Ebu’l Gazi
Bahadir Han’a gore Nuh’un torunu Tiirk, kebap yaparken eti bir tuz kayasinin iizerine diisiirmiis ve o
sekliyle yedigi etin ¢cok daha lezzetli olduguna kanaat getirmistir. Bundan sonra tuz Tiirklerin hayatina
vazgecilmez olarak girmistir (Ebu’l Gazi Bahadir Han, 2011:51).

Tiirklerde misafir agirlamak hem biiytik bir seref hem de kiiltiirel bir zorunluluktur. Tiirklere elgi
olarak gelen Cinli ve Arap seyyahlar da Tiirklerin misafirperverligi konusunda hep 6vgii dolu soézler
soylemigler, sadece “senin misafirinim” demenin bile Tiirkler icin yeterligi oldugunu eserlerinde
anlatmislardir. Konuklara karsi gésterilen bu yaklasimin bir Tiirk téresi oldugunu zikretmislerdir.(Yasa,
2019:667-680) Seyyahlara gore Tirklerin kontrolii altinda bulunan tiim yerlerde misafirlere biiyiik ilgi
gosterilmektedir. Gilinlin hangi saati olursa olsun ister giindiiz ister gece cok iyi bir sekilde
karsilandiklarini ve tiim ihtiyaclarinin, atlar dahil olmak iizere saglandigini, rahat etmeleri icin her tiirli
imkanin seferber edildigini belirtmislerdir. Kaldiklar1 yerlerde altlarina halilar serilip her tiirli
yiyecegin basta et olmak ilizere pisirildigi, ayrica tereyagina kirilmis yumurta, siit, bal gibi neleri varsa
ikram ettiklerini ve bu misafirperverligi istisnasiz ugradiklar1 biitiin Tiirk koylerinde gordiiklerini
anlatmislardir. Yemeklerin genelde et agirlikli oldugunu séyleyen seyyahlar, ipekten o6rtii serilmis
sofrada bir¢ok kazanin oldugunu bunlarin i¢inde cesitli etlerin ve pirin¢ pilavinin bulundugunu
soyleyerek bugiin severek yedigimiz etli pilavi tarif etmislerdir. Sofrada herkesin yaninda et kesmek i¢in
bicaginin ve bir tahta kasiginin oldugu anlatilmislardir. Bu ziyaretler sirasinda Tiirklerdeki hiyerarsik
diizende dikkatlerini cekmis ve kendine denk olmayan birinden hi¢ kimsenin tek elle kadeh alamadigini
valilinin karsisinda tiim misafirlerin diz ¢okerek iki elleri arasinda kadehi tuttuklarini dile
getirmislerdir. (Clavijo, 1993:76-77) Tiirklerde gordiigii misafirperverligin diinyada esi olmadigini
belirten diger bir seyyah ise bu kiyas1 yaparken elbette bircok deneyiminden faydalanmistir. Ciinkii
gezdigi alan diisiiniildiigiinde belki de diinyanin en ¢ok farkl ve genis cografyasini géren ibn Battiita’nin
14.Yiizy1lda Anadolu’da misafir oldugu Tiirk Ahiler i¢in soyledigi “Ben diinyada onlardan daha ahlakl
ve erdemlisini gormedim” ifadesi bu acidan ¢ok oOnemlidir. Bilhassa Ahilerin son derece sade
yasantilarina ragmen misafirlerine gosterdikleri ilgi ve alakadan cok etkilenmistir. Ayrica Tiirk
kiltiriiniin vazgecilmezi olan yemekli toplantilardaki miizik ve dans gosterisini de 6zellikle anlatmistir.
Anadolu’nun aksine Kirim’daki Tiirklerin hala tath yiyeceklere mesafeli olduklarini ve tath yemeyi ayip
saydiklarin ifade etmistir. Haninin sofrasindaki yemeklerin kisrak ve koyun eti agirlikli oldugunu,
hamurlu yiyeceklere yogurt dékiilerek tiiketildigini ve bolca kimiz ve boza icildigini belirtmistir (Ibn
Batt(ita, 2014: 275, 276, 313, 315).

Turklerde misafirlik téreye dayanan hukuksal bir haktir. Konugunu geregince agirlamayana Tiirk
toresine gore yaptirinm uygulandigi bilinmektedir. Kirgiz ve Kazaklara gore misafire ve onun sahip
oldugu bineklere kalacak yer gostermek ve yemek yedirmek bir ikramdan ziyade zorunluluktur. Bu
kurala uymayanlara ceza olarak at ya da ton(don)! vermesi emredilmis ancak verilen bu at veya ton
misafirin degil konugun mensup oldugu boyun hakki olarak gorilmiistiir. Kendisine yemek ikram
edilmeyen konugun barimta? hakki vardir. Yani kendisine yapilmayan ikramin yerine kendisi bir sey
alip gidebilir. Bu yiizden Tiirkler yola giderken yanlarina erzak almak durumunda kalmazlar ve bilirler

1 Ton, don: giyecek, elbise.
2 Herhangi bir konuda haksiz tarafa veya onun siilalesine karsi hakl taraf¢ca 6¢ almak maksadiyla yapilan fiile baranta dendigi
belirtilmektedir (Donuk, 1992:64-65).
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ki; her gittikleri yerde en iyi sekilde misafir edileceklerdir. Ayni sekilde bineklerinin de ihtiyac¢larini bu
sekilde goriirler fakat ihtiya¢ fazlasindan bir seyi yanlarina alip gidemezler. (inan, 1987:280-290)
Gorildigii tizere konugu en iyi sekilde misafir etmek Tiirklerde téreye dayali bir kanun durumundadir.
Misafir agirlamak, ayni zamanda gelen misafire mukabele ederek o misafire konuk olmak da Tiirk toresi
acisindan son derece dnemlidir. Kiilttr tarihimiz a¢isindan en 6nemli eserlerden olan Kutadgu Bilig'de
yemekli toplantilara gitmeyip, kimseyi de evine cagirmayanlar o6lii olarak tarif edilmislerdir. Bu
tanimlamadan da anlasilacagi lizere Tiirk toplum hayatinda karsilikli misafir olarak bulunmak son
derece 6nemli bir kiiltiirel yasadir (Yusuf Has Hacib, 2019:342).

Devlet ricalinde ise misafir agirlamak bir san ve seref meselesidir. Tiirklerde Bey olarak itibar
gérmenin en 6nemli sartlari, milleti korumak, gerekirse onun icin 6lmek ve 6ldiirmekle baslar, aclar:
doyurup, ¢iplagi donatmakla devam eder. Bey, ayni zamanda comert olmali milleti bir araya getirmek
icin cesitli toylar diizenlenmelidir. Toylar ve toylarda verilen yemekler aslinda Tiirklerde beylik
nisanesidir. Son derece sade yasam tarzlarina ragmen Tirkler bilhassa diplomatik misafirleri satafath
sofralar kurarak agirlamislardir. Ornegin Avrupa Hun imparatoru Atilla’ya el¢i olarak gelen Dogu
Romalilar, 6nce Atilla'nin esi Arikan hatun tarafindan hazirlanan ziyafete katilmis daha sonra Atilla
tarafindan kabul edilmislerdir. Tiim elgilere giimiis tabaklar i¢inde cesitli tathilar ikram edilirken Atilla
tahta tabaginda et yemis, tiim konuklar altin ve glimiis kadehlerde i¢ki icerken o tahta kadehle i¢mistir
(Ahmetbeyoglu,1995:48). Tiirklerde miikemmel ziyafetler verme gelenegi 6nemli diigiin ve siinnet
yemekleri icinde gecerli olmus ayrica 6len bir Tiirk’iin arkasindan siirekli yog asi verilmistir. Evliya
celebi Tirk hiikiimdarlarin sofrasinin ihtisamini séyle tarif eder; “Beylerbeyi Melek Ahmet Pasa, 3
Kasim 1657’de Kirim Hani Giray Han'’a ii¢ giin l¢ gece ziyafet verdi. Bu ziyafette, elliser bin ekmek, bes
yuz koyun, elliser sigir, onar at kulunu, yirmiser at eti kebabi pisirip onar kazan yahni, onar kazan pilav,
onar kazan karanfilli ve misk balli zerde, onar kazan piring¢ ¢orbasi, onar kazan herise pisirmek icin
vekilharca tenbih etti” diye anlatmistir. Islamiyet’te at eti yemek caiz goriilmese de Osmanh déneminde
ziyafetlerde at etinin kullanilmasi1 Tirklerin kiltiir kokenlerini hala muhafaza ettigini gosteren en
onemli bulgulardan biridir (Kut,2014:217).

Tiirklerde beylerin ve hanlarin diizenlendigi toylardan sonra sofrada bulunan her seyin konuklar
tarafindan alinip gotiiriilmesi hanlarin ve beylerin bir comertlik nisanesi olarak yapila gelmistir. S6len
adi1 da verilen bu ziyafetlere katilanlar yiyip ictikten sonra sofrada bulunan yiyecek-igecek kap-kacak ne
varsa alip gotirmislerdir. Dede Korkut kitabinda Kazan Han’in Oguz Beylerini ti¢ yilda bir toplayarak
bir toy meclisi kurdugunu daha sonra da evini yagmalattirdig1 anlatilmistir.(Gokyay,2006:1036-1037)
Han-1 Yagma adi verilen bu uygulamaya Kasgarli Mahmud’da da rastlanmaktadir. Potla¢ veya kangliyti
adi verilen dagitma veya kapisma anlamindaki bu uygulama, hanlarin comertliklerinin bir géstergesidir.
(inan,1987:645-648)- Han, millet icin bir baba olmasi sebebiyle a¢ halki doyurmali, ¢iplag: giydirmeli ve
az halki ¢ogaltmalidir. (Gokyay,2006:1036-1037). Osmanli doneminde de 6rneklerini gérdiigliimiiz bu
uygulama en 6nemli kutlama yemeklerinden biri olan padisahlarin sehzadeleri i¢in yaptig1 siinnet
diigiinlerinde ya da kizlar1 veya kiz kardeslerinin diigiinlerinde canak yagmasi adiyla siirmiigtiir. iftar
ya da davet yemegine misafir olarak gelen konuklara bir nevi gii¢ gosterisi olan bu uygulamalar son
donemde ziyafet sonrasi hediye vermek sekliyle devam etmis ve dis kirasi olarak anilmaya baslanmistir.
Bu gelenek o kadar yayginlasmis ki, konuklarin yemek sonrasi siirekli bir hediye beklentisi i¢cinde
olduklarin1 Kutadgu Bilig bize s6yle bildiriyor: “Yemekten sonra hediye ver giiciin yeterse ipekli kumas,
dis kirasi ver kesilsin gelenlerin diriltis1.” (Yusuf Has Hacib,2019:348).

Tiurklerde yemek esnasinda efendi ile hizmetginin hakki esit olsa da (Oktay, 2007:53) gelen
misafirler aym diizeyde muamele gérmezlerdi. Atilla doneminde Iran’dan gelen elgiler basit bir divanda
oturtulurken, Roma heyeti ihtisamli bir sedire buyur edilmistir (Eroglu, 2015:10-14). Tim bu
diplomatik uygulamalar aslinda kokleri cok eskilere dayanan, mevki ve paylasma anlamina gelen Orun
ve Uliis adli bir téreye dayanmaktadir. Orun-Uliis sistemi Tiirklerde hiyerarsik diizenin en 6nemli
pargasiydi. Bu diizeni olusturan ana temel ailevi veya kokene dayanan iistiinliikten ziyade devlete ve
millete yapilan hizmetle belirlenen bir tiir riitbe uygulamasidir. Yapilan hizmetin artmasi ya da
eksilmesiyle orun yani mevki, iiliisii yani pay artabilir ya da eksilebilirdi. Bu temel yasa ¢ergevesinde
Tiirk boylar1 Han’in huzurunda oturacag yeri bilirler ve her herhangi bir sebeple kesilen kurbandan
alinacak payin neresi olduguna 6nceden karar verilirdi. Bu kesin kurala uymayanlara asla tahammdil
edilmezdi. Tirklerde ictimai hayat icin son derece 6nemli bu kural Dede Korkut hikayelerinde de
kendisine yer bulmus ve bu diizene aykir1 hareket edenler hakkinda su sekilde bilgi verilmistir. Buna
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gore: “Usun Koca oglu Seyrek bir giin yine beyleri tepeleyip Kazan Han'in divaninda basa varip oturunca
Ters Uzamis adli bir Oguz yigidi Seyrege cikisti: “Mere Usun Koca Oglu, bu oturan beylerin her biri
oturdugu yeri kilic1 etmegiyle alupdur. Mere sen bas mi kestin, kan m1 déktiin, a¢ m1 doyurdun, ¢iplak
m1 donattin?” Buradan da anlasilacag iizere Tiirklerde itibar gérmenin yani orun-mevkinin ytikselmesi
temel kistaslara baghidir. Bilhassa savaslarda basari gostermeyenlerin, millete merhametli ve comert
olmayanlarin Tiirk sosyal hayatinda itibar gérme sansi yoktur. Ancak elde edilen mevkinin korunmasi
da en az elde edilmesi kadar zor bir miicadeledir. Daha fazla yararlilik gésteren boylarin orun ve tliisleri
zamanla artmis, eskisi kadar faydali olmayanlarin da orun ve iiliisleri eksiltilmistir.

Orun ve iiliis sistemin en tepesinde han bulunmaktadir. Bu hiyerarsik diizenin ilk kurallar1 Oguz
Kagan'in oglu Giinhan tarafindan belirlenmistir. Bu kurallar 1s18inda her boyun nerede oturacagi ve
kesilen kurbandan nasil pay alacagi kati usule baglanmistir. Buna gore en serefli yer olan altin ¢cadirda
Giinhan oturmus, kesilen kurbanin basi yani kelle ve sagrisi Giinhan’a verilmistir. Kim han olursa onun
“lilis” pay1 boyle olacaktir. Buradan yola c¢ikarak kurbanin en kiymetli olan yeri Tiirk kiiltliriine gore
kelle yani bastir. Bu kural aile i¢ci hiyerarsiye de yansimis ve babasi hayatta olanlarin bas kemigini eline
almasi hos karsilanmamustir (Inan,1987:241-245). Kazak ve Kirgizlarda kesilen kurban on iki parcaya
ayrilip herkesin kendi derecesine gore pay edilmistir. Ancak orun-iiliis sadece bir yiyecek meselesi
olmayip hizmete dayali bir statii ve mevki meselesidir. Boy beylerinin Han divaninda oturma
diizeninden baslayarak savas meydaninda hangi tarafta bulunacagina ve ganimetten hangi payi
alacagina kadar bu tore hitkmiince karar verilmistir. Bu mevkiyi korumak hatta ytlikseltmek icin beyler
hep biiyiik bir gayret icinde bulunmuslar, hatta Dede Korkut hikayelerinde anlatildig: iizere bu tore
uyarinca hak etmedigini distindiigii muamele karsisinda beyler son derece tiziilmuslerdir. Bayindir
Han’in toyuna davet edilen hi¢ cocugu olmamis Dirse Han, kara otaga oturtulup, altina kara kege verilmis
ve kara koyun yahnisi ikram edilmistir. Bu muamele iizerine Dirse Han; “Bayindir Han benim ne eksigimi
gordi, kilicimdan mi gérdii? Soframdan mi1 gérdii? Benden alcak kisileri ag otaga, kizil otaga kondurdu
benim sugcum ne oldu da kara otaga kondurdu?” Seklinde sitem etmistir. Bayindir Han'in emriyle oglu
ya da kizi olmayanlarin kara otaga kondurulmasi, hi¢ ¢ocugu olmayanlarin mevki olarak ¢ocugu
olanlarin gerisinde oldugunu géstermektedir. Ayrica bu mevki uygulamasina beylerin ne derece 6nem
verdigi bu hikdyeden de anlasilmaktadir (Gokyay, 2006:25).

Turklerde misafirin ehemmiyeti ve davet sahibinin konumuna gore ikram edilecek etler ve
yemekler, kesilecek kurbanlar ve kesilen kurbanin hangi kisminin ikram edileceginin bile ayr1 bir 6nemi
vardir. Viicudun diger organlarina gore ayricalikli bir yere sahip olan bas, sadece yemek anlaminda degil
Tirk antlarinin da onemli figiiriidiir. Tirkler “Basim i¢in, Basim hakki i¢in” seklinde yaptiklari
yeminlerde viicudun baska yerlerinden ziyade yeminlerinde 6zellikle bastan bahsederler. Turk
destanlarina da yansiyan bu 6zellige gore Manas Destani’'nda Kokiitey Han ¢ocugunun “Bas Sadakas1”
olarak her giin alt1 oglak kurban eder. Zaten bugiine kadar hala devam eden “basin goziin sadakas1”
ifadesi sadaka vermekte hale kullanilmaktadir. Bas Tiirkler icin gii¢ ve iktidar1 temsil etmektedir. Biiytik
cesaret gostermek “kelleyi koltuga almak” deyimiyle ifade edilirken, ¢cok giiclii mitolojik hayvanlar yedi
bash olarak tarif edilmektedir. Kuzey Sibirya Tiirklerine gore bastaki killarin diplerinde kut, Oguz
Tiirklerine gore ise melek yatmaktadir (Kalafat, 2012:334). Bugiin Anadolu’da Tahtaci Tlirkmenlerinin
kurban payina hala iiliis demesi bu gelenegin yasadiginin en carpici kanitidir. Tahtacilarin aslinda
Maras’in Elbistan bolgesinde 1193 yilindan itibaren gérdiigiimiiz, tarihleri Oguz Kagan dénemine kadar
uzanan ve genelde agac islemeciligiyle ugrasan Agaceri Tiirkmenlerinin uzantis1 olarak Toros
siradaglar1 boyunca Ege bolgesine kadar yayildigini bilmekteyiz (Aras, 2019:61). Bu 6nemli Tiirk boyu
tiliis sistemini Tiirkistan’dan Maras’a oradan da Ege Bolgesine kadar tasimis goziikmektedir (Eroz,
1990:303).

Tiirk mitolojisinde G6k en énemli mitlerden biridir. Ciinkii Tirklerin ilk inanc¢larinin temeli ve
tanrist Gok Tengri orada yasamaktadir. Gok Tengri ifadesinin Hunlardan bu yana muhafaza eden
Tiirkler ona yakin oldugunu diisiindiigli ylice daglara Tengri daglar1 adini vermislerdir. Yine bu
inanistan yola c¢ikarak ulu agaclarda Tiirkler i¢cin 6nemli mitlerden biridir (Roux, 2011:7). Clinkii
efsaneye gore Oguz Kagan bir agacin kovugunda 151k huzmesiyle gelen insantistii bir kadin goriir ve
onunla evlenir. Bu yiizden Gok Tengri'yle yakin oldugu diistiniilen ulu daglar ve ulu agaclar Tiirkler i¢cin
cok onemlidir. Dag zirvelerindeki yalniz aga¢larin belli 6zellikleri olduguna ayrica bir tiirbe veya yatirin
yaninda bulunan agacin ise yatirin dogatistii gli¢lerine sahip olduguna inanmislardir (Boratav, 2012:30-
32). Genelde bu agaclar, cansiz kurban olarak caputlarin baglandigi yerler olmustur. Tiirklerde yatirlar
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ve ziyaret yerleri bu ylizden Gok Tengri'ye yakin olmak maksadiyla siirekli dag tepelerine yapilmistir.
Bunun bir¢ok 6rnegi bugiin hala Anadolu daglarinda karsimiza ¢ikmaktadir (Boratav, 2012:53; Giinay,
2003:5-36).

Insan viicudunun zirvesi de bastir. Tiirklerde basa ayr1 bir 6nem verilmesinde de ayn1 mitolojik
bir anlam bulunmaktadir. Bas, viicudun Gok Tengri’ye en yakin uzvu ayn1 zamanda tiim insan bedenini
temsil eden boliimudiir. Bu sekliyle en 6nemli olani ifade eden bas, Tirk siyasi ve askeri terminolojisine
de girmis, bir grubun ya da yurdun en 6nemli kisisi ya da yeri i¢in, baskomutan, basbakan, bascavus,
bashekim, baskent, baskdse denmistir. Yani yiliksek mevki sahipleri ya da 6nem arz eden yerler icin bas
muhakkak kullanilmis, ayrica her tiirlii verilen emir ve talimatlarin kayitsiz sartsiz yerine getirilmesi de
“bas listline, basim géziim listiine” sozleriyle ifade edilmistir.

Basin Tirk kiiltiiriinde tanrisal ve mitolojik bir anlami da bulunmaktadir. Sa¢ diplerinde oldugu
diistiniilen kut ya da melekler vasitasiyla bas bir nevi insanin mistik giiciinii de bulundurdugu ruhu ve
canidir. Bu yiizden Tiirk tarihinde bu giicti ele gecirmek maksadiyla diismanlarin basinin kesilmesi ve
kafatasindan kadeh yapilmasi Iskitler (Akinci, 2021:7-19) ve Hunlardan baglayarak (Onat, Orsoy,
Ercilasun, 2004:59) Safevilere kadar gérdiigiimiiz uygulamalardan biridir (Kazvini, 2011:47). Kestikleri
bu kafataslarini atlarinin yanlarini asmislar ve muhafaza etmislerdir (Bayat, 2013:162). Bu sekliyle
diismanin sahip oldugu kut ele gecirilmis olmaktadir. Ayrica at basta olmak lizere cesitli hayvan
kafataslar1 nazar ve ugursuzluktan korunmak amaciyla Tirk evlerinin kapi girislerine ve {riinleri
korumak vasitasiyla tarla ve bahcgelere bir sirigin tizerinde asilmistir (Kizildag, 2022:433). Bu uygulama,
Tiirk kdylerini 15.yiizy1l baslarinda ziyaret eden seyyahlarinda dikkatini cekmis Erzurum yakinlarinda
Deliler adini verdikleri bu kéyde uzlet hayat1 yasayan dervislerin tamaminin kapisinda cesitli hayvan
boynuzlar1 oldugunu anlatmislardir (Clavijo,1993:88). Kap1 girislerine hayvan kafatasi asmak bugiin
dahi Anadolu’nun birgok bolgesinde devam etmektedir.

Tiirklerin kiltiirel ritiiellerinde basla ilgili birgok uygulama bulunmaktadir. Nazar i¢in kursun
dokme uygulamasi basin lizerine bir bez ortildiikten sonra i¢ginde su bulunan bir kabin icine erimis
kursunun dokiilmesiyle gerceklesen bir uygulamadir. Yine nazara ve kotii ruhlara karsi iizerlik tiitstst
basin lizerinde c¢evrilir. Kizlar gelin olurken yapilan kina yakma tdéreninde de benzer sekilleri
gormekteyiz. Yine insan basi etrafinda tuzu c¢evirerek dua edilmesi ve bunun nazardan ve kot
ruhlardan koruyacagina inanilmasi bu tiirden uygulamalardir. Bunun en énemli nedeni viicudun bas
kisminin Gok Tengri’yle iliskilendirilmesidir. Bu anlayisla viicudun en tiist bélgesine tanrisal bir deger
verilmektedir. Bu en 6nemli yerin feda edilmesi aslinda her seyden vazge¢mek anlamindadir. Dede
Korkut hikayelerinin bir¢ok yerinde “Kara basum kurban olsun sana” ifadesi tam da buna isaret
etmektedir. Bas ayn1 zamanda en degerli yeminlerinde vazgecilmez dgesidir. Bir Dulkadirli gencin
deyislerinde bunu en agik sekilde gormekteyiz:

Garipge garipge oten ibili
Bizim eller yaylasina gog¢tii mii?
Dogru soyle bes yavruyun basi i¢in,

Sunacin kirez bellerinden ast1 mi1? (Yalman, 1993:430)

Tiirk kiiltiiriinde 6ne ¢ikan bas yani kelle figiirii, bir yemek olarak da ancak hanlarin, beylerin, aile
reislerinin ve Alevi dedelerin meniistinde bulunacak kadar 6nemli anlamlar ifade etmektedir. O ylizden
misafir sofrasinda en itibarl kisilerin oldugu béliime kelle ikram edilmekte baska konuklara ise etin
diger kisimlarindan verilmektedir. Tirk kiiltiriinde bas yemenin ayri bir énemi oldugu gibi sofra
adabinda da bas kismi ayri1 bir 6neme sahiptir. Tiirklerde sofranin iist basina, sofraya konan sinin tist
kismina ailenin biiylik erkekleriyle beraber misafirler oturtulur. Kelle ziyafetlerde sadece 6nemli
kisilerin 6niine konan bir yiyecek olup Alevi musahip cemlerinde ise sadece dedelerin ve musahip
olanlarin yeme ayricalig1 vardir. Kelle siirekli yenen bir yemek olmayip bir téren yemegedir. Toylarin
en 6nemli meniist olan kelle, Aleviler icinde en 6nemli cem toreni olan musahip ceminin vazgecilmez
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unsurudur. Musahip ceminde sofra agildiktan sonra kurban legen icinde gelip konulur. Kelle ayrilir. Dort
kapisi3 (Aras, 2019:130-369) tamam olmayan kelleden yiyemez. Kurban sahiplerinin dérdi birlikte
miirsit sofrasina oturur. Miirsit veya rehber kelleye niyaz edip destur sah deyip bir lokma alip yerler.
Sonra kurban sahiplerine birer lokma verilir (Vaktidolu, 2014:59). Kelle-pa¢a yemek bir kutlama yemegi
oldugundan Kerkiik Tiirklerinde cenazesi olan evde kirk giin kelle-paca yenmez. Anadolu’'nun bir¢ok
yerinde hamile kadina ¢ocuk oynamaya basladiktan sonra kelle yedirilmez, yemesi dogru bulunmaz.
(Kalafat, 2012:336-343).

Kelle yemenin onemini Tirklerin yaptig1 neredeyse tiim etkinliklerde siirekli gérmekteyiz.
Ornegin Dogu Tiirkistan’da diigiine gelen misafirler icinde en énemli olanlara kizin babasi koyun kellesi,
et ve pilav ikram eder. (Katanov,2004:36). Ayrica Urfa Karakecili Asireti'nin diizenledigi bir Tirkmen
senliginde protokol masasina sadece iizerinde kelle bulunan pilav getirilmesi bugiin bile bu gelenegin
stirdiigiiniin en biiyiik gostergesidir. Mardin bolgesinde de kelle yine ayni 6éneme sahip bir sekilde
tiikketilmektedir. Onemli giinler icin hazirlanan ziyafetlerde 20-30 koyun ya da kuzu kellesi besmele ve
tekbirlerle tiiliir, yikanir ve iyice temizlendikten sonra kazanlara konulur. Ancak kelle kazanlari
6zeldir. Kellenin yaninda muhakkak pilav da bulunur. Kellenin yenecegi sofrada ¢ocuklar oturtulmaz ve
yorenin en itibarl kisileri bu sofrada yer bulabilir. Kelle pargalanirken bigcak kullanilmaz ve bu isin
uzmani biri tarafindan elle ayiklanir. Ayrica beyni ve dili esit miktarda davetlilere ikram edilir (Kalafat,
2012:336-343).

Paca kelimesi koken olarak Farscadan dilimize gegmekle beraber paca ¢orbasi 11. Yiizyilldan bu
yana “topiq siingiik” yani topuk kemiginden yapilan yemek adiyla varligini bugtine kadar siirdiirmustiir.
(Ogel,2000:4/379). Osmanli déneminin ilk yemek kitabinda diger énemli Tiirk yemekleriyle beraber
kendine yer bulan paga ¢orbasinin Maras kelle pacasindan en 6nemli farki sadece ayak kemiklerinden
yapiliyor olmasidir.(Mehmet Kamil,2023:96). Oysa Maras kelle pacasindaki ana figiir bastir. icinde kelle
olmadan Maras'ta paca corbasindan bahsedilemez. Ayrica Maras kelle pacasina 6zel tadini veren en
onemli sey, Maras daglarinda yetisen sumak bitkisinden elde edilen, neredeyse tiim Maras yemeklerine
dahil olan ve antioksidan 6zelligi bulunan sumak eksisi 6ziidiir (Under, Saltan, 2019:51). Maras kelle
pacasi hazirlanirken kullanilan malzemeler ve pisirme usulii hepsi ayr1 ayr1 ¢ok biiyiik 6nem arz
etmektedir. Taze kesilmis kiiglikbas hayvanin 6zellikle kuzunun kellesi ve ayaklar1 dnce iyice ateste
utiliir. Sonra kazinarak bembeyaz olana kadar temizlenir. Cenelerinden ikiye ayrilan kelle kisik ateste
ayaklarla birlikte bakir kazanlarda en az li¢ dort saat pisirilir. Soguduktan sonra kelle ve ayaklar
ayiklanarak ufak parcalara ayrilir buna beyinde eklenebilir. Bakir sahanlara konulan et pargalari
tizerine sicak kelle suyu dokiiliir. Maras’in 6zel sumak eksisi, sarimsak suyu ve tereyaginda yakilmis
Maras biberi ilizerine dokiilerek servis edilir. Evde yapilanlardan farkl olarak pacaci diikkanlarinda
kelleden ayiklanan et parcalari tasnif edilmis olarak bulunur. Dil, ayak, siyah, beyin olarak ayr1 ayri
kaplara konulur. Paga yemek icin gelen miisteri ne tiir etten pagca yemek isterse ona gore bakir sahanlara
konup iizerine kelle suyu eklendikten sonra eksili, sarimsakli, tereyagl kirmizibiberli olarak servis
edilir.

Bazi arastirmacilar, Tiirkler icin biiyilk anlam ifade eden kelle-bas yemenin Anadolu
cografyasinda eski sikliginda olmasa da Maras ve Antep bolgelesinde hala biiyiik 6l¢lide devam etmesini
giiney Kafkasya’dan buralara gocenler nedeniyle siirdiiglinii diistinmiislerdir (Kalafat, 2012:336-343).
Oysa Maras’taki kelle ve kelle paca geleneginin bu kadar sik olarak hala varligini siirdiirmesi ve sehrin
genelinde buyiik bir alanda goériilmesi sadece go¢ edenlerle izah edilmeyecek derecede yaygin bir
uygulamadir. Ayrica Maras’a Kafkasya’dan gogenler bilhassa kuzey ilceler civarinda yogunlasmislardir.
Oysa kelle-paca yemegi en yaygin olarak sehir merkezinde varligini stirdiirmektedir. Bu ytlizden
Kahramanmaras’ta kelle-pacanin ayr1 bir kiiltlirel mirasa sahip oldugu muhakkaktir. Bu yemegin
Maras’ta bu kadar yaygin olmasinin en temel sebebi Maras’in demografisi ve kiiltlirel gecmisiyle
baglantilidir.

Maras’in tarihi yaklasik dort bin y1l 6nceye dayanmaktadir. Maras’ta sirasiyla Hitiler, Asuriler,
Makedonlar, Romalilar ve Selefkiler hiikiim siirmiis, sehir Hz. Omer zamaninda Islam ordularinin
egemenligine girmistir (Atalay,2008:20-54). Tarih boyunca bir¢ok miicadeleye sahne olan ve defalarca

3 Alevilikte insan-1 kamil olabilmek icin gecilmesi gerekli asamalardir. Bunlar seriat, tarikat, marifet ve hakikattir.
(Aras,2019:130-369).
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Roma-Sasani, Bizans-Sasani, Bizans-islam, Bizans ve Tiirkler arasinda el degistiren Maras, bircok kez
agir sekilde tahrip olmus ve tekrar insa edilmistir.(Yildirim,2018:210-240). Tiirklerin Anadolu’ya
geldigi ilk andan itibaren yogun bir Tiirkmen yerleskesi olarak karsimiza ¢ikan Maras, Emir Buldaci adli
bir Tirkmen beyi 6nderliginde 1085 yilinda fethedilmistir. Daha sonra Kilikya Ermeni Kralligi
hakimiyetine giren sehir, 1298 yilinda Memluk Devleti tarafindan tekrar alinmistir. Bu tarihten itibaren
Memluklerin Halep valilerine bagli olan Tiirkmen beyleri tarafindan idare edilmeye baslanmistir. Maras
civarindaki biliyiikk bir alana yerlesen bu Tiirkmenlerin sinirlar1 Halep’ten baslayarak Amanos
Daglarr’'nin dogusundan Elbistan’a kadar uzanmistir. Kahir ekseriyeti Oguzlarin Bozok kolundan olan
Dulkadirli Tiirkmenlerinin idaresinde olan ahalinin icinde Bayat, Avsar ve Beydilli boyuna mensup
olanlar olmakla beraber cogunlugu Bayat boyuna mensuptur. Bu ylizden beylerinin ekseriyetle bu
boydan olmasi muhtemeldir.(Yinang,1989:8). Anadolu beyliklerinden sonuncusu olan Dulkadirliler
1337-1522 yillar1 arasinda iki asira yakin hiikiim stirmiislerdir.

Maras, gerek sosyal gerekse ekonomik anlamda Dulkadirli Beyligi doneminde altin ¢agini
yasamistir. 1337-1522 yillar1 arasinda hiikiim siiren Dulkadirli Beyligi, hakim olduklar1 genis
topraklarda bircok cami, mescit, medrese, buka, tiirbe, han, bedesten, hamam, koprii gibi ¢esitli yap1 insa
etmislerdir. Bu donemde yapilan mimari eserlerin énemli bir bélimii glinlimiize kavusmamistir.
(Ozkarci, 2012:23). Dulkadiroglulari, 34 cami,12 medrese,57 zaviye, cesitli imaret ve vakiflar1 eser
olarak birakan biiytik bir beyliktir (Yinang, 1989:120-130). Bu biiyiikligiin ihtisami komsu devletleri de
biiylilemistir. Safevi kaynaklar1 Dulkadirli Sarayinin satafatinin Akkoyunlu Sarayinda bile olmadigini
zikretmislerdir (Kazvini, 2011:36). Ayrica bliyiik bir devletin en 6nemli 6zelligi adaleti saglama
kapasitesidir. Arastirmacilar, Dulkadiroglu Beyliginin adaleti saglamak icin kullandig1 kanunnamelerin
icerik ve muhteviyat bakimindan Osmanli Devleti'nin o dénemdeki kanunnamelerinden bile ileride
oldugundan bahsetmislerdir (Kanlidere, 2012: 79-91).

Dulkadirli Tiirkmenleri Anadolu’nun en kalabalik konargdcer grubudur. Onlar konargocer bir
hayat yasamalarina ragmen erken donemden itibaren yerlesik hayata ge¢gmeye baslamis ve Dulkadirli
Beyliginin hakimiyet sahasi olan Elbistan, Maras, Bozok, Cukurova, Kirsehir, Nevsehir, Aksaray,
Kirikkale, Aydin, Balikesir, Afyon ve Izmir'e kadar genis bir sahaya iskan olmuslardir. Dulkadirli
Tirkmenleri de diger konar-gécer boylar gibi esas olarak hayvancilikla ugrasmislardir (Sanli,
Yal¢inkaya, Albuz, Mete, 2012:405-421). Dulkadirli devletine bagh asiretler icin tahrir defterlerinde
“Yoruk” denilmektedir. Bu tabir Bat1 Anadolu ve Balkanlara go¢ eden ve reaya (vergi ddeyen tebaa)
arasinda ozel bir statiisii olan tiim konar-gocerleri ifade etmek icin kullaniliyordu (Kanhdere, 2012:79-
91). 16. Yiizyilin tahrir sonuglarina gére Dulkadirli vilayetinde toplam 69.481 hane niifusun 48.665
hanesi konar-gocer Dulkadirli Tiirkmeni,18.158 hanesi yerlesik Miisliman Tiirkler, 2.631hanesini de
Hiristiyanlar teskil etmektedir (Karadeniz, 2012:2). Baska bir ifade ile bu vilayetin yiizde yetmisi konar-
gocerdi. Niifusun aslinda 80.000 hane oldugunu Alatiddevle Bozkurt Bey kendi ifadesiyle zikretmistir.
(Musal;,2012:406). Bu rakamlar 16. Ylzyilda Dulkadirli Beyligi'nin biiytkligiinii ve giliciini bize
gostermesi agisindan son derece énemlidir.

Bilhassa 16. yiizyillda Anadolu, komsu Turk Devletleri'nin hakimiyet miicadelesine sahne olmus
ve biiylik politik manevralarin uygulandigi bir satranc¢ tahtasina déniismiistiir. Bir yanda ¢ok giiclii
mistik ve teolojik etkisiyle Anadolu’yu derinden sarsan Sah Ismail’in iran’da kurdugu Safevi Devleti, bir
yanda Yavuz'un basa ge¢mesiyle itidalli politikalarindan vazgecen Osmanlilar (Aras, 2019:72) basta
olmak iizere bolgede varligini ve giiciinii artirmaya calisan Memlukler, Akkoyunlular ve Dulkadirlilerin
amansiz miicadelesine sahne olmustur. Bu kritik glic dengeleri icinde, ittifaklar saglamak ve giiciinii
artirmak gayesiyle bircok devlet sultanlar diizeyinde evlilik tesebbiisiinde bulunmus hatta Sah ismail’in
Dulkadiroglu'nun kizini istemesi ve kabul gérmemesi Maras’1 isgal etmesinde bir gerekce olarak 6ne
strilmustir (Aras, 2019: 79). Bu zor donemin hiikiimdar: Alatiddevle Bozkurt Bey diger devletler
nezdinde son derece zeki, itidalli ve kurnaz bir hiikiimdar tablosu ¢izmektedir. Safevi kaynaklar1 onu
fiziki yapisindan baslayarak soyle tarif etmistir: “Boyu minare gibi diiz ihtiyar bir adamdir. Bu beyin,
beyaz sakali neredeyse gobegine kadar uzanmistir. Kendi sakalini kiymetli taslarla siislemis, tizerinde
yedi tane kiingiire bulunan hiikiimdarlik tacini basina koymus, gayet debdebeli ve degerli bir taht
lizerine oturmustu. Alatiddevle Bey mabhir bir siyasetci, tedbirli ve akilli bir devlet adami, hasmetli bir
hiikiimdardi. Onun diizenbazlikta, hilede ve kurnazlikta lanete gelmis iblise ders verebilecek bir diizeyi
vardi.” (Musali, 2012:406) diye anlatilmistir.
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Siyasi evlilik arayislar1 Osmanli Devleti ve Dulkadirli Devleti arasinda da devam etmistir. Ancak
belki diger hicbir Anadolu Tiirk Devleti’ne nasip olmayacak kadar sayida gelinin Dulkadiroglularindan
Osmanli sarayina gitmesi aslinda Dulkadiroglu Devleti'nin siyasi ve askeri giiciinii anlamak icin
yeterlidir. Dulkadirli Devleti’'nin bulundugu cografi ve stratejik konumda bu énemi daha ¢ok artirmis
goziikmektedir. Genelinde siyasi evlilik olmasi muhtemel bu izdivaclar miinasebetiyle Dulkadirlilerden
Osmanlilara gelin giden bes hanim sultanin adi zikredilmektedir. Bunlar kronolojik siraya gore; Yildirim
Bayezid’'in hanimi Devletsah veya Sultan, Celebi Mehmet'in hanimi Emine Hatun, II. Murad’in hanimi
Alime Héatun, Fatih Sultan Mehmet'in hanimi Sitti Miikkrime Hatun ve II. Bayezid'in hanimi Ayse
Hatun’dur. Dulkadiroglu Siileyman Bey’in kizi Sitti Miikrime Hatun, Osmanlh miilkiinde bazi ilklere imza
atmis ve Osmanli kiiltiir hayatina 6nemli katkilar yapmistir. Ayrica Dulkadiroglu’na has pek ¢cok gelenek
ve gorenek ozellikle de mutfak kiltiirti, Sitti Miikrime Hatun vasitasiyla Osmanli sarayina yerlesme
imkan1 bulmustur (Sucu, 2012:253-262). 1450 yilinda {i¢ ay siiren muhtesem bir digiinle Osmanl
Sarayi’'na giren Sitt! Miikrime Hatun’un giizelligi ve iffetinden dénemin Osmanh kaynaklar1 uzun uzun
bahsetmektedir. Bu donem Osmanli Devleti'nin Akkoyunlu Devleti ve Karamanoglu Beyligi ile olan
miicadelesi bilinmekte oldugundan Dulkadiroglu Devleti'yle yapilan bu izdivacin Dulkadiroglu
Siileyman Bey ve Osmanl hiiklimdar [I.Murad arasinda tesis edilen dostlugu pekistirmek gayesiyle
yapildig1 anlasilmaktadir (Gékhan, 2012:271).

1648 ve 1655 yillarinda Maras’1 ziyaret eden Evliya Celebi Marag’tan “taht-1 Dulkadiriyye, vilayet-
i kadim ve arz-1 kadim” olarak bahsetmektedir (Alparslan, Yakar, 2009:15-24). Maras’in havasinin ve
ikliminin ¢ok giizel oldugunu ve bu iklim giizelliginin Maraglilarin fiziki ve ahlaki giizelligine de etki
ettiinden bahseden Evliya Celebi, insanlarinin ¢ok misafirperver ve comert oldugunu dile getirmistir.
Aksu cay1 kenarinda yetistirilen piringten hem Antep hem de Marag'in istifade ettigini anlatmistir. Basta
yaklasik yirmi ¢esit liztim olmak iizere, narin 6zellikle Maras’ta cok yetistirildigini ayrica bolgede her
tirli meyvenin bulundugunu kaydetmistir. Maras’ta biiyiik ke¢i ve koyun siirtilerinin varligindan
bahseden Evliya Celebi, bunlardan biiylik miktarda siit ve siit iirtinlerinin elde edildigini séyler. Bir
Tirkistan sehri olarak ifade ettigi Maras'in birgok evliyasi oldugunu anlatir. Bu kadim sehrin mamur bir
yer oldugundan bahisle bir¢ok sarayin bulundugunu belirterek, Dulkadirli Halil Bey’in sarayi iizerindeki
kitabeyi de aynen kaydeder (Alparslan, Yakar, 2009:39-40).

Dulkadirlilerin Tirk kiiltiir ve geleneklerini muhafaza eden bu yapis1 20.Yiizyilda bile kendini
korumustur. O déonem Maras’ta Milli Egitim Miiduri olan ve yaptifi detayli saha calismasiyla bize
onemli bilgiler veren arastirmacinin bu o6zellikler dikkatini ¢ekmistir. Ona gore Marasllar soyledir:
“Avam halk, hi¢ su katilmamis, bozulmamis, her haliyle ile tam Tiirktiir. Sade yasarlar, basit ve dogru
diistintirler, agik sdylerler.” Diye tarif etmistir (Atalay, 2008:120). Ayrica, Mogollarda goriilen her
striiden bir koyun alma geleneginin Dulkadirlilerde her bayramda siiriiden bir koyun almak seklinde
hala devam etmesi, Tiirk kiiltiir ve torelerini siki sikiya devam ettirdiklerini bize gostermesi agisindan
onemlidir (Yinanc,1989:8). Bazi arastirmacilar Marashlarin Buhara Ozbeklerinden oldugunu iddia
etmislerdir (Atalay, 2008:122).

Buna benzer goriislere Evliya Celebi’de de rasgelmekteyiz. Ona goére Maraslilarin lisani, Tatar-1
Buhara’dan kalmadir. Maras bolgesinde yasayan ahalinin tamaminin Tiirkmen oldugu belirtmistir.
Bolgede, Dulkadirli, Karakecili, Deveyli, Akkoyunlu, Mamayli, Pehlivanli, Kacarli, Dermelek, Yuvacik,
Keceli, Avsarli, Avcilar, Dedeler, ve Torunlar asiretlerinin yasadigini, tamaminin Begdilli kabilesinden
Tirkmen serdari oldugunu, yaylak yeri olarak Divrig ve Arapkir'e gécen konargécer olduklarini ifade
etmistir (Evliya Celebi, 1999:102).

iki asir hiikiim siiren beylikten ziyade bir giiclii devlet yapisiyla Dulkadirliler, sosyal ve kiiltiirel
hayatlariyla da Maras’t derinden etkilemislerdir. Osmanli Devleti tarafindan bu gii¢leri her zaman
dikkate alinmis, sultanlara alinan gelinler vasitasiyla iligkiler sicak tutulmaya ¢alisilmistir. Saraya gelin
giden Dulkadirli Bey kizlar1 Maras orf, adet ve geleneklerini sarayda siirdiirmiis ve bu vesileyle Maras’a
ait bircok kiilttirel miras Osmanlilara gecmistir.

Maras’'in bu kendine 6zgii zengin mutfag1 konar-gécer Tiirkmen gelenekleri dolayisiyla elbette et
agirliklidir. Ama yerlesik hayata gectikce bircok tarimsal iiriin ve yoreye ait sebzeli yemeklerde Maras
sofralarinda yer bulmustur. ilerleyen yillarda ise bilhassa 20.Yiizyillda yasanan biiyiik savaslarin da
etkisiyle Maras yoresi eski Dulkadirli doénemindeki ihtisamindan wuzaklasmis bu durum
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arastirmacilarinda dikkatini cekmistir. icli kofte, dolma, eksili corba, eksili kofte, Acem pilavi, yogurtlu
kofte, yavan kofte, tarhana ¢orbasi, d6gmeli mercimekli corba, kelle-paca, simit koftesi, kisir koftesi,
somelek kofte, suluyagh kofte, eksili aya koftesi, dogme asi, yogurtlu kebap, Maras tarhanasi, tavuklu
pilav, ¢os borek, corek, ravanda serbeti, ramazan aylarinda ¢ok tiiketilen meyan kokiinden yapilan
mayam serbeti, Maras dolmasi, mimbar, Maras biberi, hapisa, pestil, sucuk, pekmez, cevizli kirma tatlisi,
samsa, c¢ullama, dondurma gibi Maras’a has ve bircogu Osmanli Sarayina kadar ulasan yiyecek ve
icecekten olusan genis bir yemek meniisii bulunsa da 20.Yiizyillin baslarinda Maras’'ta Milli Egitim
miidiiri olarak calisan arastirmaci yazar ise Maras'in yemeklerini pek basarili bulmaz. Maras
yemeklerinin bulgur ve sert tarhana, dégme, nohut, mercimek gibi hububat, patlican, bamya ve fasulye
gibi sebzelerden ibaret oldugunu, lahana ve pirasanin yenmedigini ilave eder. Marulun ¢ok yaygin
tilketildiginden o6zellikle bahsetmistir. Ona gore, yemeklerin pismesi dahi cok iptidaidir. Bir¢ok
ziyafetlerde bulundugu halde iyi yemek yapan aileye tesadiif etmedigini sdyler. Oysa bu yemekler
hazirlanirken ¢ok miktarda et ve yagin israf edildigine dikkat ¢eker. Yine yazara gore halkin gidasini
bulgur ile tarhana teskil eder. Ayran her yerde oldugu gibi burada da ¢ok icilir. Yogurttan yapilmis toyga
corbasi ¢ok sevilir. Yazara gore kuru tarhana ceplere koyulup leblebi gibi yenir, pismemis patlicani dahi
yemek adettir. Gerek bulgur gerek sebze yemekleri pekiyi pisirilmez, biraz ¢ig birakilir. Arabistan’dan
geldigine siiphe olmadigini diistindiigii ¢ig etten yapilmis kofteyi Maras’ta ¢ok severek yediklerini
belirtir (Atalay, 2008:122). Oysa yemeklerin iceriginde biiyiik oranda et ve yagin yani sira yemeklere
cok 0zel lezzet veren Maras daglarinda yetisen sumak bitkisinden elde edilen Maras eksisinin ve Maras’a
has biberlerden elde edilen kirmizibiberin ve diger baharatlarin ¢ok kullanilmasi Ege Bolgesi'nde dogan
arastirmacinin damak tadina pek uymamis olsa gerektir. Ancak ¢ig kofte daha 6nce bolgeyi 1890 yilinda
kolera salgini i¢in ziyaret eden hekimin gezi notlarinda da bulunmaktadir. Kendisinin daha 6nce hig
tatmadigini soyledigi ¢ig koftenin, ¢ig kiymanin bulgur, kirmizibiber ve soganla yogrularak yapildigini
ve mayasiz elde agilan yufka ekmege diiriim edilerek yendigini ve bodlge ¢cok makbul bir yiyecek
oldugunu ifade etmistir (Alparslan, Yakar, 2009: 55).

Aslinda, Maras ve daglar1 bircok endemik bitkiye ev sahipligi yapmaktadir. Maras bolgesine
yerlesen konar-gocer Tiirkmen asiretleri yaylak kislak giizergdhlar1 boyunca bu endemik bitki
ortiisiinlin tamamiyla bulusmuslar ve bitkiler zamanla et ve siit agirlikli beslenen Maraslilarin
yemeklerinin ve tatlilarinin i¢cine dahil olmustur. Basta sumak eksisi olmak iizere, Maras biberi, kekik,
orkide sogani, badem, ceviz, fistik, liziim, ayva gibi tirtinler Maras yemeklerinin ¢esitliligini ve zenginligi
saglayarak sadece Maras’a 6zel tatlar olusmasina neden olmustur (Nazli, 2022:7-24). Bugiin diinyaca tin
kazanmis Maras dondurmasina gercek lezzetini veren, Maras daglarinda yetisen orkide soganindan elde
edilen salep ve yine ayni daglarda keven yayilan kegilerin siitiidiir. Sumak eksisiyle yapilan eksili corba
sadece Maras’'ta icilen bir ¢orbadir. Yine ayni eksinin kullanildigi dolma Maras’in vazgecilmez
yemeklerden biridir. Icli kéftenin icine bolca konulan ceviz, ayn1 zamanda {iziim pekmeziyle hazirlanan
sucuk ve samsa tatlisi da fistikla beraber ¢ok kullanilmaktadir.

Maras bolgesinde yerlesik hayata gecen Tiirkmenler bu giizel cografyanin nimetlerini zamanla
mutfaklarina kazandirmis ve ravanda serbeti gibi bir¢ok tadi Osmanli Sarayina kazandirmistir. Elbette
bu stlire¢ boyunca ana meniileri olan et ve yogurt yemeklerin neredeyse hepsinde bolca kullanilmistir.
Bilhassa 19. Yiizyillda Maras’ta bulunan bir ziyaretcinin et ve tereyagi fiyatlarinin diger sehirlere nazaran
cok ucuz oldugunu belirtmesi Maras’ta hayvanciligin son derece yaygin oldugunu gosteren bir kanittir
(Alparslan, Yakar, 2009:59). Bu yiizden etli yemekler ister keci ister koyundan yapilsin Maraslhlarin ilk
tercih ettigi yiyeceklerdir. Ancak tiim bu yemeklerin yaninda beylerin ve hanlarin 6zel mentisii olan
kelle-pacanin bir beylik baskenti Maras’ta kullanilmasi elbette ¢ok dogaldir. Ciinkii bir ayricalik
gostergesi olarak kelle yemek Maras’ta yerlesik olan beylik ailesinin en 6nemli 6zelligidir. Bu 6zellik
Maras’ta yerlesik olan Alevi halk arasinda da 6zel bir yere sahip olan Dedelik makaminin hakki olarak
varligini en 6nemli ibadet sayilan gorgii ve musahiplik cemlerinde bugiine kadar silirdiirmiis ve sadece
dede ve dedenin bulundugu masada oturma mertebesindekiler kelleyi yiyebilmislerdir. Tarih boyunca
Maras bolgesinde her kurban kesiminden sonra ya da kurban bayramlarinda 6zenle saklanan kelle,
ttlilerek tlylerinden arindiril sonra iyice temizlenir ve kelle kazanlarinda kisik ateste uzun siire
pisirildikten sonra ya pilavin iistiinde ya da sarimsak, biber ve sumak eksi ilave edilerek paca sekliyle
onemli misafirlere ikram edilegelmistir. Bu yiizden Maras boélgesinde bugiin hala ytizlerce kelle-pacaci
esnafi, tarihi binlerce y1l eskiye dayanan Tiirk téresini bilerek ya da bilmeyerek stirdiirmekte, Marashlar
ise kendileri icin vazgecilmez bir yemek olan kelle-pacay1 severek yemeye devam etmektedirler.
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SONUC

Tiirkler misafirperver bir millettir. Diger uluslar da Tiirklerin bu 6zelligini kabul etmistir. Bu
bilinen 6zellik elbette bir anda olusmamis tarih boyunca yapilan bu yéndeki tiim uygulamalar, misafir
karsilamak, misafir agirlamak, onlar icin 6zel odalar hazir tutmak, misafire ikramda bulunmak,
yedirmek, icirmek, onlarin canini ve malini korumak Tiirkler i¢in tarihsel goérevdir. Ciinkii Tiirklerde
misafir, Tanr1 misafiridir ve ona gore muamele edilir. Ayrica Tiirk kiiltiiriinde yemekle beraber miizik,
eglence ve dans o kadar i¢ ice girmistir ki, tath ya da ac1 hayatin icindeki tiim toplantilarda kendine yer
bulmus, ayrica neredeyse bunlarin tamami dini ibadet ve ritiiellerine kadar niifuz etmistir. Toy yada
solen gelenegi Tirklerin icin bir araya gelmenin vazgecilmez ogesi olan senliklerdir. Tim bu
toplantilarin ana dgelerinden biri hatta en énemlisi yemektir. I[kramda secilen yemekler, onlarin nasil
sunulacagi, kimlere hangi yemekten ikram edilecegi bir tarih boyunca olusmus kurallar olarak
gliniimiize kadar ulasmstir.

Bir milletin tarihi ve kiiltiirti en biiyiik hazinesidir. Tiirkler acisindan giindelik hayatta neredeyse
her giin yapilan bazi faaliyetlerin aslinda ¢ok eskilere dayanan kdkenleri oldugu tam olarak bilinmese
de, bu uygulamalar siirduriilmektedir. Bilhassa aile, soy ve boy baglar1 son derece kuvvetli ve 6nemli
olan Tiirklerde her sey belli diizende sisteme konmus, toplanti diizenindeki oturacak yerden, kurulacak
cadirin konumuna kadar bir kurala baglanmistir. Bu kural toplantilarda sunulacak yemekler i¢inde
mevcuttur. Kékenleri Oguz Kagan’in oglu Glinhan’a kadar dayanan orun-iiliis sisteminin en tepesinde
bulunan sadece hanlara ve beylere taninan 6zel bir imtiyaz olan kelle yemek gelenegi, Oguzlarin Ugok
kolundan ve Bayat boyundan Dulkadirli Beyliginin de siki sikiya bagl kaldig1 bir gelenektir. Alaiidevle
Bozkurt Bey doneminde seksen bin haneye ulastigi tahmin edilen bu yogun Dulkadirli Beylik ailesi, bu
imtiyazli yemegi her zaman tercih etmis ve tarihi siire¢ boyunca bu sehir geneline yayilmistir. Dulkadirli
tilkesi Kirsehir’den Diyarbakir’a genis bir alani kaplasa da devletin baskenti Maras’in Anadolu’nun belki
de cografya olarak en giizel yerlerinden birisidir. Ceyhan nehrinin dogdugu, bol su kaynaklari, daglar
ve ovalariyla yerlesim icin son derece elverisli olan Maras’in sehirlesme tarihi dort bin yil geriye
gitmektedir. Tiirkler icin son derece elverisli olan yaylak ve kislak mesafelerinin yakin olusu yogun bir
hayvancilik yapilmasina neden olmustur. Illman ikliminden dolay1 her tiirlii sebze ve meyvenin
yetismesi yorede yasayanlara c¢ok genis bir yiyecek cesitliligi sunmustur. Hayvanciligin ve endemik
cografyanin giizel karisimi1 keg¢i siitii ve orkide soganindan elde edilen sahleple yapilan Maras
dondurmasi bu giizel cografyanin bir hediyesidir. ~Elbette 1084 yilindan sonra yogun bir Tiirkmen
niifusunun yasadig1 Maras’ta yemek mentisiiniin en basinda et ve etten yapilan yemekler tercih edilmis,
bir beylik baskenti oldugu icinde kelle ve kelleden yapilan, sarimsak ve Maras sumak eksisi ve Maras
biberiyle tatlandirilan kelle-paga corbasi da beylerin 6zel yemegi olmustur. Her 6zele olan ilgi sebebiyle
beylere mahsus kelle yemek gelenegi zamanla yerlesik halk tarafindan da benimsenmis ve ¢ok sevilen
0zel bir ¢orba olarak tarihteki yerini almistir. Kahramanmaras niifusa oranla en ¢ok kelle-pacaci esnafi
olan ve en ¢ok paca igilen ildir. Ancak diger bircok ilde yaygin olarak bulunan, icinde kelle olmayan ve
sadece hayvanin karin etinden yapilan iskembe ¢corbasi Maras’ta neredeyse yok gibidir. Kelle-paca
corbasi Marashlar icin sadece bir yemek olmayip Tiirklerin ilk glinlerinden bugiine ulasan ¢ok énemli
bir hiyerarsik diizenin temel parcasidir. Beylik ve hanlik nisanesidir. Bu ylizden Maraslilar i¢in kelle-
paca yemek sadece karin doyurmak degil, bir mevki ve itibar meselesidir.
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