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Ozet

Bu arastirma Mustafa Kemal Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri Komisyonu 02 M 0101 proje nosuyla desteklenen projenin bir kismin
olusturmaktadir.

Bu caligmanin amaci, Mersin (Yenice/Tarsus) yoresinde yetistirilen Veniis nektarin ¢esidinin meyve kalitesinde goriilen degisimlerin belirlenmesidir. Bu
arastirmada 3 x 5 m olarak tesis edilen ve GF-677 anac1 tizerine asili Veniis nektarin ¢esidi kullanilmis ve meyveler Mersin-Yenice’de bulunan Uni Tarim
A.S.’nin bahgesinden saglanmustir. Kii¢iik meyve doneminde yapilan seyreltmeden sonra ortalama 15 giinde bir, derim olgunluguna yaklasildik¢a haftada bir
olmak tizere meyve drnekleri belirlenmis ve etiketlenmistir. Yapilan gozlem ve analizler; meyve boyu, meyve eni, meyve yiiksekligi, meyve agirligi, meyve
agirligi/meyve ¢api orani, meyve kabuk ve et rengi, meyve eti sertligi ile suda ¢oziinebilir toplam kuru madde (SCKM) ve titre edilebilir asit (TA) igeriklerinde
meydana gelen degisimler, pH degeri ve SCKM/TA oranidir. Elde edilen bulgulara gore Veniis nektarin ¢esidi igin en 6nemli derim olum kriterleri meyve
kabuk rengi ozellikle CIE L*a*b*’ye gore a* degeri, meyve eti sertligi, titre edilebilir asit oran1 ve meyve agirligi/meyve ¢api orant olmustur. Tiim kriterler
degerlendirildiginde Veniis nektarin ¢esidinin 6zellikle pazarda istenen ticari olgunluk, kalite ve muhafaza i¢cin Temmuz ayinin 2. haftas1 derilmesinin en
uygun derim olum zamani olacag1 saptanmustir.

Anahtar Kelimeler: Nektarin, Veniis, meyve, kalite, derim olumu.

Quality Parameters Changes During Fruit Development and Their Relationship With Optimum

Harvest Maturity For Venus Nectarine Cultivar
Abstract

The objective of this study was to determine to changes of quality fruit of Venus nectarine cultivars grown in Mersin (Tarsus/Yenice). Fruits were obtained
from trees grafted on GF-677 rootstock and planted 3 x 5 m in orchard of Uni Tarim. Fruit width, length and height, weight, weight/diameter, skin and flesh
color, fruit flesh firmness, total soluble solid (TSS), titratable acidity (TA), juice pH and TSS/TA were measured on fruits samples collected from tagged trees
from after thinning in period of small fruit to ripening at a 7-15 days interval during fruit development. Data indicated that skin color especially a* value
of CIE L*a*b*, fruit flesh firmness, TA and weight/diameter were important criteria in determining optimum harvest maturity. Based on the all criteria, the
period the second week of July was the optimum harvest time for Venus cultivar in order to deliver fruit at optimum commercial maturity and quality and to
obtain adequate storage time.
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GIRIS lasip olgunlasamayacagini kontrol eden en énemli faktér olarak

. o ) tanimlamiglardir.
Tiirkiye 2006 yil1 verilerine gore 552.775,00 ton seftali ve

nektarin retimiyle diinyada 6. siradadir [1]. Sert ¢cekirdekli mey-
veler igerisinde, Ulkemizin en 6nemli taze olarak dis satima su-
nulan meyve tiirleri kirazla birlikte seftali ve nektarinlerdir [2].
Avrupa Birliginde baglica marketler toplam meyve satislarinin
%15’ini seftali ve nektarinler olusturmaktadir [3]. Son yillarda
ithal edilen yeni gesitlerle biiylik bahgeler kurulmaya baslanma-
sindan dolay1 seftali ve nektarinlerde kalite ve verimlilik artmak-
tadir. Akdeniz bolgesinde 6zellikle Cukurovada yeni bir gesit
olan Ventis ¢esidinin yetistiriciligi giderek yayginlasmaktadir.

Nektarinler erken derildiklerinde hi¢ olgunlasamayabilecekleri
gibi olgunlagsalar dahi anormal olgunlasma nedeniyle istenen ka-
liteye ulasamazlar. Ote yandan, ham meyveler yeterince gelismis
kiitikula tabakasina sahip olmadiklari igin olgun meyvelere kiyasla
su kaybina ¢ok daha duyarhidirlar. Erken derim meyvenin lezzet ve
aromasini da olumsuz yonde etkilemektedir. Nitekim bu tip mey-
veler, igeriklerindeki seker/asit (diisiik seker/yiiksek asit) dengesi-
nin asir1 derecede bozulmasi nedeniyle olgunlastiklarinda istenen
lezzet ve aromay1 alamazlar. Erken derim nektarinlerin fizyolojik
bozukluklari tizerinde de olumsuz etki yaparak onlarm muhafaza

Ertan ve ark. [4)’nin bildirdigine gore nektarinlerde derim siirelerini simirlandirmaktadir [4, 5].

olumu, meyvede olgunlasma ile ilgili olaylarin (zemin renginin
degigmesi, meyve sertligindeki azalmalar, meyve asitligindeki
degisimler, ¢eside 6zgii aromanin olugmasi vb.) tamamlanmasin-
dan sonra ulasacagi kalite durumunu etkileyen en 6nemli etmen-
lerden biri oldugunu belirtmislerdir. Bagka bir anlatimla derim

Nektarinlerdeki kalite kaybi riskinin en alt diizeye indirilme-
si, ancak her ¢esidin optimum derim olum zamaninin belirlenme-
siyle miimkiindiir.

Ertan ve ark. [6], Bursa ve Yalova yoresinden derimleri ya-

olumunu, bagta aromatik madde sentezi olmak iizere, meyvenin
fizyolojik bozukluklar ve mekanik zedelenmelere olan direncini,
su kayb1 hizin1 ve en 6nemlisi de meyvenin normal olarak olgun-

pilan Redglobe seftali ¢esidinde, SCKM igerikleriyle meyve eti
sertligi kombinasyonunun derim olumunun saptanmasinda en
uygun 6l¢li oldugunu bildirmislerdir.
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Kurnaz ve Kagka [7], Adana ve Pozanti’da yetistiri-
len baz1 seftali ve nektarin ¢esitlerinin derim zamaninin
saptanmasinda basta meyve eti sertligi olmak iizere, ge-
sitlere gore degismekle birlikte, meyve renk doniistimle-
ri, SCKM, asit, SCKM/asit, ¢esitli seker igeriklerindeki
degisimlerden yararlanilabilecegini bildirmislerdir.

Crisosto [8], meyve kabuk renginin yetersiz bir in-
deks olsa da minimum olgunlugun belirlenmesinde en
pratik yontem olarak kabul edildigini, meyve eti sertligi-
nin ise maksimum olgunlugun belirlenmesinde miikem-
mel bir indikator oldugunu bildirmistir.

Bassi ve ark. [9], Kuzey italya’da Maria Aurelia ve
Red Gold nektarin ¢esitlerinde meyve boyutu ile zemin
renginin tamamen iligkili olmadigini, derimdeki meyve
eti sertliginin depolamadan sonraki meyve eti sertligi ile
iliskili oldugunu, meyve kabugu zemin renginin olgun-
lasma potansiyelinin iyi bir indikatorii oldugunu bildir-
mislerdir.

Ozelkok ve ark. [10], Nectared-6 ve Independence
cesitleriyle yaptiklart ¢alismada meyve eti sertligi ve
SCKM’nin olgunlagmanin belirlenmesinde en pratik me-
tot olarak goriildiiglinii bildirmislerdir.

Bu caligmanin amact Ulkemizde yetistiriciligi yeni
olan ve muhafazaya uygun olan Veniis nektarin ¢esidin-
de meyve bliylimesi sirasinda kalite parametrelerindeki
degisimlerin derim olum zamanlarinin saptanmasinda
kullanilabilecek bazi derim dlgiitleriyle iliskilendirilme-
sidir.

MATERYAL VE YONTEM

2002-2003 yillarinda yiritilen bu aragtirmada GF-
677 anaci lizerine asili ve 3 X 5 m olarak tesis edilen
Veniis nektarin ¢esidi kullanilmig ve meyveler Mersin-
Yenice’de bulunan Unitarim A.S.’nin bahgesinden sag-
lanmistir. Veniis ¢esidi; agaci ¢ok giiglii ve verimli, mey-
veleri iri, yuvarlak-uzunumsu sekilli, yaygin olarak canli
kirmizi renkle kaplidir. Sar1 meyve eti hafifce kirmizi
damarli, yarma ve yiiksek tat 6zelligine sahiptir [11].

Bahgede kiiciik meyve doneminde, 2002 yilinda 200
meyve/aga¢ ve 2003 yilinda 250 meyve/aga¢ kalacak
sekilde seyreltme yapilmigtir. Dollenmenin tamamlan-
masini takiben kiigiik meyve doneminde yapilan seyrelt-
meden sonra ortalama 15 giinde bir, derim olgunluguna
yaklasildikca haftada bir olmak tizere 5 agag ve her agag-
tan 5 dal ve her daldan da 10’ar meyve belirlenmis ve
etiketlenmistir. Isaretlenen her agac bir yineleme olarak
kabul edilmistir. Meyve eni, meyve boyu ve meyve yiik-
sekligi Ol¢timleri isaretli meyveler iizerinde, diger goz-
lem ve analizler ise ayni agagtan isaretli meyvelere yakin
irilige ulagsmis olan meyvelerden alinan drnekler izerin-
de laboratuarda yapilmistir. Isaretli meyvelerin;

Meyve eni (mm), yanaktaki en genis kisimlarindan
(orta ekseninden), meyve boyu (mm), meyve siiturun-
daki en genis kisimlarindan (orta ekseninden), meyve
ylksekligi (mm), sap ¢ukuru ile ¢icek cukuru arasindaki
en uzun kisimdan 0,01 mm hassasiyetteki dijital kompas
yardimiyla mm cinsinden &lgiilerek belirlenmistir.

Meyve agirligr (g), her 6lglim doneminde isaretli
agaglardan alinan meyveler 0,01 g’a duyarli hassas terazi
ile meyveler teker teker tartilarak belirlenmistir. Mey-
ve agirligi/meyve ¢ap1 orani, (g/mm) meyve agirliginin
meyve ¢apina orani hesaplanmistir.

Meyve eti sertligi (kg-k), her meyvenin ekvator bol-
gesinin iki yanagindan, yaklasik 1 cm capindaki meyve
kabugu kaldirildiktan sonra 8 mm’lik delici uca sahip
penetrometre (Effegi model FT 327) ile kg kuvvet cin-
sinden saptanmistir.

Suda ¢oziinebilir toplam kuru madde orant (SCKM),
katt meyve sikacagi ile sikilarak elde edilen meyve su-
yunda el refraktometresi (Atago Model ATC-1E) ile
ylizde olarak dl¢lilmiis, titre edilebilir asitlik orani (TA),
potansiyometrik yontem [12] ile 6l¢iilmiis olup, elde
edilen meyve suyundan aliman 5 ml 6rnek distile su ile
100 ml’ye tamamlanarak, dijital pH metrede 8.1 degeri
okunana kadar 0.1 N NaOH c¢ozeltisi ile titre edilmis ve
sonuglar malik asit cinsinden % olarak “g malik asit/ 100
ml meyve suyu olarak hesaplanmistir. pH degeri, meyve
suyunda dijital pH metre ile okunmus, SCKM/TA orani
ise her yinelemedeki meyve suyunda 6l¢iilen SCKM de-
geri ayn1 ornekten elde edilen asitlik degerine boliinerek
saptanmuistir.

Meyve kabuk ve et rengi (L*, a*,b*) C.LE. L*¥a*b*’ye
gore Minolta CR-300 Chromometer renk Ol¢iim cihazi
(Minolta CR-300, Osaka, Japan) ile dl¢lilmiis ve dlglim-
ler meyvenin ekvator bolgesinde; her iki yanaktan oku-
ma seklinde yapilmigtir [13]. Cihazin kalibrasyonunda
Minolta beyaz renk standardi kullanilmistir. L* rengin
parlakliginda meydana gelen degisimleri gostermektedir.
L* degeri 100’e yaklastikca maksimum degerini almakta
ve bu renge gonderilen 15181 %100’{iniin yansimasi esa-
sina dayanmaktadir. a* degeri yesilden kirmiziya, b* de-
geri ise maviden sartya renk degisimini gostermektedir.
a*’nin pozitif degerleri kirmizi, negatif degerleri yesil
rengi; b*’nin ise pozitif degerleri sari, negatif degerleri
mavi rengi gostermektedir. Degerlerin artan bicimde ne-
gatif veya pozitif olmalart rengin koyulagsmasi anlamina
gelmektedir [14].

Denemelerde tesadiif parselleri deneme deseni [15,
16] esas alinmis, elde edilen verilerin istatistiksel anali-
zi SAS software (SAS Institute, Cary, N.C.) kullanilarak
yapilmis [17] ve Tukey testi ile karsilastirilmustir,
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BULGULAR VE TARTISMA

Veniis ¢esidi meyveleri 2002 yilinda Subat ayinin son
haftasinda, 2003 yilinda ise Mart aymin ilk haftasinda
ciceklenmelerini tamamlamiglardir. Meyve biiyiimesi
(meyve eni, meyve boyu, meyve yiiksekligi ve meyve
agirlig) ile ilgili 6l¢iimler, 2002 yilinda tam ¢igeklenme-
den sonra (TCS) 53. giinden TCS 134. giine kadar, 2003
yilinda ise TCS) 75. giinden TCS 156. giine kadar alin-
mistir.

Her iki yilda da meyve eti sertligi (MES), sertlik de-
gerleri 13 kg-k’in altina diistiikten sonra 6l¢iilmeye bas-
lanmistir. 2002 yilinda TCS 103., 2003 yilinda ise TCS
118. giinden sonra Ol¢iimlere devam edilmistir. Meyve
suyunun pH’si, SCKM ve asit orani ise meyvelerden
meyve suyu elde edilebildigi donemlerde; 2002 yilinda
TCS 89., 2003 yilinda ise TCS 103. giinden sonra ana-
lizler yapilmustir.

Veniis nektarin ¢esidinde 2002 yilinda seyreltme yapil-
diktan sonra, meyve yiiksekligi TCS 53. giinde 38.78 mm
olarak dlgiiliirken, daha sonraki dl¢iimlerde artis gostermis
ve TCS 134. giinde 76.05 mm’ye ulasmustir (Sekil 1). 2003
yilinda ise TCS 75. giinde 38.72 mm olan meyve yiiksekli-
8i, sonraki 6l¢timlerde artarak TCS 156. giinde 62.22 mm
olarak oSlciilmiistiir (Sekil 2). TCS 53. giinde 29.74 mm
olan meyve eni daha sonraki 6l¢iimlerde artarak TCS 134.
giinde 73.94 mm’ye ulagsmistir (Sekil 1). 2003 yilinda ise
TCS 75. giinde 29.16 mm olan meyve eni, artarak TCS
156. giinde 55.51 mm olarak ol¢tilmiistiir (Sekil 2). Meyve
boyu TCS 53. giinde 29.74 mm olarak 6l¢iiliirken, artarak
TCS 134. giinde 71.60 mm’ye ulagmistir (Sekil 1). 2003
yilinda ise TCS 75. giinde 33.71 mm olan meyve boyu,
sonraki 6lglimlerde artarak TCS 156. giinde 58.64 mm’ye
ulagmistir (Sekil 2).

Son ve ark. [18], subtropik iklim kosullarina uygun
nektarin cesitlerinin saptanmasi amaciyla yaptiklar ¢a-
lismada Cherokee ¢esidinin 1992 yilinda en, boy, yiik-
seklik degerlerinin sirasiyla 56.0, 59.2, 69.2 mm ve 1993
yilinda sirasiyla 54.9, 57.6, 61.2 mm oldugunu saptamis-
lardir.

Meyve agirligi TCS 53. giinde 15.83 g olarak 6lgii-
lirken, daha sonraki 6l¢iimlerde artig gostermis ve TCS
134. giinde 218.12 g’a ulagsmustir. 2003 yilinda 2002 y1li-
na oranla meyveler biraz kii¢iik kalmakla birlikte meyve
agirhigt TCS 75. giinde 19.63 g olurken, artislar gostere-
rek TCS 156. giinde 110.65 g’a ulasmistir. Meyve agir-
ligi/meyve ¢ap1 orant 2002 yilinda TCS 53. giinde 0.53
g/mm olurken, daha sonraki 6l¢iimlerde artig gostererek
TCS 118. glinde 1.50 g/mm olmus ve TCS 134. giinde
2.95 g/mm’ye ulagsmigtir. 2003 yilinda ise TCS 75. giinde
0.67 g/mm olurken, daha sonraki dl¢timlerde artis gos-
tererek TCS 125. giinde 1.50 g/mm olmus ve TCS 156.
giinde 1.99 g/mm’ye ulagmistir (Sekil 3).
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Sekil 1. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 yilinda meyve yiiksekligi,
meyve eni ve meyve boyunda saptanan degisimler.
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Sekil 2. Veniis nektarin ¢esidinde 2003 yilinda meyve yiiksekligi,
meyve eni ve meyve boyunda saptanan degisimler.
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Sekil 3. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda meyve
agirhiginda saptanan degisimler.

Yillar arasinda meyve agirliklarinda goriilen farklhi-
ligin, yillara gore seyreltme durumu, giibreleme, sula-
ma gibi kiiltiirel uygulamalar ve iklimsel farkliliklardan
kaynaklandig1 sdylenebilir. Roby ve ark. [19], Arjantin-
Mendoza’da derimini yaptiklart Anversario INTA nek-
tarin c¢esidinde sogukta muhafaza i¢in optimum derim
zamanini meyve agirliginin 89.0 gr, meyve ¢apimnin 55.0
mm, agirlik/cap oraninin >1.6 gr/mm oldugu zaman ola-
rak bildirmislerdir.

2002 yilinda TCS 103. giinde 12.31 kg-k olan mey-
ve eti sertligi (MES) degeri TCS 103. giinde 5.38 kg-k’e
diismiistiir. 2003 yilinda ise TCS 118. giinde 12.06 kg-k
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olan MES TCS 142. giinde 5.88 kg-k olmus, TCS 156.
giinde ise 2.63 kg-k’e diismistiir (Sekil 4).

Ertan ve ark. [4] incelenen olgunluk parametreleri
icerisinde tek bir parametrenin kullanilmasi durumunda
en glivenli sonucun MES degerlerinden elde edildigini
bildirmiglerdir. Karagali [5] seftali ve nektarinlerin sert
olgun donemde derilen meyveler grubunda oldugunu ve
derim olum déneminde yanaklarda Slgiilen sertligin 7-8
kg-k’e diigmiis olmas1 gerektigini bildirmistir. Kader ve
Mitchell [20] ise nektarinlerde meyve eti sertliginin 6-7
kg-k oldugu dénemin derim olum zamani olarak kabul
edilebilecegini belirtmistir. Kurnaz ve Kaska [7], elde et-
tigimiz bulgularla paralel sekilde, Adana ve Pozanti’da
denemeye aldiklart bazi geftali ve nektarin g¢esitlerinin
timiinde meyve eti sertliklerinin III. hizli biiyiime ev-
relerinin ortalarindan olgunluga kadar hizli bir bicimde
azaldigini bildirmislerdir.

Meyve suyundaki SCKM oran1 2002 yilinda TCS
89. gilinde %9.60 olarak saptanmis, TCS 134. giinde ise
%12.60’a ulagmigtir. 2003 yili verilerine goére TCS 103.
giinde %10.80 olarak belirlenen SCKM oran1 TCS 156.
gilinde %12.33 olarak saptanmuistir (Sekil 4).

En 6nemli derim olum kriterlerinden biri olan SCKM
oranlari biitiin ¢esitlerde olgunluga dogru belirgin sekilde
artmus, ileri olgunluk seviyesinde ise kismen azalmistir.
Ertan ve ark. [21], Bursa ve Yalova yoresinde yetistirilen
Red Globe seftali ¢esidinin derim olumunun saptanmasi
tizerine yaptiklart aragtirmada farkli olgunluk 6lgiitlerini
incelemisler, uygulama bakimindan en giivenilir olanin
SCKM igerikleri ile meyve eti sertligi kombinasyonu ol-
dugu sonucuna varmislardir. Kader ve Mitchell (20) de-
rim olumunda nektarin meyvelerinin SCKM igeriklerinin
%8-9 olmas1 gerektigini bildirmislerdir. Ozelkok ve ark.
[10], derim olumunda Nectared 6 ¢esidi i¢in % 11.0 ve
Independence ¢esidi i¢in %10.5 SCKM igeriginin mini-
mum olgunluk degerleri oldugunu saptamislardir. Roby
ve ark. [19], Arjantin-Mendoza’da derimini yaptiklari
Anversario Inta nektarin ¢esidinde sogukta muhafaza
icin optimum derim zamanimnda SCKM igeriginin %9.5
oldugunu saptamislardir. Crisosto [8] ise, meyvelerin
SCKM igeriginin bahge icerisinde, hatta agagtan agaca
onemli oranlarda degistigini, bu nedenle meyve olgun-
lugunun belirlenmesinde gegerli bir indikator olamaya-
cagini belirtmistir.

pH degerleri her iki yilda da olgunluga dogru azalma
egiliminde olmustur. 2002 yilinda TCS 89. giinde 3.67
olan pH degeri TCS 134. giinde 3.44’°¢ diismiistiir. 2003
yilinda ise pH degeri TCS 103. giinde 3.99 iken TCS 156.
giinde 3.60 olarak saptanmustir (Sekil 5).

Titre edilebilir asit oraninda olgunluga dogru genel

olarak bir artis seyri goriilmiistiir. 2002 yilinda TCS 89.
giinde 0.93 olan asitlik oran1 TCS 134. giinde 1.26’ya

yiikselmistir. 2003 yilinda ise asit oran1 TCS 103. giinde
%0.88 iken, TCS 142. giinde %1.30 olarak belirlenmis;
olgunlugun ilerlemesiyle TCS 156. giinde ise asitlik orani
9%0.84’e kadar diismiistiir (Sekil 5).

Kader ve Mitchell [20], derim olumunda meyve asit-
liginin %0.9-1.1 olarak kabul edildigini bildirmistir.

SCKM/asit orani, her iki yilda da SCKM ve asitlik-
teki artig veya azalislara gore degisiklikler gdstermesine
karsin her iki yilda da 10.00’un iizerinde olmustur.

Kurnaz ve Kaska [7], seftali ve nektarin ¢esitleriyle
yaptiklari bir ¢aligmada derim zamaninin saptanmasinda
basta meyve eti sertligi olmak iizere, cesitlere gore de-
gismekle birlikte, meyve renk doniistimleri, SCKM, asit,
SCKM/asit, cesitli seker iceriklerindeki degigsimlerden
yararlanilabilecegini 6ne siirmektedirler.

Olgunluga dogru meyve kabuk rengi L* degerlerin-
de once yiikselme goriilmiis, fakat olgunluga dogru bir
diisiis yasanmustir. 2002 yilinda TCS 67. giinde L* dege-
ri 46.57 iken TCS 111. giinde 62.67’ye yiikselmis, TCS
134. giinde ise 56.28’e diigmiistiir. 2003 yilinda TCS 75.
giinde L* degeri 55.22 iken TCS 111. giinde 61.08’¢ yiik-
selmis ve TCS 156. giinde 42.07’ye diismiistiir. Meyve et
rengi L* degeri 2002 yilinda TCS 89. giinde 68.81 iken
TCS 134. giinde 75.78’¢ yiikselmistir. 2003 yilinda TCS
75. giinde meyve et rengi L* degeri 70.27 iken TCS 156.
giinde 70.23 olarak saptanmustir (Sekil 6).
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Sekil 4. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda MES ve
SCKM oranlarinda saptanan degisimler.
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Sekil 5. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda pH ve titre
edilebilir asitlik oranlarinda saptanan degisimler.
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Sekil 6. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda meyve kabuk
ve et rengi L* degerinde saptanan degisimler.
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Sekil 7. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda meyve kabuk
ve et rengi a* degerinde saptanan degisimler.
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Sekil 8. Veniis nektarin ¢esidinde 2002 ve 2003 yillarinda meyve kabuk
ve et rengi b* degerinde saptanan degisimler.

Veniis ¢esidi meyvelerinde kabuk rengi olgunluga
yakin dénemlerde renk yesilden kirmiziya donmiistiir.
2002 yilinda TCS 67. giinde -1.19 olan a* degeri TCS
134. giinde 17.28 olmustur. 2003 yilinda a* degeri TCS
75. giinde -22.67 iken TCS 156. giinde 35.14 olarak be-
lirlenmistir. Meyve et rengi a* degeri 2002 yilinda TCS
89. giinde -13.53 iken TCS 134. giinde -5.70’¢ yiiksel-
mistir. 2003 yilinda TCS 75. giinde -20.77 olan meyve
et rengi a* degeri TCS 156. giinde 3.50 olarak saptan-
mistir (Sekil 7).

Meyve kabuk rengi b* degeri 2002 yilinda TCS 67.
giinde 25.10 olurken, TCS 134. giinde 60.93 olarak sap-

tanmistir. 2003 yilinda TCS 75. giinde 50.14 iken TCS
156. giinde 31.20’ye diigmiistiir. Meyve et rengi b* dege-
ri ise 2002 yilinda TCS 89. giinde 48.02 iken TCS 134.
giinde 64.49’a yiikselmistir. 2003 yilinda TCS 75. giinde
50.37 olan meyve et rengi b* degeri ¢ok fazla degisiklik
gostermemis olup, TCS 156. giinde 50.91 olmustur (Se-
kil 8).

Veniis ¢esidinde olgunlagmaya dogru meyve et rengi
L* degeri, yani parlakligiin kismen arttigi; olgunlagma
ilerledik¢e a* degerinin artarak derim olumunda yesil
rengin tamamen kayboldugu; genelde b* degerinde ise
artig ve azalislar goriilse de rengin yiiksek oranda sart1 ol-
dugu soylenebilir.

Genel olarak tiim 6zellikler bakimimdan meyve kabuk
renkleri degerlendirildiginde olgunluk ilerledikge a* de-
gerlerinin belirgin bir sekilde arttigi, buna kargin L* ve
b* degerlerinin azaldig1 goriilmektedir. Buna gére mey-
ve kabugunda olgunluga dogru parlakligin azaldigi, ye-
silden kirmiziya renk dontigiimiiniin belirgin bir sekilde
arttig1, hatta tamamen kabuk renginin kirmiziya dondiigi
sOylenebilir. Meyvedeki yesil rengin klorofil, sar1 rengin
karoten, ksantofil ve flavonlardan, kirmizi rengin ise an-
tosiyaninlerden ileri geldigini bildirmis ve meyve zemin
rengindeki yesilden sartya renk degisiminin, klorofilin
stirekli olarak pargalanip var olan sar1 renk pigmentleri-
nin ortaya ¢ikmasiyla olustugunu ileri siiriilmustiir [7].

Kurnaz ve Kagka [7], Adana ve Pozanti’da denemeye
aldiklart baz1 geftali ve nektarin gesitlerinde, meyve ka-
bugundaki kirmizi rengin ve sari rengin bilyiime periyodu
basinda fazla degisim gdstermedigini, ancak biiyiimenin
hizlanmasiyla birlikte meyve kabugundaki yesil rengin
azaldigin1 ve nihayet kayboldugunu; kirmizi rengin ise
olgunluk dénemine kadar arttigini, sonra bir miktar azal-
digint; meyve kabugundaki sar1 rengin ise III. biiylime
evresinin degisik donemlerine kadar arttiktan sonra ol-
gunluk periyodu sonuna kadar azaldigini saptamiglardir.
Bu arastiricilarin meyve kabuk renklerine iliskin bulgu-
lar1 elde ettigimiz verilerle paralellik gdstermektedir.

Bassi ve ark. [9] meyve kabugu zemin renginin; Cri-
sosto [8] ve Altube ve ark. [21] da meyve kabuk rengi ile
meyve eti sertliginin birlikte kullanilmasinin olgunlagma
potansiyelinin belirlenmesinde iyi bir indikator oldugunu
bildirmislerdir.

Veniis nektarin ¢esidi igin meyve kabuk rengi a* de-
gerinin art1 (+), meyve eti sertliginin yaklasik 5-6 kg-k,
titre edilebilir asit oraninin %1.20 civarinda, SCKM ve
SCKM/asit oranmin 10’un iizerinde ve meyve agirligi
¢ap oraninin >1.5 iizerinde oldugu dénemde derildiginde
6-7 hafta muhafaza edilebilecegi [22] sOylenebilir.
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SONUC VE ONERILER

Elde edilen bulgulara gére Veniis nektarin ¢esidi i¢in
en dnemli derim olum kriterleri meyve kabuk rengi dzel-
likle CIE L*a*b*’ye gore a* degeri, meyve eti sertligi,
titre edilebilir asit oran1 ve meyve agirligi/meyve ¢api
orani olmustur.

Yillara gore degismekle birlikte tiim kriterler deger-
lendirildiginde, Veniis nektarin gesidinin 6zellikle pazar-
da istenen ticari olgunluk, kalite ve muhafaza i¢in tam
ciceklenmeden itibaren 125-134 giinlerde diger bir ifa-
deyle Temmuz aymin 2. haftasi derilmesinin en uygun
derim olum zamani1 olacag1 saptanmuistir.

Bu ¢esit i¢in yapilan ¢alismalarin farkli yorelerde de
yetistiricilik yaygilastiginda birkag¢ y1l yapilmasi gere-
kir.
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