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‘Monreo’ Seftali Cesidinde Aminoetoksivinilglisin (AVG) ve
Naftalen Asetik Asit’in (NAA) Hasat Onii Dokiimii ve Meyve
Kalitesi Uzerine Etkileri

Emine KUCUKER', Burhan OZTURK?, Kenan YILDIZ?, Yakup OZKAN*

OZET: Bu calisma Monreo seftali ¢esidinin hasat onii dokiimiinii azaltmak ve meyve kalitesini artirmak amaciyla
yiiriitilmiistiir. Bu amagla tahmini hasat tarihinden 4 hafta 6nce 150 ve 225 mg L' aminoetoksivinilglisin, 2 hafta
once ise 10 ve 20 mg L' naftalen asetik asit, deneme agaclarina puskiirtiilmiistiir. Caligmada, hasat 6nii dokiimii
(%) ve bazi meyve kalite 6zellikleri [suda ¢6ziinebilir kuru madde (SCKM, %), pH, meyve eti sertligi (kg), titre
edilebilir asitlik (TA, g malik asit 100 mL"), meyve rengi dzellikleri (L*, Kroma, hue®)] belirlenmistir. Tahmini
hasat tarihinde AVG uygulamalar1 dokiimii azaltmada kontrol ve NAA uygulamalarina gore onemli diizeyde
(P<0.05) farkli bulunmustur. AVG ve NAA uygulamalart meyvenin SCKM igerigini pozitif yonde etkilemistir.
Genel olarak pH degeri tahmini hasada dogru azalis gostermistir. Tahmini hasada dogru et sertliginde dogrusal bir
azalis tespit edilmis, ancak AVG’nin artan dozlar1 et sertligini pozitif yonde etkilemistir.

Anahtar Kelimeler: Gelisim diizenleyici, meyve eti sertligi, Prunus persica L., renk 6zellikleri, ReTain.

The Effect of Aminoethoxyvinylglycine (AVG) and Napthalene Acetic
Acid (NAA) on the Preharvest Drop and Fruit Quality in Monreo
Peach Variety

ABSTRACT: This study was carried out to increase the fruit quality and reduce preharvest drop of Monreo peach
variety. For this purpose, 150 and 225 mg L' aminoethoxyvinylglycine [(AVG) (4 weeks before the anticipated
harvest date)] with 10 and 20 mg L' napthalene acetic acid [(NAA), 2 weeks before the anticipated harvest
date] were sprayed to the trial trees. In the study, pre-harvest drop and some fruit quality parameters [soluble
solids content (SSC, %), pH, fruit flesh firmness (kg), titratable acidity (TA, g malic acid 100 mL") and fruit
color characteristics (L*, C*, h°)] were determined. AVG treatments was found to be different in significant level
(P<0.05) than NAA treatments and control with respect to reducing pre-harvest drop at the anticipated harvest date.
AVG and NAA positively affected the SSC of fruit. In general, the pH was reduced towards the anticipated harvest
date. The flesh firmness was linearly reduced towards the anticipated harvest date, but it was positively affected by
increasing AVG doses
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GIRIS
Tokat ili, Tirkiye seftali iiretiminde oldukga
onemli bir yere sahiptir. Ancak hasat 6nii dokiimleri

ve diisik meyve kalitesi seftali tlretiminde ve
pazarlanmasinda ciddi problemlere yol agmaktadir.

Solunum ve etilen iiretiminin artmasi, seftalide
olgunlugun hizlanmasina ve meyve etinde asir1
yumusamaya neden olmaktadir. Buna bagli olarak
meyve kabugunda renk degisimleri hizlanmakta
ve ciirlimeler meydana gelmektedir. Tiim bunlarin
sonucunda hasat sonrasi kayiplar artmakta ve
meyvenin pazar kalitesi ve raf Omri siiresi
azalmaktadir (Noppakoonwong et al., 2005). Bu
yizden taze seftali meyvelerinde kalite kaybini
engellemek i¢in meyve olgunlagmasinin kontroli
onemlidir (Kim et al., 2004).

Bunun yani sira iireticiler liretim asamasinda da
cesitli olumsuzluklar ile karsi karsiya kalmaktadir.
Bu olumsuzluklarin basinda, iiretimde verim kaybina
neden olan hasat 6nii dokiimleri gelmektedir. Hasattan
once dokiilen meyveler yeterli renklenmeye, irilige,
olgunluga ve kimyasal icerige ulasamadigi igin
tireticiye higbir ekonomik kazang saglamamaktadir
(Yuan and Carbaugh, 2007; Yildiz et al., 2012).

Son yillarda hasat Oncesi ve sonrast bitki
biiylimesini diizenleyici maddelerin kullanimi ile
olgunlagma geciktirilerek meyvenin kalite 6zellikleri
artirtlmakta (Khan and Singh, 2007) ve hasat onii
dokiimii engellenmektedir (Drake et al., 2005). AVG
bu amagla yaygin olarak kullanilan, insan ve g¢evre
icin herhangi bir toksik madde igermeyen organik bir
bilesiktir (Jobling et al., 2003).

Meyve etinde meydana gelen yumusama
olgunlasmanin  en  Onemli  gostergelerinden
biridir. Hasat 6ncesi AVG uygulamalarimin seftali
meyvelerinde olgunlasmay1 geciktirerek meyve
sertligini korudugu bildirilmistir (Cetinbas and
Koyuncu 2011). Yine, Wang and Dilley (2001)
renk degisimini, Drake et al. (2005), SCKM’deki
artisi, Halder-Doll and Bangerth (1987) asitlikteki
degisimi geciktirdigi, Noppakoonwong et al.,
(2005) Tropic Beauty seftali ¢esidine hasattan once
uygulanan AVG’nin meyve sertligini korudugunu ve
SCKM’deki artis1 yavaslattigini, bir baska calismada
Kim et al (2004) Mibaekdo seftali ¢esidine hasattan
once degisik konsantrasyonlarda (100, 150, 200 mg
L") uygulanan AVG’nin konsantrasyon dozuna bagl
olarak hasat 6nii dokiimiinii 6nemli oranda azalttigini,
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Byers (1997) elmada hasat sonrasi yumusama ve
olgunlagmay1 geciktirdigini, Cetinbas and Koyuncu
(2011) Monreo seftalisinde hasattan once farkl
dozlarda uyguladiklart AVG’nin hasat 6nii dokiimiinii
azalttigi ve meyvenin hasattan sonra olgunlasma
parametrelerini geciktirdigini ifade etmislerdir.

Bu c¢alismada hasattan optimum 4 hafta 6nce
uygulanan farkli AVG ve NAA dozlarinin Monreo
seftali ¢esidinin hasat onii dokiimii, renk 6zellikleri,
meyve eti sertligi, SCKM, pH ve titre edilebilir
asitlik igerigi tzerine etkilerini ortaya koymak
amaclanmistir.

MATERYAL VE YONTEM

Bu ¢alisma Tokat ili Kemalpasa Beldesi’nde de
bulunan bir {iretici bahg¢esine 2004 yilinda dikilen
Monreo/seftali ¢oglirii  ¢esit-ana¢ kombinasyonu
lizerinde 2013 biiylime doneminde yilriitilmiistiir.
Calismada kullanilan Monreo seftali ¢esidi sira
arast 5.0 m sira iizeri 2.5 m olacak sekilde dogu bati
dogrultusunda dikilmis ve Goble sistemine gore
terbiye edilmistir. Arastirma, tesadiif bloklar1 deneme
desenine gore dizayn edilmistir. Agaglar 4 blok ve her
bir blokta 10 aga¢ olacak sekilde gruplandirilmstir.
Her bir blokta bulunan 10 agag, 5 c¢ift olarak
eslestirilmis ve her bir ¢iftten bir agac¢ analizlerin
yapilmasinda orneklemeler igin, digeri ise dokiimiin
tespiti i¢in kullanilmistir. Her bir blokta bir ¢ift agac
kontrol uygulamasi olarak se¢ilmistir.

Calismada Monreo ¢esidinde, hasat Onii
dokiimiinii kontrol altina almak amaciyla bir igsel
etilen engelleyicisi olan AVG kullanilmistir. Bu
amagla, % 15 AVG igeren ReTain (ValentBioScience
Corp. Libertyville, III), tahmini hasat tarihinden
(16 Agustos 2013) yaklasik 4 hafta o6nce (19
Temmuz 2013) ve 2 farkli dozda (150 ve 225 mg
L") uygulanmistir. ReTain ¢6zeltisi hazirlanirken
ylizey gerilimini azaltmak ve bitkiye uygulanan
materyalin etkinligini artirmak amaciyla Regulaid
yayicl yapistiricl [% 0.1 v/v (Kalo Inc., Overland
Park, KS66211)] kullanilmistir. Kontrol amaciyla
kullanilmis agaglara sadece su (pH=6.48)+yayici
yapistirict uygulamasi yapilmistir. Ayrica uygulanan
AVG’nin etkisini, hasat Oni dokimi kontrol
altina almada yaygin olarak kullanilan klasik bir
uygulamayla karsilagtirmak amaciyla tahmini hasat
tarihinden 14 giin 6nce (2 Agustos 2013) 10 ve 20
mg L' NAA (Sigma-Aldrich) uygulamasi yapilmistir.
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NAA uygulamast da AVG’de oldugu gibi, yayici
yapistirict ile birlikte uygulanmistir. Uygulamalar
plastik sirt pompasi ile yagissiz, riizgarsiz ve sabah
erken saatte yapilmistir. Her bir agaca uygulanacak
sprey miktar1 arastiricilarin (Anonim  2010)
gelistirmis oldugu formiil ile hesaplanmis ve bu
gercevede her bir agaca 580 mL sprey uygulamasi
yapilmistir. Bu miktarin belirlenmesinde agacin sekli
(konik ve yuvarlak), agacin yiiksekligi ve sira arasi
mesafe dikkate alinmigtir. Uygulamalarin birbirinden
etkilenmemesi igin agaglar arasinda en az bir agag
tampon olarak birakilmigtir. Uygulama igin bir
ornek gelisme gosteren agaglar belirlenmis ve {iriin
ylikiiniin homojen olmasi i¢in elle meyve seyreltmesi
tam ¢igeklenmeden 6 hafta (42 giin) sonra yapilmistir.
Meyveler, belirlenen 2 farkli hasat tarihinde (16, 23
Agustos 2013) elle hasat edilmistir. Hasat edilen
meyvelerin fiziksel ve kimyasal analizleri 4 saatlik
zaman dilimi igerisinde tamamlanmistir. Meyveler, su
kaybini en aza indirmek icin plastik poset icerisinde
laboratuara  getirilmigtir.  Calismada incelenen
Ozellikler asagida bildirilmistir.

Kiimiilatif dokiim yiizdesi

Hasattan 1 ay Once agac lizerindeki mevcut
meyve sayisi tespit edilmis ve haftada 2 kez yere
diisen meyveler sayilarak, baslangigtaki meyve
sayisindan mevcut meyve sayist ¢ikarilarak haftalik
olarak % ifade edilmistir. Hasat bir hafta geciktirilerek
meydana gelen dokiim iizerine uygulamalarin etkisi
belirlenmeye calisilmistir.

Meyve kalite parametreleri

Her bir analiz doneminde her bir bloktaki her bir
uygulamaya ait agagtan alinan 10 meyvede dl¢giim ve
analizler yiirGtiilmiistiir.

Meyvelerde renk 6l¢limii bir renk 6lger (Minolta,
model CR—400, Tokyo, Japan) vasitasiyla, meyvenin
ekvatoral kisminin direkt giinese maruz kalan yiizeyi
ile golgeye maruz kalan yiizeyini temsil eden alan
iizerinde yapilmis ve ortalamalar1 alinmistir (Song et
al., 1997; Abbott, 1999). Meyve kabuk rengi CIE L*,
a* ve b* cinsinden belirlenmistir. Hazirlanan skalaya
gore, meyve rengi a* degeri, kirmizilik-yesillik,
b* degeri ise sarilik-mavilik olarak ifade edilmistir.
Kroma degeri C*= (a*>+b*?)"2, hue acis1 degeri ise

°= tan! x b*/a* formiilii ile belirlenmigtir. Kroma
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degeri, rengin doygunlugunu géstermektedir. Donuk
renklerde kroma degeri diiserken canli renklerde
artmaktadir. Hue agis1 bir renk dairesi olup kirmizi-
mor renkler 0° - 360° arasinda a¢1 degerini almakta
iken, sar1 degeri 90° ac1 degeri, mavimsi yesil renkler
ise 180° - 270° arasinda ag¢1 degerini almaktadir
(McGuire, 1992).

Meyve eti sertligi, her bir agagtan elde edilen 10
meyvenin ekvatoral bolgesi lizerinde ti¢ farkli yerden
kabugu kesilmis ve penetrometrenin (Effegi marka,
model FT-327; MoCormick Fruit Tech, Yakima, WA)
11.1 mm’lik ucu ile kg olarak 6l¢lilmiistiir.

Elde edilen 10 meyveden birer dilim kesilmis ve
meyveler meyve sikacaginda sikilarak meyve suyu
elde edilmistir. SCKM igerigi, meyve suyunun dijital
el refraktometresine damlatilmasi (PAL!, McCormick
Fruit Tech., Yakima, Wash.), pH ise meyve suyunda
pH metre (Hanna, model HI9321) wvasitasiyla
belirlenmistir. Elde edilen meyve suyu 6rneklerinden
10 ml alinarak, iizerine 10 ml saf su ilave edilmis ve
ornekler 8.1 pH degerine ulasana kadar 0.1 N sodyum
hidroksit (NaOH) ile titrasyonunda harcanan NaOH
miktar1 esas alinarak malik asit cinsinden (g malik asit
100 mL!) ifade edilmistir.

Istatistiksel degerlendirme

Tim istatistik analizler SAS 9.1 versiyonu
(SAS Institute Inc., Cary, NC, ABD) kullanilarak,
ortalamalar arasindaki farkliliklarin 6nem (p<0.05)
kontrolii Duncan c¢oklu karsilagtirma testine gore
yapilmistir.

BULGULAR VE TARTISMA
Kiimiilatif dokiim yiizdesi

Degisik AVG uygulamalarimin kiimiilatif dokiim
orani lizerine etkisi Cizelge 1°de verilmistir. Genel
olarak AVG uygulamalar1 arasinda istatistiksel
acidan Onemli farklilik saptanmigtir. Tahmini hasat
(16 Agustos) tarihinde uygulamalar igerisinde en
diisiik dokiim oram1 % 35.69 ile 225 mg L' AVG
uygulamasindan, en yiiksek dokiim orani kontrol
uygulamasindan elde edilmistir. NAA uygulamasinda
AVG uygulamasima gore daha yiiksek dokiim orani
saptanirken kontrol uygulamasindan daha diisiik
dokiim orani gerceklesmis ve uygulamalar arasinda
onemli fark tespit edilmistir.
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Cizelge 1. Monreo seftali ¢esidinin kiimiilatif dokiim ytizdesi izerine AVG ve NAA uygulamalarinin etkisi

Uygulama Kiimiilatif dokiim yiizdesi (%)

(mg L") 19 Tem. 26 Tem. 2 Agust. 9 Agust. 16 Agust. 23 Agust.
Kontrol 1.80 a* 10.57 a 27.64 a 4734 a 63.36 a 82.90 a
150, AVG 6.38 a 13.83 a 22.30 ab 33.38¢ 45.10b 56.89 ¢
225,AVG 0.87 a 07.18 ¢ 16.32b 25.27d 35.69¢ 47.01d
10, NAA 511a 10.08 a 24.80 a 39.17b 49.25b 67.12b
20, NAA 2.07a 9.50b 23.21 ab 38.22b 46.23 b 63.10b

* Ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen ortalamalar arasindaki fark 6nemli degildir

Hasat 6niil dokiimiinii 6nlemede AVG’nin etkisinin
ceside ve uygulama zamanina gore farklilik gosterdigi
ifade edilmistir (Bangerth, 1978; Byers, 1997; Greene
and Schupp 2004). Calismamizda, AVG uygulamalar
kontrole goére hasat onii dokiimiinii dnemli diizeyde
azaltmistir. En diisiik dokiim orant AVG’nin 225 mg
L' dozundan elde edilmistir. Nitekim Greene (2002)
AVG’nin hasat onii dokiimiinii azaltmada NAA’ya
gore daha iyi bir ara¢ oldugunu bildirmektedir. Yine
Greene and Schupp (2004), yaptiklar1 calismada
NAA’nin, AVG’ye gore dokiimii kontrol etmede
daha diisiik bir etkiye sahip oldugunu, Oztiirk ve
ark. (2012) AVG uygulamalarimin Red Chief elma
¢esidinde hasat onii dokiimiinii, kontrol uygulamasina

gore onemli oranda azalttigini ifade etmislerdir. Bizim
bulgularimiz arastiricilarin bulgulari ile paralellik arz
etmektedir.

Meyve rengi

Tahmini hasat tarihinde ve ge¢ yapilan hasatta
AVG dozlar1 L, kroma ve hue acis1 degerlerini
dogrusal olarak artirmistir. Her iki donemde AVG
uygulamalar1 arasindaki fark benzer ¢ikarken kontrol
uygulamalarinda fark -goriilmiistiir. Kontrol uygulamasi
ile karsilagtirildiginda NAA uygulamalarinda L, kroma
ve hue acist degerlerinde artis tespit edilmis ancak
aradaki fark benzer ¢cikmistir (Cizelge 2).

Cizelge 2. Monreo seftali ¢esidinin meyve rengi (L, kroma ve hue agisi) lizerine AVG ve NAA uygulamalarinin etkisi

Uygulama L Kroma Hue acis1

(mg L) 16 Agust. 23 Agust. 16 Agust. 23 Agust. 16 Agust. 23 Agust.
Kontrol 52.09 b* 50.21b 40.16 b 42.10b 70.25b 48.26 b

150, AVG 59.55a 60.21 a 46.44 a 4599 a 75.75 a 60.68 a

225, AVG 59.88 a 56.50 a 46.99 a 4501 a 77.26 a 55.32a

10, NAA 53.10b 52.22b 42.33b 4333b 71.26 b 50.21b

20, NAA 55.06 b 53.02b 43.50 ab 44.00 a 73.14b 52.14b

* Ayni stitunda ayni kiiglik harfle gosterilen ortalamalar arasindaki fark 6nemli degildir (P<0.05).
Yapilan bir ¢calismada AVG uygulamasi yapilan  yaklagmasi, meyvede kirmizi renk gelisiminin

meyvelerde kirmizi renk yogunlugunun azaldig: (Awad
and Jager 2002; Steffens et al., 2006) bildirilmistir.
Arastiricilar buna neden olarak AVG’nin meyvede
olgunlasmay1 geciktirici etkisini gostermektedir
(Byers, 1997; Stover et al., 2003; Greene and Schupp
2004).

Nitekim ¢alismamizda AVG uygulamalari
ile kirmizi renk olusumu geciktirilmistir. Kirmizi
kabuk rengine sahip cesitlerde, hue agisinin 0’a

arttigini1 gostermektedir. Benzer sekilde kroma degeri
kirmiz1 renk gelisimi arttikga diismektedir (Rudell et
al., 2005). Nitekim AVG uygulamalar ile kirmizi renk
gelisiminin geciktirildigine yonelik benzer sonuglar
farkli aragtiricilar tarafindan erik (Steffesn et al., 2011;
Oztiirk ve ark., 2012), elma (Greene and Schupp,
2004; Phan-Thien et al., 2004; Whale et al., 2008) ve
armut (Clayton et al., 2000) gibi meyve tiirlerinde de
rapor edilmistir.
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Suda Coziinebilir Kuru Madde Miktar1 ve pH

SCKM degeri, olgunlagma ilerledikge artmis fakat
AVG ve NAA uygulamalarinda, kontrol meyvelerine
gore daha diisiik degerde tespit edilmistir. Genel
olarak ge¢ yapilan hasatta pH degerinde azalma
meydana gelmistir. 16 Agustos’ta AVG uygulanan
meyvelerde NAA ve kontrol meyvelerine gore daha
yiksek pH degerleri tespit edilirken, 22 Agustos’ta
uygulamalar ctkmisgtir.
Meyvelerde olgunlagmaya bagli olarak SCKM
degerinin yiikseldigi (Tiirk ve ark., 1995) ve AVG’nin,
elmada geciktirdigi  bildirilmistir.

arasinda fark benzer

olgunlagmay1

Hasat Onii Dékiimii ve Meyve Kalitesi Uzerine Etkileri

(Greene, 2005; Yuan and Li, 2008). Calismamizda,
AVG’nin olgunlagsmay1 geciktirmesine bagli olarak,
SCKM miktarinda kontrol uygulamasina goére daha
diisik seviyede degerler elde edilmistir Tahmini
hasat tarihi itibari ile en diisiik SCKM miktar1 225 mg
L' AVG dozu uygulamasindan ve en diisiik kontrol
uygulamasindan elde edilmistir (Cizelge 3). Greene
and Schupp (2004), artan AVG dozlarinin SCKM
icerigini dogrusal olarak azalttigini bildirmislerdir.
Yine, Wargo et al. (2004) Jonagold elma ¢esidinde
AVG uygulanan meyvelerin SCKM miktarinin daha
diisiik oldugunu tespit etmislerdir.

Cizelge 3. Monreo seftali ¢esidinin suda ¢dzliniir kuru madde (SCKM) ve pH iizerine AVG ve NAA uygulamalarimin etkisi

Uygulama SCKM pH

(mg L) 16 Agust. 23 Agust. 16 Agust. 23 Agust.
Kontrol 1033 a 12.81a 4.01b 3.96a
150, AVG 9.38 b* 11.33b 4.14 ab 397a
225,AVG 9.25b 10.58 ¢ 422 a 398a
10, NAA 991b 10.60 c 3.96b 391a
20, NAA 9.28 b 11.08 b 4.10 b 390 a

* Ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen ortalamalar arasindaki fark énemli degildir (P<0.05).

Meyve eti sertligi ve titre edilebilir asitlik

Hasat donemlerinin ve degisik uygulamalarin
meyve eti sertligi iizerine etkisine iliskin bulgular
Cizelge 4’de verilmistir. Ikinci hasada dogru tiim
uygulamalarda hem meyve eti sertliginde hem de
titre edilebilir asitlik (TA) degerlerinde dogrusal bir
azalis meydana gelmistir. Meyve eti sertligi iizerine
uygulamalar arasinda 6nemli (P<0.05) diizeyde fark
tespit edilmistir. Ik hasat déneminde (16 Agustos)
AVG uygulamalarinda meyve eti sertligi en yiiksek
¢ikarken 150 mgL' AVG uygulamas: ile 20 mgL-!

NAA uygulamasi arasindaki fark benzer g¢ikmustir.
Her iki hasat doneminde AVG uygulamalarindan elde
edilen meyve eti sertligi, kontrol uygulamasindan
onemli diizeyde farkli bulunmustur. Tahmini hasat
tarihinde en yiiksek meyve eti sertligi 225 mg L'
AVG uygulamasindan elde edilirken, en diisiik
kontrol uygulamasindan elde edilmistir. Her iki hasat
doneminde TA degerleri kontrol ve NAA uygulamalari
arasinda benzer degerlere sahip olmustur. En yiiksek
TA degeri 150 mg L' uygulamasindan elde edilirken
bunu 225 mg L' AVG uygulamasi takip etmistir.

Cizelge 4. Monreo seftali ¢esidinin meyve eti sertligi ve titre edilebilir asitlik (TA) iizerine AVG ve NAA uygulamalarinin etkisi

Uygulama Meyve eti sertligi TA

(mg L) 16 Agust. 23 Agust. 16 Agust. 23 Agust.
Kontrol 8.90 c* 2.01b 023 ¢ 0.20b
150,AVG 10.25 ab 378 a 0.46 a 035a
225,AVG 11.53 a 420a 035D 0.22 ab
10,NAA 8.92¢ 2.25b 0.24 ¢ 0.19b
20,NAA 9.50b 2.68b 0.25¢ 0.27b

* Ayni stitunda ayni kiigiik harfle gosterilen ortalamalar arasindaki fark 6nemli degildir (P<0.05).

Cilt/ Volume: 5, Say1/ Issue: 2,2015
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Emine KUCUKER ve Ark.

Meyve eti sertligi, en Onemli olgunluk
parametrelerinden biridir. Meyve olgunlastikga meyve
eti sertligi azalis gostermektedir. AVG bir etilen
inhibitoriidiir. Etilen engelleyicileri ile meyvede etilen
tiretimi azaltilmakta ve meyve etinde yumusamaya
neden olan enzim aktivitesi yavaglamaktadir (Jobling
et al., 2003). Nitekim Yuan and Li (2008) ve Escalada
and Archbold (2009) yaptiklar1 ¢alismalarda AVG’nin
meyve eti sertligini muhafaza etmede etkin oldugunu
tespit etmiglerdir. TA igerigi meyvenin olgunlasma
diizeyi ile yakindan iligkilidir. Olgunlagsma hizlandikca
meyvenin TA igerigi azalmaktadir. AVG, meyvede
olgunlagmay1 geciktiren bir bilylimeyi diizenleyicidir
(Bangerth, 1978; Stover et al., 2003; Rath et al., 2006).
Nitekim c¢aligmamizda olgunlagmanin AVG dozlari
ile geciktirilmesine bagl olarak TA degeri kontrol
uygulamasina gore yliksek ¢ikmugtir.

SONUC

Hasat onii dokiimii ve meyve kalite ozellikleri
tizerine AVG’nin etkisinin incelendigi c¢alismada,
AVG’nin artan dozlarmin dokiimii 6nemli diizeyde
azalttig1 tespit edilmisti. AVG’nin etkisi kontrol ve
NAA uygulamalarina goére Onemli diizeyde farkh
bulunmustur. AVG dozlar1 hem SCKM hem de pH
degerlerini tahmini hasat tarihinde artirmistir. AVG
uygulamalar1 TA ve meyve eti sertligi iizerine olumlu
bir etki gdstermistir. Hasat onii dokiimiin kontrol altina
alimmasi ile iireticiler birgok avantaj elde edeceklerdir.
Ozellikle, meyvenin agag iizerinde optimum kimyasal
igerige, irilige ve renklenmeye sahip olmasi i¢in optimal
hasat tarihine kadar kalmas1 6nemlidir. AVG’nin meyve
eti sertligini muhafaza etmesi ile birlikte hasat sonrasi
tirlinlerin pazar dmrii artacaktir.
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