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OZET

Trabzon hurmasinin biiyiik bir antioksidan potansiyeli mevcut olup, ferulik asit, p- kumarik asit ve gallik asit gibi
fenolik maddelerce zengindir. B -Kriptoksantin, likopen, B -karoten, zeaksantin ve lutein antioksidan potansiyeli
olan 6nemli karotenoidlerdir. Hurma meyvesi, lif, C vitamini, karotenoidler ve ayrica 6nemli saglik gelistirici
etkilere sahip mikro ve makro mineraller gibi biyoaktif bilesikler igerir. Saglik agisindan bu kadar zengin icerige
sahip bir gidanin tilketiminin yayginlagtirilmas: elzemdir. Fakat meyvelerin estetik goriiniimii tercih edilmesinde
énemli bir paya sahiptir. Ulkemizin Trabzon hurmasimin yetistirilebilmesi icin ihtiya¢ duydugu iklime sahip
olmasi; yayginlastirilmasi ve tiretimde gesitlilik a¢isindan biiyiik bir avantaj saglamaktadir. Osmaniye ve Adana
gevresinde yetistirilen Trabzon hurmalarinin fiziksel ve kimyasal ozelliklerinin Kalitesi ve ¢esitliligin
zenginlestirilmesi tilke i¢inde ve iilke diginda ticari pazar paymi arttiracaktir. Calismamizda yer alan Trabzon
hurmalarinda, meyve agirligi ve eni en yiiksek Hana Fuyu, meyve uzunlugu en yiiksek Rojo Brillante ¢esidinde
belirlenmistir. Meyve sertligi en yiiksek D. Lotus hurma gesidinde, en diisiik Vainiglia ¢esidinde bulunmustur.
L* degeri en yiiksek Hana Fuyu, a* degeri en yiiksek Rojo Brillante, b* degeri en yiiksek Hana Fuyu ¢esidinde
bulunmustur. ph degeri 5.05-5.50 araliginda, ¢6ziiniir kuru madde degeri %19.65-23.85 arasinda, toplam fenolik
madde igerigi ise, 81.39-104.02 mg GAE/100 g arasinda tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Toplam fenolik madde, pH, meyve sertligi, ¢ziiniir kuru madde.

PHYSICAL AND CHEMICAL PROPERTIES OF SOME VARIETIES AND
SPECIES OF PERSIMMON GROWN IN OSMANIYE AND ADANA
SURROUNDINGS

ABSTRACT

Persimmon has a great antioxidant potential and is rich in phenolic substances such as ferulic acid, p-coumaric
acid and gallic acid. B -cryptoxanthin, lycopene, B -carotene, zeaxanthin and lutein are important carotenoids
with antioxidant potential. Date fruit contains bioactive compounds such as fiber, vitamin C, carotenoids, as well
as micro and macro minerals with important health-promoting effects. It is essential to promote the consumption
of such a health-rich food. However, the aesthetic appearance of fruits has an important share in their preference.
The fact that our country has the climate needed for the cultivation of persimmon provides a great advantage in
terms of widespread consumption and diversity in production. Improving the quality of the physical and
chemical properties of persimmon grown around Osmaniye and Adana and enriching the diversity will increase
the commercial market share within and outside the country. In our study, the highest fruit weight and width
were determined in Hana Fuyu and the highest fruit length was determined in Rojo Brillante variety. The highest
fruit hardness was found in D. Lotus persimmon variety and the lowest in Vainiglia variety. The highest L*
value was found in Hana Fuyu, the highest a* value was found in Rojo Brillante, and the highest b* value was
found in Hana Fuyu variety. pH value was between 5.05-5.50, soluble dry matter value was between 19.65-
23.85%, total phenolic matter content was between 81.39-104.02 mg GAE/100 g.

Keywords: Total phenolic substance, pH, fruit firmness, soluble dry matter.
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1. GIRIS

Trabzon hurmasi (Diospyros kaki), subtropikal iklim kusagina 6zgii, yaprak doken bir agag
tiirtiniin klimakterik meyvesi olup, Ebenaceae familyasina aittir. Anavataninin Giiney Cin
oldugu ve yiizyillar i¢inde Kore ve Japonya'ya yayildigi, daha sonra ise Brezilya, Ispanya,
Tiirkiye, Italya, Israil ve Yeni Zelanda gibi iilkelerde vyetistirilmeye baslandig
diistintilmektedir (Yamada ve ark., 2002; Wang ve Luo, 2008; Woolf ve Ben-Arie, 2011).
Insan sagligi acisindan 6nemli vitaminler, eser elementler, antioksidanlar ve diger besin
maddeleri bakimindan zengin olan Trabzon hurmasi, tibbi ve kimyasal endiistrilerde ve ticari
meyve tiiketiminde yaygin olarak kullanilmaktadir (Wang ve Luo, 2008; Giordani ve ark.,
2011; Woolf ve Ben-Arie, 2011). Son yillarda, diinya genelindeki Trabzon hurmasi tiretimi
hizla artmig, ekim alanlar1 genislemis ve bu durum meyvenin kiiresel 6l¢ekte onemli bir
tarimsal triin haline geldigini gostermektedir (Guan ve ark., 2020a; Guan ve ark., 2020b;
Guan ve ark., 2020c).

Trabzon hurmasi, biyoaktif fitokimyasallarin yani sira karbonhidratlar, diyet lifleri,
vitaminler, mineraller, karotenoidler ve fenolik bilesikler bakimindan zengin olup,
klimakterik bir meyve olmasi nedeniyle solunum orani ve etilen gazi {iretimi gibi siireglerle
olgunlagmasi hizlandirilabilir (Matheus ve ark., 2022). Klimakterik olgunlagsma, meyvelerde
solunum hizinin arttig1 ve etilen hormonunun iiretiminin yiikseldigi bir fizyolojik siirectir. Bu
slireg, meyvenin yumusamasi, renklenmesi, aroma olusumu ve nisastanin seker donilisiimii
gibi degisikliklere neden olur. Klimakterik meyveler (elma, muz, domates, Trabzon hurmast)
hasattan sonra da olgunlasmaya devam ettigi icin 6zel depolama ve tasima kosullar1 gerektirir.

Meyvenin kimyasal igerigi ve fiziksel 6zellikleri, genel kalite kriterleri arasinda 6nemli bir yer
tutarken, tiiketicilerin meyve alim tercihlerini biiyiik ol¢lide fiziksel goriiniim etkilemektedir.
Her ne kadar besin igerigi onemli goriilse de albeni saglayan dis 6zellikler ve duyusal tat
algisy, tliketici tercihinde belirleyici unsurlar arasinda yer almaktadir.

Bu calismada, farkli gesit ve tiirlere sahip olan, iilkemizde yetistirilen Trabzon hurmalarinin
fiziksel 6zellikleri kapsaminda meyve agirligi, meyve eni, meyve uzunlugu, meyve sertligi ve
renk degerleri incelenmis; kimyasal 6zellikler agisindan ise pH, suda ¢dziinebilir kuru madde
miktart ve toplam fenolik bilesik analizleri gerceklestirilmistir.

2. TRABZON HURMASININ BAZI TUR VE CESITLERININ OZELLIKLERI

2.1.D. lotus

Diospyros lotus tiiri Asya'da yetisen yaprak doken yabani bir agagtir. D. lotus meyveleri
geleneksel tipta antiseptik, antidiyabetik ve antitimor olarak kullanilmistir ve buruktur.
Cekirdekli ama buruk tada sahiptir. Et rengi de koyu turuncudan kahverengine kadar doniisiir.
Asya hurma erigi olarak bilinir (Visconti ve ark., 2017).

2.2. Saijo

Meyveleri boyut olarak kiiciik ve orta iriliktedir. Meyve kabugu turuncu renkte olup
fizikokimyasal agidan yiiksek Kaliteli ve tadi buruktur. Kuvvetli bir sekilde biiyiir ve boyunun
kontrol edilmesi zordur ve uzun boylu olmaya yatkindir (Ohata ve Kurahashi, 2021). Saijo
meyvesi, zengin seker icerigi Ve piiriizsiiz yap1 sahip agizda eriyen et dokusu ile miikemmel
bir yeme kalitesine sahiptir ve bu durum pazar ve tiiketiciler tarafindan oldukg¢a
begenilmektedir (Esumi ve ark., 2021).
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2.3. Fuyu

Yeni Zelanda'dan gelen, kisa raf 6mriine sahip, mevsimsel olarak temin edilebilen bir hurma
cesididir. Meyve sekli basik ve yuvarlak olup buruk degildir (Kumari ve Farid, 2020). Bodur
sekliyle 6ne ¢ikan Fuyu hurmasi, sogutmaya uygundur ve birkag¢ hafta boyunca serin bir yerde
mesela buzdolabinda saklanabilir (Collins ve Tisdell, 1995; Sattar ve ark., 2024).

2.4. Hana Fuyu

Iri ve yuvarlak bir yapiya sahiptir. Buruk olmadigindan yumusamadan sert halde iken
tilketilebilmektedir. Et rengi agik turuncu iken dis kabuk turuncudur. Ug catlamasina yatkin
olmasina ragmen ticari degeri yiiksek bir c¢esittir. Don olaylarindan ¢ok etkilendigi
belirtilmistir (Marshall ve ark., 2011; Yildiz ve ark., 2015).

2.5. Hachiya

Meyve et rengi degisken ve buruktur. Ulkemizde kuru tiiketim icin en yaygin kullanilan
cesittir. Buruk oldugundan tiiketim igin olgunlasmasi beklenir ve sertken tiiketilmez.
Dondurulmaya, marmelat yapimina ve kurutularak toz haline getirilmeye ve bu sekilde
tiketilmeye uygun bir gesittir (Tabekha ve ark., 2007).

2.6. Vainiglia
Et rengi kahverengi olup buruk degildir. Renginden ve ¢ok tatli olmasindan dolay1 ¢ikolatali
veya kakaolu hurma olarak isimlendirilmektedir.

2.7. Rojo Brillante

Boyut olarak sert ve iri bir gesittir. Sivri sekilli ve buruk olan 'Rojo Brillante', tilkemizde ve
Ispanya'daki en énemli ticari hurma gesitlerinden biridir. Kabugu ilgi ¢ekici kirmiz1 bir renge
sahiptir (Dominguez Diaz ve ark., 2020).

2.8. D. virginiana
Buruk bir tiir olan D. virginiana olgunlastik¢a ¢ok yumusak bir dokuya sahip olur. Et ve
kabuk rengi turuncudur. Amerika kokenli olup soguga dayaniklidir (Pomper ve ark., 2020).

2.9. Mallit

Meyve kabugu koyu yesil olup meyve eti ise altin saris1 rengindedir. Yumusak jolemsi bir
kivami vardir. Tadi dig goriintiisiinden dolayr olumsuz 6n yargi olustur buna karsin tatl,
lezzetli ve ayn1 zamanda buruk bir meyve olup Tirkiye'nin yalnizca Akdeniz bdlgesinde
gortilebilir (Ercisli ve Akbulut, 2008). Literatiirdeki ad1 D. oleifera olan mallit Cin'de tanen
tiretimi amaci ile yetistirilir (Tao ve Sugiura, 1992).

3. MATERYAL ve METOT

3.1. MATERYAL

Calismada kullanilan Trabzon hurmasi tir ve gesitleri, Adana ve Osmaniye illerinin bazi
ilgelerindeki hurma bahgelerinden temin edilmistir. Analizler i¢in Trabzon hurmalar taze
alarak calisilmistir. Analizler sonlanana kadar +4 °C buzdolabinda muhafazasi saglanmistir.

3.2. METOT
3.2.1. Trabzon hurmalarinin meyve agwrligi, eni ve uzunluk analizleri

Meyve agirligi (g; meyve) dijital bir olgek (£0.01 g; Radwag PS 4500/C/1, Radom)
kullanilarak belirlenmistir (Bayraktar, 1970). Meyve uzunlugu (mm) ve genisliginin (mm)
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olgtimii ise dijital kumpas ile gerceklestirilmistir (Kilig ve ark., 1991).

3.2.2. Trabzon hurmalarinin meyve sertligi analizi

Meyve sertligi analizinde kullanilan hurmalara baski testi uygulanmis ve bastirma meyvelerin
ekvatoral bolgesinde gergeklestirilmistir (Oztiirk ve ark., 2012; Cetinbas ve Butar, 2013).
Analiz i¢in CT3 Texture Analyzer marka sertlik 6lger cihazi kullanilmastir.

3.2.3. Trabzon hurmalarinin renk ézellikleri analizi

Meyve kabugu ve meyve etinin rengi L*, a* ve b* renk parametreleri bir kolorimetre
(Minolta, CR-400, Tokyo, Japonya) yardimiyla belirlenmistir. L* degeri parlaklig1 (0) siyah-
(100) beyaz, a* degeri (+) kirmizi- (-) yesil, b degeri (+) sari- (-) mavi olma durumunu
belirtmektedir. Sonuglar {i¢ farkli 6lgiimiin ortalamasi alinarak belirlenmistir (Saldana ve ark.,
2013).

3.2.4. Trabzon hurmalarinin ph analizi

Trabzon hurmalarinin (16 gesit) her biri ayr1 ayr1 homojen bir karisim haline getirildikten
sonra bu karigimlar dijital pH metre kullanilarak tek tek pH o6l¢iimleri yapilmistir. Cihaz
kullanim oncesinde uygun olan tampon c¢ozeltiler segilerek (pH 4.0 ve pH 7.0) kalibre
edilmistir (Cemeroglu, 2010).

3.2.5. Trabzon hurmalarinin suda ¢oziinebilir kuru madde analizi

Segilen meyvelerin gekirdekleri ayiklanmis ve blender (AA 12310rbital Plus El Blender,
Arnica) yardimiyla pulp haline getirilmistir. Elde edilen Trabzon hurmasi pulplarinin suda
¢oziinebilir kuru madde (SCKM) igerigi bir refraktometre (PAL-1, Atago) ile 6l¢iilmiistiir ve
suda ¢oziinebilir kuru madde miktar % olarak ifade edilmistir (Oztiirk, 2012; Butar, 2013).

3.2.6. Trabzon hurmalarinin toplam fenolik bilesik analizi

Toplam fenolik madde analizi i¢in 100 uL. metanol ekstrakti {izerine 500 pL Folin ayraci, 1.5
ml sodyum karbonat (Na,CO3) ve su ilave edilerek 10 ml’ye tamamlanmistir. Karisim 2 saat
karanlikta bekledikten sonra 760 nm dalga boyunda kor metanol karsisinda absorbans 6lgtimii
yapilmustir. Gallik asit standart ¢ozeltisi (5, 10, 25, 125, 250, 500, 1000 ve 2000 mg gallik
asit/L) kullanilarak hazirlanan standart egri, kalibrasyon egrisi olusturulduktan sonra, dlgiilen
absorbans degerlerine karsi gallik asit cinsinden fenolik bilesik hesaplanmigtir (Mazlum,
2020).

4. ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA

Aragtirma bulgular1 sonucunda, Sekil 1°de gorildiigii izere meyve agirligi en yiiksek Hana
Fuyu gesidinde en diisiik ise Mallit ¢esidinde belirlenmistir. Meyve eni en yiiksek Hana Fuyu
cesidinde belirlenmis ve en diisiik Mallit ¢esidinde belirlenmistir. Meyve uzunlugu en yiiksek
Rojo Brillante gesidinde belirlenmis ve en diisiik Mallit ¢esidinde belirlenmistir.
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Sekil 1. Trabzon hurmas: tiir Ve gesitlerinin meyve agirligt
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Sekil 2. Trabzon hurmas: tiir ve gesitlerinin meyve eni ve meyve uzunlugu

Yapilan bir ¢calismada, Denizli bolgesinde yetistirilen baz1 Trabzon hurmasi (Fuyu, Hachiya,
Hanna Fuyu ve Rojo Brillante) ¢esitlerinin meyve agirligi, meyve eni, meyve uzunlugu sirasi
ile Fuyu igin 98.39g, 60.19mm, 43.73mm, Hachiya i¢in 216.09g, 72.67mm, 70.17mm, Hana
Fuyu i¢in 144.10g, 67.95mm, 53.87mm ve Rojo Brillante i¢in 173.22g, 63.83mm, 72.17mm
olarak tespit edilmistir (Kilig ve ark., 2022).

Bir diger ¢alismada, Karadeniz bolgesinden segilen bazi Trabzon hurmasi gesitlerinin Yalova
ekolojisindeki fenolojik ve pomolojik performanslari tizerine etkilerini belirlemek amaciyla
yaptiklar1 ¢alismada meyve eni, meyve boyu ve meyve agirlig: sirasi ile, Akbulut 87.48mm,
74.52mm, 313.33g, Ayder 91.10mm, 72.71mm, 343.14g, Tiirkay 67.86mm, 65.43mm,
180.28g, Kaplan 86.92mm, 75.58mm, 381.95g, irem 80.32mm, 69.75mm, 295.91g, Onur
76.15mm, 52.96mm, 196.85g ve Gelemen 70.00mm, 65.67mm, 158.86g olarak tespit
edilmistir (Tangu ve Sen, 2023).
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Elde edilen verilere gore en yiikksek meyve sertligi degeri Sekil 3’de goriildiigi tizere D. Lotus
hurma tiiriinde gézlemlenirken, en diisiik Vainiglia ¢esidinde bulunmustur.

M Meyve Sertligi (N)

Sekil 3. Trabzon hurmast tiir ve gesitlerinin meyve sertligi

Kilig ve ark., (2022) yaptig1 caligmada, meyve eti sertligi siras1 ile Hachiya icin 15.23 N, Rojo
Brillante i¢in 13.28 N, Hana Fuyu i¢in 9.39 N ve Fuyu i¢in 18.78 N olarak tespit edilmistir.

Sekil 4°de goriildiigl tizere, L* degeri en yiiksek Hana Fuyu ¢esidinde, a* degeri en yiiksek
Rojo Brillante, b* degeri en yiiksek Hana Fuyu g¢esidinde bulunmustur. Renk degerleri en

diisiik olanlar ise tiim degerler igin Mallit ¢cesidinde tespit edilmistir.
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Sekil 4. Trabzon hurmas tiir ve gesitlerinin renk degerleri

Kilig ve ark., (2022) yaptiklari ¢alismada L, ave b renk degerlerini sirasi ile Hachiya ¢esidinde
66.60, 6.25, 66.10, Rojo Brillante ¢esidinde 65.62, 22.97, 61.89, Hana Fuyu ¢esidinde 66.76,
21.39, 70.34 ve Fuyu gesidinde 64.00, 20.32, 64.38 olarak tespit etmislerdir.

Calismamizin sonucunda ph degeri 5.05-5.50 araliginda tespit
goriildiigii lizere en diisiik deger Hana Fuyu cesidimde, en yiiksek
belirlenmistir.

edilmistir. Sekil 5°de
deger Mallit gesidinde
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Sekil 5. Trabzon hurmast tiir ve gesitlerinin pH degerleri

Altuntas ve ark., (2008) yaptiklar1 bir ¢alismada Fuyu ¢esidinin pH’s1 5,55 olarak belirtmistir.
Kilig ve ark., (2022) ¢alismalarinda Hachiya ¢esidinin pH’s1 5.82, Fuyu ¢esidinin pH’s1 5.64,
Hana Fuyu ¢esidinin pH’s1 5.90, Rojo Brillante ¢esidinin pH’s1 5.68 olarak belirtmistir.

Calismamizda kullanilan Trabzon hurmalarinda ¢6ziiniir kuru madde degeri (%) 19.65-23.85
arasinda tespit edilmistir. Sekil 6’da belirtildigi tizere en diisiik deger Vainiglia gesidinde ve
en yiiksek deger D. lotus tiirinde bulunmustur.

30

N
w

N
o
I

Olglim sonucu (%)
[y
(6]

10 A
s B CozUnUr kuru madde orani
0 .
O O 2 L&
QPR N & LN
& ¥ << S \o\% AP
: Q\’bo ‘2‘ ° Q) \\\k%
& o
Meyve cesitleri

Sekil 6. Trabzon hurmast tiir ve gesitlerinin ¢6ziiniir kuru madde orani

Kuzucu ve Kaynas (2004), 2001 yilinda Canakkale ¢evresinde yetistirilmis Trabzon hurmasi
meyvelerinin olgunlagma siirecindeki ¢oziiniir kuru madde igeriginin 1, 2, 3, 4 ve 5. hasat
degerleri sirasi ile 23.84, 23.65, 22.65, 22.75, 22.46 olarak belirtmisler. Kilig ve ark., (2023),
arastirmalarinda kullandiklar1 Fuyu, Hachiya, Hana Fuyu ve Rojo Brillante ¢esitlerine ait
meyve 6rnekleri, Denizli’nin Honaz ilgesindeki 5 yillik agaglardan olusan ticari bir bah¢eden
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temin edilmis ve ¢oziiniir kuru madde igerigini Hachiya 18.05, Rojo Brillante 19.00, Hana
Fuyu 13.00, Fuyu 20.63 olarak belirtmislerdir.

Calismamizda belirtilen toplam fenolik bilesik icerigi (mg GAE/100 g) 81.39-104.02 arasinda
deger almaktadir. Sekil 7°de belirtildigi tizere en diisiik deger Hana Fuyu ¢esidinde ve en
yiiksek deger Mallit ¢esidinde tespit edilmistir.
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Sekil 7. Trabzon hurmast tiir ve gesitlerinin toplam fenolik bilesik igerigi

Kilig ve ark., (2023), Toplam fenolik madde miktar1 (mg GAE /100 g) Hachiya ¢esidinde
26.90, Rojo Brillante ¢esidinde 30.96, Hana Fuyu cesidinde 29.13, Fuyu c¢esidinde 21.96
olarak belirtmislerdir. Yonel (2009), Mersin ilinden temin edilen Trabzon hurmalarina ait
toplam fenolik madde (mg GAE / 100 g) miktarin1 55.66 olarak belirtmistir. Lee ve ark.,
(2012), yaptiklar1 ¢calismada analiz edilen T. hurma meyve suyundaki toplam fenolik igerikler,
70.44 ila 298.01 mg GAE/100 g arasinda degistigini bildirmistir. Yildiz (2011), yenilebilir
oldugu dénemde meyvelerdeki toplam fenolik igerigini 131.3 mg/100 g olarak belirtmistir.

Calismamizda elde ettigimiz sonuglar, Onceki arastirmalarla karsilastirildiginda benzer
bulgular ortaya koymaktadir. Trabzon hurmasinin fiziksel 6zellikleri incelendiginde, kendine
has buruk bir tada sahip olan Hachiya g¢esidinin, rengini uzun siire koruyabilmesi, doku
biitiinliiglinlin kolay bozulmamasi, orta biiyiikliikte olmasi ve alternatif tiilketim olanaklarinin
bulunmasi nedeniyle tiiketici talebinde artis sagladig: belirlenmistir. Buna karsin, Hana Fuyu
cesidinin daha iri ve buruk olmamasina ragmen, olgunlagma siirecinde ug¢ ¢atlamasina yatkin
olmas1 ve doku biitiinliigiinii koruyamamasi tiiketici talebini olumsuz yonde etkilemektedir.
Vainiglia ¢esidinin buruk olmamasi ve kendine 6zgii bir lezzete sahip olmasina ragmen,
kiigiik boyutlu olmasi ve dis kabugunun mat renkli olmasi nedeniyle ticari pazarda yeterli
talep gérmedigi saptanmistir. D. virginiana ¢esidi ise olgunlastik¢a asirt yumusamasi, Mallit
¢esidinin ise hem ¢ok kiiclik hem de buruk olmasi nedeniyle ticari pazarda istenilen seviyeye
ulasamamustir. Ote yandan, Rojo Brillante ¢esidinin buruk olmasina ragmen iri ve sert yapida
olmasi, dikkat ¢ekici bir renge sahip olmasi nedeniyle ticari pazardaki 6énemini korudugu
belirlenmistir. Sonug olarak, ticari pazarda talep goren g¢esitlerin {ilkemizin farkli bolgelerinde
yetistirilebildigi ve arastirmalarin bu ¢esitler iizerine yogunlastig1 goriilmektedir.
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5. SONUC

Trabzon hurmasinin kimyasal iceriginin zenginligi, geleneksel Cin tibbinda uzun yillardir
saglik amagli kullanilmasi ve alternatif tiikketim sekillerinin bulunmasi, bu meyveye olan
talebi artiran 6nemli faktorlerdir. Ulkemizde Trabzon hurmasi gesitliliginin olduk¢a genis
olmasina ragmen, liretim miktarinin diisiik oldugu ve yetistirilen ¢esitlerin biiylik 6l¢iide ayn
tirlerle sinirl kaldigr gozlemlenmektedir. Cesitlilige bagli olarak meyve boyutu ve agirligi,
olgunlagsmaya bagli doku bozulmalar1 ve kimyasal bilesenlerin neden oldugu renk degisimleri
gibi fiziksel farkliliklar da ortaya c¢ikmaktadir. Bu nedenle, her bir ¢esidin kendine 6zgii
ozelliklere sahip oldugu g6z oOniinde bulundurularak, arastirmalarin bu dogrultuda
yonlendirilmesi gerekmektedir. Ozellikle raf émrii kisa olan gesitler igin alternatif tiiketim
yontemleri aragtirilmali, fiziksel ve kimyasal 6zelliklerin uzun siire korunabilmesi ve kalite
seviyesinin artirtlmasima yonelik caligmalar siirdliriilmelidir. Ayrica, dig faktorlerin
tyilestirilmesi ve 1slah ¢alismalar1 ile meyvenin dayanikliliginin artirilmasi hedeflenmelidir.
Trabzon hurmasinin fiziksel ve kimyasal kalite 6zelliklerinin korunmasi ve gelistirilmesi,
iilkemizde bu meyvenin ticari pazardaki degerini yiikselterek ekonomik katkisini artiracaktir.

6. CIKAR CATISMASI BEYANI

Yazarlarin, baska kisiler ve/veya kurumlar ile ¢ikar ¢atismasi bulunmamaktadir.
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