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Özet: Bu çalışma ticari etlik piliç yemlerine ilave edilen ekşi mayalı 
hamur tozunun piliç eti karkas özellikleri, yenilebilir iç organlar ve et 
kalitesi renk özellikleri üzerine olan etkisini incelemek amacı ile 
yapılmıştır. Çalışmada 60 adet RossPM3 genotipi etlik civciv kullanılmış, 
deneme grubunda yer alan hayvanlar büyütme döneminin son bir 
haftası hariç deneme süresince %1 oranında ekşi mayalı hamur tozu 
içeren ticari etlik civciv/piliç yemleri ile, kontrol grubunda yer alan 
hayvanlar deneme süresince standart etlik civciv/piliç yemleri ile 
beslenmişlerdir. Her iki grupta yer alan hayvanlar 7 haftalık yaşta 
standart koşullarda kesilmiş, ön soğutma işleminden sonra bütün 
karkas ağırlığı ve yenilebilir iç organ ağırlıkları belirlenmiştir. Bütün 
karkaslar; kemikli göğüs eti, but ve kanat olarak parçalanmış, karkas 
parçalarının canlı ağırlık ve karkas ağırlığı içindeki payları bulunmuş, 
göğüs ve but eti renk kalite özellikleri belirlenmiştir. Ekşi mayalı hamur 
tozu içeren yem ile beslemenin karkas randımanı, karkas parçalarının 
canlı ağırlık ve karkas ağırlığı içindeki payları üzerine etkisi önemsiz 
bulunmuş, göğüs etinin derili ya da derisiz olması göğüs eti renk 
özelliklerinden parlaklık (L*), canlılık/doygunluk (C*) ve ΔE değerleri 
üzerine önemli bir etki göstermiştir. Sonuç olarak; ekşi mayalı hamur 
tozu içeren yem ile besleme piliç eti karkas özellikleri ve et kalitesi renk 
özellikleri üzerine olumsuz bir etki göstermemiştir. Ekşi mayalı hamur 
tozunun yeme katılabilecek en uygun karışım oranının belirlenmesi ile 
piliç etinin besleyici özellikleri üzerine yeni çalışmaların planlanması 
faydalı olacaktır. 
Anahtar Kelimeler: Ekşi mayalı hamur tozu, Et kalitesi, Karkas, Piliç eti.  
  
Effects of sourdough powder on carcass characteristics, 
edible internal organ weights and meat color quality in 

broiler chickens 
 
Abstract: This study assessed the impact of dietary supplementation of 
sourdough on carcass, edible internal organs and meat colour 
characteristics of broiler meat. In total, 60 RossPM3 genotype broiler 
chickens were used in the study. The chickens in the experimental 
groups were fed commercial broiler chicken feed containing 1% 
sourdough powder throughout the trial, except for the last week of the 
growing period while the chickens in the control group were fed 
standard broiler feed throughout the trial. All animals in both groups 
were slaughtered at 7 weeks of age under standard conditions. Whole 
carcass weight and edible internal organ weights were determined after 
pre-cooling of the carcasses. The weight of the whole carcass, breast 
meat, legs and wings were determined. Meat color quality 
characteristics of breast and leg meat were measured. It was found that 
the effects of sourdough powder on carcass and carcass yield and edible 
internal organ weights were found to be not significant. There were 
significant differences in brightness (L*), chrome (C*) and ΔE values of 
breast meat with or without skin between the control and treatment 
groups. In conclusion; feeding sourdough powder did not have a 
negative effect on broiler meat carcass characteristics and meat quality 
color characteristics. It would be beneficial to plan new studies on the 
nutritional properties of chicken meat by determining the optimum 
ratio of sourdough that can be added to the ration. 
Keywords: Broiler meat, Carcass, Meat quality, Sourdough powder.  
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Giriş 
 
Hayvansal üretimde koruyucu amaçlı antibiyotiklerin 
yasaklanması ile birlikte bağışıklık sitemini güçlendiren, çevre 
ve insan sağlığı ile hayvan refahına olumsuz etkileri olmayan, 
probiyotikler, prebiyotikler, bitki özleri gibi doğal yem katkı 
maddelerinin hayvan beslemede kullanımı giderek 
yaygınlaşmaktadır (Rehman ve ark. 2020; Song ve ark. 2022; 
Taveniello ve ark. 2023). Laktik asit bakterilerini kullanan 
fermentasyon tekniği hayvan beslemede yaygın bir şekilde 
kullanılmakta olup (Kljak ve ark. 2023), fermentasyon işlemi 
ham materyalin yararlanabilirliğini artırarak sindirilebilirliğini 
geliştirmekte ve hayvanların performansını artırmaktadır. 
Yüzyıllardır bilinen bir mayalandırma yöntemi olan ekşi 
hamur; içerisinde laktik asit başta olmak üzere çok sayıda 
yararlı bakterileri barındırmaktadır (De Vuyst ve ark., 2023). 
Ekşi hamur; un, su, tuz, maya ve Saccharomyces cerevisiae 
isimli mayayı içeren bir karışımdır. Saccharamyces cerevisia 
sığırlar başta olmak üzere çiftlik hayvanlarında sindirim 
sistemi faaliyetlerini iyileştirip yemden yararlanmayı 
geliştirmek için yıllardan bu yana kullanılmaktadır (Bampidis 
ve ark., 2023; Cai ve ark., 2021; Tun ve ark., 2020). Bilinen 
yararlarının yanında Saccharamyces cerevisia son yıllarda 
özellikle sığırlarda metan gazı salınımını azaltmak amacı ile 
çalışılan ürünlerden birisidir (Darabighane ve ark., 2019). 
Bisküvi hamuru, hamur ekşisi ya da Saccharamyces 
cerevisia’nın bıldırcın ve yumurtacı tavuklarda etkileri 
üzerine bazı çalışmalar olsa da (Mirakzehi ve ark., 2022; Patil 
ve ark., 2024; Yousif ve Kloor, 2023) etlik piliç performansı ve 
piliç eti kalitesi üzerindeki etkileri konusunda yapılmış 
çalışma sayısı son derece sınırlıdır (Et-Atti ve ark., 2025). Bu 
çalışma ticari etlik piliç yemlerine ilave edilen ekşi hamur 
tozunun karkas ve et kalitesi renk özellikleri üzerine etkilerini 
incelemek amacı ile yapılmıştır.  
 

Materyal ve Metot 
 
Bu çalışma; Bursa Uludağ Üniversitesi Veteriner 

Fakültesi Hayvan Sağlığı ve Hayvansal Üretim Araştırma 
Merkezi Araştırma kümesinde gerçekleştirilmiştir. Çalışma 
için Bursa Uludağ Üniversitesi Hayvan Deneyleri Yerel Etik 
Kurulu’ndan 21.11.2022 tarih ve 2022-16/02 karar no ile 
araştırma onayı alınmıştır. Ticari koşullarda üretilmiş yemler 
ile standart besleme programının uygulandığı kontrol grubu 
ve ticari standart yemlere ekşi mayalı hamur tozunun ilave 
edildiği, üçer tekrarlı, toplamda 2 ana grup çalışmada yer 
almıştır. Araştırma grupları pencereli, tünel havalandırma 
sistemi ve petek-fan serinletme sistemine sahip, doğalgazlı 
radyanlar ile ısıtılan, otomatik yemleme ve sulama sistemine 
sahip araştırma kümesinde oluşturulmuştur. Çalışmada; 1x1 
m ölçülerinde toplamda 6 deneme bölmesi (tekrarlı gruplar) 
yer almış, altlık malzemesi olarak 1 m2 alanda 8 kg., büyük 
parçacıklı planya talaşı kullanılmıştır. Kontrol ve ekşi mayalı 
hamur tozu ilave edilen deneme gruplarında 30’ ar adet (her 
tekrarlı grupta 10’ ar adet) olmak üzere toplamda 60 adet 
günlük yaşta erkek RossPM3 genotipi etlik civciv 
kullanılmıştır.  

Deneme gruplarında birim alanda hayvan yoğunluğu ve 
ışık programı ile diğer çevresel konular “etçi tavukların 

korunması ile ilgili asgari standartlara ilişkin yönetmeliğe” 
göre düzenlenmiştir (Resmi Gazete 2018). Gruplarda 
barındırma yoğunluğu maksimum 33 kg/m2 canlı ağırlık 
olarak planlanmıştır. Aydınlatma programı civciv/piliçlerin 
göz hizasında en az 20 lux yoğunluğunda ışık alacak şekilde 
uygulanmış, büyütme dönemi başında civciv seviyesinde 33-
36 °C sıcaklık sağlanmış, her hafta tedrici olarak sıcaklık 3.0-
3.5 °C düşürülerek 4. haftadan itibaren 18-21 °C ’ de sabit 
tutulmuştur. Büyütme döneminde ilk 3 hafta; %40-60, 
sonrasında %30-40 rutubet sağlanmıştır. Kontrol ve deneme 
gruplarında büyütme döneminin ilk haftası ve son üç günü 24 
saat aydınlatma uygulanmış, diğer günlerde 4 saati kesintisiz 
olmak üzere 6 saat karanlık:18 saat ışık programı 
uygulanmıştır. Her iki gruptaki civciv/piliçler deneme 
süresince ticari bir yem fabrikasından temin edilen etlik 
civciv/piliç yemleri ile önlerinde sürekli yem olacak şekilde 
beslenmişlerdir. Deneme başından 10 günlük yaşa kadar etlik 
piliç başlangıç (%22 protein ve 3000 ME, kcal/kg), 11.-34. 
günler etlik piliç büyütme (%20 protein ve 3050 ME, kcal/kg), 
35.-49. günler arası ise kesim öncesi yem (%18 protein ve 
3100 ME, kcal/kg) yem ile besleme yapılmıştır. Kontrol 
grubundaki hayvanlar deneme süresince standart etlik piliç 
yemleri ile beslenirken, deneme grubunda yer alan 
hayvanların yemine, kesim öncesi son hafta hariç, %1 
oranında ticari olarak üretilmiş ekşi hamur tozu (toz çavdar 
ekşisi) katılmıştır. Yemler toz formda hazırlanmıştır. Aşılama 
ve diğer biyogüvenlik uygulamaları kanatlı işletmeleri için 
bildirilen standartlara göre yapılmıştır (Tarım ve Orman 
Bakanlığı; Ticari Etlik ve Yumurtacı Kanatlı İşletmelerinin 
Biyogüvenlik Talimatı, 2015). 

Büyütme dönemi sonunda (49 günlük yaş) gruplarda yer 
alan hayvanlar bireysel olarak kesim öncesi tartılmış, 
standart koşullarda kesilmiş (TS 5925, 2014) ve ön soğutma 
işleminden sonra bireysel tartımlar ile karkas ağırlığı tespit 
edilmiştir. Bütün karkaslar TSE standartlarına göre (TS 5890, 
2014) kemikli göğüs eti, kalçalı butlar ve kanatlar şeklinde 
parçalanmış, göğüs eti, butlar ve kanatlar bireysel tartılarak 
ağırlıkları belirlenmiştir. Karkas ağırlığı canlı ağırlığa 
oranlanarak karkas randımanı bulunmuş, karkas parçalarının 
canlı ağırlık ve karkas ağırlığı içindeki payları hesaplanmıştır. 
Göğüs ve but eti örneklerinde renk ölçüm cihazı (PCE-XXM 
20, PCE Instruments LTD) ile renk kalite özellikleri 
belirlenmiştir. Göğüs eti renk özellikleri derili ve derisiz 
örneklerde, but eti renk özellikleri ise sadece derisiz 
örneklerde ölçülmüştür. Parlaklık (L*), kırmızı renk 
koordinatı (a*) ve sarı renk koordinatı (b*) değerleri üç 
ölçümün ortalamasını dikkate alan Uluslararası Aydınlatma 
Komisyonu CIELab (Commision Internationele de I’E 
Clairage) tarafından verilen standartlara göre yapılmıştır 
(Keskin ve ark. 2017). Buna göre; parlaklık (L*); 0-100; 
koyu/siyah’ tan yaygın beyaza kadar değişen renk tonunu, 
kırmızı renk koordinatı (a*); -60’ a kadar negatif değerler 
yeşil/mavi, +60’pozitif değerler kırmızının değişik tonlarını, 
sarı renk koordinatı (b*); -60’ a kadar negatif değerler 
mavinin değişik tonları, +60’ pozitif değerler sarının değişik 
tonlarını göstermektedir (Keskin ve ark. 2017; CIE Lab 1976, 
King ve ark. 2023, Konica Minolta 2005; Kralik ve ark. 2018). 
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Elde edilen bu değerler kullanılarak örneklemlerde renk açı 
değeri (h*, arctan), h◦ =tan-1 (b*/a*).180/π) ve renk 
doygunluk-canlılık (C*), C*= (a*2+b*2)1/2 değerleri ile ΔE 
değerleri (ΔE = (L2 + a2 + b2)1/2) hesaplanmıştır (Altan ve ark., 
2001; Ingram ve ark., 2008).  

Karkas randımanı ve karkas parçalarının canlı ağırlık ve 
karkas ağırlığı içindeki payları ile but eti renk kalite özellikleri 
bakımından gruplar arası farklılıklar student-t testi ile, göğüs 
eti renk kalite özellikleri bakımından gruplar arası farklılıklar 
çok yönlü varyans analizi ile karşılaştırılmıştır (Snedecor ve 
Cohran, 1989). İstatistiki önem kontrolleri SPSS bilgisayar  

 

programında yapılmıştır (IBM Corp, 2021). 
   
Bulgular 
 
Kontrol ve deneme gruplarında karkas ve karkas 

parçalarının canlı ağırlık içindeki payları Tablo 1’ de 
gösterilmiştir. Karkas randımanı ve karkas parça ağırlıklarının 
canlı ağırlık içindeki payı bakımından kontrol ve ekşi mayalı 
hamur tozu içeren deneme grubu arasındaki farklılıklar 
önemsiz bulunmuştur.  

 

Tablo 1. Karkas randımanı ve karkas parçaları ile yenilebilir iç organların canlı ağırlık içindeki payları (%). 
 

Gruplar Karkas randımanı Göğüs Butlar Kanatlar Karaciğer Kalp Taşlık 

Kontrol 76.57±0.55 32.69±1.98 31.89±1.76 7.70±0.33 2.53±0.18 0.71±0.055 1.21±0.07 

Deneme 72.78±0.34 31.12±1.55 30.06±1.24 7.83±0.29 2.50±0.16 0.65±0.043 1.06±0.04 

P 0.467 0.478 0.332 0.774 0.862 0.407 0.125 

 
Çalışmada yer alan gruplarda karkas parçalarının karkas 

ağırlığı içindeki payları Tablo 2’ de sunulmuştur. Karkas 
parçalarının bütün karkastaki payı bakımından gruplar arası 
farklılıklar önemsiz bulunmuştur. Kontrol ve deneme 
gruplarında kemikli göğüs etinin bütün karkastaki payı sırası 
ile; %43.41 ve 43.42, butların payı sırası ile %42.52 ve 41.78, 
kanatların payı sırası ile; %10.30 ve 10.87 hesaplanmıştır.  

 
Tablo 2. Deneme gruplarında karkas parçalarının karkas 
ağırlığı içindeki yüzde payları. 
 
Gruplar Göğüs Eti Butlar Kanatlar 
Kontrol 43.41±2.27 42.52±2.29 10.30±0.51 
Deneme 43.42±2.83 41.78±1.99 10.87±0.43 
P 0.994 0.656 0.207 

Kontrol ve deneme gruplarında elde edilen karkaslarda 
göğüs ve but eti renk kalite özellikleri Tablo 3 ve Tablo 4’ de 
gösterilmiştir. Ekşi mayalı hamur tozu ile beslemenin göğüs 
ve but eti renk kalite özellikleri üzerine etkisi önemsiz 
bulunurken göğüs etinin derili ya da derisiz olması parlaklık, 
(L*; P<0.001), Chrome (C*, P<0.05) ve ΔE (P<0.001) renk 
değerlerini önemli düzeyde etkilemiştir. Göğüs eti parlaklık 
(L*) değeri üzerine besleme x göğüs eti kondisyonu arası 
interaksiyon etkisi önemli bulunmuştur (P<0.01). 

Kontrol ve deneme gruplarında but eti parlaklık (L*) 
değeri; 58.23 ve 57.72, kırmızı renk koordinatı değerleri; -
15.08 ve -15.80, sarı renk koordinatı (b*) -6.00 ve -4.59 
bulunmuş, hue açı (h*) ve chrome (C*) değerleri sırası ile  
1.33 ve 1.20; 18.25 ve 17.51 hesaplanmıştır.   

 
Tablo 3. Kontrol ve deneme gruplarında derili ve derisiz göğüs eti renk değerleri. 

 
Grup/Özellik L* a* b* h* C* ΔE 
Besleme       
Kontrol 59.43±1.40 -14.91±4.23 -2.34±0.92 0.686±0.29 20.13±3.42 2099±160 
Deneme 62.38±1.38 -16.21±4.22 -3.03±0.91 0.713±0.30 17.88±3.44 2260±159 
Göğüs eti       
Derili 66.03±1.40 -19.20±4.20 -1.94±0.96 0.476±0.29 23.95±3.42 2644±158 
Derisiz 55.79±1.38 -11.92±4.19 -3.43±0.95 0.922±0.29 14.06±3.45 1714±160 
BeslemexGöğüs eti       
KontrolxDerili 61.28±1.96 -14.42±5.61 -2.15±1.36 0.392±0.44 23.61±4.85 2342±224 
KontrolxDerisiz 57.59±1.93 -15.39±5.70 -2.53±1.32 0.980±0.42 16.65±4.81 1855±225 
DenemexDerili 70.78±1.95 -23.97±5.97 -1.73±1.33 0.561±0.43 24.30±4.88 2945±224 
DenemexDerisiz 53.98±1.94 -.8.45±5.80 -4.34±1.34 0.864±0.42 11.47±4.67 1573±222 
ANOVA       
Besleme 0.141 0.829 0.606 0.950 0.648 0.481 
Göğüs Eti 0.001 0.231 0.270 0.295 0.050 0.001 
Besleme x Göğüs Eti 0.002 0.176 0.406 0.737 0.551 0.058 

 
L*: parlaklık, a*: kırmızılık, b*: sarılık, h: açı değeri∆E*: renk fark, C*: renk doygunluk düzeyi. 

 
Tablo 4. Deneme ve kontrol gruplarında but eti renk değerleri. 

 
Grup/Özellik L* a* b* h* C* ΔE 
Kontrol 58.23±0.75 -15.08±2.63 -6.00±0.77 1.33±0.19 18.25±3.42 1899±86 
Deneme 57.72±0.76 -15.80±2.62 -4.59±0.75 1.20±0.18 17.51±3.44 1862±85 
P 0.645 0.851 0.195 0.607 0.804 0.762 

 
L*: parlaklık, a*: kırmızılık, b*: sarılık, h: açı değeri∆E*: renk fark, C*: renk doygunluk düzeyi. 



Harran Üniv Vet Fak Derg, 2025; 14 (1): 012-017                                    DOI:10.31196/huvfd.1579019                                        Araştırma Makalesi 

  
HARRAN ÜNİVERSİTESİ VETERİNER FAKÜLTESİ DERGİSİ, 2025; CİLT 14, SAYI 1 15 

 

Tartışma ve Sonuç 
 
Piliç eti üretiminde koruyucu amaçlı antibiyotik 

kullanımının yasaklanmasından sonra (Anonim 2005; FDA, 
2015) hayvanların bağışıklık sistemlerini güçlendirmek ve 
salmonellozis, kolibasillozis, nekrotik enteritis (Diarra ve 
Maloin, 2015) gibi sindirim sistemi enfeksiyonlarını önlemek 
amacıyla kullanılan başlıca alternatiflerden birisi 
Saccharomyces cerevisiae isimli mayadır (Soren ve ark., 
2024). Bu çalışmada Saccharomyces cerevisiae isimli maya 
hücreleri içeren hamur mayası ile mayalanmış toz çavdar 
hamur ekşisi içeren rasyonun etlik piliç karkas özellikleri ve 
bazı et kalitesi özellikleri üzerine etkisi incelenmiştir.  
Kurutulmuş ekşi mayalı çavdar hamur tozu; doğal çavdar 
hamurundan üretilmiş bir ürün olup, hamur ürünleri 
yapımında fırıncı mayasının alternatifidir (Arora ve ark., 
2021). 

Standart etlik piliç yemleri ile beslenen kontrol grubu ve 
standart yeme %1 oranında ilave edilen ekşi mayalı çavdar 
hamur tozu ile beslenen deneme grubunda karkas ve karkas 
parçalarının canlı ağırlık içindeki payı bakımından gruplar 
arası farklılıklar önemsiz bulunmuştur. Bu bulgu, maya ve 
maya ürünlerinin etlik piliç karkas ve karkas parçaları üzerine 
önemli bir etkisi olmadığını bildiren çalışma bulguları ile 
benzerdir (Morales-Lopes ve ark., 2009; Yalçın ve ark., 2013). 
Ekşi mayalı hamur tozu içeren yem ve standart yem ile 
beslenen gruplarda hesaplanan karkas randımanı ile kemikli 
göğüs eti ağırlıklarının canlı ağırlık içindeki yüzde oranları 
Ross 308 genotipi için farklı yemleme programlarında 
yetiştirilen etlik piliçlerden hesaplanan bulgulardan daha 
yüksek bulunmuştur (Martinez ve ark., 2021). Karaciğer ve 
taşlık ağırlıklarının canlı ağırlık içindeki oranları Özbek (2020) 
tarafından 56 günlük yaşta kesilen hızlı gelişen genotip için 
bildirilen değerden yüksek iken, kalp ağırlığının payı benzer 
bulunmuştur.  

Saccharomyces cerevisia fırıncı mayası olarak da 
bilinmekte olup, probiyotik etkiye sahip ve hayvansal 
üretimde oldukça fazla kullanılan bir maddedir. Bu çalışmada 
doğal çavdar hamurundan üretilmiş toz çavdar ekşisi 
kullanılmıştır. Ekşi mayanın glisemik endeksi düşük olup, 
içerdiği laktik asit, vitamin ve mineraller ile bağışıklık 
sistemini güçlendirmeye katkı sağlamaktadır. Aynı zamanda 
ekşi maya probiyotik bir etkiye sahip olup, bıldırcınlarda 
karaciğer ağırlığını düşürdüğü ve performansı artırdığı 
bildirilmiştir (Coşkun, 2018).   

Kanatlı hayvanlarda et rengini etkileyen başlıca 
faktörler; genetik yapı, cinsiyet, yaş, besleme, kesim öncesi 
işlemler ve hayvan kesimi esnasındaki uygulamalardır (Krallik 
ve ark., 2018). Bu çalışmada; standart etlik piliç yemleri ile 
standart yeme ilave edilen ekşi hamur tozunun etlik piliç 
göğüs ve but eti renk kalite özellikleri üzerine etkisi önemsiz 
bulunmuştur. Göğüs etinin derili ya da derisiz olması L* ve ΔE 
değeri gibi bazı renk kalite özelliklerini önemli düzeyde 
etkilemiştir. Bu çalışmada kontrol ve deneme gruplarından 
elde edilen göğüs etlerinde ölçülen parlaklık (L*) değeri 56’ 
dan daha büyük olduğundan Lee ve ark. (2022) tarafından 
yapılan tanımlamaya göre her iki gruptaki etlerin açık/parlak 
renkli olduğu söylenebilir. Göğüs eti parlaklık değeri aynı 
zamanda göğüs eti dejenerasyonları (miyopatiler) ve karkas 

ağırlığından da önemli düzeyde etkilenmektedir (Abdullah ve 
ark. 2025; Munoz-Lapeira ve ark., 2025). Bütün renk kalite 
özellikleri ölçüldüğü yere göre de (cranial, caudal, central) 
farklı olabilir. Grigore ve ark. (2023) broyler yemlerine katılan 
maya ürünlerinin göğüs eti parlaklık düzeyini önemli düzeyde 
etkilediğini bildirmişlerdir. ΔE değeri renkleri birbirinden 
ayırt etme, Chroma ve hue açı değerleri görsel renk algıları 
ile yakından ilişkilidir. Hue açı değeri renklerin canlılığını ifade 
etmekte olup, yüksek olması canlı renkleri, düşük değer 
renklerin donuk olduğuna işaret etmektedir (Hernandez 
Salueña ve ark., 2019). Pişmiş ve çiğ piliç etinin rengi, görsel 
açıdan sağlıklı ve taze piliç etinin en önemli göstergelerinden 
birisidir ve tüketici tercihini doğrudan etkilemektedir (Font-i-
Furnols ve Guerrero, 2014).  

Çalışmadan elde edilen bulgular bütünü ile 
değerlendirildiğinde; çalışmada kullanılan oranda etlik piliç 
yemlerine katılan ekşi hamur tozunun etlik piliç karkas ve 
karkas özelikleri ile et kalitesi renk özellikleri üzerine olumsuz 
bir etkisi olmadığı görülmüştür. Ticari üretim koşullarında, 
yeme katılacak en uygun ekşi mayalı hamur tozu oranını 
belirleme amaçlı çalışmalar ile ekşi mayalı hamur tozunun 
bağışıklık sistemi, hayvan refahı, piliç etinde kalıntı düzeyleri 
vb. dikkate alan yeni çalışmaların planlanmasının faydalı 
olacağı düşünülmektedir. 
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