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GASTRONOMI TURIZMi SWOT ANALIZi: ANKARA ORNEGI

GASTRONOMY TOURISM SWOT ANALYSIS: AN EXAMPLE OF
ANKARA

0z

Bu ¢aligmanin amaci Ankara ilinin gastronomi turizmi potansiyelinin belirlenmesidir. Bu amagla
SWOT analizi yontemi kullanilarak Ankara ilinin gastronomi turizmi potansiyeli incelenmistir. Bu agidan
mevcut ¢alisma onem arz etmektedir. SWOT analizi igin literatiir incelemesi sonucu ulasilan verilere
dokiiman analizi yapilmistir. Analiz ger¢cevesinde SWOT analizi gergeklestirilmisti. SWOT analizi ile
Ankara ilinin Tirkiye'nin en ¢ok gesidi bulunan iiglinci mutfagma sahip olmast (93 cesit), hizh
tiiketilebilecek tiriinlerin varligi (Ankara Simit, Beypazan kurusu, Sereflikochisar tahinli pidesi, Ankara
doneri) vb. giiclii yonleri; hem turizm hem gastronomi turizminin pazarlanmasi konusunda yetersiz
kalmmasi, paket turlarda gastronomi turizmine yeterli diizeyde yer verilmemesi vb. zayif yonleri;
gastronomik tiriinlerin hazirlanmasinda kullanilan hammaddeleri il sinirlarinda yetistirilebilecek arazilerin
bulunmasi, ilde canlanmaya baslayan turizm talebi vb. firsatlara sahip; gastronomi turizmi bilincini
asilayacak etkinlik ve egitimlerin yetersiz olmasi, hizli ve hazir gida tikketimindeki devasa artis ve istek vb.
tehditlerle kars1 karsiya oldugu tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi turizmi, SWOT analizi, Ankara

ABSTRACT

The aim of this study is to determine the gastronomy tourism potential of Ankara province. For this
purpose, the gastronomy tourism potential of Ankara province was revealed using the SWOT analysis
method. In this respect, the current study is important. Document analysis was conducted on the data
obtained as a result of the literature review for SWOT analysis. SWOT analysis was performed within
the framework of the analysis. With the SWOT analysis, it was determined that Ankara province has
the third most diverse cuisine in Turkey (93 varieties), the presence of products that can be consumed
quickly (Ankara Simit, Beypazar1 kurusu, Sereflikochisar tahini pide, Ankara doner) etc. strong aspects;
inadequacy in marketing both tourism and gastronomy tourism, insufficient coverage of gastronomy
tourism in package tours etc. weak aspects; the availability of lands within the provincial borders where
the raw materials used in the preparation of gastronomy products can be grown, the tourism demand
that has started to revive in the province etc. opportunities; inadequacy of events and trainings that will
instill gastronomy tourism awareness, the huge increase and demand in fast and ready-made food
consumption etc. threats.

Keywords: Gastronomy tourism, SWOT analysis, Ankara
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GIRIS

Siirdiiriilebilirlik agisindan biiyiik dnem tagimasi ve kis, kiiltiir, magara, yayla, av, kongre, dagcilik ve gastronomi
turizmi vb. farkli turizm tiirlerini biinyesinde barindirmasi sonucu insanlar alternatif tuzime yonelmektedir. Bu
baglamda da ziyaret edilen destinasyonun yerel lezzetlerini, kiiltiiriinii ve degerlerini tanima imkani saglayan bir
turizm ¢esidi olarak gastronomi turizmi insanlar tarafindan ¢ok tercih edilmeye baslanmistir (Balli, 2016). Gastronomi
turizmine olan ilginin giderek artmasinin en baglica sebeplerinden biri insanlarin artik kolaylikla baska bolgelere,
iilkelere veya kendi sehirlerindeki merkezlere seyahat etme imkéanlarinin ¢ogalmasi sayilabilmektedir
(Kiiclikkomiirler vd., 2018). Ayrica bir bdlgenin ya da sehrin sahip oldugu gastronomi turizmi potansiyeli ve bu
potansiyelin degerlendirilmesi, bolgesel kalkinma ve yérenin gastronomik olarak ¢ekiminin artmasi gibi katkilar
sunmaktadir (Bostan & Arslan, 2021). Gastronomi turizmi, turizmin yilin tamamina yayilmasini saglayabilecek,
deniz-kum-giines ti¢lemesine sahip olmayan sehirlerin de turizm hareketliligini saglayacak ve destinasyon
pazarlamasi agisindan listiinliik yaratabilecek bir turizm ¢esididir. Ayrica turizm agisindan ¢ok fazla gelismemis bir
bdlgenin tanitilmasinda, imajinin olusmasinda ve markalasmasinda biiyiik etkiye sahiptir.

Mevcut calismada Ankara ilinin gastronomi turizm potansiyelinin SWOT analizi aracilig1 ile degerlendirilmesi ve
bu degerlendirme ile sehrin gastronomi turizmi agisindan giighii ve zayif yonleri ile sahip oldugu firsat ve tehditler
tespit edilerek Ankara’nin gastronomi turizm potansiyelinin ortaya g¢ikarilmasi amaglanmaktadir. Boylelikle ilin
turizm alaninda daha fazla gelismesi, gastronomik iriinlere yonelik pazarlamasimnin daha iyi yapilabilmesi,
gastronomik kimlik olusturulmasi agisindan katki saglayacagi ve kisith sayidaki calismalara (Tuna & Ozyurt, 2018;
Zararsiz & Kargiglioglu, 2022; Gazelci & Akar Sahingéz, 2023) eklenerek literatiire fayda saglayacagi
ongoriilmektedir.

1. KAVRAMSAL CERCEVE

1.1. Gastronomi Turizmi

Gastronomi; gida maddelerininin, bélgenin kiiltiiriine, adetlerine ve pisirme tekniklerine gére hem géze hem de
agiza hitap ederek temiz bir sekilde hazirlanmasi sanatina denmektedir (Dilsiz, 2010; Hatipoglu, 2014). Ayrica
gastronomi yiyecek ve igeceklerin tarihsel gelisme siirecinden baglayarak tiim 6zelliklerinin ayrintili bir bigimde
tanimlanarak uygulanmasi ve gelistirilerek giiniimiiz sartlarina uyarlanmasi ¢aligmalari seklinde de tanimlanmaktadir
(Deveci vd., 2013). Bununla beraber gastronomi sanati sadece yiyecek ve igecekle baglantili degildir. Ayni zamanda
psikoloji, tarih, cografya, sosyoloji, tarim, kimya ekonomi gibi pek ¢ok alanla iliskisi bulunmaktadir. Yemek yemenin
ve mutfak aletlerinin ge¢cmisi, yemegin besin degerleri ve pisirme tekniklerindeki tepkimeler kimyay1; yiyecek ve
icecek malzemelerinin hammaddelerinin yetistirilmesi ise tarimi gastronominin bir parcast haline getirmektedir.
Bunlar gibi pek ¢ok 6rnek verilebilmektedir (Akbaba & Kendirci, 2016; Giilen, 2017).

Gastronomi turizminin gastronomiden ayrildig1 en biiyliik nokta sadece yiyecek icecekle alakali olmamasidir
(Sarusik & Ozbay, 2015). Gastronomi turizmi i¢inde birgok etken barindiran sehrin 6zgiin lezzet ve kiiltiiriinii ayakta
tutan turistlerin o bolge hakkinda bilgi sahibi olmasii saglayip yeme ihtiyaglarin1 yoresel yemeklerle gideren bir
kavramdir (Cohen & Avieli, 2004; Comert & Karamustafa, 2023). Gastronomi turizmi bu anlamda en ¢ok yiyecek
icecek Kkiiltiirii ve ritiielleriyle alakalidir (Sarusik & Ozbay, 2015). Siirdiiriilebilirlik ve turizm gesitlendirilmesinde
olumlu etkisi olan gastronomi turizmi, destinasyonda var olan g¢ekicilikleri tamamlayici bir 6zellik tasimaktadir
(Gazelei & Akar Sahing6z, 2023). Bagbozumu, sarap yapimi, tadim giinleri, yiyecek icecek temali festivaller,
workshoplar, miizeler, mantar vb. iiriin toplayicilig1 gibi etkinlikler gastronomi turizmi kapsamma girmektedir
(Akbaba & Kendirci, 2016). Gastronomi turizmi, yiyecek igecek kapsaminda sehrin ekonomisine katki saglamasi yani
sira bolgedeki kiiltiiriin ve yeme igme zevkinin tanitilmasi ile festival ve miize gezileri gibi etkinlikler sayesinde
turistlere kaliteli zaman gegirme firsati vermesi a¢isindan katki saglamaktadir. Bu sayede bolgede yeni is kollar1 ortaya
cikip istithdam artmakta, yeme i¢cme deneyimi diginda bolgedeki diger turizm kollarindan yaralanmak isteyen
ziyaretciler artmakta ve bolgenin imaji olumlu etkilenmektedir (Balli, 2016). Alanyazin taramasi sonucunda
gastronomi turizmi ile ilgili yapilmis ¢alisma 6rnekleri agagidaki gibidir:

Sevimli ve arkadaslar1 (2021), yaptiklart ¢alismada Gobeklitepe’nin gastronomi agisindan da géz Oniinde
bulundurulmas: gerektigini dogrudan ve dolayl olarak gastronomi turizmine katki sagladigini belirtmislerdir.

Sabanci ve Sarusik (2021), Manisa ilinin gastronomi turizmi potansiyelini ele aldiklari ¢alismalarinda goriisme
yontemiyle elde ettikleri veriler neticesinde Manisa mutfaginin zengin oldugunu, ekonomik acidan katki saglayacak
giiclii bir pazarlama kapasitesi bulunan lezzetlerinin oldugu sonucuna ulagmislardir. Ancak tanitim eksikliginin ¢ok
biiyiik bir problem oldugundan bahsetmiglerdir.

Eryilmaz ve Orhan (2021), nitel aragtirma teknigi olan dokiiman analizini kullandiklar1 ¢alismada Elazig
mutfagimin Tiirk mutfag: kiilttiriini belirgin bir sekilde yansittigini, cografi 6zelliklerin vermis oldugu iirlinlerden
bolgeye 0zgli yemeklerin ortaya ¢iktigini ve asirlar dncesine dayanan yemeklerin hala tiiketilmekte oldugundan
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bahsetmiglerdir.

Cabuk ve arkadaslar1 (2020), Karaburun, Cesme ve Urla’nin gastronomi turizmi kapsaminda stratejik planlamasin
yaptiklar1 ¢alismada bagciligin, balik¢iligin, sarap yap1 ve tadimi, zeytinyagi yapimi ve tadimi gibi konularim her biri
icin SWOT tablosu olusturmuslar ve ydrenin gastronomi turizmi i¢in dncelikli sektorlerini belirtmislerdir.

Sahin (2019), calismasinda Corum’un gastronomi turizmi potansiyelini dokiiman/belge analizi yaparak
degerlendirmistir. Calisma Corum’un cografi isaretli iiriinler acisindan degerlendirilmesine, mutfaginin kendine has
diizenine ve Hitit mutfag: esintilerinin Corum gastronomisi igerisindeki varligina da yer verilmistir. Calismanin
sonucunda Corum mutfak kiiltiiriinde, yorenin diger bolgelerden ve iilkelerden gog¢ aldigini ayrica Tiirk mutfak
kiiltiriiniin izlerinin tagidig: belirtilmistir.

Giilen (2017), Afyonkarahisar ilinde yapmis oldugu ¢alismada gastronomi turizmi potansiyeli ile ilgili olarak ilin
genellikle termal turizm ile bilinmesi nedeniyle gastronomik agidan gii¢lii yanlarinin géz ard1 edildigini vurgulamustir.

Biiyiiksalvarci ve arkadaslart (2016) yaptiklart ¢alismada ydresel yemeklerin yapiminin maliyetli olmasindan
dolay1 isletme sahiplerinin bu yemeklerin iiretimine ¢ok sicak bakmadiklarini tespit etmiglerdir.

1.2. Ankara ili

Tiirkiye'nin baskenti olarak Ankara, kiiltiirel, dogal ve tarihi pek cok giizellie sahip Onemli bir turizm
destinasyonudur (Belber & Ozmen, 2024). Sehir, antik ¢aglara kadar uzanan gecmisi sayesinde ¢esitli medeniyetlerin
izlerini tasimaktadir. Ozellikle, Roma, Bizans ve Osmanli imparatorluklarina ait kalintilar, tarihi yapilar ve miizeler
yerli ve yabanci turistler i¢in cazip ziyaret noktalari arasindadir. Sehir pek ¢ok farkli turizm tiiriinii yapmaya elverisli
bir yapidadir. Bu anlamda kis, kamp ve karavan, yayla, magara, bisiklet turizmi, dag ve doga yiiriiyiisii, yamag
parasiitii, riizgar sorfii, kus gozlemciligi, sportif olta balik¢iligi, bitki inceleme, atli doga yiiriiyiisii, yaban hayati ve
parklari gibi pek ¢ok alternatif turizmin ve rekreatif etkinligin gerceklestirilebildigi bir sehirdir (URL 1). Deniz odakli
turizm tiirleri diginda diger pek ¢ok turizm tiirii i¢in biiyiik potansiyele sahip sehir, diger lilkelerin baskentleriyle
kiyaslandiginda turizm anlaminda geri kalmaktadir (Yayl vd., 2011). Elinde bulundurdugu turistik degerlerin yeterli
diizeyde tanitimin1 yapamamasi (Belber & Ozmen, 2024) ve pazarlama girisimlerinin yetersiz kalmas1 nedeniyle
potansiyelini tam anlamiyla kullanamamaktadir (Tuna & Ozyurt, 2018).

Ovalik bir alanda insa edilmis olan ilin sinirlart igerisindeki topraklarm 9%50°si tarim arazisi olarak
kullanilmaktadir (Zararsiz & Kaargiglioglu, 2022). Ayrica ulagim olarak da geligmis olan sehre kara yolu, hava yolu
ve demir yolu ulagimu ile rahat¢a ulasmak miimkiindiir (URL 1). Ankara ili igerisinde yoresel yemeklerin tanitilmasi
ve korunmasina katki saglayan Akyurt Yoresel Yemekleri Yarigmasi, Tirk Mutfagi Haftasi Ankara, Uluslararasi
Beypazari Festivali, Kalecik Karas1 Uziim Festivali, Uluslararasi Cubuk Kiiltiir ve Tursu Festivali diizenlenmektedir
(URL 2). Ankara ili igerisinde biinyesinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Bélimi bulunan 3 adet iiniversite
bulunmaktadir (URL 3).

Ankara iklim bakiminda yar1 kurak ve karasaldir, I¢ Anadolu Bélgesi’nde bulunmasi nedeniyle soguk, karl kis ve
kuru, sicak yazlar yasar. Bu iklim kosullari nedeniyle taze gidalar ¢ok sik olarak kurutulmakta ve uzun siire
depolanabilmesi i¢in tursusu yapilmaktadir. Tarhana bu yiizden en 6nemli ve en ¢ok tiiketilen yiyecekler arasindadir
(Egresi & Bulug, 2016). Cubuk ilgesine 6zgi tursular Tiirkiye’nin her bolgesinden begeni toplamaktadir. Verimli
topraklari tahil, meyve ve sebze yetistirmeye olduk¢a uygundur (URL 4). Eski ¢aglardan itibaren yerlesim yeri olarak
kullanilan Ankara’nin yemek kiiltiirti pek ¢ok farkli medeniyetin izlerini tagimaktadir (Sensoy & Tiritoglu, 2018). Bu
da farkl kiiltiirlerin damak zevkine hitap edebilecek bir mutfak olusmasini saglamistir (Zararsiz & Kaargiglioglu,
2022). 2205 farkli yoresel yiyecek ve igecek g¢esidiyle son derece zengin bir mutfak kiiltiiriine sahip Tiirkiye’nin
baskenti olan Ankara, 81 ili igeren ve ‘‘Tiirkiye’nin Lezzet Haritas1’’ nin olusturuldugu bir aragtirma sonucunda 291
cesitle birinci olan Gaziantep ve 154 ¢esitle ikinci olan Elazigdan sonra 93 ¢esit yoresel yiyecek igecekle tiglincii en
zengin mutfaga sahip sehir olarak tespit edilmistir (Tuna & Ozyurt, 2018).

Ankara ili ayrica cografi isaret almis pek ¢ok yoresel yemege ve lrline de sahip bir destinasyondur. Cografi
isaretleme bir tirlinlin karakteristik yapisini ve gelenekselligini koruyan bir sembol, tiiketiciler i¢in, iiriiniin iiretildigi
cografi alanla arasindaki baglantiy1 gdsteren, lirliniin gelecek nesillere aktarilabilmesi ve geleneksellikten kopmadan
kalitesini koruma altina alinmasini saglayan sinai miilkiyet hakkidir (Eryilmaz ve Orhan, 2021). Bir bolge ya da sehir
kendi geleneksel yontemleriyle ve biitgesiyle ortaya koydugu lezzetleri cografi isaretle isaretleyip koruma altina alarak
hem {irlinlin taninirhgma hem de bolgenin ya da sehrin ekonomisine biiytlik katki saglamaktadir (Toklu vd., 2016;
Dogan, 2015; Polat, 2017; Hazarhun & Tepeci, 2018). Ankara ilinde cografi isaretli yiyecek icecekler su sekildedir:
Ankara Erkeg¢ pastirmasi, Ayas domatesi, Ayas dutu, Akyurt fit1 gorbasi, Akyurt homacasi, Akyurt soguk gorbasi,
Akyurt tandir boregi, Akyurt teberik fasulyesi, Akyurt toyga as1, Akyurt tutmag asi, Ankara doneri, Ankara simidi,
Ankara tava, Beypazari cevizli tatli sucuk, Beypazari yaprak sarmasi, Beypazari havug lokumu, Beypazari hdsmerim
tatlisi, Beypazari kurusu, Elmadag tandir ekmegi, Kalecik ekmegi, Kalecik karasi iiziimii, Kalecik ¢oregi, Kazan
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kavunu, Kazan kavurmasi, Kizilcahamam bazlamasi, Mamak kutlu diigiin eksi maya ekmegi, Mamak ravak yogurdu,
Polatli sogani, Camlidere hogsmerim tatlisi, Cubuk homagi, Cubuk tursusu, Sereflikochisar tahinli pidesi (URL 5). Bu
yiyeceklerin yapilisinda kurutma ve mayalama gibi farkli teknikler kullamlmaktadir. Ornegin; Beypazari kurusu odun
firmlarinda, erkec pastirmasi ise 4-6 giin acik havada kurutularak hazirlanirken; kalecik karasi iiziimleri ise sirke
yapiminda ve sarap yapiminda kullanildig1 i¢cin mayalanma ve damitma isleminden ge¢cmektedir (Sensoy & Tiritoglu,
2018). Ayrica bu iiziim ¢esidi Tiirkiye’de kirmizi sarap yapiminda dnemli bir yere sahiptir (URL 6).

Ayrica Tuna ve Ozyurt (2018) turizm tesislerinin Ankara’ya ozgii yoresel yiyecek icecekleri tanitma ve
meniilerinde yer verme konusunda oldukga yetersiz oldugunu ve insanlarin zamanla yaristig1 giiniimiizde degisen
yeme-igme rutinleri sonucu yoresel yemeklere ¢ok az talep oldugunu belirtmistir. Benzer olarak Yilmaz ve Cilingir
Uk (2021) Ankara’nin cografi isaretli iiriinlerinden sadece iki tanesinin (Ankara Tava ve Camlidere Hosmerim tatlist)
Ankara’da hizmet veren yiyecek igecek isletmelerinde servis edildigini tespit etmistir. Bunun yaninda Gazelci ve Akar
Sahing6z (2023) Ankara gastronomisine sehirde diizenlenen turlarda yer verilmedigi ve bunun Ankara’nin gastronomi
turizmi i¢in biiyiik bir eksiklik oldugu ifade edilmektedir.

3.YONTEM

Bu aragtirmada, konunun kendi dogal cevresinde incelenmek istenmesi, arastirma dokusunun esnek olmasi,
holistik yaklagim yapabilme firsati sunmasi ve algilarin ortaya konmasi konusunda 6zgiirliik tanimasi (Yildirim &
Simsek, 2008) nedenlerinden dolay1 nitel aragtirma teknigi kullanilmistir. Calisma kapsaminda Ankara’nin
gastronomi turizmi ve yemek kiiltiirii potansiyeli ile ilgili literatiir taramasi sonucunda ikincil kaynaklara ulasilip, bu
kaynaklar dokiiman analizi teknigi ile degerlendirilmistir. Ikincil kaynaklar arastirmacinin kendisinin degil de
baskasinin yazdigi dokiimanlardir (Kiral, 2020). Dokiiman analizi, “arastirilmasi hedeflenen olgu ya da olgular
hakkinda bilgi igeren yazilt materyallerin incelenmesi” seklinde tanimlanmaktadir (Sak vd. 2021). Dokiiman analizi
sadece bir olay, fenomen, program ve orgiitii giin yiiziine ¢ikarmak maksadiyla gerceklestirilen galigsmalarda tercih
edilmektedir (Kiral, 2020). Sonraki adimda ise elde edilen verilerin degerlendirilmesi ig¢in SWOT analizi yapilmustir.
SWOT analizi, bir markanin, bir firmanin, bir girisimin gii¢lii ve zayif taraflarii belirlemesini, dis gevrelerden
kaynaklanan firsat ve tehditleri saptamasint saglamak icin kullanilan bir tekniktir (Ongun vd., 2016). Literatiirde
SWOT analizinin sik sik tercih edilen bir yontem oldugu goriilmektedir (Kizilaslan & Unal, 2014; Eryilmaz & Orhan,
2021; Tiirk, 2021; Yigit, 2023; Kasar vd., 2024).

Ankara ilinin gastronomi turizmi degerlendirmesini gerceklestiren birka¢ ¢alismaya (Tuna & Ozyurt, 2018;
Zararsiz & Kargiglioglu, 2022; Gazelci & Akar Sahingdz, 2023) literatiirde rastlanmistir. Ancak bu calismalarin
yontem olarak SWOT analizini kullanmadig tespit edilmistir. Bu anlamda SWOT analizi yaparak literatiire katki
saglamak amaglanmaktadir. Arastirma verilerinin literatiir taramasi sonucu elde edilen halka agik bilgilerden olusmasi
nedeniyle etik kurul izni gerektirmemektedir.

4.BULGULAR

Gergeklestirilen SWOT analizi neticesinde ulasilan bulgular Tablo 1’de yer almaktadir. Tablo 1 Ankara’nin
gastronomi turizmi agisindan ilk olarak giiclii ve zayif yonlerini sonrasinda karsilasabilecegi firsat ve tehditleri
igermektedir.

Tablo 1: Ankara Ilinin Gastronomi Turizmi Potansiyeline Yonelik SWOT Analizi

Giiclii (Strenghts) Yonler Zayif (Weaknesses)Yonler

e Tirkiye’nin en ¢ok ¢esidi bulunan ii¢iincii mutfagina sahip |
olmak (93 ¢esit)
e  Hizhh tiiketilebilecek {irtinlerin varligi (Ankara Simit, |
Beypazar1 kurusu, Sereflikochisar tahinli pidesi, Ankara

Hem turizm hem gastronomi
konusunda yetersiz kalinmast,

verilmemesi

turizminin pazarlanmasi

Paket turlarda gastronomi turizmine yeteli diizeyde yer

doneri)

Uzun siire saklanabilen yoresel iiriinlerin bulunmast (Cubuk
Tursusu, Beypazari Kurusu, Akyurt Tarhanasi, Kalecik
Coregi, Havug Lokumu, Beypazar1 Tatli Sucugu)

Merkezi ve siyasi konumu sebebiyle Ankara’nin tedarikte
stkint1 gekmeyisi

Ulasim imkanlarinin gelismis olmasi

Ankara’ya ait cografi isaretli lirtinlerin bulunmasi

ilde gerceklestirilen turizm tiirlerinin cesitliligi

Sarap iretiminde kullanilan en O6nemli iliziim g¢esidinin
yetistiriciligi (kalecik karasi tiziimii)

Il igerisinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimii sayisinin
azlig1

Yoresel yemek iireten isletmelerin il genelinde yaygin
olmamast

flde bulunan isletmelerin meniilerinde Ankara mutfagina ait
yemeklerin yeterli sayida ve cesitlilikte yer almamasi

il iginde gerceklestirilen festivallerin sayisinin yetersizligi

Firsatlar (Opportunities)

Tehditler (Threats)
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hammaddeleri il sinirlarinda yetistirilebilecek arazilerin yetersiz olmast
bulunmast e Hizli ve hazir gida tiiketimindeki devasa artis ve istek
e Tlde canlanmaya baslayan turizm talebi e  Yoresel yemeklere olan talebin az olmast
e  Tiirkiye genelinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimii | ¢  Gastronomik iiriinlerin {iretiminde maliyet yiiksekligi
olan liniversite sayisinin artiy géstermesi e  Yeni neslin yoresel yemek bilincinin azlig
e  Diinya genelinde gastronomi turizm talebinin artmasi e Siparisle yemek verme oraninin artmasi ve yoresel yemeklerin

e  Gastronomi turizminin diger alternatif turizm g¢esitleriyle yapisinin buna ¢ok uygun olmamasi
entegrasyonunun  yapilabilme olanaklarimin  bulunmasi | ¢  Yerel halkin yoresel yemekler konusundaki girisimlerinin
(kongre turizmi, saglik turizmi, kiiltiir turizmi, etkinlik desteklenmemesi
turizmi)

e Tur operatdrleriyle planh calismalar yiiriitiilebilme imkén:

e  Gastronomik  {riinlerin  hazirlanmasinda  kullanilan | ¢  Gastronomi turizmi bilincini asilayacak etkinlik ve egitimlerin

5. SONUC VE ONERILER

Siirdiiriilebilirlik bilincinin arttig1 gliniimiizde diger turizm tiirleri ile kolay bir sekilde entegre edilebilen
gastronomi turizmi alternatif turizm tiirleri i¢ginde daha 6n plana ¢ikmaktadir. Gastronomi turizmi, sadece yemek yeme
ile alakal1 degil ayn1 zamanda ziyaret edilen destinasyonun yerel lezzetlerini, kiiltiirlinii ve degerlerini tanima imkani
saglayan ve giderek artan bir talebin oldugu turizm ¢esididir. Bu artan talepten faydalanabilmesi i¢in Ankara ilinin
elinde bulundurdugu giiclii ve zayif yonleri ile kars1 karsiya kalabilecegi firsat ve tehditleri tespit imkani sunan SWOT
analizi yapilmistir. Bu sayede Ankara ilinin gastronomi turizmi ile ilgili varolan durumun ortaya konabilmesi ve ileri
donem hareket planlarinin diizenlenebilmesi konularinda katki saglayacagi diisiiniilmektedir.

SWOT analizi sonucunda elde edilen bulgular 1s51ginda Ankara ilinin sahip oldugu en giiclii yonii 93 ¢esit yemek
ile Tiirkiye’nin en ¢ok cesidi bulunan iigiincii mutfagina sahip olmasidir. Ikinci gii¢lii yonii ise Ankara Simidi,
Beypazar kurusu, Sereflikoghisar tahinli pidesi, Ankara doneri gibi hizli tiikketime uygun iiriinlerinin var olmasidir.
Ciinkii insanlar1 yoresel yemekler yerine hizli yemekleri tercih ettigi giiniimiizde (Tuna & Ozyurt, 2018) bu tercihlerini
karsilayabilecek ydresel lezzetlerin varligi Ankara’ya deger katmaktadir. Diger giiglii yonler ise Cubuk Tursusu,
Beypazari Kurusu, Akyurt Tarhanasi, Kalecik Coregi, Havu¢ Lokumu, Beypazart Tatli Sucugu gibi uzun siire
saklanabilen yoresel tirtinlerin bulunmasi, merkezi ve siyasi konumu sebebiyle Ankara’nin tedarikte sikinti1 gekmeyisi,
ulasim imkanlarinin gelismis olmasi, Ankara’ya ait cografi isaretli {irlinlerin bulunmasi, ilde gerceklestirilen turizm
tirlerinin ¢esitliligi, sarap tiretiminde kullanilan Tiirkiye’nin en 6nemli tiziim ¢esidi olan kalecik karasi {iziimiiniin il
smirlarinda yetistiriliyor olmasi seklinde siralanmaktadir. Bu anlamda bolgesel ve kirsal turizmin gelismesinde etkili
olan sarap turizmi (Teyin, 2023) i¢in ilin elverisli bir yapida oldugu sdylenebilir. Bunun yaninda tursu denilince ilk
akla gelen ve cografi isaret almig {irlin olan Cubuk tursusunun (Yildirim, 2023) ildeki varligi gastronomi turizmine
biiyiik katki sunmaktadir. {lin sahip oldugu en zayif yonii, hem turizm hem gastronomi turizminin pazarlanmast
konusunda yetersiz kalimasidir. Yayh ve ark. (2011), Tuna ve Ozyurt (2018), Belber ve Ozmen (2024) belirttigi
iizere Ankara ili yeterli diizeyde tanitim ve pazarlama faaliyetleri yapilmamasindan dolay: turizm anlaminda geride
kalmaktadir. Tkinci zayif yonii ise paket turlarda gastronomi turizmine yeteli diizeyde yer verilmemesidir. Diger zayif
yonler yoresel yemeklerin maliyetli olmasi (zaman, emek ve ekonomik), il igerisinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
boliimii sayisinin azligi, yoresel yemek iireten isletmelerin il genelinde yaygin olmamasi, ilde bulunan isletmelerin
meniilerinde Ankara mutfagina ait yemeklerin yeterli sayida ve gesitlilikte yer almamasi ve il iginde gerceklestirilen
festivallerin sayisinin yetersizligi seklindedir.

ilin sahip oldugu en kuvvetli firsat faktorii, gastronomik iiriinlerin hazirlanmasinda kullanilan hammaddeleri il
smirlarinda yetistirilebilecek arazilerin bulunmasidir. Clinkii ilin sahip oldugu topraklarin %50’si tarim arazisi olarak
kullanilmaktadir (Zararsiz & Kargiglioglu, 2022). Diger firsatlar ise ilde canlanmaya baglayan turizm talebi, Tiirkiye
genelinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlari boliimii olan iiniversite sayisinin artiy gdstermesi, diinya genelinde
gastronomi turizm talebinin artmasi, gastronomi turizminin diger alternatif turizm cesitleriyle entegrasyonunun
yapilabilme olanaklarinin bulunmasi (kongre turizmi, saglik turizmi, kiiltiir turizmi, etkinlik turizmi), tur
operatdrleriyle planl ¢alismalar yiiriitiilebilme imkam seklindedir. Diger alternatif turizm tiirleriyle sikintisiz entegre
olabilen gastronomi turizmi dogru kullanildiginda bolgeye daha fazla turisti ¢ekebilme potansiyeli vardir (Zengin &
Seyhanlioglu, 2019). Ayrica ilin sahip oldugu en biiyiik tehdit ise, gastronomi turizmi bilincini asilayacak etkinlik ve
egitimlerin yetersiz olmasidir. Diger tehditler ise hizli ve hazir gida tiiketimindeki devasa artis ve istek, yoresel
yemeklere olan talebin az olmasi, gastronomik {iriinlerin iiretiminde maliyet yiiksekligi, yeni neslin yoresel yemek
bilincinin azligy, siparisle yemek verme oraninin artmasi ve yoresel yemeklerin yapisinin buna ¢ok uygun olmamasi,
yerel halkin yoresel yemekler konusundaki girisimlerinin desteklenmemesi seklindedir.

Bu ¢aligsmanin, Ankara ilinin mevcut potansiyelini gdzler 6niine sererek giiclii ve zayif yonlerinin bilincinde olarak
ve gelecekteki firsat ve tehditleri gorerek proaktif hareket edilebilmesine katki saglayacagi diistiniilmektedir. Caligma
sonuglarima bakarak, Ankara’da gastronomi turizminin gelistirilebilmesi i¢in Ankara’nin yoresel yemekleri
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giinii/haftast kutlamasi/senligi diizenlenmesi, gastronomi bolimii bulunan tiniversitelerin yoresel lezzetleri bulma,
koruma ve gelistirmede ¢aligmalar yapmasi, Ankara kdy ve ilgelerindeki yoresel lezzetler incelenerek orijinal tariflere
ulasilip varsa sakli kalmis tariflerin giin yiiziine ¢ikarilmasi, tur operatdrleriyle anlasmalar yapilip yoresel lezzetleri
rotalarina ekledikleri paket turlar diizenleyerek gastronomik iiriinlerin turlarda varliginin arttirilmasinin saglanmasi,
isletmelerin meniilerinde yerel lezzetlere yer vermesi admna tesvikte bulunulmasi ve yoneticilere gerekli egitimler
verilmesi onerilmektedir.
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