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Cografi isaret kavrami, bir iriini digerlerinden ayiran, {iriiniin kendine has 6zelliklerini
vurgulayan ve ayni zamanda kiiltiirel mirasin korunmasinda énemli bir rol oynayan bir
mekanizma olarak iglev gormektedir. Ayrica, bu kavram tiiketicilerin seyahat
motivasyonlarini, destinasyon tercihlerini ve satin alma niyetlerini de etkileyebilir. Cografi
isaret sahibi iilkeler, bolgeler ve sehirler bu sayede daha belirgin hale gelmektedir. Bu
aragtirma, Tirkiye’de gergeklestirilen cografi isaret tescil islemlerinin “peynirler”
kategorisindeki mevcut durumunu ortaya koymayi ve bu mirasi gelecek nesillere aktarirken
cografi isaretli peynirlerin tanitimini saglamayi amaglamaktadir. Calismanin bir diger amaci,
cografi isaretin onemine dikkat ¢cekmektir. Bu hedef dogrultusunda, Tiirkiye’deki cografi
isaretli peynirlerin bdlgesel ve yillik dagilimi incelenmistir. Bu ¢aligma kapsaminda, Tiirk
Patent ve Marka Kurumu’ndaki veriler kullanilmistir. Tiirkiye’de gastronomik bir unsur
olarak kabul edilebilecek cografi isaretli peynirlerin 6zellikleri (mense, mahreg, geleneksel
iriin) ile tescil sahipleri, iller, bolgeler ve yillar bazinda dagilimlari tablolar halinde
sunulmustur. Calismanin sonuglarina gore, peynir tescil sayisinin en yiiksek oldugu bolgenin
Dogu Anadolu Bdlgesi oldugu belirlenmistir. Ege Bolgesi’nde ise yalnizca iki adet tescilli
peynir bulunmakta ve bagvurular zamanla artis gostermistir. Son olarak c¢alismanin bu
bulgular1 Tiirkiye’nin gastronomik mirasini koruma ve tanitmasina onemli katki sunmasi
beklenmektedir.

Abstract

The concept of geographical indication serves as a mechanism that distinguishes a product
from others, emphasizes the product’s unique characteristics, and plays a significant role in
preserving cultural heritage. Moreover, this concept can also influence consumers’ travel
motivations, destination preferences, and purchase intentions. Countries, regions, and cities
with geographical indications become more prominent as a result. This research aims to
reveal the current status of geographical indication registration processes in the ‘cheeses’
category in Turkey and to promote these cheeses while transferring this heritage to future
generations. Another goal of the study is to highlight the importance of geographical
indications. In this context, the regional and annual distribution of geographically indicated
cheeses in Turkey was examined. The data from the Turkish Patent and Trademark Office
were used for this study. The characteristics of geographically indicated cheeses (origin,
place of production, traditional product) in Turkey, along with the distribution of
registration holders, provinces, regions, and years, are presented in tables. According to the
results of the study, it was determined that the Eastern Anatolia Region has the highest
number of registered cheeses. In the Aegean Region, only two registered cheeses are
present, and the number of applications has increased over time. Finally, it is expected that
the findings of this study will make a significant contribution to the preservation and
promotion of Turkey’s gastronomic heritage.
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GIRIS

Geleneksel gidalarin gastronomi turizmi ve kiiltiirel mirasin siirdiiriilebilirligi agisindan tasidigi 6nem her gegen giin
artmaktadir. Ozellikle, gida iiriinlerinin kokenlerini vurgulayan cografi isaret tescili, geleneksel {iretim tekniklerinin
korunmasina, kiiltiirel degerlerin tanitilmasina ve haksiz rekabetin dnlenmesine yonelik stratejik bir ara¢ olarak 6ne
cikmaktadir (Bowen ve Zapata, 2009). Bu geleneksel gidalar, toplumlarin kiiltiirel zenginliklerini ortaya koyma
acisindan biiylik bir 6neme sahiptir (Demirci vd., 2014). Bu nedenle, iilkeler, cografi isaretleme araciligryla geleneksel
tirtinlerini yasal olarak koruyarak kiiltiirel degerlerin siirdiiriilebilirligini saglamak, haksiz rekabeti engellemek ve
tilketicilerin yaniltilmasini 6nlemek amaci giitmektedirler. Tiirk mutfak kiiltiirii, zenginlik ve cesitliligi ile diinya
mutfaklar1 arasinda ayricalikli bir konuma sahiptir. Bu baglamda, peynirler hem kiiltiirel kimligin énemli temsilcileri
hem de gastronomi turizmi igin yiiksek potansiyele sahip iiriinlerdir (Karaca, 2016).

Tiirkiye’de cografi ve kiiltiirel cesitlilik, farkli hayvan tiirlerinin varlig1 ve geleneksel iiretim yontemleri, ilke
genelinde ¢ok sayida benzersiz peynirin {iretilmesine olanak tanimaktadir. Bu firlinler, yerel ve uluslararasi pazarlarda
artan bir ilgiyle karsilanmakta ve tescilli cografi isaretler sayesinde koruma altina alinmaktadir (Cantiirk ve Cakmaket,
2019). Bunun yan sira, cografi isaret tescili, tliketicilerin giivenli ve dogru bilgiye ulasmasini saglayarak geleneksel
iiriinlerin degerini artirmakta ve bolgesel ekonomilere katki saglamaktadir (Vandecandelaere vd., 2021).

Gerek ulusal gerekse uluslararasi literatiirde, peynirler iizerine yapilan ¢aligmalarin sayisinin oldukga fazla
oldugu, ancak bu caligmalarin ¢ogunlukla {iretim yontemleri, teknikler ve beslenme agisindan Onemli yoOnlere
odaklandig1 dikkat cekmektedir. Ulusal kokenli olan ¢alismalarda (Akyiiz ve Giiliimser, 1984; Giiler, 1994; Erbay vd.,
2010; Yildiz vd., 2010; Elmali ve Uylaser, 2012; Bulut-Solak ve Akin, 2013; Cicek, 2014; Hatipoglu, 2014;
Cakmake1, 2016; Tungtiirk ve Tunctiirk, 2020; Koboyeva, 2018; Yerli vd., 2018; Cantiirk ve Cakmakg1, 2019; Celik
vd., 2019; Arslaner ve Tiirkmen, 2020; Giizeler ve Koboyeva, 2020; Cakmakg1 ve Salik, 2021; Hastaoglu vd., 2021;
Ozbay ve Sarica, 2024) Tiirkiye’nin farkli bolgelerinde iiretilen cografi isaretli peynirlerin iiretim tekniklerinin, iklim
kosullarinin, kullanilan hayvan tiirlerinin, ve bolgesel bitki ortiisiiniin bu peynirlerin kendine has lezzet ve 6zelliklerini
sekillendirdigi konular iizerine odaklanmustir. Ayrica bu peynirlerin 6zelliklerine dair makale, tez, bildiri, kitap
bolimii gibi calismalar agirlikli olarak peynirlerin organoleptik o6zellikleri (tat, koku, goriiniis) ve mikrobiyolojik
ozellikleri ile ilgili deneysel parametreler cercevesinde ele alinmaktadir. Ote yandan uluslararasi kokenli ¢alismalarda
ise peynirin besleyici degeri (Walther vd., 2008; Cruz vd., 2009; Ah ve Tagalpallewar, 2017; Fox ve McSweeney,
2017; O’Callaghan vd., 2017; Khanal vd., 2019), peynirlerin gastronomik bir turizm iiriinii olarak degeri (Causevi¢ ve
Hrelja, 2020; De Canio vd., 2021; Fusté-Forné, 2020) ya da peynirlerin tiiketiciler tarafindan tanimirligir (Uzar ve
Filipovic, 2023) veya tuzun peynirlere enzim aktivitesini (Ayyash ve Shah, 2011) gibi belirli bir peynir tiirii genel
hatlariyla degerlendirilmektedir. Ancak, cografi isaretli peynirler ve bunlarin kiiltiirel, ekonomik ve turistik degerleri
iizerine yapilan aragtirmalar hala sinirhidir. Bu baglamda, peynirlerin cografi isaret tescili ile korunmasi, yalnizca
iiretim tekniklerini degil, ayn1 zamanda bu Tiriinlerin bolgesel kimlik ve turizmdeki roliinii de anlamak agisindan 6nem
tasimaktadir. S6z konusu bu g¢aligmada, Tirk mutfak kiiltiiriinde cografi isaret tescil belgesine sahip peynirlerin
mevcut durumu ele alinmakta, bu peynirlerin dagilimlar1 ve tescil siiregleri incelenmektedir. Arastirma, cografi
isaretin gastronomi turizmindeki 6énemini ortaya koyarken, kiiltiirel siirdiiriilebilirlik agisindan da degerlendirmeler
sunmaktadir. Literatiirde bu kapsamda bir bosluk bulunmaktadir ve ¢alisma bu boslugu dolduracaktir. Bu galigmanin
O0zglnliigli, Tirk mutfak kiltirinde cografi isaret tescil belgesine sahip peynirlerin iizerine odaklanarak, bu
peynirlerin kiiltiirel ve ekonomik degerini anlamaya yonelik bir yaklasim sunmasinda yatmaktadir. Tiirkiye’de bu
alanda yapilan arastirmalar sinirlt olup, cografi isaretli peynirlerin tarihsel, kiiltiirel ve turistik agidan ele alinmasi,
literatiirde nadir bulunan bir boslugu doldurmaktadir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE

Antik caglardan itibaren siit, insan diyetinin ve beslenmesinin temel unsurlarindan biri olmustur. Bunun baslica
nedeni, siit ve siit iiriinlerinin proteinler, karbonhidratlar, lipitler, mineraller ve vitaminler gibi mikro besinlerin yani
sira, makro besinler acisindan da zengin bir kaynak olusturmasidir. Bu siit iiriinlerinden biri de peynirdir (Cakmakei,
2011: 589-643). Peynir yapiminin tarihi binlerce y1l 6ncesine uzanmakta olup, bu {iriin, 6zgiin karakterini ve iiretildigi
bolgeye olan bagliligini koruyarak geleneksel kimligini yansitmaya devam etmektedir. Peynir, hem kiiltiirel mirasin
bir sembolii hem de cografi 6zelliklerin, yerel iiretim yontemlerinin ve toplumsal yasamin temsilcisi olarak 6énemini
stirdirmektedir (Seckin vd., 2009; Berno ve Fusté-Forné, 2020).

Peynir tiretimi, kullanilan pihtilastiricilar, olgunlagsma kosullari, yag ve nem miktari, uygulanan 1sil iglemler gibi
kriterlere gore simflandirilmaktadir (Ozbay ve Tiiysiiz, 2024). Diinya genelinde 4 bin civarinda peynir gesidinin
oldugu (Ozgil, 2023) ve iiretiminin uzun yillara dayandig1 bilinmektedir (Denk, 2024). Peynir, Tiirkgede ilk olarak
Kaggarli Mahmud’un Divanii Lugati’t-Tiirk kitabinda “udma veya udhitma” olarak uyutmak, uyumus siit ve peynir
anlamlarinda adlandirilmistir. Bunun yami sira farkli Tiirk lehgelerinde peynir i¢in agrimsik, sogut (karluk), kurut,
kestik, ¢okelek ve biglak gibi ¢esitli terimler de ifade edilmistir (Karaca, 2016). Ayrica bu sézciik, mayalanan siitiin
uyumasi siirecini tanimlayan bir terimdir (Durusoy, 2017). Peynir, fermente bir siit liriinii olup, farkl literatiirlerde
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cesitli tanimlara sahiptir. Genel olarak, taze ve olgun olarak tiiketilebilen, farkli bolgelerde ¢esitli ¢esitleri bulunan ve
zengin besin icerigine sahip bir gida maddesi olarak tamimlanir (Yuvasen, 2019). Tiirkiye’de kiiltiirel zenginligin bir
yansimasi olarak peynir ¢esitliligi, olduk¢a zengin bir potansiyele sahiptir (Altun vd., 2010; Parlak ve Giizeler, 2014).
Cakmake1 ve Salik (2021), peynir gesitliliginin 150'den fazla oldugunu belirtirken, Denk (2023) ise ¢alismasinda 287
cesit geleneksel peynirin bulundugunu ifade etmektedir. Peynirler, siit iiriinleri kategorisinde genis bir ¢esitlilik
sunarak yalnizca diinya genelinde degil, Tiirkiye’de de yogun ilgi ve begeniyle tiiketilen temel gidalar arasinda yer
almaktadir maddesidir (Ozder vd., 2009; Hastaoglu vd., 2021).

Cesitli tat ve formlarda {iiretilen, fermente siit bazli bu {iriinlerin cesitliligi, kullanilan siit tiirii, mayalama veya
bakteri kiiltiirleri, isleme teknikleri, olgunlagma siirecleri ve bolgesel cografi kosullara bagli olarak biiyiik 6lclide
degisiklik gostermektedir. Her bolge, kendine 6zgii iklimi, bitki Ortiisii (flora) ve hayvan varligi (fauna) ile peynir
iretiminde farkli tatlar ve ozellikler sunmaktadir. Bu durum, yerel peynirlerin karakteristik lezzet profilini
belirleyerek, bolgesel peynir gesitliligine katkida bulunmaktadir (Keskin ve Dag, 2020; Ozgil, 2023).

Bu peynirler, yiiksek kaliteli gastronomik {irlinler olarak geligmeye devam etmektedir (Fox ve McSweeney,
2017). Ozellikle son yillarda, birgok arastirmaci peynirlerin yalmzca beslenme agisindan degil, ayn1 zamanda turizm
baglaminda da degerlendirilmesi gerektigini vurgulamaktadir (Causevié¢ ve Hrelja, 2020; De Canio vd., 2021; Fusté-
Forné, 2020). Bu caligmalar, peynirin hem ekonomik katki saglama potansiyeline hem de kiiltiirel mirasin
korunmasina yonelik etkilerini ortaya koymaktadir. Peynirler, geleneksel gidalar arasinda énemli bir yer tutar ve bu
iiriinler sadece lezzetleriyle degil, ayn1 zamanda medeniyetlerin kiiltiirel mirasin1 tagimalariyla da biiyiik bir deger
tagir. Peynirler, gecmisten glinimiize nesilden nesile aktarilmalar1 gereken, orijinal karakteristik Ozelliklerini
koruyarak iiretilen ve tiiketilen {iriinlerdir. Bu 6zellikleri, peynirlerin hem tarihsel hem de kiiltiirel anlamda 6nem
kazanmasini saglar (Fox ve McSweeney, 2017). Dahasi, peynirler, ¢ogu zaman kullanilan siitiin tiirii ya da saklama
kosullarina bagli olarak isimlendirilir ve bu isimler, peynirlerin ait oldugu bolgeyle 6zdeslesir (Ogan ve Celik, 2023).
Bu 6zdeslesme, cografi isaretler araciligryla, peynirin iiretildigi yerin kiiltiirel ve dogal 6zelliklerini yansitarak, tiriiniin
Ozgilinliiglinii ve kalite standartlarini korur (Saygili vd., 2020).

Diinya genelinde, gastronomi turizmi veya peynir turizmi kapsaminda One c¢ikan ve turistik agidan
degerlendirilen bircok spesifik peynir Ornegi bulunmaktadir. Bu peynirler, hem yerel gastronomik kiiltiirlerin
tanitiminda hem de destinasyonlarin cazibesini artirmada dnemli bir rol oynamaktadir. Bunlar arasinda, Hollanda'nin
Gouda, Fransa’nin Comté, ve Roquefort peyniri, Italya’nin Parmigiano Reggiano'su, isvicre’nin Emmental ve Gruyére
peyniri, sadece bolgesel lezzetler olarak degil, ayn1 zamanda peynir {iretim siireclerinin geleneksel mirasini temsil
eden turistik iiriinler olarak da bilinmektedir (Fusté-Forné, 2020). Peynir denildiginde ilk akla gelen {ilkeler Fransa,
Isvigre, Hollanda ve italya olsa da, peynir ¢esitliliginin en fazla oldugu iilkelerden biri de Tiirkiye'dir (Ozdemir vd.,
2009; Akal vd., 2014).

Cografi isaretleme, kiiresellesme siireciyle birlikte farkli bolgelere 6zgili gidalara erisim saglayan tiiketicilerin,
tilkettikleri gidalarin kokenine dair bilgi edinme ihtiyacindan dogmus bir kavramdir (Ilicali, 2009; Ekinci, 2014;
Cassago vd., 2021). Daha acik bir anlatimla kendine 6zgii 6zellikleriyle cografi isaret almaya hak kazanan iiriinler,
aym1 zamanda bolge halkina ve ydreye dnemli katkilar sunmaktadir (Ayber, 2005; Ozer ve Kesenkas, 2014). Bunun
yani sira cografi isaret kavrami benzer liriinlerden ayirt edilmesi ve korunmasi ile bolge halkina bir¢ok fayda
saglamaktadir. Bunlar arasinda saglikli, kaliteli ve giivenilir gida arayisinda olan tiiketiciler i¢in, istihdam, ekonomik
hareketlilik saglamakta, kirsal kalkinmaya katkida bulunmakta ve iiriiniin katma degerini yiikseltmektedir (Gokovali,
2007; Saygili vd., 2020). Dahasi, cografi isaretli yoresel iiriinler ile bu iiriinlerin {iretildigi bolgeler arasinda giiclii
baglar mevcuttur. Uriinlerin taklit edilmesini engellemek, mahsulleri haksiz rekabetten korumak, iiriin isimlerinin
yanlis kullanimini 6nlemek ve {irlinlerin 6zellikleri hakkinda tiiketiciyi bilgilendirmek amaciyla c¢esitli yasal
diizenlemeler getirilmistir (Tirk Patent ve Marka Kurumu, 2024). Ayrica, tiiketiciler bu tiriinlerin tescilli oldugunu
ambalajlarinda bulunan amblemler araciligiyla tanmimaktadir. Bu sayede de yerel iiriinlerin korunmasi ve
sirduriilebilirligi saglanmig olacaktir. Bu baglamda, cografi isaret tescil uygulamalari ile turistik bir iiriin olarak
geleneksel peynirler bolgenin kiiltiirlinii, gelenek ve goreneklerini, turistik varliklarini ve kiiltiirel mirasini koruyarak,
stirdiiriilebilirligi desteklemekte ve aymi zamanda Ozellikle geleneksel gidalarin bolgede gastronomi turizminin
gelisimini tesvik etmektedir (Durlu-Ozkaya ve Giin, 2007; Hazarhun ve Tepeci, 2018; Pamukcu vd., 2021). Ozellikle
son yillarda peynir ile ilgili Tirkiye’de ¢ok sayida etkinlik yapilmaktadir. Bunlar arasinda 6ne ¢ikanlar ise Slow
Cheese (Bodrum), Canakkale Peynir Festivali, Makarna-Peynir Festivali ve Odemis Peynir Festivali gibi etkinliklerdir
(Oner, 2014). Bunun yani sira, Gaziantep Udma Peynir Miizesi, Boztepe (Zavot) Peynir Miizesi ve Kars Peynir
Miizesi gibi miizeler, Onemli bir turizm tiiri olan gastronomi turizminin bolgede hareketlenmesine katki
saglamaktadir. Bu miizeler, peynirin kiiltiirel mirasini tanitmak ve korumak i¢in bilyiik bir rol oynayacagini séylemek
miimkiindiir (Cihangir ve Demirhan, 2020). Aymi zamanda, peynir rotasi gibi gilizergahlarin olusturulmasi,
ziyaretcilere peynir mirasini kesfetme firsati sunmakta ve yerel ekonomiye katki saglamaktadir (Bayraktar, 2021).

Tiirkiye, geleneksel gastronomik iiriin ¢esitliligi agisindan olduk¢a zengin bir iilkedir. Bunlar arasinda Tiirk

mutfak kiiltiirlinde pek ¢ok geleneksel peynir tiirii bulunmaktadir. Bu c¢alismada peynirler kategorisinin tercih
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edilmesinin nedeni, peynirlerin tarihinin binlerce yil 6ncesine dayaniyor olmasidir. Bu ¢alisma, Tirkiye'deki cografi
isaretleme faaliyetlerinin mevcut durumunu degerlendirmeyi ve cografi isaretli peynirlerin gastronomi turizmindeki
Onemini ortaya koymay1 amaglamaktadir. Bu dogrultuda, calismada su amaglar glidiilmiistiir:

e Tirkiye’ nin cografi isaret belgesine sahip peynirlerinin bolgelere ve illere gére dagilimi nasildir?

o Cografi isaret belgesine sahip peynirlerin tescil tarihlerine ve tescil sahiplerine gére dagilimi nasildir?

e Bagvurusu yapilmis peynirlerin bagvuru tarihlerine ve bolgelere gore dagilimi nasildir? sorularina cevap
aranmigtir.

Bu baglamda gergeklestirilen bu c¢alisma, Tiirkiye'nin geleneksel tescilli peynirlerinin varhgini cesitli
parametrelerle ortaya koymasi acisindan énemli bir yere sahiptir. Arastirma kapsaminda, Tiirkiye'deki cografi isaretli
peynirlerin belirlenip siniflandirilmasi ve bu peynirlerin kapsamli bir perspektifle incelenmesi, literatiire 6nemli bir
katki sunacaktir.

3. YONTEM

Bu arastirma, Tiirkiye’de gergeklestirilen cografi isaret tescil islemlerinin “peynirler” kategorisindeki mevcut
durumunu ortaya koymak ve bu mirasi gelecek nesillere devrederken cografi isaretli peynirlerin tanitilmasi
amaglamaktadir. Arastirmanin bir diger amaci ise cografi isaretin Snemine dikkat ¢ekmektir. Bu amag¢ dogrultusunda
nitel olarak tasarlanan bu ¢alismada, dokiiman analizi yontemi uygulanmis ve ikincil kaynaklardan elde edilen veriler
kullanilmistir. Bu arastirmada, “Tiirkiye’nin cografi isaret belgesine sahip peynirlerinin varliginin bolgelere ve illere
gore gosterdigi dagilim nasildir?”, “Cografi isaret belgesine sahip peynirlerin tescil tarihlerine ve tescil sahiplerine
gore gosterdigi dagilim nasildir?” ve “Tescil bagvurusu yapilmig peynirlerin bagvuru tarihlerine ve bolgelere gore
gosterdigi dagilim nasildir?” sorularina cevap aranmistir. Calismanin evrenini, Tiirk Marka ve Patent Kurumu’nun 07
Kasim 2024 tarihli veri tabaninda yer alan cografi isaretli peynirler olusturmustur. Calismada, evrenin dinamik
yapisindan dolayi, bulgular béliimiinde sunulan analizler 07 Kasim 2024 tarihli verilere dayanmaktadir. Veriler veri
giivenilirligi agisindan dokiiman incelemesi teknigiyle toplanmis ve elde edilen dokiimanlar MAXQDA Analytics Pro
yazilimi araciligiyla analiz edilmistir. MAXQDA yazilimi, veri kiimelerinin sistematik analizinde sagladigi kapsamli
olanaklar nedeniyle tercih edilmistir. Bununla birlikte, peynir varliginin tespitinde "peynirler" kategorisi altinda
listelenen iiriinler temel alinmistir. Tiirkiye’de gastronomi unsuru olarak kabul edilebilecek cografi isaretli peynirlerin
ozellikleri (mense, mahreg, geleneksel iiriin) ile tescil sahipleri, iller, bolgeler ve yillar bazinda yapilan dagilimlar
tablolar halinde sunulmustur.

4. BULGULAR

Tirkiye, peynir cesitliligi yoniinden onemli bir potansiyele sahip iilkeler arasindadir. S6z konusu bu peynirler,
iretiminde kullanilan siitiin kaynagi, peynirin tiirli, mutfakta kullanim alani, etkinliklerde kullanimi, mevsimsel
iiretimi gibi unsurlara gore farklilik gostermektedir. Tiirk mutfaginda yer alan geleneksel peynirlerin bdlgelere gore
dagilimi Tablo 1’de verilmistir.

Tablo 1: Tiirk Mutfaginda Yer Alan Geleneksel Peynir Cesitliligi

Bﬁlge Adi Peynir Adi

Akdeniz Bolgesi Antakya Carra Peyniri, Antalya Testi Peyniri, Bez Kasar Peyniri, Cimi Peyniri, Dolaz
Peyniri, Elbistan Kelle Peyniri, Ezme Peyniri, Ham Cokelek Peyniri, Hatay Beyaz Peyniri,
Hatay Dil Peyniri, Hellim Peyniri, Kelle Cokelek Peyniri, Kelle Peyniri, Kozan Peyniri,
Kiinefe Peyniri, Nor Peyniri, Parmak Peyniri, Siiller Tuluk Peyniri, Stinme Peyniri, Siirk
Peyniri, Siitgiiler Tortusu Peyniri, Siitlii Peynir, Testi Peyniri, Yalva¢ Kiip Peyniri, Yorik
Peyniri.

Dogu Anadolu Bolgesi Ardahan Gorcolo Peyniri, Bitlis Kiip Peyniri, Cacik Peyniri, Dévme Peynir, Erzincan Savak
Tulum Peyniri, Erzurum Civil Peyniri, Go¢er Peyniri, Hakkari Yiiksekova Cirek Peyniri,
Kars Gravyer Peyniri, Kirmizi Peynir, Malatya Cokelek Peyniri, Motal Peyniri, Mus Kasar
Peyniri, Otlu Lor Peyniri, Pestigen Peyniri, Sacak Peyniri, Sor Peyniri,
Tomas Peyniri, Tunceli Pertek Tandir Peyniri, Van Otlu Peyniri, Yaprak Peyniri.

Ege Bolgesi Kirktokmak Peyniri, Afyon Dinar Peyniri, Karaburun Lor Peyniri, Kuru Cékelek Peyniri,
Afyon Tulum Peyniri, Armola Peyniri, Derecik Peyniri, Didim Coban Peyniri, Izmir Tulum
Peyniri, Kirlihanim Peyniri, Koponesti Peyniri, Kuru Ezme Peyniri, Odemis Yagl Peyniri,
Posa Peyniri, Sepet Peyniri, Tire Camur Peyniri, Usak Koy Peyniri.

Giineydogu Anadolu Diyarbakir Orgii (Eritme) Peyniri, Antep Stkma Peyniri, Urfa Beyaz Peyniri, Siirt Otlu
Bolgesi Peyniri.
I¢c Anadolu Bélgesi Ayas Basma Peyniri, Cankir1 Kiipecik Peyniri, Cepni Tulum Peyniri, Cokelekli Peynir,

Comlek Peyniri, Eksi Peynir, Eregli Bez Tulum Peyniri, Gddelek Peyniri, G6lbas1 Tulum
Peyniri, Karaman Divle Obrugu Tulum Peyniri, Karaman Tulum Peyniri, Kayseri Comlek
Peyniri, Konya Kiiflii Peyniri, Kiip Peyniri, Nevsehir Comlek Peyniri, Peskiiten, Yozgat
Canak Peyniri.

Karadeniz Bolgesi Aho Peyniri, Civil Peyniri, Aybast1 Beyaz Peyniri, Ayran Kirmasi Peyniri, Ayran Peyniri,
Bolu Mengen Peyniri, Cokelek, Giresun Biberli Peyniri, Gorcola Peyniri, Giimiishane
Deleme Peyniri, Imansiz Peynir, Kadel Peyniri, Eridik Peyniri, Kadina Peyniri, Kargi Tulum
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Peyniri, Karin Kaymag Peyniri, Kiip Cokelek Peyniri, Kes Peyniri, Kolot (Kolete) Peyniri,
Kurgi Peyniri, Kiilek Peyniri, Minzi Kurut Peyniri, Minzi Peyniri, Ogma Peyniri, Ordu
Mesudiye Gilik Kiip Peyniri, Siit Kirmasi Peyniri, Sor Peyniri, Tekne Peyniri, Teleme
Peyniri, Telli Peyniri, Tonya Kasar Peyniri, Tulum Kasar Peyniri, Yayla Peyniri, Yer
Peyniri, Yumme Peyniri, Yusufeli Kiiflii Koy Peyniri.

Marmara Bolgesi Abaza Peyniri, Balkabag1 Kiip Peyniri, Cerkez Peyniri, Coban Peyniri, Dil Peyniri, Edirne
Beyaz Peyniri, Ezine Beyaz Peyniri, Karabiik Peyniri, Kirklareli Kasar Peyniri, Kirli Hanim
Peyniri, Malkara Eski Kasar Peyniri, Mengen Peyniri, Mihali¢ Kelle Peyniri, Sepet Peyniri,
Trakya Kasar Peyniri.

Kaynak: Karaca, 2016; Denk, 2023 kaynaklarindan derlenerek yazarlar tarafindan olusturulmustur.

Tiirkiye’nin yedi bolgesinde de birgok peynir tiiriiniin varligi bu zenginligi gozler oniine sermektedir. Diinya
genelinde 4 bin civarinda peynir ¢esidinin oldugu bunlara arasinda Tiirkiye’nin 6nemli bir yerinin oldugu tespit
edilmistir. Tablo 1°den goriilecegi lizere, bolgeler arasinda en fazla peynir gesitliligi gosteren bolgeler Karadeniz
Bolgesi, Akdeniz Bolgesi ve Dogu Anadolu Bolgesi’ndedir.

Tiirk Patent ve Marka Kurumu verilerine gore, Tiirkiye genelinde toplamda 64 peynir ¢esidi bulunmaktadir;
bunlardan 46’s1 tescillenmis olup, 17’sinin basvuru siireci ise hala devam etmektedir. Baska bir deyisle, Tiirkiye’deki
peynir cesitliligine kiyasla tescillenmis peynirlerin sayisinin ¢ok diisiik oldugu goriilmektedir. Tiirkiye’de cografi
isaret tesciline sahip peynirler, bolgesel dagilimlarina gore kategorize edilmistir. Akdeniz Bolgesinin tescillenmis
peynirleri Tablo 2°de sunulmustur.

Tablo 2: Akdeniz Bolgesi’nin Cografi isaretli Peynirleri

Stra Ilter Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi
1 | Hatay Antakya Siirkii (Antakya Mabhreg 330 26.02.2018
Cokelegi)
2 | Hatay Antakya Kiiflii Siirkii (Cokelegi)  Mahreg 359 12.06.2018
3 | Hatay Antakya Carra Peyniri Mabhreg 679 18.02.2021
4 | Kahramanmarag Maras Parmak /Sikma Peyniri Mahreg 727 17.04.2021
5 | Hatay Antakya Kiinefelik Peyniri Mabhreg 979 22.12.2021
6 | Kahramanmaras Elbistan Kelle Peyniri Mahreg 1500 22.11.2023

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.qov.tr/
Tablo 2’den anlagilacagi iizere, Akdeniz Bolgesi’'nde toplamda 6 adet cografi isaretli peynir oldugu, bu
peynirlerin 4’linlin ise Hatay’a ait oldugu tespit edilmistir. Tablodaki bilgilere gore, 2018 yilinda tescillenen ilk
peynirlerin “Antakya Kiiflii Siirkii (Cokelegi)” ve “Antakya Siirkii (Antakya Cokelegi)” oldugu belirlenmistir.

Tablo 3: Dogu Anadolu Bolgesi’nin Cografi Isaretli Peynirleri

Sira Iiler Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi
1 | Erzincan Erzincan Tulum Peyniri Mense 30 29.08.2001
2 | Erzurum Erzurum Civil Peyniri Mahreg 116 29.08.2001
3 | Erzurum Erzurum Kiiflii Civil Peyniri (Gogermis  Mense 164 30.11.2012
Peynir)
4 | Kars Kars Kasar1 Mense 190 12.10.2015
5 | Kars Kars Gravyer Peyniri Mahreg 1640 17.09.2024
6 | Van Van Otlu Peyniri Mense 405 31.12.2018
7 | Hakkari Yiksekova Cirek Peyniri Mahreg 1086 18.04.2022
8 | Malatya Malatya Peyniri Mahreg 1164 06.07.2022
9 | Mus Mus Eski Kasari Mahreg 1393 22.06.2023
10 | Ardahan Hanak Tel Peyniri Mense 1563 08.04.2024
11 | Agn Agr1 Tulum Peyniri Mahreg 1565 29.03.2024

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/

Tablo 3 incelendiginde, Dogu Anadolu Bolgesi’nde toplam 11 adet cografi isaretli peynir bulundugu, bunlarin
6’sinin mahreg isareti, 5’inin ise menge adi tagidigi anlasilmaktadir. Bu peynirlerden 2’sinin Erzurum’a 2’sinin Kars’a
ait oldugu saptanmustir. {1k tescilin ise 2001 yilinda “Erzincan Tulum Peyniri” ve “Erzurum Civil Peyniri” oldugu
belirlenmigtir.
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Tablo 4: Ege Bolgesi’nin Cografi Isaretli Peynirleri

Sira Iller Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarast
1 | Izmir [zmir Tulum Peyniri Mabhreg 1006 24.01.2022
2 [zmir Bergama Tulum Peyniri Mahreg 1597 06.06.2024

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/

Tablo 4’ten anlagilacag lizere, Ege Bolgesi'nde toplam 2 adet cografi isaretli peynir bulundugu, bunlarin da
mahreg isareti tasidig1 goriilmektedir. S6z konusu bu peynirlerin Izmir’e ait oldugu ve ilk tescilin 2022 yilinda “lzmir
Tulum Peyniri” oldugu tespit edilmistir.

Tablo 5: Giineydogu Anadolu Bélgesi’nin Cografi Isaretli Peynirleri

Stra Ilter Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi
1 | Diyarbakir Diyarbakir Orgii Peyniri Mabhreg 170 22.02.2013
2 | Gaziantep Antep Peyniri / Gaziantep Mabhreg 356 04.06.2018
Peyniri / Antep Sikma Peyniri
3 | Sanhurfa Urfa Peyniri / Sanlurfa Peyniri Mense 807 27.07.2021

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.qov.tr/

Tablo 5’¢ bakildiginda, Giineydogu Anadolu Bolgesi'nde toplam 3 cografi isaretli peynir oldugu, bunlardan
2’sinin mahre¢ ve 1’inin mense isareti tasidigi tespit edilmistir. Bu peynirler arasinda ilk tescilin 2013 yilinda
“Diyarbakir Orgii Peyniri” i¢in yapildig1 saptanmustir.

Tablo 6: ic Anadolu Bélgesi’nin Cografi Isaretli Peynirleri

Sira Itter Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi

1 | Karaman Karaman Divle Obrugu Tulum Mense 270 08.12.2017
Peyniri

2 | Yozgat Yozgat Canak Peyniri Mabhreg 281 18.12.2017

3 | Kayseri Pinarbasi Uzunyayla Cerkes Mabhreg 724 14.04.2021
Peyniri

4 | Kayseri Talas Corekotlu Comlek Peyniri ~ Mahreg 1560 12.03.2024

5 | Cankir1 Cankir1 Kiipecik Peyniri Mahreg 907 01.10.2021

6 | Corum Kargi Tulum Peyniri Mengse 933 26.10.2021

7 | Konya Atlant1 Dededag Tulum Peyniri Mahreg 1500 26.01.2023

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/
Tablo 6’da belirtilen bilgilere gére, I¢ Anadolu Bélgesi’ne ait 7 cografi isaretli peynir oldugu, bu peynirlerden
5’inin mahreg isareti ve 2’sinin mense adina sahip oldugu gériilmektedir. Ilk tescilli peynirin 2017 yilina ait “Karaman
Divle Obrugu Tulum Peyniri” ve “Yozgat Canak Peyniri” oldugu tespit edilmistir.

Tablo 7: Karadeniz Bolgesi’nin Cografi isaretli Peynirleri

Stra Iller Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi
1 | Giimiishane Gilimiighane Deleme Peyniri Mahreg 694 17.03.2021
2 | Trabzon Vakfikebir Kiilek Peyniri Mabhreg 764 25.05.2021
3 | Rize Cayeli Koloti Peyniri Mengse 1199 24.08.2022
4 | Bolu Mengen Peyniri Mahreg 1482 06.10.2023

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/

Tablo 7°deki veriler incelendiginde, Karadeniz Bolgesi’ne ait toplam 4 cografi isaretli peynir oldugu, bunlarin
4’{iniin de mahreg isaretine sahip oldugu anlasilmaktadir. ilk tescil islemi 2021 yilinda gergeklestirilmistir.
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Tablo 8: Marmara Bélgesi’nin Cografi Isaretli Peynirleri

Sira Tller Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarast
1 | Canakkale Ezine Peyniri Mengse 86 10.04.2007
2 | Edirne Edirne Beyaz Peyniri Mengse 93 23.10.2007
3 | Tekirdag Malkara Eski Kasar Peyniri Mense 261 06.12.2017
4 | Balikesir Manyas Kelle Peyniri Mabhreg 628 16.12.2020
5 | Kurklareli Kirklareli Beyaz Peyniri Mense 636 23.12.2020
6 | Sakarya Sakarya Abhaz (Abaza) Peyniri Mabhreg 746 03.05.2021
7 | Balikesir Ivrindi Kelle Peyniri Mahreg 1025 09.02.2022
8 | Balikesir Savastepe Mihali¢ Kelle Peyniri Mahreg 1405 10.07.2023
9 | Kurklareli Kirklareli Eski Kagar Peyniri Mengse 1408 11.07.2023

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/

Tablo 8’de yer alan bilgilere gore, Marmara Bolgesi’nde 9 cografi isaretli peynir bulundugu, bunlardan 5’inin
menge adi, 4’iiniin ise mahreg isareti tasidig1 goriilmektedir. Bu peynirlerden ilk olarak “Ezine Peyniri” ve “Edirne
Beyaz Peyniri” 2007 yilinda tescili yapilmstir.

Tablo 9: Tiirkiye'de Cografi Isaret Tescili Almis Yurt Dis1 Menseli Peynirler

Stra Ulkeler Cografi Isaretli Uriin Isaret Tiirii Tescil Tescil Tarihi
Numarasi
1 | Kibris Hellim/Halloumi Peyniri Mengse 133 04.11.2009
2 | italya Parmigiano Reggiano (Parmesan  Mense 240 20.11.2017
Peyniri)
3 | Italya Grana Padano Mense 336 28.03.2018
4 | italya Gorgonzola Mense 1310 09.01.2023

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.qov.tr/

Tablo 9°da yer alan verilere gore, Tirkiye’de cografi isaret tesciline sahip dort yurt dist menseli peynir
bulunmaktadir; bu peynirlerin ii¢ tanesinin Italya’ya ait oldugu goriilmektedir. Bu peynirlerden ilk tescil edilenin 2009
yilina ait “Hellim/Halloumi Peyniri” oldugu belirlenmistir.

Tablo 10: Cografi Isaret Tescil Basvuru Asamasinda Olan Peynirler

Stra Basvurulan Uriin Ad Bagvuru Tarihi Isaret Itter
Tiirii
1 | Aho Peyniri 05.02.2024 Mabhreg Trabzon
2 | Ayvalik Kelle Peyniri/Ayvalik Sepet Peyniri 27.06.2022 Mabhreg Balikesir
3 | Ayvalik Kirli Hanim Peyniri 27.04.2022 Mahreg Balikesir
4 | Bayburt Kiiflii Peynir 22.12.2023 Mahreg Bayburt
5 | Diizce Abaza Peyniri (Taze ve Isli Kuru Abaza 07.10.2024 Mense Diizce
Peyniri)
6 | Diizce Isli Peyniri 05.06.2024 Mense Diizce
7 | Erzurum Karm Kaymagi Peyniri 11.09.2024 Mengse Erzurum
8 | Erzurum Kasar Peyniri 15.04.2024 Mahreg Erzurum
9 | Felahiye Comlek Peyniri 31.12.2023 Mahreg Kayseri
10 | Gerede Makarna Kesi 05.11.2023 Mense Bolu
11 | Gerede Makarna Kesi 16.10.2024 Mahreg Bolu
12 | Hopa Hemsin Peyniri 18.07.2024 Mense Artvin
13 | Karaburun Kopanisti Peyniri 26.10.2023 Menge [zmir
14 | Keles Sorgun Peyniri 16.01.2024 Mense Bursa
15 | Kepsut Biikdere Kiiflii Katik Peyniri 29.06.2021 Mabhreg Balikesir
16 | Nizip Binam Peyniri 10.10.2024 Mahreg Gaziantep
17 | Sindirg: Egridere Yiinlii Tulum Peyniri 26.10.2022 Mabhreg Balikesir

Kaynak: Tiirkpatent (2024). https://www.turkpatent.gov.tr/

Tablo 10’dan anlagilacag: iizere, Cografi Isaret Tescil basvuru asamasinda olan 17 adet peynir oldugu ve
bunlardan 7’sinin menge adi, 10’unun ise mahre¢ isareti tasiyacagi goriilmektedir. Bu peynirlerin 4 tanesinin
Balikesir’e ait oldugu da dikkat cekmektedir.
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Tablo 11: Cografi Isaretli Peynirlerin Bolgelere ve Tescil Sahiplerine Gore Dagilimi

Kurum ve Kuruluglar

Bolgeler Ticaret Borsast Belediyeler Ticaret ve Diger n
Sanayi Odalart

Akdeniz Bol. 2 4 6
Dogu Anadolu Bol. 2 6 3 11
Ege Bol. 2 2
Giineydogu Anadolu 2 1 3
Bol.

I¢c Anadolu Bb. 5 1 1 7
Karadeniz Bol. 2 1 1 4
Marmara Bol. 1 2 4 1 9
Toplam 5 11 19 6 42

Not: Yurt dis1 menseli dort {iriin tabloda gosterilmemistir.

Tablo 11, cografi isaret tescili almis peynirlerin, tescil sahiplerine gore bdlgesel dagilimmi gostermektedir.
Cografi isaret belgesi almak amaciyla bagvuruda bulunan kurum ve kuruluslar, sehirler bazinda farklilik
gostermektedir. “Peynirler” kategorisinde cografi isaret belgesine sahip 46 iiriin yer almaktadir. Bunlar cografi isaretli
peynir sayilan ile ilgili olarak sirasiyla Akdeniz Bolgesi (n=6), Dogu Anadolu Bdlgesi (n=11), Ege Bolgesi (n=2),
Giineydogu Anadolu Bolgesi (n=3), i¢ Anadolu Bolgesi (n=7), Karadeniz Bélgesi (n=4), Marmara Bélgesi (n=9) ve
Yurt Dis1 Mensei (n=4) seklindedir. Ayrica, tabloda sunulan verilere gore, cografi isaret bilgi sistemine en ¢ok peynir
kaydim Ticaret ve Sanayi Odalar1 (n=19) gergeklestirmistir.

SONUC

Ana akim yazinda, Tiirkiye’deki cografi isaretli iirtinlerle ilgili calismalarin (Cakmaker ve Salik, 2021; Cekic, 2022;
Kardes-Colakoglu ve Sarnsik, 2023; Ademoglu, 2024; Denk, 2024; Ozbay ve Tiiysiiz, 2024) sayis1 giderek artis
gostermektedir. Bu ¢alismada da Tiirkiye’deki cografi isaretli geleneksel peynirlerin bolgesel ve tarihsel gercevede
dagilimi incelenmesi ve cografi isaret sisteminin iilke genelinde peynir {iiretimindeki 6nemini ortaya konmasi
amaclanmaktadir. Bu ama¢ dogrultusunda nitel olarak tasarlanan bu galismada; dokiiman analizi teknigi tercih
edilmekte ve ikincil kaynaklardan yararlanilmaktadir. Boylece Tiirk Patent ve Marka Kurumu veri tabani {izerinden
erisim saglanan 64 peynirin her biri dokiiman olarak ele alinmaktadir.

Elde edilen bulgular dogrultusunda, Dogu Anadolu Bolgesi’nde yiiksek sayida cografi isaret tescili bulunmasi
(Tablo 3), bu bélgenin cografi isaret uygulamalarinda 6ncii bir rol oynadigini ve bdlgeye 6zgii iiriinlerin korunmasina
yonelik giiclii bir egilimin var oldugunu gostermektedir. Tiirk mutfak kiiltiiriinde yer alan peynir gibi 6zgiin {iriinlerin
tespit edilip, bu Uriinlere cografi isaret kazandirilmasi, hem bolgeye 6zgi ¢ekicilik unsurlart olusturur hem de
ziyaretcilerde merak uyandirir. Bu baglamda cografi isaretlerin kiiltiirel ve ekonomik katkilar1 degerlendirildiginde,
Tiirkiye’nin peynir gibi gastronomik {iriinler aracilifiyla bolgesel kimliklerini koruma ve tanitma konusunda énemli
adimlar atti@1 ortaya ¢ikmaktadir. Dolayisiyla, cografi isaretli driinler, yerel {iretim yontemlerinin siirekliligini
saglarken ayn1 zamanda turizme de 6nemli katkilar sunmaktadir.

Bu ¢alisma kapsaminda bazi 6neriler sunulabilir. Ilk olarak, cografi isaretli peynirlerin daha genis kitlelere
ulagmasi ve yerel ekonomiye katkilarmin artirilmasi icin etkili pazarlama stratejileri gelistirilmelidir. Ozellikle son
yillarda tercih edilen dijital pazarlama platformlari, gastronomi temali fuar ve festivallerde s6z konusu bu tescilli
geleneksel peynirlerin tanitiminin yapilmasi hem gastronomi turizminin gelisimine katki sunacak hem de bolgesel
anlamda kalkinma saglanmis olacaktir. Ikinci olarak, siirdiiriilebilir iiretim ydntemleri ve kiiltiire]l mirasin korunmasi
noktasinda yerel halk ve iireticiler arasindaki farkindalig: arttirmak i¢in cografi isaretin uzun vadeli faydalar1 ve bunun
onemi ile ilgili egitim programlar1 diizenlenmelidir. Ugiincii olarak, cografi isaretlerin korunmasi ve iireticilerin
desteklenmesi amaciyla yasal diizenlemelerin giincellenmesi ve gbzden gegirilmesi gerekmektedir. Buna bagli olarak
da bolgelerin sahip oldugu iirlinler i¢in cografi isaret bagvurular: tesvik edilmelidir. Dahast bolgesel {iriin ¢esitliligi
arttirllarak yerel ekonomilere katki ve istihdam olanagi saglayabilir.

Birgok calismada oldugu gibi, bu ¢aligmada da bazi siirliliklar bulunmaktadir ve bu sinirhiliklar, gelecekte
yapilacak aragtirmalar i¢in Oneriler olarak sunulabilir. Calismada kullanilan veriler, Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na
ait 7 Kasim 2024 tarihli veri tabanina dayanmaktadir. Bu nedenle, arastirma yalnizca bu tarihe kadar tescil edilen
cografi isaretli peynirleri kapsamaktadir. Bu durum, daha sonraki tescil ve basvuru degisikliklerinin ¢aligmanin
disinda kalmasina neden olmaktadir. Calisma, yalnizca Tiirkiye’deki yedi cografi bolgenin cografi isaretli peynirleri
incelemis olup, diger iilkelerdeki benzer iiriinlerle bir karsilastirma yapilmamistir. Bu durum, cografi isaretli
peynirlerin  kiiresel dilizeydeki etkilerinin ve potansiyel rekabet giiciiniin degerlendirilmesini sinirlamaktadir.
Caligmanin yapisi itibariyle gerek iireticilerin gerekse de tiiketicilerin cografi isaretler hakkindaki goriisleri ayritili bir
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sekilde ele alinamamustir. Ureticilerin cografi isaretler hakkindaki algilar1 veya tiiketicilerin bu iiriinlere yonelik
tutumlar1 ¢alismanin diginda kalmistir. Tiirkiye nin bazi bolgelerinde cografi isaretli peynir sayisinin daha az olmasi,
calismanin bolgeler arasi karsilagtirmalarda dengeli bir analiz yapmasini zorlastirmistir. Bu durum, bolgeler arasinda
elde edilen sonuglarin tiim peynir tiirleri ve cografi isaret tiirleri agisindan esit bir temsil saglamamasina neden olabilir.
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Etik Onay

Bu ¢alisma, katilimcilardan birebir veri toplamay1 gerektiren arastirma kapsamina girmedigi ve veriler ikincil veri
olarak elde edildigi i¢in etik kurul onay1 gerektirmeyen ¢aligmalar arasinda yer almaktadir.

Cikar Catismasi
Bu ¢alismada potansiyel bir gikar ¢atigsmasi yoktur.
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