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Antik Dénemde Kibris’ta Zeytinyagi Uretimi ve Kullanimi

Antik Dénemde Kibris‘ta Zeytinyag1 Uretimi ve Kullanim'

Oz

Akdeniz cografyasinin temel tarim {iriinlerinin baginda gelen zeytin, tarih boyunca her zaman 6nemli bir yere
sahip olmustur. Tarihsel siire¢ icerisinde yalnizca bir meyve olarak tiiketilmeyen zeytin, farkli asamalardan
gecirilerek {iretilen zeytin yag1 kozmetikten bedenin iyilestirilmesine kadar ¢ok ¢esitli alanlarda yaygm bir
bi¢imde kullanilmistir. Zeytin meyvesinden tiretilen zeytinyagi, zaman igerisinde farkli iiretim tekniklerinin
de uygulanmastyla Kibris’in yag iiretim miktarinda artis saglamistir. Bu artis, adanin zeytinyag iiretiminde
belirli bir politikamn izlendigini gostermesi agisindan olduk¢a 6nemlidir. Kibris, hem cografi konumunun
avantajini kullanarak ticarette diger bolgeler ile yogun bir etkilesime girmis, hem de hammadde kaynaklarina
yakinligini kullanarak Bronz Cagi’ndan itibaren yasanan zeytinyag ticaretinde kendine pay almistir. Antik
¢agda en fazla tiiketilen iirlinler arasinda yer alan zeytinyagi, donemin ticaretinde her zaman en gozde iiriin
olmas1 nedeniyle en fazla {iiretilen {irlinler arasinda yer almistir. Bu ¢aliymada Kibris’in zeytinyag: iiretim
sistemlerinde kullandig1 yontemler ve aygitlar kronolojik bir sira halinde degerlendirilerek incelenmistir.
Anahtar Kelimeler: Zeytin, Zeytinyagi, Kibris, Ticaret, Akdeniz Cografyasi, Tarim.

Olive Oil Production and use in Cyprus in Ancient Period

Abstract

Olive, one of the main agricultural products of the Mediterranean geography that has always had an important
place throughout history. In the historical process, olives have not only consumed as a fruit, but also olive oil
produced through different stages has been widely used in a great variety of areas, from cosmetics to body
healing. Olive oil produced from olive fruit in Cyprus, has increased in production over time with the
application of different production techniques. This increase is quite important as it show that a certain policy
is followed in the producing in the island’s olive oil production. Cyprus has had intense interaction with other
regions in trade, using the advantage of its geographical location, and has had a share in the olive oil trade since
the Bronze Age, using its proximity to raw material sources. Olive oil, one of the most consumed products in
ancient times, has always been among the most popular and most produced products in the trade of the period.
Methods and devices used in Cyprus production systems are evuluated in chronological order.

Keywords: Olive, Olive Oil, Cyprus, Trade, Mediterranean Geography, Agricultural.

“Verimlilik yoniinden Kypros, adalarin herhangi birisinden asagi degildir. Ciinkii hem iyi
yag ve hem iyi sarap hem de kendi kullanimina yetecek kadar tahil da yetistirir.”

Strabon XIV: VI, 4.
Giris
MS 1V. ylizyilda Ammianus Marcellinus Kibris’1 “bollugun ve verimliligin adasi” seklinde
tasvir etmektedir. Ticaret yollar1 lizerinde yer alan Kibris; bakir, seramik, orman trtinleri, tibbi

amaca yonelik tirtinler, sarap ve zeytinyag1 gibi temel tarim ve endiistri tirlinlerinin biiyiik boyutlu
ticaretinin ger¢eklesmesinin yani sira teknolojik gelismelerden de uzak kalmamustir. Ayrica ada,

! Bu makale Ege Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Klasik Arkeoloji Ana Bilim Dali’nda 2013 yilinda
tamamladigimiz “Antik Dénemde Kibris’ta Zeytinyag: — Sarap Uretimi ve Ticareti” adli yiiksek lisans tezi
kapsaminda {tiretilmistir. This article was produced within the scope of the master’s thesis titled ‘Commerce
and Production of Olive Oil and Wine Production of Cyprus During the Antiquity,” which we completed in
2013 at the Ege University Institute of Social Sciences, Department of Classical Archaeology.
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kendi kendine yetecek tarimsal yapisiyla da dikkati ¢ekmekte, Neolitik Dénem’den sonra adada
kullanilmaya baglanan zeytin ise Kibris’in en énemli ihrag iiriinleri arasinda yer almaktadir?.

Ada’nin verimli toprak yapisimn {reticiler tarafindan kesfedilmesiyle birlikte iiretimin
¢esitliligi glinden giline artmis ve teknolojik gelismeler sayesinde yeni tiretim teknikleri ortaya
¢ikmustir. Bu da tiretim kapasitesini biiyilik oranda arttirarak zeytinyag basta olmak iizere pek ¢ok
iiriin agisindan ticari faaliyetlerin merkezlerinden biri haline gelmesini saglamustir.

Kibris’ta, zeytin agacinin varhigma dair ilk kanit Seramiksiz Neolitik Doneme aittir.
Fransizlar tarafindan adanin kuzeydogu kiyilar1 boyunca yapilan kazilarda, Karpaz’da bulunan Zafer
Burnu’'nda (Cape Andreas-Kastros) zeytin ¢ekirdeklerinin oldugu bir kontekst tabakasi
bulunmustur. Bulunan bu ¢ekirdekler 0,7- 0,95 cm uzunlugundadir ve biiyiik olasilikla yabani zeytin
agacina aittir. C14 analizleri bunlarin MO 5825-4190 yillarina tarihlendirildigini gdstermistir. Ayios
Epiktetos-Vrysi kazilarinda ele gegen drneklerde ise, zeytin gekirdeklerine Neolitik Dénem (MO
4300- 3900) kazilarinda daha ¢ok rastlanmaktadir. Adanin bat1 kiyilarinda bulunan Lemba, Lakkous
ve Kissonerga-Mylouthkia’nin Kalkolitik safhalarina ait kazilarda zeytin ¢ekirdekleri ¢ikartilmistir
(MO 3800-3500). Erken ve Orta Bronz Cagi’na (Erken ve Orta Kibris) ait bilgiler ise gogunlukla
mezar alanlarinda yapilan kazilardan edinilmektedir®.

Neolitik ve Ge¢ Bronz Cag’in (Geg Kibris, MO 1600-1050) zeytin g¢ekirdekleri
kargilastirildiginda, Ge¢ Bronz Cag’a tarihlendirilen c¢ekirdeklerin ¢ok daha biiyikk oldugu
goriilmektedir. Bu doneme ait ¢ekirdeklerin ebatlarinin biiyiik olmasi onlarin Ge¢ Bronz Cag’da
kiilttire edilmeye basladigmin bir kanit1 olarak gosterilmektedir. Ge¢ Bronz Cag’in zeytin ¢ekirdegi
Olciilerinin sonraki donemlere ait olan 1slah edilmis bitkiler ile ayni 6l¢iide olduklar: belirtilmistir.
Ayn1 doneme tarihli olan Dogu Akdeniz Boélgesi’nin diger kisimlarinda bulunan zeytin
¢ekirdeklerinin olgiilerinin de ayni oldugu bildirilmektedir. Mari-Kopetra’da Hellenistik Doneme
tarihlenen zeytin presinde, 27 adet zeytin ¢ekirdegi 6l¢lilmiistiir. Uzunluklari, 0,73 cm ile 1,36 cm
araliginda olan zeytin ¢ekirdeklerinin ortalama uzunlugu 1,13 cm’dir. Kalinligi 0,54 cm ile 0,75 cm
araliginda degisen zeytin ¢ekirdeklerinin ortalama kalmligi 0,58 cm’dir* (Resim 1).

Yukarida verilen 6rneklere bakildiginda zeytinin gelisim siireci takip edilebilmektedir. Siireg
icerisinde zeytin cekirdeklerindeki degisim, farkli bolgelerdeki orneklerle paralel bir gelisim
gostermesi adanin ¢evresindeki diger bolgelerle etkilesim igerisinde olduguna isaret etmektedir.
Ayrica zeytinden alinan verimliligin, 1slah asamalariyla birlikte arttigini da sdyleyebiliriz.

Oleacea ailesinden olan zeytin (olea europaea), yaklasik otuz tiirii olan yabani bir meyve
agacidir’. Yunanca elewia hem zeytin hem de yag anlaminda kullanilmig, zamanla Yunanca’daki
oleum ve Latince’deki oli sozciiklerine doniigen zeytin, 2 ile 15 metre arasinda degisen agag boyuna
sahiptir®. Genellikle 300-400 y1l yasamaktadir ancak 2000 y1l yasayan agaglarin da olmasi zeytin
bitkisinin olasilikla kurakliktan etkilenmeyen bir bitki olmasi ile iligkilidir’. Orta Holosen

2 Ahmet Kaan Senol, “Kibris'da Amphora Uretimi”, Idol, Arkeoloji ve Arkeologlar Dernegi Dergisi, Ekim-
Kasim-Aralik 2004, Yil: 6, Say1: 23, 5.10 —14.

3 Sophocles Hadjisavvas, “Olive Oil Production in Ancient Cyprus”, Report of the Department of Antiquites
Cyprus, Department of Antiquites Cyprus, (Part 2), Nicosia-Cyprus 1988, s. 111-120.

4 Sophocles Hadjisavvas, Olive Oil Processing in Cyprus-from the Bronz Age to the Byzantine Period, Studies
in Mediterranean, Archaeology, Vol. XCIX, Nicosia-Cyprus 1992, s. 4.

5 Artun Unsal, Olmez Agacin Pesinde, Tiirkiye'de Zeytin ve Zeytinyagi, Istanbul 2011, s. 12.

¢ Mahmut Boynudelik/Zerrin Iren Boynudelik, <’Zeytin Kitabi, Zeytinden Zeytinyagina”, Istanbul 2012, s. 24,
27.

7 Boynudelik/Boynudelik, s. 47.
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Donemi’ne ait polen ve yanmis odun komiirleri incelendiginde, zeytinin kokeninin Akdeniz Havzasi
oldugu goriilmektedir®. Iki tip zeytin tiirii vardir: ilki, Akdeniz’de giiniimiizde bilinen kiiltiir zeytini
(olea europaea sativa), ikincisi ise yabani=delice zeytin (olea europaea sylvestris) tiiriidiir’.

Zeytin agactnin MO 10.000 yillarinda Dogu Akdeniz’in dogal bitki ortiisii sayildigi ve
Akdeniz’in batisinda MO yaklagik 12.000 yil éncesine ait fosillerin, yabani zeytin agacina ait
dallarin bulundugu veriler sunulmustur'®. Zeytinin, Dogu Akdeniz ve Giiney On Asya kokenli
oldugu, olasilikla Giineydogu Anadolu (Mardin, Maras ve Hatay ii¢geni) ile Levant kiyilarindan
diinyaya yayildig1 kabul edilmektedir'!. Ancak Olea europaea’nmin ana yurdunun MO III. binin 2.
yarisindan itibaren Suriye’de yetistirildigini kabul eden goriisler de bulunmaktadir'?. Zeytinin
anavatani konusunda farkli goriisler sunulsa da, Levant kiyilarinda bulunan en eski kalintilar
zeytinin ilk defa MO 4000 yillarinda Samiler tarafindan kiiltiire edildigini gdstermektedir'®. Yabani
agacin asilanmasi daha bol ve daha az aci, daha iri ve yagli zeytin tanelerinin yetistirilmesine olanak
saglamigtir'¥, Ancak zeytin tanelerinin sikilip yaginin ¢ikarilmasi ve zeytinyaginin {iretiminin
yayginlagsmasi yaklasik 1500-2000 yil sonra gerceklesmistir. Bronz Cag’da Akdeniz diinyasinda
zeytin iretiminin yayginlasmasii yalnizca zeytin ¢ekirdeklerinden degil, yag presleri, iiretim
sirasinda kullanilan saklama kaplar1 ve freskler ile de izlemekteyiz. Fenikeliler araciligi ile 6nce
zeytinyagi ticareti baslamis, ardindan da zeytin agaci fideleri ile Misir, Kibris, Girit ve Anadolu
iizerinden Yunanistan’a ve Kuzey Afrika’da Libya ve Tunus’a kadar yayilmistir'>. Tarihgiler,
zeytinyag tastyan amphoralar ile yiiklii gemilerin MO 16. yiizyildan itibaren Dogu Akdeniz kiy1lari
ve Ege Adalar arasinda dolagtigindan bahsetmislerdir'e.

Zeytine dair veriler degerlendirildiginde uzun bir slire boyunca zeytinin dogal olusum
stirecindeki haliyle kullanildigy, artan niifusla birlikte lezzetin, verimliligin ve iiretimin artmast i¢in
zeytin agacinin 1slah edildigi ve elde edilen fazla {irliniin ticari amaglarla kullanilmaya baslandig1
sOylenebilir. Ayrica siireg igerisinde zeytinyagi iretiminin de artarak yayginlasmasi, zeytin
meyvesinin temel gidalardan biri haline geldigini ve {iretimin g¢esitlenmeye basladigim
gostermektdir.

Zeytin, Yunanistan’da da yaygin bir iiriin haline geldigi icin Solon tarafindan zeytin
yetistiriciligini diizenleyen kurallar konulmustur'’. Zeytin, Yunan kolonileri ile Giiney Italya’ya
tasinmig, Roma Imparatorlugu MO 1. yiizyildan itibaren de zeytin ihracatina baglamis ve Akdeniz
kiyisinda yer alan iilkelerde yayginlastirmistir'®, Tiim bunlar Klasik Dénem’den itibaren zeytinin
bir devlet politikasi haline gelebilecek dneme kavustugunu gostermektedir.

Servet, sohret ve barigin simgesi olan zeytinden ¢ikartilan yag, dnceleri aydinlatma araci
olarak kandillerde kullanilmistir. Kutsal alanlarda ruhun rahatlatilmasi amaciyla da kullanilan

8 Lin Foxhall, Olive Cultivation in Ancient Greece: Seeking the Ancient Economy, New York 2007, s. 5.

° Foxhall, s. 5.

10 Unsal, s. 13.

" Unsal, s. 13, 14.

12 Askim Ozdizbay, Eski Yunan'da Tarim, Tiirk Eskicag Bilimleri Enstitiisii Yaymlar1, Istanbul 2004, s. 23.
13 Jared Diamond, Tiifek, Mikrop ve Celik, Ankara 2006, s.151;

Unsal, s.13, 14.

14 Diamond, s. 156.

15 Unsal, 15, 16.

16 Boynudelik-Boynudelik, s.18.

17 Jose Martinez Blazquez, “Zeytin Yetistiriciliginin Dogusu ve Yayilis1”, Diinya Zeytinyagi Ansiklopedisi,
1997, s. 20.

18 Ozdizbay, s.19; Blazquez, s. 20.
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zeytinyad1 zamanla cilt ve sag giizelliginde kullanilmigtir'®. Cilt ¢atlaklarina ve giines yaniklarina
karst koruduguna inanilan zeytinyagi, bedenin temizlenmesi isleminde de kullanilarak zaman
icerisinde farkli kullanim evrelerinden ge¢mis ve en nihayetinde bir gida maddesi olarak
kullanilmaya baslanmistir®®. Zeytinyag1 ¢ok gesitli alanlarda ve farkli sekillerde kullanilarak, iiretici
ve tiiketiciler tarafindan tamamen bilinen ve tercih edilen temel {iriinler arasinda yerini almustir.

Antik Donem’de zeytinyagimin en yogun kullaniminin sportif faaliyetlerde oldugu
bilinmektedir. isthmia’da tanr1 Poseidon’a adanan ve iki yilda bir yapilan isthmia Oyunlarinda
basaril1 olan sporcuya zeytin agacinin yapraklarindan yapilan birincilik taci takilmaktaydi. Ayrica,
farkli bolgelerde diizenlenen daha kiigiik boyutlu oyunlar ve yerel festivaller de diizenlenmekteydi.
Buralarda bagarili olan sporculara ddiil olarak para ya da amphoralarda zeytinyag1 verilmekteydi?!.
Ayrica, zeytinyagl ile karistirarak yaptiklari bir yemegi de diyetlerinde uyguluyorlardi. Doviis
sporcular1 da kullandiklar1 eldivenlerin esnekligini korumak i¢in de sivi ya da kati yag ile
ovmaktaydilar. Spor sakatliklarmin yani sira, oyunlardaki yarismacilar, giines carpmasi gibi
tehlikelerle karsilastiklart i¢in viicutlarmin dayanirliklarmi artirmak amaciyla antrenman ve
yarigmalardan dnce zeytinyag: siiriilerek giines yanig1 tehlikesini bir miktar azalttig1 bilinmektedir.
Philostratus, giinese dayanikliligin bir sporcu i¢in sart oldugunu dogrulamaktadir. Ayrica antrenorler
sporcularin1  zeytinyagi ile ovduktan sonra, strigilis ile fazla yag1 alarak sporcular
canlandiriyorlardi®?. Antik Yunan erkekleri zeytinyagim egzersiz sonrasinda da kullanarak
bedenlerini esnek tutuyorlardi®>,

Bilinen ilk zirai araglarin zeytinyag: iiretimi igin tasarlanmis olduklar diistiniilmektedir.
Zeytinyagi liretiminin en ayirici 6zelligi, sadece mekanik yontemlerin kullanilmasidir. Yag tiretimi,
meyvede dogal halde mevcut olan yagin ezilerek ortaya ¢ikartilmas siirecini kapsar?*. Bu siirecin
giintimiizde de benzer sekillerde devam ediyor olmasi, dénem insanlarinin {irettigi {irlinden alinan
verimi zenginlestirmek i¢in bilingli bir yol izledigini gostermesi agisindan énemlidir.

Antik donem yazarlar1 zeytinlerin evcillestirilmesi, yetistirilmesi, toplanmasi ve
zeytinyagimn {iretim asamast ile depolanmasi hakkinda bilgiler vermektedir. Zeytinlerin
depolanmasinda en iyi yontemin, onlar1 regine ile stvanmig bir kaba konulmasiyla salamura olarak
karanlik bir ortamda hi¢ hava almadan korunmasi oldugu belirtilmektedir?®. Bu nedenle ideal
depolama kaplariin amphoralar gibi derin kaplar oldugu dnerisinde bulunulmaktadir?s,

Columella?’, zeytin hasadinin genellikle aralik ay1 basinda gergeklestiginden bahseder.
Plinius?® ise, miktar ve lezzet bakimindan en iyi zamanin meyvenin siyaha dénmeye basladig
donem oldugunu belirtmektedir. Bu gortisler glinimiizde de Akdeniz cografyasinda gecerliligini
hala korumaktadir.

19 Blazquez, s. 19.

20 Unsal, s. 12.

21 Nigel B. Crowther, Sport in Ancient Times, London 2007, s. 74.

22 Judith Swaddling, Antik Olimpiyat Oyunlari, Istanbul 2000, s. 41, 42, 56, 73.

23 Anne Pearson, Ancient Greece (Eyewitness), London 1992, s. 40.

24 Marie Claire Amouretti, “Zeytin Yetistiriciliginin Dogusu ve Yayilis1”, Diinya Zeytinyag1 Ansiklopedisi,
Barselona 1997, s. 26.

25 Joan P. Alcock, Food In The Ancient World, London 2006, s. 87.

26 Alcock, s. 87.

27 Columella ITI, De Re Rustica X- XII, London, 1979, XII.LII-1.

28 Plinius, The Natural History, Vol. IV, XV. 2. (Cev. H. Rackham), London, 1960.
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Zeytinyag Uretim Asamalari ve Kibris Ornekleri

Geleneksel yag sikma islemi, yakin zamana kadar kullanilan bir yontemdir. Zeytinler
temizlenip, ezildikten sonra zeytinin etli kismi, kumas malzemeden yapilmis cuvallarin igine
yerlestirilerek korunmaktaydi®®. Kibris’ta zeytinyadi iiretimine isaret eden ezme kaplari, ezme
taslari, agirliklar gibi iiretim siire¢lerinde kullanilan malzemelere ait ara¢ gerecler bulunmaktadir.
Bu arag gerecler tlizerinde yer alan bazi aksamlar ise ahsap malzemeden yapildigi i¢in zaman iginde
yok olmuslardir.*° Yine de koruna gelen malzemeler sayesinde bolgede zeytinyag iiretiminin yogun
oldugunu somut bir sekilde anlayabiliyoruz.

Genel olarak zeytinin, yaga donilismesi ¢esitli slireclerden gegmesine ragmen, yag tiretiminde
temelde ii¢ islem uygulanmaktadir: Ezme; Sikma; Ayristirma.

Ezme

Zeytin kabugunun patlatilmas: ve etinin sikilmasi islemine ezme islemi denilmektedir’!.
Tanelerin pargalanmasi ve elde edilen hamurun sikilmasi ile iki agamadan gecerek yag elde
edilmektedir’?. Zeytin, gekirdegi ile birlikte ezilerek dokusunda yer alan yag agiga ¢ikmakta ve
boylece zeytinin etindeki hiicrelerin pargalanmas ile de sirasi agiga ¢ikartilmaktadir®®. Elde edilen
bu sirada zeytinin yag1 ve suyu hala birliktedir**. Zeytin hamurunun yavas ve siirekli karistirilmasi
ile yagin daha fazla agiga ¢ikartilmasi saglanmaktadir®®. Ezme igleminin yapilmamasi, yag elde
edebilmek igin daha fazla gii¢ uygulamasim gerekmektedir®®. Bu nedenle ezme asamasinin yag
iretiminde vazgecilmez bir yontem oldugu kabul edilebilir.

Ezme islemi ile ilgili incelemelerde bulunan Mattingly?” ve Brun®, zeytin ezme isleminde
kullanilan sekiz farkli yontem bigiminin oldugundan bahsetmektedirler; mortarium, canalis et solea,
merdaneler, tudicula, trapetum, mola olearia, silindir degirmeni ve galerie gouttiere degirmeni
(oluklu degirmen)*®. Ezme islemi iizerine ¢alismalar yapan diger bir arastirmaci ise Amouretti’dir
ve sadece alti tipten bahsetmisgtir?.

Mortarium: Ezme islemi i¢in Onceleri olasilikla kaya oyuklari, yuvarlak ya da yassi taslar
gibi sert cisimlerle zeytini ezip hamura doniistiirmek i¢in tag malzemeden yapilmis mortar ve
dibekler kullanilmig ancak sonraki yillarda biiyiik kayalardan aliman taslar oyulup, yuvarlak ya da
koni bigiminde ezme havuzlari yapilmistir*!. Ahsap malzemeden yapilan tokaglarin (tudicula)
yardimu ile de zeytinler ezilerek hamur haline getirilmekteydi*?.

29 Sophocles Hadjisavvas, Olive Oil Processing in Cyprus-from the Bronz Age to the Byzantine Period, Studies
in Mediterranean, Archaeology, Vol. XCIX, Nicosia-Cyprus 1992, s. 7.

30 Hadjisavvas, s. 7.

31 Amouretti, s. 26.

32 Adnan Diler, “Akdeniz Bélgesi Antik Cag Zeytin ve Sarap Islikleri”, XI. Arastirma Sonugclar1 Toplantist,
Ankara 1993, s. 506.

33 Unsal, s. 146, 165.

34 Unsal, s. 146, 165.

35 Unsal, s. 146, 165.

36 Unsal, s. 146, 165.

37 David J. Mattingly, “Olea Mediterranea?”, Journal of Roman Archaeology, Vol. 1, Oxford 1988, s. 154, 156.
3% Jean Pierre Brun, L Oleiculture Antique En Provence, “Les “Huileries Du Department Du Var”, Revue
Archeologique de Narbonnaise, Suppl. 15, 1987, s. 309.

39 Brun, s. 309; Mattingly, s. 154, 156.

40 Marie Claire Amouretti, Le Pain Et L huile Dans La Grece Antique; De L arraire Au Moulin”, (Annales
litteraires de I'Universite de Besancon, 238. Paris: Les Belles Lettres, 1986), s. 379.

4 Unsal, s. 146.

42 Unsal, s. 146.
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Canalis et solea: Latince takunya ve tekne anlamina gelen Canalis et solea, ayakla ezme ve
sikma yontemidir®®. Bu teknikte zeytinler bir torbaya yerlestirilerek bir teknede ezildikten sonra
torbanin iki ucuna delikli cubuk yerlestirilerek torbanin sikigtirtlmasiyla yagin ¢uvallardan disari
¢ikmasi saglanirdi*,

Merdaneler: Antik ¢aglarda zeytin ezme isleminde uygulanan bir diger basit yontem ise yag
iretiminin ilk iki asamasinin birlestirilmesi ile olusturulan bask:i silindiri ve ezme yatagi
ezicilerdir®®. Bu yontemde egimli bir ezme zemini daha algakta duran bir toplama teknesine
baglaniyordu®®. Zeytinler sert bir yiizeye yayilir ve biiyiik bir silindirik tas onlarin iizerinde hizli bir
sekilde yuvarlanarak ezilmektedir*’. Sikma islemi uzun yillar boyunca, biiyiik bir tag yardimiyla ya
da ayakla ezilerek (canalis et solea) yapilmistir. Daha sonra Bronz Cag igerisinde teknolojik bir
gelisme yasanmus, elle itilen ya da tahta destek ¢ergevelerin kullanildigi tag silindirler (merdaneler)
bulunmustur®®. Bu tas silindirler, kimi zaman oluklu olduklar1 ve iki tarafindan ya da tam ortasindan
acilan bir oyuktan gegcirilen ahsap tutamaklar kalin ipler veya demir ¢ubuklar yardimryla ahsap bir
tekne ya da kaya bir havuz iginde hareket ettirilmekteydi*®. Bu yonteme benzer bir uygulama
Kibris’ta Kouklia ve Nicosia’da, Kuzey Suriye ve Filistin’in erken tabakalarinda kullanilmistir™®.

Uretim tekniklerindeki bir eksen etrafinda harekete dayali olarak kullamilan yuvarlak ezme
teknesinin bulunmasi hayvan giicliniin kullanilmasina olanak saglamasi agisindan 6nemli bir
degisim olarak kabul edilmektedir’'. Bu ezme aletlerinin erken oOrnekleri Kibris-Larnaka’da
siirdiiriilen Hellenistik Dénem kazilarinda tespit edilmistir’?. 1,44x47 cm 6lgiilerinde olan ezme
teknesinin ortasinda 48 cm ¢apinda yekpare bir direk bulunmaktadir®®. Silindir seklinde ve kalker
malzemeden yapilan degirmen tasinin dis1 84 cm, i¢i 80 cm dlgiilerindedir® (Resim 2).

Yuvarlak ezme teknelerinin formlari, Roma tarimu {izerine bilgiler veren Cato ve Columella
tarafindan tanimlanmig, Drachmann® tarafindan da detayli olarak rekonstriiksiyonu yapilmigtir®.
Cato ve Columella, kendi ekseni etrafinda donme hareketine dayanan iki temel ezme aracindan
bahsetmektedir: Mola Oleria ve Trapetum®’.

Mola Oleria: 11k olarak Dogu Akdeniz’de olasilikla da Levant ya da Anadolu’da MO VIII.
yiizyihin ortalarinda ortaya ¢ikan degirmen taslari olarak merdanelerin yerini almistir®®, Tekne
yatagimin merkezine dikey olarak yerlestirilen bir siitun (miliarium) ile desteklenen silindir taglarinin

43 Kenneth D. White, Farm Equipment of the Roman World, England 1975, s. 227; Amouretti, s. 27.

44 White, s. 227; Amouretti, s. 27.

4 Foxhall, s. 179; Sophocles Hadjisavvas, “The Production and Diffusion of Olive Oil in The Mediterranean,
ca. 1500- 500 BC.”, [IAOEZX... Sea Routes. Interconnections in the Mediterranean 16th- 6th c. BC. Proceedings
of The International Symposium Held at Rethymnon, Crete September 29th-October 2nd 2002, Stampolidis,
Chr, V. Karageorghis. Athens 2003, s. 118.

46 Hadjisavvas, s. 118.

47 Sophocles Hadjisavvas, Olive Oil Processing in Cyprus-from the Bronz Age to the Byzantine Period, Studies
in Mediterranean, Archaeology, Vol. XCIX, Nicosia-Cyprus 1992, s. 7.

48 Amouretti, s. 27.

# Unsal, s. 146.

30 Hadjisavvas, s. 7; Hadjisavvas, s. 119.

5! Hadjisavvas, s. 8.

52 Hadjisavvas, s. 8.

33 Hadjisavvas, s. 8.

34 Hadjisavvas, s. 8.

35 Aage Gerhard Drachmann, Ancient Oil Mills and Press, Archaeologisk-Kunsthistoriske Meddelelser. Vol. 1,
part 1. D. Kgl. Danske Videnskabernes Selskab, Copenhangen 1932, s. 137 vd.

36 Rafael Frankel.“ The Trapetum and the Mola Olearia”, Oil And Wine Production in the Mediterranean Area,
Paris 1993, 477.

57 Frankel, s. 477.

38 Rafael Frankel, Wine and Oil Production in Antiquity in Israel and Other Mediterranean Countries, England,
1999, s.

75; Unsal, s. 146.
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dondiiriildiigii basit yag degirmenleridir’®. MO 350 yillarinda daha genis ve derin bir dibek ya da
havuz i¢inde dairesel olarak yukaridan asagiya tekerlek gibi donmesiyle zeytinin dibegin duvar ve
tabaninda ezerek hamur haline getirilmesi amaciyla kullanilmigtir®®. Zamanla, tek dikey tasin yani
sira, ikili ya da {iglii dikey taslarin da eklendigi bilinmektedir®' (Resim 3, 4). Roma Imparatorluk
Doéneminde oldukga yaygin bir kullaniminin oldugu bilinen bu tip degirmenlerin hareket ettirilmesi
sirasinda biiyiikliiklerine gore insan, esek, at, katir, deve ya da okiiz giicii kullanilmaktadir®?.

Kibris’ta temelde iki tip yag degirmeni oldugu bilinmektedir; tip 1 biiyiik ihtimalle mola
olearia’nin erken tipinden yola ¢ikilarak dretilmis olup, ¢ogunlukla iizeri kapali alanlarda
kullanilmaktadir®® (Resim 5, 6). Tip 2 ise bir dnceki tip temel alinarak iiretilmis ve genellikle agik
alanlarda kullanilmaktadir (Resim 7). Bir trapetum’un milliarium’unu andiran oluklu silindirik bir
stitun ile saglanmaktadir. Ezme teknesine agilan oyuk, kare ya da yuvarlak formdadir. Kirisin istiini
destekleyen demir bir mih bu oyuga takilmaktadir® (Resim 8).

Trapetum: Trapetium’un Yunan bulusu oldugunu ve Yunanca “toomntic” kelimesinden
geldigi diisiiniilmektedir®®. Ne zaman ve nerede icat edildigi bilinmeyen trapetium, en iyi Roma
Imparatorluk Dénemi’nde kullanimimin oldugu bilinmesine ragmen, Yunanlilarin kullandig1 déner
degirmenden yola ¢ikilarak olusturuldugu ve caligma prensibinin de benzer bir bigimde oldugu
diisiiniilmektedir®®. Modern arastirmacilar tarafindan standart zeytin ezici olarak tanimlanan
trapetum, Cato tarafindan i¢ biikey duvarlari olan biiylik bir tas tekne (mortarium) igine kurulmus,
orbis ad1 verilen karsilikli duran iki yari kiire seklindeki taglar ile donen bir degirmen tiirii olarak
betimlenmektedir®” (Resim 9). Trapetum iki temel kisimdan olusur; birinci kisim i¢ biikey ezme
ylizeyinden olugan yuvarlak tag bir tekne olan mortarium’dur ve merkezinde miliarium olarak
adlandirilan iizerinde bir yuvasi (modiolus) olan dikey bir siitun yer almaktadir®®. Havuzun agiz
kismu labrum olarak adlandirtlir ve miliarium’dan birkag cm daha kisadir®. Columella olarak
adlandirilan demir bir eksen, merkezi siitun yuvasi iginde kursun ile sabitlenmistir’®. miliarium un
iist kisminda cupa ismi verilen yatay olarak uzanan ahsap malzemeden yapilmis uclar1 ¢ikinti olan
bir kiris yer almaktadir’!. Ezme havuzunun i¢inde dikine, yuvarlak, dis biikey formlu, orta kisminda
bir yuvasi olan orbis yer alir ve ahgap kiris orbis boyunca uzatilmigtir’2, Zeytinlerin ezilmesi islemi
mortarium’un binyesindeki orbis donme islemini her iki tarafta duran iki kisi tarafindan bu kol
(cupa) yardimiyla itilir, Uglincii kisi de bir kiirek vasitasiyla ezilen zeytin hamurunu
karigtirmaktadir’®. Trapetum, diiz tabanli havuzda ezilen zeytin degirmenlerinden farkli olarak,
zeytini sadece havuzun zemininde degil aym zamanda havuzun yan ¢eperlerinde de ezmektedir’.

3 Diler, s. 506.

60 Unsal, s. 146.

¢! Boynudelik-Boynudelik, s. 74.
2 Amouretti, s. 27; Unsal, s. 147.
63 Hadjisavvas, s. 11.

%4 Hadjisavvas, s. 14.

%5 Hadjisavvas, s. 9.

% Foxhall, s. 165; Robert I. Curtis,” Ancient Food Technology”, Leiden, Boston, K6In, 2001, s. 306.
7 Foxhall, s. 165, 166.

%8 Curtis, s. 306.

% Hadjisavvas, s. 9.

70 Curtis, s. 306.

1 Curtis, s. 306, 307.

72 Curtis, s. 306, 307.

3 Curtis, s. 306, 307; Unsal, s.147.
74 Unsal, s. 147.
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Trapetum’un Klasik ve Hellenistik Donemlerde zeytin ezmek amaciyla yaygin olarak
kullanilmamasindan dolay1r baslangi¢ noktasi olarak en fazla kalmtinin bulundugu Roma
Imparatorluk Dénemi &nerilmektedir’. Trapetum’a ait en erken kamit Khios Adasindan
gelmektedir’®. Bulunan érnekler, MO V.- erken IV. yiizyillara tarihlenen orbis’in gesitli formlar
tespit edilmistir’’. Kibris’ta klasik formda biitiin bir trapetum heniiz bulunmamstir fakat son
arastirmalarda trapetum’un en azindan klasik formunun farkli ¢esitlerinin adada kullanildig:
anlagilmaktadir’® (Resim 10).

Kouris Nehir Vadisinde 82 cm ¢apinda, 30 cm kalinliginda, 75 cm c¢apinda, 29 cm
kalinliklara sahip iki adet kalker orbis tesadiifen ortaya ¢ikartilmigtir’® (Resim 11). Ustii kesilmis
diger bir 6rnek ise Ge¢ Roma-Erken Bizans alani olan Limassol Kasabasinin kuzeyinde yer alan
Aglos Georgios’dan gelmektedir®”.

Trapetum’lar ve bunlarin yarimkiire seklindeki doner taslar1 (orbis), antik kaynaklarda en
¢ok sozii edilen ve yag iiretiminin ilk agamasi olan meyveleri par¢alama iglemini yapan en gelismis
yag degirmenleri olarak karsimiza ¢ikmaktadir®!.

Zeytin ¢ekirdeklerini ogiitemeyen frapetum Romalilardan sonraki donemlerde onemini
yitirmis, mola oleria ise oldukga yayginlagmistir®?. Yukarida tanimlanan tekniklerin uygulanma
strecinde kullanilan malzemelerin adada siirdiiriilen kazilar sonucunda bulunmasi, bdlgede
zeytinyag liretiminin yogunlugunu gdsteren dnemli somut veriler arasinda yer almaktadir.

Sikma

Sikma islemi, zeytin tanelerinin ezilmesiyle elde edilen hamurun ezilip par¢alanmasindan
sonraki islem olan ikinci asamadir®®.

Sikma isleminde en ilkel yol, zeytin hamurunun bir kapta el yordami ile sikilmasiyla yag
tabakasinin olusmasi islemidir®*. Zeytinleri sikkmanin en basit yolu ise, meyvenin sikigtirilms etli
kisminin iizerine bir tag yerlestirilip basing uygulanmastyla yapilan sikma islemidir®® (Resim 12).
Sonraki donemlerde biiyiik bir tas ile kuvvet uygulayarak yapilabildigi gibi zeytin hamurunun bir
bez cuval i¢ine konulup arada bir sicak su dokiilerek hamurun gevsemesi ve igindeki sivinin daha
rahat akig1 saglanip, {izerine ¢ikip ayaklar ile ezerek sikma islemi yapilmistir®®. Bu ydntem, zeytin
hamurunu guval iginde tutarak filtre etmektedir®’.

Sikma islemindeki bir diger yontem de torbalar iyice saglamlastirildiktan sonra uygulanan
burma yontemidir®®. Eski Misirda, zeytin hamurunun kondugu ¢uvalin iki ucu iki sirik arasinda
halkalarla tutturulup sabitlenerek, uglardan birine bagli olan ortas1 delik bir ahsap topun arasindan

75 Foxhall, s. 166.

76 Hadjisavvas, s. 10.
77 Hadjisavvas, s. 10.
78 Hadjisavvas, s. 10.
79 Hadjisavvas, s. 10.
80 Hadjisavvas, s. 10.
81 Diler, s. 507.

82 Unsal, s. 147.

83 Diler, s. 506.

84 Unsal, s. 147.

85 Amouretti, s. 27.
8 Unsal, s. 147, 148.
87 Unsal, s. 147, 148.
88 Unsal, s. 148.
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uzun bir ¢ubuk birkag¢ kisi tarafindan kendi ekseni etrafinda dondiiriilerek sikilan bir yontem
kullanilmaktaydi® (Resim 13). Bunlar, sonraki donemlerde kullanilan mengenelerin de atalar
olarak bilinmektedir”.

Antik ¢agdan giiniimiize kalan yag isliklerinin ¢ogu tabaninda sivinin toplanmasi igin ana
kaya tizerine agilan oyuklarin bulundugu pres yataklarina aittir’'. Bu basit pres yataklarinin diginda
¢ogunlukla taginabilir 6zellikte olan daha donanimli pres yataklari olan islikler de vardir (Resim 14).
Ele gegen orneklere dayanarak, pres yataklariin sayisina bagli olarak tekli ya da ikili olmak tizere
farkl1 tiplerinin oldugu sdylenmektedir®. Her iki tipin de ortasi yagin oluga kolayca akmasini
saglamak amaciyla 151n, yaprak damarlar1 ve hag seklinde oyulan kanallar yer almaktadir®.

Ayristirma

Zeytinler ezilip sikildiktan sonra elde edilen sivi tamamen zeytinyag1 icermez, temel olarak
iki maddeden olugmaktadir; zeytinyagi ve kara su®*. Sikma iglemi i¢in yollanan olgun zeytinlerin
agirhigmin ortalama %60’1 olarak temsil edilen, ezilmis ve sikilmis meyveden elde edilen siviya
ayristirma islemi denilmektedir®. Bunun yaklasik %40°lik kismini su ve diger maddeler ve geriye
kalan %20’sini ise yag olusturmaktadir®®. Forbes ve Foxhall’a gére Yunanistan’da 4 ile 7 kg
zeytinden bir kilo yag elde edilmekteyken, Kibris geleneklerinde belirli dogrultularda ezilerek
iiretilen zeytinlerden 16 kg zeytin hamurundan 5 dolu kap yag ¢ikartilmaktadir®”.

Yagmn kalitesini belirleyen baglica etmen, sikma igleminden hemen sonra sudan yagin
ayristirma islemidir. Bu nedenle daha hafif olan yagin, suyun ylizeyine ¢ikmasindan sonra ayristirma
isleminin yapilmasi gerekmektedir®®. Yag sudan ayristirma isleminde ¢okelmenin temel olarak
alindig1 ve treticilerin bilgi seviyeleri ve kullandiklar1 havuzun boyut tipine bagli olarak yagin
toplanmast igin farli yontemler bulunmaktadir®. Kaynaklardan bildigimiz kadariyla yag ayristirma
isleminde dort farkli yontem bulunmaktadir: yiizeyden siyirma; tagimayla aktarma; dipten aktarma
ve kombine sistemler!®.

Yiizeyden siyirma/tek kaptan aktarma: Bir kepge ya da benzer bir kap kullanarak su
yiizeyinde toplanan zeytin yagiin alinmas1 yontemidir!®!. Sikma isleminden gelen zeytin sirasi bir
kaya oyugunda ya da tas bir havuzda dinlendirilmektedir'%?. Akdeniz diinyasinda geleneksel zeytin
stkma islemi olarak giliniimiize kadar uygulanan bu yontem, antik kaynaklarda, yag ve kara suyun
bir arada oldugu sivinin, bir kaptan digerine bosaltilarak yapildig1 ve her defasinda bekletilen sivi

iizerinde biriken yagin yiizeyden siyrilarak alinmasi seklinde bahsedilmektedir'®. Bu islem

8 Unsal, s. 148.

% Unsal, s. 148.

°1 Diler, s. 507.

°2 Diler, s. 507.

3 Diler, s. 507.

94 Frankel, s. 48.

%5 Hadjisavvas, s. 75.
% Hadjisavvas, s. 75.
97 Hadjisavvas, s. 75.
%8 Frankel, s. 48; Hadjisavvas, s. 75.
% Hadjisavvas, s. 75.
100 Frankel, s.174.

101 Frankel, s. 174.
102 Unsal, s. 148.

103 Frankel, s. 174.
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sirasinda ag1ga ¢ikan yagin toplanmasinda kullanilan yasst kasik Cato conca olarak adlandirirken,

Columella kepge anlamina gelen concha ferra olarak adlandirmistir'%,

Tasmayla aktarma/bosaltma: Kabin ya da teknenin (polima) agiz kenarmin hemen
altindaki agikliktan, suyun yiizeyindeki yagin disar1 akmasina izin verilirken daha az sulu kisim
kalir'%. Kalkolitik Dénem’de, Bronz Cagi’nda, Roma ve Bizans Dénemleri’nde bu tip prensiple

caligan emzikli ayirici kaplar kullanilmigtir!' %,

Dipten aktarma: Yagin sulu ¢ozeltiden ayristirilmasinin bir diger yontemidir. Bu yontemde,
kapta sivi ile birlikte duran tortu, kabin dibine agilan ¢ikint1 seklindeki bir delikten disart
atilmaktadir'®’. Tlk olarak bu tortu disar1 atilir, ardindan yag alimr!%.

Ege’de Bronz Cagindan beri kullanildig1 bilinen bu yoéntemin, Kition ve Pyla-Vigla’da
Klasik Donem’de, Lefkosa (Nicosia)’da ise Hellenistik Donem’de kullanildigma isaret eden
kapaksiz ayrigtirma kaplari bulunmugtur (Resim 15, 16)!%.

Kombine sistemler: Yag tiretiminde kolaylik, hiz ve iiriin artis1 saglanan bu sistem, yag
ayirma isleminde kullanilan en gelismis yontemdir!!?. Yanlara eklenen bu tekneler sulu tortunun
dipten aktarma ve yagin yiizeyden alinmasiyla yapilan tagmayla aktarma yOntemini birlestiren
tekneler olmasindan dolay1 kombine sistemler ismi verilmektedir'!!. S6z konusu yontem, sikma
islemi sirasinda egimli oluklar aracilig1 ile gelen kara suyun akitildig1 ana kaya teknesinin (polima)
iki yanina birer yag teknesinin daha eklenmesiyle yapilmaktadir'!2.

S6z konusu sistemde, bir tekne/kap dikey olarak esit olmayan iki béliime ayrilmistir''3. Ust
tarafta yer alan bolmenin agiz kisminda yagin tagmasi igin bir agiklik ve alt bolmenin de tabaninda
bir tikag ile kapatilabilen bir ¢ikis yeri bulunmaktadir'!. Sivilarin teknenin {ist yarisindan
ayrilmasina kadar bu atik ¢ikis yeri kapali durur, daha sonra, tikag alindiginda sulu tortu alt yarrya
kadar girer ve agikliktan disar1 dogru akar, yiizeyde duran yag ise iist taraftaki ¢ikint1 araciligiyla
115" Daha sonra posanin kiigiik olan boliime akmasi
saglanmaktadir. iki boliimiinde ag1z kismina yakin olarak yapilan bir agiklik bulunmaktadir. Yagin
disar1 ¢ikisi birinden ve tortunun disar1 ¢ikisi da digerinden saglanmaktadir!'®. Ras el-
Hammam/Libya’da benzer bir ayristirma yonteminin varligina dair ipuglar1 olmasina ragmen,
Madaure/ Cezayir’de bu sistemin agik bir bigimde belgelenen tek antik 6rnegi bulunmaktadir!!’
(Resim 17).

ikinci teknenin/kabin igine akis1 saglanir

Bu sistemde biriken zeytinyagy, ii¢iincli polimaya aktarilip dinlendirilmeye birakilirken, kara
su ve tortunun biriktigi teknenin bosaltilarak, birinci tekneye kara sulu yag: akitan sikma isleminin

104 Frankel, s. 174.

105 Frankel, s. 174.

106 Frankel, s. 174.

107 Frankel, R.- Avitsur, S.— Ayalon, E. , History and Technology of Olive Oil in the Holy Land, Israel, 1994, s.
77.

108 Frankel-Avitsur-Ayalon, s. 77.

109 Hadjisavvas 1992, 75; Frankel, s. 175.

110 Frankel-Avitsur-Ayalon, s. 78; Unsal, s. 149.
11 Frankel, s. 175.

12 (Jpsal, s. 149.

113 Frankel, s. 175.

114 Frankel-Avitsur-Ayalon, s. 78.

115 Frankel, Avitsur, Ayalon, s. 78; Frankel, s. 175.
116 Frankel, s. 175.

17 Frankel, s. 175.
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kesintisiz olarak yapilmasi saglanmaktaydi'!®

. Yag1 ayirma isleminde kullanilan bu yontem, her biri
¢ok az farklar1 olmakla beraber bircok sanayi Oncesi isliklerde goriilmektedir (Bati Akdeniz,
Ispanya, Fas)!'®. Zeytin stkma isleminde sanayi dncesinde kullanilan araglar arasinda en gelismis

ydntemin bu oldugu anlasilmasina ragmen, Antik Dénem’de kullanilan en yaygin sistem degildir!2°.

Bir diger 6rnegi Klazomenai zeytinyag isliginde MO VI. yiizyilin son geyregine tarihlenen
ikinci evresinde gormekteyiz. Yan yana duran {i¢ ayristirma diizeneginden (polima) ikisi birbirine
kabin dip kismina yakin bir yerde bir kanal/agiklik ile baglanirken, diger ugta yer alan polima bu
ikisine baglanmamustir'?! (Resim 18). Bu sistemde, baskidan gelen yag ile kara su karisimu, bilesik
kaplar ilkesiyle deligin iist seviyesini asacak sekilde su ile doldurulmus teknelerden ortada duran
tekneye akitilir ve bdylece sudan hafif olan zeytinyag1 suyun yiizeyine ¢ikarken, agir olan kara su
ile tortu dibe ¢oker ve dipte yer alan agikliktan bagli olan diger tekneye geger!?2. Orta teknede suyun
yiizeyinde biriken zeytinyagi, bir kap ya da kepce yardimiyla baglantis1 olmayan iigiincii teknede
toplanip burada dinlendirilmeye birakilmaktadir'?®. Kouris Nehir Vadisinde yer alan Dameftis
bolgesinde, pres yatagi olarak kullanilan ana kaya i¢inde oyulan ve birbirleriyle baglantisi olan iki
havuza ait kalintilar tespit edilmistir'?* (Resim 19). Benzer bir tekne drnegi de Kibris/Kalavassos’da
Geg Bronz Caga tarihlendirilse de ayni1 6zelliklere sahip zeytin presleri Erken Bizans Dénemi
boyunca da kullanilmistir'?>,

Bu tekniklere ilisgkin somut kalintilara gliniimiizde hemen hemen tiim antik kentlerde ve
teritoryumlarinda rastlanmaktadir. Bu da kullanilan tekniklerin yayilimina dair veriler sunmasi
acisindan olduk¢a 6nemlidir.

Kibris’in Zeytinyag Thracati

Asya, Afrika ve Avrupa kitalarmin birlestigi noktada yer alan Akdeniz, Antik Caglardan
glinimiize kadar bircok medeniyetin mal ve kiiltiir aligverisinde 6énemli bir yere sahip olmustur.
Kalkolitik Dénem’de bakir yataklarmin kesfedilmesi ve bunlarin isletilmesiyle birlikte aktif rol
oynayan Kibris Anadolu, Dogu Akdeniz iilkeleri ve Ege sehir devletleri ile bakir ticareti
yapmustir'?®. Akdeniz havzasindaki deniz ticaretinde, gemilerin seyri sirasinda adanin konumundan
dolayr gemiler igin de ugrak yer olmasi, Kibris’in Bronz Cagi’ndan itibaren kiiltiir ve sanatini
gelistirmesinin yan sira bu ticaretin iginde yer almasini da saglamigtir'?’.

Antik Kibris ekonomisinde 6nemli bir konuma sahip olan zeytinyaginin yani sira, sarap, tahil,
bakir, tibbi maddeler ve gemi yapiminda kullanilan kerestenin de ada digma ihracatinin yapildigi
antik kaynaklardan bilinmektedir'?®. Antik Cagda tarim iiriinleri arasinda sarap, zeytinyagi ve tahil,

118 (nsal, s. 149.

119 Frankel, s. 175.

120 Frankel, s. 175.

121 Giiven Bakir/Ali Ertan Iplikgi/Elif Koparal. Klazomenai Antik Kenti Zeytinyag: Isligi, Urla 2007, s.9.
122 Bakir-Iplik¢i-Koparal-Bakr, s. 9.

123 Bakar-Iplik¢i-Koparal-Bakr, s. 9.

124 Hadjisavvas, s. 76.

125 Hadjisavvas, s. 76.

126 Chester. G. Starr, Antik Cagda Deniz Giicii, Istanbul 2000, s. 10.

127 Starr, s. 10, 13.

128 Demetres Michaelides, The Economy of Cyprus during the Hellenistic and Roman Periods”, The
Development of the Cypriot Economy, from the Prehistoric Period to the Present Day, Nicosia 1996, s.143.
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tarimin  ‘‘milkemmel driinleri’’ olarak siralanmakta ve Akdeniz’in temel gida iiretiminde

gosterilmektedir'?’.

Kibris’in erken donemlerden itibaren baslayan hammadde ticareti, adanin 6nemli ticari bir
konuma sahip oldugunu gostermektedir'3®. Neolitik Donemden sonra Kibris’ta iiretimi baslayan
zeytin, adadan ihrag edilen 6nemli {iriinler arasinda yer almaktadir'®!. Kibns, Bronz Cag’dan sonra
ada devletlerinde dnemli bir yere sahip olan dis ticaretin gelistirilmesi amaciyla iiretime dnem
vermis ve Geg¢ Bronz Cag’dan itibaren de pithoslar ile Akdeniz pazarina kendi iirlinlerini sevk
etmistir'®2, Aymi déneme tarihlenen Myken Kralliklarina ait Linear B tabletlerinde, Kibrs ile
Knossos arasinda dogrudan yapilan bir ticaret hakkinda bilgiler mevcuttur!*3,

Kalavassos’da yer alan kutsal alanda yaklastk MO 1300 civarinda uluslararas ticaret
organizasyonunun yapildigina isaret eden zeytinyagi preslerine rastlanmaktadir. Ayrica Kibris’ta
tam olarak tarihlendirilemeyen baska bir kontekste de deniz asirt tiiketiciler igin iretilen kiigiik
olgekli zeytinyag tireticilerinin oldugu da dnerilmektedir!34,

Arkaik Donemin baglarindan itibaren adada zeytinyagi {iretiminde patlama yasanmis ve
bunun sonucu olarak da tarim iriinlerinin biiyiik boyutlu ticareti yapilmaya baslanmistir!*>. Sarap
ve zeytinyagi ticaretini elinde tutan Samos ve Milet gibi iireticilerin amphoralarindan farkli olarak,
daha biiytlik boyutlu amphoralar tireten Kibris, tiritinlerinin dig satimin1 daha biiyiik biiylik boyutlara
ulagtirmugtir'*®. Ada, MO VII. yiizyilda Akdeniz ticaretinin nem kazanmasiyla Giiney Ionia’daki
rakipleri arasinda kendine yer edinmis, iirettigi zeytinyag1 Misir ve Levant kiyilarinin yani sira basta
Anadolu’nun giineyinde bulunan yerlesimler olmak {izere Dogu Akdeniz’in bir¢ok noktasina
ulagmustir'®’. Stratejik konumu, verimli arazileri, liretimde teknolojik gelismelerin takip edilmesi,
hammadde agisindan zengin olmasi ve tiim bunlan kullanabilecek bir organizasyon yonetimine
sahip olmasi gibi ozellikler, adann ticari faaliyetler bakimindan gec¢is bolgesi olma niteligini
gelistirerek 6nemli bir ticaret merkezi ve donemin ticaretine hakim olan giigler arasinda sz sahibi
olmasini saglamistir.

Tarimsal iriinlerin ihracatinin arttignt MO VL. yiizyilin baslarinda, Kibris ve Suriye
kiyilarinda biiyiik boyutlu, hantal yapil, agir, iki kisinin tagiyabilecegi sekilde tasarlanan dikey sepet
kulplu bir modelin ticarette kullanildigi1 bilinmektedir'*® (Resim 20). Bahsi gegen amphoralarin,
MO VIL ve IV. yiizyillara tarihlendirilen orneklerinin Dogu Akdeniz’de yogun olarak ele

129 Glen Warren Bowersock/ Peter Brown/ Oleg Grabar, Late Antiquity, London, 1999, 5.749.

130 Ahmet Kaan Senol, “Kibris’da Amphora Uretimi”, Idol, Arkeoloji ve Arkeologlar Dernegi Dergisi, Ekim-
Kasim-Aralik 2004, Yil: 6, Say1: 23, s. 10.

131'Senol, s. 10.

132 Senol, s. 10.

133 Ruth Palmer, ‘Trade in Wine, Perfumed Oil and Foodstuffs: the Linear B Evidence and Beyond”, Sea
Routes: Interconnections in the Mediterranean 16th-16th c. BC. Proceedings of the International Symposium,
Rethymnon, Sept. 29-Oct. 2, Crete 2002, s.125-127, 133.

134 Kristina Winther Jacobsen, “Cypriot Transport Amphorae in the Archaic and Classical Period”, Acta
Hyperborea 9, Copenhang 2002, s.174, 175.

135 Senol, s. 10.

136 Senol, s. 10.

137 Ahmet Kaan Senol, Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1, Ankara 2003, s. 3, 4; Gonca Cankardes Senol,
Klasik ve Helenistik Dénem’de Miihiirlii Amphora iireten Merkezler ve Mithiirleme Sistemleri, Istanbul 2006,
s. 129, 130; Ahmet Kaan Senol, Tasucu Arslan Eyce Amphora Miizesi 2009, s. 102.

138 Ahmet Kaan Senol- Ercan Askin, Amphoralar Isiginda Kentin Ticari Iliskileri: Antik Kilikia'da Bir Antik
Kent Kazisim Sonuglar1 Nagidos, NAGIDOS, Antalya 2007, s. 272; Cankardes Senol, s. 129.
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gecirilmesine ragmen, Bati Akdeniz’de bulunan merkezlerde birka¢ 6rnegi disinda ortaya
cikarilmamislardir'®®. Bu amphoralarin kokenleri kadar tagidiklar iiriinler de tartisma yaratsa da,
iiretim merkezlerinin Kibris oldugu diisiiniildiigiinde, bu saglam yapili biiylik amphoralarin adanin
onemli {iriinii olan zeytinyagi tagimacihiginda kullanildigi diisiiniilmektedir'*’. Séz konusu
amphoralarda, daha ¢ok zeytinyaginin tasindigina dair kanitlar bulunmasina karsin (Salamis’te ve
Tell Keisan’da bulunan 6rneklerde kabin igerisinde yagin oldugu kabin iizerinde bir graffito ile
belirtilmistir), genellikle zeytinyagi yani sira sarabin da tagindig1 diisiiniilmektedir'+!.

Dogu Akdeniz ticareti lizerine yapilan arkeolojik arastirmalarda limanlar ve batiklar donemin
ticareti hakkinda bilgiler sunmaktadir'#?. Anadolu’nun giiney kiyilarina yakin alanlarda bulunan
Gelidonya ve Ulu Burun batiklari, Bronz Cagi ticaretinde hangi uygarliklarin iirtinlerinin tagindigi
ve bu mallarin neler olduklar1 hakkinda veriler elde etmemizi saglamigtir'®®. Batigin iginde yer alan
mallar arasinda, bronzun temel maddeleri olan bakir ve kalay kiilgeler, Levant Bolgesi’'ne ait
amphoralar, pithoslar, Kibris yapimi seramik kaplar, igki kaplari, fayans boncuklar, fildisi, cam,
iclerinde zeytin ve iiziimiin de oldugu meyveler, hububat, baharat gibi bir¢ok iiriin de yer almaktadir.
Ayrica Asur, Suriye ve Myken’e ait miihiirler; Levant Bolgesi ile Misir’a ait siis esyalar ve terazi
agirhiklart da bulunmaktaydi'. Elbette Kibris’in komsgulariyla olan ticari iliskilerini sadece
batiklardan 6grenmiyoruz. Ayni zamanda adanin bakir, sarap, zeytinyag ve liiks ticari tirinlerinin
yani sira komgsu iilkelerin krallarina yolladig1 hediyelerin neler olduguna dair bilgileri, Amarna
Mektuplar1 ve Kral Mezarlari’nda Kibris hece alfabesiyle (syllibik) yazili yazitlarin oldugu, iglerinde
Kibris iiretimi zeytinyaginin tasindigi anlagilan sepet kulplu amphoralar bulunmustur'®. S6z konusu
amphoralar, MO VIL. yiizyilda 46,6 ve 44,8 litre kapasiteye sahipken, MO V. yiizyilda 12 ve 11,8
litre kapasiteye inmistir'*®. Ada’da siirdiiriilen arkeolojik kazilarda iizerlerinde Salamis yerlesiminde
Kibris hece yazisi ile yazilmis MO VII. yiizyila tarihlenen bir yazitta ada ile Fenike arasindaki
zeytinyag1 ve sarap ticaretinin baglantisini gosteren bilgiler mevcuttur'®’.

MS IV-VIL. yiizyillarda tiretim merkezleri arasinda Kibris’in giiney kiyilari ve Kilikia kiyilar
olan LR1 amphoralari, Dogu Akdeniz diinyasinda ticareti biiyiik dl¢lide artan zeytinyag1 ve sarap
tiretimi ile iliskilendirilmektedir'*® (Resim 21).

139 Cankardes Senol, s. 129, 130; Senol, s. 3.

140 Cankardes Senol, s. 129, 130; Senol, s. 3.

141 Senol, s. 10, 11; Justin Leidwanger, “The Cypriot Transport Amphora, Notes on its Development and
Distribution”, Skyllis: Zeitschrift fiir Unterwasserarchdologie 7. 2007, s. 26-19.

142Cemal Pulak, “Ulu Burun (Kas) Batigi Kazisi: 1992 Kampanyasi”, XV. Kazi Sonuglar1 Toplantisi I, Ankara
1993, s. 376.

143 Pylak, s. 376.

144 Pylak, s. 376.

145 Sophocles Hadjisavvas,” Cyprus and the Sea: the Archaic and Classical Periods”, Proceedings of the
International Symposium Cyprus and the Sea, Nicosia 1995, s. 96, 97; Senol, s. 11; Senol, s. 102, 105; Senol-
Askin, s. 273.

146 Michael, Heltzer. “Olive Oil and Wine Production in Phoenicia and in the Mediterranean Trade”, La
production du vin et de "huile en Méditerranée, Paris 1993, 5.49-54; Jacobsen, s. 173.

147 Heltzer, s. 51; Jacobsen, s. 173.

148 W. R. Caraher/ R. Scott Moore/ David K. Pettegrew. “Trade and Exchange in the Eastern Mediterranean: a
Model from Cyprus”, International Congress of Classical Archaeology Meetings Between Cult in the Ancient
Mediterranean, Roma 2008, s.24; Senol, s. 12, 13.
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Yazili kaynaklarda, iriinlerin yalnizca amphoralar iginde tasinmadigini, yag gibi bazi
tiriinlerin de kiigiik kaplar igerisinde tagindigim 6grenmekteyiz'*’. Bu kaplarda tasinan tiriinlerin
daha kaliteli oldugu ve bu nedenle belirli bir ziimre i¢in ticaretinin yapildig diisiiniilmektedir'>’. Bu
da {irliniin ticari boyutunun yani sira toplumdaki sinif ayrimina iliskin de 6nemli bir veri olarak
diistiniilebilir.

Sonug¢

Kibris tarih boyunca Akdeniz’de 6nemli bir konuma sahip olmus ve Akdeniz ticaretinde
kendine 6nemli bir yer edinerek bunun avantajlarini yagsamistir. Levant kryilari, Misir, Anadolu ve
Ege adalarina olan yakinligi, onlarla kiiltiirel ve ticari iliskiler kurmasini saglamistir. Ayrica bati ile
dogu arasinda bir koprii olmasindan dolayi bu etkilesim daha da yogunlasmistir.

Giliniimiizde de 6nemli bir degere sahip olan zeytinyaginin, binlerce yillik ge¢misine
bakildiginda ayni1 6neme sahip oldugunu gormekteyiz. Antik Cag insanlari, zeytinden daha fazla
verim almak ve daha az ac1 bir meyve elde etmek icin zeytin agacini 1slah etmislerdir. Ada’da
Neolitik Donemin erken asamalarindan itibaren zeytinin bilindigine dair kanitlar bulunmaktadir.
Ayrica yapilan ¢aligmalarda farkli donemlere ait zeytin ¢ekirdekleri incelenmis ve boyutlari arasinda
farkliliklarin oldugu goézlenmistir. Yabani zeytinlere ait ¢ekirdeklerin 1slah edilmis olanlara oranla
daha kiigiik boyutlarda oldugu fark edilmistir.

Zeytin agacinin adada iiretimi evcillestirilmesinden sonra baslamistir. Kouris Nehri Vadisi,
Maroni, Salamis, Kourion, Kalavassos gibi birgok bolgede zeytinyag: tiretilmistir. Kullanilan iiretim
teknikleri ve pres tiplerinin diger bolgeler ile benzer olduklar1 gozlenmektedir. Roma egemenligine
girmesiyle Roma’nin kendine bagli olan kiigiik vilayetlerinde oldugu gibi burada da kullanilan pres
tiplerinde ortak bir uygulama bulunmaktadir.

Ada’da zeytinyagi liretiminin yapildigina dair kanitlar incelendiginde, zeytinyag: iiretiminde
kullanilan araglarin diger bolgelerde oldugu gibi zaman igerisinde belirli asamalardan gegerek
gelistigi goriilmektedir. Baglangigta ahsap ve tas malzeme kullanilmistir. Ulagiminin kolay
olmasinin yani sira uzun Omiirlii olmasindan dolayr da ana kayaya oyulan ezme tekneleri
kullanilmistir. Ayrica bu teknelerin kolay temizlenmesi de onlarin tercih edilmis olduklarmi
diisiindiirmektedir.

Kibris’ta zeytinyagimin iretim asamalarinin  geleneksel yontemlerle (ezme, sikma,
ayristirma) yapilmistir. Bu {iretim sistemlerine bakildiginda, onceleri daha ¢ok insan giiciine dayali
oldugu goriilmektedir. Bolgede ana kayaya oyularak elde edilen tekneler, mortariar, merdaneler ve
canalis et solea yontemi kullanilmistir. Teknolojinin gelisimiyle birlikte kullanilan aygitlar
¢esitlenmis ve gelismis, mola olearia ve trapetum ortaya ¢ikmis ve merdanelerin yerini almistir. Bu
biiyiik degirmen taglarinin ortaya ¢ikmastyla bilyiikliiklerine gore hayvan giicii de kullanilmis ve
boylece daha az zahmetli iiretim yapilmistir. Presleme sirasinda kullanilan ahsap malzemelerin
zaman icinde gelisen teknolojiyle birlikte yerlerini metal ekipmanlara birakmis olmasi, preslerin
daha saglam yapili olmasini saglamustir.

149 Roberta S. Tomber, “Provisioning the desert: Pottery Supply to Mons Claudianus”, Journal of Roman
Archaeology, Archaeological Research in Roman Egypt, The Proceeding of the Seventeenth Classical
Colloquium of the Department of Grek and Roman Antiquities, British Museum, held on 4 December 1993,
Ann Arbor, MI 1996, s.43.

150 Tomber, s. 43.
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Adanin konumunun verdigi avantaj sayesinde diger bolgelerle arasinda yogun bir etkilesim
olmustur. Hammadde kaynaklaria yakinligi ve verimliligi nedeniyle de Bronz Cag’da patlama
yasanan zeytinyagi ticaretinden kendine de pay almistir. Antik Cagda en fazla tiiketilen iirtinler
arasinda yer alan zeytinyagi, donemin ticaretinde her zaman en popiiler ve en fazla iiretilen iiriinler
arasinda yer almgtir!>!,

Sonug olarak genel bir degerlendirme yapildiginda Kibris’in zeytinyag iiretim ve ticaretine
dair veriler asagida listelenmigtir:

Verimli toprak yapis1 ve teknolojik gelismeler sayesinde ortaya ¢ikan yeni iretim teknikleri
iretimin ¢esitliligi artmistir. Boylece artan iiretimle birlikte zeytinyaginin da ticari iiriinlerden biri
haline gelmesiyle ada, ticari faaliyetlerin merkezlerinden biri haline gelmistir.

Zeytin c¢ekirdeklerindeki degisimin, farkli bolgelerdeki orneklerle paralel bir gelisim
gostermesi adanin, farkli bolgelerle etkilesim igerisinde oldugunu gostermektedir. Ayrica iiretimde
kullanilan tekniklere iligkin somut kalintilara giinlimiizde hemen hemen tiim antik kentlerde ve
teritoryumlarinda rastlanmasi olasilikla Roma imparatorlugu’nun yaygimlastirma politikasinin bir
sonucu oldugu sdylenebilir.

Zeytinden alinan verimliligin ve lezzetin, zeytin agacinin 1slahiyla birlikte arttigini da
anlagilmaktadir.

Zeytin uzun bir siire boyunca dogal olusum siirecindeki haliyle kullanilmistir. Olasilikla artan
niifusla birlikte lezzetin, verimliligin ve iiretimin artmas1 i¢in zeytin agacinin 1slah edilmistir.
Boylece elde edilen fazla iiriin ticari amaglarla kullanilmaya baslanmistir.

Zeytinyag1 iretiminin zaman igerisinde artarak yayginlagmasi, zeytin meyvesinin temel
gidalardan biri haline geldigini ve {iretimin ¢esitlenmeye basladigini gostermektdir.

Klasik Donem’den itibaren zeytin bir devlet politikas1 haline gelebilecek 6neme kavusmus
ve bu kapsamda Solon reformlarinda kendine yer edinmistir.

Zeytinyag farkli sekillerde kullanilarak, toplumun tamaminda bilingli olarak tercih edilen
temel iirtinler arasina girmistir.

Uretim siirecinin giiniimiizde de benzer sekillerde devam ediyor olmasi, dénem insanlarinin
bilingli tireticiler oldugunu gostermektedir.

Adada zeytinyag {iiretiminin boyutuna dair antik kaynaklarda verilen bilgiler, yapilan
arkeolojik kazilar sonucunda bulunan tiretim asamasina iligkin malzemelerle de somut bir sekilde
desteklenmistir.

Daha oOnce bahsedildigi iizere adanin konumu, verimli arazileri, iiretimde teknolojik
gelismelerin takip edilmesi, hammadde agisindan zengin olmasi ve tiim bunlan kullanabilecek bir
organizasyon yonetimine sahip olmasi1 gibi 6zellikler sayesinde ada, zamanla ticari faaliyetler
bakimindan 6nemli bir ticaret merkezi haline gelmis ve donemin ticaretine hakim olan giigler
arasinda soz sahibi olmustur.

151 Mehmet Tekocak/ Hiiseyin Adibelli, Antik Cagda Anadolu’da Zeytinyag: ve Sarap Uretimi: Tarsus Saghkl
(Bayramli) Kéyii Sakizhkli Mevkii Sarap ve Zeytinyagi Islikleri”, Antik Cagda Anadolu’'da Zeytinyag: ve
Sarap Uretimi Sempozyum Bildirileri 06-08 Kasim, Mersin, 2008, s. 55.
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Bu makale “Antik Dénemde Kibris’ta Zeytinyagi- Sarap Uretimi ve Ticareti” adl1 Yiiksek
Lisans tezinin bir boliimii olup, zeytinyaginin sadece Kibris 6zelinde degil ayn1 zamanda tiim iiretim
tekniklerinin derlendigi genel bir ¢alisma niteligindedir. Kibris 6zelinde ise zeytinin ticari bir
hammadde olma siireci kapsaml1 bir sekilde ele alinmistir. Boylece arastirmacilar i¢in hem zeytinin
tarihsel siirecine iligkin bir ana kaynak hem de Kibris 6zelinde ¢alisanlar igin yardimci bir yaym
niteligi tasimasi hedeflenmistir.
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Levha

Resim 1: Mari-Kopetra'dan zeytin ¢ekirdekleri
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Resim 3: Mola olearia
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Resim 5: Tip 1/Larnaka Miizesi'nde mermer iki blok tekne
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Resim 8: Tip 2/ Paramali Kdytin'den bir ezme teknesi
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Resim 9: Trapetum
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Resim 10: 67cm ¢apinda ve maksimum kalinlig1 26 cm Orbis

Resim 11

1. kaya igine oyulmus gukur
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Resim 12: Ilkel stkma yéntemi
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Resim 13: Eski Misir'da zeytinyagi imalati, ahsap duvar resmi
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Resim 14: Maroni-Vournes'den bir iglik
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Resim 15: Kition- ayristirma kab1

Resim 16: Nicosia/ Pasydy- pres yataginin yaninda ele gegen kapali kap
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Resim 17: Madaure/Cezayir, yag ayirici
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Resim 19: Kourion Nehir Vadisinde yer alan Dameftis bolgesinden zeytin presi

Kibris Dergisi | Journal of Cyprus - Issue: 17, December 2025 | 29



Antik Dénemde Kibris’ta Zeytinyagi Uretimi ve Kullanimi

Resim 20: Sepet kulplu Kibris amphoralari

Resim 21: LR 1 amphoralar1
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