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Oz

Gastronomi, "iyi yemek yeme-i¢me bilimi ve sanat1” olarak deZerlendirilmektedir. Gastronomi, sa-
dece diinyada degil ayni zamanda Tiirkiye'de de hizli bir gelisim siirecine girmistir. Bu gelismeye
paralel olarak gastronomi egitimi de hakkina diisen payt almigtir. Gastronomi ile ilgili okullarin,
béliimlerin sayist hizla artmaktadrr. Bu durum bu okullara olan talebi de arttirmaktadir. Son yillarda
egitim programi olarak gastronomi popiiler hale gelmistir. Bircok 6grencinin gelecek planlart ara-
sinda gastronomi ile ilgili meslekler yer almaktadir. Bu sebeple kendilerini gastronomi konusunda
gelistirmek amaciyla kurslar veya egitimler almaktadirlar. Gastronomi, 6grencilerin ¢alisma alanlart
arasinda yer almigtrr. Mengen Ulusal Ascilik Kampt tam bu noktada gorev idistlenmektedir. Tiir-
kiye'de gastronomi egitimi konusunda ulusal anlamda sosyal sorumluluk projesi olarak gerceklesti-
rilmektedir. Tiirkiye'de yer alan gastronomi ve ag¢ilik béliimlerinden 6grenci ve 6gretim elemanlari-
mn katilvm ile bir haftalik gastronomi egitimi verilmektedir. Arastirmanin amact Tiirkiye'de ilk ve
tek olan bu organizasyon hakkinda yapilan etkinlikleri incelemektir. Bu baglamda aragtirmanin yon-
temi olarak nitel arastirma yontemlerinden biri olan drnek olay yontemi tercih edilmistir. Organi-
zasyonun gastronomi egitimine goniil vermis genglere drnek olabilecek davramslar noktasinda ken-
dilerini gelistirmelerine yardimci olmak diger amaglardan birisidir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi Egitimi, Sosyal Sorumluluk Projesi, Mengen Ulusal As¢ilik
Kamp1
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A Social Responsibility Project in Gastronomy Edu-
cation: Mengen National Culinary Camp

Abstract

Gastronomy is considered as good eating and drinking knowledge and art. Gastronomy has entered
a rapid development process not only in the world but also in Turkey. Due to this development,
gastronomy education has also taken its share. The number of schools, departments related to gas-
tronomy is increasing rapidly. This also increases the demand for these schools. Gastronomy training
in recent years has gained popularity. Many students have the idea of having gastronomy training
in their plans, and they take courses to improve themselves on gastronomy. Mengen National Culi-
nary Camp has a good share at this point. It is realized as a national social responsibility project on
gastronomy education in Turkey. One-week gastronomy training is held with the participation of
students and lecturers from the gastronomy and culinary departments in Turkey. The purpose of the
research is to examine the activities carried out about this organization, which is the first and only
in Turkey and the case study method was done by using the qualitative research methods. One of the
purpose is that to help the organization to develop behaviors, which can be a good sample for young
people who have devoted themselves to gastronomy training.

Keywords: Gastronomy Education, Social Responsibility Project, Mengen National Culinary
Camp
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Giris

Son yillarda hem egitim alan1 hem hizmet alani olarak gastronomi, birey-
ler arasinda popiiler bir konu haline gelmistir. Ayrica gastronomi egitimi,
hem tiiniversiteler agisindan hem de gastronomi okumak isteyen 6grenci-
ler agisindan takip edilen bir boliim haline gelmistir. Bu gelisme gastro-
nomi boliimlerine olan ilgiyi arttirirken, bu béliimde verilen egitiminde
niteligini de tartisilir hale getirmistir. Gastronomi egitimi verilen okul-
larda var olan alt yap: olanaklari, mutfak uygulamalarinin mevcut du-
rumlari, akademik kadronun gereken standartlara kavusmamis olmasi
gibi faktorler mevcut boliimlerdeki 6grencilerin egitimini dogrudan ilgi-
lendirmektedir. Ote yandan bu béliimii barindiran okullarin mutfak uy-
gulamasinda kullanilacak olan 6zel malzemelere ulasma noktasinda (te-
mini zor gida maddeleri, arag-gereg, vb.) zorluklar yasamasi, okul yone-
timlerinin boliime bakis agilarindaki farkli tutumlar ve alaninda uzman
olan kisilerin bu alanda akademisyen olma noktasinda motive olmamasi
(0zel sektordeki maaslarin daha tatmin edici olmasi, 6zel sektérde daha
tist konumlara gelme vb.) diger faktorler olarak degerlendirilebilir. Bu du-
rumlar gastronomi egitiminde 6zellikle mutfak uygulamasina doniik faa-
liyetlerin okul biinyesinde gergeklestirilmesinde engeller ortaya ¢ikma-
sia sebep olmaktadir. Bu dogrultuda gastronomi egitimi alan 6grencile-
rin daha etkin bir mutfak uygulama egitimi almas1 noktasinda mutfak
profesyonelleri (alaninda uzman asgilar, endiistriyel mutfak ekipmani
ireten firmalar, sektore {iriin saglayan tedarikgiler, vb.) ile bulusturulmasi
onem kazanmaktadir. Tiirkiye’de ilk kez organize edilen ve gastronomi
paydaslarini tek cati1 altinda bulusturan Mengen Ulusal Ascilik Kampi
(MUAK) arastirmanin konusunu olusturmaktadir. Arastirmanin amaci da
Mengen Ulusal Ascilik Kampi tarafindan gerceklestirilen gastronomi et-
kinliklerini 6rnek olay yontemi ile incelemektir.

Gastronomi konusunda ilk kitap birinci ytizyilda Apicus tarafindan
yazilmastir. Ascilik ve mutfakla ilgili ilk kurs 1784'te 1ngiltere’de acilmis-
tir. Ayrica 1820'de ABD'de ve 1891'de Fransa'da acilan kurslar ile gastro-
nomi egitimi temelleri atilmistir. Fransa’da 1895'te acilan Le Gordon Bleu
ve 1922'den beri asgilik egitimi de veren Cornell Universitesi ilk diploma
veren okullardir. Ik kez Boston ve Adelaide Universiteleri'nde 1990'larda
kiiltiir ve beslenmeyi tiiketim yoniiyle ele alan gastronomi yiiksek lisans
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programlari agilmus, yiiksek lisans programlarini 1996'da agilan New York
Universitesi'nin doktora programi takip etmistir. Iki yiizy1l énce baglayan
Fransa, ABD, Ingiltere ve Italya’da sektore yonelik kurumsallagsmis kurs-
lar ve okullar yiyecek-icecek sektoriine egitimli eleman yetistirmede
onemli katkilar saglamaktadir. Diinyada sahip oldugu gastronomi deger-
lerini etkin bir sekilde pazarlayabilen ABD, Fransa, Italya, Ispanya gibi
iilkelerde gastronomi egitimi giderek onemli hale gelmistir (Allen, 2003:
16-17'den aktaran Oney, 2016: 196).

Tiirkiye’de asgilik egitiminin temeli Ahilik kiiltiirtinden gelen usta-¢1-
rak iligkisi ile harmanlandigini sdylemek miimkiindiir. Cumhuriyetin ilk
yillarindan itibaren 6zellikle okullu ¢aga gecinceye kadar acilan kurslar
dogrultusunda egitim ilk adimlar1 atmistir (Gérkem ve Sevim, 2016; Sen-
giil, 2017). 25 Ekim 1985 tarihinde Milli Egitim Bakanlig: Ticaret ve Turizm
Ogretimi Genel Miidiirliigiine bagl olarak, Mengen Asgilik Meslek Lisesi
ismiyle Tiirkiye'nin ilk ve tek Ascilik egitimi veren lisesi egitim-6gretime
acilmis olup, 2002 yilinda Milli Egitim Bakanhiginin okullarda isim birli-
gine gitmesi nedeniyle Anadolu Otelcilik ve Turizm Meslek Liseleri kap-
samina alinmistir. Ancak, Tiirkiye'nin tek ascilik lisesi olmasi sebebiyle is-
minin bagina "Ascilar" ifadesi eklenerek Mengen Ascilar Anadolu Otelci-
lik ve Turizm Meslek Lisesi olarak degistirilmistir (Kurnaz, Kurnaz ve Ki-
lig, 2014). 1997 yilinda Abant izzet Baysal Universitesi biinyesinde Ascilik
programinin agilmasiyla on lisans diizeyinde egitime baglanmistir. Abant
[zzet Baysal Universitesi'ni sirasiyla Afyon Kocatepe (2001), Anadolu Uni-
versitesi (2002) ve Gaziantep Universitesi (2003) “Ascilik” programlarimin
acilis1 izlemistir. Vakif {iniversiteleri kapsaminda ise Kapadokya Meslek
Yiiksekokulu “Ascilik” programi agan ilk (2006) meslek yiiksekokulu ol-
mustur (Gorkem ve Sevim, 2016). 2017 yili OSYM yiiksekogretim prog-
ramlar1 ve kontenjanlar1 kilavuzuna gore asgilik programu ile ilgili prog-
ram ve kontenjan dagilimi Tablo 1’de goriilmektedir.

Tablo 1 dogrultusunda 2017 yilinda gastronomi ile ilgili toplamda 35
farkl tiniversitede bu boliim bulunmaktadir. Ayni1 zamanda bu tiniversi-
telerde farkli ogretim diizeylerine (ikinci ogretim, Orgiin O6gretim, tam
burslu vb.) sahip 73 boliim yer almaktadir (YOK Atlas, 2017).
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Tablo 1. 2017-2018 Egitim-Ogretim Yili Ascilik Programi ve Kontenjan Dagilim
Birinci Uzaktan

Opretim Ikinci Ogretim Egitim Toplam

E 8] g g E 3} E 3}

> & 5 B B B B %

& O > O & o & o
Devlet 40 2066 21 1158 1 1538 62 4762
Vakaf 26 1301 10 542 1 30 37 1873

Toplam 66 3367 31 1700 2 1568 99 6635
Kaynak: OSYM 2017-0SYS Yiiksekogretim Programlart ve Kontenjanlart Kilavuzundan derlenmistir.

Tablo 2'de goriildiigii tizere 2017 yili OSYS kilavuzunda devlet ve va-
kaf tiniversiteleri olmak {izere toplam 58 boliim ve 3007 6grenci kontenjani
ile egitim ytirtitiilmektedir.

2015 yilinda OSYS yiiksekdgretim programlari ve kontenjanlari kilavu-
zunda bu say1 toplam 28 boliim ve 1424 6grenci kontenjan oldugu bilin-
mektedir (Gorkem ve Sevim, 2016). Iki y1l gibi kisa bir siirede bile degisim
orani dikkati cekmektedir.

Tablo 2. 2017-2018 Egitim-Ogretim Yili Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii ve
Kontenjan Dagilinm

Birinci Ogretim ikinci Ogretim Toplam
Boliim Ogrenci Boliim Ogrenci Bolim Ogrenci
Devlet 24 1319 7 270 31 1589
Vakaf 27 1418 - - 27 1418
Top- 51 2777 ” 270 58 3007

lam
Kaynak: OSYM 2017-OSYS Yiiksekigretim Programlar: ve Kontenjanlar: Kilavuzundan derlen-

mistir.

Tablo 1 ve 2’de yer alan elde edilen bilgiler dogrultusunda ascilik ve
gastronomi programlarinin ve 6grencilerinin sayist her yil artmaktadir.
Bu artis ile birlikte agcilik ve gastronominin 6nemli bir egitim dali oldugu
gortilmistiir. Asgilik ve gastronomi egitimlerini anlatabilecek gesitli pro-
jeler diizenlenmektedir. Bu projeler sosyal sorumluluk projeleri ad: al-

tinda yer almaktadir.
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Sosyal sorumluluk, bireylerin davranislarini sekillendiren bir olgudur.
Sosyal sorumluluk bilinciyle hareket eden bireyler davranislarinin toplum
veya gevre tizerinde olabilecek etkilerini de dikkate alirlar. Dahasi bu an-
layisla hayatini sekillendiren bireylerin sadece toplum veya gevreye kars:
degil; ayn1 zamanda ailesi, arkadas gruplar1 ve sorumlu oldugu insanlara
kars1 da tavir ve davranislarinda dikkatli ve hassas olacagi soylenebilir
(Ergtil ve Kurtulmus, 2014). Sosyal sorumlulugun temel 6zelligi, bir orga-
nizasyonun karar verme siirecine toplumsal ve gevresel faktorleri dahil
etme istegi ve faaliyetlerinin topluma ve ¢evreye etkileri konusunda so-
rumlu olmasidir (ISO, 2006).

Sosyal sorumluluk projeleri, isletmenin sosyal sorumluluk anlayis: te-
melinde, herkese fayda saglama amacinin gerceklestirilmesinde en etkili
yontemlerdendir. Sosyal sorumluluk projesi, bir isletme ile tanimlanmis
bir alanda faaliyet gosteren bir dernek veya goniillii bir kurulus arasinda
stratejik igbirligi yoluyla uygulanabilecegi gibi, dogrudan amacin kendi-
sine de ulagsilabilir (Kiilter Demirgiines, 2015, s.53). Bu baglamda arastir-
maya konu olan MUAK organizasyonu mesleki yonlerini gelistirmeleri
amaciyla asgilik ve gastronomi 6grencileri ve akademisyenlerine yonelik
bir sosyal sorumluluk projesi olarak degerlendirilmektedir.

Yontem

Arastirmanin amacit MUAK kapsaminda gerceklestirilen etkinliklerin
gastronomi egitimi agisindan degerlendirilmesidir. MUAK hakkinda de-
rinlemesine bir analiz yapmak amaciyla nitel arastirma yontemlerinden
biri olan 6rnek olay yontemi tercih edilmistir. Arastirmaya konu olan
MUAK’1n yerinde incelenmesi istegi, etkinlik hakkinda detayl bilgi sahibi
olunmasi ve etkinligin ulusal anlamda ilk kez 2015 yilinda yapilmas: ve
sonraki yillarda da devam ettirilmesi 6rnek olay yonteminin segilmesin-
deki nedenler arasindadir. Ornek olay yéntemi, bilimsel olarak gercek ha-
yatta bir olguyu derinlemesine ve ¢evre baglaminda inceleyen; bir durum,
bir birey, bir grup, bir organizasyon, bir olay, bir sorun veya bir anormal-
lik olabilir (Burawoy 2009; Stake 2005; Yin, 2014). Bu baglamda MUAK
organizasyonun derinlemesine irdelenmek istenmesi bu yontemin segil-
mesindeki temel dayanaktir. Ornek olay yénteminin daha saglikl bir se-
kilde devam edilebilmesi icin detayli bir dokiiman analizi yapilmistir.
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Arastirmanin gegerliliginin arttirilmas1 amaciyla yapisal gegerliligi sagla-
mak icin birden fazla kaynaktan veri toplama araci tercih edilirken, igsel
gecerliligi saglamak i¢in tablolardan faydalamlmistir. Giivenirligi sagla-
mak igin gozlemleri ve faaliyetleri miimkiin oldugunca somut sekilde ak-
tarmak, farkli kaynaklardan elde edilen bulgular arasinda paralellik olma-
sina dikkat cekmek hususunda azami ¢aba sarf edilmistir (Bas ve Akturan,
2013).

Dokiiman analizi ile birlikte 2015, 2016 ve 2017 yillarinda gergeklestiri-
len MUAK etkinliklerinde katilmli gozlem yapilmis ve etkinligin stir-
digii bir haftalik zaman diliminde ne tiir aktivitelerin yapildig1 not edile-
rek, analiz edilmeye calisilmistir. Bu siiregler sonunda toplanan veriler bir
rapor haline getirilmistir.

MUAK Hakkindaki Bulgular
ASOMDER Tarihi ve MUAK

MUAK organizasyonu ASOMDER tarafindan yiiriitiilmektedir. Oncelikle
bu okulla ilgili tanimlayic1 bilgilere yer verilmistir. 1985 yilinda egitim
vermeye baslayan ve bu tarihte Tiirkiye'nin ilk ve tek agcilik lisesi olan
Mengen Anadolu Ascilik Meslek Lisesi, 1992 yilinda ilk mezunlarin ver-
mistir. Bu tarihten itibaren Tiirkiye’de ascilik sektoriine yon vermeye bas-
layan Mengen Ascilik Lisesi, ilerleyen yillarda da sektoriin 6nemli bir ku-
rumu haline gelmistir. Mengen Ascilik Lisesi; ogrencilerine mesuliyet
alma konusunda 6z giiven saglamakla birlikte, diinya ¢apinda basarili bi-
reyler yetistirmistir. Ttirkiye’de yiyecek icecek sektoriinde ¢ok 6nemli bir
konuma sahip olan Mengen Ascilik Lisesi mezunlar1 daha giiglii ve daha
organize olmak adina tek bir ¢at1 altinda toplanma gerekliligi hissetmis ve
bu sebeple 2007 yilinda ASOMDER kurulmustur. Dernegin genel merkezi
Istanbul’da yer almaktadur.

ASOMDER’in 6zelligi, sosyal sorumluluk bilinci ile diizenledigi orga-
nizasyonlar1 kendi iiyelerinin ¢abalarindan olusan amator bir ruh ile ger-
ceklestirmesidir. Dolayis1 ile ASOMDER; kendinden gii¢ alan dinamik ve
bagimsiz bir sivil toplum orgiitiidiir. ASOMDER, 2007 yilindan bugtine
kadar gecgen stirede ciddi bir yol kat etmistir. Tiirkiye de asciligin besigi
olarak adlandirilan Mengen’de egitim gérmiis olmanin geregi olarak daha
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ileriye gitmek ve en iyiyi yakalamak noktasinda, bir dernek gevresinde
bitiinlesmektedir.

MUAK Tirkiye'nin ilk ve tek {icretsiz ascilik egitimi hareketidir.
MUAK amacy; Tiirkiye’de egitim veren tiniversitelerin “Ascilik”, “Gastro-
nomi”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1”, “Mutfak Sanatlar1 ve YoOne-
timi” programlarinda okuyan 6grencileri ve bu boliimlerdeki akademis-
yenleri bir araya getirmektir. Cesitli etkinlikler ile vizyonlarin genislete-
rek, mesleki gelisimlerine; dolayisiyla Tiirkiye’de var olan gastronomi egi-
timine pozitif katki saglamaktir.

Her y1l asgilik programi ve gastronomi boliimii bulunan tiim {iniversi-
telerden 1 6gretim eleman1 ve 2 dgrenci olacak sekilde Mengen’e davet
edilmektedir. Nisan ayinin son haftasi bir hafta boyunca gerceklestirilen
bu etkinlikte onlarin tiim masraflarini (yeme-igme, egitim, konaklama vb.)
kamp organizasyonuna destek olan firmalar tarafindan karsilanmaktadir.

Yillar itibariyle ti¢ defa diizenlenen MUAK'n ilki 2015 yilinda diizen-
lenmistir. Kampa 35 tiniversite ve 46 program/boliimden 127 katilimci es-
lik etmis, bircok egitim gergeklestirilmistir. Bir hafta siiren kampa ilginin
yogun olmasi gelecek yillar i¢in umut olmus ve kampin ne kadar énemli
bir sosyal sorumluluk projesi oldugu herkes tarafindan goriilmiistiir.
Tkinci MUAK 2016 yilinda diizenlenmistir. Bu yilda 10 giin siiren kampta
iki farkli program gergeklestirilmistir. 20-23 Nisan’da liseli katilimcilar,
24-30 Nisan’da tiniversiteli katihmailar kampta yer almistir. Tkinci MUAK
25 lise ve 42 tiniversite katilimi ile gergeklesmistir (Kurnaz ve Giildemir,
2017). 2017 yilinda gergeklestirilen kampa ise 47 tiniversiteden katilimci
Mengen’e gelerek egitim almistir.
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Etkinlikler

Gorsel 1. Kamp Atesinin Yakilmas

Hafta boyunca bir¢ok etkinlik hem mutfak uygulamasi hem de teorik bilgi

aktarimi seklinde planlanmaktadir. Ayni zamanda katilimcilarin birbiri

ile daha iyi bir iletisim kurabilmeleri adina sosyal etkinliklerde kampta
yerini almaktadir. Arastirma birimi olan MUAK hakkinda bir haftalik et-
kinlik plan1 asagidaki tabloda ele alinmaktadir.

Tablo 3. MUAK Bir Haftalik Etkinlik Programi

Etkinlik
Giinii

Etkinlik igerigi

1. Gin

Kampin ilk giinii katilimcilarin gelisi ile baslamaktadir. Katilimcilar
goriinmez kahramanlar (kamp organizasyonunda yer alan goniillii 6g-
renciler igcin ASOMDER tarafindan kullanilan tanimlama) tarafindan
terminalde karsilanarak kayit igin ascilik lisesine kadar katilimcilara es-
lik edilmektedir. Kamp kayit masasinda kamp ile ilgili nceden istenen
evraklar teslim edilmekte, kamp boyunca kullanilacak iiniformalar ka-
tilimcilara verilmektedir. Ayni zamanda katilimcilarin konaklamalar:
gerceklestirilmektedir. Konaklama alan1 ve giinliik akista gerekli olan
bilgiler hususunda kisa bilgilendirme yapilmaktadir. Giiniin erken sa-
atlerinde ulagim saglayanlara kahvalt: verilmektedir. Ogle yemegin-
den sonra kamp ile ilgili oryantasyon saglamak amaciyla brifing yapil-
maktadir. Sonra as¢ilik lisesinde kamp atesinin yakilmasi ile kamp he-
yecan1 baslamaktadir. Ayni salonda birlikte yemek yenilen aksam ye-
meginde katilimc1 akademisyenlerle ASOMDER iiyeleri tanisma ve
kaynasma saglamaktadir.
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2. Glin

Sabah kahvaltis1 ascilik lisesi uygulama otelinde yapilmaktadir. Kah-
valtidan sonra sponsor egitimi icin asgilik lisesi salonuna gegilmekte-
dir. Egitimden sonra hep birlikte yiiriiylis yapilarak Mengen Meslek
Yiiksekokulu uygulama mutfaginin bulundugu kampiise gidilmekte-
dir. Kampiise varildiktan sonra katilimcilar dort gruba ayrilarak uygu-
lama smiflarina gegip yemek yapmak icin hazir beklemektedir. Es za-
manli olarak uygulama mutfaklarinda makarna-hamur isi, deniz mah-
sulleri, bulgur-kinoa, sushi mutfak egitimi dort grup tarafindan ala-
ninda uzman ASOMDER ustalarinin liderliginde yiiriitiilmektedir.
Uygulama esnasinda yapilan yemekler hakkinda sadece uygulama bil-
gisi degil ayn1 zamanda teorik egitimde verilmektedir (Ornegin, bul-
gur yapimy, tarihi, hasati, vb. gibi). Uygulama bittikten sonra tadim ve
tiriin ile ilgili yorumlama yapilmaktadir. Ogle yemeg; icin ara verildik-
ten sonra uygulama konulari birer grup kayarak (makarna-hamur isi-
2. grup, deniz mahsulleri-3.grup, bulgur-kinoa-4.grup, sushi-1.grup)
ayn1 sekilde devam etmektedir. Uygulama bitiminde tekrar ascilik li-
sesine doniilmektedir. Ascilik lisesi salonunda kampa destek olan
sponsorlardan birisinin vermis oldugu egitim sonrasinda aksam ye-
megi gecilmektedir. Yemekten sonra yemek salonunda katilimcilar ¢ay
esliginde tanisarak giin hakkinda sohbet edip birliktelik saglamakta-
dirlar.

3. Glin

Ugiincii giin sabah kahvaltisindan sonra yine sponsor egitimi yapil-
maktadir. Giinliik akis ayn ikinci giinde oldugu gibi devam etmekte-
dir. Giin sonunda iki giinliik mutfak egitimi ile katilimcilar dort farkl
alanda mutfak uygulamasi yapmis ve yine dort farkli iiriin grubu
(sponsor egitimleri) hakkinda bilgi almis olmaktadirlar.

4. Glin

Bugiin mutfak uygulamasi olmayan sosyal etkinliklerin yogun oldugu
giindiir. Kahvaltinin ardindan kisa bir serbest zaman ve sonrasinda
mutfak ekipmanlari ve gida tedarikgisinin temel gida tiriinleri ile ilgili
vermis olduklar1 egitim yapilmaktadir. Bu egitimlerin ardindan Men-
gen Ascilik Lisesinin kurulmasinda biiyiik emegi olan merhum Aydin
Yilmaz ustanin mezar1 ustaya saygi niteliginde ziyaret edilmistir. Son
kampta (2017) Oztiryakiler Murahhas Uyesi Tahsin Oztiryaki tarafin-
dan “Tahsin Bey Aydin Yilmaz'1t Anlatryor” konferansi verilmistir. Bu-
glin 6gle yemegi kumanya seklinde verilmektedir. Bunun sebebi Men-
gen merkezinde katilimcilara serbest zaman tanima amacindan kay-
naklanmaktadir. Serbest zaman sonrasinda sponsor egitimi ascilik li-
sesi salonunda yapilmaktadir. Egitimden sonra miilki amirlerin kati-
Iimu ile kamp cadir1 agilmaktadir. Burada kampa destek veren firmalar
{iriinleri hakkinda kamp siiresince bilgi vermektedirler (Ornegin, tabak
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yapiminda kullanilan malzemeler, ekipman hijyeninde kullanilan kim-
yasallar gibi). Cadirin agilmasindan sonra aksam yemegi olarak; sokak
lezzetleri (hamburger, kofte, kokoreg, pilav nohut, vb.) ile mangal ve
kuzu cevirme etkinligi yapilmaktadir. Bu etkinlikte ustalar tirtinlerin
basinda {iriiniin hazirlanmasindan soslanmasina, pisirilmesinden su-
numuna kadar gegen siireg ile ilgili bilgi vermektedirler. Bu egitimde
amag sadece yemek igmek degil ayn1 zamanda tiriin bas1 egitimi yapi-
larak egitimden keyif alinmas1 saglanmaktadir.

5. Glin

Kahvaltinin ardindan sponsor egitimi ile baglayan giin mutfak uygu-
lama egitimi ile devam etmektedir. Uygulama i¢in kampiis alanina ge-
lindikten sonra katihimecr gruplar piring, 6rdek-tavuk, dana ve kuzu
egitimleri i¢in mutfaktaki yerlerini almiglardir. Yine 2. ve 3. giinde ol-
dugu gibi mutfak uygulamalari iiriin hakkinda teorik ve pratik egitimi
kapsamaktadir. ASOMDER mezunu ustalar tarafindan verilen egitim-
lerde tirtiniin niteligi, kullanimi, yapilacak yemek hakkinda bilgileri ve
tadim asamasindan olugsmaktadir. Ogle yemeginin ardindan mutfak
egitimleri kayan sira ile yine devam edip, sonrasinda ascilik lisesine
doniis yapilarak son bulmaktadir. Sponsor egitimi ile devam egitimler-
den sonra aksam yemegi ve serbest zamanla giin son bulmustur.

6. Glin

Sabah kahvaltisinin ardindan mutfak egitimleri ile baslayan giin 6gle
yemegi aras1 devam edip yine mutfak egitimleri ile sona ermektedir.
Mutfak uygulamasinin oldugu giinlerdeki etkinlik takvimi ile ayni et-
kinlikleri sahip olan bu giinde katilimcilar piring, érdek-tavuk, dana ve
kuzu hakkinda bilgi sahibi olmaktadirlar. Mutfak egitimlerinin ardin-
dan sponsor egitimi ve aksam yemegi gelmektedir.

7. Gln

Etkinligin son giinii 7. giindiir. Kahvaltinin ardindan tiim katilimcilar
ve ASOMDER tiyeleri ascilik lisesi bahgesinde toplanarak korteje ha-
zirlanmaktadir. Bu kortejde tiim katilimcilar ve ASOMDER f{iyeleri
tiniformalart ile as¢ilik lisesinden Mengen merkeze kadar kortej yiirii-
ylist gerceklestirmektedirler. Korteje bando takimi da eslik ederek gii-
zel bir atmosfer yaratilmaktadir. Mengen Belediyesi 6niine gelindi-
ginde konusmalar ve sunus gerceklestirilmektedir. Kortejden sonra ka-
tilimcilara serbest zaman verilmektedir (Mengen ydresel pazarimin ge-
zilmesi, hediyelik esya vs. igin). Serbest zamandan sonra ascilik lise-
sinde toplanilmakta ve bahgede agilan sektdr temsilcilerinin stantlar
gezilmektedir. Ogle yemeginin ardindan seflerle panel icin ascilik lisesi
salonuna gecilmektedir. Sohbet ve soru-cevap seklinde gerceklesen bu
etkinlikte gelecegin sefleri ustalarindan tiiyolar almak i¢in merak ettik-
leri konular hakkinda giizel bilgiler elde etmektedirler. Seflere plaket
takdimi ile biten bu etkinlikten sonra kampta en ¢ok beklenilen an olan
katilim belgelerinin takdimi igin sertifika sunumlarina gegcilmektedir.
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Her tiniversite tek tek takdim edilerek belgeleri verilmektedir. Son giin
olmasi sebebiyle eglencenin de yer aldig1 bu etkinlikte stand-up prog-
rami, kapanis konusmasi ve tesekkiir plaketleri takdimi, video goste-
rimi, perkiisyon ve konserle etkinlik son bulmaktadir.

Yukarida anlatilan etkinliklerin yami sira ii¢ yilik MUAK tarihinde
farkli yillarda pastacilik, ekmekgilik, ¢ikolata egitimi uygulamali egitim-
lerde yer almistir. Bununla birlikte sponsor egitimi seklinde nitelendirilen
egitimlerde; hijyen, insan kaynaklari, sosyal medya kullanimi, {irtinler
tizerine bilgilendirme, zeytinyag1 tadimi, porselen egitimi, ithal ve yerli
tirtinler egitimi, mutfak ekipmanlar1 egitimi, sunumlar ve konferanslar
nitelendirilmektedir. Ayrica sosyal/kiiltiirel sorumluluk olarak sektore
biiyiik hizmetleri olan insanlar1 anmak ve 6grencilere anlatmak kampin
diger bir amacidir. Bunun yaninda asgilik lisesi bahgesinde yapilan egi-
timler de (sokak lezzetleri, barbekii ve hamburger partileri) hem egitimler

devam etmekte hem de katilimcilar canli miizikle giizel vakit gecirmekte-
dir.

\%"“ .

Gorsel 2. MUAK Mutfak Uygulamalarmdan Bir Girsel
MUAK katilimcilar1 bu organizasyonla uygulamali mutfak egitimi sa-

yesinde kendi alanlari ile ilgili beceri ve yeteneklerini gelistirirken ayni
zamanda teorik bilgi de saglamis olmaktadirlar. Bunun yaninda alinan
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egitimler sonucu yeni yemekler ve pisirme teknikleri, yemeklerde kulla-
nilan diriinleri tanima ve kullanma becerileri gelistirmektedirler. Alaninda
uzman sefler ve firmalarin yetkilileri ile tanisarak sektorel anlamda gevre-
lerini genisletme imkanina sahip olmaktadirlar. Dolayisiyla sektorle bag-
lanti kurarak katilimcilarin gelecek donemde meslek hayatlarina yon
verme sansina sahip olduklar1 goriilmektedir. Diger bir 6zellikte katilim-
cilarin bir kisminin akademisyen olmas: sektor temsilcileri ile gelistirilen
iletisimin kendi okullarinda da devam etmesi durumudur. Boylelikle
kampa gelemeyen 6grencilerinde orta ve uzun vadede kamptan faydalan-
malarina zemin hazirlamaktadir. Yaklasik 50 farkli okulun 6gretim ele-
mani tanisarak bir araya geldikleri zaman dilimlerinde tartisma ortami
yaratilmis ve sorunlara ¢6ziim bulma noktasinda paylasimlarda bulun-
musglardir.

MUAK'1n gastronomi egitimi noktasinda sektore ve akademiye katki-
lar1 konusunda belli bagh bulgular elde edilmistir. Yapilan organizasyon
hem iiniversite 6gretim eleman ve iiyelerine hem de 6grencilerine yone-
lik gerceklestirilmektedir. Bu sistemin amaci organizasyon boyunca veri-
len egitimin devam etmesini saglamaktir. Ayrica uygulamali egitimlerin
nasil yiiriitiilmesi gerektigi konusunda ASOMDER tiyesi sefler katilimci
ogretim elemanlarina yol gostermektedirler. Boylece katilimc okullardaki
uygulama egitimlerine de bir sekilde yardimcr olunmaktadir. Bununla
birlikte katilimc1 6gretim elemanlarinin yiyecek icecek sektoriindeki sefler
ve firmalarla tarigsarak bu temsilcilerin okullarina davet edilmesine zemin
hazirlanmaktadir. Firmalarin ve seflerin imkanlarini bir nevi okullara ka-
nalize etme imkani dogmaktadir. Boylece sektor ve okullar arasinda bir
koprii olusturularak egitim bir siire¢ haline getirilmektedir. Son olarak ise
gastronomi ve ascilik hocalarinin birbirleri ile tamismasi ve okullardaki so-
runlarimizi, miifredattaki eksiklerimizi, egitimlerdeki olmasi gereken
ama eksik kalian durumlar tartisiimaktadir. Fikir birligi ya da ayrilig1
olan noktalarda daha hassas ¢alisilmas: gerekliligi kamplarda dikkati ¢ek-
mektedir. Bu sebepten dolay1 -Daha kalic1 ve daha etkili adimlar atmak
adina- dordiincii kamp programina calistay eklemistir.

MUAK ile sosyal sorumluluk noktasinda organizasyonun amaci ele
alindiginda, bu organizasyon tamamiyla sosyal sorumluluk projesidir.
Isin icinde hicbir sekilde maddiyat donmedigi gibi hi¢bir katihmcidan da
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ticret talep edilmemektedir. Amag sadece okullarda egitim kalitesinin art-
masina yoneliktir. Sonug olarak Tiirk gastronomisine dogrudan pozitif
katki verildigi diistiniilmektedir.

Gorsel 3. Seflerle Soylesi

Sonug

MUAK etkinligi gastronomi egitimi noktasinda sosyal sorumluluk bilin-
ciyle hareket eden bir organizasyon olarak degerlendirilmektedir. Ulusal
anlamda Tiirkiye'nin gastronomi boliimlerinden ve ascilik programlarin-
dan katilimcr kabul eden MUAK higbir {icret talep etmeden bir hafta bo-
yunca goniilliiliik esasina dayali olarak egitim vermektedir. Organizasyo-
nun ytiritiiciisii olan ASOMDER tiiyeleri kendi zamanlarindan fedakarlik
ederek gerceklestirdikleri bu etkinlikte gastronomi goniilliisii olan kati-
limailarla motivasyonu yiiksek bir etkilesim igine girmektedirler. 2015 y1-
linda gergeklestirilen MUAK ile ilgili Akargay (2015) tarafindan kaleme
alman ¢alismada MUAK, “gastronomi alaninda, as¢ilik meslegini icra edecek
gelecek kugaklar ve iilkedeki egitimin pozitif ivme kazanmast adina, benzeri olma-
yan onemli bir organizasyon” seklinde degerlendirilmistir. Ayni zamanda
Akarcay (2017) tarafindan kampla ilgili yapilan diger bir degerlendirmede
MUAK katilimcilariin eglenerek 6grenme ve olagan disi bir arkadashk
gelistirdikleri ifade edilmistir.
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Sonug olarak, MUAK organizasyonu bir hafta boyunca yaklasik 30 ka-
dar etkinligi biinyesinde bulunduran sektor temsilcileri ve profesyonelleri
ile gelecegin seflerini biraraya getiren, ulusal anlamda yaklasik 50 farkl
tiniversiteden katilimci agirlayan hem mutfak uygulamalari hem de teo-
rik egitimler ile gelen misafirlere aktarimda bulunulan bir sosyal sorum-
luluk projesidir. Her okuldan 1 6gretim eleman1 2 6grenci kampa kabul
edilmektedir. Bu sayilarin az olmasinin sebebi miimkiin oldugunca daha
¢ok okula ulagsmak, mutfak uygulamalarinin daha verimli olmasinin arzu
edilmesi, organizasyonun yiiriitiildiigii Mengen’in konaklama nokta-
sinda gerekli alt yapiya sahip olmamasindan kaynaklanmaktadir. Diger
yandan kampa katilimcr kabuliindeki saymin sinurli olmasi dikkati geker-
ken kampa katilan akademisyen katiimcilarin okullarmma dondiikten
sonra kampta tanustiklar: sektor temsilcilerini okullarina davet etmesi fark
yaratan bir fayda olarak degerlendirilmektedir. Katihmcilardan maddi
olarak higbir ticretin talep edilmemesi usta-girak iligkisi ile bilgilerin akta-
rilmasi noktasinda ASOMDER iiyelerinin hassas davranmasi hem kati-
Iimailar tarafindan hem de aragtirmacilar tarafindan dikkati cekmektedir.
Gastronomi sektoriindeki rekabetin {ist noktalarda olmasimin aksine
kamp paydaslarinin paylasimer dost tavirlari ise dikkati ceken diger
onemli husustur.

Bu degerlendirmelerle birlikte arastirma sonucunda birtakim onerilere
yer verilmektedir.

¢ MUAK organizasyonuna sadece gastronomi ve ascilik programla-
rindan katilimcr kabul edilmektedir. Yiyecek icecek ve otel, lokanta
ve ikram hizmetleri boliimlerinden (bu boliimden sadece as¢ilik
programu var) de katilimar kabul edilebilir.

e  MUAK"1n sektor temsilciligi noktasinda kayda deger bir organizas-
yon oldugu anlasilmaktadir. Bu baglamda uluslararas: gastronomi
diinyasindan bilinirligi olan temsilciler (michelin yildizl1 restoran
temsilcileri gibi) de davet edilerek organizasyonun farkindalig art-
tirilabilir.

e Katilmalar arasinda genel olarak cinsiyet dagilimina bakildiginda
yariya yakin bir dilimi kadin katilimcilar olusturmaktadir. Ancak
ASOMDER f{iyelerini tamaminin erkek oldugu goriilmektedir.
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ASOMDER iiyelerinden kadin egitimcilerinde organizasyona da-
hil edilmesi katilimci olan kadinlara 6rnek olmada ve mesleki ge-
leceklerine motive etmede rol model olacag: diisiiniilmektedir.

e Bu arastirmada elde edilen sonuglar arastirmada kullanilan yon-
temlerden elde edilen bulgularla sinirlidir. Bagska akademisyenler
tarafindan gelecekte yapilacak diger arastirma yontemleri ile (an-
ket, odak grup goriismesi gibi) yeni bulgular ve yeni bakis acilar:
gelistirilebilir.
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