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Ö Z E T

B u ç a lış m a d a  s a n a y iy e  u y g u n  k ira z  ş e k e r le m e s i ü re tim  te k n o lo jis in in  b e lir le n m e s i,  s ta n d a r t la ra  u y g u n  
y a p a y  v e  d o ğ a l b o y a  ç e ş it  v e  m ik ta r la r ın ın  s a p ta n m a s ı h e d e f le n m iş t ir .  B u ş e k ild e  g ıd a  s a n a y iin d e  b ilin ç s iz c e  
k u lla n ıla n  b o y a la r ın  to k s ik  v e  a le r jik  e tk ile r in in  e n g e lle n m e s i a m a ç la n m ış t ır .

K ira z  ş e k e r le m e s i ü re tim in d e  m a te ry a l o la ra k  k ü k ü r td io k s it ile  m u h a fa z a  e d ile re k  o r jin a l re n k le r i a ğ a r tı lm ış  
N a p o ly o n  k ira z  ç e ş id i k u lla n ı la ra k  ü ç  fa rk lı  b o y a r  m a d d e  ile  k ira z  ş e k e r le m e s i ü re t i lm iş t ir .  T ü m  k ira z la r ,  k ü tle  
d e n k liğ i h e s a p la r ın a  g ö re  b e lir le n e n  o r ta k  b ir  re ç e te y e  g ö re  k ira z  ş e k e r le m e s in e  iş le n m iş ,ü re t i le n  ş e k e r le m e le r  
100°C  d e  10 d a k ik a  p a s tö r iz e  e d ilip  s o ğ u tu lm u ş tu r . Ü re tile n  k ira z  ş e k e r le m e le r in d e  f iz ik s e l, k im y a s a l v e  d u y u s a l 
a n a liz le r  y a p ı lm ış tı r .

H e r 3 fa rk lı  b o y a r  m a d d e  k u lla n ı la ra k  ü re tile n  k ira z  ş e k e r le m e le r in in , k e n d i a ra la r ın d a  y a p ıla n  d u y u s a l 
d e ğ e r le n d irm e  s o n u c u n d a  s e ç ile n  g ru p  b ir in c ile r i a ra s ın d a  ik in c i b ir  d u y u s a l d e ğ e r le n d irm e  y a p ı lm ış  v e  bu  
d e ğ e r le n d irm e  s o n u c u n a  g ö re  e n  ç o k  b e ğ e n iy i,  A z o ru b in  ile  0 ,3 g /L  o ra n ın d a  b o y a n m ış  A 2  n o ’lu  ö rn e k  b ir in c i 
o lu rk e n  A z o ru b in  + 5 B r ik s lik  v iş n e  s u y u  ile  0 ,2  g /L  o ra n ın d a  b o y a n m ış  B 3  n o ’lu ö rn e k  ik in c i, E İd e rb e rry  (M ü rv e r)  
ile  % 7 .5  o ra n ın d a  b o y a n m ış  C 9  n o ’lu ö rn e k  ü ç ü n c ü  o lm u ş tu r .

S U M M A R Y

W ith  th is  s tu d y , it w a s  a im e d  to  d e te rm in e  p ro c e s s in g  te c h n o lo g y  fo r  c h e r ry  c o n fe c t io n e ry  in  in d u s tr ia l 
s c a le  a n d  th e  ty p e s  a n d  q u a n ti t ie s  o f n a tu ra l a n d  a r t if ic ia l c o lo u rs  u s e  o f vvh ich p e rm it te d  in  re la te d  s ta n d a rd s . 
T h u s , it w a s  th e  m a in  g o a l to  in h ib it p o te n t ia l to x ic  a n d  a lle rg ic  e ffe c ts  o f s y n th e t ic  c o lo u rs  u s e d  u n c o n s c io u s ly  
in fo o d  in d u s try .

T h e  m a te r ia l u s e d  in c h e rry  c o n fe c t io n e ry  p ro d u c t io n  w a s  N a p o ly o n  v a r ie ty  c h e rr ie s  p re s e rv e d  a n d  th e ir  
o r ig in a l c o lo rs  b le a c h e d  w ith  S 0 2 a n d  th e n  c h e rry  c o n fe c t io n e ry  w a s  p ro d u c e d  fro m  th e s e  c h e rr ie s  u s in g  th re e  
d if fe re n t c o lo u rs .

A li o f th e  c h e rr ie s  w e re  p ro c e s s e d  to  c h e rry  c o n fe c t io n e ry  a c c o rd in g  to  a  c o m m o n  re c ip e  d e te rm in e d  by  
m a te ria l b a la n c e  e q u a tio n s . P ro d u c e d  c o n fe c tio n e ry  w a s  p a s te u r is e d  a t 100  C° fo r  10 m in u te s  a n d  th e n  c o o le d .

P h y s ic a l ,  c h e m ic a l  a n d  s e n s o r y  a n a ly s e s  w e re  c a r r ie d  o u t  in  c h e r r y  c o n fe c t io n e r y  p r o d u c e d .
A s  a  re s u lt  o f s e n s o ry  e v a lu a t io n  m a d e  b e tv ve e n  c h e r ry  c o n fe c t io n e ry  p ro d u c e d  u s in g  th re e  d if fe re n t 

c o lo u rs , th e  b e s t p ro d u c t o f e v e ry  g ro u p  w e re  d e te rm in e d . A  fu r th e r e v a lu a tio n  w a s  m a d e  be tvveen th e s e  p ro d u c ts  
a n d  s a m p le  la b e lle d  A 2 w ic h  vvas c o lo u re d  vvith 0 .3  g /l o f A z o ru b in  w a s  th e  m o s t p re fe r re d  th e  s a m p le  la b e lle d  
B 3 P ro d u c e d  fro m  0 .2  g /l o f A z o ru b in  p lu s  s o u r  c h e rry  ju ic e  o f 5 B rix  vvas th e  s e c o n d  p re fe r re d  a n d  th e  s a m p le  
la b e lle d  C 9  m a d e  fro m  7 .5  p e rc e n t o f E ld e b e rry  (M ü rv e r)  vvas th e  th ird  p re fe r re d .

1. GİRİŞ

Ü lke m izd e  6 .3 6 8 .0 0 0  a de t k iraz  ağacı b u lu n m a k ta  o lup  y ılık  k iraz  ü re tim i y a k la ş ık  215 .0 0 0  
to n d u r (A N O N ., 199 8 ). Ü re tile n  k ira z ın  s a d e c e  y a k la ş ık  1 3 .000  to n u  s o fra lık  k ira z  o la ra k  ih raç  
e d ilm e k te , b ö y le c e  ü lk e  e k o n o m is in e  22  m ily o n  d o la r  ka tk ı s a ğ la n m a k ta d ır  (A N O N ., 1 99 7 ).

Ü lke m izd e  y ılla ra  g ö re  k iraz  ü re tim  m ik ta rla rı Ç ize lge  1 de g ö rü n m e k te d ir

Çizelge 1. Ü lkem izde Kiraz 
Üretim i

Yıl Üretim (Ton/Yıl)
1990 143.000
1991 150.000
1992 155.000
1993 155.000
1994 160.000
1995 186.000
1996 200.000
1997 215.000
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Ü re tilen  k ira z la r so ğ u k  hava  d e p o la rın d a  (0 ,5°C  veya  1°C ‘ de  % 90 -95  bağ ıl nem de) en faz la  
2-3  ha fta  d e p o la n a b ilm e k te ; ö ze llik le  d e p o la m a  sü re s in d e  o lu ş a b ile c e k  u yg u n su z  şa rtla rın  sonucu  
o la ra k  d e p o la n m a n ın  20. g ü n ü n d e n  so n ra  b aze n  “ P itt in g ” d e n ile n  m e yve  ü z e rin d e  ç u k u rla ş m a  
so runu  o rta ya  ç ık m a k ta d ır (A N O N ., 1997).

K ir a z la r ın  k o n t r o l lü  a tm o s fe r  ş a r t la r ın d a  m u h a fa z a  e d i lm e  s ü re s i ü ç  h a f ta d ı r .
K iraz la rı m uh a fa za  e tm en in  b ir d iğ e r yo lu  ise S 0 2 ile m ua m e le  e tm ek tir. S 0 2 ile  m uha faza  

edilen kirazlar; S 0 2’ in antim ikrob iye l öze lliğ inden yararlanılırak, ısıl işlem  uygu lanm aksız ın  tekstüründe 
ö nem li d e ğ iş ik lik le r o lm a d a n  uzun  sü re  d a ya n d ırılm a k ta d ır. A ncak , m eyve n in  reng i kü kü rt d io ks itle  
m uam e le  e d ilir  e d ilm e z  hem en  a ç ılm a k ta d ır.

Bu d u ru m , ka y ıs ı, şe fta li g ib i m e yve le rd e  p a rla k  ve hoş b ir g ö rü n ü m  ve rm e k le  b ir lik te  k iraz, 
v iş n e  g ib i m e y v e le rd e  re n g in  ta m a m e n  a ç ı lm a s ın a  n e d e n  o lm a k ta d ı r  (C e m re o ğ lu , 1 9 7 6 ).

D iğ e r ta ra fta n  ; k ira z  şe ke rle m e s i ü re tim in d e , renk m a d d e le rin in  s ta b il ve  ca z ip  renk li o la rak  
m eyve  e tine  k a z a n d ırılm a s ı ve  pH , ışık, s ıc a k lık  g ib i d ış  e tk e n le r so n ra s ı re n k le r in d e  b ir d eğ işm e  
o lm a m a s ı a ç ıs ın d a n  b e y a z la tı lm ış  k ira z  ve  s ta b il g ıd a  b o ya s ı k u lla n ılm a s ı z o ru n lu lu ğ u  va rd ır.

T ü rk iye  6-7  yıl ö nces ine  kada r d ışa rdan  iş lenm iş  k iraz ithal e tm es ine  rağm en, son y ılla rda  kiraz 
ş e k e rle m e s i y a p ım ı ö n e m li g e liş m e le r  g ö s te rm iş tir . Ü lk e m iz d e  g ıd a  s a n a y iin d e  re nk  m a d d e le ri 
b ilin çs izce  k u lla n ıld ığ ın d a n  k ira z  b o y a m a d a  ku lla n ıla n  b o ya la rın  ö z e lliğ in i ve  to k s ik  ve  a le rjik  e tki 
s ın ırla rın ın  iyi b ilin m e s i ge re k lid ir.

Bu ç a lış m a  ile  b o y a r m a d d e le r in  to k s ik  ve  a le r jik  e tk ile r in e  bağ lı o la ra k  k o d e ks  ta ra fın d a n  
sap tanan  sın ırı a şm adan , sun i ve doğa l boya la r ve bun la rın  ko m b ina syon la rı ile k iraz la rın  boyanarak 
sağ lık  a ç ıs ından  so run  y a ra tm a ya ca k  en uygun  ü retim  yön tem in in  sa p tan a ra k  bu konuda  ça lışan la ra  
ve ilg ili tü zü k  ve s ta n d a rtla ra  ya rd ım cı o lm a k  am a ç lan m ış tır.

2. M ATERYAL ve M E T O T

2.1 Materyal

A ra ş tırm a  m a te ry a lin i K o n ya  E reğ li y ö re s in d e n  h asa d  e d ilm iş  o la n  N a p o ly o n  k ira z  çe ş id i 
(B ig o rre a y  N o p o le o n ) b e ya z  k ira z la r o lu ş tu rm u ş tu r. S öz ko nu su  k ira z la r h asad  s o n ra s ı, 7 .5  g /kg  
S 0 2 çö ze tis i içe ris in de  12 ay sü re y le  m uh a fa za  ed ile rek , a raş tırm a d a  m a te rya l o la ra k  ku llan ılm ış tır.

2.2 Metot

A ra ş tırm a d a  ta ş ırm a  usu lü  su ile  kü kü rtd ioks iti g id e rilen  k iraz la r, pH 3 .5 -4 'e  a ya rlan m ış  boya  
çöze ltis i içe ris in de , A zo ru b in  (E 122), A zo ru b in  +5 b riks lik  v işn e  suyu ve E lde rbe rry  (M ürve r yem iş i) 
ile 9 ’a r farklı ko nsan trasyonda  boyanarak s ırasıy la  25, 50, 65 briks şeker şu rubunda  1 'e r gün bek le tilip  
75 b riks lik  şu ru p la  10 g /L  s itr ik  as it ilaves i ile cam  kavan oz la ra  do lum  yap ıla rak , p as tö rize  ed ilm iş tir.

2.2.1 Analiz Metodları

V akum  ö lçü m ü, T e pe  B oşluğu , B ürü t A ğ ırlık , Net A ğ ırlık , S ü zm e  A ğ ırlığ ı, A non ., (1983); S uda  
Ç ö z ü n ü r K u ru m m a d d e  (B rik s ), C e m re o ğ lu  (1 9 9 2 ); pH ta y in i R e g ne l (1 9 7 6 ); T o p la m  A s it ve 
K ükürtd ioks it ( S 0 2 ) Tayin i, K ılıç  ve Ark. (1991); İnd irgen Ş eker, T op lam  Şeker, H id roks im e tilfu rfu ra l 
(H M F ),B o ya r m adde  T ay in i, A non ., (1998); Fo rm o l S ayıs ı T ay in i, Ekşi ve C e m e ro ğ lu  (1975  ) ’e göre  

ya p ılm ış tır.

3. SO N U Ç  ve TA R TIŞ M A

M aterya l o la rak  ku llan ılan  kükürtd ioks itle  ağartılm ış k irazlardan, 3 farklı boyar m adde ku llan ıla rak 
üretilen, k iraz şe ke rlem e le rine  a it fiz ikse l ve k im yasa l ana liz  sonuçla rı ç ize lge  2, 3, ve 4 ’de  verilm iştir.
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Ç iz e lg e le rd e  g ö rü ld ü ğ ü  g ib i,k ira z  ş e k e r le m e le r in in  va ku m  m ik ta r la r ın ın , 2 0 7 - 4 14  m m  Hg 
(o rta la m a  316  m m  Hg) a ra s ın d a  ö lçü lm ü ş tü r.

C e m e ro ğ lu  ve  A c a r (1986), tepe  b oş luğu  ile va kum  m ik ta rı a ra s ın d a  te rs  b ir o ran tı o ld u ğu n u  
ve te p e  b o ş lu ğ u  h a cm i a z a ld ık ç a  va ku m  m ik ta rın ın  a r ttığ ın ı,te p e  b o ş lu ğ u  h acm i a rttık ç a  va kum  
m ik ta rın ın  a z a ld ığ ın ı b e lir tm iş le rd ir . K ılıç  ve  a rk. (1 9 8 7 )ise , ku tu la rd a  o lu ş a c a k  va kum  m ik ta rın ın , 
o n la ra  u y g u la n a n  iş le m le re  ve  ku tu  h a c m in e  bağ lı o la ra k  o r ta la m a  3 00  - 4 0 0  m m  Hg a ra s ın d a  
d e ğ iş tire b ile ce ğ in i b ild irm iş le rd ir.
Ö rnek le rin  vakum  m ik tarı a ra s ın d a  gö rü len  fa rk  ısıl iş lem  sıcak lığ ı ve sü res i, konse rve  kabı içe riğ in in  
tam  ka p a tm a  s ıra s ın d a k i s ıc a k lık  d e re ce s i, tepe  b o ş lu ğ u n u n  s ıca k lık  d e re ce s i ve te p e  b oş luğ u nu n  
m iktarı g ib i fa k tö rle rd e n  k a yn a k la n m ış  o lab ilir.

K iraz ş e ke rle m e le rin d e  tepe  boş luğu  10-20 m m  a ras ında  o rta la m a  14m m  o la rak  sap tanm ış tır. 
Ö rn e k le rin  te p e  b o ş lu k la rı a ra s ın d a  g ö rü le n  fa rk ın  h e r ne ka d a r k a v a n o z la ra  a ğ ır lık  ilke s in e  g ö re  
dolum  yap ılm ışsa  da  m eyve  hac im le rin in  farklı o lm ası nedeniy le  kavonoz la ra  konu lan  m eyve  m iktarın ın  
sab it o lm a y ıp , be lirli s ın ır la r içe ris in de  d e ğ işm e s in d e n  ve ka pa tm a  a n ınd a k i sa rs ılm a  h a re ke tiy le  az 
da o lsa  b ir m ik ta r şu ru b un  d ö kü lm e s in d e n  kayna k la n d ığ ı d üşü n ü lm üş tü r.

K iraz şeke rlem es i ö rnek le rinde : b rüt ağ ırlık la r 621-671 g a ras ın d a ,o rta lam a  646  g net ağırlık la r, 
418-459 g arasında, o rta lam a 437  g, süzm e ağırlık lar ise, 222-287  g a rasında 260 gr o la rak saptanm ıştır.

Ş e ke rle m e le rin  b rü t a ğ ırlık la rı a ras ın d a  fa rk , ö ze llik le  cam  ka va n o z la rın  a m ba la j ağ ırlık la rın ın  
sab it o lm a y ıp  d e ğ işe b ilm e s in d e n , net a ğ ırlık la r a ras ın d a  fa rk  ise, k iraz  şe ke rle m e le rin in  h ac im le rin in  
fa rk lı  o lm a s ın ın ,  k a v a n o z a  g ire n  k ü t le  m ik ta r ın ı  e tk i le n m e s in d e n  k a y n a k la n m ış  o la b il ir .

Ayrıca  kavanoz net ağırlık ları arasındaki, fa rk da  süzm e ağırlık larını önem li derecede  etkilenm iştir. 
S üzm e  a ğ ırlığ ın  ne t a ğ ırlığ ı o ran ı % 5 3 .1 1 -62 .52  a ra s ın d a , o rta la m a  % 5 9 .4 9  o la ra k  b u lu n m u ş tu r.

K ira z  ş e k e r le m e le r in d e  su d a  ç ö z ü n e b ilir  ku ru  m ad d e  (B riks ) A z o ro b in  ile boya lı ö rn e k le rd e
64 .5 -6 7  g/1 OOg a ra s ın d a , o rta la m a  65.71 g/1 OOg; A zo ru b in  + 5 B riks lik  v işn e  suyu  ile  ü re tile n le rd e
6 4 .5 -66 .5  g/1 OOg a ras ın d a , o rta la m a  6 5 .37 g /1 00 g ; E İderberry  ku llan ıla rak  ü re tilen le rd e  ise 63 .4 -64 .4  
g/1 OOg a ras ın d a , o rta la m a  6 4 .22  g/1 OOg o la rak  sa p tan m ış tır.

K iraz  ş e k e rle m e s i ü re tim in d e  son  d o lu m d a : şu ru b un  75 b riks  o la ra k  ilave  e d ilm e s in e  ka rş ın  
şe ke rlem e le rin  b riks in in  d aha  d ü şü k  ç ıkm a s ın ın  neden i d e p o la m a  s ıra s ın da  k iraz  ile şu rup  a ras ında  
devam  eden  m adde  a lışve riş id ir.

K ira z  ş e k e r le m e s in in  son  b r ik s in in  65 b r ik s  o la c a k  ş e k ild e  h a z ır la n m a s ın ın  n e d e n i k ira z  
şeke rlem e le ri çok  m ik ta rd a  tü ke tilm e d ik le rin d e n , kavan ozd a  a rta  ka lan  şe ke rlem e le rin  m ik ro b iyo lo jik  
g ü v e n ir liğ in in  a r t ır ı lm a s ıd ır .  R eçe l ve  b en ze ri ü rü n le rd e  m ik ro b iy o lo jik  o la ra k  d a y a n ık lı lık  ü re tim in  
tam am en h ijyen ik  koşu lla rda  ge rçek leş tirilm es in in  yanında , son ü rünün çö zün ür kuru m adde m iktarın ın  
m ik ro o rg a n izm a la rın  ça lışa m a ya ca k la rı o ran da  yü kse k  o lm a s ıy la  yak ınd a n  ilişk ilid ir (E vranuz, 1988)

K iraz şe ke rlem e le rin d ek i b riks  d eğe rinde  görü len  fa rk lılık la r, ka van oz la ra  g iren  k iraz m iktarın ın  
fa rk lı o lm a s ın d a n  ve  k ira z la rın  o lg u n lu k la rı ve  kuru  m ad d e le ri a ra s ın d a k i fa rk lı lık la r n e d e n iy le  ilave  
e d ile n  ş e k e r ş u ru b u n u  b ü n y e le r in e  fa rk lı o ra n la rd a  a lm ış  o lm a la r ın d a n  k a y n a k la n m ış  o la b ilir .
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Çizelge 3. Boyar Madde o larak A zoburin  +5 B riks lik  V işne Suyu Kullanılarak Üretilen Kiraz Şekerlem elerine 
A it F iziksel Analiz Sonuçları

KOD NO B1 B2 B3 B4 B5 B6 B7 B8 B9
BOYA KONSANTRASYONU (g/L) 0.1 0.15 0.2 0.25 0.3 0.35 0.4 0.45 0.5
VAKUM (mm Hg) 259 259 259 362 362 310 259 362 256
TEPE BOŞLUĞU (mm) 11 13 15 13 20 16 19 10 11
BRÜT AĞIRLIĞI (g) 657 650 644 652 642 653 651 654 643
SÜZME AĞIRLIĞI (g) 287 269 248 274 253 241 241 276 283
NET AĞIRLIĞI (g) 459 452 446 454 444 455 453 456 445

BRİKS (g/1 OOg) 64.5 64.8 66.5 65.9 65.6 66 66 64.5 64.6

PH 3.4 3.45 3.43 3.45 3.47 3.45 3.42 3.47 3.49
TOPLAM ASİT (g/1 OOg) 0.27 0.27 0.27 0.27 0.26 0.28 0.27 0.27 0.27

TOPLAM ŞEKER (g/1 OOg) 59.94 59.94 60.57 60.57 59.94 59.94 60.57 59.94 59.94

İNDİRGEN ŞEKER (g/1 OOg) 39.54 39.54 40.11 39.54 39.43 40.11 40.11 39.54 39.54

GENEL S 02 (mg/kg) - - - - - - - - -

HMF (mg/kg) 120 118 115 116 120 120 116 120 120

FORMOL SAYISI 4.4 4.04 4.3 4.3 4.4 4.4 4.4 4.4 4.3
BOYAR MADDE (mg/kg) KİRAZ 25.5 30.6 34.75 38.1 42.2 42.5 43.9 44.1 45.75

BOYAR AMADDE (mg/kg) ŞURUP 9.17 9.17 9.2 9.2 9.23 9.23 9.31 9.46 9.85

Çizelge 4. Boyar Madde Olarak E lderberry K ullanılarak Üretilen Kiraz Şekerlem elerine A it F iziksel ve 
K im yasal Analiz Sonuçları

KOD NO C1 C2 C3 C4 C5 C6 C7 C8 C9

BOYA KONSANTRASYONU (%) 3.50 4.00 4.50 5.00 5.50 6.00 7.00 7.00 7.50

VAKUM (mm Hg) 310 259 310 362 362 259 310 259 310

TEPE BOŞLUĞU (mm) 16 13 15 12 16 15 17 13 20

BRÜT AĞIRLIĞI (g) 626 621 638 621 615 626 632 635 631

SÜZME AĞIRLIĞI (g) 237 248 258 245 242 235 222 246 252

NET AĞIRLIĞI (g) 428 423 440 423 418 422 434 437 423

BRİKS (g/1 OOg) 64.1 65.4 63.9 63.4 64 64 64 64 65.2

PH 3.24 3.21 3.25 3.17 317 3.2 3.2 3.15 3.17

TOPLAM ASİT (g/1 OOg) 0.36 0.36 0.39 0.39 0.39 0.36 0.39 0.39 0.42

TOPLAM ŞEKER (g/1 OOg) 60.35 60.57 60.1 60.1 60.35 60.35 60.35 60.35 60.45

İNDİRGEN ŞEKER (g/1 OOg) 39.43 39.54 39.54 39.21 39.21 39.21 39.21 39.21 39.54

GENEL S 02 (mg/kg) . - . - . - - - -

HMF (mg/kg) 47.8 50.2 47.8 63 63 63 61.2 47.8 47.8

FORMOL SAYISI 4.2 4.4 4.4 4.4 4.2 4.4 4.3 4.4 4.4

BOYAR MADDE (mg/kg) KİRAZ 32.8 40.8 44.25 46.87 48.25 51.9 53.2 55.75 58.1

BOYAR AMADDE (mg/kg) ŞURUP 12.5 12.55 12.7 13.1 13.47 13.58 14.10 14.75 15.4
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K iraz şe ke rlem e le rin in  top lam  as it içe rik le rindek i fa rk lılık la r m eyve  o lgun luk la rı ile ka vanoz la ra  g iren  
m eyve m ik ta rındak i fa rk lılık la rdan  ve ku llan ılan  farklı boya  çözeltile rin in  farklı as itliğe  sah ip  o lm asından  
k a yna k la n m ış  o lab ilir.

T o p la m  ş e k e r m ik ta rı, A zo ru b in  ile b o ya n a n  ş e k e rle m e le rd e  6 1 .3 8 -6 2 .4 6  g /1 00 g a ras ın d a , 
o rta lam a 61.92  g/1 OOg; A zorub in  + 5b riks lik  v işne  suyu ile yapılan  şeke rlem e le rde  5 9 .94 -60 .57  g/1 OOg 
a ra s ın d a , o r ta la m a  6 0 .1 5  g/1 OOg: E ld e rb e rry  ile  ü re tile n  ş e k e r le m e le rd e  ise  6 0 .1 -6 1 .4 5  g/1 OOg 
a ras ında , o rta la m a  6 0 .44  g/1 OOg o la rak  sa p tan m ış tır.

Ö rnek le r top lam  şeke r m iktarı aç ıs ından  değe rlend irild iğ inde , ü retilen  m etotla rı a ras ında  önem li 
b ir fa rk ın  o lm a d ığ ı a n la ş ılm a k ta d ır. Bu d u rum  şe ke rlem e le rin  son b riks  d eğ e rle rin in  b irb ir le rin e  yakın  
d e ğ e rle r a ra s ın d a  o lm a s ın d a n  ka yna k la n m ış  o lab ilir.

İndirgen şeker içerikleri, azorubin ile boyanan şekerlem elerde 39.43-41.17g/1 OOg arasında, ortalam a 
40.01g /100  g; A zorub in+5  b riks lik  v işne suyu ili yapılan şekerlem e le rde  39.43-40.11 g /100 g; E lderberry 
ile yap ılan  şe ke rle m e le rd e  3 9 .21 -39 .5 4  g/1 OOg a ras ında  o rta lam a  39 .20 g /1 00 g  o la rak  sap tanm ış tır.

K iraz şe ke rle m e le rin d e  ind irgen  şe ke r m iktarı, u ygu lanan  s ıca k lık  de re ces i ve sü res i ile o rtam  
a s itliğ ine  bağ lı o lduğu  iç in , fa rk lı b o ya la rla  ü re tilen  ö rne k le rin  s ıca k lık  d e re ce le ri ve sü re le ri ile o rtam  
a s it lik le r in in  b irb ir le r in e  ya k ın  o lm a s ı so n u cu , ş e k e rle m e le r in in  ind irg e n  ş e k e r m ik ta rla rı a ra s ın d a  
ö nem li b ir fa rk lı lık  o lm a m ış tır.

K iraz şe ke rlem e le rinde  yapılan  S O 2 ana liz le ri so nucunda ,he r 3 m etod la  yapılan  şekerlem e le rde  
kü kü rtd io ks it va rlığ ı sa p ta n m a m ış tır.

Ö rn e k le rin  H id ro s im e tilfu r fu ra l (H M F ) m ik ta rı, A zo ru b in  ile b o ya n a n  k iraz  ş e k e rle m e le r in d e  
8 9 .7 0 -9 2 .5 0  m g /kg  a ra s ın d a  o r ta la m a  9 1 .6 8  m g /kg : A z o ru b in  + 5 b r ik s lik  v işn e  suyu  ile  ya p ıla n  
şekerlem e le rde  115-120 m g/kg arasında, orta lam a, 118.44 m g/kg; E lderberry ile yapılan şekerlem elerde 
4 7 .8 0 -6 3 .OOmg/kg a ra s ın d a  o rta la m a  54 .62  m g/kg  o la rak  be lirle nm iş tir.

En y ü k se k  H M F  m ik ta rı, A z o ru b in  + 5 b risk lik  v işn e  suyu  ile  ü re tilen  k iraz  ş e k e rle m e le r in d e  
sa p ta n m ış tır. B u nu n  n e d e n le ri a ra s ın d a , bu ö rn e k le rd e  p H ’ ın d iğ e r ö rn e k le re  g ö re  d a h a  y ü kse k  
o lm a s ın d a  ve  v iş n e  su yu  k u lla n ılm a s ın d a n  d o la y ı o r ta m d a  b u lu n a n  a m in o a s it m ik ta r ın ın  d iğ e r 
u yg u la m a la ra  g ö re  d a h a  faz la  o lm a s ın da n  ka yna k la n ab ilir.

Ö rnek le rin  fo rm ol sayıla rı; A zorub in  ile ü retilen kiraz şeke rlem e le rinde  4 .4 -4 .7  a ras ında  orta lam a 
4 .5 5 ; A z o ru b in + 5  b r is k lik  v işn e  su yu  ile  ya p ıla n  ş e k e rle m e le rd e  4 .3 -4 .4  a ra s ın d a  o rta la m a  4 .3 6 ; 
E ld e rb e rry  ile  y a p ıla n  ş e k e r le m e le rd e  ise  4 .2 -4 .4  a ra s ın d a , o rta la m a  4 .3 4  o la ra k  s a p ta n m ış tır.

M eyve  ve se b ze le rin  b ir le ş im le rin d e  doğa l o la rak  bu lu na n  ve o rta m d a k i se rb e s t a m in o a s itle r 
h a kk ın d a  f ik ir  ve re n  fo rm o l sa y ıs ı ö rn e k le r  a ra s ın d a  ö ne m li s a y ıla c a k  b ir fa rk lı lık  g ö s te rm e m iş tir .

K iraz şe ke rlem e le ri ö rne k le rin d e  b oyam a  iş lem le ri, 1 kısım  k iraz, 3 k ıs ım  boya  çöze ltis i o lacak 
şek ilde  yap ılm ış tır.

E lde  e d ilen  s o n u ç la r in c e le n d iğ in d e  k iraz  b oya m ad a  ku llan ıla n  b oya r m ad d e  m ik tarı a rttıkça  
k iraz  ve şu ru p ta k i b o ya r m ad d e  m ik ta rla rın d a  b ir a rtış  o ld u ğu  g ö rü lm e k te d ir . Ş u ru b a  b o ya r m adde  
geçici pastörizasyon  esnasında  o luşm uştur. Ş uruba (başlangıçtaki boya konsantrasyonuna göre) Azorubin 
ile üretilen kiraz şekerlem elerinde 7.95-9.29 mg/kg arasındadır. En yüksek boya geçişi % 3.975 oranı ile A1 
no' lu örnekte, en düşük boya geçişi ise %  0.929 ile A9 no ’lu örnekte olm uştur.

Azorubin + 5 Briks vişne suyu ile üretilen kiraz şekerlem elerinde şuruba geçen boya miktarı ise 9.17- 
9.85 m g/kg arasındadır. En yüksek boya geçişi % 9.17  ile B1 no ’lu örnekte o lurken, en düşük boya geçişi 
% 1 .97 ile B9 no ’lu örnekte olm uştur.

E lderberry ile yapılan kiraz şekerlem elerinde, şuruba geçen boya m iktarı 125-154 m g/kg arasında 
olup, en yüksek boya geçiş oranı % 0.036 ile C1 no ’lu ö rnekte saptanırken en düşük boya geçiş oranı %
0.02 ile C9 no ’lu örnekte olm uştur.

Boyar m adden in  şuruba  geçm e oranı en az e lderberry ile üretilen C9 no ’lu k iraz şekerlem esinde 
saptanm ıştır. Doğal boya olan e lderberry ’nin kiraz boyam ada suni boyalara göre daha yüksek oran larda 
k u lla n ı lm a s ın a  ra ğ m e n , ş u ru b a  g e ç e n  b o y a  m ik ta r ı  o ra n s a l o la ra k  d ü ş ü k  ç ık m ış t ı r .

Yaptığım ız boyanın stabilleştirilmesi için, her metod için aynı şekilde hazırlanan ve pH 3.5-4 ’ e sitrik 
asit ile ayarlanm ış, sitrik asit çözeltisinde 2 saat bekletm e; kirazların dışarıya boya verm esini önlerken, daha 
sonra  uygu la n an  p as tö riza syo n  so nu n da  s ıca k lığ ın  e tk is iy le  boya n ın  şu ru b a  geç tiğ i g ö z le n m iş t ir .
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