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SALAMURA KAPARI (Capparis spp.) (;‘!¢EK TOMURCUKLARINDA
DIMETIL SULFIT ICERIGININ BELIRLENMES]
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OzET

Capparis spinosa L. var. spinosa ve Capparis ovata Desf. var. canescens (Coss.) Hey-
wood1n Q¢ farkh biylikliktek! (xs8 mm, 8<x<13 mm ve x>13 mm) ¢icek tomurcuklan %
151tk salamurada ki ayhk fermentasyona tabi tutulmugtur. Fermentasyon sonras: tomur-
cuklarda dimetil salfit (DMS) icerigl gaz kromatografisiyle tayin edilmigtir. En ytiksek DMS,
heriki tirde de kii¢ik tomurcuklarda saptanmigtr.

Anahtar Relimeler : kapar, C. ovata, C. spinosa , fermentasyon, dimetil stlft.

ABSTRACT

DETERMINATION OF DIMETHYL SULFITE IN PICKLING CAPERS
(Capparis spp.) FLOWER BUDS

The flower buds at three different size (x<8 mm, 8<x<13 mm and x>13 mm) of Capparis
spinosa L. var. sptnosa and Capparis ovata Desf. var. canescens (Coss.) Heywood were pickled
{n brine contained 15 % salt for two months. Dimethyl Stlfite contents of the flower at three
different size of both species were determined via gas chromatography. Highest DMS contents
were established at small buds of both species.

Key Words : capers, Capparaceae Capparis spinosa L., Capparis ovata Desf., fermentation,
dimethyl siilfite.

GIRIS

Kapari, eski ¢aglardan beri degisik organlarindan cesitll amaglarla yarar-
lanilagelen ekonomik degerlf bir bitkidir (Shankaracharya, 1971; Oberdieck, 1977;
Akgal, 1993; Akgul, 1996; Ozcan, 1996-1997). Kaparl tomurcuklannin fermentasyo-
na tabi tutulmasiyla yapisindaki kakart bilegiklerinin parcalanarak 6zel bir aro-
maya sahip oldugu ve aroma profllinde 160 ugucu bilegigin tespit edildigi bildiril-
mistir (Brevard ve ark., 1992). Fermente tomurcuklar garnittir, sos ve ezme
hazirlam::da kullaniimaktadir. Salamura aron igtah acici, hazmi kolaylastirict ve
6zel aromastyla Gn kazanmistir (Aktan ve ark., 1981; Nostl Vega ve Castro Ramos,

1987; Rodlrigo, 1992; Ozcan ve Akgal, 1995).
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sulfitli maddeler, genel olarak SO gazi ya da hidrojen salfitin potasyum ve
kalsiyum tuzlari (bisnifit), disalfit (metabisalfit) veya salfit iyonlanni kapsamak-
tadir (Wedzicha, 1992). Sulfitler, gidalarda dogal olarak bulunmaktadirlar. Gidalar,
salfarln amino asitler, salfatlar, solfitler ve salfitler] kapsayan salfor igerikli ogelerd
ihtiva ederler (Taylor ve atk., 1986). Ditttetilsalfit genelltkle islenmig gidalarda bulu-
nur. Bitkilerde, 8zellikle metioninin S-metilmetionin sulfonium tuzu yoluyla biyolo-
jik olarak sentezletien molekallerden kaynaklamit. Dimetilsalfit, taze ve konserve
edilmis baz1 gidalara, domates suyuna ve haglanmg karides ve midyelete karakte-
ristik aroma vermektedir (Cheftel et al., 1985). Bu ¢aligmanin amacy, farkh tar ve
boytklokteki salamura kapari ¢igek tomurcuklarinda aromatik profile katkida bu-
lunan dimetil stlfit icerigini tespit etmektir.

MATERYAL VE METOD

Materyal

Kapjri ¢icek tomurcuklar 1995 yetisme mevsiminde {cel ve Konya'daki yaba-
ni bitkilerden Haziran ayinda toplanmigtir. Erken saatlerde hasat edilen tomurcuk-
lar 0¢ farkh boyaklakte (k<8 mm, 8<x<13 mm ve x>13 mm) siniflandinimigtir. Her
baiyoklakteki tomurcuklar % 161k salamurada 3 litrelik pet kavanozlarda, 2/1 (v/w)
oraninda iki ay fermentasyona tabi tutulmustur. Salamuranin son konsantrasyo-
nuna, birer hafta araliklarla tuz ilave edilerek 21 gtinde ulagilmigtir.

Ornegin Analize Hazirlanmas:

Cam gige (5 ml'lik) icerisine 1 g 6gatalmas kapari konmusgtur. Ozerine 1.1 ml 1
N NaOH ilave edilip 10 dakika O°C'da sogutulmustur. Sogutma igleminden sonra
0zerine 1 ml etil metil salfit (EMS) standart ¢ozelti ilave edilip ve gigenin agz siki
bir gekilde kapatilmigtir. Ornek 100°C'da 1 saat su banyosunda kaynatildiktan son-
ra 0°C'da 1 saat sogumasi i¢in bekletilmigtir. Soguma isleminin sonunda (Head-
Space'de 40°C'da 15 dakika bekletildikten sonra) kromatograflye enjekte edilmigtir.
Toplam DMS miktan yazicidan dogrudan ahinmigtir (AOAC, 1984).

Gaz Kromatogrgfisinin Calipma Sartlar

Gaz kromatografi : Perkin-Elmer 8600, HS-6B

Kolon : Chrompack Wcot Fused Stllka 25 m, film kalinhgy
0.531D

Dedektor :FID

Akigkanlar

Helyum : 30 ml/dak.

Hidrojen : 65 ml/dak.

Kuru hava : 90 ml/dak
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Si1cakliklar

Finn :40°C

Enjeksiyon : 100°C

Detektor : 300°C

Enjeksiyon sQres| :0.1dak.

Maksimum o6rmek hacmi  : 2.5l

Yazici ' : Perkin-Elmer GP-100

i¢ standartlar kullanilarak toplam DMS miktar yazicidan dogrudan
alinmigtir. Sonuglar pcg/kg olarak verilmigtir.

Istatistiksel Analiz

Aragtirma, tesadnf parselleri 2x3 faktdrlyel deneme modeline gore
dtizenlenmistir. 2 ttir ve 3 tomurcuk iriligl faktor olarak kullanilmistir. Aragtirma
sonuclan varyans analiztyle degerlendirilmig (Minitab, 1991) ve gruplar arasindaki
farkhiiklgy Duncan Goklu Kargilagtirma Testiyle (Mstat C, 1980; Dozgiines ve ark.,
1987) tespit edilmigtir.

SONUCLAR VE TARTISMA
Salamura kapar! ¢icek tomurcuklarinin dimetil solfit degerleri Tablo 1'de, kro-
matogramlari ise Sekil 1'de verilmistir.
Tablo 1. Tomurcuklarin Dimetil Salfit icerig! (ucg/kg)*
Tomurcuk Bayakloga (cap, mm)

Bitki x<8 mm 8<x <13 mm x>13 mm
C. ovata 448 b** 442 b 360e
C. spinosa 461 a 412 ¢ 397d

Kurumadde
** Kiigtik harflerle gosterilen ortalamalar arasindaki farkhihk P<0.05 seviyesinde 6nemlidir.

lki ttre ait farkli bayaklakteki tomurcuklarn dimetil salfit degerleri
arasindaki farkhliklar istatistiki olarak 6nemlidir (P<0.05).

C. spinosa 'min k(¢Ok ve buyk boy tomurcuklarina ait DMS degerleri C.
ovata 'minkine gore ytiksekken orta boy tomurcugunki dagtik ¢ikmistir. Fakat heriki
tarde de tomurcuk bayaklogontn artmasiyla birllkte DMS degerleri azalmistir.

Brevard ve ark. (1992), dort farkh kapariden buharla damitma ve ekstrak-
siyonla elde ettikleri ekstraktlar1 gaz kromatografisi + ktitle spektrometrisi
yﬁntemiyle analiz etmislerdir. Kaparide, elementel kakart (S8), izobatil izotiyo-
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Salamura Kapari farts .) Qlgek Tomurcuklannda
Dimetil Sulfi lce(rl?, n Bc?ﬂ?em?\eo:i
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C. s¥nosa (x £8 mm) C pincsa (J<x < 13 mm) C pincsa_(x> 13 mn) i

Sekil 1. Capparis ovata Desf. canescens ve Capparis spinosa var. spinosa cicek
tomurcuklarinin DMS Kromatogramlan
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siyanat ve siklo-oktasiklo salfara, bugane dek ielenmemls gidalarda nadir gétrtilen
bilegikler vlatak bildirmiglerdir. Kapari tomurcuklarinda dimetil salfit icerilyle il-
gili literatare rastlamimamstir.

Sonug ofatak, kgtk tomurcuklann (x <8 mm) DMS igetiginin ytiksek ¢ikmas
son Qrfinan aromatikce zengin olmasini saflayacaktr. Dolayisiyla aron iglemede,
bilegimce zenginliinih yanisira (Ozcan, 1896) kacok tomurcuklann kullanilmas:
tavsiye edilir.
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