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Turkiye, tarih boyunca ¢ok sayida medeniyete ev sahipligi yapmis ve gesitli
kilturleri igerisinde barindiran bir tilke olmustur. Bu kultiirel farkhliklar etkilegsim
icerisinde kalarak farkli mutfak geleneklerinin ve yemek kiltirlerinin ortaya
¢ikmasina katki saglamistir. Esi benzeri olmayan cografi konumu, iklimi, dogal
guzellikleri ve glinimize kadar binlerce medeniyetin yasadigi zengin tarihi ve
kalturd ile Turkiye, mutfak kaltiiri olarak da gok zengin bir tlkedir. Aragtirmada
somut olmayan kultiirel miras g¢ergevesinde geleneksel Turk meyhaneleri ele
alinmis olup, meyhanelerin temelini olusturan mudavimlik kavrami ve
midavimlerin meyhane kiltirt ve kultirel ritUellerine iliskin farkindaliklari
irdelenmistir. Alana iliskin yazin incelendiginde geleneksel Tirk meyhaneleri
tizerine yapilan akademik ¢alismalarin oldukga sinirli sayida oldugu gortlmustar.
Bu dogrultuda yapilan arastirmanin Tirk toplumunun geleneksel meyhane
kilturane iligkin farkindahigina oncilik edecegi ve yazina katki saglayacagi
ongorilmektedir. Arastirmada kapsamli bir yazin taramasina ek olarak, nitel
arastirma yontemleri kapsaminda goriisme teknigi kullanilmistir. Bu gercevede
Canakkale ilinde yasayan geleneksel meyhane miudavimlerine yonelik yari
yapilandiriimig gériisme formu hazirlanmis ve alanda uygulanmistir. Elde edilen
bulgular, geleneksel meyhanelerin kendisine has ritliellerinin oldugunu, yeme
icme adabi kavraminin geleneksel meyhanelerde temel alindigini géstermistir.
Bunun yaninda geleneksel meyhanelerin halk meclisleri gibi etkinlik gosterdigi,
demlenmeye gitme ritleli kapsaminda toplumsal, ekonomik ve politik konularin
siyaset Ustl bir sekilde konusuldugu, dostluk ve meyhane arkadashgi
kavramlarinin esas alindigi mekanlar olarak tanimlandigi belirlenmistir. Ayrica
arastirma, glinimiiz meyhanelerinin gurme meyhanelerine donustigu, eglenme
algisinin ana motivasyon unsuru oldugu ve populer kiiltlrin etki alanina fazlasiyla
girdigi icin geleneksel meyhanelerden ayrildigi algisi olugsmustur.

Anahtar Kelimeler: Kiltiirel Miras, Geleneksel Meyhaneler, Meyhane Klturd,
Canakkale

ABSTRACT

Turkey has hosted many civilizations throughout history and has been a country
that hosts various cultures. These cultural differences contributed to the
emergence of different culinary traditions and food cultures by remaining
interaction. With its unique geographical location, climate, natural beauties and
rich history and culture where thousands of civilizations have lived until today,
Turkey has also become a very rich country in terms of culinary culture.
Traditional Turkish taverns have been discussed within the framework of
intangible cultural heritage, and the concept of regularity, which forms the basis
of taverns, and the awareness of regulars about tavern culture and cultural rituals
have been examined in the research. According to literature on the field, it was
seen that the number of academic studies on traditional Turkish taverns are quite
limited. In this context, it is being anticipated that the research conducted in this
direction will lead Turkish society's awareness of traditional tavern culture and
contribute to the literature. The interview technique was used within the scope
of qualitative research methods in addition to a comprehensive literature review.
The findings indicated that traditional taverns have their own rituals and the
concept of eating and drinking etiquette is based on traditional taverns. Besides
this, it has been determined that traditional taverns have been acted as public
assemblies, defined as places where social, economic and political issues are
discussed in a non-political manner within the scope of the ritual of going to the
brewery, and the places where the concepts of friendship and tavern
companionship have been taken on the base. In addition, the research has
revealed perception of that today's taverns have turned into gourmet taverns,
that the perception of having fun is the main motivating factor, and that they are
separated from traditional taverns because of popular culture that heavily
influenced.
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GIRIS

Sanayi devriminin beraberinde getirmis oldugu gelismeler (lkeler arasindaki ticari iliskileri artirmis, siyasal olarak ele
alinan sinirlari ortadan kaldirmis ve kiiresellesmenin 6nlinti agmistir. Bu durum siyasi, ekonomik ve kiiltlrel 6gelerin
belirlenen sinirlarin disina tasarak yayilmasina yol agcmistir. Kiiresellesmenin getirdigi yayilma ile birlikte kiltlr ve
kiltlirel miras Gzerinde ¢ok sayida olumlu veya olumsuz sonug ortaya ¢ikmistir. Bu siireg igerisinde bircok toplumun
kiltirel degeri degisime ugramis, metalasmis ve kaybolma tehlikesiyle karsi karsiya kalmistir (Tlrker ve Celik, 2012). Bir
baska ifadeyle, kiiresellesme egemen toplumlarin kdltirlerinin azinlik toplumlarin kiltirleri (zerinde Ustlinliik
kurmasini saglamis ve kiltirel gesitliginin azalmasina yardimci olmustur. Ancak, kiltlrel cesitlilik, toplumsal cesitligi
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ifade ettigi (Lenzerini, 2011) ve karsilikli anlayisin gelismesine katki sagladigi icin korunmasi gerekmektedir (Wahed,
Saad, Yusof ve Pitil, 2021).

Kilturel cesitlilik, kiltlirel mirasin yapi taslari arasinda yer almaktadir. Kiiltlrel ¢esitliligin fazla oldugu toplumlar kultirel
miras agisindan zenginlige sahip olmaktadir. Kiltiirel mirasin zengin oldugu bolgeler turistlere dnemli turistik ¢ekicilikler
sunabilmektedir. Bu kapsamda, kiltirel miras dnemli bir ekonomik unsur olarak kabul edilmektedir. Kiltlirel miras
sadece turistler tarafindan degil, yerel halk tarafindan da deneyimlenmesi ve keyif alinmasi gereken olumlu ekonomik
ve sosyal etkiler yaratabilecek bir bolgesel sermaye ya da kalkinma kaynagi olarak gorilmektedir (Petronela, 2016).
Ancak, kiltirel mirasin ekonomik bir kaynak ya da sermaye olarak gortilmesi topluluklarin kiiltlrlerinin metalasmasina
yol acabilmekte ve bir takim sorunlari ortaya ¢ikarabilmektedir (Kim, Whitford ve Arcodia, 2019). Ozellikle turizm ile
birlikte farkli sosyal ve kiltirel yapilara sahip toplumlar birbiriyle temas edebilmekte ve toplumsal degisimin hiz
kazanmasina yol acabilmektedir (Avcikurt, 2003). Bu durum, yerel halk tarafindan kiiltiirel miras ¢ercevesinde sunulan
Grlin ve hizmetlerde degisimleri kaginilmaz kilabilmektedir. Bu noktada turizm, hem somut kiiltlirel mirasin hem de
somut olmayan kiltiirel miras unsurlarinin metalasmasinda 6nemli bir rol oynamaktadir (Pekol, 2010; Atsiz, 2022).

Somut olmayan kiiltiirel miras (SOKUM), kiiltiirel gesitlilik ve destinasyon pazarlamasi icin dnemli bir unsurdur (Qiu,
Zuo ve Zhang, 2022). SOKUM, insanlarin birbirleriyle iletisim kurmasini saglamakta, yanlis anlasilma, nefret, siddet gibi
olumsuzluklari ortadan kaldirmakta, kilttrel cesitlilige olan sayginin artmasina yardimci olmakta ve uzlasmaci bir ortam
olusturmaktadir (UNESCO, 2015). Ayrica, turizmin Onemli bilesenlerinden biri olan bos zaman aktivitelerine
etkileyebilecek zenginlikleri icermesi acisindan da nemlidir (Qiu ve Zuo, 2023).

Geleneksel Tirk meyhaneleri de somut olmayan kiltiirel miras potansiyeli barindirmakta ve turizmin bir bileseni olarak
degerlendirilmektedir. Meyhaneler gecmisten glinimiize kadar varligini sirdliirmekte ve Tirk yemek kiltiirinden
ornekler sunmaktadir. Ancak, teknolojinin gelismesiyle birlikte insanlarin tliketim aliskanlari degismis ve diger
sektorlerde oldugu gibi turizm sektoriinde de yenilikler ortaya ¢cikmistir. Bu durum, yiyecek icecek sektoriinde de
degisimlerin 6niini agmistir (Duran, Hamarat ve Ozmen, 2022). Tiirk yemek kiiltiiriiniin icinde yer alan meyhaneler de
sektorde varligini siirdirebilmek icin degisimlere ayak uydurmustur. Bu nedenle, geleneksel Tirk meyhaneleri
kaybolmaya yiz tutmaya baslamistir (Simsek, 2021). Bu dogrultuda meyhanecilik, meyhane rittielleri, meyhane
lezzetleri, meyhane kurallari ve midavimlik gibi degerler de kaybolma tehlikesi icerisine girmistir. Literatir
incelendiginde geleneksel Tirk meyhaneciligi kapsaminda az sayida calismaya rastlanilmaktadir. Bu calismada
geleneksel Tirk meyhaneleri somut olmayan kiltiirel miras kapsaminda incelenmektedir. Ayrica, meyhanelerin
temelini olusturan midavimlik kavrami ve miidavimlerin meyhane kiltirleri ve kiltirel farkindaliklari irdelenmektedir.

KAVRAMSAL CERCEVE
1. Somut Olmayan Kiiltiirel Miras

Kilttrel miras kavraminin dogasini ve icerigini anlayabilmek acisindan oncelikle “kiltir” ve “miras” kavramlarinin
irdelenmesi gereklidir (Blake, 2000). Gustaw Klemm tarafindan, 19. ylizyilda “Cultur” kelimesine medeniyet ve kltirel
evrim olarak yer verilmistir. ingiliz Antropolog Tylor, Klemm’in bu calismasindan etkilenerek kiiltiir kavraminin ilk
bilimsel tanimini yapmistir (Gliveng, 1979). Tylor’a gore kiiltir, “toplumun bir iyesi olarak insanoglunun edindigi bilgi,
inang, sanat, tére/yasa, gelenek-gérenek ve herhangi bir yetenek ve aliskanhklari iceren karmasik bir biitiin” olarak
tanimlamaktadir (Tomlison, 1991: 4). Bu btliniin resmi ya da resmi olmayan yollarla nesilden nesle aktarilma gibi
onemli bir 6zellige sahip oldugu bilinmektedir (Sharma ve Malhotra, 2007). Ancak, kiltliriin nesilden nesle
aktarilabilmesi icin Uretilmesi, yasatilmasi ve aktarilmasinda katkisi olan bireyler arasindaki etkilesim kesintisiz bir
sekilde devam etmelidir (Avcikurt, 2003).

Miras kavrami da kiltir kavrami gibi karmasik ve genis kapsamli bir ozellige sahip oldugu icin farkli anlamlar
yiklenebilmektedir (Yalcinkaya ve Giizel, 2022). ingilizce karsihg “Heritage” olan miras kavraminin kékeni varis
anlamina gelen Latince “Hérés” kelimesine dayanmaktadir (Klein, 1966). Genel anlamda miras, “ge¢cmisten bize miras
kaldigini diisiindiigiimiiz her sey” olarak tanimlanmaktadir (Lowenthal, 2005: 81). Miras, dogal ve kiiltiirel miras olmak
lzere ikiye ayrilmaktadir. Dogal miras, toprak, su, hava, bitki, kaya, fosil, hayvan, mantar, mikroorganizma, ekosistem
ve yasam alanlari gibi unsurlari kapsamaktadir (Aird, 1994). Kiltirel miras, “belirli bir yasam gériisiinii temsil eden ve
bu gériisiin tarihine ve gegerliligine taniklik eden insan yasaminin tezahiirlerinden olusmaktadir” (Prott ve O'Keefe,
1992: 307). Kilturel miras, somut ve somut olmayan kultirel miras olmak tzere iki kategoride siniflandirilmaktadir
(Timothy, 2011). Somut kiltirel miras kiiltirel peyzajlar, arkeolojik alanlar, tarihi kentler, binalar, kiltirel nesneler ve
tasinabilir kultarel varhklar gibi maddi 6gelerden olusmaktadir (McKercher ve Cros, 2002). Yasayan kdltlirel miras olarak
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da yer verilen somut olmayan kultlrel miras (Wahed vd., 2021), festivaller, tiyatro, dans, solen, so6zli gelenekler, spor,
eglence, zanaatkarlk, mutfak kiltird, gosteri, dil ve inanis gibi unsurlardan meydana gelmektedir (Rusali¢, 2009; Yonet
Eren ve Ceyhun Sezgin, 2018).

Birlemis Milletler Egitim, Bilim ve Kiiltiir Orgiitiine (UNESCO) gére somut olmayan kiiltiirel miras (SOKUM), topluluklarin
ve bireylerin nesilden nesile aktardiklari uygulamalari, bilgi ve becerileri ve bunlara bagli olarak yapmis olduklari eserleri
ve kiltirel alanlari ifade etmektedir. S6z konusu miras topluluklarin ¢evresi, tarihi ve dogayla etkilesimine baglh olarak
surekli gelisim gostermekte ve topluluklara kimlik kazandirmaktadir (UNESCO, 2003).

Somut olmayan kiltirel miras “sézlii gelenekler”, “gésteri sanatlari”, “toplumsal uygulamalar, ritiieller, senlikli
etkinlikler”, “doga ve evrenle ilgili bilgi ve uygulamalar” ve “geleneksel el sanatlar” olmak Uzere kendi icerisinde bes
alt kategoriye ayrilmaktadir. S6zlii gelenekler, atasozleri, bilmeceler, masallar, efsaneler, mitler, siirler, sarkilar ve dualar
gibi unsurlari icermekte ve kiltliriin canli kalmasini saglamaktadir.

Somut olmayan kiltlirel miras gastronomik uygulamalari da blinyesinde barindirmaktadir. Burada yiyecek-icecek
acisindan yemek, ritliel, yontem, pisirme araclar gibi bitin bir slireg kiiltlirel miras unsuru olarak ele alinmaktadir
(Parlak ve Yonet Eren, 2022). Ornegin 2016 yilinda somut olmayan kiiltiirel miras listesine dahil edilen Belcika’nin “Bira
Kaltird” bira Gretiminden tliketimine kadar olan bltln sireci kapsamakta ve “doga ve evrenle ilgili bilgi ve
uygulamalar”, “sosyal uygulamalar, ritiieller ve senlikli etkinlikler” ile “geleneksel el sanatlari” bashklari altinda
degerlendirilmektedir (UNESCO, 2016). Ancak, geleneksel Tirk meyhanelerinin kendine 6zgl gelenek ve ritlelleri
olmasina ragmen somut olmayan kiltirel miras kapsaminda yeterince irdelenmemektedir. Oysaki geleneksel
meyhaneler asirlardir Anadolu topraklarinin bir parcasi olmus ve Osmanli Devletinden sonra da Tirkiye

Cumbhuriyeti’'nde kendine 6zgti ritlelleri ile 6nemli bir kiltiirel faaliyet olarak varligini siirdlirmektedir.
2. Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kapsaminda Meyhaneler
2.1.Bir gelenek Olarak Meyhane

Meyhane kavrami etimolojik agidan incelendiginde Farsca kokenli oldugu goriilmektedir. Bu kavram sarap (mey) ve ev
(hane) anlamlarina gelen iki ayri kelimenin birlesiminden tlretilmistir (Sami, 1899: 1440). Osmanlica Sozliglinde
mevyhane kavramina “sarap, icki icilen ve satilan yer” olarak yer verilmistir (Devellioglu, 2013: 741).

GUnUmuz Post-modern toplum yapisi icerisinde “Mey/icki” kelimesi genel hatlariyla “alkollii icecekleri” tarif etmek
amaciyla kullaniimaktadir. insanoglunun bir arada yasamaya basladigi ilk dénemlerden beri alkollii icecekler bulunulan
cografyanin Ozellikleri cercevesinde degisim gostermekle beraber toplumsal hayatin énemli bir pargasi ve dénem
dénem de ilahirittellerin ana unsuru olarak kullaniimistir. Bu kapsamda Siimerler ve Mezopotamya kavimlerinde yaygin
olarak tiiketilen icecekler arasinda yer alan alkolli icecekler tanrilara sunulan kutsal icecek, baharin gelisini kutlamak
amaciyla dizenlenen etkinliklerde keyif ve reha veren icecek ve bunun gibi pek ¢cok noktada kiltlirlin bir pargasi
seklinde tiiketilmistir. Bunun yani sira Siimerlerden gliniimuize kadar gelmis olan bazi siirlerde de kendini gbstermistir.
Stmer siirlerinde yer alan kadin sakiler bunun en bilinen sembollerinden biri olarak kabul edilmektedir. Tarihsel siire¢
icerisinde alkolll iceceklerin tiketildigi mekanlarin yayginlasmaya baslamasiyla birlikte Hammurabi Kanunlari basta
olmak Gzere cesitli kanun maddeleri igerisinde icki, icki icmek ve meyhanecilik gibi hususlara da yer verilmistir (Akbulut,
2016).

Hristiyanlik dininde alkollii iceceklere yer yer kutsal bir icecek anlami yiiklenmistir. Ozellikle sarap, “isa’nin kani” olarak
adlandinimistir. Musevilik inancina bakildiginda alkol; sarhos olmamak kosuluyla dinsel gelenekler arasinda yer almakta
ve Tevrat icerisinde sarap, “kullanilan en eski ila¢” olarak ifade edilmektedir. Ancak, islamiyet ile birlikte alkol, rehavet
verdigi icin tamamen yasaklanmis ve haram kilinmistir (Oncii, Ogel ve Cakmak, 2001).

Dolayisiyla kdkenini Stimerlere kadar gotlirmenin mimkin oldugu meyhaneler, 15. ve 16. Yizyillara gelindiginde
Avrupa’da 6zel bir gastronomi mekani olarak siklikla tercih edilmistir. Meyhane ve meyhane kiltiirii 6zellikle Fransa’da
gastronomi alaninda kendini géstermistir. 18. ylizyilda, sicak, konforlu ve toplumun her kesimine acgik bir mekan olma
ozellikleri ile dikkat cekmis ve Avrupa toplumu tarafindan ragbet gormustir. 18. Yizyll Avrupasi’nda meyhaneler
insanlar tarafindan bilgi alisverisi, is gorismesi, kutlama, siyasi toplantilarin yapildigi mekanlar olmuslardir. 1710 yilinda
Paris’te 5.000 meyhane ve 1735 yilinda Londra’da 10.000’nin Gzerinde meyhane oldugu bilinmektedir (Erdingli, 2023).

Bu donemlerde islam cografyasinda icki icilmesine, Uretilmesine ve ticaretinin yapilmasina izin verilmedigi
goriilmektedir. Bu baglamda Osmanli Devleti'nde de ayni sekilde gayrimislimlere pek dokunulmamakla birlikte
Miisliiman ahalinin icki ile ilgili faaliyetleri gerceklestirmesine izin verilmemistir. Dolayistyla Osmanli imparatorlugu
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farkl dinlere mensup insanlarin birlikte yasadigi bir devlet yapisina sahip oldugu icin farkli uygulamalar ile karsilasmak
mimkiin olmustur. Mislimanlar icin yasaklanmis olan icki ile ilgili uygulamalara bazi sartlara bagl kalmak kosuluyla
gayrimuslimler icin izin verilmistir (Kose, 2007; Akbulut, 2016).

Osmanli Devletinde meyhanecilik Fatih Sultan Mehmet dénemine kadar uzanmaktadir. Fatih Sultan Mehmet’in 1453
yilinda istanbul’u fethetmesi ile birlikte meyhanecilik kiiltiirii Bizanslilardan Osmanli Devletine kazandirilmistir. Bu
donemde meyhaneler Galata’da faaliyet gostermislerdir (Cokugras, 2016). S6z konusu donemde faaliyet gdsteren
meyhaneler gayrimislimler tarafindan isletilmis ve icki dagitimi da yine ayni sekilde sadece gayrimislimler tarafindan
yapiimistir. 16. Ylzyildan itibaren meyhaneler cesitli meze ve yiyecekler esliginde icki tiketilen bir sosyallesme ve
eglence mekanina déniismeye baslamis ve sayilarinda artis gézlemlenmistir. 16. yiizyilda sadece istanbul’da 1500
meyhane oldugu bilinmektedir (Erdingli, 2020a; Erdingli, 2023). Bu meyhanelerin isletilmesi Rumlar ve Yahudiler
tarafindan yapilmistir (Ak ve Hanilge, 2024).

Osmanl Devletinde “gedikli” ve “koltuk” olmak lzere iki tiir meyhane bulunmaktaydi. Ruhsath olan meyhaneler
“gedikli” ruhsatsiz olanlar ise “koltuklu” meyhaneler olarak adlandiriimakta olup (Bike Hosgor, 2022) bu meyhaneler,
lonca sistemince kayit altina alinmis mekanlardir. Ancak, 20. yizyilda loncalarin kaldiriimasiyla birlikte sistem son
bulmus, giinden giline bu loncaya bagh meyhaneler konseptlerinde ve hizmet tarzlarinda degisimlere giderek
farkhlasmislardir (Cokugras, 2016).

Tanzimat donemi ile beraber modernlesme siireci baslamistir. Bu donemde eglence hayatina yansiyan en belirgin
ozellikler gazinolarin acgilmasi, birahaneler, barlar gibi bati kokenli mekanlarin yayginlasmasi olmustur. Meyhane ve
meyhane kiltlri icerisinde 1875-1880 vyillari arasina kadar bulunmayan bazi 6zellikler de bati kdkenli eglence
mekanlarinin yayginlasmasi ile birlikte meyhane kiltiiriine entegre olmustur. Daha 6ncelerden sini-tabure kullanilan
meyhanelerde masa-sandalye diizeni yerini almistir. Bununla beraber meyhanelerde, masalarin lizerinde tuzluk ve
biberlik birakilmaya ve tim masalarin lizerine beyaz ortiler serilmis, porselen tabaklar ve madeni sofra takimlari
kullanilmaya baslanmistir. Masa-sandalye kullaniminin ve masa dizenlemesinin yayginlasmasi ile beraber
meyhanelerde sarap yerini rakinin tiiketimine birakmistir. 1800’IG yillarda Il. Abdilhamid’in yasal diizenlemeler
getirmesi ile beraber glinimtzdeki rakinin ilk 6rnekleri Giretiimeye baslanmis ve tezgahlarin tizerinde yerini almistir. Bu
doénemlerde biylk 6nem kazanan cam ve kristal zanaati ile ilgilenen zanaatkarlar rakinin 6zel olarak Uretilmis olan
bardaklarda icilmesi gerektigine vurgu yapmis ve boylece karafaki, karlik, slirahi, su bardagi ve raki icin 6zel lretilmis
olan ufak kadeh formlari ortaya ¢ikmistir (Harmandar, 2019).

19. yiizyilin sonundan giiniimiize dogru gelinen tarihsel siireg icerisinde meyhaneler istanbul’un farkl kimlik yapilari ile
birlikte kiltirel olarak harmanlanmis ve oldukca fazla ragbet géren mekanlar haline gelmistir. 1980°li yillara kadar kendi
kimliginde cok kiiltlrll bir atmosferi barindiran meyhaneler miitenalasma akiminin etkisi ile beraber biyik 6lctde liiks
balik lokantalari bicimini almis ve otantik meyhaneler tamamen ortadan kalkmistir. 1990’li yillara gelindiginde yemegin
daha 6n planda oldugu, kalabalik sofralarin ve ¢ok cesitli yiyeceklerin masalari siisledigi bir doneme kapilarini
aralamislardir. Geleneksel meyhanelerin 6nemi yitip gitmis ve bununla beraber kiltiliri neredeyse unutulmaya yiz
tutmaya baslamistir (Georgeon, 2002; Kaynar, 2014; Kogu, 2015).

2.2. Geleneksel Meyhanelerde Miidavimlik

Tark kaltirtndn ilk etkilesimlerinde belirli sinirlar icerisine alinmis olmasina ragmen meyhaneler zamanla katilim
surekliligi gosteren kisilerin ozelliklerine gore, sosyal hayati ve glnliik sosyal yasamini etkileyecek sohbetlerin
gerceklestirildigi mekanlar olmuslar haline gelmislerdir (Erdingli, 2020b). Bu baglamda mudavimlik kavrami 6zellikle
meyhane katilimcilari icin kullanilan bir kelime haline gelmistir.

Midavimlik kavrami Tirkceye Arapcadan gecmis ve “bir yere siirekli olarak gidip gelen kimse” anlamiyla
kullaniimaktadir (TDK, 2024). Ge¢mis donemden giiniimiize kadar bir mekana stireklilik gésteren kisilere midavim sifati
verilmektedir. Geleneksel olarak bu sifati kisiye meyhane sahipleri ve calisanlar atfedebilmektedir.

Miudavimlik kavrami baglilik/sadakat kavramlari ile yakindan iliskilendirilmektedir. S6z konusu kavram baska mekan
tercihlerinde direng gosteren kisi olarak da tanimlanmaktadir (Ayhan, 2023). Midavimlerin mekanlar igin gosterdigi
pozitif davranislari ve devamliliklari mekani ziyaret edenleri de etkilemektedir. Bu etkilesimler mekanlara yeni
miidavimler kazandirabilmekle birlikte midavim disindaki ziyaret edenlerin mekanla bireysel bir baglantisi olmasa bile
bagllik gelistirme ihtimalini yiikseltebilmektedir (Backlund ve William, 2004). Bu cercevede midavimlik davranisinin
bir meyhane icin sadece sirekli katihm gosteren bireyden ¢ok daha fazlasini ifade etmek mimkiindir. Ayni zamanda
bu davranissal ritliel gecmisten glinimize kadar gelmis ve gelenek olarak oturmus aliskanhklar olarak da

67



degerlendirilmektedir. Bu geleneksellesen aliskanhigin giniimizde hala varligini gostermekte olusu, s6z konusu
gelenegin ayni zamanda gicini de yansitmaktadir (Caglayan, 2013).

3. Geleneksel Meyhane Gastronomisi

Meyhanelerde baslangicta icecek olarak sarap tiliketilmistir. 16. ylzyilda rakinin kesfedilmesi ve tarihsel slireg icerisinde
meyhanelerin Tirk kiltiirine entegre olmasi ile birlikte 18. yizyilin sonlarinda sarap, yerini yavas yavas rakiya
birakmaya baslamistir. Ancak, Osmanli Devletinde azinlik kesimi olusturan gayrimuslimler agirlikli olarak sarap
tiketimine devam etmislerdir (Zat, 2002; Acurol ve Acurol, 2010; Kaynar, 2022). Geleneksel meyhanelerde sarap ve
rakinin yaninda yiyecek olarak genellikle meze tercih edilmistir. Meze kelimesinin kdkeni Fars¢a’ya dayanmakta ve
birden fazla anlam icermektedir. ilk kullaniminda meze, “tat”, “lezzet” ve “zevk” anlamlarina gelmektedir. ikinci
kullanimda “icki (isret) arasinda yenen gcerez” anlami bulunmaktadir (Sami, 1899: 1331). Yine benzer sekilde Osmanlica
Sozligiinde meze kelimesi “tad”, “lezzet”, “cesni” ve “icki icilirken yenilen sey, cerez” anlamlarinda yer almaktadir
(Devellioglu, 2013: 744). Bu noktada, ickinin yaninda kii¢lik porsiyonlarda servis edilen yiyeceklerin tamami meze olarak

kabul edilmektedir (Oney, 2022).

Mezeler her zaman meyhanelerin vazgecilmez bir parcasi olmustur. Ozellikle rakinin lezzetini ve dogasini tamamlamasi
konusunda 6nemli bir rol oynamislardir (Zat, 2012). Ancak, 16. ylizyilda meyhanelerde icki olarak genellikle sarap
tuketimi 6n plana ¢ikmistir. Sarap esliginde yari pismis kebap, eksili corba, kavurma, pavurya, istiridye, istakoz, karides,
havyar, midye ve meyve gibi cesitli yiyecekler sunulmustur. Ayrica kuzu, tavuk, koyun ve 6zel bir yiyecek olarak oglak
cevirme tliketilmistir. 17. ylzyillda meyhanelerin sofralarini deniz baliklari, istakoz, midye, havyar, tuzlu sardalye,
denizkestanesi, tarak, istiridye, silline, limon, portakal, zeytin ve zeytinyagi gibi yiyecekler sislemistir. 18. ylzyilin
sonlarinda meyhanelerde ilk sirada balik yumurtasi, pastirma ve havyar gibi mezeler yer almistir. Bunlara hemen
arkasindan deniztaragi, i1stakoz ve midye eslik etmistir. Balik tursusu, sardalye, sigirdili, kavurma, kus kebabi, s6gls ve
biliryan, sarap ile birlikte tiiketilen diger mezeler olmustur. Bunlarin yani sira peynir, ceviz, kestane, badem, fistik, sekerli
leblebi, hiinnap, findik, kiraz, armut, elma, nar, gilek, incir, (izim, kavun, karpuz, kizilcik, seftali, ayva, ali¢, habbdilleziz
(Abdiilleziz bitkisinin meyvesi), hurma ve her tir yas ve kuru meyve meze olarak kullaniimistir (Erdingli, 2023).

Geleneksel meyhaneler tarihsel slireg icerisinde yasanan gelismelerden etkilenmis ve meze cesitliligi agisindan zenginlik
kazanmistir. Ozellikle 1838 yilinda Balta Limani anlasmasi Tirk mutfaginin zenginlesmesini saglamistir. 19. yiizyilin
ortalarindan itibaren meyhanelerde raki-balik iliskisi 6n plana ¢ikmaya baslamistir. 19. ylzyilin ikinci yarisindan 20.
ylzyilin baslarina kadar olan dénemde, meyhanelerde ¢ok sayida meze ve yiyecek sunulmustur. Bu donemde meze ve
yiyecek olarak genellikle kekikli kiilbasti, sarma, midye, ciger tavalari, sardalye ve likorinoz gibi tuzlanmis baliklar, siyah
ve beyaz havyar, ¢esitli balik 1zgaralari ve deniz mahsulleri salatalari, pastirma, sucuk ve cesitli meyveler, kirmizi et,
kofte, sis kebabi, pirzola, kuzu s6gisi, iskembe tuzlamasi, ciger kebabi, tavasi, pilakisi, sardalye, ciroz, ringa, ancliez,
her tlr taze balik, sari ve siyah havyar, midye tavasi, pilkisi, salatasi, istiridye, ihtinya (bir midye tiri), pavurya, istakoz,
karides seklinde deniz mahsulleri tiiketilmistir. Ayrica Cerkez tavugu, kaz cigeri ve ezmesi ile her tiirll salata, peynir,
muska boregi, turp, tursu, yogurt, cacik, zeytin ve zeytinyagl cesitleri, pastirma, sucuk ve yumurta da meze olarak
kullaniimistir. Bu yiyeceklerin disinda balik, midye, bumbar, dalak, yaprak, Iahana, patlican, biber ve domatesten yapilan
dolmalar, recel, keten ve tahin helva, baklava ve kaymak da mezeler ve yiyecekler arasinda yerini almistir (Erdingli,
2023). Gunuimiizde meyhanelerde s6z konusu yiyeceklerin disinda havug tarator, acili atom, képeoglu mancasi, yogurtlu
semizlik, biber borani, 1spanak borani, haydari gibi yogurtlu ve kabak cicegi dolmasi, biber dolmasi, deniz borilcesi,
taze fasulye, kaya korugu, sevketi bostan, acili ezme, enginar, brokoli salatasi gibi zeytinyagli mezelerin sunuldugu
bilinmektedir. Ancak corbalar, sulu yemekler ve tathlarin bircogu hicbir sekilde meze listesinde yer almamaktadir (Oney,
2022).

4. Meyhane Gelenekleri ve Ritiielleri

Meyhaneler, Osmanli Devletinin belirli donemlerinde sinirliliklar ve yasaklara sahip olan mekanlar olarak varligini
sirdirmustir. Bu donemlerde mekanin meyhane oldugunun vurgusunu yapmak amaciyla kapilarinin éniine gemi, deve
yumurtasi, blylk bir fener veya Stileyman mihri gibi semboller koyulmustur. Tarihsel siireg icerisinde ikonik bir hal
alan bu figtirler meyhaneler icin olmazsa olmaz semboller haline gelmis ve mutlaka kapilarin 6niinde yer almasi gereken
esyalar olarak gorilmastir (Erdingli, 2019).

Meyhanelerde siklikla karsilasilan ritleller arasinda raki rittelleri yer almaktadir. Rakinin icilme zamanina gore cesitli
mezeler, yiyecekler ile ritliel haline gelmis vakitler bulunmaktadir. Sabuh olarak adlandirilan sabahin erken saatleri
bohem kesimin o dénemler raki igmek icin tercih ettigi zamanlar olarak gérilmektedir. Aksam ickiyi fazla kagiran kisiler
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sabuh mahmurlugunu tzerinden atmak icin sabahin erken saatlerinde mutlaka sabah rakisi icerek gline baslamislardir.
Bunun yani sira 6zellikle Antakya’da uygulanan bir baska ritliel olan “kus 6tiimdii” ritteli bulunmaktadir. Glin dogduktan
sonra bir araya gelen arkadaslar, mercimek corbasi, katikli ekmek, kisir, cigkofte ve sakatat veya kusbasi et ile raki masasi
kurar ve birkag saat vakit gecirdikten sonra yeniden evlerine donddikleri bilinmektedir. Raki ritliellerinden bir digeri ise
rakinin sogutulma sekli ile ilgilidir. Rakinin konulacagi karafaki, raki ve raki suyu buzdolabinda bekletilir ve servis
yapilirken 6nce su ardindan raki katilarak yapilmaktadir. Rakinin icine ayrica buz atilmamaktadir. Raki sogutulacagi
zaman masalarda tuzluk biberlik gibi masanin olmazsa olmazi seklinde yerini alan karlik kullaniimalidir (Kesmez ve
Aydin, 2014).

Geleneksel meyhanelerde meze secimi meze dolabindan ve tepsiden olmak Uzere iki sekilde yapilmaktadir.
Meyhanenin konumu ve misteri agirlama kapasitesine bagli olarak mezeleri sunum sekilleri farkhlik géstermektedir.
Mezelerin dolaptan secimi ile genellikle sehir meyhanelerinde karsilasiimaktadir. Burada miusteriye birden fazla meze
cesidi sunulmakta ve misterilerin daha fazla meze tercih etmeleri saglamaktadir. Bu duruma ek olarak semt
meyhanelerinde musteri agirlama kapasitesi az oldugunu icin dolap koymak yerine mutfakta hazirlanan ahsap ve
gosterisli tepsilerde masalara goétirilerek misterilerin tercihlerine sunulmaktadir (Sensilay, 2022).

Midavimlerin geleneksel meyhanelerde icki tiiketimi icin olusturduklari sohbet ortaminin destekleyici unsuru olarak
raki gboze carpmaktadir. Raki eslikgisi olarak meze tercih edilmektedir. Meyhanede bulusmanin temel etkeni sohbet
etmek oldugu icin ana yemek tiketilmemektedir. Bu sofralarda mezeler kiiclik porsiyonlar halinde ve garnitirler ile
sislenerek servis edilmektedir (Zat, 2002).

Meyhane ritliellerine ek olarak geleneksel meyhaneleri tercih eden midavimlerin kendine ait icki tikettikleri bardaklar
ve icki tiketimini gerceklestirdikleri masalar her zaman ayni olmaktadir. Bu dogrultuda midavimlerin kullandiklari
esyalar baska bir midavimin kullanimina sunulmamaktadir (Acurol ve Acurol, 2010).

5. Canakkale’nin Geleneksel Meyhaneleri

Canakkale’nin cografi ve stratejik konumu, kent halkinin sosyal yasam ve eglence kiltlriiniin gelisiminde 6nemli
etkilere sahip olmustur. Canakkale, Osmanl devletinin birden fazla kultlrli yapisini yansitan sehir olarak
nitelendirilmektedir. Ozellikle Tanzimat déneminden sonra kentin kiltiirel ve ekonomik etkinligi olduk¢a artmistir.
Osmanli Devleti tarafindan azinliklara verilen imtiyazlar neticesinde Tiirklerden sonra kente ilk kez Ortodoks Rumlar go¢
etmislerdir. Rumlarin yani sira kentte Yahudiler ve Ermeniler de yasamlarini sirdiirmuslerdir. Kentin genellikle kiy
kesimlerinde Rumlar, Ermeniler ve Yahudiler kirsal kesimlerinde Musliimanlar yasamislardir. Dolayisiyla kentte yasayan
nlfusun yarisindan fazlasini gayrimislim yerlesimciler olmuslardir (Yurt Ansiklopedisi, 1982; Korkmaz, 2005; Sahin,
2021).

Canakkale’de yasayan farkl milletler sehrin kiltirel gesitliliginin artmasinda etkin rol almislardir. Canakkale’nin birden
fazla dini yapi ve kiiltlire ev sahipligi yapmasi kiltlrlerin etkilesim icinde olmasini saglamistir. Kentte yasayan gayri
Miuslimlerin aliskanliklari kent merkezinin sosyal yasaminin belirleyicileri oldugu bilinmektedir. Kentteki gayri
Mislimlerin varliklari kentin mimari yapisindan tiketim aliskanliklarina kadar halkin sosyal yasaminin her noktasina etki
ettigi gorilmektedir. Gayri Mislimlerin icki tiiketimi kent merkezinde bulusmak, goériismek ve sohbet etmek amach
bircok mekan acildig bilinmektedir. Bu mekénlar genellikle meyhane, tektekci ve lokanta olarak géze carpmaktadir
(Atabay, 2019).

Sahin (2021) 1940 yilinda Ziya Siirgit’in kent kiyisinda arkadas, es ve dostlariyla vakit gecirmek icin Ziya’nin yeri adinda
meyhane actigini vurgulamaktadir. Ardindan Ziya Sirgit’in torunu Ertugrul Siirgit’in glinimiizde bu meyhaneyi Yalova
Restoran adiyla islettigi bilinmektedir. Bu duruma ilave olarak 1950 yillarinda mekanin bitisiginde Kirik Catal adinda
baska bir meyhane oldugu ifade edilmektedir. Meyhanenin sahibi Siyami Bey olarak bilinmektedir. S6z konusu meyhane
adini servis esnasinda kullandigi catallarin bir disinin kirik olmasindan almaktadir. Canakkale’de daha o6nce varlik
gosteren diger meyhaneler; Celebon Penso, Jak’in Meyhanesi, Demirkapili Avram adinda “Tektekgiler” seklinde
siralanmaktadir (Atabay, 2019; Sahin, 2021).
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Gorsel 1. Yalova Restoran ve Kirik Catal Meyhanesi (Akt. Glines Sahin, 2021).

Gorsel 1'de yer alan Yalova Restoran geleneksel meyhane kiltlriinden uzak bir sekilde hala varligini stirdirmektedir.
Ancak, Kirik Catal meyhanesi artik faaliyet géstermemektedir. Bunun temel nedeni glinimiizde teknolojinin gelismesi
ve insanlarin tliiketim anlayisinin degismesiyle birlikte meyhane kiltliriiniin azaldig olarak gorilmektedir. Canakkale
kentinde az sayida geleneksel meyhane bulunmaktadir. Canakkale kentinin tarihi dokusunu kiltirel yapisini yansitan
meyhaneler giinimiiz eglence, yeme-icme ve hizmet anlayisinin farklilasmasiyla degisimlere ugramislardir. Canakkale
kentinde Mor Salkim Meyhanesi, Chanak Restoran ve Aynali Meyhane ve Yalova Restoran gibi isletmeler varliklarini
sirdiirmeye calismakta olup babadan ogula miras olarak kalmis veya baska bir aileye devredilmis ve hala varliklarini
sirdiirmektedirler. Somut olmayan kdltirel miras kapsaminda ele alinan bu meyhanelerde cesitli ritleller, yeme-icme
ahskanliklari ve hizmet anlayislarinin bir sonraki nesille miras olarak kalmasini hedeflemekte ve s6z konusu mirasin
aktarilmasina titizlik gosterilmektedir. Meyhane, meyhanecilik ve midavimlik gecmisten glinimiize Anadolu
topraklarinda yasayan toplumlarin gesitli kiltirlerinin birbirlerinden etkilenerek olusturdugu homojen bir miras oldugu
duslintlmektedir. Alan yazinda yer alan galismalar incelendiginde meyhanelerin en temel gastronomi mirasi oldugu
gozlemlenmektedir.

YONTEM
Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bu calismanin amaci tarihi bir gegcmise sahip ve giiniimizde hala varligini siirdiiren geleneksel meyhanelerin, somut
olmayan miras kapsaminda ele alinarak incelenmesidir. Calismanin ana amacina bagli olarak miidavimlerin geleneksel
meyhane kiltlirind tanimlamalari, meyhane adap ve ritliellerinin toplum igerisindeki yerini belirlemek alt amaclarini
olusturmaktadir. Calisma, alandaki ¢alismalara 1sik tutmasi, somut olmayan miras kapsaminda ele alinan geleneksel
meyhane kultlirinin hatirlanmasi ve sirdirilebilirlik cercevesinde meyhane ritliel ve adaplarinin devam etmesi
acisindan énem arz etmektedir.

Veri Toplama Yontemi ve Analizi

Arastirmada verilerin toplanmasi i¢in nitel arastirma yontemi tercih edilmistir. Nitel arastirma yontemi kapsaminda
gorisme teknigi ile yari yapilandiriimis goriisme formu hazirlanmis ve katihmcilara sunulmustur. Goériisme formunda
katiimcilara yoneltilen sorular Eksen (2000), Oncii, Ogel ve Cakmak (2001), Zat (2002), Zat (2003) ve Kocu (2015)
tarafindan yapilan ¢alismalardan yararlanilarak olusturulmustur.

Arastirma gonillik esasina bagh olarak meyhane midavimligine sahip oldugu distnilen kisiler (izerinde
gerceklestirilmistir. Bu dogrultuda yari yapilandirilmis gériisme formu midavimlere verilmis veya ses kaydi alinmistir.
Elde edilen veriler analiz icin Word hazir yazilimina aktarilmis ve analize hazir hale getirilmistir. Arastirmanin ana kitlesi
Canakkale kentinde yasayan geleneksel meyhane kiiltiirine sahip olan tiim bireylerden olusmaktadir. Arastirmada
ornekleme yontemi olarak kartopu orneklem kullanilmis, arastirmacilar tarafindan bilinen ve kent vizyonunun

70



olusmasinda sivil toplum kuruluslarinda gérev almis toplam 17 bireye ulasiimistir. Ulasilan 17 midavim arastirmanin
orneklemini olusturmustur. Midavimlerle gériismeler veya soru formunun midavimler tarafindan doldurulmasi 25-40
dakika arasinda planlanmistir. Miidavimler K1’den K17’ye kadar kodlanmis ve hangi kodun hangi miidavimi temsil ettigi
calisma grubuna belirtilmemistir. Dolayisiyla kor bir calisma gerceklestirilmistir.

Arastirma cercevesinde goriisme formlarindan elde edilen verilere betimsel analiz yontemi uygulanmistir. Verilerin
analiz sirecinde bilgisayar programlarindan yararlanilarak arastirmanin giivenirliginin arttirilmasina katki saglanmasi
amaclanmistir. Bilgisayar programlarinin arastirmada kullanimi verilerin analiz siirecinde, arastirmaciya ve arastirma
surecine kolayliklar saglamaktadir. Arastirmada nitel veri analiz programlarindan MAXQDA hazir yazilimi kullanilmistir.

Arastirmada verilerin ¢oziimlenmesinde tematik kodlama teknigi kullanilmistir. Tematik kodlama analizi tekniginin en
yaygin kullanimi elde edilen verilerin kodlanmasidir. Bu analizdeki temel amac elde edilen verilerin var olan veya var
olani destekleyen kodlamalari 6n plana ¢ikarmaktir. Arastirmada verilerin kodlanmasina gecilmeden 6nce veriler tekrar
tekrar dikkatli sekilde arastirmacilar ve bagimsiz uzmanlar tarafinda okunmustur. Arastirmada veriler bolimlere
ayrilarak adlandiriimistir. Bu slrecin ardindan gorisme formundan elde edilen veriler kavramsallastiriimistir. Bu
baglamda verilerin 6ziinde ne olduguna iliskin derinlemesine fikirler elde edilmesi amacglanmistir.

Arastirmanin Etik Yonii

Calisma icin Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Lisansiisti Egitim Enstitiisii Etik Kurulu’na basvurulmustur. Bilimsel
Arastirma ve Yayin Eti§im Komisyon’unun 01.09.2024 tarihli ve 11/15 sayilh karari ile calisma etik olarak uygun
gorilmustdr.

Arastirma Bulgular

Somut olmayan kiiltiirel miras kapsaminda geleneksel Tiirk meyhaneleri “Geleneksel Meyhaneye Ozgii Gelenekler”,
“Geleneksel Meyhanelerde Misteri iliskileri”’, “Geleneksel Meyhaneye Ozgii Mizikler ve Dinletiler”, “Geleneksel
Meyhaneye Ozgii Yiyecek ve icecekler”, “Geleneksel Meyhane Ozgii Siparis Ozellikleri”, “Geleneksel Meyhanelere
Yonelik Algl”, “Geleneksel Meyhane Calisanlarl” ve “Geleneksel Meyhaneye Ozgii Mekansal Ozellikler” olmak lizere 7
ana tema olusturularak incelenmistir. Bu kapsamda olusturulmus olan temalar ve alt temalar Sekil 1’ deki gibidir.
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Sekil 1. Somut Olmayan Kiiltirel Miras Olarak Geleneksel Tirk Meyhanelerine yonelik temalar ve alt kodlar
Geleneksel Meyhaneye Ozgii Gelenekler Temasi

Geleneksel meyhaneye 6zgii gelenekler temasi “Fikir Alisverisinde Bulunmak”, “ikramlar”, “Bilgi ve Tecriibeye Saygi
Duymak”, “Karin Doyurma Amaci Gudilmez”, “Kadeh Tokusturmak”, “Masa Adabi”, “Sermest Olmamak”, “Sicak
Sohbetler”, “Arkadasliklar Kurmak” ve “Miuzige Eslik Etmek” olmak lzere 10 alt tema olusturularak incelenmistir.
Geleneksel meyhaneye 6zgl gelenekler temasina yonelik model Sekil 2’deki gibidir.
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Sekil 2. Geleneksel meyhaneye 6zgii gelenekler temasina ait kod alt kod bélimler modeli

Katilimcilar, Fikir Alisverisinde Bulunmak alt temasina 30 defa, ikramlar alt temasina 12 defa, Bilgi ve Tecriibeye Saygi
Duymak alt temasina 13 defa, Karin Doyurma Amaci Glidilmez alt temasina 6 defa, Kadeh Tokusturmak alt temasina 2
defa, Masa Adabi alt temasina 34 defa, Sermest Olmamak alt temasina 25 defa, Sicak Sohbetler alt temasina 15 defa,
Arkadasliklar Kurmak alt temasina 19 defa ve Mizige Eslik Etmek alt temasina 13 defa vurgu yapmistr.

Alan yazin incelendiginde meyhanelerin, misafirlerin kendilerinden daha tecriibeli kisilere danisarak fikirlerini aldiklari
mekanlar olarak algiladiklari goriilmektedir. Bu durum meyhanenin sosyal etkilesim alani oldugunu gostermekte
arastirma bulgulariyla da 6rtismektedir. Bu kapsamda elde edilen ifadelerde paylasmanin, dayanismanin ornekleri
yazinla uyumluluk sergilemektedir. Bu kapsamda K7 gorlismecisi; Geleneksel meyhaneler, insanlarin dertlestigi
yerlerdir. insanlar, bu yerlerde sorunlarini, sikintilarini ve sevinglerini paylasabilirler” seklinde ifade belirtmistir.

19. ylzyildan giniimize kadar sekillenen icki icme kiltirtinidn ilk olarak Osmanl déneminde yasaklardan sonra
olusmaya basladigi gériilmektedir (Erdingli, 2020b). icki icmenin ve bulundugu ortamin ambiyansini ve akisini
bozmamak 6énemli bir durum olarak ele alinan meyhanelerde “Adabi- muaseret” kurallari olusmustur. Erdingli (2020b)
doénemin sairlerinin icki icme adabi, donemin Misliiman toplumunun icki icmeye bakis acisini, sarhoslugun cesitleri ve
meyhane ortamini irdelemis ve bu kapsamda meyhane ortaminin belirli bir adaba sahip oldugunu, her kesimden
insanin ziyaret ettigi ve icki icmenin belirli kurallar ¢ercevesinde gelistigini belirlemistir. Bu baglamda Masa adabi
temasina iliskin K 9 gériismecisi; “insanlarin birbirlerine karsi saygili ve nezaketli olmalari beklenir. Bu yerlerde, insanlar
arasinda bir adap ve olgunluk anlayisi hakimdir. insanlar, birbirlerinin séziinii kesmez, birbirlerine hakaret etmez ve
birbirlerinin fikirlerine saygi gésterirler.” Seklinde ifade belirtmektedir.

Ozellikle 19 yiizyilin ikinci yarisindan itibaren icki icme kiltiiriiniin degismeye baslamasiyla birlikte “Sermest Olma”
durumuileilgili degerlendirmelere ulasmak mimkiin olabilmektedir. Misliman toplumun yavas yavas Avrupa icki icme
kiltlrtini benimsemesi ve kendi icinde sarhos olanlari ayiplamasi ile sermest olma durumu da degismeye baslamistir
(Erdingli, 2020b). Geg¢miste de oldugu gibi glinimizde de asiri alkol alimi sermest olma durumu hos
karsilanmamaktadir. Meyhanede icki icmenin sadece belirli bir kivama kadar icilmesi gerektigi literatirde
vurgulanmaktadir (Kesmez ve Aydin, 2014). Ginimiz meyhane ortaminda da bu durumun hala devam ettigi
katilimcilardan elde edilen verilerle desteklenmektedir. Bu kapsamda olusturulan “Sermest Olmamak” alt temasina
yonelik olarak K8 goriismecisi; “Geleneksel meyhanede sarhos olunmaz. Sarhos olan insan sevilmez. Geleneksel
meyhanelerde gerek oturulan masadaki arkadaslar gerek se diger masalardaki miisteriler cekerinden fazla icmeye
zorlanmaz. Kimse icmeye zorlanmaz. igenin eline vurulmaz.” Seklinde gériis beyan etmistir.

Meyhanede belirli bir miktarda alkol alindiktan sonra insanin icinde sakladig diger karakterler ortaya cikabilmektedir.
Ahmet Rasim Anilarinda: “Meyhane arkadasligi her tiirlii art niyetten uzak, samimi bir arkadaslikt1.” (Kesmez ve Aydin,
2014) diye belirtmektedir. ilgili yazin incelendiginde meyhane ortaminin temelinde arkadasligin, dayanismanin ve
paylasimin esas oldugu ortaya cikmaktadir. Arkadaslik kurmak alt temasina iliskin olarak ise 6zellikle K5 gorismecisi;
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“Meyhane arkadaslgi geleneksel meyhanelere 6zel bir kiiltiirdiir. Dostlar aranir, ihtiyaglari giderilir. Meyhaneye
gelmediginde kaygi duyulur. Geleneksel meyhanelerde ¢cok degerli ve samimi iliskiler vardir.” Seklinde goriis beyan
etmistir.

Bu baglamda meyhaneler ge¢misten gliniimiize kadar hala varligini strdiren, insanlarin ¢ok dinli, dilli ve kalttrlt
olmasinin goz ardi edildigi kiiltiirel yapilar olarak ifade edilmektedir (Kesmez ve Aydin, 2014).

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Yiyecek ve icecekler

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Yiyecek ve icecekler temasi, Tiirk ve Rum Mutfagi, Porsiyonlar, Mezeler, Klasik ickiler ve
Balik olmak lizere 5 alt tema olusturularak incelenmistir. Geleneksel meyhaneye 6zgi yiyecek ve icecekler temasina
yonelik model Sekil 3'teki gibidir.
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Sekil 3. Geleneksel meyhaneye 6zgii yiyecek ve icecekler temasina ait kod alt kod bélimler modeli

Katihmcilar, Tiirk ve Rum Mutfagi alt temasina 3 defa, Porsiyonlar alt temasina 22 defa, Mezeler alt temasina 42 defa,
Klasik ickiler alt temasina 5 defa ve balik alt temasina 9 defa vurgu yapmistir.

Kesmez ve Aydin (2014) rakiya eslikci olarak mezelerin tercih edildigini vurgulamaktadir. Porsiyonlarin kiiglik olmasinin
sebebi olarak karin doyurmak amaciyla tercih edilmesinden ziyade raki yanina alkoliin sindirimine yardimci gida olarak
tuketilmesi vurgulanmistir. Farkli kiltlrlerin bir arada bulunarak sosyal bir ortam sunmasi, geleneksel meyhane
mutfaginin da zenginlesmesine neden olmustur. Geleneksel meyhanelerde genellikle sezonunda tliketilen ve taze
sunulan Grlnler sunulmaktadir (Kesmez ve Aydin, 2014). Bu kapsamda Porsiyonlar alt temasina iliskin olarak K 15
gorlismecisi; “Meyhane karin doyurma yeri degildir. Sohbetin agirlikta oldugu, ickinin kuruyan agizlari islattigi, mezenin
de ickiyi dengeledigi bir meclistir. Bazen masadaki bir meze hi¢ yenmese de Yahya Kemal’in k6zlenmis biberi gibi, listadin
tarifiyle géz mezesidir. Geleneksel meyhanede meze tabadi seciminde dikdértgen porselen tabaklar tercih edilmistir.
Porsiyonlar tadimliktir. Tabiri caizse meze ¢atal ucu ile tirtiklanir. Ara sicak ile mide yumusatilir. Ahmet Rasim (stadin
dedigi gibi bir liifer yanagi ile yiiz dirhem raki igilir.” seklinde goris belirtmistir.

Mezeler gecmisten gliniimize kadar ulasmis ve Osmanli Devleti’'nin bati ile girdigi etkilesimlerle cesitlenerek Tiirk
gastronomisinde icki veya ana yemek ile tiiketilen aperatifler bitiini olarak ifade edilmektedir (Erdingli, 2023). Kelime
anlami ile “Tad, Lezzet ve Zevk” olarak tanimlanmaktadir. Osmanli Devleti'nin “Lugat-i Osmani’ de Tadimlik Cerez”
olarak one cikmaktadir. Tirk mutfaginda meze, icki eslikgisi, baslangic ve yemek oncesi tadimlik yiyecekler olarak
nitelendirilmektedir. Fakat ge¢mis kaynaklar incelendiginde Girit adasina dayandigi gbzlemlenmistir. Bu baglamda K1
gorlismecisi; “Geleneksel meyhanelerde genellikle mezeler soguk mezelere dayali yapilir. Zeytinyaghlar, deniz (riinleri,
et yemekleri ve sebzeler gibi bircok secenek sunulur. Zeytinyagli dolmalar, yaprak sarmalar, ezme, ¢esitli salatalar ve
taze deniz iirtinleri, meyhane meniilerinin vazgecilmezlerindendir.” seklinde goriis beyan etmistir. Geleneksel
meyhanelerde midavimler kendi mezelerini kendi yanlarinda da getirebilmektedirler. Meyhanede calisanlar bu
Grlnleri alip istegi dogrultusunda hazirlayip masaya servis edebilmektedirler (Kogu, 2015).
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Geleneksel Meyhanelerde Miisteri iliskileri

Geleneksel Meyhanelerde Musteri iliskileri temasi, Bilgilendirme, Esit Hizmet, Hizli ve Etkin Hizmet, insan Odaklilik,
Saygl ve Hirmet olmak lizere 5 alt tema olusturularak incelenmistir. Geleneksel meyhanelerde mdsteri iliskileri
temasina yonelik model Sekil 4’teki gibidir.
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Sekil 4. Geleneksel meyhanelerde misteri iliskileri temasina ait kod alt kod bdlimler modeli

Katihmcilar, Bilgilendirme alt temasina 2 defa, Esit Hizmet alt temasina 12, Hizli ve Etkin Hizmet alt temasina 9 defa,
insan Odaklilik alt temasina 15 defa, Saygi ve Hiirmet alt temasina 29 defa vurgu yapmistir.

Geleneksel meyhanelerde ortama saygl temel esas olarak géze carpmaktadir. Sosyal sinif gézetmeksizin her kesimden
insanin bir arada icki icmesi bu temeli destekler niteliktedir. Glinliimiz modern restoranlarda, sadece aile fertleriyle
sohbet edilerek yemek yenmesinin tam aksine, meyhanede bulunan herkesin bir aile ferdiymis gibi davraniimaktadir.
Tuark kultirinde de bulunan blyige, kiictige, kadin ve cocuklara saygl ve sevgi meyhanelere de islemistir. Meyhanede
saygisizlik yapan kisinin, temel ihtiyaclarini karsiladigi esnaflar bile onu dinlemez ve sahitlik ettigi konuda
desteklemezler (Erdingli, 2023). Bu kapsamda K1 gorlismecisi; “Geleneksel meyhanelerde miisteriye saygi ve hiirmet
onemlidir. Miisterilere, kendilerinin degerli olduklari hissettirilir. Garsonlar ve diger ¢alisanlar, miisterilere nazik ve
saygil bir sekilde yaklasirlar. Miisteriler, mekana geldiklerinde sicak bir karsilama gerceklestirilir. Tercih ettigi masaya
kadar eslik edilir. Derinlemesine olmasa da miisteriye hal hatir sorulur. Sagliklar ve afiyetler dilenir.” seklinde goris
beyan etmistir.

Meyhaneler bircok kiiltlrel yapiyi icinde barindirmaktadir. Bu dogrultuda meyhanelerde herhangi bir ayrimci davranis
hos karsilanmamaktadir.

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Miizikler ve Dinletiler

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Miizikler ve Dinletiler iliskileri temasi, Arabesk Miizik, Canli Miizik, Sohbetin Tamamlayici
Unsuru, TV Gosterimi, Ses Seviyesi, Turk Sanat Mizigi, Turk Halk Mizigi ve Rum- Tiirk Geleneksel Muzikleri olmak tizere
8 alt tema olusturularak incelenmistir. Geleneksel Meyhaneye Ozgii Miizikler ve Dinletiler temasina ydnelik model Sekil
5’teki gibidir.
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Sekil 5. Geleneksel Meyhaneye Ozgii Miizikler ve Dinletiler temasina ait kod alt kod béliimler modeli

Katimcilar, Arabesk Mizik alt koduna 2 defa, Canli Miizik alt koduna 7 defa, Sohbetin Tamamlayici Unsuru alt koduna
7 defa, TV Gosterimi alt koduna 11 defa, Ses Seviyesi alt koduna 18 defa, Turk Sanat Mizigi alt koduna 10 defa, Turk
Halk Muzigi alt koduna 1 defa ve Rum- Tiirk Geleneksel Mizikleri alt koduna 6 defa vurgu yapmistir.

Meyhane bulundugu semte veya konuma gore degisiklik gosterebilmektedir. Bazi meyhanelerde ufak organizasyonlar
olabilmektedir. Geleneksel meyhanelerin bazilarinda fonda kisik sekilde muzikler, dinletiler, geleneksel miizikler ve
orkestralar olabilmektedir. Bu baglamda K1 goériismecisi; “Geleneksel meyhanelerde miizigin ses seviyesi genellikle orta
diizeydedir. Bu, sohbet etmeye uygun bir ortam saglar. Miizik sohbeti b6Imez ve engel olmaz. Asiri yliksek sesli miizik,
insanlarin birbirini duymasini zorlastirabilir.” Seklinde ifade belirtmistir. Yine K 16 gorlismecisi de benzer sekilde;
“Geleneksel meyhaneler miizik tiirleri, calan miiziklerin ses seviyesi sohbetlerin altindan yaptigi yumusak bir eslik ile
insanlarin ruhunu dinlendiren ve ayni zamanda hos vakit gegirilmesine yardim eden mekdnlardir.” seklinde goris beyan
etmistir. Osmanli Devleti’nin son yillarinda meyhane ile mizik kavrami iyice ic ice gecerek miuzikli meyhaneler ortaya
¢ikmistir (Yilmaz, 2005).

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Mekansal Ozellikler Temasi

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Mekansal Ozellikler temasi, Los Aydinlatma, Duvar Resimleri, Salas Mekanlar, Samimi
Atmosfer ve Nostaljik Objeler olmak iizere 5 alt tema olusturularak incelenmistir. Geleneksel Meyhaneye Ozgii
Mekansal Ozellikler temasina ydnelik model Sekil 6’daki gibidir.
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Sekil 6. Geleneksel Meyhaneye Ozgii Mekansal Ozellikler temasina ait kod alt kod béliimler modeli

Katihmcilar, Los Aydinlatma alt koduna 1 defa, Duvar Resimleri alt koduna 1 defa, Salas Mekanlar alt koduna 3 defa,
Samimi Atmosfer alt koduna 27 defa, Nostaljik Objeler alt koduna 8 defa vurgu yapmistir. Geleneksel meyhaneler yapisi
geregi saygill bir ortam sunmaktadir. Meyhanedeki midavimler ile calisanlar arasinda bir aile bagi gibi baglar
kurulabilmektedir. Bu baglamda K13 gorlismecisi; “Geleneksel meyhane anlayisi adabi ve kiiltiirii, hem insan iliskilerinin
artirmaktan éte birbirine olan giivenini daha da gelistirildigi baglarin aidiyetlerini olustugu ¢ok 6nemli giizel serefli
masalardir.” seklinde goris ifade etmistir Meyhane ortaminda kurulan bu sosyal etkilesimlerin ciktilari olarak
birbirlerinin 6zglirliik alanlarini asmayan, din dil irk gozetmeyen ve giiven esasli iletisim halinde olan bir atmosfer ortaya
¢ikmaktadir (Eksen, 2000).

Geleneksel Meyhanelere Yonelik Algi Temasi

Geleneksel Meyhanelere Yonelik Algi temasi, Sosyallesme Alanlari, Sakinlesme Alanlari ve Kiltirel Miras olmak lzere
3 alt tema olusturularak incelenmistir. Geleneksel Meyhanelere Yonelik Algi temasina yonelik model Sekil 7°deki gibidir.
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Sekil 7. Geleneksel Meyhanelere Yonelik Algi temasina ait kod alt kod bélimler modeli

Katihmcilar, Sosyallesme Alanlari alt temasina 14 defa, Sakinlesme Alanlari alt temasina 3 defa ve Kiltlrel Miras alt
temasina 10 defa vurgu yapmistir. Alkol tiiketimi, bulundugu yerin dini, kiltiri ve devletin yaklasimi ne olursa olsun
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insanlarin yasamlarinda hep var olmustur. Bu dogrultuda alkol tliketimi hem bireysel hem toplumsal yerlerde belirli
kurallar, ritteller ve aliskanliklar cercevesinde olusmustur. Meyhaneler gecmisten gilinimuze kadar ulasmis ve
toplumsal olgularla i¢ ice gecmis mekanlardir. Toplumsal olgulari derinlemesine yansitan ve toplumun kiltiirt hakkinda
detayh bilgiler sunan ritteller, kurallar ve davranislar somut olmayan kiltiirel bir miras olarak degerlendirilebilir. Bu
baglamda K11 gorismecisi; “Meyhane kiiltiirii diGer mekanlardan farkl bir kiiltiire sahiptir. Miidavimlik babadan ogula
gecmektedir. Anilar yasatilir. Kiiltiirel bir mirastir.” Seklinde goris ifade etmistir.

Geleneksel Meyhaneye Ozgii Siparis Ozellikleri Temasi

Geleneksel Meyhane Ozgii Siparis Ozellikleri temasi, Giiniin Meniis{i, Tepsi/Sini ve Vitrinli Dolap olmak tizere 3 alt tema
olusturularak incelenmistir. Geleneksel Meyhane Ozgii Siparis Ozellikleri temasina yénelik model Sekil 8’deki gibidir.
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Sekil 8. Geleneksel Meyhane Ozgii Siparis Ozellikleri temasina ait kod alt kod béliimler modeli

Katilimcilar, Ginlin MenlsU alt temasina 1 defa, Tepsi/Sini alt temasina 5 defa ve Vitrinli Dolap alt temasina 11 defa
vurgu yapmistir. Meyhaneler yapisi geregi mevsimsel yiyecekler sunmaktadir. Geleneksel meyhanelerde mevsiminde
kullanilan trinlerden mezeler tretilmekte ve meyhaneleri tercih edenlere gosterilerek sectirilmektedir. Vitrinli dolaplar
elektrigin gelmesiyle vitrinden se¢mek artmistir. Tarihsel acidan bakildiginda meyhane ascisinin ginltik belirli basl taze
mezeler Urettigi, bunlari tezgahin Ustline cikardigl ve masalara o mezeleri servis ettigi gorilmektedir. Bu baglamda
meyhanelerde ickilere gore verilen mezeler de gesitlilik géstermektedir (Eksen, 2000).

Geleneksel meyhanelerde icki yanina eslik¢i seciminde, meyhaneci tarafinda hazirlanan cesitli mezelerin tepsiden de
secilerek alindig1 bilinmektedir. Bu baglamda K5 goérismecisi; “Geleneksel meyhanelerde masaya bir tepsi (izerinde
mezeler gelir ve meze secimi buradan yapilir. Bence dogrusu da budur.” seklinde gériis beyan etmistir. icki cesidine gore
meze tepsisi hazirlanmakta ve masaya génderilmektedir. Misafir o tepsiden kendi agiz, gbz ve kokusuna gére uygun
olan mezeleri segmekte ve yemektedir (Eksen, 2000).

Geleneksel Meyhane CGalisanlari Temasi

Geleneksel Meyhane Calisanlari temasi, barba, sakiler ve micolar olmak {izere 3 alt tema olusturularak incelenmistir.
Geleneksel Meyhane Calisanlari temasina yonelik model Sekil 9’daki gibidir.
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Sekil 9. Geleneksel Meyhane Calisanlari temasina ait kod alt kod bélimler modeli

Katihmcilar barba alt temasina 6 defa, sakiler alt temasina 2 defa ve Micgolar alt temasinal defa vurgu yapmistir.
Meyhane calisanlari alt temasina iliskin kodlamalarda meyhanenin calisanlarinin yaptigi gorevler ve isimleri
verilmektedir. Meyhanelerde icki servisini saki yapmakta ve yardimcisi da micolardan olusmaktadir. Barba, genellikle
ya usta ya da meyhanede uzun siredir ¢calisan kisiler olmaktadir (Zat, 2013). Bu baglamda K10 Gorlismecisi; “Geleneksel
meyhaneler genel olarak bir usta tarafindan isletilirdi. Zamaninda bu ustalara Barba denirdi. Barbalar kalender mesrep,
hosgorii sahibi, dirayetli ve sert mizagh olurlar.” seklinde ifade belirtmistir.

TARTISMA VE SONUG

Arastirma temel olarak somut olmayan kiltlrel miras kapsaminda geleneksel meyhanelerin incelenmesi ve bu
kapsamda Canakkale ilindeki meyhanelerin irdelenmesi amaciyla gerceklestiriimistir. Bu duruma ek olarak insan
sosyolojisine yerlesmis bu kiltliriin hem gastronomi hem de kiiltir turizmi kapsaminda degerlendirilebilmesi, 6neriler
olusturulmasi ve gelistirilmesi arastirmanin alt amaclarini olusturmaktadir.

Arastirma kapsaminda dokiiman analizinden elde edilen verilerde meyhane kiltirinin Anadolu topraklarinda ne
zaman ortaya ¢iktiginin tam olarak bilinmemekte oldugu goriilmustir. Ancak, meyhane kavramiyla iliskili belgelerin
tarihinin Osmanli Dénemi’ne kadar dayandigi gozlemlenmektedir. Buradan geleneksel meyhane kavraminin Osmanli
Donemi’nden gliniimiize kadar varligini devam ettirmis kokli bir kiltirel yapiya sahip oldugu sonucuna ulasiimaktadir
(Kesmez ve Aydin, 2014; Zat, 2013; Simsek, 2021).

Gecmisten glinlimiize kadar ulasmis geleneksel meyhaneler, gastronomi isletmelerinin icerisinde yer almasina ragmen
temel amaci yemek yeme aktivitesi disinda kalmaktadir. Ancak, deniz ticaretiyle ugrasanlarin ve liman kentlerinin
onemli kilttrel unsurlari arasinda oldugu kabul edilmektedir (Acurol ve Acurol, 2010). K1, K7, K9, K10, K11, K12 ve K14
numaral katilimcilarin vurguladigi Gizere meyhanelerde tencere yemeklerinin olmadigi, bu mekanlara karin doyurmak
amaciyla gidilmedigi ve porsiyonlarinin tadimlik oldugu ortaya c¢ikmaktadir. Alan yazindaki calismalarda da
meyhanelerde i¢kilerin 6n planda oldugu ve yemek yeme aktivitesinin az oldugu vurgulanmaktadir (Simsek, 2021).

Arastirma kapsaminda elde edilen verilere gore (K13 K10, K11, K12, K1) meyhanelerin ve meyhane kiltlrinin bir miras
oldugu vurgulanmaktadir. Bu kapsamda yapilan ¢alismalar ile arastirma temasi uyum godstermektedir. Bu bilgiler
1Isiginda meyhane kiltirini somut olmayan kiiltlrel miras olarak ele almak miimkiin olabilmektedir.

Geleneksel meyhanelerde glinimiizden farkli olarak siparis verme yontemi farkhlik gosterebilmektedir. Mekanda
bulunan sef garsonlar misafirleri kapida karsilayarak masalarina kadar eslik ettigi ve siparisin menliden degil masaya
getirilen tepsi, vitrin ve dolaptan segilerek alindigl, literatiirdeki calismalarda vurgulanmakta olup (Acurol ve Acurol,
2010; Oncii vd., 2001) arastirmada (K1, K4, K5 ve K17) elde edilen bulgular ile értiismektedir. Bu dogrultuda
arastirmanin literatlirt destekler nitelikte oldugu distinilmektedir.

Literatlirde geleneksel meyhanelerin insanlarin sosyallestigi beraber aktivitelerde bulundugu mekanlar olarak
belirtiimektedir. Benzer sekilde alan arastirmasinda elde edilen verilerde arkadaslik, dostluk ve sosyal iliskiler
kurulabilen mekanlar vurgusu 6n plana ¢ikmaktadir (K1, 3, 4, 7, 8 10, 12, 13 ve 17 ). Arastirma kapsaminda yapilan
literatlir incelemesinde meyhanelerin insanlarin din, dil ve irk ayrimi gozetmeksizin ayni anda mekanlarda
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bulunmalarina ve sosyal aktiviteler ile birlikte sohbetler ettiklerine olanaklar saglayan mekanlar olduguna
ulasiimaktadir (Kesmez ve Aydin, 2014).

Gunlimuzde insanlarin eglence ve vakit gecirme aliskanliklarinin degistigi gézlemlenmektedir. Meyhane tarihgesi
incelendiginde meyhanelerin yavas yavas yerini ickili lokantalara, barlara ve restoranlara biraktigi vurgulanmaktadir.
Fakat yapilan bu calismada liman kentlerinde hala eski geleneksel meyhanelerin az da olsa varliklarini stirdirdikleri
gozlemlenmistir. Eglence anlayisi ve tliketim farkliliklarinin, meyhanelerin yapisinda degisikliklere sebep oldugu alana
iliskin yazinda vurgulanmaktadir. Glniimiiz meyhanelerinde yapilan gériismelerde meyhanelerin salas, miziksiz, kisitli
mendiler ve alkol tiiketiminin 6n planda oldugu belirlenmistir. Yazin incelendiginde meyhanelerde glinliik taze mezelerin
yapildigi, mevsimlik Grinlerin kullanildig ve alkol tiiketmenin 6n planda oldugu vurgulanmaktadir (Eksen, 2000).

Arastirmada, geleneksel meyhaneye 06zgli gelenekler temasina ait tim alt frekanslar incelendiginde; geleneksel
meyhanelerin insanlarin 6zglirce distincelerini ifade edebildigi, fikir alisverisinde bulunabildigi, sinema ve sanat gibi
cesitli dallarin tartisildigl, toplumsal ve politik konularin tartisildig1 fakat bunlar gerceklestirilirken yapici elestiriler ve
¢O6ziim oOnerileri ile yaklasilan mekanlar ve midavimlere sahip oldugu goérilmistir. Bununla birlikte geleneksel
meyhanelerde insanlarin bilgi ve tecriibesine deger vermek, saygi ve hiirmet gibi kavram ve ritlellerin dnemli oldugu
gorilmustir. Bu baglamda sahip oldugu 6zgiin kiiltlirlin bir parcasi olan masa adabina oldukg¢a 6nem verildigi ve alkoliin
bir amacg degil dillerin ¢ozlilmesi gonillerin ferahlamasi gibi sdylemlerle bir aracg olarak kullanildigi goriilmustar.

Capar ve Yenipinar’in (2016) yapmis olduklari calismada, yoresel yiyeceklerin bir yorenin sahip oldugu kiltiriin degerini
ylkselten bir 6neme sahip oldugu belirlemislerdir. Yiyecekler bolgenin sahip oldugu kiiltlrel degeri yikseltirken,
kiltiirel mirasin kaynaklarindan biri olan yiyeceklerin korunup kullaniimasi ile birlikte turizmin strdurilebilirliginin de
saglamis oldugu sonucuna varilmistir.

Geleneksel meyhaneler gliniimuize kadar varligini sirdlirmis olmakla birlikte Dlinya’da olusan degisim rlizgarina paralel
olarak gelisen rekabet ortaminda ayakta kalmak i¢in farklilasmaya dogru gitmistir. Arastirma kapsaminda Canakkale
ilinin liman kenti olmasi nedeniyle giinimizde hala geleneksel meyhane 6rneklerine ev sahipligi yaptigi gorilmektedir.
Bu baglamda meyhanelerin sosyal yapisi hakkinda dogru verilere ulasmak da mimkiin géziikmektedir. Geleneksel
meyhanelerin varliklarinin sirdirebilmelerinin temelinde sosyal iliskiler icindeki konumu yer almaktadir. Sosyal
iliskilerde olusturdugu midavimlik kavrami mekana olan sadakati gostermektedir. Midavimlik kavrami ile belirli bir
misafir kitlesine sahip ve tercih edilme orani yiikselmektedir. Bu duruma ek olarak miidavimlerin ve misafirlerinin kendi
ritiellerini ve alkol tiketimlerine uygun ortami meyhaneler sundugundan dolayl glinimize kadar varliklarini
sirdiirebilmelerine olanak saglamaktadir. Geleneksel meyhaneler sosyolojik ve psikolojik acidan incelendiginde,
geleneksel ritliellerin meyhane misafirlerinin sosyal ve psikolojik yapisinin sergilendigi ortamlara dontstugind
gostermektedir. Bu baglamda meyhaneler genel hatlariyla ele alindiginda, Anadolu toplumunun yapisina ulasmak ta
mimbkiin olabilmektedir. Bu baglamda geleneksel meyhanelerinin ve sahip olduklari 6zglin kiltirin kaybolmamasi ve
surdirebilir hale gelmesi icin gerekli tesvik, kanuni diizenleme ve ekonomik desteklerin saglanmasi dnemlidir.

Sonug olarak ilgili alana iliskin yazin ve yapilan arastirma geleneksel Tirk meyhanelerinin kendine 6zgl kaltura
oldugunu gostermektedir. Geleneksel Tiirk meyhaneleri sahip oldugu gelenekler ve ritiieller ile 6zellikle somut olmayan
kiltirel miras kapsaminda degerlendirilmesi gereken dnemli degerler arasinda yer almaktadir. Bu dnemli kiltlrin
mevcut varhiginin korumasi ve sirdirilebilirliginin saglanmasi icin konuyla ilgili daha fazla calismanin yapilmasi
gerekmektedir.
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