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Ozet

Anadolu’nun bircok sehrinde bakir ekipman iiretilen, satis1 yapilan ve bulundugu
bolgenin kiiltiiriinii yansitan “Bakircilar Carsis1” denilen zanaat alanlar:
bulunmaktadir. Bu carsilarda Tiirk mutfak kiiltiiriiniin 6nemli temsilcilerinden
biri olan bakir kaplarmn iiretimi ve satisi gerceklestirilmistir. Yoreye, kullanim
amaclarima ve yapim tekniklerine gore degisiklik gOsteren bu ekipmanlar
bakirciligin yapildigi bu tarihi mekanlari cekici hale getirmektedir. Bu dogrultuda
yapilan arastirmamn amaci, Safranbolu Bakircilar Carsisi'nda somut kiiltiirel
miraslarimizdan olan bakirciligy tarihsel, sosyolojik ve gastronomik boyutlarda
incelemektir. Aragtirma Safranbolu Tarihi Eski Carsi’da bulunan bakircilar
carsisinda yiiriitiilmiistiir. Nitel arastirma yontemleri ile tasarlanan bu ¢alismada
literatiir taramasi, gozlem ve goriisme teknikleri kullamilmistir. Bu kapsamda yar:
yaplandinlmg ~ goriisme  formu  hazirlanmis,  bakir bakir
diikkanlarinda ¢alisan esnaflar (9 kisi) ile birlikte yiiz yiize goriismeler yapilmigtir.
Hazirlanan  ampirik  ¢alismadan  elde edilen wveriler igerik agisindan
stiflandirilmistir. Bu simiflandirma ile bakircilar carsisimin tarihgesi, bakircilik

tireticileri ve

iiretimi, gecmisteki ve giiniimiizdeki durumunun karsilastirilmasi, geleneksel ve
modern mutfak aletleri arasinda bakirin yeri, bolgenin kiiltiirel mirasina ve
gastronomi turizmine katkilar: ortaya konmustur. Arastirmada ayrica bakircilar
carsisinin bolgeye kazandirdigi yoresel ve kiiltiivel kimligin siirdiiriilebilirligine ve
gelecek nesillere kiiltiirel aktarim konularinda cesitli oneriler sunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Bakircilik, Bakir Ekipmanlar, Kiiltiirel Miras, Gastronomi
Turizmi

Abstract

In many cities of Anatolia, there are craft areas known as ”Coppersmith Bazaars,”
where copper equipment is produced, sold, and reflects the local culture. These
bazaars have historically been centers for the production and sale of copper
cookware, which is a significant representative of Turkish culinary culture. These
copper items, which vary depending on the region, intended use, and
manufacturing techniques, contribute to the attractiveness of these historical sites
where coppersmithing is practiced. Accordingly, the aim of this study is to examine
coppersmithing, one of our tangible cultural heritages, in historical, sociological,
and gastronomic dimensions within the Safranbolu Coppersmith Bazaar. The
research was conducted in the coppersmith bazaar located in the Historical Old
Bazaar of Safranbolu. This study was designed using qualitative research methods,
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incorporating literature review, observation, and interview techniques. In this context, a semi-structured interview form
was prepared, and face-to-face interviews were conducted with copper producers and shopkeepers working in copper stores
(9 participants). The data obtained from this empirical study were classified based on content. This classification revealed
insights into the history of the coppersmith bazaar, copper production, comparisons between past and present conditions,
the role of copper among traditional and modern kitchenware, and its contributions to the region’s cultural heritage and
gastronomic tourism. The study also presents various recommendations regarding the sustainability of the local and
cultural identity brought by the coppersmith bazaar to the region and the transmission of this cultural heritage to future
generations.

Keywords: Coppersmithing, Copper Equipments, Cultural Heritage, Gastronomy Tourism
1. GIRIS

Miras hem kiiltiirel hem de dogal mirasin somut ve somut olmayan unsurlarindan olusur. Bu
miras mevcut inanglari, idealleri ve bilgiyi yaymak igin bir kanal gorevi gortir. Kiiltiirel miras bir
nesilden digerine aktarilan anilar araciligryla canli tutulan bir unsurdur. Bununla birlikte, kiiltiirel
kimlik yaratmak i¢in temel bir unsur olan kiiltiirel miras, cogunlukla somut miras agisindan 6nemini
siklikla korur (Xiao vd., 2023; Shrestha vd., 2024). Kiiltiirel mirasmn bir¢ok yonii arasinda diller,
gelenekler, gorenekler, degerler, yerler ve nesneler bulunur. Zamanla, kiiltiirel bilgilerin bazilar
cesitli nedenlerle yok olabilmektedir. Ayrica diller, geleneksel beceriler, arkeolojik alanlar ve
geleneksel sanat eserlerinin bazilari yeterince korunamamaktadir (Reshma vd., 2023). Somut
kiltiirel miras zamanla fiziksel olarak bozulabildigi ve cgesitli etkenlerle 6nemli Ol¢iide zarar
gorebildigi icin, bolgede yer alan kamu ve 6zel kurum paydaslarinin mirasin korunmasi ve
kullanilmas: konusunda etik kurallara uymalar1 zorunludur. Somut kiiltiirel miras konusunda
stirdiiriilebilirlik saglayabilmek i¢in bu paydaslarin sorumluluk almalar: biiyiik 6nem tagimaktadir
(Jimura, 2023). Ciinkii kiiltiirel miras yerel, bolgesel ve ulusal diizeylerde ekonominin itici giicleri
olabilir ve turizm gelisimine ve kentsel biiyiimeye katkida bulunabilir (Halkos vd., 2024). Bu
arastirmanin temel motivasyonu, Safranbolu Bakircilar Carsisinin somut kiiltiirel miras agisindan
bolgeye sagladig: katkilar1 incelemektir.

Sanat, mimari ¢giktilar, tarihi ve kiiltiirel miras, mutfak mirasi, edebiyat, miizik, yasayan kiiltiir,
deger sistemleri, inanglar ve gelenekler gibi kiiltiirel miras yapilar1 turizminin kritik yonlerini
vurgular. Kiiltiirel miras turizmi, yasayan mirasin turizm amach yenilenmesini, sorumlu
kullanimin1 ve uyarlanmasini tesvik eden farkli istthdam yaratma unsurudur (Madandola ve
Boussaa, 2023). Turizm, miras kaynaklarmnin turistler tarafindan kullanildig1 ve ev sahibi toplum
tarafindan olumlu bir sekilde degerlendirilebildigi siirectir. Miras, ge¢misin tiretimi ve tiiketimi
aracihigiyla glintimiizde anlamlandirilmasini sagladigindan, turizmi tesvik eden bir unsur olarak
islev gormektedir (Ezenagu, 2020).

Zengin kiiltiirel mirasa sahip tarihi evleri kent 6lceginde korumadaki basarisindan dolay:
Karabiik ilinin bir ilgesi olan Safranbolu, sahip oldugu mimari ve doga giizelliklerinden dolay1 1994
yilinda UNESCO “Diinya Miras Listesi” ne girmistir. Safranbolu'nun turistik ve tarihi degerlerinin
yogunlastig1 bolge daha ¢ok “Eski Cars1” dir. Miize kent” veya “yasayan sehir” olarak tanimlanan
Safranbolu, giiniimiizde de etkisini siirdiiren lonca kiiltiirii ercevesinde faaliyet gosteren bakircilar,
demirciler ve kalaycilar carsilar1 araciligiyla tiretim gelenegini devam ettirmektedir. Bu cars,
Safranbolu’daki yerel ve 6zgiin niteligini glintimiize kadar ulastirmaktadir. Arasta ve gevresindeki
aligveris alanlar1 bolgeye gelen yerli ve yabanci turistlerin ugrak mekani olarak 6n plana ¢ikmaktadir
(Kiltiir Turizm Bakanligi, 2024).

Glintimiizde ¢ok az sayida bakir ustasi ile yiiriitiilmeye calisilan bakircilik zanaati giin
gectikce yok olmaya yiiz tutmustur. Mutfak esyalar1 ve gegmis donemlere ait bakir 6rnekleri bugiin
bircok miize ve gesitli depolarda yer almaktadir. Safranbolu’da bulunan izzet Mehmet Paga’ya ait
yapmn kiiciik bir béliimiinde diizenlenen sergi, bakirciifin tarihsel ve kiiltiirel 6nemini
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vurgulamasi bakimindan biiyiik 6nem tasimaktadir. Safranbolu Kent Miizesi'nde yer alan bazi bakir
magrapa, giiglimler ve mevliit esyalar1 doneme damgasini vuran onemli eserlerdir. Bu kapsamda
bakir ekipmanlarin korunmasi ve gelecek nesillere aktarilmasi oldukca dnemlidir (Ornek, 2020).

2. KAVRAMSAL CERCEVE

Insanligin tabiatta kesfettigi ilk madenler arasinda yer alan bakir, dere kenarlarinda
gortilebilen kizil-kahve renkli oksitlenebilen bir elementtir (Ornek, 2020). Bakir, insanlik tarihinde
Tas Devri'ni kapatip Maden Devri'ne gecisi hizlandiran 6nemli bir déniim noktasi olmustur.
Arkeolojik kazilarda elde edilen bulgulara gore yeryiiziinde bakir madenciliginin ilk kez 10.000 sene
once Anadolu’da, Diyarbakir Cayonii’ nde baglamistir (Onciilokur ve Geng, 2024). Tiirkiye’de Dogu
Karadeniz ve Giineydogu Anadolu Bolgeleri (Malatya, Elazig) basta olmak iizere (Ozkul, 2019)
Toroslar tizerinde ve Kuzey Bati Anadolu’'da bakir rezervleri yogundur (Fidan, 2016). Diinyada
ABD'nin batis1 $Sili, Meksika, Peru, Arizona, Mexico ve Kanada'y1 i¢ine alan rezervler Avrupa’dan
Pakistan ve Iran’a hatta Afrika topraklarina kadar uzanmaktadir (Ozkul, 2019).

El sanatlarinda saf bakirin sekil verilmesine bakircilik, bakircilik isi yapan bireylere bakirci
ustas1 ve bakir metalinden {iretilen ¢iktilara ise bakir esya veya ekipman denilmektedir (Balkanal,
2021). Bakir materyali, Tirk kiiltiirtinde derin izler birakarak tarih boyunca 6nemli bir yer
edinmistir. Hem giinliik yasantida hem de sanatta genis kullanim alani bulmus olan bakir (Ehsani,
2016), tarih boyunca mutfak gereglerinin yapiminda en ¢ok tercih edilen metallerden biri olmustur
(Yavuz, 2019). Ge¢misten giiniimiize kadar bakir, mutfak esyalar1 (tencere, tabak, bakrag, bardak,
tepsi, gligiim, ¢aydanlik, kazan, havan, kevgir, siizgeg, fincan, kahve takimlari, kupa, ibrik), el
sanatlarinin 6n plana ciktig1 ekipmanlar ve siis esyalar1 (mangal, samdan, sefer tasi, fincan zarfi,
ayna, sabunluk, kazan kulpu, kap1 tokmagy, iftariyelik, kandil, kemer, ibrik, su tasima kabi, migfer,
kiilek, vazo, kiil tablas1 vb.) ile silah yapiminda kullanilmistir (Balkanal, 2021). Hastalik yapan
mikroorganizmalarin bakir yiizeylerde barinamamasi, bakir kaplarin saglik ile ilgili olumlu iligkisini
on plana ¢ikarmaktadir. Fakat bakirin en 6nemli kisithligr kalaylanmadiginda zehirlenmelere neden
olabilmesidir (Yavuz, 2019).

Anadolunun bilhassa bazi bolgelerinde halen iiretilen ve genis ¢apta kullanilan bakir arag
gerecler, sanayilesmeyle baslayan makinelesme siirecinin ardindan asamali olarak Onemini
kaybetmis ve eski degerini yitirmistir (Onciilokur ve Geng, 2024). Ancak son dénemlerde bakirin
hem saglik hem de turizm agisindan tasidig1 6nem giderek artmaktadir. Glintimiizde bu el sanatin
devam ettiren bircok usta ve diger Ogreticiler turizme yonelik {iretilen bakir dekoratif iiriinlere
odaklanmiglardir. Bakirdan iiretilen hediyelik esyalarn turizm sektdriine yonelik kullaniminin
yayginlasmasi, bakircilikla ugrasan zanaatkarlar i¢in umut verici bir gelisme olsa da birgok
zanaatkar ve aileleri ge¢imlerini stirdiiremedikleri igin farkli is kollarina yonelmistir (Ehsani, 2016).

2.1.Safranbolu’da Bakircilik

14. Yiizyilin baslangicindan itibaren Tiirk egemenligine dahil olan Safranbolu 18. Yiizyilda
Asya ve Avrupa arasidaki ticaretin vazgegilmez bir merkezidir. Tarihi kent yapisi, ahsap evleri ve
mimari Ozellikleriyle kentsel sit bolgesi olarak tescillenen nadir yerlesimlerden biri olan Safranbolu,
Tiirk kentsel ge¢misinin korunmus en giizel 6rneklerinden birisidir (Albayrak, 2013). Safranbolu’da
bakircilik geleneginin yayginlastig1 bolgeler, stratejik ticaret rotalar1 ve bakir imalatinin yapildig:
alanlara yakin bir sekilde yer almistir. Cinci Han 6nemli ticaret rotalarindan biridir. Osmanl
zamaninda ¢ok sayida kentte bakirci zanaatkarlarin faaliyet gosterdigi ve tirettikleri eserleri topluma
sundugu “Bakircilar Carsisi” olarak adlandirilan merkezler yer almaktayd:i (Ehsani, 2016).
Safranbolu’ da ticari faaliyetler, zanaatkarlar arasinda kurulan ustalik iligkileri (lonca sistemi)
cercevesinde gerceklestirilmistir. Genellikle malzeme isleyen zanaatkarlar tarafindan tegkil edilen
bu Orgiitler bakircilar, demirciler, semerciler, yemeniciler gibi meslek isimleriyle adlandirilmaktadir.
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Bu cesitli zanaatkar gruplari, kendi adlarinmi verdiklerini farkli sokaklara yerlesmis ve bu sokaklar
giintimiizde de Safranbolu’ da hala bu adlarla varliklarim siirdtirmektedir (Kalyoncu, 2010).

3. YONTEM

Arastirmanin amaca Safranbolu’nun somut kiiltiirel miraslarindan biri olan Bakircilar Carsisi
ve bakircilik zanaatini incelemektir. Ayrica bakiciligin bolge mutfagiyla iliskisi ve Safranbolu
destinasyonuna sagladigi faydalar arastirmanin alt amaglari ile iligkilidir. Nitel arastirma yontemleri
ile tasarlanan bu ¢alismada durum deseni kullanilmistir. Durum deseni, arastirilmasi planlanan
konuyu farkli dis durumlarin da etkileyebilecegi ihtimalinden yola ¢ikarak biitiinciil bir anlayista
inceleme yapar (Capar ve Ceylan, 2022). Bu kapsamda yapilan arastirmada literatiir taramasi,
dokuman analizi, gozlem ve goriisme teknikleri kullanilmistir. Bu kapsamda yar1 yapilandirilmis
goriisme formu hazirlanmistir. Arastirma sorulari hazirlarken soyut, teorik ve akademik dil
katilimcilarin anlayabilecegi sekilde, yalin, anlasilir, somut ve giindelik bir dile ¢evrilmistir. Bakir
iireticileri ve bakir diikkanlarinda ¢alisan esnaflar, Safranbolu mutfak kiiltiirii ile iligkili bireyler (9
kisi) ile birlikte yiiz yiize goriismeler yapilmistir. Aragtirma igin kullanilan sorular asagida yer
almaktadir;

e Safranbolu’da bakircilik zanaati hangi tarihlere dayanmaktadir? Bu carsmnin kurulusu
hakkinda bizimle bildiklerinizi paylasir misimniz?

e Bakirdan firetilen ara¢ ve ekipmanlar nelerdir? Bunlarin kullanim amaglar: ve sekilleri
hakkinda bilgi verir misiniz? Ozellikle bakir kaplarda {iretilen yiyecek ve icecekler nelerdir?

e Bakircilar carsisinda gegmisten glintimiizde unutulmaya yiiz tutan belli bash bakir esyalar
nelerdir?

e 4Modern gagda kullamilan mutfak araglar1 (air fryerler, firinlar vb.) karsisinda bakir
ekipmanlarin sansi nedir?

e 5.Sirdirtlebilir Gastronomi baglaminda bakirciligl gelecek kusaklara aktarabilmek igin
yapilan calismalar nelerdir? Daha neler yapilabilir?

e 6.Bakiralar carsisinda yer alan bakir mutfak esyalarinin bolge turizmine katkisi nelerdir?
aciklar misiniz? (hediyelik esya olarak mi katki sagliyor yoksa mutfak aract m1 daha cok talep
gortiyor?)

Hazirlanan sorular uzman goriis alinarak (Turizm isletmeciligi ve Gastronomi Mutfak
Sanatlar1 boliimii'nde ¢alisan 3 6gretim elemani) onay alinmistir. Daha sonra Etik Kurul karar igin
bagvuru yapilmigtir. Karabiik Universitesi, Sosyal ve Beseri Bilimler aragtirmalar1 01.10.2024 tarihli
E.378206 sayili kurul karari ile izin alinmugtr.

Hazirlanan ampirik goriismelerden elde edilen veriler betimsel yontemle yorumlanmigtir.
Betimsel yontemler elde edilen verilerin tanimlanmas: ile iliskilidir. Bu dogrultuda birbirine
benzeyen veya birbiri ile iliskisi olan veriler aym basliklar altinda bir araya getirilerek
degerlendirilir. Buna gore bakircilar carsisinin tarihgesi, bakircilik {iretimi, ge¢misteki ve
guntiimiizdeki durumunun karsilastirilmasi, bakir ekipmanlarin modern mutfak araglarina karsi
verdigi miicadeleler, bolgenin kiiltiirel mirasma ve gastronomi turizmine katkilar1 bagliklar
betimsel analiz ile ortaya konmustur. Yapilan ¢alisma bolgenin gecmisten gelen kiiltiirel mirasinin
taninmasina ve destinasyonun sahip oldugu degerlerin ortaya ¢ikarilmasina katki saglayacaktir.

4. BULGULAR

Safranbolunun somut kiiltiirel miraslarindan biri olan Bakircilar Carsisimin ve garsida yer
alan bakircilik zanaatini incelemeyi amaglayan bu arastirmada, unutulmaya yiiz tutmus bakir
esyalari, bakir ekipmaninin endiistriyel tirtinlere karsi olan sansi1 ve stirdiiriilebilirlik kapsaminda
bakirciik sanatin1 gelecek kusaklara aktarmak icin yapilabilecekler konu edinmistir. Ayrica
“Bakircilar Carsisi'nda iiretilen mutfak esyalari, mutfak araglarinin {iretilme bigimleri, bakirdan
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iiretilen mutfak esyalarinin kullanim amaglari, kullanim sekilleri ve “Bakircilar Carsisi“nda yer alan
bakir mutfak esyalarmin bélge turizmine katkisi aragtirmanin diger konularidir. Arastirma
kapsaminda yiiz yiize goriisme yapilan bireylerin demografik bilgileri Tablo 1’de yer almaktadir.

Tablo 1. Demografik Bilgiler

Katilima Cinsiyet Yas Yasanilan flce Meslek Ogrenim Durumu
K1 Erkek 55 Safranbolu Bakira Lise
K2 Erkek 42 Safranbolu Bakira Lise
K3 Erkek 46 Safranbolu Isletmeci Universite
K4 Kadin 52 Safranbolu Egitimci Universite
K5 Erkek 54 Safranbolu Emekli Lise
K6 Erkek 50 Safranbolu Isletmeci Universite
K7 Kadin 51 Safranbolu Esnaf Lise
K8 Erkek 57 Safranbolu Esnaf Lise
K9 Kadin 50 Safranbolu Esnaf Lise

Tablo 1'de goriildiigii tizere katilimcilar; 2’si bakirci, 3’11 esnaf (Bakir hediyelik esyacilar), 2
isletmeci, 1 egitimci ve lemekli olmak tizere 9 kisiden olugsmaktadir. 42-57 yas arali§ina sahip olan
katilimcilar lise (6 kisi) ve tiniversite (3 kisi) mezunudur.

4.1.Safranbolu’da Bakircilik Zanaatinin Tarihi ve Bakircilar Carsinin Kurulusu

Gilintimiizde bakircilar carsisi Safranbolu mimari degerlerinin bulundugu Eski Carsi'nin
kalbinde yer almaktadir. Yerli ve yabanc: turistlerin ugrak noktasinda yer alan bu ¢arsi, bolgenin
tarihi boyunca degismeksizin giintimiize kadar yeri degismemistir (Bkz. Fotograf 1). Yapilan ¢alisma
sonucunda katilimcilar Safranbolu’ da bakircilik zanaatinin ¢ok eskilere dayandig, hatta bolgede
ileri yasta olan bireylerin anlatti§ina gore en az 300-350 sene oncesine dayandig: belirtilmistir. Deniz
ve Celik (2020)e gore Safranbolu, Osmanli Devleti'nin en giiclii donemi boyunca ekonomik
zenginligin merkezlerinden biri olmustur. 18. Yiizyilda Safranbolulu olan Sadrazam izzet Mehmet
Pasa’nin yiizyilin sonlarinda kendi adina yaptig1 vakfin vakfiyesinin incelenmesiyle iktisadi durum
hakkinda bir¢ok bilgi edinilmektedir. Vakfiyede gecen ve iktisadi is boliimiinii yansitan carsi
birimlerinden birinin de Bakircilar Carsisi oldugu kaydedilmistir. Bu durum Bakircilar Carsisi'min
katihmcailarin bahsettigi kadar eski tarihlere dayandigini gostermektedir.

Katilimailar biiyiik babalariin hikayelerinden ve biiyiikannelerinin pisirdikleri yemeklerden
bakir1 ve bakircilar garsisini bildiklerini iletmistir. Katilimcilarin 06zellikle biiytikbabalarinin
¢ocukluklarinda hem kendi evlerinde hem de civar evdeki komsularinda bakir ile yapilan yemekleri
tiikettikleri belirtilmistir. Konu ile ilgili olarak K1, K2 adli katilimcilarin goriisleri asagidaki gibidir.

“Bakircilar Carsisinda yer alan diikkanlarin cok eski tarihlerde yikilan bir camiden artan malzemeler ile
yapumig oldugu soyleniyor Daha sonra Vakiflar sahiplenmis bakimini yapmis son olarak sahislara
gecmistir. Diikkdnlart Rum diikkan: oldugu soylenir hep, cok eski bir ¢arsidir burasi. Belki bir 300 y1l1
vardir daha eskide olabilir” (K1).

“Dedelerimizden wve babaannelerimizden cok dinledik bakircilar carsisini. Cocukken mahalledeki
komsularimizdan bakirla yapilan ok fazla yemekler yedik. Safranbolu'da gegmisten giiniimiize bakir ve
bakircilik olduk¢a onemlidir” (K2).
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Fotograf 2. Safranbolu Bakircilar Carsisi

Kaynak: (Yazarlar Tarafindan Olusturulmustur)
4.2.Safranbolu’ da Uretilen Bakirdan Mutfak Egyalar1 ve Kullanim Alanlart

Yapilan arastirmaya gore Bakircilar Carsisi'nda 3, bakircilar garsisinin yakinlarinda da 3 olmak
iizere Safranbolu Eski Carsi’da 6 hediyelik bakir esya diikkani ile bakir satis1 da yapan gesitli
antikacilar bulunmaktadir. Safranbolu’da yer alan bakir esyalarin oldukga cesitlilik gosterdigi
belirlenmistir. Yapilan arastirmaya gore bu esyalar Tablo 2'deki sekilde simiflandirilmistir.

Tablo 2. Safranbolu Bakircilar Carsisinda Yer alan Bakir Ekipmanlar

Kullanim Amaci Bakar Esyalar

Kevgir, slizgeg, havan (doveg), cesitli biiyiikliikte tencere ve yemek kazanlars,

Mutfak Hazirlik & | kis hazirliklar igin legenler, farkli boyutlarda giligiimler, ibrikler ve diger su
Pisirme Esyalan tasima kaplari, masrapa ve bakragclar, cok amacl: tepsiler, su boregi ve baklava

pisirme tepsileri

Tabak cesitleri, bardak cesitleri, kahve takimlari, fincan cesitleri, fincan zarfi,

kupa cesitleri, ayran veya serbet bardaklari, sefer taslar, iftariyelik, lokumluk,

Mutfak Sunum

Esyalart sekerlik, caydanlik, cezve ¢esitleri, hosaflik, meydan ve divan sinileri,
. . Mangal, kandil, samdan, hamam tasi, ayna, kina kabi, kemer, vazo, sabunluk,
Diger Ekipmanlar & kiilek, kap1 tokmagi, kazan kulpu, migfer, kiil tablasi, cesitli hayvan figiirlii
Siis Esyalan » Kap 8l pu, migter, , Ges y g

biblolar, cesitli cerceveli saatler, duvar stisleri

Bakkaloglu ve arkadaslar1 (2024)'min yapmis oldugu bir c¢alismaya gore Safranbolu’da
yemekler genellikle bakir kazanlarda ya da tencerelerde pisirildigi, bakir tas ya da sahanlarda
cogunlukla sunum araci olarak da kullanildig1 belirlenmistir. Ozellikle borek ve baklava yapimi igin
bakir sini (tepsi)lerin kullanildig1 vurgulanmigtir. Tablo 2 asagida yer alan katilimcilarin goriisleri
dogrultusunda hazirlanmigtir.

“Bakir iizerine mutfak arag ve gereclerinin tiimii Safranbolu'da mevcuttur. Tencere, tava, cezve,
caydanlik, baklava ve birek yapmak icin sinler sayilabilir. Icecek ve yiyecek ekipmani yaninda sunum
ekipmanlar: da var (Tabak cesitleri, bardak cesitleri, kahve takimlari, fincan cesitleri, fincan zarfi, kupa
cesitleri, ayran veya serbet bardaklari, sefer taslari, iftariyelik, lokumluk, sekerlik, caydanlik, cezve
cesitleri, hogaflik, meydan ve divan sinileri vb.). Biiyiik tencerelerle ozellikle “biitiin et yemegi”
pismektedir. Pilavlar, dolmalar, su borekleri ve baklavalarda da bakir ekipmanlar kullamilir. Bakir oyle
bir seydir ki herkes her seyi yapmaz, herkesin isledigi farkli bir nokta vardir. Her sey aym ustanin
elinden ¢ikmaz” (K3, K4, K7 ve K9)
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“Bakur ekipmanlar her yerde kullanilir, lezzet kazandir ve sagliklidir. Insan viicudunun bakira ihtiyact
vardir. Yemek yapilir, cay yapili ve kahve pigirilir. Senede bir iki kere bakirin renginde herhangi bir
yesillenme (oksit) goriince kalaylatmak gerekir. Uzun 6miirlii bir esyadir. Artik miigteriler kalaysiz bakir
istiyorlar. Ustelik sadece mutfakta degil dekoratif ve siis esyalart (Mangal, kandil, samdan, hamam tasi,
ayna, kina kabi, kemer, vazo, sabunluk, kiilek, kap: tokmag1, kazan kulpu, migfer, kiil tablasi, ¢esitli
hayvan figiirlii biblolar, cesitli cerceveli saatler, duvar siisleri) olarak da bakir oldukca kiymetlidir” (K1,
K4, K9).

Yapilan arastirmaya gore Safranbolu’da “al sat” seklinde yapilan bakirlar daha ¢ok oldugu ve
bu esyalarin ve ekipmanlarin miisterilerin isteklerine gore sekillendigi tespit edilmistir. Talepler
{izerine Istanbul Misir cargis1 veya Gaziantep’ten 6zellikle siis esyasi olabilecek dekoratif bakir esya
ve ekipman getirtildigi belirlenmistir. Bu talebin olusma sebepleri, Safranbolu'nun bir turizm
bolgesi olmasi ve miisteri memnuniyetinin 6n planda tutulmas: ile iligskilendirilmistir. Tim bu
bilgiler dogrultusunda, Safranbolu’daki Bakircilar Carsisi'nda tiretilen mutfak gerecleri giintimiizde
hem geleneksel formlarini koruyarak iiretilmekte hem de miisteri talepleri kapsaminda farklh
bolgelerden endiistriyel olarak iiretilen bakir tiriinler satisa sunulmaktadir.

Fotograf 3. Safranbolu Bakircilar Cargisi
Kaynak: (Hazim Engin, 2021)

4.3. Ge¢misten Giiniimiizde Unutulmaya Yiiz Tutan Belli Basli Bakir Esyalar

Bakircilar Carsisi'nda yapilan arastirmaya gore bakir ekipmanlarmn giiniimiizde eskisi kadar
kullanilmadig: ifade edilmistir. Buna gosterilen en 6nemli sebep ise kullanilan 1sinma ve pisirme
yakitinin degismesidir. Safranbolu’da yasayan bireylerin yasam alanlarinda dogalgaz yakitinin
kullanilmas: bolgede komiir sobasinin kullanimini azaltmistir. Bu nedenle soba ile iligkili olan
glgiim, ibrik vb. ekipmanlarm kullanimi giintimiizde yok denecek kadar azalmistir. Konu ile ilgili
olarak K7 adli katilimci goriislerini asagidaki sekilde ifade etmistir.

“Eskiden bakir ibrik, giigiim gibi ekipmanlar yapilirdi. Soba iizerinde su kaynatmak veya suyu sicak
tutmak icin kullanilirdi. Simdilerde soba kalkinca onlarda gitti” (K7).

4.4.Modern Cagda Kullanilan Mutfak Araclar1 Karsisinda Bakir Ekipmanlarin Rekabet Sans1

Safranbolu’da son birkag yildir bakir mutfak ekipmanlarina olan taleplerde artis goriildiigii
ifade edilmistir. Bu ekipmanlar ozellikle ¢caydanlik, tencere, tava, yogurt ve ayran ekipmanlari ile
kahve fincan takimlar1 ve bazi kiigiik siis egyalaridir. Bu durumun en 6nemli gerekgesi bakirin
endiistriyel ve teknolojik ekipmanlara gore daha saglikli oldugu ve ortaya ¢ikan mutfak ¢iktilarinin
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daha lezzetli oldugunun diisiiniilmesidir. Katilimcilarda K2, K4, K5, K6, K7 ve K8 goriislerini su
sekilde ifade etmistir;

“Kullamlmadik¢a her sey unutulup gider. Teknolojik olacagiz diye milleti kiiltiiriinden saptirdilar. Cok
hizly yasyoruz. Aliiminyum, celik, endiistriyel esyalarin cogu zararl insan saglhg: icin. Tiirk mutfak
kiiltiiriinde bakir kullanilmaktadir. Bakirin daha saglikli oldugunu hatirlamali ve hatirlatmalnyiz” (K4
ve Kb5).

“Evet ozellikle tava, tencere ve ¢aydanhiga doniis var. Ekmeklikler, taslar, ayran ekipmanlari da
gliniimiizde tekrar kullanilmaya baglannmugtir. Bakirin daha saglikli oldugu giderek daha iyi anlagiliyor”
(K6, K7 ve K8).

5 -
- ’ -’ -

Fotograf 4. Bakircilar Carsisi Fotograf 5. Bakircilar Carsisi
Kaynak: (Yazarlar Tarafindan Olusturulmustur)

4.5.Siirdiiriilebilir Gastronomi Baglaminda Bakircilig1 Gelecek Kusaklara Aktarabilmek I¢in
Yapilan Calismalar

Bakircilik yapan katilimcilar bu meslegin babadan ogula gegerek geldigini belirtmistir. Buna
karsin 6nemli bir zanaat olan bakirciligin giiniimiizde gengler tarafindan ragbet gérmemesi bu
meslegi yok olmaya mahk(im etmektedir. Bakirciik mesleginin ekonomik yasami yeterince
destekleyemedigi diisiiniilmektedir. Ozellikle daha iyi bir ekonomik yasam ve daha iyi bir egitim
imkani algis1 biiyiik sehirlere yasanan gogler de bakircligin giin gectikce azalmasma sebep
olmustur. Bu nedenlerden dolay1r son 10 yildir yerel idareler bakirciligin gelecek kusaklara
aktarilmasi i¢in egitimlerle ve projelerle destek olmaktadir. Fakat genglerin bu meslege kars: ilgisiz
kalmasindan otiirii bakircilik hala eski ¢aginda yasanan o gosterisli donemine yaklasamamaktadir.
Bakirci ustalari, bu meslege ilginin artirllmasi siirecinin erken yaslarda baglamasi gerektigi
konusunda fikir birligine varmustir. Bu tiir mesleklerin, 6ncelikle el sanatlar1 ve zanaatkarlik egitimi
cercevesinde okullarda ogretilmesi gerektigi vurgulanmaktadir. Ciinkii yas ilerledik¢e zanaatkar
olmanin zor olacag: belirtilmistir. Katilimecilardan K1 ve K2 konu ile ilgili goriislerini su sekilde
paylagmustir;

“Babam yaslandi ve hasta. Bu isleri tek basina yapmak cok zor. Meslegimiz babadan ogula gecen bir
meslek. Biz bunu giiniimiize degin iyi ya da kotii bir sekilde tasidik. Fakat giiniimiiz genclerin bu
meslege karsi pek bir ilgisi yok. Kaymakam eleman verdi bize yetistirmek icin onlarin da gonlii yok,
calismadilar” (K1).

“Bu meslek bize babadan gecti, 10 yasindan beri bu isi yapryorum, 31 senem oldu. Ama bizden sonra
gelen neslin bakircilikla ilgisi yok. Ben bu meslege karst ilgi duyulmas: konusunda bireysel bir sey
yapamiyorum. Bu isi artik meslek liselerinde iiniversitelerde, Ortaokula kadar inmesi gerekiyor. Unesco
da bakircilik gibi meslekleri koruma altinda almis durumda, fakat eylemsel hareket yok. Ayni yerimizde
sayyoruz” (K2).
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4.6.Bakircilar Carsisinda Yer Alan Bakir Mutfak Esyalarinin Bolge Turizmine Katkis1

Katilmcilarla yapilan goriismelerde bakirciligin ekonomik anlamda onemli bir kazang
saglamadig fakat bolge taninirligl kapsaminda bakircilar garsisinin turizme katki sagladig ifade
edilmistir. Bu nedenle destinasyonu ziyaret eden turistlerin 6nemli ugrak yerlerinden biridir. Yerli
ve yabanci turistlerin mutfak ve siis esyasi satin aldig1 ve bulundugu estetik konumdan 6tiirii onemli
fotograf cektirdigi merkezlerden biridir. Dolayisiyla bircok sebepten dolay:1 bakircilar carsisinin
bolge turizmine oldukca fazla katki sagladigi diistiniilmektedir. Konu ile ilgili katiimcilarn
goriisleri su sekildedir;

“Safranbolu'da bakircili§in ekonomik getirisi bir bakimdan yasamu siirdiirebilmektir. Bize ekonomik
katkist yok fakat babalarmmiza verdigimiz soz var. Bu kiiltiirii yasatabilsek bakirciligr bir turizm arac
olarak kullanabilme seviyemiz yiiksek olur. Ciinkii bakirciliga bakis acist degisiyor, ilgi son zamanlarda
arttt” (K1).

“Aslinda baktiinizda bu isi baba meslegi oldugu icin devam ettiriyoruz. Turizme katkr sagliyor ama
ekonomik anlamda bize yasamimizi siirdiirecek kadar bir kart var.”K2, Fakat bolge taninirligr artirma
konusunda bakircilar ¢carsistmin oldukea fazla katkist var. Bu olumlu katkinin ekonomik anlamda bize
destek olmasini temenni ediyoruz” (K2 ve K6).

“Zanaat denilebilecek sayilt meslek kaldi burda. Sadece bakircilik, semercilik, yemenicilik ve demircilik.
Uretim anlanunda 2 bakirc: diikkdn: varken digerleri daha cok disardan getirdigi iiriinleri hediyelik
olarak satiyor. Elbette sosyal mecra kanallar: yoluyla bakircilar carsist oldukca fazla tanminiyor. Bolgeye
aligveris yapmak ve fotograf cektirmek isteyenler cok. Bu kapsamda turistler bu bolgeyi mutlaka ziyaret
ediyor” (K8 ve K9).

SONUC VE ONERILER

Safranbolu” da bakircilik zanaatmin teskilath bir sistemin katkilariyla ¢ok eski tarihlerden
(300-350 yildan fazla) giiniimiize geldigi belirlenmistir. Bolgede yasayan yash bireylerin hikayeleri
ve bakirda pisirilen yemeklerin damak hatiralar1 bu bilgileri giiniimiize kadar ulastirmigtir. Sagir
(2013) yapmis oldugu bir ¢alisma Safranbolunun Selguklu Devleti ile baslayan gelisim ¢izgisinin
Osmanli Devleti doneminde {iist noktaya eristigini iletmistir. Bu durum hem sosyal hem de
ekonomik bakimdan boélgenin dnemli bir yerlesim ve ticaret merkezi olmasina sebep olmustur. Bu
sebeplerden oOtiirti Osmanli’da pek ¢ok el sanatlar1 ve zanaatlar1 bir meslek grubu olarak ortaya
¢itkmistir. Tim bu bilgilere istinaden Osmanli devletinin 6nemli bir ticaret yolu iizerinde olan
Safranbolu’da bahsi gecen meslek gruplarinin olmamas: diistiniilemez.

Yapilan arastirmaya gore bolge insanmin ozellikle yemek hazirlama, pisirme ve sunum
stireclerinde bakir ekipmanlar: uzun soluklu kullandiklar: tespit edilmistir. Bunun yani sira giinliik
yasamlarinin devamliligini saglarken de cesitli bakir esyalar kullanilmistir. Arastirmaya gore
gliintimiizde 1sinmak ve yemek pisirmek ic¢in kullanilan yakitin degismesi sebebiyle bakir
ekipmanlarin eskisi kadar kullanilmadig1 ortaya ¢ikmistir. Sobanin bélge insanmin yasamindan
¢ikmasi bir¢ok bakir esyanin da terkedilmesine sebep olmustur. Buna karsin Safranbolu’da son
birkag yildir bakir mutfak ekipmanlarina olan taleplerde artis goriilmektedir. Bu ekipmanlar
ozellikle caydanlik, tencere, tava, yogurt ve ayran ekipmanlari ile kahve fincan takimlar1 ve bazi
kiiciik siis esyalaridir. Artik giintimiizde bakir ekipmanlarin endiistriyel ve teknolojik ekipmanlara
gore daha saglikli oldugu diistiniilmektedir. Ayrica bakir ekipmanlarla pisirilen yemeklerin daha
lezzetli oldugu goriisti vurgulanmustr.

Yapilan arastirmaya gore “Bakircilar ¢arsisi’nda bakir esya satisit sunan 6 isletme ve gesitli
antikacilar bulunmaktadir. Bakir esyalarin oldukga fazla gesitlilik gosterdigi bu isletmelerin 4’tinde
bakircilik “al sat” teknigi ile yiiriitiilmektedir. Safranbolu’daki bakircilar ¢arsisinda tiretilen mutfak
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araglar1 glintimiizde bir taraftan geleneksel formlarda iiretilmeye devam ederken diger taraftan
miisteri talepleri dogrultusunda bagka illerden temin edilen endiistriyel bakir {irtinler de
sunmaktadir. Bakircilik her ne kadar bireylere 6nemli bir ekonomik kazang saglamasa da bolge
taninirli1 agisindan turizme dnemli bir katki sundugu belirlenmistir. Bakircilar ¢arsisi, hem mutfak
ve siis esyalarinin satin alindigr hem de sahip oldugu estetik konum nedeniyle yerli ve yabanci
turistler igin gekici bir ugrak noktasidir. Bu sebeplerden 6tiirii bakircilar ¢arsisinin bolge turizmine
oldukga fazla katki sagladig1 ortaya ¢ikmustir.

Arastirmada ortaya ¢ikan en 6nemli sonuglardan biri de bakircihigin bolgeye sagladig tiim bu
katkilara ragmen Onemli bir kisithligmin olmasidir. Bakircilik zanaati babadan ogula gegerek
gelecek kusaklara aktarilmaktadir. Onemli bir zanaat olan bakircihgin giiniimiizde gengler
tarafindan ragbet gormemesi bu meslegi yok olmaya mahkéim etmektedir. Bakircilik mesleginin
ekonomik yagami yeterince destekleyemedigi diisiiniilmektedir. Ozellikle daha iyi bir ekonomik
yasam ve daha iyi bir egitim imkani nedeniyle meydana gelen gocler de bakirciligin giin gectikge
azalmasina sebep olmustur. Buna paralel olarak Deniz ve Celik (2020)'in yapmis oldugu bir
calismada da artan niifus ile birlikte farkli meslek gruplarinin ortaya ¢ikmasi, teknolojik gelismeler,
iiretim ve tiiketim tercihlerinin degismesi, ekonomik sikintilardan oOtiirii yasanan is degisiklikleri
geleneksel el sanatlarii olumsuz etkilemektedir. Sonug olarak yogun emek ve sabir gerektiren bu
geleneksel sanat tirlinlerinin, teknolojik yenilikler ile ortaya ¢ikan iiriinlerle rekabeti zorlasmistir.
Safranbolu’da her ne kadar yerel idareler bakirciligin gelecek kusaklara aktarilmasi icin egitimlerle
ve projelerle destek olmaya calissa da bolgedeki gencler bakirciik meslegine kargi ilgisiz
kalmaktadir. Bu durumdan otiirii bakiralik eski caginda yasadigi o gosterisli donemine
yaklasamamaktadir.

Tim bu bilgiler 1s181nda arastirma igin gelistirilebilecek oneriler sunlardir;

e Bakiralik meslegini gelecek kusaklara aktarilabilmek icin ortaokul ve lise diizeyindeki
okullarda el ve parmak koordinasyonlarini saglamak amaciyla bakirciliga ilgi arttirilabilir. Bu
sayede el sanatlar1 dersleriyle bakircilik gibi unutulmaya yiiz tutmus zanaatlara geng neslin
dikkati gekilebilir ve ara eleman yetistirmek i¢in bir adim atilmis olur.

e Bakirdan {iretilen mutfak esyalarini daha verimli kullanabilmek ve yasatabilmek adina
tiniversitelerin ve meslek liselerinin mutfak ile ilgili asgilik ve gastronomi boliimlerinde bakir
ekipmanlarin kullanilabilirligi arttiriimalidir. Ornegin Tiirk Mutfak Kiiltiirii, Osmanli Mutfak
Kiiltiirti ve Yoresel Mutfaklar derslerinde iiretilen yemeklerin sunumunda bakir ekipmanlar
kullanilabilir. Bu sayede milli ve yerli {irtin kullanim1 konusunda farkindalik olusturulabilir.

e Bakirin gastronomik degerini anlatabilmek ve bakira olan ilgi artirmak i¢in multidisipliner
seminerler ve workshoplar yapilmalidir. Ozellikle uzman sefler destegiyle dikkatler bakira ve
bakircilar ¢carsini ¢ekilmelidir.

e Safranbolu’da gastronomi turizmi kapsaminda gerceklestirilen festivallerde ve yemek
yarigmalarinda bolgenin 6nemli bir kiiltiirel miras1 olan bakirciligin 6n plana gikarilmasi
gerekmektedir.
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