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Bu calisma, Evliya Celebi’nin Seyahatname’ sindeki gozlemlerden hareketle 17. yiizyil Osmanl toplumunda
yemek kiltiird ile toplumsal sinif iliskilerini incelemektedir. Evliya Celebi, farkl sosyoekonomik gruplara ait
sofralarda bulunarak istanbul halkinin yemek aliskanliklarini, mutfak pratiklerini ve kamusal mekanlardaki
tiiketim aliskanliklarini gesitli anlatimlarla aktarmistir. Arastirmada Seyahatname’nin istanbul ile ilgili bolim-
leri nitel icerik analizi yontemiyle incelenmis; elde edilen veriler Osmanli mutfak kiiltiiriine dair diger tarihsel
kaynaklar, arsiv belgeleri, narh defterleri, imaret ve bakkal kayitlar verileri ile karsilastinlarak analiz edilmistir.
Bulgular, Osmanli toplumunda yemek kiltiiriiniin yalnizca bir beslenme bicimi degil, ayni zamanda toplumsal
statil, aidiyet ve kimlik gostergesi oldugunu ortaya koymaktadir. Benzer gidalar tiim siniflarca tiiketilmis olsa
da Ust tabakalar sofralarini kalite, tazelik, cesitlilik ve liiks iceriklerle zenginlestirmistir. Saray mutfaginin halk
pazarlarindan gida temin etmesi, Osmanli elitinin cagdasi Avrupa kraliyetlerinden farkli olarak daha kapsayici
ve toplumsal yapiya entegre bir yaklasim benimsedigini gostermektedir. Ayrica imaretler, vakiflar ve bakkallar
gibi kurum ve mekanlar, yalnizca gida temini, iasesi ve dagitimi degil, toplumsal hiyerarsinin yeniden tiretimi
ve sosyal etkilesimin sekillenmesinde de 6nemli bir rol oynamistir. Sonug olarak, Evliya Gelebi’nin anlatimlari,
yemek kiiltiriiniin Osmanl toplumunda sosyal aidiyet, statii ve sinifsal farklarin gériiniir bir yansimasi oldu-
gunu gostermektedir.

ABSTRACT

This study examines the relationship between food culture and social class in 17th-century Ottoman society
through the observations of Evliya Celebi in his Seyahatname (Book of Travels). Evliya Celebi participated in the
meals of various socio-economic groups and conveyed the dietary habits, culinary practices, and patterns of
public consumption among the people of Istanbul through diverse narratives. In this research, the sections of
the Seyahatname related to Istanbul were analyzed using qualitative content analysis, and the resulting data
were compared with other historical sources on Ottoman culinary culture, including archival documents, price
registers (narh defterleri), and records from public kitchens (imarets) and shops (bakkal). The findings reveal
that food culture in Ottoman society functioned not merely as a form of nourishment but also as an indicator
of social status, belonging, and identity. Although similar foods were consumed across social strata, the upper
classes enriched their tables with greater quality, freshness, variety, and luxury ingredients. The fact that the
imperial kitchen procured provisions from public markets indicates that the Ottoman elite adopted a more
inclusive and socially integrated approach compared to their contemporary European royal courts. Moreover,
institutions and spaces such as imarets, vakifs, and shops played a significant role not only in the provision,
management, and distribution of food but also in the reproduction of social hierarchy and the shaping of social
interactions. Ultimately, Evliya Celebi’s accounts demonstrate that food culture in Ottoman society served as
a visible reflection of social belonging, status, and class distinctions.
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GIRIiS

Evliya Celebi, 17. ytlizyil Osmanl diinyasinin en
onemli seyyahlarindan biri olarak, gezip gordii-
gl yerleri yalnizca cografi ve siyasi yonleriyle

degil, kiiltiirel ve gastronomik 6zellikleriyle de
detayli bir sekilde aktarmistir (Yerasimos 2011).
Evliya Celebi, gastronomi hususunda net bir ta-

nim yapmamustir. Seyyah-1 Alem, Seyahatname
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icerisinde sadece “hamsi pilaki” tarifi vermis,
onun haricinde yemegin malzemeleri ve yapi-
lis tarzina dair yorumlara nadir yer vermistir
(Yerasimos 2011; Kozak 2022). Ancak seyahat-
leri boyunca mutfak kiiltiiriinii, sosyal yagami
ve turistik mekanlar1 gézlemlemis, bu unsurlar
Seyahatname’sinde ayrintili betimlemelerle kay1t
altina almistir. Onun anlatimlari, Osmanli toplu-
munun yemek aliskanliklarini, mutfak gelenekle-
rini ve sosyal yapisini anlamada 6nemli bir kay-
nak olustururken, turizm ve gastronomi tarihi
alanlar1 i¢in 6nemli bir kaynak haline gelmistir.
Bu makale, Evliya Celebi'nin Seyahatname’sini
temel alarak 17. yiizy1l Osmanli Istanbul’unda
mutfak kiiltiirii ile toplumsal sinif ayrimlar ara-
sindaki iliskiyi incelemektedir. Calismanin ama-
c1, yemek kiiltiirliniin sadece beslenme pratigi
degil, ayn1 zamanda sosyal kimlik ve statii gos-
tergesi olabilecegini gostermektir. Makale, Os-
manli toplumundaki sosyal tabakalasmay1, mut-
fak pratikleri ve tiiketim aligkanliklari {izerinden
analiz etmektedir. Halk ve iist siniflarin ayni te-
mel gidalar tiiketmesine ragmen, iist tabakanin
yemekleri liiks igeriklerle zenginlestirdigi, gida
temini ve sunumunun sinifsal ayrimi belirledigi
sonucuna ulasilmistir. Imaretler ve vakiflarin sa-
dece gida dagitiminda degil, toplumsal hiyerar-
sinin korunmasinda da énemli bir rol oynadig:
vurgulanmistir. Osmanli mutfagindaki sinifsal
ayrimlarin ve toplumsal tabakalagsmanin kendine
has bir yapis1 oldugu ve Batili cagdaslar: gibi kes-
kin olmadigy, farklarin tiiketim kalitesi, sunum
ve temin yollar1 agisindan belirginlestigi sonucu-
na ulagilmistir.

ILGILi CALISMALAR

Evliya Celebi'nin Seyahatname’si, 400 y1l1 agkin
suredir cesitli alanlarda incelenmistir. Aragtirma-
lar, dil, cografya, folklor, siyaset ve ekonomi gi-
bi konular1 kapsarken, mutfak kiiltiirii ve yeme
davraniglari tizerine de ¢alismalar bulunmak-
tadir. Bu ¢alismada, erisilebilirlik ve uygulana-
bilirlik sartlarinca eserin giiniimiiz Tiirkcesi'ne
revize edilmis versiyonu kullanilmistir (Celebi
2008a; Celebi 2008b). Yiicel Dagli ve Robert Dan-
koff gibi uzmanlar eserleriyle, ilgili okuyucular
icin daha anlasilir hale gelmesine katkida bu-
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lunmuslardir. Seyahatname’nin tarihsel krono-
lojisinde baz1 bogluklar ve anlam ikilemleri go-
ze ¢arpmaktadir; bu durum, Evliya Celebi’nin
notlarini belirli araliklarla kaleme almis olma-
sina bagli olarak, eserinde gozlenen iislup ve
icerik 6zelliklerini agiklamaktadir (Yilmaz vd.
2012). Ge¢miste Seyahatname’de yer alan absiirt
ve folklorik unsurlar, eserin degerinin sorgulan-
masina ve giivenilirliginin tartismaya agilmasina
yol agmistir. Bununla birlikte, Tezcan ve Dankoff
gibi arastirmacilar bu yaklasimi elestirmekte ve
Evliya Celebi’nin yazim tarzinin dénemin insa-
nin1 yansittigini, kurgusal 6geler araciligiyla tig
boyutlu bir dénem panoramasi sundugunu ileri
stirmektedirler. Baz1 arastirmacilar, s6z konusu
kurgusal unsurlarin, Evliya Celebi’yi Tiirk ede-
biyatinda kurmaca tiiriiniin onciilerinden biri
haline getirdigini belirtmektedir (Tezcan 2012).
Evliya Celebi'nin seyyahliginin yani sira edebi
bir karakteri de oldugu goriisii benimsenerek
Seyahatname’ye yonelik elestirilerin, donemin
ideolojik ve toplumsal kosullar: dikkate alina-
rak yapilmas: gerektigi agiktir. Evliya Celebi'nin
eserinde donem kaynaklarindan ve yazili belge-
lerden alintilar yaptig: tespit edilmistir. Onun
sosyal olarak iist tabakalarla kurdugu iligkiler,
cesitli belgelere erisimini miimkiin kilmis; ancak
bu belgelerden aktardig: verilerde kimi zaman
abartiya, kimi zaman ise gergege uygun aktarim-
lara bagvurdugu goriilmiistiir (Saricaoglu 2012).
Bu durum, yazarin edebi anlatim tarzi ve bilgi-
yi elde etme yontemleriyle iligkilendirilmektedir.
Dolayisiyla Evliya Celebi’'nin eserinin yalnizca
seyyah kimligiyle degil, ayni zamanda edebi yo-
niiyle de degerlendirilmesi gerektigi ortaya ¢ik-
maktadir!. Nitekim Dankoff da Seyahatname’yi
dogrudan tarihsel bir kaynak olarak degil, yaza-
rin diistincelerini, goézlemlerini ve doneme da-
ir algisini yansitan bir metin olarak ele almanin

! Evliya Celebi'nin Seyahatname’ sinde edebi dilini kullanir-
ken yeni sozctikler tirettigi ve bazi kelimeleri farkli sekillerde
yazdig da goriilmektedir. Ozellikle Arapga kokenli sozciikle-
rin ¢ogul bigimlerine Tiirkce ¢ogul ekleri getirmesi, donemin
dil kurallar1 disinda gelistirdigi dikkat cekici bir 6zelliktir.
Ornegin; “mesrubat” (Arapga kokenli, igecekler anlaminda
¢ogul bir kelime) sdzcligiinii “mesrubatlar” bigiminde kul-
lanarak yeniden tiiretmistir. Benzer sekilde, hamsi balig1 icin
“hapsi” ifadesini tercih etmesi de onun dil kullanimindaki
ozglinliiklerden biridir (Yerasimos 2011).
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gerekliligini vurgulamaktadir (Dankoff 2002;
akt. Saricaoglu 2012). Bununla birlikte eserin,
doneme ait diger kaynaklarla karsilastirilabilir
olmasi, genis kapsami ve diger seyyahlarinki-
ne kiyasla daha ayrintili betimlemeler igermesi,
Seyahatname’yi tarih, kiiltiir ve toplum arastir-
malar1 agisindan 6nemli bir kaynak konumuna
tasimaktadir. Ayrica, Robert Dankoff'un, Evliya
Celebi'nin goziinden incelemelerini yazdig: eseri
(Dankoff & Giinay 2008) ve buna benzer eserler
sayesinde Seyahatname’nin ayrintili analizlerini
gormek miimkiindiir. Hayati Develi'nin ve bir-
¢ok degerli arastirmacinin katkilariyla hazirla-
nan Evliya Celebi Seyahatnamesi Atlasi ise (Y1l-
maz vd. 2012) okuyuculara farkli perspektifler-
den, Evliya'ya ve Seyahatname’sine bakis agis1
sunmus, Evliya Celebi'nin gezi rotasi, kronoloji-
si, donem toplumu gibi konulara 1s1k tutmustur.
Fatih Ozdemir’in yazmis oldugu yiiksek lisans
tezinde (2020) ise Evliya Celebi'nin anilar1 ve ba-
kis agisi ile tagra ayanlari incelenmistir. Yazar, 17.
ylizyilda Karadeniz Bolgesi'ndeki ayanlar1 ince-
lemis ve dyanlarin isimlerini, kiyafetlerini ve sos-
yal-ekonomik yasamlarini, arsiv belgeleri ve kro-
niklerle karsilastirarak ele almistir. Calismada,
Seyahatname’de gegen “dyan”, “esraf” ve “kibar”
kavramlarinin kullanimina odaklanarak bu elit
kesimin Osmanl: toplumundaki rolii ve sosyal
yapist analiz edilmistir. Ozdemir’in calismasi
Osmanlr’'da smif ayrimlari ve toplumsal dinamik-
lerin izlenmesi agisindan degerlidir. Isin'in “Be-
reketli imparatorluk” adli eseri (2020), Osmanli
mutfaginin tarihinden ve kiiltiirel etkilesimlerin-
den yola ¢ikarak Osmanli mutfagimnin gelisimini
incelemistir. Kitap, Osmanli Imparatorlugu’nun
genis cografyasinda farklh etnik gruplarm ve kiil-
tlirlerin mutfak geleneklerinin nasil bir araya
geldigini ve birbirlerini nasil etkiledigini aras-
tirmaktadir. Orta Asya’dan, Cumhuriyet’e ka-
dar olan siiregte yasanmis olan kiiltiirel ve fizik-
sel degisimleri ortaya koymustur. Eser, Evliya
Celebi’'nin Seyahatname’sinden yararlanmas: ve
Osmanli mutfag1 hakkinda 6nemli bilgiler ver-
mesi bakimindan 6nemlidir. Yerasimos (2011)
ise Evliya Celebi Seyahatnamesi’'nde gegen gast-
ronomik 6geleri incelemis ve siniflandirmistir.
Bu eser diger ¢alismalardan farkli olarak bolge
basliklari ile degil mutfak ve yeme ile alakali bas-

liklar ile siniflandirilmistir 6rnegin: Et, tavuk ka-
natli hayvan tiiketimi, mutfak malzemeleri, ice-
cekler gibi. Bu 6gelerin tek bir kitapta derlenme-
si, tasnif edilmesi ve akademik dizin eklenmesi
Seyahatname’nin erigilebilirligini arttirmigtir. Ye-
sil ve Yildiz’'in (2024) ¢alismasinda ise 1640 Tarih-
li Narh Defterleri incelenerek birincil kaynaklar-
dan 17. Yiizy1l Istanbul mutfag: hakkinda verile-
re ulagilmigtir.

YONTEM

Bu arastirmada, 17. yiizyil Osmanli Istanbul’un-
da mutfak kiltiirii ile toplumsal sinif iligkilerini
incelemek amaciyla, nitel arastirma yontemle-
ri kapsaminda ikincil kaynaklara dayal tarihsel
dokiiman analizi yontemi uygulanmistir. Bu yak-
lasim, doneme ait metinlerin giivenilir gevirileri,
derlemeleri ve akademik incelemeleri {izerinden
tarihsel ve sosyokiiltiirel ¢dziimlemeler yapma-
y1 amaglamaktadir (Bas ve Akturan 2013; Yil-
dirim ve Simsek 2013). Temel olarak nitel igerik
analizi yontemi uygulanarak Seyahatname’deki
yemek kiiltiiriiyle ilgili anlatimlar ¢6ziimlen-
mistir. Birincil kaynak olarak Evliya Celebi'nin
Seyahatname’sinin Istanbul ile ilgili béliimleri in-
celenmis, ikincil kaynaklar olarak Osmanli mut-
fak kiiltiirti tizerine yazilmis diger tarihsel kay-
nak ve dokiimanlar ile konu ile ilgili akademik
arastirmalardan yararlanilmistir. Veri toplama
siirecinde Seyahatname’nin Istanbul yemek kiil-
tirtyle ilgili boltimleri belirlenmis ve igerikleri
analiz edilmistir (Baltac1 2019). Veriler; tiiketilen
gidalar, kullanilan malzemeler, yemeklerin ha-
zirlanigt ve sunumu, yemek mekanlari ile top-
lumsal siniflarin beslenme pratikleri gibi tema-
lar etrafinda toplanmaktadir. Evliya Celebi'nin
anlatimlari, diger tarihsel belgelerle karsilasti-
rilarak dogruluklar: ve baglamlar1 degerlendi-
rilmistir. Icerik analizi siirecinde, betimsel ana-
liz ve tematik analiz yontemleri kullanilmis (Bal
2016), elde edilen bulgular Osmanli toplumun-
daki sinif ile mutfak kiiltiirii arasindaki iliskiyi
ortaya koymak amaciyla yorumlanmistir. Evliya
Celebi'nin gozlemleri, Osmanli toplumundaki si-
nif ayrimlari, mutfak kiiltiiriindeki statii farklari
ve yemek tiiketim aligkanliklar1 agisindan deger-
lendirilmistir. Seyahatname’de aktarilan mutfak
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kiltiirti unsurlari, uzmanlarca transkript edilmis
ve incelenmis Osmanli arsiv kayitlari, vakif ve
imaret belgeleri, bakkal terekeleri, ser‘iyye sicil-
leri gibi donemin diger yazili kaynaklariyla kar-
silastirilmistir. Dénemin Osmanli mutfagina ilis-
kin mevcut akademik literatiir incelenmis; Evliya
Celebi'nin anlatimlari tizerinden 17. yiizyil mut-
fak pratikleri ile tiiketim kiiltiirii tarihsel ve sos-
yolojik baglamda degerlendirilmistir.

Sinirhiliklar

Evliya Celebi'nin saray ve yonetici elit ile yakin
iligkilere sahip olmasi, yazilarinda Osmanl yone-
timini olumlu gosterme egilimi yaratmistir. Do-
layistyla, Seyahatname’nin anlatimlarmin nesnel
tarihsel gergekligini tamamen yansittigini var-
saymak miimkiin degildir. Bu nedenle, ¢alisma
sirasinda veriler diger tarihsel kaynaklarla kiyas-
lanarak analiz edilmis ve bu durum arastirmanin
sinirliliklarindan biri olarak belirlenmistir. Bu-
nun yani sira, Seyahatname’nin yazim stirecinde
Evliya Celebi’'nin seyahatleri sirasinda tuttugu
notlar1 daha sonra derleyerek yazmasi, bazi kro-
nolojik geliskiler icermesine neden olabilmekte-
dir. Ayrica arastirma yalnizca 17. yiizyil Istanbul
mutfak kiiltiirtine odaklandigindan, Osmanli'nin
diger bolgelerindeki mutfak pratiklerine dair ge-
nellenebilirlik sinirli olmaktadir. 17. yiizyil Os-
manl toplumu, gesitli siyasi, ekonomik ve top-
lumsal gelisme ve degisimlerin yasandig: bir
donemdir. Bu gelismeler toplumsal dinamikleri
dolayli olarak etkilemis ve tiiketim pratiklerinde
degisimlere yol agmistir. Ancak bu ¢alismada s6z
konusu siyasi, ekonomik ve sosyolojik olaylarin
etkileri yalnizca genel hatlariyla ele alinmus, yiiz-
yil igerisindeki dontiisiim ayrintili bir sekilde de-
gil biittinsel bir bakis agisiyla degerlendirilmistir.
Dolayisiyla galisma, tiim toplumu yahut biitiin
bir yiizyili kapsayici bir temsil iddiasi tasima-
maktadir. 17. yilizyil Osmanli mutfak kiiltiiriine
iliskin birincil kaynaklarin orijinal gevirilerinin
sinirli olmasi, ¢alismanin ulasabilecegi veri setini
daraltmistir. Vakif ve imaret kayitlari, ser‘iyye si-
cilleri ve arsiv belgelerinin gevirileri kullanilmis
olmakla birlikte, bu belgeler donemin mutfak
pratiklerini eksiksiz bi¢imde yansitma imkani
sunmamaktadir. Ozellikle halk mutfag: ve alt si-
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niflarin yemek kiiltiiriine dair verilerin gorece az-
l1g1, arastirmanin odagini daha ¢ok elit mutfak ile
kamusal mutfak pratiklerine yoneltmistir. Sosyal
siniflarin yemek tiiketim aligkanliklarinin kesin
olarak Olciilmesi de bir bagka sinirliliktir. Evliya
Celebi'nin aktardig1 yemek tiiketimi ve beslenme
aliskanliklarinin hangi sosyal gruplarda ne kadar
yaygin oldugu tam olarak belirlenememektedir.
Calismada mutfak kiiltiiriine dair yapilan sinif-
sal ayrimlar genel egilimler tizerinden degerlen-
dirilmis, ancak tiim bireyler i¢in mutlak gecerli
oldugu iddiasinda bulunulmamustir.

Seyyah-1 Alem Evliya Celebi’nin Kimligi

Evliya Celebi, 25 Mart 1611’de Istanbul'da, saray
kuyumcubasisi Dervis Mehmed Zilli Efendi ve
Abhaz asilli bir annenin ¢ocugu olarak diinyaya
gelmistir. Aslen Kiitahyali olan aile, Melek Ah-
met Pasa ile de akrabalik bag1 sayesinde saraya
yakin bir konuma sahip olmustur. Babasi, Kibris
adasinin fethine katilmig, padisaha Magosa’nin
anahtarlarini bizzat kendi sunmus oldugu bi-
linmektedir. Evliya Celebi, atalarinin soyunu da
Germiyanogullar1 ve Hoca Ahmet Yesevi'ye da-
yandirmistir (Dankoff & Giinay 2008; Yilmaz vd.
2012). Saraya yakin olan bir ailenin evlad: olmak-
la beraber bu yakinlik onun egitim ve 6grenim
hayatini ciddi boyutta etkilemistir. Kendisi, Evli-
ya Mehmed Efendi’den Kuran ve hafizlik dersle-
ri almistir. Oyle ki Evliya Celebi'nin Kuran'i her
kiraat esasinda okuyabildigi ve 7-8 saatte Kuran
hatmi yapabilecek kadar hafizasinin gii¢lii ol-
dugu soylenmistir. Evliya Celebi’nin “Evliya”
lakabinin da hocas1 Mehmed Efendi’den aldig:
diistiniilmektedir. Hattatlik ve musiki egitimle-
rinin yani sira Arapga ve Farsca da 6grenmistir.
Ayasofya Camisi'nde okumus oldugu “asr-1 se-
rif” ile, Sultan IV. Murad’in dikkatini ¢cekmis ve
saraya davet almistir. Sultan Murad, geng Evliya
Celebi'ye yonelttigi sorulardan aldig: hazir ce-
vaplar ve kapsamli bilgiler karsisinda mest ol-
mus ve Evliya Celebi'nin kalan egitimini saray-
da almasini buyruk vermistir (Yilmaz vd. 2012).
Donemi igerisinde kapsamli ve kaliteli bir egitim
almis olan Evliya Celebi'nin egitim ve 6grenme
stireci, kesfetmeye olan meraki dmrii boyunca
devam etmistir. 19 Agustos 1630 yilinda Evliya
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Celebi'nin gordiigii riiya hayatin1 degistirmis ve
onu bugiin bildigimiz haliyle Evliya Celebi yahut
“Seyyah-1 Alem” yapmistir. Riiyasinda, islam
peygamberi Hz. Muhammed’i gormiis, heyecan
ile elini 6pmeye davranmis ve heyecandan “Se-
faat ya Resulullah” diyecegi yerde “Seyahat ya
Resulullah” demistir. Bunun iizerine Islam pey-
gamberi ona giiliimseyerek hem sefaatin hem
de seyahatin miijdesini vermistir (Budak 2011).
Evliya Celebi, bu riiyasin1 dénemin riiya yorum-
cularina, seyh ve dervislerine yorumlatmis, Ab-
dullah Dede ona Istanbul’un tahririni (kaydini)
yapmasini tavsiye ederken, Sad Bin Ebu Vakkas
ona gordiiklerinin tasvirlerini yazmasini buyur-
mustur. Bu tavsiyeler tizerine Evliya Celebi'nin
52 yillik gezi hayat1 baslamistir (Celebi 2008a;
Yilmaz vd. 2012).

17. Yiizyilda Osmanli Devleti’nin Siyasi, Ekonomik,
Sosyal ve Kiiltiirel Yapisi

Osmanli Imparatorlugu’nun ekonomik ve siyasi
yapisi, toprak haklarmin padisaha ait olmast tize-
rine sekillenmistir. Bu durum “miri toprak rejimi”
olarak adlandirilmis ve Osmanli devletinin ikti-
sadi yapisini olusturmustur. Miri rejimde devlet
topraklarin tizerinde tek hakim konumda iken,
reaya yani halk topragi isleme ve mahsul hakki-
na sahip olmustur. Osmanli toplum yapist en te-
melde iki siif seklinde tasvir edilmistir. Bunlar
idari/askeri sinif ile halk olarak belirtilmistir. Bu
baglamda padisahin otoritesi ve yonetim anlayi-
sinin donem {tizerindeki etkisi hakim konumda
oldugunu gostermektedir. Osmanl toplumunda
yoneten ile yonetilen arasindaki ayrim toplumsal
dinamiklerde belirleyici bir unsur sayilmistir (Er-
dogan 2022).

Evliya Celebi'nin saraya olan yakinlig1 sebebiy-
le yazilar1 donem ile alakal: siyasi ve ekonomik
kaynak niteligi olusturmaktadir. Evliya Celebi,
yasami boyunca “I. Ahmed, I. Mustafa, II. Osman,
IV. Murad, 1. Ibrahim, IV. Mehmed'in saltanat dé-
nemlerine taniklik etmistir” (Ak ve Diindar 2020;
Yilmaz vd. 2012). Seyahatname’sinde 19 padi-
sahin biyografisine yer vermis, anlatimlarinda
ozellikle padisahlarin fiziksel 6zelliklerinden de
bahsetmistir. Padisaha ve hanedanliga olan sevgi
ve sadakat bag1 Seyahatname’nin bir¢ok kismin-

da gecerken, yer yer onlara yonelik elestiriler de
yapmistir. Ornegin IV. Murad'in “cakir” denilen
ickiyi tiikettigini ve sultanin 6liimiiniin icki tiike-
timinden oldugunu ifade etmistir (Ak ve Diindar
2020). Evliya’nin bu anlatimi Osmanli toplumu-
nun sosyoekonomik simif ayrimlarina dair akta-
rimlarinda da goriilmektedir. Seyahatname’nin
bazi kisimlarinda devlet ve yonetimin yarari igin
yaptig1 abartili anlatimlar veya siyasi ve ekono-
mik elestirileri yumusatarak aktarmasi bu duru-
ma Ornek tegkil etmektedir. Bu sebeple 17. ytizyil
Osmanli toplumunun siyasal, sosyal ve ekono-
mik sartlarini incelemek i¢in farkli kaynaklardan
da yararlanmak fayda saglamaktadir.

Osmanli’nin kurulusg ve klasik dénemindeki
toplumsal tabakalasma? esasen toprak miilki-
yet sistemine dayanmis, bu sistem devletin si-
yasi ve sosyal yapisini belirleyen en etkili unsur
olmustur (Erdogan 2022). 13. yiizyil gibi erken
donem Osmanli toplum diizeninde toplumsal ta-
bakalagmanin itki giicii siyasal kurumlar olarak
goriilmiis ve bireyin servet ile refahi siyasal sta-
tiikolarina tabi olmustur (Tiirkdogan 1978). Kla-
sik donem Osmanli toplumsal yapisi, ¢ok gesitli
unsurlari blinyesinde barindirmis ve bu neden-
le farkli diizeylerde katmanlagmalara sahip bir
yap1 gostermektedir. Sunay’a (2018b) gore, kla-
sik donem Osmanli toplumunun bu farkliliklari,
cesitli tabakalagmalarin gelismesine olanak sag-
lamisgtir. Bu tabakalasmalari olusturan ilk unsur
dini farkliliklar iken, buna paralel olarak siyasal
etkiler ikinci katmani meydana getirmistir. Ay-
rica, mesleki tabakalasma bu iki paralel katmarn
dikey olarak kesen bir yap1 olusturmustur. Son
olarak, ziimreler arasi ayrimlarin ortaya ¢ikar-
dig1 dort diizeyli katmanlasma, klasik donem
Osmanl: toplumunu karakterize etmektedir. 17.
ylizyll Osmanli Devleti'nde ise, timar sisteminin
¢oziilmesiyle birlikte siyasi, sosyal ve ekonomik
anlamda 6nemli doniistimler yagsanmustir. Siyasi
alanda, merkezi otoritenin zayiflamasi ve tasra-

2 Sosyolojik olarak tabakalasma, hiyerarsik bir diizeni, top-
lum igindeki gii¢ ve refahin boliisiimiinii ve bireylerin bu
boliisiimdeki konumlarin: ifade eder. Sosyal tabakalasma ile
bireyin ait oldugu grup anlaminda kullanilan sinif kavrami
siklikla birbirinin yerine kullanilsa da sinif daha 6zel bir ta-
bakalasma tiirii olarak degerlendirilmektedir (Sunar 2018a).
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da gii¢ bosluklarinin olusmasi, valilerin isyan-
lara yol agmasina neden olmus ve ayanlarin or-
taya ¢ikmasinda etkili olmustur (Yildirim 2015).
Bu stiregte yerel gii¢ odaklar: olan ayanlar, mii-
tesellimlik, voyvodalik ve muhassillik gibi go-
revleri listlenerek siyasi niifuzlarmni artirmiglar-
dir. Kapikullarinin etkisi de bu dénemde art-
mis; Ozellikle yeniceri ordusunun biiyiimesiyle
merkezi yonetimdeki gii¢ dengeleri degismistir.
18. yiizyilda toplum ve esnaf arasinda sivrilmis
olan ayan, devletin temsilcisi olan kad1 gibi go-
revlilerle olan miicadelesinde basariya ulagtigin-
da, devlet ile halk arasindaki komuta zincirin-
de kendine yer edinmis; ayni zamanda halkin
temsilcisi konumuna yiikselmistir (Tiirkdogan
1978). Bu dénemde yasanan toplumsal degisim-
lerle birlikte tiiketim kaliplarinin doniismesi,
asker ve reaya arasindaki sinirlarin belirsizles-
mesine neden olmustur. Tiiketim ve tiretimde
devlet kontroliiniin zayiflamasi ile ekonomik
istikrarsizlik, toplumsal siniflar arasinda dalga-
lanmalara yol agmistir. Timar sisteminin ¢oziil-
mesi, toplumsal hiyerarside yeni gii¢ odaklarimin
ylikselmesine neden olmustur. Tiiccar, sarraf ve
ayanlar gibi yeni zenginlesen gruplar toplumsal
merdivende iist basamaklara ¢ikarken; devletin
gocebeleri yerlesik hayata gegirme ¢abalari ca-
tismalara yol agmis, esnaf loncalar: tizerindeki
merkezi denetim zayiflamistir. {ltizam sistemi-
nin yayginlasmasiyla miiltezimler zenginlesmis,
ancak vergi gelirlerinin merkezden uzaklagmas
sorun olusturmustur. Ayrica, savaslar ve akgenin
deger kaybetmesi Osmanli ekonomisini olumsuz
etkilemis ve tarimda ticarilesmeye neden olmus-
tur. Divit¢ioglu'na (2010) gore, reaya sinif1 bir
somiirii sinift olmakla beraber (reaya kelimesi-
nin Arapga “siirii” anlamina geldigini belirtir),
somiiriilmekle ytikiimlii tutulmustur. Bununla
birlikte Osmanli hiikiimeti, toprak ile reaya ilis-
kisi baglaminda reayayi serflerden farkli olarak
hiir tutmustur. Tarimsal {iretime bagli olmalari-
na ragmen, reaya hukuki haklara sahip ve hiir bi-
reyler olarak kabul edilmistir (Erdogan 2022). Bu
durum, Osmanli reayasini ¢agdas: devletlerdeki
yonetilenlerden ayiran temel fark olarak kayde-
dilmistir. Divit¢ioglu (2010), reayanin durumunu
Osmanli insaninin yabancilagsmas: olarak adlan-
dirir; Osmanli reayasinin bireysel hiirliik ve sinif-
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sal somiiriilme 6zelliklerini bir arada tasidigini,
bu durumun da siniflar arasindaki akigkanlig:
artirdigini belirtir. Bireyin “genellesmis reaya”ya
dahil olusu onun sinifsal degisimini zorlastirir-
ken, ayni zamanda hiir olusu bu tiir sinifsal ge-
¢gislere olanak tanimigtir. Bu duruma Ornek ola-
rak reaya igerisinden sipahi grubuna yapilan
alimlar gosterilebilir (Divit¢ioglu 2010). Karpat'a
gore toplumsal yap1 ve ziimreler arasindaki iliski
18. yiizyil boyunca ayan ile merkezi otorite ara-
sindaki gerilimler nedeniyle énemli degisiklikler
gecirmis, 19. ylizyildaki modernlesme siireciyle
birlikte Osmanli toplumu yeni bir doniisiim sii-
recine girmistir (Karpat 2008; akt. Sunay 2018b).
Genel olarak, 17. yiizy1l Osmanli Imparatorlu-
gu, i¢ ve dis sorunlarla miicadele eden, siyasi
ve ekonomik istikrarsizligin belirginlestigi bir
donem olmustur (Agdemir 2017). Evliya Celebi,
Seyahatnamesi'nde de bu toplumsal tabakalas-
maya ve zlimrelere ait bulgulara yer vermistir.
Ornegin “ayan” kelimesini farkli anlamlarda ve
farkli kelimelerin kombinasyonlari ile kullana-
rak betimlemeler yapmustir. Evliya Celebi’ye gore
dyanin tanumu ile bir bolgedeki “sozii dinlenen, ya-
rarly isler yapan ve dogruluktan ayrilmayan” zengin
kisilerdir. Benzer sekilde “esraf” ve “kibar” keli-
melerini de toplumun ileri gelenlerini ya da top-
lum tarafindan sozleri dinlenen kisileri betimle-
mek icin kullanmistir. Ozellikle “esraf” terimi,
halk arasinda onurlu ve sayg1 goren, ancak zen-
gin olmak zorunda olmayan kisileri tanimlamak
i¢in kullanilmistir. Esraf, toplumsal sayginliklar
ve diiriist tavirlariyla dikkat gekerken, toplumda
liderlik ve ¢oziim odakli bir durus sergileyen ki-
siler seklinde betimlenmistir. Bu kisiler, genellik-
le esnaf, zanaatkar ve koken olarak halkin i¢in-
den gelen bireylerden olusmustur. Bu kavramlar
zaman ic¢inde farkli anlamlar kazanmis ve 6zel-
likle 18. yiizyilda “ayan” kelimesi, devletle halk
arasinda aracilik yapan, hiikiimetin belirli gorev-
ler verdigi yeni bir ziimreyi ifade etmeye basla-
mistir. Ayan, esraf ve kibar kelimeleri benzer an-
lamlarda kullanigsmis olsalar da Evliya Celebi'nin
kullanim yerleri ve sekilleri dogrultusunda ara-
larinda bir hiyerarsi oldugunu séylemek miim-
kiindiir. Bu hiyerarsi, iist sinifa gegisi (esraf iken
ayan konumuna gelme gibi) veya ayanlikta 6nde
gelme miicadelesini de beraberinde getirmistir
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(Ozdemir 2020). istanbul’da yasanan toplumsal
tiiketim normlarinin degisiminin kesin tarihi bi-
linmemekle beraber ilk kapsamli degisimin kah-
ve ve tiitlin titkketimiyle goriildigii diistiniilmek-
tedir (Iklil 2015). Evliya Celebi'nin kahve ticareti
ve islenmesi ile alakali aktarimlarda bulunmak-
la beraber donem igerisinde kahve, tiitiin ve al-
kol yasaklarinin olmasi kahvehane kiiltiiriintin
Seyahatname 6zelinde sik islenilmemesine sebep
olmustur. Bu yasaklar ile o dénemde toplumun
belirli kesimlerinin, daha sonralar1 kahvehane-
lerin iistlenecegi toplumsal roliin onciilii sayilan
bozahaneler gibi miiesseseleri tercih ettigi, bu se-
beple donemsel olarak bozahanelerin, meyhane-
ler ile benzer bir toplumsal statiikoya sahip oldu-
gu gortilmistiir. Evliya Celebi'nin meyhaneler
ve bozahaneleri ardisik olarak kaydetmesi ve Ali
Pasa’dan yaptig1 aktarimi: “Nedir bu gii gil gii ve
hin kil kit? Bu meyhane mi, yd canim bozahane mi?”
(Celebi 2008b) bu duruma 6rnek teskil etmekte-
dir. icki yasag1 sirasinda bozahanelerin toplum-
sallasma mekani olarak yayginlagmasi, Osmanl
sehir kiiltiirtinde bu yerlerin algisini da doniis-
tlirmiis; bazi dénemlerde ahlaksizlik ve fesatlikla
iliskilendirilmeleri®, baz1 bozahane mekanlarinin
kapatilmalarina (Feyiz 2021) ve Evliya Celebi'nin
aktariminda goriildiigii tizere kimi zaman mey-
hanelerle 6zdeglestirilmelerine yol agmustir.

Osmanli Devleti'nin giiglii ve merkezi bir ya-
piya sahip olmasi, toplumun diizen ve istikrarini
saglamig ancak ayni1 zamanda bireysel 6zgiirliik-
leri belirli konularda kisitlamistir. Devletin her
alanda egemen olmasi, toplumun tiim kesimle-
rini etkilemis ve Osmanli toplum yapisinin ka-
rakterini belirlemistir. Osmanl toplum yapisin
etkileyen faktorler genel olarak ti¢ baslik altinda
incelenebilmektedir. {lk olarak devletin giitmiis

3 Mayalanma siiresine bagli olarak alkol oran1 degisen boza,
Osmanli'da tatl ve eksi olmak {izere iki tiirde {iretilmekteydi.
Tatl1 bozanin alkol ve asiditesi diisiikken, eksi boza yetigkin
bir bireyi sarhos edebilecek diizeyde alkol igerebiliyor bu se-
beple haram sayiliyordu (Selguk 2015; Ergiider 2019; akt. Fe-
yiz 2021). Boza tiiketimi nedeniyle sarhos olan kisiler ile baz1
bozahanelerin bozanin yani sira sarap da sunmasi, devletin
bozahanelere yonelik denetimlerini sikilastirmasina neden
olmustur. Ayrica, istanbul’daki bazi bozahanelerde ciger ke-
babi gibi yiyeceklerin de satilmasi, bu mekanlarin meyhane-
lerle olan benzerligine dikkat gekmektedir (Selguk 2015).

oldugu siyaset ve toplum politikalari, toplumsal
olarak ekonomik degerler iizerinden yapilan ay-
rimlar ve dini siniflandirmalar olarak siralandiri-
labilmektedir. Osmanli yonetimi genel olarak or-
tak bir kimlik algisi, toplum veya kiiltiir yaratma
diistincesi giitmemekle beraber cografi, siyasal
buttunlik ve istikrar konularina daha ¢ok 6nem
verilmistir. Toplum siyaseti incelendiginde,
“daire-i adliye” olarak adlandirilan sistemde (Ye-
diyildiz 1994; akt. Koyuncu 2004) adalet, seriat,
hiikiimranlik, devlet, ordu, servet ve reaya uyu-
mu gozetilirken, “erkan-1 erbaa” uygulamasinda
ise ulema, asker, tiiccar, esnaf ve reaya siniflari
bulunmustur (Oz 1999). Bireylerin kabiliyetlerine
gore siniflandirilarak bu siniflardan birine yer-
lesmesi ve haklara sahip olmas1 gozetilmisgtir.

Inalcik ise Evliya Celebi'nin yazilarindan yola
cikarak toplumun 6nde gelen kesimlerini dort si-
nif ile tasnifler (inalcik 1977; Ozdemir 2020):

Inalcik’mn (1977) Evliya Celebi iizerinden yap-
mis oldugu sinif tasnifleri ile Mevlana Celaled-
din Rumi’nin soyundan Veled Celebi’'nin 13.
ylizyilda Konya’'daki evlerin ihtisami tizerinden
genelleyerek yapmis oldugu sosyal sinif tasnifi
benzerlik gostermektedir.

Veled Celebi'nin sosyal sinif tasnifi (Akdag
1958; akt. Tiirkdogan 1978);

1. Sultan ve Melikler

2. Emirler

3. Tiiccarlar ve igdisler
4. Zanaatkarlar

Veled Celebi'nin tasnifinde, {ist sirada yoneti-
cilerin yer almasi ve ardindan reaya gruplarinin
siralanmas, klasik donem Osmanli toplumunda
sosyal sinif dinamiklerinin 18. ytizyil ve sonrasi-
na kadar genel olarak benzerlik gosterdigine dair
bir fikir vermektedir.

Osmanli giindelik yasaminin sekillenmesinde
onemli olan dini ayrimlara bakildiginda ise ka-
musal alan diizenlemesi ve kontrol mekanizma-
larinin dine gore sekillendigini sdylemek miim-
kiindiir (Oztiirk 2005). Bireyler arasindaki farkin
din veya mezhep odakli oldugu ve durumun yo-
netimce de benimsendigi goriilmiistiir. Din bire-
yin hayatini sekillendirmede verecegi verginin
cesidi, sosyal gevre ve ortamlarinin sekillenmesi,
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Tablo 2. Tkinci boliim icin ifade havuzu®

Sinif Alt Gruplar

1. Ulema

Molla, Kadi, Nakib, Mufti, Miiderris

2. Kapikullari

Muhzirbasi, Muhtesip, Pasbanbasi, Asesbasi, Dizdar, Sipahi, Katipler, Yenigeri
Serdarlari, Cavus, Kapicibasi, Miteferrika

3. Degerli Mal Saticilari

Bezzaz (Dokumaci), Attar, Cuhaci (Fashci), Kemhaci (Baharatgi), Kuyumcu,
Sarraf, Miltezim (Vergi Toplayicisi)

4. Esnafin Onde Gelenleri

Kethiida (Lonca Baskani), Kasabbasi (Esnaf Ust Yoneticisi), Bakkalbasi (Bakkal

Grubu Baskani), Pazarbasi (Pazar Yoneticisi), Sehir Kethiidasi

ticaret baglar1 gibi elzem konularda belirleyici
bir unsur olmustur Osmanh yargisinin ser’i ve
orfi olarak ikiye ayrilmasi, Miisliiman olmayan
kisilere yapilan yargilamalarda kendi dini hu-
kuklarinin ve 6rfi hukuk kurallariin gézetilmesi
bu duruma &rnek teskil etmektedir. Imparator-
luk ¢ok uluslu, dilli ve din ¢esitliligine sahip ol-
masina ragmen igerisinde herhangi bir sinirlama
gerceklestirmemis, belirli gruplara ayricalik tani-
mamis ve heterojen bir biitiinliik olusturmustur.
Toplumun fertleri Miisliiman ve gayrimiislim
olarak ayrilmus, Islami unsurlar 6n planda olma-
sina ragmen (millet-i hakime) Islami fraksiyonlar
i¢in biitiinlestirici bir politika izlememistir (Kar-
pat 1999). Biitiinlestiricilik 6zelligini vergilen-
dirme tizerinden hakimiyet ve olusumu tanima
olarak gerceklestirmistir. Bu sekilde yonetim bir
arada gordiigii dini cemaatler arasinda goze-
ten ve koruyan bir figiir olmus, bu cemaatler ile
iliskisinde ise diizenleyici degil kontrol eden bir
tutum takinmistir. Kimlik tasniflerinde karsimi-
za “millet sistemi” ¢ikmaktadir (Koyuncu, 2004).
Millet kelimesi glintimiiz anlamindan farkl ola-
rak din, cemaat veya mezhepsel bagliliklar: bulu-
nan gruplar: tanimlamakta kullanilmistir. Islam
dinine mensup olanlar diginda gayrimiislimler
(zimmet grubu), ser’i hukukunca tige ayrilmistir;
Ortodoks Rumlar, Ermeniler ve Museviler (19.
ylizyilda Katolik ve Protestan milletler de dahil
edilmistir). Gayrimiislimler arasinda mezhep de-
gisikligi ve toplu din degistirme hog goriilmemis
ve zaman zaman engellenmeye ¢alisilmistir. An-
cak istisnai olarak Islam dinine gegis konusunda
tesvik politikalar1 uygulanmistir (Koyuncu 2004).

* inalcik'in yazimi yazar tarafindan tablolastirilmistir.

90 o Anatolia: Turizm Arastirmalari Dergisi

Imparatorlugun kent dokusu ii¢ ana unsura
dayandirmak miimkiindiir: tebaanin yasadigi ve
evleri kapsayan alanlar, dini vecibelerin yerine
getirildigi dini alanlar ve ticaretin yapildig: alan-
lar (Uzun, 2008). Osmanli toplumunda kamusal
ve 0zel hayatin sekillenmesinde de dini faktorle-
rin etkileri 6nemlidir. Bir Osmanli kentinin do-
kusu konut, ticaret ve sosyo-kiiltiirel mekanlarin
dini yapilar etrafinda sekillenmesi seklinde tas-
vir edilebilir, 6yle ki din ve mezhepler arasinda-
ki ayrimlar kisilerin yasadiklar1 evlerden, giyim
kusamlar1 gibi gesitli alanlarda etkisini goster-
mistir (Gorsel 1). Cemaatlerin olusturdugu ko-
nutlar cami ve vakif merkezinde ¢evrelenmistir.
Hamam, ticarethane, kiitiiphane, ¢esme gibi ya-
pilar da mahallerde bulunabilen diger yapilardir.
Dini gorgiiler dogrultusunda mahremiyet algis:
gldiilmiis, yiiksek duvarlarin ardinda yapilan
evler ile 6zel yasam ve kamusal alan ayrilmigtir
(Oztiirk 2005; Uzun 2008). Ortak alanlarmn belirli
bir smurt: kiilliye gibi mekanlarda goriilmezken,
genis kamusal mecralarda mesire, bahge, park
ve bostan alanlar1 bog zaman degerlendirmele-
rinde kullanilmistir. Halka agik bahgeler toplu-
mun tiim kesimine hitabeti ile siniflar arasinda-
ki farklar1 avam ile elitler arasindaki mesafeleri
yakinlastirmis olsa da yeni toplumsal farklilikla-
rin olusumuna zemin olusturmustur (Hamedah
2007; akt. Uzun 2008). Bu alanlar zaman zaman
toplumsal 6rgiitlenmeyi engellemek igin kisit-
lanirken benzer sekilde genis kitleye seslenmek
icinde kullanilmistir. Bu duruma en uygun 6rnek
olarak Giilhane-i Hatt-1 Hiimayun’un yani Tan-
zimat Fermani'nin Giilhane Parki'nda ilan edil-
mesi gosterilebilir. Bir diger kent unsuru olarak
0zel ve kamu imar1 olan vakif ve imaretlerdir. Bu
yapilar Osmanli toplumunda devlet ile reaya ara-
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sindaki koprii konumuyla merkezi bir yere sahip
olmustur, dyle ki Baytaran bu durumu su sekilde
aktarmuastir: “Bir kisi vakif bir evde dogar, vakif bir
besikte uyur, vakif mallarindan yer ve icer, vakif kitap-
larindan okur, bir vakif mektebinde hocalik yapar, ma-
asini vakif idaresinden alir ve 6ldiigii zaman vakif bir
tabuta konulup, vakif bir mezarlhiga gomiiliirdii” (Ax-
sebiik 1938; akt. Bayartan 2008). Osmanli imaret
ve vakif miiesseslerini Evliya Celebi su sekilde
degerlendirmistir: “Gegmis sultanlarin imaretleri,
bugiine kadar her giin iki 6giin fakirlere, miskinlere,
yasli ve genglere, gelen giden misafirlere birer ekmek
parcast ile birer tas ¢orba dagitmaya devam etmis-
tir. Bu hakir, elli bir yil boyunca on sekiz padisahlik
ve krallik yer gezdim; fakat bu kadarini gérmedim.
Diinyanin sonuna kadar Osmanogullari’nin nimeti
devamlr olsun” (Celebi 2008b). Evliya Celebi'nin
yazilar1 incelendiginde, farklilik gostermekle
beraber genelde tasvirlerini belirli bir siralama
veya sema ile yapmistir. Oncellikle gittigi ye-
rin tarihgesi, kale ve benzeri yapilarin ayrintili
tasvirleri, askeri ve yonetim ile alakali bilgiler,
bolgede bulunan diikkan, egitim kurumlari, ha-
mam gibi mekanlar hakkinda bilgilendirme, ce-
sitli din gruplar1 veya mensuplar1 varsa onlarin
anlatimlar1 ve son olarak {iretim tiiketim malze-
meleri ile alakali yemekler, meyve ve sebzeler,
kumaglar gibi {inlii {irtinlerin anlatimi yapilmig-
tir. Eger cevresinde mesire alani yahut bag-bahge
gibi alanlar var ise lokasyonlar1 hakkinda bilgi-
lendirmistir. Evliya Celebi'nin Istanbul’daki ima-
retler ve hizmetleri hakkindaki aktarimlar: agsagi-

Grsel 1: Istanbullu Miislim ve Gayrimiislimlerin Tasviri
Kaynak: 1. Ahmed Albtimii, TSMK, nr. B. 408

Tablo 2: Vakif ve [maretlerin Hizmet Kesimleri

Imaret Verdigi Hizmetler/Hizmet Verdigi Kesim

Y1l boyunca sabah ve aksam (¢ 6giin nimet Zengin, fakir ve segkin halka

Yeni Saray Imareti dagtir

Sultan Mehmed Han Fatih imareti ve Sultan

Bayezid-i Veli imaret Giinde iki 6gun nimet segkinler ve halka dagitilir

_ Y1l boyunca sabah ve aksam gelen yolculara glinde iki gtin; Birer tas bugda
Mihrimah Sultan Imareti corbasi, birer ekmek, her gece birer mum ve her at basina bir yem sadakasi
(U¢ guinden sonra verilmez)

Cuma geceleri, zerde ve pilav zengin, fakir, geng ve ihtiyar halka dagitilir.
. 5 Selatin bahgesinin hasat olan nimetleri fakir, zayif, kimsesiz ve yolculara
Orta Valide Imareti sualsiz dagitilir
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daki gibi tablolastirilmistir (Celebi 2008a; Celebi
2008b):

Vakif kiiltiirti yaygin bir sekilde goriilmekle
beraber, vakiflar diiskiin ve yardima muhtaglara
yonelik uygulamalarin yapildigi kamusal alan-
lar oldugu gibi ticaret ve sosyal iliskilerin ger-
ceklestigi bir mekan olarak da islev gormiistiir.
Osmanli'da vakif ve imaretlerin gesitliligi dikkat
cekicidir. Bazi vakiflar 6zel ihtiyaglar veya 6zel
hizmetler dogrultusunda varlik gostermisken,
imaretlerde de verilen hizmetin 6ncelik siras1 ve
niceligi de yer yer farklilik gosterebilmistir. Bu
sebeple bazi vakif ve imaretlerde ziimreler arasi
farklar gozetilmis, ornegin yemek hizmetinden
oncelikle vakif ¢alisanlari, medrese 6grencileri,
yolcular ve misafirler faydalanirken geriye kalan
yemekler ag ve fakir erkeklere, daha sonrasin-
da ise kadin ve ¢ocuklara dagitilmistir (Giirbi-

yik 2019; Singer 2015). Bu durum sadece imaret
ve vakif kurumlarina 6zel olmamakla beraber
donemin diger miiessese ve kurumlari da ben-
zer bir tutum sergilemistir. Buna yonelik Evli-
ya Celebi'nin Istanbul’daki hamamlar ve bu ha-
mamlari tercih eden kesimler ile alakali soylem-
leri su sekilde tablolastirilmigtir:

Tablo 3’te de goriildiigii tizere, 17. ylizyil Os-
manli toplumunda ekonomik, sosyal, dini, bol-
gesel ve meslek gruplarina gore mekan tercihleri
yapilmis ve bu tercihler kamusal mekanlarin is-
leyisini etkilemistir. Ozellikle bekarlar icin tah-
sis edilen oda ve bekarhaneler, toplumun sosyal
organizasyonunu yansitan 6nemli 6rneklerdir.
“Bekar” terimi, yalnizca medeni hali degil, isci
ve 1rgatlar ile sehre yeni go¢ edenler icin de kul-
lanilmistir. Bu odalarin yonetiminde hakim ve
zabitler gorevlendirilmis; odalarda kalabilmek

Tablo 3: Diger Miiessese, Kurum ve Bolgeler Hakkinda (Celebi 2008a; Celebi 2008b)

Umera ve Ulema Sinifina Yénelik Miiesseseler

Ayasofya Hamami
Yeni Odalarbasi Hamami
Saraylilar igin
Vezirler igin
Katipler icin
Terclimanlar igin
Kadiaskerler igin
Kaptanlar icin
Hekimler icin
Kullar igin
Divan Ehli igin
Beyler icin
Agalar igin
Kosem Valide Kervansarayi

Besiktas’in mesire yerleri

Seyhlerin kullanimi igindir
Yenigerilerin kullanimi igindir
Aksaray Hamami
Ali Pagsa Hamami
Nisanci Paga Hamami
Dragoman Hamami
Kadiasker Hamami
Deniz Hamami
Emir Hekimbasi Hamami
Kulekapisi Hamami
Bayrampasa Hamami
Bey Hamami
Ktglk Aga Hamami
Ayan ve kibar kesimlerin konaklamasi icin insa edilmistir

Mesire alanlari genel kullanima tabii iken bostanlar ylksek
kesime hitap etmistir

Reaya Sinifina Yénelik Miiesseseler

Irgatlar igin
Kara Araplar igin
Mazlumlar igin

Eskiyalar igin

Tascilar igin
Mahpuslar igin
Zamparalar igin

Avratlar igin

Bunaklar igin
Mesire Alanlari
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Irgat Hamami
Siganli Hamam
Sultan Selim Hamami
Hangerli Hamami
Silivrikapisi Hamami
Yedikule Hamami
Kafesli Hamam
Avratpazari Hamami
Koca Mehmed Paga Hamami
Genel Kullanim
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Tablo 3: Diger Miiessese, Kurum ve Bolgeler Hakkinda (Celebi 2008a; Celebi 2008b) (Devam)

Dini Farkliliklara Gére Miiessese ve Bolgeler

Hindliler Tekkesi

Yahudiler igin
Rumlar igin
Seyyidlerin kullanimi igin
Dindar Mislimanlar igin
Hacllar igin
Safiiler igin
Bi-namazlara, ibadetten uzak olanlar igin
Papazlar igin

Kara Piri Paga Kasabasi

istanbul'da ve gevresindeki Hindularin tekkesidir. Cenazelerin dine
uygun yakilmasi hizmetini vermistir
Cufut Hamami
Fenerkapisi Hamami
Abbas Aga Hamami
Yahya Efendi Hamami
Haci Paga Hamami
Darphane Hamami
Kurugesme Hamami
Yoroz Kalesi Hamami
“Burayi Yahudi, Rum ve Ermeni kefereleri istila etmislerdir. Hamami
ve iskele basinda iki yiz kadar dikkénlari vardir. Cogu meyhane ve

bozahanelerdir, zira latif limanli ve deniz kiyisinda oldugundan butir

gemiler burada kislaya baglanir. Gemiciler ise meyhane erbabidir.”

Farkli Miessese/Bélge Ornekleri

Mahmud Pasa Hani
Piri Pasa Hani
Kagit Hani, Katir Hani, Balik Pazari Hani
Kagithane
Mesiresi
Dilenciler igin
Garipler icin
Derbederler igin
Cliceler igin
Araplar igin
Lazlarin igin
Yolgegen odalari, Mercan odalari, Cephane Odalari, Pertev
Pasa Odalari, Hilélci Odalari. Atpazari'nda kirk bekarhane ve
Biyiik Karaman'da \kirk bekarhane, Gedikpasa Bekarhanesi
ve Unkapani yakininda yedi azebler bekéarhanesi

Zengin Acem tiiccarlari burada ikamet etmistir
Esirlerin alinip satildigi, esir tiiccarlarinin bulundugu handir
Misir ticcarlarinin toplandigi hanlardir
Arap, Acem, Hint, Yemen ve Habes seyyahlari arasinda iinli bir
mesire yeri olarak bilinir
istinye Hamam
Orta Véalide Hamami
Eyip yakininda Dere Hamami
Kiiglik Aga Hamami
Tahtakale Hamami
Findik Hamami

Bekarlar igin konaklama hizmeti saglayan kurumlardir

icin kefil gosterme sart1 aranmis, kapilar aksam
ezani ile kilitlenip sabah ezanina kadar agilma-
mistir (Kogu 2016). Devlet, erkan-1 erbaa poli-
tikasiyla bekarlarin meslek ve sosyal yasantiya
adaptasyonunu saglamayi amacglamistir. Daha
sonra 18. ve 19. yiizyillarda, Istanbul’a yerlesen
veya is i¢in ziyarette bulunanlara miirur tezkere-
si (izin kagid1) uygulamasi yayginlasmis, boylece
go¢ eden gruplar tizerinde kontrol saglanmis ve
niifus takibi yapilmistir. Hamam ve bekar oda-
lar1 6rneklerindeki gibi kamusal mekanlarin is-
leyisinde Sunay’in (2008b) belirttigi dort diizeyli
toplumsal tabakalasma modelinden izler gérmek
miimkiindiir.

17. Yiizyilda Mutfak Pratikleri ve Tiiketim
Aliskanhklari

Evliya Celebi'nin yazilarinda gittigi bolgelerde-
ki kadiliklari, bunlara bagh olan esnaf teskilatla-
r1, esnaflarin bagh oldugu pirler, diikkan sayzsi,
ticaret hakkindaki nizamname ve kanunlardan
bahsetmistir. Ayrica Istanbul’da IV. Murad déne-
minde yapilan esnaflarin gecis torenine sahitlik
etmis yukaridaki gozlemlerine ek olarak seyyar
saticilar, dilenciler, hekimler esnaflarindan da
bahsetmistir, gecis alaymin benzer bir tasviri Ek
Gorsel 1’de ki gibidir. Evliya Celebi'nin Istanbul
anlatisinda toplamda 2139 adet esnaf ve meslek-
ten bahsedilmistir. Esnaflar arasinda gida tiretim
ve hazirlama ile alakali ¢esitlilik ve zenginlik dik-
kat ¢ekicidir. Kuran’a (2010) gore, her bes lonca-
dan ikisinin yiyecek sektoriinde yer almasi, en-
diistri oncesi ekonomilerde kisisel harcamalarin
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biiyiik 6lgiide beslenmeye yonelmis olmasinin
bir sonucudur.

Evliya Celebi’'nin Seyahatnamesi’'nde aktar-
dig1 esnaflarla ilgili ayrintili bilgilerin dogru-
lugu, onun bizzat ge¢is merasimine katildigini
gostermektedir (Dankoff ve Kim 2010). Evliya
Celebi'nin anlatimlarimin bir kismimnin Ahi tegki-
latlarina ait secerenamelerle Ortiismesi ve farkli
meslek gruplarina dair kapsamli tasvirler sun-
mas1 bu savi desteklenmektedir (Aydemir 2021).
Seyahatname, donemin esnaf kiiltiirii, {iretim
bigimleri ve lonca yapilar1 hakkinda birinci el-
den bilgiler igererek, Osmanli ekonomik ve top-
lumsal yapisinin anlasilmasina katki saglamistir.
Ozellikle Ahi teskilatina dair verdigi bilgiler, Os-
manli donemi esnaf yapilanmalarini agiklayan
futlivvetnameler ve secerenameler ile karsilasti-
rildiginda biiyiik 6l¢iide ortiismektedir. Bu du-
rum, onun sadece anlatic1 bir seyyah degil, aymn
zamanda donemin toplumsal yapisini dikkatle
gozlemleyen ve kayit altina alan bir arastirma-
c1 olarak da degerlendirilmesini saglamaktadair.
Ayrica, Evliya Celebi'nin esnaf tegkilatlariyla il-
gili yazimlarinin duyusal analiz ve gozleme da-
yal1 bilimsel yontemlere yaklagtigini sdylemek
mimkiindiir. Birebir katilim sagladig: rittieller
ve torenler, yalnizca anlati niteligi tasimamakta,
ayni zamanda tarihsel ve antropolojik veri olarak

Tablo 4: IV. Murad Donemi Esnaf Merasiminden Ornekler

degerlendirilebilmektedir. Bu baglamda, Evliya
Celebi’'nin metinleri hem sozli kiiltiir aktarimi
hem de yazili tarih agisindan kritik bir kaynak
niteligi tasimaktadir (Gemici, 2011; akt. Aydemir
2021; Dankoff ve Kim 2010). Evliya Celebi’'nin
tasvir etmis oldugu bazi esnaf drnekleri su sekil-
dedir (Celebi 2008b):

Evliya Celebi'nin sahit oldugu gastronomik
anlatilarin haricinde gezilerinde kendisinin de-
neyimledigi aktarimlar incelendiginde Evliya
Celebi’'nin ince bir damak zevkine yakin oldu-
gu ve gurme kisi sifatlarindan bir kismini tasi-
dig1 goriilmektedir. Gurme kelimesinin anlami-
na bakildiginda, yiyecek ve igecek konusunda
bilgili, seyahat edebilen, entelektiiel, yeni tatlar
deneyimleyen ve lezzetli yiyeceklere tutkun bir
tatbilir kisiyi tanimladig1 goriilmektedir. Evliya
Celebi, gezdigi yerlerde yorenin {inlii yiyecek ve
iceceklerinden bahsetmis, bazilarini tatmis ve ba-
zilarma da taniklik ederek gurme anlayisa sahip
olmustur. Ornegin Haskdy'de Kiipeli Yahudi'nin
kokulu elma suyu ve Tiryandafile Rum’un mis-
ket sarabinin meshur oldugunu (Celebi 2008a)
Kalamis mesiresinde tutulan kaya baliklarinin
lezzetli, giic verici, kokusuz oldugunu yedikten
sonra agirlik ve yanma yapmadigini belirtir (Ce-
lebi 2008a). Ebi Eyy{ib’un tiirbesini ziyaret et-
mek i¢in gelen kisilerin kaymakg1 ditkkanlarmin

. Diikkan

Esnaf Merasim Sayisi Calisan

“Dlkkanlarini maydanoz, kereviz, hiyar, patlican, turp, salgam, kabak gibi 500 500
Sebzeciler Esnafi Urlnlerle susleyip halka taze hiyar, kizilagag (,t]avug), tere, pirasa, salgam Diikkan Neferat

satarak gecerler...
“Arabalar tzerinde ekmek diikkanlari yapip kimi hamur yogurur, kimi
Bugday Ekmekgileri ekmek pisirir. Seyirciler icin ufak ekmekler dagitirlar. Tahtirevanlar, 999 10.000
Esnafi arabalar, kizaklar tizerine hamam kubbesi biytkligiinde ¢orekotlu, Diikkan Neferat
susamli has beyaz ekmekler yaparlar”

Arnavut Cevren . Dalm.:i boz?han.e erbabina c!g.e!’, kara -dz.alak, bobrek., pengevis, yur.ek, . 200

sirden, ciger koftesi ve kebabi pisirirler. Kirli, pasli, temiz olmayan kavimdir. (-) R
Esnafi . R o Neferat

Fakat garip, gurba yemegidir.

Mandiracilar Esnafi Bilinen Griinler on.u. sagip sutlini Yt?gurt, kaymak., f(et'eyag, kaskaval fLOO SOOA
peyniri, teleme peyniri, kesme peyniri... Diikkan Neferat

Kebapgi ve “Bunlar da tahtirevanlar lzere dikkanlarini donatip kebap pisirip satarak 400 1500
Kofteciler Esnafi gecerler.” Diikkan Neferat
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balkonlarinda oturarak halis siit, beyaz peynir
ve saf bal tiiketip keyif siirdiiklerini ve kaymak
ile yogurdun gayet lezzetli oldugunu yazmistir
(Celebi 2008a). Evliya Celebi’'nin ilging¢ buldugu
bazi tiiketim tiriinlerinin kullanim ve titketim
bicimlerinden bahsetmesi 6nemlidir. C)rnegin
Haskoy’de ¢ikartilan istiridye icin “Icki icen kim-
seler zeytinyagyla pisirilerek yahut limon ile ¢igce yi-
yerek icki icerler, giizel yemektir. Ancak icki igmeden
bir adam bes on giin o istiridyeden yese her gece eh-
liyle (esiyle) veya na-ehliyle beser onar kere cima eder.
Baoyle bir yaratiktir ki Tersane Bahgesi oniinde ¢ikan
daha iyidir.” (Celebi 2008a) yorumunu yaparken,
Beykoz civarinda avlanan kiligbaliklar igin “...
eti sarimsakli ve sirkeli tarator ile pisirilirse gayet ne-
fis yemek olur.” ifadesini kullanmuistir.

Evliya Celebi'nin Haskdy ve Beykoz anlatilar:
ile 17. yiizy1l Istanbul esnafinin satmis oldugu
driinlerin kaydinin yapilmis oldugu 1640 tarihli
narh defteri®deki bulgular dénem halkinin deniz
ve deniz tiriinleri ile olan yakin iliskisine kanit
niteligi tasimaktadir (Celebi 2008a; Yesil ve Yildiz
2024). 1640 tarihli narh defterindeki deniz ve de-
niz tirtinleri su sekildedir: “balik yumurtas, biiyiik
kefal bal1$1, gelin bali$, giimiis balig1, havyar, hurda
(kiigiik) ildriye balig1, hurda (kiiciik) kaya baligi, hur-
da (kiiciik) kefal balig1, hurda (kiiciik) niliifer balig1,
iri niliifer baligi, iskorpit balig1, ispari baligi, istavrid
balig1, izmarid bali$1, kalkan bali1, karagoz baligi,
kaya balig1, kili¢ balig, kirlangic balig, lakerda bali-
g1, ldpina baligi, levrek balig1, mercan baligi, morina
balig1, pacoz balig1, palamud, pisi balig1, pocida bali-
g1, tatly su capag baligi, tatl su sazani, tekfur bali-
g1, uskumru baligr ve yilan balig1” Ayni zamanda
lakerda, uskumru, yilan baligi, kili¢ ve gelin ba-
liklarindan yapilan pastirmalar ve lakerda us-
kumru ve morina baligindan yapilma tursularin
da satildig1 bu defterde iglenmistir. 17. yiizyilda
Istanbul’da bulunmus olan gezgin Withers'in fa-
kir halkin ¢ogunlukla deniz iiriinlerine yoneldigi
ile ilgili aktarim ile narh defterindeki fiyatlandir-

> Narh kelimesi Farsca kékenli olup fiyat anlamina gelmekte-
dir. Narh politikasi ise devlet tarafindan {iriin ve hizmetlere
sabit fiyatlandirma uygulanmasidir (Kallek, 2006 (a); akt. Ye-
sil ve Yildiz 2024).

malar uyusmaktadir (Withers 1996; akt. Yesil ve
Yildiz 2024). Bu agidan Seyahatname, “Tiirklerin
gecmiste balik tiiketmedigi” yontindeki 6nyar-
g1y1 gegersiz kilan bir kaynak niteligindedir (Ye-
rasimos 2011). Deniz ve deniz tiriinleri gibi yine
ayn1 donem koyun ve sakatat satan asgilar ara-
sinda yahnici ve kebapgi esnafi disinda satilan et
yemeklerinin (koyun kellesi, dalak, ciger ve is-
kembe gibi) diistik gelirli insanlara yonelik oldu-
gu kaydedilmistir (Yerasimos 2011).

Doneme ait narh defterleri gibi tarihsel birer
dokiiman olan ser‘iyye sicilleri, mahkemelerde
tutulan resmi kayitlar olup, dénemin sosyal ve
ekonomik hayatma 1s1k tutan énemli belgelerdir.
Bu sicillerde yer alan gida alim-satim kayaitlari,
halkin hangi {iriinlere daha fazla ragbet goster-
digini, hangi mevsimlerde hangi gidalarin tiike-
tildigini ve fiyat dalgalanmalarini takip etmeyi
mimkiin kilmigtir. Ozellikle tahul, bakliyat, et,
siit tirtinleri ve baharat gibi temel gida madde-
lerinin siklikla kaydedildigi goriilmektedir. Ote
yandan, bakkal terekeleri ise esnafin sahip ol-
dugu mal varliklarini ve stoklarini belgeleyen
envanter kayitlaridir. Bu belgeler, donemin pe-
rakende ticaretinde hangi iiriinlerin yaygin ol-
dugunu ve halkin giinliik titketiminde hangi gi-
dalarin 6nemli bir yer tuttugunu gostermektedir.
Terekelerde yer alan seker, bal, pekmez, gesitli
baharatlar, piring, bulgur, kuru meyveler ve zey-
tin gibi {irtinler, Osmanli mutfaginin temel tas-
larmni1 olustururken, halkin beslenme aligkanlik-
larmin da gesitliligini gozler 6niine sermektedir
1694-1701 yillar1 arasinda tutulan ser’iyye sicille-
ri ve bakkal terekeleri, donemin halkinin tiiketim
aliskanliklari ise su sekilde karsimiza ¢ikmakta-
dir (Biike 2016):

1682 yili itibariyla Istanbul’un Surici'nde 644
bakkal diikkani ve 13 koltuk bakkals, yani gezici/
seyyar bakkal bulundugu bilinmektedir (Kazic1
1989; akt. Bilge 2018). Bu veri, arz ve talep dog-
rultusunda bakkal diikkanlarinin dénemindeki
sayisina iliskin bilgilendirici bir gosterge sun-
maktadir. Evliya Celebi’nin Istanbul’un bakkal
esnafi hakkinda “Kisacast aktar sanatinda diinyada
ne kadar yiyecek ve icecek bulunursa bakkallarda da
sam fistig1, cam fistigi, badem, findik, unnap (hiin-
nap), kizilcik, visne kurusu, hurma ve ceviz kisaca her
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sey bulunup her birini birer esnaf yazmayp genel ola-
rak yazip arz olunmustur.” (Celebi 2008b) seklinde-
ki aktarimi, bakkallarin dayanikli iirtinlerin sati-
sin1 yapmayz1 tercih ettigini gostermektedir (Biike
2016). Bolgesel olarak iiriin gesitliliginin farkli-
lik gostermesinin yam sira bakkallarin ¢ogun-
lukla giindelik tiiketim ve uzun raf dmriine sa-
hip {irlinlere sahip olmalari, varsayimsal olarak
bulunduklari lokasyonun ekonomik gelirine ve
arz talep iliskisine dayandirilabilmektedir. Tablo
6’da goriilebilecegi tizere Arnavutkoy’deki bak-
kal Kostandi'nin satis iiriinleri daha ¢ok temel
ihtiyaglara dayanirken, Yenikdy mevkiinde bulu-
nan bakkal Nikola ise giinliik ihtiyaglarin yani s1-
ra pastirma, sucuk ve uskumru gibi diger bakkal-
larda sik goriilmeyen tirtinler olmustur. Donem

Tablo 6: 17. Yiizyilda Istanbul Bakkal Isletmeleri

halkinin, bakkallarda bulunmayan baz: yiyecek
ve icecekleri, Evliya Celebi'nin de belirttigi iize-
re “bal tiiccar1 esnafi, pastirmaci basi esnafi, leb-
lebiciler esnaf1 gibi” (Celebi 2008b) 6zel nitelikli
esnaf ve tiiccarlardan temin ettikleri anlagilmak-
tadir. Nitekim 1640 tarihli narh defterinde Kili
pastirmasi (Ukrayna/ Kili” den ithal), yerli pastir-
ma, Atina bali, safran, Hindistan cevizi ve kahve
cekirdegi gibi donemin nis ve degerli tiriinleri-
nin kaydedilmis olmasi (Yesil ve Yildiz 2024), bu
durumu destekler niteliktedir. Nitekim Evliya
Celebi'nin de esnaf alay1 aktarimlarinda bahset-
mis oldugu ¢ok cesitli hizmet ve tiriin saglayan
esnaflar ile bu {irtinlerin satisini yaptiklari i¢in
bakkallar arasinda stirtiismelerin oldugu ser’iyye
sicillerine kaydedilmistir (Bilge 2018).

Bakkal Hitap Ettikleri
Sahibi Lokasyon Kesim Sattiklari Uriinler
Mercimek, nohut, bakla, piring, Gzim,
fodori | Besk@s(Sinan  ortanali SRR STEE BEAE AT
Pasa Mahallesi) Osmanl halki peyniri, Sogan, zeytinyagl, revean- |
(sade yag), sehriye, bal, pekmez, sirke,
tuz, sabun, mum
Al Bakla, tGzlm, incir, findik, ceviz, kaskaval
Orta hallive eyniri, tulum peyniri, zeytin, sogan
Nikola Yenikéy (istinye) ust kesime peynin, peynirl, zeytin, sogan,
Snelik sarimsak, bal, pastirma, sucuk, nisasta,
y uskumru, sirke, nardenk, tuz, ihlamur
Mercimek, nohut, bakla, borilce, Gzim,
halli . .
Kostandi Arnavutkdy Orta halli f:mdlk, kaskaval peyniri, tulum pey‘mrl,v
Osmanl halki  sogan, sarimsak, revgan-i sade, zeytinyagi,
bal, pekmez, sirke, tuz, sabun
Mercimek, nohut, bakla, piring, Gzlim,
Hasan Bese Galata (Sehsuvar Orta halli Ir’lﬁlltr:ndtlek,nki):;d;em{'ilgazk“?viLE(:Z:L”’
2 Mahallesi) Osmanl halki peynirl, zeyhinyagl, ne .
pekmez, tuz, sabun, sehriye, nisasta, bal,
mum, ¢arcube kagidi
Trandafilo Kasimpasa (Tahta Orta halli ﬁl\:jlrlflrl?aet’agzrlaé pr:irllin%c'ulljjrunm';nr?i:i
Kadi Mahallesi) Osmanli halki © e peynirt, peynirt,
zeytinyagi, pekmez, sirke, tuz, sabun
Al Piring, Gzim, incir, findik, kaskaval peyniri,
. e gh e Orta halli L
Filo Yenikoy (Istinye) tulum peyniri, sogan, sarimsak, revgan-i

Osmanli halki

sade, zeytinyagl, pekmez, sirke, tuz
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Saray ve saray esrafinin tiitketim aligkanliklar:
incelendiginde, Osmanli bagkenti Istanbul’un ia-
sesinde saray ihtiyag¢larinin her zaman 6ncelikli
oldugu goriilmektedir. Istanbul’a gelen her tiirlii
malin iyisi ve kalitelisi 6nce saraya alinmis geri
kalani1 esnafa ve halka satilmistir (Berksan 2005).
Istanbul piyasasindan sarayin ihtiyaci icin mal
alimi gesitli tedarik kanallar {izerinden yapila-
bilmistir. Bu kanallar; kapanlar, pazarlar, bak-
kallar ile baz1 tireticiler ve sahislar1 kapsamakta-
dir (Sak 2006). 17. ytizyil donemi Osmanli saray
mutfagina bakildiginda “Matbah-1 Amire’de”
glinde 60a ¢eside varan yemek sunulmustur,
kaynaklar bu tiiketimin sadece hanedan ailesi
degil saray ahalisi ve gorevliler kapsaminda tii-
ketildigini aktarmaktadir. 2 Mayis 1651 tarihin-
de padisah i¢in hazirlanan ¢ilbir yemegi i¢in 50
adet yumurta istenmesi, bu duruma 6rnek olarak
gosterilebilir; Isin’a (2020) gore, bu miktar, padi-
sahtan sonra has oda gorevlilerinin de tiiketime
dahil olmasi ile agiklanmisti. Osmanli arsiv kay-
naklarinda yiyecek ve igecek ile alakali alim-te-
min belgelerinin nicelik olarak yiiksek rakamlar
barindirmasi da bu durumla aciklanabilir. Orne-
gin Topkap1 Sarayi'nda giinliik 5 bin yemek ulu-
fe gibi merasim zamanlarinda on bes bin kisiye
yetecek kadar yemek yapildig: bilinmektedir.
Belgeler 6zel tiiketimden ziyade genel tiiketim
trtinlerinin niceliklerini yansitmaktadir. Padi-
sah, vezir ve saray esrafina padisah tarafindan et
tayinu (genellikle koyun) verildigi bilinmektedir.
Ornegin, 1574’te Mihrimah Sultan’in 720 tane
koyun aldirdig kayitlarda gecerken giinliik or-
talama 26 kg et tiiketiminin mantiksal yordama
ile tebaas1 kapsaminda tiiketildigi tahmin edil-
mektedir. Bu durum Evliya Celebi'nin IV. Murad
Han doneminde “Istanbul icinde bir giinde 38.000
koyun bogazlanir” ifadesi ve saray esrafi i¢in giin-
liikk 500 koyun kesildigini aktarimi ile uyusmak-
tadir. 1660 yilinda 11 bin kisinin sarayda diizenli
olarak yemek yedigi diistintildiigiinde (Yerasi-
mos 2002; akt. Isin) bu rakamlar daha anlamli bir
sekilde yorumlanabilmektedir.

17. ytizyilda bir koyundan 12,8 kilogram civa-
rinda et giktig1 donem kaynaklarinda bahsedi-
lirken; Istanbul’da yasayan ortalama bir kisinin

yillik et tiiketim miktarinin 50-58 kg arasinda
oldugu ileri siirtilmiistiir. Ayn1 donem igerisin-
de Roma’da yasayanlar icin bu say1 38,3 kg iken
18. ytizyil ortalarinda Paris’te yasayanlarin 51 ila
62 kilogram arasinda yillik et tiiketimleri oldugu
distintilmektedir (Greenwood 1988; akt. Artan
2006). Kisi basina diisen yillik et miktarinin sa-
ray veya halk ¢evresinde yiiksek sayilarla ifade
edilmesi durumu (Osmanli toplumu igin) birey-
sel tiitketimin kaynaklara yansimamasindan kay-
naklanabilirken, verilen ziyafetler, agirlanan mi-
safirler, kurum ve kisilere yapilan bagislar (tayin
hakkiin bagisi, gida gibi direkt veya dolayl ba-
gislar) ve alt tebaaya yonelik tiiketimlerin varlig:
yiiksek miktarda tiiketimi agiklamakta yardimeci
olmaktadir. Ornegin Ek Gorsel 2'deki tasvirden
goriilebilecegi tizere davet ve etkinliklere yogun
katilimlarin oldugu varsayilabilir. S6z konusu
verilerde toplum ortalamasi baz alindigindan,
donem halki icerisinde esit tiiketim oranlarindan
bahsetmek zordur. Bu durumda bireysel tiiketim
miktarlarinda esitsizlikler oldugu varsayilabilir.
Yiizyilin baglarinda Galata’daki acemi oglanla-
ra verilen giinliik et tayinin 480 gram, yenigeri-
lerin ise donem igerisinde 160-190 gram giinliik
et tayin1 hakki olmasi grup ve siniflar arasindaki
farkl tiiketim oranlarina 6rnek gosterilebilmek-
tedir (Greenwood 1988; akt. Artan 2006).

Saray halki ile reaya arasindaki tiitketim fark-
larindan bir digeri ise iiriin gesitliligi ve kalitesi-
dir. Osmanli sarayinda taze/kuru meyve ve seb-
zelerin 6nemi biiyiiktiir. 17. yiizyilin ortalarinda
Istanbul’da bahgelerde 50 binden fazla profes-
yonel bahg¢ivan ¢alistig1 diisiintilmektedir (Isin
2014). Sarayin ihtiya¢c duydugu meyveler, sehir
pazarlarindan veya dogrudan iireticiden temin
edilmekle birlikte, 6nemli kaynaklardan biri de
hassa bahgeleri olmustur. Saraydaki meyve ve
cicek alimlarina bakildiginda meyve ve gicekle-
rin kisiler aras1 hediyelesmelerde yer aldig1 go-
rilmiistir (Sak 2006; Oguz 2018). Bu konuyla
alakalt ingiliz gezgin Withers'in aktarimi su se-
kildedir; “Biiyiik Senydr, onun kadinlar: ya da saray-
daki hizmetgileri yilin hicbir mevsimi meyve sikintis:
cekmez (...) Padisahin ¢ok sayida ve kente yakin bu-
lunan kendi bahcelerinden her sabah gelenler disinda,
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buraya her tiirlii meyve gelir ve miikemmeldir.(...) Bu
meyveler satilinca, satin alanlar biiyiik sahsiyetlere
gonderirler, ciinkii olaganiistii derecede lezzetlidir ve
bostancilar sepetlere o kadar mahirane yigar ki, gii-
zelliginden 6tiirii, cogu kez daha pahali bir hediyeden
daha makbul olur” (Withers 1737; akt. Isin 2020).
Hassa bahgelerden saraya alinan meyveler ara-
sinda kiraz, armut, {izlim, elma, alig, ayva, taze
kizilcik, eksi ve tatli nar ile taze ceviz yer almis-
tir (Tavernier 2005; akt. Sak 2006). Saray mutfa-
g1na alinacak olan sebze ve meyvelerin kaliteleri
Onem arz etmistir. Sebze ve meyvelerin kaliteleri
cins ve mensei ile belirlenmistir. Uziim, erik gi-
bi tirtinlerin farkl cesitlerinin tiiketilmis olmasi
ve 1681 yilindaki sebze aliminda sakiz kabagi-
nin “koérpe” olanini bulmak igin yogun caba sarf
edilerek ¢ok cesitli alicilardan temin edilmesi gi-
bi 6rnek Osmanli sarayindaki kisilerin ince bir
damak zevki olduguna 6rnek gosterilebilir (Sak
2006; Oguz 2018). Ancak bu tutumun yalnizca sa-
ray mensuplarma 6zgii oldugunu soylemek gtic-
tiir. 1640 tarihli narh defterinde yer alan meyve
gesitlerine bakildiginda, alt1 gesit tiztiim (Razzaki
tiztimii, Manend-i kiib {iziimi, siyah {iziim vb.),
¢ cesit elma (demir elmasi, Sinop elmasi, misk
elmasi) ve gesitli incir tiirleri (lob inciri, sarica
incir, Nazilli inciri) ile benzer tiiketim {irtinleri-
nin de kaydedildigi gortilmiistiir (Yesil ve Yildiz
2024). Bu sebeple tiiketilen {irtiniin farkl tiirleri-
ni ve yetistigi yerin 6zellikle vurgulanmasi, do-
nemin kiiltiirii ve tiiketim anlayis1 olarak kabul
edilebilir.

Liiks tiiketim sayilabilecek 6gelere bakildigin-
da ise Evliya'nin hatiratlarinda bir Hanim Sultan
tarafindan verilen bir ziyafette farkl tatlara sahip
yirmi gesit pilav oldugunu aktarmistir. Bu pilav-
lardan bazilarinin: narli, safranli, dutlu, udlu,
sarimsakly, giil sulu, kofteli, badem ve ¢am fisti-
g1ile yapildigindan bahsetmistir (Dankoff 1990;
akt. Artan 2006). Sarayda tiiketilen serbetlerde
misk, amber ve meyvelerin kullanildig: (Hayda-
roglu 2003) ayrica matbah-1 amire defterlerinde
“bedel-i altun” veya “baha-i altun varak” seklinde
gecen ifadelerden baz: {irlinlerin igerisinde veya
siislemesinde altin kullanildig1 goriilmektedir.
Burada altin kullaniminin gosteristen ziyade hilt-
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lar teorisine® yonelik saglik veya tedavi amacl
tiiketildigi varsayilmaktadir (Artan 2006). Ben-
zer bir sekilde 19. yiizyil Mevlevi mutfaginda da
altin varakli “kadayif miicveri” tarifinin yer alma-
s1, altinin saglik amacl tiiketildigi savi destekle-
mektedir. Sofra ve yemek takimlarinda ise altin,
glimiis, bakir gibi degerli madenler ve degerli tas
siislemelerinden tiriinler gormek miimkiindiir.
Reaya mutfaginda ise bakir kaplar kullanilmais
gelir seviyesi daha iyi olan kisilerin ise giimiis
ve porselen kaplarm kullanildig1 kaydedilmistir
(Bilgin 2015). Saray mutfaginda kullanilan arag
ve geregler, glinlimiizde incelikli zanaat unsurla-
r1 olarak sergilenebilmektedir (Bknz. Ek Gdorsel 3).
Osmanli elitlerinin ve yiiksek mevkili kisilerin de
dahil oldugu ziyafetlerde, sofralarda yeme 6n-
celigi statiiye gore belirlenmistir. Ancak bu sof-
ra diizenlerinde sinifsal farkliliklarin gozetildigi
sOylenemez’ Isin (2020) bu durumun Osmanli’'da
sadece padisah ve ailesinin dogustan bir statii-
ye sahip olmasindan yani geriye kalan herkesin
statiikolarinin akiskan olmasina baglamistir. Bir
bagka deyisle, padisah ve ailesinin klasik Osman-
I1 sosyal tabakalasmasinin tizerinde konumlan-
masi, geriye kalan sosyal statiilerin akiskanligini
pekistirmistir denilebilir.

1681 yilindaki defter verilerine gore saray ih-
tiyaglarmin bir kismi Deli Nikola ve Kara Hafiz
gibi isimlerden diizenli temin edilmekle beraber
bazen de sokaktan rastgele bir sekilde alimlarda
yapilmistir (Oguz, 2018). Bu durumun bir benze-
ri olarak hazir iiriin siparislerinin yapildig1 Ibra-

® Hultlar Teorisi Bknz. Ahlat-1 Erbaa Mizag¢ Kurami: Ozellikle
Islam tibbinda ve Orta Cag tibbinda &nemli yer tutan bir kav-
ramdir. Akil ve bedenin es zamanli hareket etmesine dayanan
diistince bigiminden sekillenmistir. Teori, bedenin saglikli ol-
masinin belirli sivilarin (hiltlarin) dengede olmasina bagl ol-
dugunu savunur. Bu anlayis, Antik Yunan tibbindan Hipok-
rat, Galen ve Aristo gibi diisiiniirlerin 6gretilerinden Islam
diinyasina gecerek ibn-i Sina, Farabi, Er Razi ve bn Riisd gibi
diistiniirlerce yorumlanmistir. Miza¢ Kurami'na gore insan
bedeninde dort temel hilt / viicut sivis1 (kan, safra, balgam ve
siyah safra) bulunur ve saglik bu hiltlarin dengesine baglidir
(Temizkan ve Kul 2024).

7 16. ylizyilda Sinan Pasa’nin sofrasina kendi ¢aligsanlar1 ha-
ri¢ herkesi kabul ettigi aktarilmistir: “Kendi koleleri haricin-
de herkesle oturabilirdi. (...) Kendi ¢alisanlarindan olmamast
kaidesiyle, sofrasina bir ah¢1 yamag bile oturabilirdi” (Sanz
t.y; akt. Isin 2020).
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him Pasa’nin Siileymaniye’deki ¢arsi esnafindan
paca, Esma Sultan’in ise ¢arsidan borek siparis
etmelerinden ¢ikartilabilmektedir. Biiytiik senlik
ve ziyafetlerde de esnaf ve loncalardan sofra ta-
kimlari, tencere ve kazanlarin saray tarafindan
kiralandig1, pisirme aletlerinin vakfedildigi, sa-
raya sunulan hediyeler arasinda mutfak arag ge-
reclerinin oldugu bilinmektedir (Kogu 2016). 17.
ylizyilda Kont Marsigli'nin yenigerilerin giinliik
tiiketimleri hakkindaki gézlemlerinin, gtinimii-
ze uyarlanmis ve tablolastirilmis hali su sekilde-
dir (Murphey 1989; akt. Artan 2006):

Tablo 5’te aktarilan tayin, donemin tiiketim
anlayisini yansitmaktadir; ekmek, koyun eti, te-
reyagi ve piring, 17. yiizy1l Istanbul’'unda hem
saray hem de halk mutfaginda en ¢ok tiiketilen
driinler arasinda yer almistir (Yerasimos 2011).
Erkan-1 erbaaya ve sinif tasniflerine gore yeni-
ceriler toplumsal olarak yoOneticiler ile yoneti-
lenler arasinda, reayanin {izerinde bir konumda
yer almislardir. Giinliik tayinlari incelendigin-
de, nitelik a¢isindan donemin tiiketim aligkan-
liklarini yansittiklari, yani hem {ist sinif hem de
halk mutfaklarinda siklikla tiiketilen tirtinleri
tlikettikleri goriilmektedir; nicelik agisindan ise
toplumun belirli kesimlerinden daha iistiin bir
konumda bulunduklar: séylenebilir. 1634 yilin-
da yenigerilerin sofrasinda yemek yeme sansi
bulan Sir Henry Blount, bu ziyafetlerde askerle-
re bol miktarda peksimet, piring, kuru et, koyun
eti ve sade yag verildigini, kendisinin birgok de-
fa sofralarina gagrildigini ve “onlarla bol ve gii-
zel yemekler” yedigini aktarmaktadir (Blount
1636; akt. Isin 2020). Blount'un gozlemleri, Kont
Marsigli’'nin yenigerilerin giinliik tiiketimleri
hakkindaki kayitlariyla da uyum gostermekte-
dir. Koyun eti, her donemde pahal: ve liiks bir

Tablo 5: 17. Yiizyilda Bir Yenigerinin Giinliik Yemek Tayin1

irtin olarak one ¢ikmis; 1640 yilinda satis fiyati
9 akge olarak belirlenmis, lokantalarda ise koyun
yahnisinin fiyat1 18 akge olarak satilmistir (Yesil
ve Yildiz 2024). Fakir halkin daha ¢ok uygun fi-
yatli koyun sakatatlarini tercih ettigi (Yerasimos
2011), buna karsilik yenigerilerin giinliik tayin-
larinda koyun etine diizenli bigimde erisebildi-
gi goriilmektedir. 17. yiizyilda Istanbul'da yasa-
yan ortalama bir vatandasin yillik et titketiminin
50-58 kg arasinda oldugu (Greenwood 1988; akt.
Artan 2006) dikkate alindiginda ve tablo 5'teki
veriler lizerinden yapilan hesaplamayla bir ye-
nigerinin yillik koyun eti tiiketiminin yaklasik 70
kg oldugu anlasilmaktadir. Bu durum dénemde
yenigerilerin, halkin ortalamasindan 12-20 kg
daha fazla et tiikettigini gostermekte ve bu tiike-
tim sosyal smiflar arasindaki belirgin farkin so-
mut bir gostergesi olarak degerlendirilebilir.

SONUC

Evliya Celebi'nin Seyahatname adli eseri, 17.
ytizy1l Osmanli toplumunun giindelik yasami-
na, sosyolojik yapisina ve folklorik unsurlarina
dair 6nemli veriler sunmaktadir. Yazarin saray
cevresi ve halk tabakalariyla olan yakin iligki-
si, gozlemlerine hem merkez hem de tasra dii-
zeyinde genis bir perspektif kazandirmistir.
Seyahatname’de yer alan yemek, sofra, aligveris
ve kamusal mekan betimlemeleri, donemin sos-
yal yapisini1 anlamak agisindan yalnizca kiiltii-
rel degil, ayn1 zamanda ekonomik ve sinifsal bir
analiz imkan1 da saglamaktadir. Bu anlatimlar,
donemin arsiv belgeleri, narh defterleri, imaret
ve vakfiye kayitlar1 gibi diger tarihsel kaynaklar-
la karsilastirildiginda, 17. yiizy1l istanbul’unun
¢ok katmanli toplumsal yapisina dair zengin bir
veri seti ortaya koymaktadir. Osmanl toplumun-

Gida Maddesi Miktar (Dirhem) Miktar (Gram)
Ekmek 100 dirhem 832¢g
Peksimet 50 dirhem 160 g
Koyun Eti 60 dirhem 192 ¢g
Tereyagi 25 dirhem 80¢g
Piring 50 dirhem 160 g
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da smnif ayrimlarinin belirgin oldugu goriilmekle
birlikte, bu ayrimlar Avrupa’daki kat1 hiyerarsi-
ler kadar keskin degildir. Devlet sistemi i¢inde
temel olarak “ayan” (yonetenler) ve “reaya” (yo-
netilenler) ayrimi yapilmistir. Ayan simifi kendi
icinde farkli unvan ve statiilere sahipken, reaya
din, mezhep, meslek gruplar: ve medeni durum
temelinde “millet sistemi” ¢ercevesinde sinif-
landirilmigtir. Bu smniflandirma grubu da sosyal
tabakalasma modeli ile uyum gostermektedir.
Han, hamam, kervansaray ve imarethanelerde
dahi bu ayrimlarin etkisi gozlemlenir: Zengin
tiiccarlar, beyler ve devlet gorevlileri hizmetler-
de 6ncelik kazanirken, yoksul kesimler genellikle
hizmet siralamasinda sonlarda yer almistir. Bu-
na karsin, Osmanli toplumunda sinifsal smirlar
tamamen gecirimsiz degildir; toplumsal hare-
ketlilik, vakif sistemi, lonca orgiitlenmesi ve iire-
tim-tiiketim iligkileri yoluyla kismen miimkiin
olmustur. Uretim ve tiiketim anlayisina bakildi-
ginda, 17. ytizyilda Osmanli toplumunda zengin
ve fakir kesimler arasindaki farklar, gidanin ni-
teligi, temin bicimi ve tiiketim mekanlar tizerin-
den belirginlesmistir. Mesire alanlari, kahveha-
neler, bozahaneler ve imarethaneler gibi kamu-
sal mekanlar toplumun farkl siniflarini bir araya
getirse de erisim kosullar1 ve kullanim bicimleri
sinifsal ayrimlari yansitmistir. Ornegin Besiktas
Bostanlar1 gibi baz1 mesire yerleri iist tabakalara
0zgii iken, halkin tercih ettigi alanlar daha sade
ve ulasilabilir nitelikteydi. IV. Murad dénemin-
de getirilen kahve, tiitiin ve icki yasaklari, Evli-
ya Celebi'nin kahvehaneler ve i¢ki kiiltiiriine da-
ir gozlemlerinde agik bicimde izlenmektedir. Bu
mekanlar, toplumsal iligkilerin kuruldugu, bilgi
ve sOylentilerin dolastig1 kamusal alanlar olarak
yeni bir sosyal diizenin de habercisidir. Arastir-
manin bulgulari, Osmanli mutfaginda toplumsal
sinif farkliliklarinin esasen iiriinlerin niteligi, te-
min bigimi ve tiiketim pratikleri {izerinden belir-
lendigini ortaya koymaktadir. Halk, saray ve elit
sofralarinda et, balik, pilav, serbet ve sakatat gibi
benzer tirlinler yer alsa da iist sinuflar bu tiriinleri
misk, amber, safran gibi nadir ve pahali malze-
melerle zenginlestirerek farkl: bir sofra kiiltiirii
yaratmiglardir. Yenigerilerin tayinlar: incelendi-
ginde, halk mutfaginin tiiketim aliskanliklarini
yansittigl, ancak nicelik bakimindan ortalamanin
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tizerinde bir tiiketime sahip olduklar: goriilmek-
tedir. Bu durum, yenigerileri alt ve {ist mutfak
pratikleri arasinda konumlanan bir “ara mutfak”
kiiltiirii iginde degerlendirmeyi miimkiin kilar.
Ote yandan, sakatat yemeklerinin hem alt sinif-
larda yaygin bicimde tiiketilmesi hem de pasalar
ve sultanlar tarafindan saray disindan 6zellikle
siparis edilmesi, gitdanin Osmanli toplumunda
siniflar arasi gegisken bir sembol oldugunu gos-
termektedir. Ayrica, tazelik, kalite ve temin yeri
gibi unsurlarin ozellikle elit kesim i¢in lezzet ve
prestijin gostergesine doniismesi, donemin gast-
ronomik hiyerarsisini agik bicimde yansitmakta-
dir. Bu durum, yemegin hem estetik hem de sem-
bolik bir deger tasidigini; toplumsal aidiyetin ve
statliniin sofrada goriiniir hale geldigini ortaya
koymaktadir. Meyve ve ¢igek gibi tiriinlerin ar-
magan olarak kisiler arasinda yer almasi ise, gast-
ronomik unsurlarin sembolik anlamlar kazandi-
ginin bir bagka gostergesidir. Saray mutfaginin
ihtiyaclarinin énemli bir boliimiiniin halk carsi-
lar1 ve pazarlarindan karsilanabilmesi, Osmanl
elitinin gida temininde ¢agdas Avrupali kraliyet-
lere kiyasla daha pragmatik ve topluma entegre
bir yaklasim benimsedigini gostermektedir. Bu
yoniiyle Osmanli saray mutfagi, halkla tama-
men kopuk bir yapi sergilememis; temel iiriinle-
rin tedarikinde ortak kaynaklar1 kullanarak hem
ekonomik hem de kiiltiirel bir denge kurmustur.
Osmanli saray mutfagini Batili 6rneklerinden
ayiran bir diger ozellik ise, yemek tiiketim pra-
tiklerinde tebaanin da g6z 6niinde bulundurul-
masidir. Ayrica, iist diizey mevkilerde bulunan
bazi kisilerin, meslek veya statii farki gozetmek-
sizin konuklarini sofralarina kabul etmeleri, Os-
manl: sofralarindaki sinifsal farklara ragmen
toplumsal kapsayiciligin dikkat cekici bir goster-
gesi olarak degerlendirilebilir. Boylece 17. ytizyil
Osmanli mutfak kiiltiirii, sinifsal ayrimlar yal-
nizca titketim miktar: veya litks diizeyiyle degil,
ayni zamanda temin bigimleri ve toplumsal pay-
lasim aglariyla tanimlayan 6zgiin bir model olus-
turmustur. Calismanin metodolojik ¢ergevesi,
Seyahatname’nin ilgili béliimlerinin nitel igerik
analiziyle incelenmesi ve elde edilen bulgularin
arsiv verileriyle karsilastirilmasina dayanmakta-
dir. Bu yaklasim, Evliya Celebi'nin betimleme-
lerinin tarihsel baglamla ne 6lgiide ortiistiigiinii
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gOstermistir. Ancak ¢alismanin bazi snirhiliklar:
da goz oniinde bulundurulmalidir. Celebi'nin sa-
ray c¢evresine olan yakinligi, metinlerinde belirli
bir ideolojik ton olusturmus olabilir; dolayisiyla
anlatilarinin tamaminin nesnel tarihsel gercekligi
yansittigini varsaymak miimkiin degildir. Ayrica
eserin kronolojik kaymalari, yorumlarda dikkatli
bir kaynak 6zverisini gerektirmektedir. Calisma,
bu nedenle Evliya'nin gézlemlerini dogrudan ve-
ri olarak degil, diger belgelerle birlikte ¢ok kat-
manli bir anlam ¢6ziimlemesinin pargasi olarak
degerlendirmistir. Bu arastirmanin en 6nemli so-
nucu, Evliya Celebi'nin anlatimlarinda Osmanli
yemek kiiltiiriiniin yalnizca bir mutfak tarihi me-
selesi degil; ayn1 zamanda toplumsal aidiyet, sta-
tii ve kimlik insasinin bir gostergesi oldugunun
ortaya konmasidir. Yemek, 17. yiizy1l Osman-
I1 toplumunda hem bedensel bir ihtiya¢ hem de
sembolik bir giic ifadesi olarak islev gormiistiir.
Sofra diizeni, gida temini, pisirme teknikleri ve
tliketim mekanlar; bireyin toplumsal konumu-
nu ve ait oldugu sinifi goriiniir kilmistir. Boyle-
ce yemek kiiltiirti, Osmanh toplumunda sosyal
tabakalasmanin, ekonomik iliskilerin ve kiiltiirel
temsillerin kesisiminde merkezi bir yer edinmis-
tir. Gelecek ¢alismalar igin, 18. yiizyildan itibaren
Osmanli mutfak kiltiirinde Batililasma etkile-
riyle ortaya ¢ikan doniisiimlerin, 6zellikle tiike-
tim aliskanliklari, yeni tirtinlerin piyasaya girisi
ve toplumsal cinsiyet rolleri {izerinden incelen-
mesi Onerilmektedir. Ayrica narh defterlerinin
nicel analizleriyle sinifsal fiyat farklarinin somut-
lastirilmasi; kadinlarin mutfak ici tiretken rolleri,
gayrimiislim topluluklarin beslenme pratikleri
ve tagra kentlerindeki gida aglarimin karsilastir-
mali olarak ele alinmasi, Osmanli gastronomi ta-
rihinin daha biitiinciil bigimde anlagilmasina kat-
ki saglayacaktir. Sonug olarak, Evliya Celebi'nin
gozlemlerinden ve donemin arsiv belgelerinden
hareketle, 17. yiizy1l Istanbul mutfag: toplumsal
tabakalasmanin hem aynas1 hem de tastyicisi ola-
rak karsimiza ¢itkmaktadir. Osmanlh mutfak kiil-
tiirti, sinif, mekan ve kimlik arasinda dinamik bir
iliski kurmus; yemek, bu toplumda hem maddi
bir gereksinim hem de kiiltiirel bir temsil bigimi
olarak sosyal yapinin temel gostergelerinden biri
haline gelmistir.

Tesekkiir

Gastronomi Arastirmaciligi ve Yazarlig1 dersi
kapsaminda bu ¢alismanin hazirlanmasi siirecin-
de desteklerini esirgemeyen hocam Dog. Dr. Ebru
Zencir Ciftgi'ye tesekkiirlerimi sunarim. Kendisi,
sagladig1 degerli bilgiler ve yonlendirmeleriyle
bu arastirmanin daha derinlemesine bir sekilde
gerceklestirilmesine katkida bulunmustur. Ay-
rica, ¢alismaya sagladigi moral ve motivasyonla
bu siirecte bana biiyiik destek olmustur.
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