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Oz

Gliniimiizde bircok bélge toplumsal degerleri koruyan ve siirdiiriilebilirligi destekleyen yerel
gastronomik degderleri kalkinmada bir ara¢ olarak kullanmakta, boylece ekonomik gelisimine katki
saglamaktadir. Bu noktada gastronomik degerlerden codrafi isaretli yiyecek icecekler 6n plana
¢itkmakta olup bu triinler bélgenin gelismesine imkdn saglamaktadir. Cografi isaretli iriinlerin 6nemi
kapsaminda ¢calismanin amaci Antalya iline ait cografi isaretli yiyecek iceceklerin, yiyecek icecek
isletmelerinde kullaniminin dederlendirilmesidir. Arastirmada nitel yéntem benimsenmistir. Nitel
yéntemlerden gériisme teknigi ve yari yapilandirilmis form araciligiyla veriler toplanmistir. Veriler
icerik analiziyle degerlendirilerek bulgulara ulasiimistir. Elde edilen sonuglara gére isletmelerin
tiimiinde en az bir cografi isaretli iriin kullanildigi; en ¢ok sunulan iriiniin Antalya Piyazi oldugu;
Antalya’ya ait lg¢ cografi isaretli iiriiniin ise hicbir isletmede sunulmadigi gérilmiistiir. Arastirmanin
bulgulari, isletmelerde cografi isaretli triinler agisindan karsilasilan en biiyiik zorlugun maliyet
oldugunu ortaya koymustur. Ulasilan sonuclar kapsaminda maliyetlerin azaltiimasi amaciyla,
restoranlar ile yerel lireticiler arasinda dogrudan isbirlikleri gelistirilmesi gerektigi 6nerilmektedir.
Ayrica Antalya’da gastronomi turizmini gelistirmek amaciyla, cografi isaretli iirtinlerin kullanildigi
tematik tanitim kampanyalari diizenlenmeli ve yerel lezzet rotalari olusturulmalidir.
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A Research on the Use of Geographical Indicated Products in Food and Beverage Businesses:

The Case of Antalya
Abstract

Gastronomy culture contributes to economic development by preserving social values, supporting
sustainability, and serving as a tool for regional development while meeting tourists’ expectations.
Consequently, many regions and countries make use of their gastronomic values. At this point,
geographically indicated foods and beverages come to the fore. These products not only provide
economic benefits to their regions but also contribute to local development. In regions where tourism
is well developed, geographically indicated foods and beverages further strengthen the local economy
through tourism. In this context, the aim of the study is to evaluate the use of geographically indicated
foods and beverages of Antalya province in restaurant businesses. A qualitative method, namely the
interview technique, was employed; data were collected through a semi-structured interview form
and analyzed using content analysis. The findings reveal that all businesses used at least one
geographically indicated product, with Antalya Piyazi being the most frequently offered, while three
geographically indicated products of Antalya were not offered in any of the establishments.
Furthermore, the results indicate that the main challenge faced by businesses in terms of
geographically indicated products was cost. Based on this finding, several recommendations have
been proposed.
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GIRIS

Ulkeler igin turizm potansiyeli olusturan unsurlarmn basinda dogal, tarihi ve kiiltiirel
miras gelmektedir. Turizm potansiyelinin temel unsurlar1 arasinda yer alan dogal,
tarihi ve kiiltiirel miras, 6zellikle gelecek kusaklara aktarilmas: gereken bir degerdir.
Bu nedenle mirasin korunmasi, gelistirilmesi ve turizm faaliyetlerinde stirdiiriilebilir
sekilde kullanilmasi gerekmektedir (Uygur & Baykan, 2007). Kiiltiirel mirasin onemli
bir boyutunu ise toplumlarin yasam bicimlerini ve kimligini yansitan yemek kiiltiirii
olusturmaktadir. Yemek yalnizca insanlarin yasamini siirdiirebilmesi i¢in tiiketilen ve
besini olusturan maddeler agisindan bakilarak degerlendirilmemelidir. Yemek
uretiminden tiiketimine kadar kendine has toplumsal davrarus niteligi tasiyarak
kiiltiirel bir deger konumuna gelmekte ve kiiltiir birikimine onemli katkilar
yapmaktadir (Besirli, 2010). Bu noktada ortaya ¢ikan gastronomi kavrami
kapsaminda, yemekler ait olduklar iilke veya bolgenin kiltiiriiyle 6zdeslesmekte
fakat kiiltiirlerarasi etkilesim, go¢ ve kiiresellesme stirecleriyle farkli toplumlara
tasindiginda yeni bigimlerde benimsenerek yeniden {iretilebilmektedir (UNESCO,
2003). Yerel gastronomi, yerel kiiltiirii koruyarak, stirdiiriilebilirligi saglayarak ve
bolgesel kalkinma araci olarak turistlerin beklentilerini karsilamasiyla ekonomik
anlamda gelismeye katki saglamaktadir. Dolayisiyla giiniimiizde bircok bolge ve iilke
yerel gastronomik degerleri kullanmaktadir (Cagli, 2012).

Kiiltiirel katkiya ek olarak yerel gastronomik degerler soyut kiiltiir niteligi tasimakta
olup turizm igerisinde kullanilmaktadir (Lin vd., 2021). Turizm agisindan, turizm
faaliyetlerinin tiim yila yayilmasi, stirdiiriilebilirligin saglanmasi ile ekonomik getiri
agisindan gastronomi kiiltiirti kullanilabilmektedir (Cafizares & Guzman, 2012; Capar
& Yenipinar, 2016). Insanlar1 turizm faaliyetlerine ydnelten en dnemli motivasyonun
da bu kendine has kiiltiirleri tanima ve deneyimleme isteginden kaynaklandigini
sOylemek miimkiindiir (Kozak, 2014). Yerel yemek kiiltiirti, turistlerin ilgisini ¢ekerek
turizmde hareketlilik yaratmakta ve bolgenin ya da tilkenin ekonomik kalkinmasina
katkida bulunmaktadir. Konaklamanimn yan sira yiyecek ve igecekler de turizmde
ekonomik agidan giderek daha onemli bir unsur haline gelmistir (Hall & Sharples,
2003). Sonug olarak yerel gastronomi kiiltiirii, kiiltiirel degerlerin korunmasina,
surdiriilebilirligin saglanmasma ve bolgesel kalkinma aract olarak turist
beklentilerinin karsilanmasina katki saglayarak ekonomik gelismeye destek
olmaktadir (Bessiere, 1998).

Yerel gastronomi kiiltiirii, toplumlarmn gec¢misini, yasam bigimlerini ve kiiltiirel
cesitliliklerini anlamak i¢in onemli bir arastirma alani olarak diisiiniilmektedir. Yerel
gastronomi varliklar1 ulusal ve uluslararasi Orgiit ve kurumlar tarafindan koruma
altina almarak tescillenmektedir (European Commission (EC), 2020). Boylece diinyada
kiltiirel gesitliligin olusmasi ve korunmasinda 6nemli bir islev meydana gelmektedir
(Hall & Sharples, 2003). Avrupa Birligi'nde 2024 itibariyla 3.500 {izerinde cografi
isaretli iirtin kayithidir. Cografi isaretli tirtinlerin yillik satis degeri, 2017 verilerine
gore, yaklasik 74,76 milyar Euro olarak ifade edilmektedir (EC, 2020). Bu veriler hem
kiiltiirel hem ekonomik agidan cografi isaretli iiriinlerin 6nemini gostermektedir.
Tiirkiye’de ise 2025 itibariyla tescilli iiriin sayist 1.756’dir (Cografi Isaretler Portals,
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2025). Cografi isaretli triinler, tireticiye ekonomik fayda saglarken turizmde
destinasyon imajin1 giliclendirmekte ve gastronomi turizmini tesvik etmektedir.
Cografi isaretli irtinlerin ve gastronominin turizm igerisindeki énemi kapsaminda bu
calismanin amaci, Antalya ilinin cografi isaretli yiyecek ve iceceklerinin yerel
restoranlarda kullanimimin arastirilmasidir.

Kavramsal Cerceve
Cografi Isaret

Cografi isaret, hem ekonomik hem de kiiltiirel boyutlar1 olan bir kavramdir. Belirli bir
bolge, alan, yore veya iilke ile niteligi ya da diger 6zellikleri bakimindan siki bir baga
sahip olan tirlinleri tanimlayan isaretler “cografi isaret” olarak adlandirilmaktadir
(Zhang vd., 2023). Cografi isaret uygulamasmin kdkenlerinin Milattan Onceye
dayandig diistintilmektedir (Kok, 2022). Ancak cografi isaret kavramindan ilk defa
Diinya Fikri Miilkiyet Orgiitii (World Intellectual Property Organization (WIPO))
tarafindan hazirlanan ve 1975 yilinda yayimlanan Uluslararas: S6zlesme Taslagi'nda
bahsedilmistir (Ozgﬁr, 2011).

Tiirkiye’de cografi isaretlere iligskin ilk yasal diizenleme, 27.06.1995 tarihli “Cografi
Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname” ile yapilmugtir.
Yapilan bu diizenleme 6ncesinde Tiirkiye’de cografi isaretlerin korunmasz igin 6zel bir
yasaya yer verilmemistir. BOylece cografi isaretlerin marka olarak tescil edilmesi igin
yasalar ile koruma saglanmistir (Gokovali, 2007). 28 Kasim 2018 tarihinde Ticaret
Bakanlig1 ile Tiirk Patent ve Marka Kurumu arasinda Cografi isaret ve geleneksel tirtin
adlarmin korunmasi ve piyasa denetimlerinin saglanmasiyla alakali ¢alismalarin
yuriitiilmesi igin is birligi protokolii hazirlanmistir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu,
2025).

Tiirkiye'de, cografi isaretlerin korunmasi ve tescili 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanunu
ile diizenlenmekte ve cografi isaretler Tiirk Patent ve Marka Kurumu'na tescil
edilmektedir. Bu kanunla koruma kapsaminda yer alan {iriinler, bagvuru hakk: ve
tescil edilmeyecek adlar gibi durumlar incelenerek basvuru sartlarina uygunluk
bakimindan bir sonuca varilmaktadir. Ayrica cografiisaret bagvurular: Tiirk Patent ve
Marka Kurumu'nun elektronik bagvuru sistemi tizerinden veya e-Devlet Sisteminde
bulunan farkli uygulamalar aracilifiyla yapilabilmektedir. 6769 sayili Smai Miilkiyet
Kanunun 34. maddesine gore cografi isaretler, “mense adi” veya “mahreg isareti”
olarak tescil edilmistir. Ilgili piyasada bir {iriin mense adi ya da mahreg isareti
kapsaminda degerlendirilmezse, bu iiriin igin “geleneksel tirtin” adi kullanilabilir
(Sinai Miilkiyet Kanunu, 2017; Maghaminia, 2019; Tiirk Patent ve Marka Kurumu,
2025)

Mense Isareti; bir tiriiniin (g1da, igecek, tarimsal iiriin, el sanat1 vb.) tiim niteliklerini
veya benzerlerinden ayirt edici 6zelliklerini, belirli bir cografi alanin (iilke, sehir, ilge,
yore, koy vb.) dogal ya da beseri unsurlarindan almasi durumunda o {iriine verilen
cografi isareti ifade etmektedir (Caliskan & Kog, 2012). Bir {iriiniin mense isareti
kapsaminda cografi isaret tescili alabilmesi i¢in, s6z konusu tiriiniin tiretim siirecinin
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ve islenmesi gereken durumlarda isleme asamalarmm tamaminin mensei admnmn
atfedildigi cografi siirlar igerisinde gerceklestirilmesi gerekmektedir (Sahin ve Meral,
2012).

Mabhreg isareti, cografi isaret tiirleri arasinda mensei adindan belirli yonleriyle farklilik
gostermektedir. Mengei adinda, triintin ayirt edici 6zelliklerini kazandigi cografi
alanda iiretim ve isleme siireglerinin tamaminin gerceklestirilmesi zorunlu iken;
mahreg isaretinde, bu siireclerden en az birinin tirtiniin karakteristik 0zelliklerini
aldig1 cografi alanda yiriitiilmesi yeterli goriilmektedir. Bununla birlikte, tescil
siirecinde belirtilen ve tirlinii benzerlerinden farkli kilan 6zelliklerden en az birinin
s0z konusu kaynak cografi alanda ortaya ¢ikmasi temel bir gereklilik olarak
degerlendirilmektedir (Demirer, 2010).

Bir {iriin menge ad1 veya mahreg isaretiyle isaretlenmedigi zaman, en az otuz yil
sireyle geleneksel olarak kullanilmasiyla birlikte, s6z konusu {iriiniin geleneksel
iretim ve isleme yoOntemine sahip oldugunu ya da geleneksel hammadde veya
malzemeden {retildigini kanitlamasi durumunda “geleneksel {iriin” adiyla
anilabilmektedir (Tirk Patent ve Marka Kurumu, 2025). Geleneksel iiriin adiyla
teknik, metot, uygulama yontemlerinin yani geleneksel yontemlerin korunmasi
gerekmektedir. Geleneksel tiriinlere 6rnek olarak tilkemizden Gaziantep Ezo Gelin
Corbasi, Urfa Meyan Serbeti, Ayvalik Tostu ve Avrupa’dan diinyaca iinlii Italyan
Pizzasi, Pizza Napoletana ve Fransa'nin Moules de Bouchot (Bouchot Nehri Midyesi)
verilebilir (Sahin, 2019).

Avrupa Birligi'nde yaymlanan 2081/92 sayili Tiiziik 6rnek alinmasiyla Tiirkiye’'de
cografi isaretleme 6nem kazanmuistir. Belirtilen tiiziik dahilinde 1995 yil1 itibariyle 555
sayill Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname
Tiirkiye’de uygulamaya baslanmistir. Cografi isarete sahip tirtinleri koruyabilmek igin
olusturulmus yasal bir diizenlemedir (Caliskan & Kog, 2012). Cografi isaretleme siireci
Tiirkiye’de 1996 yilinda baslamis ve ilk tescil 1997 yilinda yapilmistir (Oraman, 2015).
2023 yilinda Tiirkiye’de bulunan ve Avrupa Birligi tescilli gida tirtinleri arasinda
Antep Baklavasi, Aydin Inciri, Malatya Kaysisi, Aydin Kestanesi, Tagkoprii
Sarimsagl, Milas Zeytinyagi, Bayrami¢ Beyazi, Giresun Tombul Findig1 ve Antakya
Kiinefesi yer alirken, bu say1 2024 yil1 Eyliil ayinda 26’ya ¢ikmstir. Avrupa Birligi'nde
tescilli Tlirk cografi isareti sayis1 2025 yili itibariyla 28'e ulasmus, Tiirkiye adina 60"tan
fazla iiriin igin tescil bagvuru siireci, 65 iiriin igin de tescil inceleme islemleri devam
etmektedir (Denk, 2025).

Cografi isaretli tirtinler bulunduklar1 bolgeye ekonomik katki sunarken, bolgenin
gelismesine de imkan saglamaktadir. Turizmin gelismis oldugu bolgelerde, cografi
isaretli yiyecek ve icecekler turizm araciligiyla yoresel ekonomiyi de gelistirmektedir
(Mercan & Uziilmez, 2014). Cografi isaretli iiriinler, insanlar1 seyahat etmeleri icin
motive eder ve boylece ziyaretgiler icin biitiin turizm 6geleri dikkat ¢ekici hale gelir.
Ornegin, Gaziantep’e gelen turistler hem cografi isarete sahip olan baklavay1
deneyebilir hem de diger kiiltiir 6gelerini ziyaret etme sans1 yakalayabilir. Kisacas1
cografi isaretli yiyecek ve igeceklerin kayit altina alinmasiyla milli degerler
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korunmakta ve ayrica iktisadi bakimdan turizmden elde edilen gelirler ekonomiye
katki saglanmaktadir (Polat, 2017).

Tiirkiye’de son zamanlarda cografi isaretli iiriinlere olan talebin ve farkindaligin
arttig1 goriilmektedir. (Yalgin, 2022; Demir & Aydin, 2023; Kog vd., 2024; Denk, 2025).
Tiiketicilere gore cografi isaretli gidalarin daha saglikls, kaliteli ve giivenilirdir (Aytop
& Cankaya, 2022). Tiirk Patent ve Marka Kurumu, Aralik 2024 verilerine gore Cografi
Isaret korumasi altindaki iiriinler iginde 447 tescilli iiriin ile “yemekler ve ¢orbalar” ilk
sirada gelmektedir. Daha sonra 335 {iiriin ile “islenmis ve islenmemis meyve ve
sebzeler ile mantarlar” ve son sirada ise 329 iirtinle “firincilik ve pastacilik mamulleri,
hamur isleri, tathlar” yer almaktadir. En kiigiik pay sahibi {iriin ise 1 tescille
“tiittin” dir. Tirkiye’de cografi isaret tescilini almamus bir il bulunmamakla birlikte en
fazla cografi isaret tescilini alan iller ise 106 tescil ile Gaziantep ilk sirada gelirken,
ikinci sirada 77 tescil ile Konya ve Konya’y1 da 59 tescil ile Erzurum takip etmektedir.

Antalya’nin Cografi Isaretli Gida Uriinleri

Antalya ili smirlar1 igerisinde cografi isaret tescili alinmis toplam 18 {iriin
bulunmaktadir. Bunlarin 9 tanesi mense adi, 9 tanesi de mahreg isareti olarak tescil
almis bulunmaktadir. Tablo 1’de Antalya ilinin sahip oldugu cografi isaretli yiyecek
icecekler yer almaktadir.

Tablo 1. Antalya Iline Ait Cografi Isaretli Yiyecek Igecekler

Cografi Tescil - L.
isaretin Adi Tarihi Tiri Ayirt Edici Ozelligi
Finike 26.12.2008 Mense  Finike portakali, Finike'nin kuzeyinde ve batisinda daglarin
Portakali Adi bulunmasi, uzun zamandir topragin aliivyonlu yapidaki toprakla

doldurulmas1 sebebiyle; hava, su ve toprak yapisiyla farklilik
olusturmaktadir. Bunun sonucunda fidanlarin Finike’den alinip farkl
bolgelerde dikilse bile ayn1 aroma, renk ve kalite elde edilemez.

Antalya Piyazi  29.12.2017 Mahre¢ Antalya piyazinin ayirt edici ozelligi tarator sosu kullanilmasidir.
Isareti ~ Bunun yani sira {iretim sekli, taratorun yapilisy, kullanilan kiigiik taneli
fasulyeler de diger piyazlardan farklilik olusturmaktadir.

Korkuteli 30.07.2018 Mense  Cekirdek etrafindaki kumsu yapisi ve herhangi bir tozlayici tiire
Karyagdi Adi ihtiya¢ duymadan {istiin verim elde edilmesi sebebiyle diger
Armudu armutlardan farklilasmaktadir. Korkuteli ilcesinde 844 ile 1010 m

rakim araliginda yetistirilmektedir. Korkuteli'nin sahip oldugu bu
iklim 6zellikleri meyve kalitesi tizerinde son derece etkilidir.

Alanya 07.08.2018 Mense  Alanya Yenidiinyasi'nin ayirt edici 6zellikleri arasinda ince kabuklu

Yenidiinyast Adi olmasi, sar1 ve turuncu kabuk rengine sahip olmasi, meyvesinin 43,26
g ortalama degere sahip olarak diger yenidiinyalara gore daha biiyiik
ve agir olmasi bulunmaktadir.

Antalya 06.09.2018 Mense  Antalya Tavsan Yiiregi Zeytini, diger cesitlerle kiyaslandiginda, daha

Tavsan Yiiregi Adi iri ve et oranin daha fazladir. Ayrica sofralik zeytin olarak tiiketilen bu

Zeytini zeytin, meyvelerinin yag orani ¢ok yiiksek olmadigindan yaglik olarak
kullanilmamaktadir.

Alanya 15.10.2018 Mengse  Alanya Avokadosunun cinsi Fuerte’dir. Koyu yesil renkli, hafif piiriizlii

Avokadosu Adi kabuklu olup; meyve sekli armuda benzemektedir. Meyve eti, actk
sari-yesilimsidir. Diger iiriinlere gore besinsel igerik bakimindan
farklilagmaktadr.
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Antalya 26.09.2019 Mahre¢ Yerel agizda hiiliik veya giiliik denilen kiiglik kofteler, tavuk ya da

Galukli fsareti  igkembe eti, nohut ve piringle yapilan salcali gorbaya Alanya Giiliiklii

(Halukla) Corbas1 denilmektedir. Térensel bir ¢orbadir ve halkin 6nem verdigi

Corba misafirlere 6zel olarak hazirlanmaktadar.

Manavgat 26.03.2021 Mense Mayis ve eyliil aylar1 arasinda Manavgat'ta ortalama sicakligin 20-24°C

Altin Susami Adi ve gece-giindiiz sicaklik farkinin az olmasi susamda yiiksek yag oranin
olusmasina katki saglar. Manavgat Altin Susaminin yag orani %50-
62'dir.

Antalya Kabak 12.04.2021 Mahreg Uretiminde 6zellikle Désemealt: ilgesinde yetistirilen bal kabaklart

Tatlis1 fsareti  kullamilmaktadir. Soyulmus bal kabagi dilimleri toz sekerde
bekletildikten sonra pisirilerek servis yapilmaktadir. Ayrica gifte
kavrulmus tahin ve ceviz kabak ile servis edilir.

Antalya 26.04.2021 Mahre¢ Bolge simirma Ozgii iiretim yontemiyle ustalik gerektiren Antalya

Serpme Boregi [sareti ~ Serpme Boregi c¢ok eskilerden beri Antalya ve ilgelerinde
uretilmektedir. Borek hamurunun el ile savrularak ince bir sekilde
agilmasi ay1rt edici 6zelligidir.

Antalya 26.05.2021 Mahre¢ Antalya Turung Kabugu regeli iiretimi i¢in yiiksek pH ve kirece

Turung Isareti  toleransli, turuncu koyu renge ve piiriizlii yapiya sahip, meyve agirligi

Kabugu Regeli 140-170 g olan yerli turung gesidi tercih edilmektedir.

Antalya 07.12.2021 Mahre¢ Antalya Bergamot Kabugu Regelinin tiiretiminde; Antalya ilinde

Bergamot Isareti  yetistirilen, az cekirdekli, meyve eti sar1 ve sulu olan, yiiksek pH ve

Kabugu Regeli kirece toleransli, meyve kabugu turuncu koyu renkli ve piiriizlii,
meyve agirligi ortalama 140-170 g olan bergamot cesidi kullanilir.

Alanya Muzu  25.07.2022 Mense Cografi konumu ve uygun iklim ozellikleri sebebiyle Antalya’nin

Adi Alanya ilgesinde uzun yillardir muz yetistirilmektedir. Alanya

muzunun karakteristik 6zelligi soguga ve riizgara dayanikli olmasidir.

Antalya Paga 24.08.2022 Mahre¢ Antalya paga c¢orbasinin gegmisi 1950°li yillara dayandigi

Corbast Isareti  bilinmektedir. Ozellikle biiyiikbas hayvan kelle eti ve kemik suyu ile
hazirlanmaktadir. Kemik suyu, yumurta, safran ve bugday unu ile
hazirlanan ¢orbanin terbiyesi krema kivaminda olmalidir.

Gazipasa 24.08.2023 Mense  Gazipasa Cekirdeksiz Nari, Gazipasa ilgesinde dogal mutasyonlar

Cekirdeksiz Adi yoluyla yetistirilmektedir. Uretim siirecinde, cografi sinirda yetisen

Nar1 narlardan alinan ¢ogaltim materyali kullanilmaktadir. Ayirt edici en
belirgin ozelligi ¢ekirdeginin ¢ok yumusak olmasidir. Bu yiizden
“¢cekirdeksiz nar” olarak bilinir.

Alanya Fistikli  17.04.2024 Mahre¢ Alanya Fistikli Limonatasi, limon, portakal, beyaz toz seker ve suyun

Limonata isareti ~ karistirthp siiziilmesiyle hazirlanan limonataya daha sonra taze
kavrulmus ve kabuklar1 soyulmus, tuzsuz yer fistig1 eklenir. Uretim
siirecinde renk dengeleyici, aroma ve diger katki maddeleri
kullanilmamaktadir.

Antalya Topak 11.07.2024 Mahre¢ Antalya Topak Kizartmasini diger et yemeklerinden ayiran en belirgin

Kizartmasi fsareti  ozelligi kegi etinin tercih edilmesi, etlerin kemikli olarak dogranmasi
ve 6nceden kizartma igleminin yapilmasidir. Ayrica pisirme siirecinde
kabuk tar¢in yaygin olarak kullanilmaktadir.

Alanya 26.02.2025 Mahre¢ Alanya’da yillik ortalama sicaklik 20 °C’nin altina diismezken, yazlari

Keg¢iboynuzu/ isareti  da sicaklik genellikle 35°C'ye kadar ¢ikabilir. Bu yiiksek sicakliklar,

Alanya Alanya Kegiboynuzu'nun gelisiminde ve meyve kalitesinde oldukga

Harnub onemlidir

Kaynak: Cografi Isaretler Portals, (2025a); (2025b); (2025c¢); (2025d); (2025¢); (2025f); (2025g); (2025h); (2025i); (2025j);
(2025k); (20251); (2025m); (2025n); (20250); (2025p); (2025r).
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Cografi Isaretli Uriinlerin Gastronomi Turizmi A¢isindan Incelendigi Calismalar

Murat & Ergen (2022) tarafindan yapilan ¢alismada; Trabzon un turistik yerlerinden
biri olan Uzungol’de yer alan yiyecek-igecek isletmelerinin menti kartlarinda cografi
isaretli {rlinlere ne kadar yer verildigi konusunda arastirmanin yapilmasi
amaclanmistir. Yazicioglu vd. (2019) tarafindan yapilan ¢alismada sosyal medya
kullanicilariin tercihlerine gore Akdeniz bolgesindeki yiyecek-igecek isletmelerinin
mentilerinde tescilli mahreg isaretine yer verme durumlar1 incelenmistir. Arastirmada
Akdeniz bolgesinde ki isletmelerden 34 tanesinin mentisii incelenmis ve isletmelerin
mentilerinde tescilli mahreg {iriinlere gerektigi kadar yer verilmedigi belirlenmistir.
Ayrica yiyecek destinasyon imajinin yeterince saglanmadig1 sonucuna ulagilmastir.

Nazikgiil & Odemis (2024) yapmus olduklar: ¢alismada; Bayburt ilinin cografi isaretli
yiyecek ve igeceklerinin gastronomi turizmi bakimindan incelenmesi amaglanmistir.
Arastirma, Bayburt'ta bulunan restoran isletmelerinin sefleri ve sahipleri {izerinden
betimsel ve igerik analizi yontemleri kullanilarak yapilmistir. Arastirma sonuglarma
gore, isletme sahipleri ve seflerin isletmelerinde cografi isaretli iirtinlere yeterince yer
vermedikleri ve bu konu hakkinda farkindalik diizeylerinin olduk¢a diisiik oldugu
sonucuna ulasilmistir. Sabur & Giines (2023) yapmis olduklar: calismada, UNESCO
Yaratiar Sehirler Agi, Gastronomi Sehirleri kategorisinde 2021 yilindan beri ulusal
listede bulunan Kayseri'de, stirdiiriilebilir gastronomi turizmi agisindan cografi
isaretli tirtinlerin gerekliligi aragtirilmistir. Yapilan arastirma sonucunda Kayseri'nin
sahip oldugu gastronomi turizmi potansiyeli yerel halk ve turizm paydaslarmin is
birligi ile gelistirilmeli ve cografi isaret tesciline sahip yiyecek ve igeceklerin
artirilmasi, tescil stirecleri ve denetimlerinin hassasiyetle yiiriitiilmesi gerekmektedir.

Ates vd., (2024), yapmus olduklar1 ¢alismada, zengin gastronomi kiiltiirii ve yiiksek
cografi isaretli iirlin sayisiyla dikkat ¢ceken Konya’da faaliyet gosteren restoranlarda
yapilmigtir. Arastirmada yerel restorandan kriterlerini saglayan 17 restoranin
mentileri igerik analizi yontemiyle inceleme saglanmistir. Sonuglara gore, Konyanin
sahip oldugu gastronomik cesitliligin restoran meniilerine yansitilmadigi ve 58 cografi
isaretli yemekten sadece 18 tanesinin mentilerde yer aldig1 belirlenmistir. Bunun
sonucunda mentiilerin diizenlenmesiyle ve cografi isaretli trlinlerin yonetim
siirecleriyle alakali Oneriler gelistirilmistir.

YONTEM

Calismanmn amacit Antalya iline ait cografi isaretli yiyecek iceceklerin, restoran
isletmelerinde kullanimimnin degerlendirilmesidir. Antalya ilinin se¢ilmesinin nedeni
Tiirkiye’de en fazla turistin ziyaret ettigi ikinci il olmasidir. Ayrica Antalya turizm
sektoriinde giiglii bir gastronomi altyapisina ve ¢ok sayida yiyecek-icecek isletmesine
sahiptir (Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, 2025). Bu kapsamda Antalya’da turist sayismin
fazla olmasi yiyecek igecek isletmelerini ziyaret eden turist sayisinin da artmasina yol
acabilir. Boylece yerel gastronomi kiiltiiriiniin turistlere sunulmas: ile gelisim
saglanabilir. Calismanin ytiriitiilmesi i¢cin Ardahan Universitesi Bilimsel Arastirma ve
Yayin Etik Kurulu E-67796128-819-2500015356 say1l1 ve 08.05.2025 tarihli karari ile etik
kurul izni alinmigtir. Bu kapsamda bolgedeki yiyecek igecek isletmelerinin sahibi,
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yOneticisi veya ¢alisanlarmin goriislerini incelemek amaciyla nitel arastirma yontemi
tercih edilmigtir. Veri toplama yontemi olarak yar1 yapilandirilmig goriisme, veri
analizi yontemi olarak ise igerik analizinden faydalanilmistir.

Nitel arastirmalarda veri toplama teknikleri arasinda gortisme teknigi yaygimn olarak
kullanilmaktadir. Goriisme yontemi, bireylerin belirli bir konuyla ilgili bilgi, tutum ve
davraniglarinin 6grenilmesini saglamaktadir. Gorlisme siirecinde daha ayrintili bilgi
almak amaciyla ek sorular sorulabilir veya sorularin sirasi degistirilebilmektedir
(Yildirmm & Simsek, 2013). Goriisme formundaki sorularmn olusturulmasinda Oztiirk
& Akoglu (2020) tarafindan yapilan ¢alismadan faydalanilmistir.

Hazirlanan gortisme sorulari, farkli arastirmacilar tarafindan incelenmis ve taslak bir
gorisme formu olusturulmustur. Sonrasinda taslak gortisme formu gesitli
akademisyenlerin goriisiine sunulmus ve Oneriler dogrultusunda diizenlemeler
yapilmasi planlanmaistir. Bu siire¢ sonucunda, yar1 yapilandirilmis gériisme formunun
son hali belirlenmistir. Formun ilk boliimiinde, katilimcilarin cinsiyet, yas, egitim
diizeyi, pozisyon/gorev ve deneyim siiresi gibi demografik bilgileri yer almaktadir.
Ikinci boliimde ise katilimcilardan isletmede sunulan veya hazirlik asamasinda
kullanilan Antalya bolgesine ait yerel yiyeceklerin isimlerini ¢izelgeden isaretlemeleri
istenmistir. Ardindan, “sunulmayan/kullanilmayan yiyeceklerin
sunulmama/kullanilmama sebepleri”, “Yerel yiyecekleri sunarken/kullanurken
karsilagtigimiz zorluklar (hammadde, maliyet, kalite, siire vb.)”, “Isletmenize yerel
yemek sunmaya karar verirken dikkat ettiginiz temel unsurlar” ve “Yerel yemeklerin
isletmenizde sunulmasinin, Antalya ve Tirk mutfak kiiltiirtintin tanitilmasinda
onemli bir yeri oldugunu disiintiyor musunuz?” seklinde dort agik uglu soru
yoneltilmistir. Goriismelerin sonunda katilimcilara eklemek istedikleri baska bir
hususun olup olmadig: da sorulmustur.

Calisma, Antalya’da faaliyet goOsteren yiyecek-icecek isletmelerinin sahipleri,
yOneticileri ve ¢alisanlari ile ytiriitiilmiistiir. Calismanin 6rneklemi, amagli 6rnekleme
yontemiyle belirlenmis olup, TripAdvisor web sitesinde Antalya iline yonelik ilk
sirada yer alan 20 yiyecek-igecek isletmesinden gortismeyi kabul eden 14 restoran
yetkilisinden olusmaktadir. Nitel arastirmalarda c¢ogunlukla amagli Orneklem
kullanilmaktadir (Yildirim & Simsek, 2013). Orneklem belirlenmesinde TripAdvisor
web sitesinin tercih edilmesinin nedeni seyahat baslig1 altinda yer alan web siteleri
arasinda en ¢ok tiklanma sayisma sahip olmasidir (Eren & Celik, 2017). Bu kapsamda
Antalya’da restoran arastirmasi yapan turistlerin karsilasmasi ve gitmesi en muhtemel
restoranlar Orneklem olarak almmistir. Arastirmaya katilmayir kabul eden 14
katilimcidan farkli giinler ve saatlerde randevu alimmis ve yiiz yiize goriismeler
yapilmistir. {lk goriisme 10 Mayis 2025 tarihinde yapilmis ve devam eden giinlerde
diger katilimcilarla gortisiilmiistiir. Nitel arastirmalarda orneklem biytkligi,
arastirmanin aktarilabilirligini saglamak agisindan 6nemlidir. Bu ¢alismada 6rneklem
buytikliigli hem katilimcilarin deneyim ¢esitliligini yansitacak hem de verilerin
tekrarlamasimni  engelleyecek sekilde belirlenmistir (Mandal, 2018). Nitel
arastirmalarda yaygin olarak oldugu gibi, veri toplama siireci yeni bilgi elde
edilemedigi yani veri doygunluguna ulasildig1 noktada sonlandirilmistir (Guest vd.,
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2006; Hennink & Kaiser, 2022). Bu nedenle veri doygunluguna ulasildig:
anlasildiginda goriismelere son verilmistir (Francis vd., 2010; Alam, 2021; Akgay &
Koca, 2024). Goriisme Oncesinde katilimcilar icin R1 ile R14 arasinda kodlar
belirlenmistir. Goritismelerin tamami goniilliiliik esasinda arastirmaci tarafindan
yapimustir. Katiimcilara ilk once calismanin icerigi ve amaci hakkinda bilgi
sunulmustur. Gorlismeler genellikle 20-30 dakika arasinda gergeklesmistir. Uzun
stireli etkilesimler nitel arastirmalarda gecerliligi artirmaktadir (DiCicco-Bloom &
Crabtree, 2006).

BULGULAR

Bu boliimde, katilimcilarin demografik 6zelliklerine, sektordeki gorevlerine ve gorev
siirelerine yer verilmistir. {lgili bulgular Tablo 2'de sunulmustur.

Tablo 2. Arastirmaya Katilan Restoran Sahibi, Yoneticisi ya da Calisanlarina Ait Demografik Veriler

EZZEmCI Cinsiyet Yas Egitim Diizeyi  Gorevi gjrnez”m
R1 Erkek 52 Lise Isletme Miidiirii 38 y1l
R2 Erkek 49 Universite Isletme Sahibi 6 yil
R3 Kadin 28 Universite Isletme Miidiirii 8 yil
R4 Erkek 63 Universite Isletme Miidiirii 52 yil
R5 Erkek 47 Lise Isletme Sahibi 30 yil
R6 Erkek 58 Lise Isletme Sahibi 10 y1l
R7 Erkek 61 Universite Isletme Sahibi 33 yil
R8 Erkek 57 Lise Isletme Sahibi 29 y1l
R9 Erkek 36 Universite Isletme Miidiirii 12 y1l
R10 Erkek 64 Universite Isletme Sahibi 42 yil
R11 Kadimn 37 Universite Isletme Sahibi 11 yil
R12 Kadin 44 Lise Isletme Sahibi 21yl
R13 Erkek 51 Lise Isletme Miidiirii 26 yil
R14 Erkek 32 Universite Isletme Sahibi 7 yil

Arastirmaya katilan isletme yoneticileri ve sahiplerinin demografik profilleri
incelendiginde, katilimcilarin ¢ogunlugunu erkekler (%79) olusturmakta olup, yas
aralig1 28 ile 64 arasinda degismektedir. Katilimcilarin egitim diizeyi lise (%50) ve
tiniversite (%50) mezunlarindan olusmaktadir. Pozisyon agisindan bakildiginda,
katilimailarin yaklagik yarisi igletme sahibi, diger yaris1 ise isletme miidiirti olarak
gorev yapmaktadir. Is deneyimi ise genis bir yelpazede dagilim gostermekte olup, 6
yildan baslayarak 52 yila kadar uzanmaktadir. Bu gesitlilik, isletme tiirleri ve
buiytikliikleriyle paralel olarak, yiyeceklerin kullanmilmama sebepleri ve isletme
tercihlerinin farklilasmasinda etkili oldugu diisiiniilmektedir. Isletmelerde sunulan
veya hazirlik asamasinda kullanilan Antalya bolgesine ait cografi isaretli yiyeceklere
yonelik bulgular Tablo 3’te yer almaktadir.
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Tablo 3. Isletmede Sunulan veya Hazirlik Asamasinda Kullanilan Antalya Bolgesine Ait Cografi Isaretli
Yiyecekler

Antalya Cografi Isaretli Uriinler Katilimci/isletme
Alanya Avokadosu R14

Alanya Fistikli Limonata R4

Alanya Giiliiklii (Hiiliiklii) Corba R3, R10, R12

Alanya Ke¢iboynuzu (Harnub) -

Alanya Muzu R14

Alanya Yenidiinyasi R14

Antalya Bergamot Kabugu Receli -

Antalya Kabak Tatlis1 R1, R2, R3, R4, R6, R7, R11, R13
Antalya Paga Corbast R1, R3, R5, R9, R12

Antalya Piyaz1 R1, R2, R3, R5, R6, R7, R10, R11, R13
Antalya Serpme Boregi R3, R§, R11

Antalya Tavsan Yiiregi Zeytini -

Antalya Topak Kizartmast R3, R7, R10, R12
Antalya Turung Kabugu Receli R14

Finike Portakal1 R14

Gazipasa Cekirdeksiz Nar1 R4, R14
Korkuteli Karyagdi Armudu R12, R14
Manavgat Altin Susami R1, R5

Tablo 3, calismaya katilan 14 isletmede Antalya bolgesine 0zgii cografi isaretli
triinlerin sunulma veya hazirhk asamasinda kullanilma durumlarmi ortaya
koymaktadir. Sunulan toplam 18 farkli cografi isaretli tiriin tespit edilmistir. Bulgular,
triinlerin  isletmelerde kullanim diizeyine gore cesitlilik gosterdigini ortaya
koymaktadir.

Baz1 driinlerin isletmelerde yaygm bicimde kullamildigr gozlemlenmistir.
Katilmcillarmn  %64,3'ti (n=9) isletmelerinde Antalya Piyazina yer verdiklerini
belirtmistir. Bu oranla piyaz, en sik kullanilan cografi isaretli {iriin olarak One
cikmaktadir. Antalya Kabak Tatlis1 %57,1 (n=8) oraninda kullanim ile ikinci sirada yer
almakta, onu %35,7 (n=5) ile Antalya Paga Corbasi, %28,6 (n=4) ile Antalya Topak
Kizartmas: ve %21,4 (n=3) oraniyla hem Antalya Serpme Boregi hem de Alanya
Guliikli Corba takip etmektedir. Bu bulgular, 6zellikle Antalya merkezli geleneksel
yemeklerin, yerel mutfak kimligi agisindan isletmelerde giiglii bir temsile sahip
oldugunu gostermektedir.

Bazi tiriinlerin isletmelerde oldukga smirli diizeyde kullanildig: tespit edilmistir.
Manavgat Altin Susami, Korkuteli Karyagdi Armudu ve Gazipasa Cekirdeksiz Nar1
yalnizca iki isletmede (%14,3) kullanilirken; Alanya Avokadosu, Alanya Muzu,
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Alanya Yenidiinyasi, Alanya Fistikli Limonata, Antalya Turung Kabugu Regeli ve
Finike Portakal1 gibi {iriinler yalmizca bir katilimci (%7,1) tarafindan belirtilmistir. Bu
drtinlerin diisiik kullanim orani, mevsimsellik, tedarik zinciri sorunlar1 ya da yeterli
tanitim yapilmamis olmasi gibi faktorlerle aciklanabilir.

Ayrica tabloda yer alan Alanya Kegiboynuzu (Harnub), Antalya Tavsan Yiiregi
Zeytini ve Antalya Bergamot Kabugu Receli dtriinlerinin hicbir isletmede
kullanilmadig goriilmiistiir. Bu bulgu, baz1 cografi isaretli {irtinlerin yiyecek icecek
sektortine hentiz entegre olamadigmi, dolayisiyla goriintrliikklerinin  ve
bilinirliklerinin artirilmasi gerektigini ortaya koymaktadar.

Genel olarak degerlendirildiginde, katilimcilarin tamami (%100) en az bir cografi
isaretli tirtinii isletmelerinde kullandigmi belirtmistir. Ancak {riinler arasindaki
kullanim dagilimi oldukg¢a dengesizdir. Bu durum, Antalya mutfaginin bazi
yonlerinin yiyecek icecek sektoriinde giiglii sekilde temsil edildigini, baz1 unsurlarmin
ise heniiz yeterince benimsenmedigini gostermektedir. Dolayisiyla, cografi isaretli
triinlerin daha genis Olgekte tamitilmasi ve siirdiiriilebilir bigcimde sektore
kazandirilmasi, yerel mutfak kimliginin korunmasi agisindan 6nem arz etmektedir.

Katilimcilarin cografi isaretli tirtinleri restoranlarinda kullanmama sebeplerine iliskin
one c¢ikan ifadeleri asagida yer almaktadir:

o “Ozellikle turistler bilmedikleri yemekleri tercih etmez. Bu sebeple yoresel
yemeklerden Giiliiklii ¢orba ya da Topak Kizarmasini isletmemizde tercih
etmiyoruz” (R1)

o “Isletmemiz diner agirlikls oldugu icin meyve ya da yoresel yemekler bizim icin
uygun degil. Sadece salata sunumunda Gazipasa Cekirdeksiz Nari ve yemek
sonrasinda ikram olarak ev yapimi Alanya Fistikli Limonata” servisi yapmaktayiz.”
(R4)

o “Giiliiklii ¢orba ya da Topak Kizarmas: Alanya yemekleri oldugu icin ¢ok
bilinmemekte ve yapilmamaktadir. Restoranda sunsak tercih edilece§ini
diisiinmiiyorum.” (R3)

o “Isletmemizde zaten 40’ iizerinde iiriin bulunmakta, bazi yiresel yemekleri
meniiye katmak is yiikii olur ve ayrica maliyeti karsilamaz.” (R7)

o “Yoresel yemeklerin hemen tiiketilmesi gerekir, uzun siire bekletemeyiz. Ayrica
tercih eden kisi oldukca az.” (R5)

Katilimcilarin  cografi isaretli triinleri restoranlarinda kullanirken karsilastig:
zorluklara yonelik ifadeler incelendiginde maliyet unsurunun 6n plana ¢iktig:
gorilmektedir:

o  “Kabak tatlis1 yapimi mevsimsel olarak ozellikle kistan yaza gecerken bolgede sikint
olabiliyor. Ayrica kabak fiyatlar: genellikle nisan ve may1s aylarinda oldukca yiiksek
olabiliyor ve hazirana kadar kabak fiyat1 150 TL'ye kadar ¢ikiyor. Bu sebeplerden
dolay: zaman zaman tedarikte sorun yasayabiliyoruz.” (R4)
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o “Ozellikle salatalarda kullandigimiz Gazipasa Cekirdeksiz Nari, ihract tercih
edildigi icin, genellikle cok pahali oluyor ve ayrica cekirdeksiz narda mevsimsel
stkint1 yasayabiliyoruz.” (R4)

o “Antalya piyazinda kullandigmmiz tahin cok onemli, ozellikle Akdeniz tahini
kullamilmali. Kullanilan sirke ozellikle tuzlu ve yumusak olmali. Susam tercihi yine
cok onemli, susam kesinlikle yanik olmamahidir. Uriinlerin fiyatim artik takip
edemiyoruz.” (R5)

o “Isletmemizde miimkiin oldugunca dogal iiriinler kullamyoruz fakat son
zamanlarda ozellikle zeytinyag ve tahinin maliyeti olduk¢a yiiksek.” (R6)

o “Isletmemiz 12 ay acik ve iiriinlerimiz siirekli meniide bulunmakta. Meyve tedarik
etmede bazen sikint: yasanabiliyor fakat biz bunu dondurulmug meyve kullanarak
¢ozebiliyoruz.” (R14)

e “Susam yag inamlmaz pahali. Ayrica tahinin fiyati da susam yag: gibi cok artti.
Zaman zaman tiriinde ve tedarikte stkint1 yasiyoruz.” (R7)

o “Uriinlerin cogu bolgede yetistirildigi icin tedarikte sikinti yasamiyoruz fakat
fiyatlardaki artis kimi zaman bizi de zorluyor.” (R10)

Isletmelerde sunulmayan veya kullanilmayan iiriinlerin sunulmama veya

kullanilmama nedenlerine ve karsilasilan zorluklara yonelik katilimcilarin verdikleri
cevaplar smiflandirilmis olup bulgular Tablo 4'te sunulmustur.

Tablo 4. Sunulmayan/Kullanilmayan Yiyeceklerin Sunulmama/Kullanilmama Sebepleri ve Karsilasilan
Zorluklar

Sunulmama/Kullanilmama Sebepleri ve Kat1hmc1/i§letme

Zorluklar

Bilinmemesi/Tercih edilmemesi R1, R3, R4, R5, R7, R9, R11, R14
Anlik iiretiminin yapilamamasi R2, R4, R6, R5, R7, R9

/Bekletilmeye uygun olmamasi

Isletmede agirlikli sunulan {iriinlere uygun R1, R3, R5, R8, R14

olmamasi
Maliyetinin yiiksek olmas1 R4, R5, R6, R7, R10
Tedarik sikintisi/Mevsimsellik R4, R7, R14

Calismada, yiyeceklerin kullanilmama sebepleri cesitlilik gostermektedir. Sekiz
isletme cografi isaretli iirlinlerin tiiketiciler tarafindan bilinmedigi veya tercih
edilmedigi igcin bu iriinleri sunamadigini veya sunarken zorluk yasadigin
belirtmistir. Buna gore cografi isaretli tirtinlerin kullanilmasinda en biiyiik zorlugun
bu iirtinlerin tiiketiciler tarafindan bilinmemesi veya tercih edilmemesi oldugu
sOylenebilir. Cografi isaretli {irtinlerin kullanilmama nedenleri ve karsilasilan
zorluklarda alt1 isletme bu iiriinlerin anlik {iretime ve bekletilmeye uygun olmadigini
ifade etmistir. Cografi isaretli trlinlerin taze tiiketilmesi gerekmesi ve aninda
tiretiminin zor olmasi bu tiriinlerin sunumu smirlamaktadir. Nitekim bu yiyeceklerin
onceden hazirlanmasi veya bekletilmesi, iirtin kalitesi ve miisteri memnuniyetini
olumsuz yonde etkileyebilmektedir. Cografi isaretli {iriinlerin, isletmede agirlikli
sunulan triinlere uygun olmamasi bes isletmede ortaya ¢ikmaktadir. Bu durum,
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isletmelerin konsept ve operasyonel yapilarinin mentide yer alan yiyecek segimlerini
dogrudan etkiledigini gostermektedir. Cografi isaretli iiriinlerin maliyetinin yiiksek
olmasi bes isletme tarafindan belirtilmistir. Ug isletme ise cografi isaretli iiriin
kullanirken tedarik sikintis1 gektigini veya firtinlerin mevsimsel {iriin olmasi
dolayisiyla bulunamadigini aktarmistir. Tabloya bakildiginda bazi isletmelerin birden
tfazla sebep ve zorluk ile karsilastig1 goriilmektedir. Bu durum, yiyecek sunumunda
karsilasilan zorluklarin ¢ok boyutlu oldugunu ve her isletmenin 6zgiin ihtiyaglarina
gore ¢oziim arayisinda oldugunu ortaya koymaktadir.

Cografi isaretli {irtinlerin isletmelerde kullanilmasina karar verme asamasina yonelik,
katilimcilarin 6ne ¢ikan ifadeleri asagida yer almaktadar:

o “Isletmemiz dzellikle piyazda 6n planda yer almaktadir. Bu sebeple iiriiniin kalitesi
yani fasulyenin, sosun ve sirkesin kaliteli olmasi bizim icin ¢ok oOnemli.
Yemeklerimizi sunarken kaliteye ayr1 bir 6zen gosteriyoruz.” (R2)

o “Tazelik, hijyen cok énemlidir. Isletmemizde ozellikle tahin secimine cok onem
veriyoruz. 4 kusaktir bu igle ugrasan iireticiden tahin almay: tercih ediyoruz.
Ayrica tahin kadar ceviz de ¢ok énemli. Ceviz ise Aglasun cevizidir.” (R5)

o “Isletmemiz icin iz cok dnemlidir. Ozellikle seflerimizi ya da calisanlar secerken
buna cok dikkat ediyoruz. Mesela yerel yemeklerimizden olan Piyaz sadece 10 dk
bekletilmelidir. Ayrica yerel yemek sundugumuz isletmemizde sirkiilasyon cok
hizli.” (R5)

Cografi isaretli tirtinlerin isletmelerde kullanimina iliskin karar siireglerinde tiriin
kalitesi, yerel tedarik imkanlar1 ve talep diizeyi belirleyici unsurlar olarak one
¢ikmaktadir. Katilimcr gortisleri, 6zellikle {irtin kalitesinin (6rnegin fasulye, sos, sirke
gibi bilesenlerin niteliklerinin) isletme imaji1 agismndan kritik bir rol oynadigmi
gostermektedir. Bunun yaninda tazelik, hijyen ve giivenilir tedarik¢ilerden (6rnegin
kusaklar boyunca tiretim yapan yerel {ireticilerden) saglanan hammaddeler, kalite
algisinin stirdiiriilebilirligi acisindan 6nem arz etmektedir. Ayrica meniide belirli bir
mutfak kiiltiirtine ait iirtinlerin tercih edilmesi, marka kimliginin korunmasina ve
hedef miisteri kitlesinin beklentilerinin karsilanmasina katk: saglamaktadir. Isletme
faaliyetlerinde hiz ve hizmet sirkiilasyonu da operasyonel verimliligi artiran bir diger
taktor olarak vurgulanmistir.

Yerel yemeklerin isletmelerde sunulmasinin, Antalya ve Tiirk mutfak kiltiirtintin
tanitilmasina katkisina yonelik, katilimeilari 6n plana ¢ikan ifadeleri su sekildedir:

o “Isletmemizde iiriinler sunulurken miisterilere her zaman ayrintt bilgi
verilmektedir. 2003’te acilan isletmemizde o giinden beri yoresel iiriinleri
sunuyoruz. Ozellikle Antalya piyazi ve kabak tatlist yerli ve yabanct turistler
tarafindan her zaman tercih edilmektedir. Piyaz ve kabak tatlisi Antalya ile
ozdeslesmistir.” (R2)

o “Yil icerisinde yerli turistlerin yam sira ozellikle Iran, Rusya, Israil ve Arap
iilkelerinden gelen yabanc: turistler Tiirk mutfagini ve ozellikle Antalya mutfagim
tercih ediyorlar. Isletmemizde sundugumuz Giiliiklii corbanin yani sira Elmali
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bolgesine ait (Kumlucu, Finike) Topak Kizartmas: ozellikle Antalya mutfaginin
tanitilmasinda cok onemlidir.” (R3)

o “Diinyadaki 100 salata arasinda Antalya Piyazinin 9.sirada oldugunu okumustum.
Piyaz aslinda bizim kiiltiiriimiizde yani Antalya’da bir salata degildir. Antalya ve
cevresinde cogu zaman piyaz bir 63iin olarak tercih edilmektedir.” (R5)

e “Yerel yiyeceklerin ve cografi isaretli iiriinlerin Tiirk mutfak kiiltiiriiniin 6zellikle
Antalya mutfak kiiltiiriiniin tanitilmast icin ¢ok biiyiik bir oneme sahiptir. Biz de
bunu yillaridir basariyla yapryoruz. Antalyali isletmeciler ve sefler bir araya gelmeli
ve regeteler olusturulmalr ve hatta olusturulan yeni meniiler tescil ettirilmelidir.”
(R6)

o “Isletmemizde Tiirk seflerin yami sira yabanci sefler de yer almaktadir. Tiirk
seflerimizle birlikte yabanci seflerimiz yoresel yemekleri hazirlamaktadir. Bu
durumun yani yabanct seflerin de Antalya yemeklerini hazirliyor olmas: dikkat
cekici bulunuyor.” (R10)

e “Bizim restoramimiz gibi bircok restoranda yoresel yemeklerimizin sunulmasina
onem vermektedir. Yoresel yemeklerimize ve cografi isaret almis bu iiriinlerimize
belediyeler destek vermeli. Son zamanlarda Gastronomi festivalleri Antalya’da cok
ilgi goriiyor. Bu iiriinlere ve geleneksel yemeklerimize festivallerde muhakkak yer
verilmelidir. Boylece sehrimizde hem restoranlar hem de festivaller, yarismalar
sayesinde Antalya mutfak kiiltiirii tamitilacaktir.” (R13)

Katilimcilar, yerel yemeklerin isletmelerde sunulmasinin Antalya ve genel olarak Tiirk
mutfak kiltiiriiniin tanitimi agisindan biiyiik onem tagidigini vurgulamaktadir.
Gortsler, ozellikle Antalya’ya 6zgii yoresel yemeklerin (6rnegin piyaz, kabak tatlisi,
serpme boregi, Giiliiklii ¢orba, Topak kizartmasi gibi) hem yerli hem de yabanc
turistler tarafindan ilgiyle karsilandigimni ortaya koymaktadir. Katihmcilar, bu
yemeklerin kentin kimligiyle 6zdeglestigini ve kiiltiirel mirasin aktariminda énemli bir
arag¢ oldugunu ifade etmektedir.

Otantik mekanlarda sunumun yoresel yemeklerin gekiciligini artirdig1 belirtilmistir.
Baz1 katilimcilar, yabanci seflerin Tiirk ve Antalya mutfagi yemeklerini
hazirlamasinin, kiiltiirel etkilesimi giliclendiren ve mutfak tanitimina katk: saglayan
bir unsur oldugunu dile getirmistir. Katilimcilar, ayrica cografi isaretli iirtinlerin
kullanimmin kiiltiirel stirdiiriilebilirlik agisindan kritik oldugunu, bu {riinlerin
tanitiminda yerel yOnetimlerin ve gastronomi festivallerinin destekleyici rol
uistlenmesi gerektigini vurgulamaktadir.

SONUC, TARTISMA VE ONERILER

Bolgelerin kendine o6zgii kiiltiirlerini yansitan en O6nemli unsurlardan biri olan
gastronomik mirasmn korunmasi1 gerekliligiyle birlikte, mutfak kiltiirtiniin
surdirilebilirligi, kiiltiirel aktarimin gelecek nesillere saglanmasinda kilit rol
oynamaktadir (Oztiirk & Akoglu, 2020). Bu nedenle yerel mutfak kiiltiirleri korunmali
ve meniilerde daha fazla yer almalidir (Kizihrmak, vd., 2014; Kasl;, vd., 2015). Bu
kapsamda ¢alismanin amaci Antalya iline ait cografi isaretli {irlinlerin yiyecek icecek
isletmelerinde kullanilmasinin degerlendirilmesidir. Arastirmada nitel yontem
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kapsaminda Antalya ilinde yer alan 14 restoran yetkilisi ile gortismeler yapilmistir.
Elde edilen veriler igerik analizi ile degerlendirilerek bulgular elde edilmistir.

Elde edilen bulgulara gore isletmelerde en ¢ok sunulan tiriinler sirasiyla Antalya
Piyazi, Antalya Kabak Tatlis1 ve Antalya Paca Corbasidir. Alanya Keciboynuzu
(Harnub), Antalya Bergamot Kabugu Receli ve Antalya Tavsan Yiiregi Zeytininin ise
hi¢bir isletmede sunulmadigi goriilmektedir. Genel olarak degerlendirildiginde,
restoranlarin tamami en az bir cografi isaretli {irtinii isletmelerinde kullandigin
belirtmistir. Isletmelerde kullanilmayan tirtinlerin kullanilmama nedenleri arasinda
diriinlerin tiiketiciler tarafindan bilinmemesi ve tercih edilmemesi en fazla 6ne siiriilen
husus olarak ortaya c¢ikmaktadir. Cografi isaretli {irtinlerin anlik {iretiminin
yapilamamas1 ve bekletiimeye uygun olmamas: ile isletmede agirhikli sunulan
drtinlere uygun olmamas: diger nedenler arasindadir. Katilimcilarin cografi isaretli
triinleri restoranlarinda kullanirken karsilasti$i zorluklarda en ¢ok maliyet
unsurunun On plana ¢ktigy, driinlerin fiyatlarinin yiiksek olmasi ve giderek
ylikselmesi goriilmektedir. Katilimcilar cografi isaretli iriinlerin isletmelerde
kullanilmasina karar verirken {irtiniin kaliteli olmasi, yerel olarak tedarik edilebilmesi
ve misafirler agisindan potansiyel talebini goéz ontinde bulundurmaktadir.
Katilmalarm tiimii yerel yemeklerin isletmelerde sunulmasmin Antalya ve Tiirk
mutfak kiiltiirtiniin tanitilmasinda 6nemli bir yeri oldugunu diisiinmektedir.

Ozetle cografi isaretli iiriinlerin yiyecek igecek isletmelerinde kullanilmasimnin
ontindeki engellerin bes baslik altinda toplandigi goriilmektedir: (1)
Bilinmemesi/tercih edilmemesi, (2) anlik {iretiminin yapilamamasi/bekletilmeye
uygun olmamasi, (3) isletmede agirlikli sunulan tiirlinlere uygun olmamasi, (4)
maliyetinin yiiksek olmasi ve (5) tedarik sikintisi/mevsimsellik.

Cografi isaretli tirtin kullaniminda karsilasilan zorluklara, g6z 6niinde bulundurulan
hususlara ve yerel mutfak kiiltiiriiniin gelisimine yonelik bulgular literatiir tarafindan
desteklenmektedir. Isletmelerin yerel iiriinlere yonelik olumlu algilaria ragmen, bu
drtinleri kullanmak istediklerinde bazi engellerle Kkarsilastiklar1 literatiirde
belirtilmistir. S6z konusu engeller; talep edilen {iriinlerin her mevsimde temin
edilememesi, tedarik zorluklar: (birden fazla tedarikgi ile ¢calismak zorunda kalmak
vb.), teslimat kosullarinda yasanan problemler, fiyat-kalite dengesizlikleri, 6deme
sorunlari1 ve seflerin bilgi eksiklikleri olarak ifade edilmistir. Katilimcilarin yerel {iriin
kullanimi tercihlerinin nedenleri sirasiyla; gidanin lezzeti, tazeligi, isletmenin
konsepti, mentiiniin kalicilig1 ve miisteri beklentileri olarak ortaya konmustur. Bu
dogrultuda, miisterilerin yerel {iriinlere yonelik taleplerindeki artisin, restoranlarin bu
diriinlere yonelimini artiracagl ve dolayisiyla yerel gida kullaniminin yayginlasacag:
sOylenebilir (Strohbehn & Gregoire, 2003; Curtis & Cowee, 2009; Kang & Rajagopal,
2014; Oztiirk & Akoglu, 2020).

Diger taraftan elde edilen bazi sonuglar bazi calismalar ile farklilasmaktadir: Ates vd.,
(2024); Nazikgil & Odemis (2024) ve Yazicioglu vd., (2019) calismalarinda yerel
yiyeceklerin restoran meniilerine yeterince yansitimadigini, restoranlarda yerel
yiyecek ve cografi isaretli tirtin kullanimimin zayif oldugunu belirtmistir. Nitekim
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mevcut ¢alismada goriisme yapilan restoranlarin tiimiinde en az bir cografi isaretli
trtin kullanimi tespit edilmistir. Buna gore yiyecek igecek isletmelerinde cografi
isaretli tirtin kullanim oraninin geg¢mis yillara gore arttigi ve triinlerin kullanim
diizeyinde bolgesel farkliliklar oldugu goriilmektedir.

Sonug olarak, isletmelerin yoresel yemekleri 6ziine bagh kalarak sunmalari, hem
destinasyon imajinin gii¢lendirilmesine hem de Antalya mutfak kiiltiirtintin ulusal ve
uluslararas1 diizeyde tamitimmna katki saglayan temel bir wunsur olarak
degerlendirilmektedir.

Arastirmanin sonuglar1 dogrultusunda gesitli onerilerde bulunulabilir. Antalya’daki
restoranlarin mentilerinde cografi isaretli {iriinlerin mensei ve Ozelliklerine iliskin
aciklamalara yer verilmesinin, hem tiiketici farkindaligini artiracagr hem de bu
iirtinlerin katma degerini yiikseltecegi sdylenebilir. Bu dogrultuda mentilerin yalnizca
gastronomik bir islev degil, ayn1 zamanda tanitim amagli bir arag olarak tasarlanmasi
onerilmektedir. Arastirmada tespit edilen en 6nemli sorunlardan biri olan yiiksek
maliyetin azaltilmasi amaciyla, restoranlar ile yerel iireticiler ya da tretici
kooperatifleri arasinda dogrudan isbirlikleri gelistirilmesi tesvik edilmelidir. Bu
sayede hem maliyetler diisiiriilebilir hem de {iriin kalitesi ve kirsal kalkinma
desteklenmis olur. Ote yandan, restoranlarda kullanilan cografi isaretli {iriinlerin
gercekten tescilli olup olmadigmmin denetlenmesi ve bu siirecin seffaf bicimde
yluriitiilmesi, tiiketici gliveninin saglanmasi acisindan onem tagimaktadir. Antalya’da
gastronomi turizmini gelistirmek amaciyla, cografi isaretli {irtinlerin kullanildig:
tematik tanitim kampanyalar1 diizenlenmeli ve yerel lezzet rotalar1 olugturulmalidar.
Son olarak, Antalya’da gerceklestirilecek yerel ve uluslararasti gastronomi
festivallerinde cografi isaretli iirtinlerin 6n plana ¢ikarilmasi, bu tiiriinlerin marka
degerini artiracag gibi kentin gastronomi destinasyonu kimligini de giiclendirecektir.

Hakem Degerlendirmesi: Dis bagimsiz. Etik Kurul Onay:: Ardahan Universitesi
Bilimsel Arastirma ve Yayin Etik Kurulundan
08.05.2025  tarih ve  E-67796128-819-

2500015356 sayili karar numaras: ile izin
Destek Bilgisi: Herhangi bir kurum ve/veya  ainmigtir.
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