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G20/1 VE G20/7 KLONLARINA AIT ZEYTINLERIN
FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERININ VE
GEMLIK CESIDININKILER ILE KARSILASTIRILMASI*
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Engin GUVEN? Ozge KESKINEL*
OZET

Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii’nde yiiriitiilmiis olan klonal
seleksiyon projesi sirasinda Gemlik klonlar1 verim, periyodisite, et oran1 ve meyve iriligi
yoniinden degerlendirilmistir. Bu degerlendirme neticesinde 23 adet klon icerisinden
G20/1 ve G20/7 klonlarmmin en iyi ozellikler gosterdigi belirtilmistir. G20/1 ve G20/7
klonlarimin Gemlik cesidinden daha agir meyvelere (3.75 ve 3.89 g) ve G20/1’in daha
yiiksek yag (%45.28 kuru maddede) ve toplam fenolik madde icerigine (69.55 mg gallik
asit/100 g) sahip oldugu belirlenmistir. Cekirdek boyu, pH, yag, toplam fenol ve
antioksidan aktivite degerleri acisindan klonlarin istatistiksel acidan é6nemli farkliliklarin
oldugu tespit edilmistir. Bu arastirma ile klonlarin meyvelerinin Gemlik c¢esidinin
meyvesinden istatistiksel a¢idan onemli farkliliklara sahip oldugu, bu yiizden tescil
edilerek kayit altina alinmalarinin gerektigi tespit edilmistir. Arastirma klonlarin tescil ve
sertifikasyon islemleri icin gerekli olan meyve ozellikleri ile ilgili degerlerin tespit
edilmesini saglanustir.

Anahtar Kelimeler: G20/1, G20/7, Gemlik klonu, Gemlik ¢esidi, zeytin
ABSTRACT

COMPARISON OF PHYSICAL AND CHEMICAL CHARACTERISTICS OF G20/1
AND G20/7 CLONE OLIVES WITH GEMLIK CULTIVAR’S

Gemlik clones were evaluated in terms of yield, periodicity, flesh ratio and fruit size
during the clonal selection project in Atatiirk Central Horticultural Research Institute.
That have been carried out at the Institute, and are evaluated in terms of grain size. Result
of this evaluation showed that G20/1 and G20/7 clones had best features among 23 clones.
But the fruit characteristics of these clones have not been determined yet. In this research,
physical and chemical properties of G20/1 and G20/7 clone fruits and Gemlik cultivar
fruits were determined to compare. G20/1 and G20/7 had heavier fruit weight (3.75 and
3.89 g) than Gemlik cultivar, G20/1 had highest oil (in dry matter 45.28%) and total
phenolic content (69.55 mg gallic acid/100 g) were determined. Statistically significant
differences were found between seed size, pH, oil, total phenol content and antioxidant
activity of clones. Fruit characteristics of G20/1 and G20/7 were detected as statistically
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significant different from Gemlik fruit variety so that they need to recorded by registration.
The fruit characteristic of these clones were determined which are needed for with

registration and certification process.

Keywords: G20/1, G20/7, Gemlik clone, Gemlik cultivar, olive

GIRIS

Klonal seleksiyon, ¢esit i¢i varyasyonu
degerlendirerek genetik iyilestirme saglamak
iizere, zeytin 1slahinda en yaygin olarak kullanilan
yontem olmustur. Basta yiiksek ve diizenli verim
olmak iizere, meyve kalite 6zellikleri, tag yapisi,
gelisme kuvveti, biyotik ve abiyotik faktorlere
dayaniklilik gibi cesitli kriterlerin ele alindig
birgok ¢aligsma gergeklestirilmistir [6, 14, 23, 27,
33, 40].

Aydin ve Nizamoglu [5] tarafindan Silifke
Yaglik Zeytin Cesidinde, Fidan ve Siitgti [15]
tarafindan Gemlik zeytin ¢esidinde, Salman ve ark
tarafindan [36] Tavsan Yiiregi zeytin ¢esidinde ve
Arsel ve ark. [3] tarafindan Memecik zeytin
cesidinde, Turkay ve ark. [45] tarafindan Sar
Ulak zeytin c¢esidinde ve Gozel ve ark. [18]
tarafindan Nizip yaglik ve Kilis yaglik zeytin

gesitlerinde  klonal  seleksiyon  galigsmalar
yiiritilmistiir.
Zeytin  Islahinda klonal seleksiyon ve

melezleme en ¢ok kullanilan yontemlerdir. Son
yillarda bazi yeni zeytin gesit ve klonlar1 Ispanya
(IRTA-18), Israil (Askal) ve italya (FS17, I-
77)’da piyasaya ¢ikarilmiglardir [3, 41].

Izmir gevresinde yaygin olarak yetistirilen
"Erkence" zeytin ¢esidinde zaman i¢inde meydana
gelmis olan farkl: tiplerin belirlenmesi ve baslica
morfolojik ozelliklerinin tanimlanmast
hedeflendigi bir arastirmada, dort yil boyunca
yapilan arazi caligmalari, Slgiim ve gozlemler
sonucunda degisik oOzellikleri bakimindan ©ne
¢ikan 20 farkli agacin tespit edildigi bildirilmistir
[44].

Ege Bolgesinin en yaygin ¢esidi olan Memecik
cesidine ait 331 fert icgerisinden kendi
ekolojilerinde segilen 10 klon adaymin esit
kosullar altinda karsilagtirilmasi amaciyla 1991-
2008 y1llar1 arasinda bir proje yiiriitiilmiistiir. Klon
adaylar1 basta verim performanslari ve alternans
egilimleri olmak tizere sofralik ve yaglik bazi
onemli kalite kriterleri  dikkate alinarak
degerlendirilmistir. Calisma sonucunda; klonlar
arasinda genellikle onemli farkliliklar
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belirlenmemis olmakla birlikte, Degistirilmis
Tartili Derecelendirme yontemine goére yapilan
siralamada Klon 7, Klon 8 ve Klon 9 ilk siralar
almigtir. Bulgular pratikte ¢ift amagli olarak
taninan memecik ¢esidinde klon 7’nin yaglik klon
8’in sofralik ve klon 9’un ise ¢ift amagh uygun
klonlar oldugunu géstermistir [37].

Marmara bolgesinin 6nemli salamuralik ¢esidi
olan Gemlik zeytini klonlari {izerine yapilan klon
seleksiyonu caligmasinda verim, Kkalite ve
periyodisiteye egilim yoniinden daha iyi 6zellikler
gosterdigi icin secilmis olan 23 adet klon ayni
kosullarda altinda yetistirilmis ve 6zellikleri rapor
edilmigtir.  [23]. Secilen  klonlar  verim,
periyodisite, et orani (%) ve tane iriligi yoniinden
degistirilmis tartili derecelendirme yontemiyle
degerlendirilmis ve sonucta G 20/1 ve G20/
klonlar1 basta olmak tizere; sirasiyla O-12, G 4/3,
G 20/3, G 12/2 ve M 2/3 klonlarinin iyi 6zellik
gosterdigi  bildirilmistir.  Bu  aragtirmada
Yalginkaya ve ark. ¢aligsmasinda 6n plana ¢iktigi
belirtilen G20/1 ve G20/7 Gemlik klonlarina ve
karsilastirmak amaciyla da Gemlik cesidine ait
zeytinlerin  fiziksel ve kimyasal 0Ozellikleri
belirlenmistir. Bu sayede klon tescil islemleri i¢in
gerekli olan bilgiler saglanmustir.

MATERYAL VE METOT
Materyal

Gemlik 20/1 ve Gemlik 20/7 klonlar1 ve
standart Gemlik zeytin g¢esidi  arastirma
materyalini olusturmaktadir. Zeytinler 2011, 2012
ve 2013 yillarinda Atatiirk Bahge Kiiltiirleri
Merkez  Arastirma  Enstitiisi’niin ~ zeytin
parselinden meyve kabuk ve et renginin baz
alindig1 olgunluk indeksi metoduna goére 4. ve 5.
olgunluk indeksinde hasat edilmistir. (4: kabuk
siyah—-meyve eti beyaz, 5: kabuk siyah-meyve
etinin yarisina yakini menekse renk) [12].
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Metot

Meyve ve ¢ekirdek boyutlart analizi

Meyve ve ¢ekirdek boyutlari, 30’ar adet zeytin
ve cekirdeklerinin enine boyuna olarak Ol¢lim
cetveline yerlestirilmesi ile belirlenmistir [10].

Kilogramdaki dane sayisinin belirlenmesi

Tesadiifi olarak 100’er adet meyve alinarak
hassas terazide tartilmis ve orantt yontemi
kullanilarak kilogramdaki dane say1s1
hesaplanmigtir [10].

Et/cekirdek oranimin belirlenmesi

Zeytin ¢esitlerinde et/cekirdek oranlarinin
belirlenmesi amaciyla tesadiifi olarak secilen 20
adet zeytin tartilmigtir. Daha sonra zeytinlerin
cekirdekleri ayrilarak tartilmigtir. Biitiin meyve
agirhigindan ¢ekirdek agirligr cikartilarak etli
kismin agirligi bulunmus etli kismin agirhigr ile
cekirdek agirligi birbirine oranlanmustir [28].

Meyve eti sertliginin belirlenmesi

Her denemede tesadiifi olarak segilen 10
meyvenin dig ylizeyinin orta bolgesinden meyve
sertlik 6lgerin (W.O.W FRH-5, Japan) 1/16" (1.5
mm) ¢apli ucu kullanilarak meyvenin ekvatoral
gevresi boyunca kabugu uzaklagtirilan g
bolgeden sertlik degerleri 6l¢tilmiistiir [20].

pH tayini

20 g cekirdeksiz zeytin 10 ml saf su ile
homojenize edilmis ve pH degerleri Nel pH 840
model pH-metre kullanarak belirlenmistir.

Su analizi

Cekirdekleri ¢ikarilan zeytinler havanda iyice
ezildikten sonra 5 g drnek tartilmis ve 105+1°C’de
etlivde sabit tartima gelene kadar tutularak su
tayini yapilmigtir [1].

Yag analizi

Cekirdekleri ¢ikarilan zeytinler havanda iyice
ezildikten sonra 10 g ornek kaba filtre kagidi
iizerinde tartilmig ve nemi giderilinceye kadar
80°C’de 8 saat kurutulmustur. Kurutulmus
ornekler filtre kagidiyla birlikte kartusa konulmus
ve soxhlet ekstraksiyon cihazinda n-hekzan
kullanarak 10 saat ekstraksiyona tabi tutularak yag
miktarlar1 tayin edilmistir [2].

Indirgen seker analizi

250 ml hacmindeki bir 6l¢ii balonuna 25 g
Ornek tartildiktan sonra iizerine 50 ml damutik su,
5 ml Carrez I ve 5 ml Carrez Il ¢ozeltisi ilave
edilerek calkalanmistir. 20°C’de damitik su ile
tamamlanip filtre edilmistir. Icinde 25 ml Luff
cozeltisi bulunan agz silifli erlenmayere 25 ml
filtrat ilave edilmis ve erlenmayer geri sogutucuya
baglanmistir. Laboratuvar isiticist {lizerinde 2
dakika igerisinde kaynayacak sekilde 1sitilip 10
dakika kaynatilmistir. Hizli sekilde sogutulan
ornegin tizerine 10 ml KI, 25 ml H2SO4 ve 2 ml
nisasta cozeltisi ilave edilip 0.1 N NaS;03
¢Ozeltisi ile renk krem sarisina donene kadar titre
edilmis, sonuglar invert seker cizelgesi ile
hesaplanmugtir [11].

Toplam fenolik madde ve antioksidan aktivite
tayini icin 6rneklerin ekstraksiyonu

Ornekler liyofilizatérde kurutulmus ve sonra
toz haline getirilmistir. Orneklerden 3 g alarak
25 ml saf metanolle 2 dakika homojenize edilmis,
daha sonra bir gece +4°C bekletilmistir. Ertesi giin
santrifiijde 10000 rpm de 20 dakika santrifij
yapilmig iiste biriken faz amber siselere pastor
pipetiyle toplanmistir. Hazirlanan bu ekstraktlar
toplam fenolik madde miktar1 ve antioksidan
aktivite tayininde kullanilmustir [42, 9].

Toplam fenolik madde analizi

Toplam fenolik madde analizi Folin Ciocalteau
metodu kullanilarak gergeklestirilmistir. 300 pm
1/10 oraninda seyreltilmis metanolik ekstraktlara
1/10 oraninda sulandirilmig 1.5 ml Folin
Ciocalteau reaktifi, ardindan da 1.2 ml 1 M
sodyum  karbonat eklenerek 90 dakika
inkiibasyona birakilmistir. Orneklerin absorbans
degerleri spektrofotometre ile (Shimadzu UV-
1700 Pharmospec) 765 nm’de Olgiilmiistiir.
Sonuglar, hazirlanan kafeik asit kalibrasyon
egrisinden yararlanilarak degerlendirilmistir [39].

Toplam antioksidan aktivite analizi

Toplam antioksidan aktivitesi, numunelerin
metanolik  ekstraktlarinin,  2.2—diphenyl-1—
picrylhydrazyl (DPPH) radikalini indirgeme
oraninin belirlenmesi ile ger¢eklestirilmistir. 1/10
oraninda seyreltilmis 100 ul metanolik ekstrakt ile
3.9 ml DPPH c¢ozeltisi karigtirilarak 30 dakika
beklenmis ve 6rneklerin absorbansi 515 nm’de ¢ift
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1isinli UV-visible spektrofotometre (Shimadzu
UV-1700 Pharmospec) ile 6l¢tilmiistiir [9].

Istatistiksel analiz

Deneme plam1 "Tesadiif Parselleri Deneme
Deseni” ne gore olusturulmus ve 3 tekerrirlii
olarak gerceklestirilmistir. 3 yil boyunca drnek
almarak elde edilen verilere varyans analizi
yapilarak 6rneklerin belirlenen 6zellikleri arasinda
anlamli bir fark olup olmadigina bakilmistir.
Ornek o&zellikleri arasinda anlamli  bir fark
bulunanlar ¢oklu karsilagtirma prosediirlerinden
Fischer’in  LSD testi ile test edilerek
degerlendirilmistir. Anlamlilik degeri 0.05 olarak

almmistir.  Analizler SAS istatistik  paket
programinin  GLM  prosediirii  kullanilarak
yapilmustir.

BULGULAR VE TARTISMA

Bir cesidin sofralik, yaglik ya da ¢ift amach
olarak degerlendirilmesinde, bu ¢esidin irilik,
yesil veya siyah salamuraya uygunluk, meyve
iriligi ve et ¢cekirdek orani gibi 6zelliklerinin 6nem
tasidigr bildirilmistir [4]. 20/1 Gemlik klonu, 20/7
Gemlik Klonu ve Gemlik ¢esidi zeytinlere ait
fiziksel 6zellikler Cizelge 1°de verilmistir.

Zeytinin yapisinda énemli miktarda su ve yag
bulunurken protein, seliloz, seker, mineral
maddeler, hidrokarbonlar, fenolik bilesikler ve
tokoferoller de bulunmaktadir [31]. Gemlik
klonlarina ve Gemlik cesidine ait zeytinlerin pH,
kuru madde, indirgen seker, yag ve oleuropein
absorbans degerleri Cizelge 2’de verilmistir.

Zeytin insan viicudu i¢in bazi major ve mindr
bilesenlere sahiptir. Bu mindér bilesenlerden
onemli bir grup fenolik bilesiklerdir.[18]. Bir¢ok
calismada zeytin tiiketiminin yararlhi etkileri
zeytinin fenolik igerigi ve antioksidan etkilerine
bagli oldugu ve bu degerlere gesit basta olmak
tizere birgok faktoriin etki ettigi bildirilmistir [17,
43, 19]. 20/1 Gemlik klonu, 20/7 Gemlik klonu ve
Gemlik ¢esidi zeytinlerin toplam fenol igerikleri
ve antioksidan aktiviteleri Cizelge 3’de
verilmistir. 20/1 Gemlik klonu en yiiksek toplam
fenolik madde igerigine sahip olmasina karsin en
diisiik antioksidan aktivite degerini gostermistir.
En yiiksek antioksidan aktiviteyi ise 20/7 klonu
gostermistir.
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Sofralik zeytin ¢esidinde meyvenin nispeten iri
olmasi, ¢ekirdek oraninin en az 5 olmasmin
istendigi bildirilmistir [46]. Gerek klonlarmn
gerekse Gemlik gesidinin sofralik zeytin gesitleri
icin istenen et ¢ekirdek orani degerinden yliksek
oldugu belirlenmistir. Meyve iriligi ¢esit
tamimlanmasinda kullanilan &nemli bir kriter
oldugu belirtilmistir [19]. Ayrica meyve iriliginin
cesidin sofralik, yaglik veya cift amagli olarak
kullanirm  imkanmm belirleyen en Onemli
ozelliklerden biri oldugu bildirilmistir [21, 29].
Kaya [22] Gemlik zeytinlerinin en ve boy
degerleri 1.60-1.90 cm ve 2.20-2.40 cm
araliginda degistigini bildirmistir. Bu arastirmada
belirlenen degerler ile Kaya [15]’un bildirdigi
degerlerle benzerlik gostermektedir. Gemlik
cesidi  orta irilikte zeytine sahip oldugu
bildirilmektedir. Ozdemir ve ark. [29] farkli
olgunluklardaki Gemlik zeytinlerinin meyve
agirhiklarim1  3.18-4.63g arasinda degistigini
bildirmislerdir. Her iki klonunda zeytinleri ¢ok iri
olmamakla birlikte standart Gemlik ¢esidinden
daha iri oldugu tespit edilmistir. Ornekler arasinda
et ¢ekirdek orani, meyve boyutlari, ¢cekirdek eni ve
doku sertligi degerlerinin istatistiksel olarak
farklilik géstermedigi belirlenmistir.

Zeytinlerin kuru madde ve yag igeriklerinin,
sofralik zeytinlerin duyusal 6zelliklerini 6nemli
Olgiide etkiledigi bildirilmistir. Ayrica Gemlik
zeytini gibi ¢ift amach (sofralik ve yaglik)
cesitlerde  sofralik  ozellikleri  ilgilendiren
kilogramda tane sayisi ve et ¢ekirdek orani gibi
degerlerin yani sira yag icerigi de dnemli bir deger
olarak kabul edilmektedir. Yag icerigi agisindan
Gemlik zeytini ile 20/7 klonu arasinda fark
goriilmemistir. 20/1 klonunun ise daha fazla yag
icerdigi tespit edilmistir. Indirgen seker igerigi
sofralik zeytin fermantasyonunun gergeklesmesi
icin enerji kaynagi olarak fermantasyonda rol alan
mikroorganizmalar tarafindan kullanilmaktadir
[21, 16]. Klonlarin indirgen seker igeriklerinin
Gemlik c¢esidi zeytinlerden daha yiiksek oldugu
belirlenmigtir.

Zeytin, dalindan koparildig1 gibi yenilemeyen
tek meyvedir. Bunun sebebi tiim meyvelerden
sadece zeytinde bulunan ve zeytine aci tadi1 veren
oleuropein adli fenolik maddedir. Zeytine aci tat
veren bu fenolik maddenin zeytinin biinyesinden
disar1 atilmasi ic¢in uygulanan islemler dizisi de
sofralik zeytin igleme tekniklerini olusturmaktadir
[46]. Oleurpein igeriginin bir gostergesi olan
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oleuropein absorbans degerlerinin 1.04-1.10
araliginda degistigi ve istatistiksel olarak 6rnekler
arasinda bir farklilik olmadigi belirlenmistir. Oysa
Biricik ve Basoglu [8] tarafindan Samanli, Domat,
Manzanilla ve Ascolana gesitlerine ait zeytinlerin

oleuropein absorbans degerlerinin 0.178-0.309
degerleri  arasinda  degistigi  bildirilmistir.
Calismalar arasindaki oleuropein absorbans
degerlerindeki bu farkliligin gesit ozelliginden
kaynaklandig: diisiiniilmektedir.

Cizelge 1. 20/1 ve 20/7 Gemlik klonu ve Gemlik ¢esidi zeytinlere ait fiziksel 6zellikler*
Table 1. Physical charteristics of 20/1 ve 20/7 Gemlik clones and Gemlik cultivar’

. . Meyve agirligi Meyve eni Meyve boyu Cekirdek eni | Cekirdek boyu | Doku sertligi
Zeﬁlnler Et gekirdek orant Fruit weight Fruit width Fruit length Seed width | Seed length | Tissue hardness
Olives | Flesh to seed ratio
@) (cm) (cm) (cm) (cm) (kg)
20/1 5.70+0.53 3.75+0.15a 1.82+0.07 2.27+0.06 0.88+0.03 | 1.70+0.09a 0.46+0.03
20/7 5.73+0.55 3.89+0.26a 1.9440.12 2.13+0.06 0.90+0.00 | 1.57+0.06b 0.48+0.01
Gemlik 5.24+0.07 3.54+0.12b 1.77+0.15 2.17+0.15 0.87+0.06 1.50+0.00b 0.45+0.04

“Ayni siitundaki farkli harfler istatistiksel olarak farki ifade etmektedir (p<0.05)
“Different letters in the same column refers to statistical difference (p<0.05)

Cizelge 2. 20/1 ve 20/7 Gemlik klonu ve Gemlik ¢esidi zeytinlere ait bazi kimyasal 6zellikler?
Table 2. Some chemical characteristics of 20/1 and 20/7 Gemlik clones and Gemlik cultivar?

Zeytinler H Kuru madde (%) | indirgen seker (%) | Yag (kuru maddede %) Oleuropein absorbans degeri
Olives P Dry matter Reduced sugar Qil (at dry matter) Oleuropein absorbans value
20/1 5.54+0.03a 53.79+3.51 2.88+0.20a 45.28+2.34a 1.04+0.07
20/7 5.47+0.02b 53.18+2.18 2.73+0.09a 42.31+£3.47b 1.08+0.06

Gemlik 5.49+0.03b 52.2242.37 2.06+0.13b 41.03+3.41b 1.10+0.03

“Ayni siitundaki farkli harfler istatistiksel olarak fark: ifade etmektedir (p<0.05)
Different letters in the same column refers to statistical difference (p<0.05)

Cizelge 3. 20/1 ve 20/7 Gemlik klonu ve Gemlik gesidi zeytinlerin toplam fenol igerikleri ve antioksidan

aktiviteleri*
Table 3. Total phenolic content and antioxidant activity of 20/1 and 20/7 Gemlik clone and Gemlik
cultivar’
Zeytinler Toplam _fenol_ik madde Antioksidan aktivite
Olives (mg gallik asit / 100 g) (umol trolox /g)
Total phenolic Compound Antioxidant activity
20/1 69.55+1.34a 72.48+24.52¢
2017 46.08+3.97b 92.24+6.09a
Gemlik 45.60+0.95b 82.40+64.81b

“Ayni siitundaki farkli harfler istatistiksel olarak farki ifade etmektedir (p<0.05)
*Different letters in the same column refers to statistical difference (p<0.05)

Islah caligmalar ile elde edilen yeni zeytin
cesitlerinin hangi sanayide islenmesinin uygun
oldugu konusunda zeytinlerin yag icerigi 6nemli
rol oynamaktadir. Kuru maddede %48’in lizerinde
yag igeren zeytinler zeytinyagi sanayi, %40’1n
altinda yag igeren zeytinler sofralik zeytin sanayi
ve %40-48 araliginda yag iceren zeytinler ise her
iki zeytin sanayi i¢in kullanilabilecek zeytinler
olarak tanmmlanmaktadir [38]. 20/1 ve 20/7
Gemlik klonlar1 45.28 ve 4231 yag igerigine
sahiptir ve bu degerler ile hem yaglik hem de ¢ift
amach zeytin olarak tescil edilme potansiyeli
vardir.

Zeytinde bulunan fenol bilesikleri, sofralik
zeytin veya zeytinyaginin oksidatif stabilitesini ve

duyusal ozelliklerini etkilemesinin yani sira bu
bilesenlerin beslenme ve farmokolojik etkileri ve
dogal antioksidatif ve antimikrobiyel ozellikleri
bulundugu bildirilmistir [17, 13]. Ayrica bu
bilesiklerin renk ve tadi etkilediginden sn {iriin
kalitesini etkiledigi belirtilmistir [13].

Kegeli ve Biiyiikaslan [24] 5 ve 6 olgun
indekslerindeki Gemlik zeytinlerinin toplam fenol
iceriklerinin 278.53 ve 206.02 CAE mg/100g
olarak tespit etmistir. Keceli ve Gordon [25] yesil
olum déneminde Sar1 ulak Tarsus, Ayvalik ve Sar1
Ulak Ege ¢esitlerinin fenolik madde igerigini 200—
580 CAE mg/100 g olarak bildirmistir. Kaya [22]
ise Iznik/Bursa’da yetistirilen ve ekim ayinda
hasat edilen Gemlik zeytinlerinin toplam fenolik
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madde igerigini 164.60 mg/100g kafeik asit
esdegeri olarak bildirmistir.

Fua ve ark. [16] farkli meyvelerin antioksidan
aktivite ve toplam fenolik madde igeriklerini
arastirdigi  bir ¢alismada zeytinlerin toplam
fenolik madde ve antioksidan aktivite degerleri
21.68 mg gallik asit /100 g ve 80.68 umol trolox/g
olarak bildirmistir. Hatay’da yetisen Gemlik
zeytinler 206.5-278.5 mg kafeik asit/100g
araliginda bildirilmistir [31]. Fua ve ark. [16]
bildirdigi  toplam fenolik madde degeri
arastirmada ulasilan degerlerden oldukga diisiiktiir
ancak antioksidan aktivite degerleri benzerdir.

SONUC

Bu aragtirmada klonal seleksiyon projesi ile
diger klonlara kiyasla daha iyi tarimsal 6zellikler
gosterdigi tespit edilen G20/1 ve G20/7 klonlara
meyvelerinin fiziksel ve kimyasal o&zellikleri
belirlenmistir. Bu sayede tescil ve sertifikasyon
icin ihtiya¢ duyulan meyve ozellikleri kayit altina
almmistir. Bu klonlarin meyvelerinin meyve
agirhgmin, cekirdek boyunun, pH degerinin,
indirgen seker, kuru maddede yag ve toplam fenol
iceriginin ve antioksidan aktivitesinin Gemlik
cesidine ait meyvelerden istatistiksel agidan
onemli farkliliklara sahip oldugu ve tescil edilerek
kayit altina alinmalarmin  gerektigi tespit
edilmistir. Bu aragtirma sonuglari meyve
ozellikleri itibariyle bu klonlarin hem Gemlik
cesidinden hem de birbirinden farkli oldugu
belirlenmistir. Ancak ileride yapilacak molekiiler
aragtirmalar ile bu klonlar arasindaki genetik
benzerliklerin ve farkliliklarin ortaya konmasi
agisindan faydali olacagi diisiiniilmektedir.
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